E] Electrolux Pl

electrolux.com/register

0o — FR Notice d'utilisation | Four vapeur 2
TR Kullanma Kilavuzu | Buharh ankastre firin 30

———

EOB7S31V

EOB7S31Z




Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.electrolux.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement

2 FRANCAIS



surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap trés important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants n’utilisent pas .

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,

nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est concu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
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2.

2.1 Installation .

toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée
pour cet appareil.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

CONSIGNES DE SECURITE

Installez I'appareil dans un lieu sar et
adapté répondant aux exigences

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

* Avant de monter I'appareil, vérifiez si la

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommageé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.
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porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’un systéme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.
L’unité intégrée doit répondre aux
exigences de stabilité de la norme DIN
68930.



Hauteur minimale du meu-
ble (Hauteur minimale du
meuble sous le plan de tra-
vail)

578 (600) mm

Largeur du meuble 560 mm

Profondeur du meuble 550 (550) mm

Hauteur de 'avant de 'ap- 594 mm
pareil

Hauteur de I'arriere de I'ap- 576 mm
pareil

Largeur de I'avant de I'ap- 595 mm
pareil

Largeur de I'arriére de I'ap- 559 mm
pareil

Profondeur de I'appareil 567 mm
Profondeur d’encastrement 546 mm
de l'appareil

Profondeur avec porte ou- 1027 mm
verte

Dimensions minimales de 560x20 mm
I'ouverture de ventilation.

Ouverture placée sur la

partie inférieure de la face

arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable

est placé dans le coin droit

de la face arriere

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du céble d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systéemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures,
d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.
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» Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

* N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

» Quvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

* Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.

» Utilisez toujours du verre et des bocaux
approuvés a des fins de conservation.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a I'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

» Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de l'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

» La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

« Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

» Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

+ Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
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I’humidité peuvent s’accumuler derriére la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de

dommages a l'appareil.

Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

Vérifiez que l'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.
Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service aprés-vente agréé.
Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !
Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

Si vous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Cuisson a la vapeur

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de brdlures et de dommages a
I'appareil.

La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des brdlures :

— Soyez prudent lors de l'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque cette
fonction est activée. De la vapeur peut
s'échapper.

— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil aprés une cuisson a la
vapeur.




2.6 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I’humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

» Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

» Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Service

« Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréeé.

» Utilisez uniguement des pieces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

» Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil.

« Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

AN AN

Bandeau de commande
Programmateur électronique
Bac a eau

Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

AR oENE

Bl Sortie du tuyau de détartrage
El Support de grille, amovible
Niveaux de la grille

3.2 Accessoires

* Grille métallique
Pour les moules a gateaux, les récipients
ultra résistants allant au four, les plats
pour rétis, les ustensiles de cuisson / les
plats.

* Plateau de cuisson
Pour les gateaux humides, les aliments
cuits au four, le pain, les gros rétis, les
repas surgelés et pour attraper les liquides
qui coulent, par ex. les graisses lors de la
rétisserie sur une grille métallique.

* Plat a rétir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

* Sonde de cuisson
Pour contréler la cuisson en fonction de la
température des aliments.

* Rails télescopiques
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Pour insérer et retirer les plateaux et
grilles métalliques plus facilement.

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Vue d'ensemble du bandeau de commande

0
O &

§

»3s

w

N
N\
Vv

236

Utilisez les touches sensitives pour faire fonctionner I’'appareil.

Touche Fonction Description
sensitive
(D MARCHE / ARRET Pour allumer et éteindre I'appareil.
Options Pour régler un mode de cuisson, une fonction de nettoyage

M)
0

ou un programme automatique.

=
:.
N

Eclairage du four

Pour allumer et éteindre I'éclairage du four.

[
fe=

Température

Pour régler ou vérifier la température.
Egalement pour régler ou vérifier la température de la Sonde
de cuisson.

&
X

Mon programme préféré

Pour enregistrer votre programme préféré. Permet d'accéder
a votre programme préféré directement, méme lorsque I'ap-
pareil est éteint.

E - Affichage Affiche les réglages actuels de I'appareil.
/\ Haut Pour monter dans le menu.
E’ \/ Bas Pour descendre dans le menu.
E @ Horloge Pour régler les fonctions de I'horloge.
Q Minuteur Pour régler le Minuteur.
oK OK Pour confirmer une sélection ou un réglage.

=y
-
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4.2 Affichage

C -

Autres indicateurs de I’affichage :

Programme automatique
Vous pouvez choisir un programme auto-
matique.

7«1\\7 Mon programme préféré
Le programme préféré est en cours.

Voyant de chauffe / de chaleur résiduel-
le
Indique la température dans le four.

ﬂ Température
Vous pouvez examiner ou modifier la tem-
pérature.

/‘? Sonde a viande
La sonde a viande se trouve dans la prise
de la sonde a viande.

Symbole de mode de cuisson

Numéro du mode de cuisson/programme

Indicateurs des fonctions de I'horloge

(reportez-vous au tableau « Fonctions de

I'norloge »)

D. Horloge / affichage de la chaleur
résiduelle

E. Affichage de la température/heure

actuelle

owmp

Q Minuteur
Le minuteur est en cours de fonctionne-
ment.

[ Indicateur du bac a eau
Montre le niveau d'eau.

h / min Une fonction de I'horloge est en cours.

4.3 Indicateur de chauffe

Si vous activez un mode de cuisson, ———
s'affiche. Les barres indiquent I'augmentation
ou la diminution de la température a l'intérieur
du four.

Lorsque le four atteint la température réglée,
les barres disparaissent de l'affichage.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Préchauffage et nettoyage
initiaux

Préchauffez I'appareil vide avant la premiére
utilisation et le premier contact avec des
aliments. L'appareil est susceptible de
dégager des odeurs désagréables et de la
fumeée. Ventilez la piece pendant le
préchauffage.

1. Retirez tous les accessoires et les

supports de grille amovibles de I'appareil.

2. Réglez la fonction g Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 1 h.

3. Réglez la fonction ). Réglez la
température maximale. Laissez l'appareil
fonctionner pendant 15 min.

4. Réglez la fonction D Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 15 min.

5. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

6. Nettoyez I'appareil et les accessoires
uniquement avec un chiffon en microfibre,
de I'eau chaude et un détergent doux.

7. Remettez les accessoires et les supports
d’étagére amovibles a leur position
initiale.
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5.2 Réglage du niveau de la dureté
de lI'eau

Lorsque vous branchez I'appareil a une prise
secteur, vous devez sélectionner le degré de
dureté de I'eau.

Utilisez le papier réactif fourni avec
I'ensemble vapeur.

1. Mettez le papier réactif dans I'eau
pendant environ 1 sec. Ne mettez pas le
papier réactif sous I'eau du robinet.

2. Secouez le papier du test pour éliminer
'eau restante.

3. Apres 1 min, vérifiez la dureté de I'eau
dans le tableau ci-dessous.

4. Définissez le niveau de dureté de I'eau
dans le menu : Réglages. Reportez-vous
au paragraphe « Utilisation du menu des

réglages » du chapitre « Fonctions
supplémentaires »..
Les couleurs du papier réactif continuent de
changer. Vérifiez la dureté de I'eau dans un
délai de 1 min aprés le test.

Vous pouvez changer le niveau de dureté de
I'eau dans le menu : Réglages.

Le tableau indique la plage de dureté de I'eau
(tH) avec le niveau correspondant de dépot
calcaire et la classification de I'eau. Réglez le
niveau de dureté de I'eau en fonction du
tableau.

Si le niveau de dureté de I'eau du robinet est
de 4, remplissez le bac a eau avec de I'eau
plate en bouteille.

Dureté de I'eau Papier réactif Dépot de cal- Dépot de cal- Classification
- cium (mmol/l) cium (mg/l) de I'eau
Niveau (tH)
1 0-7 l:l 0-13 0-50 douce
2 8-14 EI 14-25 51-100 modérément dure
3 15-21 lil 26-3.8 101 - 150 dure
4 >22 m 23,9 2151 trés dure
6. UTILISATION QUOTIDIENNE
1
/\ AVERTISSEMENT! Fonction du Application
Reportez-vous aux chapitres concernant four
la sécurité. - -
Pour cuire des pizzas et autres
. ) plats qui nécessitent plus de
6.1 Modes de cuisson (%) chaleur par le bas.

Fonction du Application
four
Pour faire cuire sur 3 niveaux en
» méme temps et pour sécher des
(%9) aliments. Diminuez les tempéra-

tures de 20 a 40 °C par rapport

Chaleur tournante a la Chauffage Haut/ Bas.
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Fonction Pizza

Pour préparer des rotis tendres

(%9) e et juteux.

Cuisson basse
température




Fonction du
four

Application

Fonction du
four

Application

Chauffage Haut/
Bas

L]

Pour cuire et rotir des aliments
sur un seul niveau.

4
4
4
4

i)

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos
plats préparés, tels que frites,
pommes quartiers et nems.

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour pré-
parer des pains et petits pains et
obtenir un excellent résultat pro-
fessionnel en matiére de crous-
tillant, de couleur et de brillance
de la crodte.

=8

Turbo gril

Pour rétir de gros morceaux de
viande ou de volaille avec os sur
un seul niveau. Pour cuire des
gratins et faire dorer.

Q

il

Pour faire griller des aliments
peu épais et du pain.

W

(%)

Réhydratation va-
peur

Faire réchauffer des aliments a
la vapeur évite que la surface ne
se desséche. La chaleur est dif-
fusée de fagon douce et homo-
géne, ce qui permet de conser-
ver les saveurs et arbmes des
aliments comme s'ils venaient
d’étre préparés. Vous pouvez
utiliser cette fonction pour ré-
chauffer directement des ali-
ments sur une assiette. Vous
pouvez réchauffer plusieurs as-
siettes en méme temps sur diffé-
rents niveaux de grille.

4
4
4
4

Gril rapide

Pour faire griller des aliments
peu épais en grandes quantités
et pour griller du pain.

a»

P win

)

Humidité Faible

Pour cuire du pain, rétir de gros

morceaux de viande ou réchauf-
fer les plats réfrigérés et surge-

lés.

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au
chaud. Veuillez noter que cer-

tains plats peuvent continuer a
cuire et sécher tout en restant

chauds. Couvrir les plats si né-
cessaire.

Eoweo

)

Humidité Elevée

Pour les plats a haute teneur en
humidité et pour pocher le pois-
son, pour la créme anglaise
royale et les terrines.

L]

Cuisson de sole

Pour cuire des gateaux a fond
croustillant et pour stériliser des
aliments.

ax
w

[¥]

Vapeur intense

Pour les légumes, le poisson,
les pommes de terre, le riz, les
pates ou les garnitures spécia-
les.

k

)

Décongélation

Pour décongeler des aliments
(fruits et Iégumes). Le temps de
décongélation dépend de la
quantité et de la grosseur des
plats surgelés.

@

Pour certaines fonctions du four,
I'éclairage peut s’éteindre
automatiquement a une température
inférieure a 60 °C.

.

Chaleur tournante
humide

Cette fonction est congue pour
économiser de I'énergie en
cours de cuisson. Lorsque vous
utilisez cette fonction, la tempé-
rature a l'intérieur de I'appareil
peut différer de la température
sélectionnée. La chaleur rési-
duelle est utilisée. La puissance
peut étre réduite. Pour plus d'in-
formations, consultez la partie
sur les remarques du chapitre

« Utilisation quotidienne ». Cha-
leur tournante humide.

6.2 Remarques sur : Chaleur
tournante humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes
aux normes : IEC/EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
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interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur tournante humide. Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », Conseils
d’économie d'énergie.

6.3 Comment régler : Modes de
cuisson

1. Allumez le four avec @.
L'affichage montre la température réglée, le
symbole et le numéro du mode de cuisson.

2. Appuyez sur NAouV pour régler un
mode de cuisson.

3. Appuyez sur OK ou le four démarre
automatiquement au bout de 5 secondes.
Si vous allumez le four sans régler de mode
de cuisson ou de programme, le four s'éteint
automatiquement au bout de 20 secondes.

6.4 Comment régler : Température

Appuyez sur /\ ou \V4 pour changer la
température par paliers : 5 °C.

Lorsque le four atteint la température réglée,
un signal sonore retentit et I'indicateur de
préchauffage s'éteint.

6.5 Comment vérifier : Température

Vous pouvez vérifier la température actuelle
a l'intérieur du four lorsque la fonction ou le
programme sont en cours.

1. Appuyez sur R
La température dans le four est indiquée sur
I'affichage.

2. Appuyez sur OK ou la température réglée
s'affiche de nouveau automatiquement au
bout de 5 secondes.
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6.6 Comment régler : Préchauffage
rapide

Ne placez pas d'aliments dans le four lorsque
la fonction Préchauffage rapide est en cours.

La fonction Préchauffage rapide n'est pas
disponible avec tous les modes de cuisson.
Un signal sonore retentit si la tonalité d'erreur
est activée dans le « menu des réglages »,
indiquant que la fonction Préchauffage rapide
n'est pas disponible pour la fonction réglée.
Reportez-vous au paragraphe « Utilisation du
menu des réglages » du chapitre « Fonctions
supplémentaires ».

La fonction Préchauffage rapide diminue le
temps de chauffe.

Pour activer le Préchauffage rapide,

maintenez la touche R enfoncée pendant
plus de 3 secondes.

Une fois le Préchauffage rapide activé, des
barres s'affichent en clignotant.

6.7 Comment régler : Cuisson
vapeur

Le couvercle du bac a eau se trouve dans le
bandeau de commande.

/\ AVERTISSEMENT!

Utilisez uniquement de I'eau froide du
robinet. N'utilisez pas d’eau filtrée
(déminéralisée) ou distillée. N'utilisez pas
d’autres liquides. Ne mettez pas de
liquides inflammables ou alcooliques
dans le bac d’eau.

1. Appuyez sur le couvercle du bac a eau
pour l'ouvrir.

2. Remplissez le bac a eau d'eau froide
jusqu'a atteindre le niveau maximal
(environ 950 ml d'eau), qu'un signal
sonore retentisse ou qu'un message
s'affiche.

La quantité d'eau est suffisante pour
environ 50 minutes d'utilisation.

Ne remplissez pas le bac d’eau au-dela
de sa capacité maximale. Cela pourrait
provoquer une fuite d'eau, un
débordement et endommager les
meubles.

3. Poussez le bac d’eau dans sa position
initiale.

4. Allumez le four.



5. Réglez un mode de cuisson vapeur et la
température.
6. Si nécessaire, réglez la fonction : Durée

=1 ou : Fin de cuisson =,
La vapeur apparait au bout d'environ
2 minutes. Une fois la température définie
atteinte, un signal sonore retentit.
Lorsque le bac a eau est vide, un signal
sonore retentit pour indiquer que le bac a eau
a besoin d'étre rempli pour poursuivre la
cuisson a la vapeur, comme indiqué ci-
dessus.
Un signal sonore retentit a la fin de la durée
de cuisson.
7. Eteignez le four.
8. Videz le bac a eau a la fin de la cuisson a
la vapeur.
Reportez-vous a la fonction de
nettoyage : Vidange du réservoir.

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Tableau des fonctions de
I'horloge

Pour afficher ou modifier I'heure actuelle.
On ne peut régler I'heure du jour que si le

O]

Heure ac- ¢, est en marche.
tuelle
|_)| Pour régler la durée de fonctionnement
. del’ il.
Durée e 'apparei
_)l Pour régler quand I'appareil doit s’étein-
Finde 9
cuisson
I_)HI Pour combiner les fonctions Durée et Fin
. de cuisson.
Départ
différé
Q Pour régler un décompte de temps. Cette
Minuteur fonction n’a aucune incidence sur le fonc-

tionnement du four. Vous pouvez régler
Minuteur a tout moment, méme quand
I'appareil est éteint.

/N\ ATTENTION!

Le four est chaud. Risque de brdlure !
Faites attention lorsque vous videz le
bac a eau.

9. Aprés une cuisson a la vapeur, la vapeur
peut se condenser au fond de la cavité.
Séchez toujours la cavité lorsque le four
est froid.

Laissez le four sécher completement avec la

porte ouverte.

Pour accélérer le séchage, vous pouvez
fermer la porte et faire chauffer le four avec la
fonction : Chaleur tournante a une
température de 150 °C pendant environ

15 minutes.

00:00.  Pour définir le décompte de temps pour
Minuteur  contréler la durée de fonctionnement de
de durée [I'appareil. Il s'allume immédiatement lors-
de fonc-  que l'appareil commence a chauffer. Le

tionne-  Minuteur de durée de fonctionnement

ment n’est pas mis en marche si la Durée et la

Fin de cuisson sont réglées. Cette fonc-
tion n’a aucune incidence sur le fonction-
nement du four.

7.2 Comment régler : Heure actuelle
Lorsque vous branchez l'appareil pour la
premiére fois a l'alimentation électrique,

attendez que h et 12:00 s'affichent. « 12 »
clignote.

1. Appuyez sur /\ ou \V4 pour régler les
heures.
2. Appuyez sur OK.

3. Appuyez sur NAouV pour régler les
minutes.

4. Appuyez sur OK.
L'affichage indique la nouvelle heure.
Pour changer I'heure, appuyez a plusieurs

reprises sur la touche @jusqu'é ce que @
commence a clignoter.

FRANCAIS 13



7.3 Comment régler : Durée

1. Sélectionnez un mode de cuisson et la
température.

2. Appuyez sur @ a plusieurs reprises
jusqu'a ce que Il clignote.

3. Appuyez sur AoV pour régler les
minutes de la Durée.

4. Appuyez sur OK ou le Durée démarre
automatiquement au bout de 5 secondes.

5. Appuyez sur/\ ou V pour régler les
heures de la Durée.

6. Appuyez sur OK ou le Durée démarre
automatiquement au bout de 5 secondes.

Lorsque la durée définie s'est écoulée, un

signal sonore retentit pendant 2 minutes.

L'affichage indique g en clignotant et le

réglage de la durée. Le four s'éteint.

7. Appuyez sur une touche sensitive pour
arréter le signal.

8. Eteignez le four.

7.4 Comment régler : Fin de cuisson

1. Sélectionnez un mode de cuisson et la
température.

2. Appuyez sur Q) a plusieurs reprises
jusqu'a ce que _)l clignote.
3. Appuyez sur /\ ou V pour régler I'Fin

de cuisson puis appuyez sur OK. Réglez

d'abord les minutes, puis les heures.
Lorsque la durée définie s'est écoulée, un
signal sonore retentit pendant 2 minutes.

L'affichage indique -] en clignotant et le

réglage de la durée. Le four s'arréte

automatiquement.

4. Appuyez sur une touche sensitive pour
arréter le signal.

5. Eteignez le four.

7.5 Comment régler : Départ différé

1. Sélectionnez un mode de cuisson et la
température.

2. Appuyez sur 9 a plusieurs reprises
jusqu'a ce que Il clignote.

3. Appuyez sur AoV pour réglerles
minutes de la Durée.

4. Appuyez sur OK,

14 FRANCAIS

5. Appuyez sur/\ ou \V4 pour régler les
heures de la Durée.

6. Appuyez sur OK,
-] clignote sur I'affichage.
7. Appuyez sur /\ ou \V4 pour régler I'Fin

de cuisson puis appuyez sur OK, Réglez
d'abord les minutes, puis les heures.
Le four s'allume automatiquement plus tard,
fonctionne pendant la Duréeréglée et s'arréte
a I'Fin de cuisson choisie. Lorsque la durée
définie s'est écoulée, un signal sonore retentit

pendant 2 minutes. L'affichage indique -] en

clignotant et le réglage de la durée. Le four

s'arréte automatiquement.

8. Appuyez sur une touche sensitive pour
arréter le signal.

9. Eteignez le four.

@

Lorsque la fonction Départ différé est
activée, l'affichage indique le symbole du

mode de cuisson, [~ avec un point et

_)| Le point indique quelle fonction de
I'norloge est activée sur I'affichage de
I'norloge/chaleur résiduelle.

7.6 Comment régler : Minuteur

1. Appuyez sur Q
Q et « 00 » s'affichent en clignotant.

2. Appuyez sur [:3 pour passer d'une option
a l'autre. Réglez d'abord les secondes,
puis les minutes et les heures.

3. Appuyez sur NAouV pour régler le
Minuteur, puis surﬂ pour confirmer.

4. Appuyez sur OK ou le Minuteur démarre
automatiquement au bout de 5 secondes.

Lorsque la durée est écoulée, un signal

sonore retentit pendant 2 minutes, 00:00 et

Q clignotent sur I'affichage.
5. Appuyez sur une touche sensitive pour
arréter le signal.



7.7 Comment régler : Minuteur de
durée de fonctionnement

1. Pour réinitialiser le Minuteur de durée de

fonctionnement, appuyez sur : V et /\
s’affichent en clignotant en méme temps.

2. Lorsque « 00:00 » s'affiche, le Minuteur
de durée de fonctionnement recommence
le décompte.

8. PROGRAMMES AUTOMATIQUES

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

Chaque plat apparaissant dans ce sous-
menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps
et la température.

8.1 Liste des programmes
automatiques

Programme

JARDINIERE DE LEGUMES

-

GRATIN DE POMMES DE TERRE

PAIN BLANC

POISSON POCHE (TRUITE)

ROTI DE BCEUF

POULET, ENTIER

PIZZA

MADELEINES, MUFFINS

Ol Nl M|l w]DN

QUICHE LORRAINE

8.2 Comment utiliser : programmes
automatiques

1. Mettez I'appareil en marche.

2. Appuyez sur D
L'affichage indique le numéro du programme
automatique (1 -9).

3. Appuyez sur VAN ou \V4 pour choisir le
programme automatique.

4. Appuyez sur OK oy I'appareil démarre
automatiquement au bout de 5 secondes.

5. Lorsque la durée définie est écoulée, un
signal sonore retentit pendant deux

minutes. Le symbole |_)| clignote.

6. Appuyez sur une zone tactile pour arréter
le signal sonore.

7. Eteignez I'appareil.

8.3 Comment utiliser : programmes
automatiques basés sur le poids

Si vous saisissez le poids de la viande,
I'appareil calcule le temps de cuisson.

1. Mettez I'appareil en marche.
2. Appuyez sur D

3. Appuyez sur /\ ou V pour régler le
programme de cuisson par le poids.
L'affichage indique : la durée de cuisson, le

symbole de durée |_)| un poids par défaut,
une unité de mesure (kg, g).

4. Appuyez sur OK ou les réglages sont
sauvegardés automatiquement au bout
de 5 secondes.

L'appareil s'allume.

Vous pouvez modifier la valeur de poids

par défaut en appuyant sur NAou V.

Appuyez sur OK,
Lorsque la durée réglée s'est écoulée, un
signal sonore retentit pendant deux

minutes. || clignote.

7. Appuyez sur une zone tactile pour arréter
le signal sonore.

8. Eteignez l'appareil.

8.4 Comment régler : programmes
automatiques avec Sonde de
cuisson

La température a cceur des aliments est une
température fixée par défaut dans les
programmes avec sonde a viande. Le
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programme se termine lorsque I'appareil a
atteint la température a coeur définie.

1. Mettez I'appareil en marche.

2. Appuyez sur D

3. Installation du capteur de température a
cceur. Consultez la rubrique « Capteur de
température a coeur ».

4. Appuyez sur NouV pour régler le
programme avec sonde a viande.

L'affichage indique la durée de cuisson, |_)|
et

5. Appuyez sur OK ou les réglages sont
sauvegardés automatiquement au bout
de 5 secondes.

Lorsque la durée définie est écoulée, un

signal sonore retentit pendant deux minutes.

[~ clignote.

6. Appuyez sur une zone tactile ou ouvrez la
porte pour arréter le signal sonore.

7. Eteignez I'appareil.

9. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont
également des dispositifs anti-bascule. Le
rebord élevé de la grille empéche les
ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.

Grille métallique

Insérez la grille entre les barres de guidage
des supports de grille.
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Plateau de cuisson/Plat a rétir

—(

Poussez la plaque entre les rails du support
de grille.

9.2 Sonde a viande

Deux températures peuvent étre réglées : la
température du four et la température a
ceeur.

La sonde a viande mesure la température a
coeur de la viande. Lorsque la viande est a la
température réglée, I'appareil s’éteint.

/N\ ATTENTION!

N'utilisez que le capteur de température
a ceeur fourni ou des piéces de rechange
correctes.

@

Le capteur de température a coeur doit
rester a l'intérieur de la viande et branché
pendant la cuisson.

1. Activez I'appareil.



2. Placez I'extrémité du capteur de

température a cceur (avec /'? sur la
poignée) au centre de la viande.

3. Insérez la fiche du capteur de
température a cceur dans la prise située a
I'avant de I'appareil.

L’affichage indique Vel clignotant et la
température a coeur réglée par défaut. La
température est de 60 °C lors du premier
fonctionnement et la derniére valeur réglée
pour chaque fonctionnement suivant.

®

Lorsque vous insérez le capteur de
température a cceur dans la prise, vous
annulez les réglages des fonctions de
I'horloge.

4. Appuyez sur /\ ou \V4 pour régler la
température a ceeur.

5. Appuyez sur OK ou les réglages sont
sauvegardés automatiquement au bout
de 5 secondes.

®

Vous ne pouvez régler la température
a ceeur que quand /? clignote. Si

apparait sur l'affichage mais ne
clignote pas, avant de régler la

température a cceur, touchez 3 et

AoV pour régler une nouvelle
valeur.

6. Réglez la fonction et la température du
four.
L’affichage indique la température a coeur

actuelle et le symbole de préchauffage ———.
Lorsque I'appareil calcule la durée
approximative, I'affichage indique la durée du
décompte. Aprés le premier calcul, I'affichage
indique la durée approximative du temps de
cuisson.

L’appareil continue de calculer la durée
pendant la cuisson. L’affichage se met a jour
a intervalles réguliers avec la nouvelle valeur
de durée.

@

Lorsque vous cuisinez avec le capteur de
température a cceur, vous pouvez
modifier la température affichée sur
I'écran. Une fois le capteur de
température a cceur inséré dans la prise,
et la fonction du four et la température
réglées, I'affichage indique la
température a cceur actuelle.

Touchez 3 a plusieurs reprises pour voir
trois autres températures :

« latempérature a cceur réglée

* la température actuelle du four

* la température a cceur actuelle.

Lorsque la viande atteint la température a
ceoeur réglée, un signal sonore retentit
pendant deux minutes ; la valeur de la

température a coeur et /? clignotent.

L’appareil se met a I'arrét.

7. Appuyez sur une touche sensitive pour
arréter ce signal sonore.

8. Retirez le capteur de température a coeur
de la prise et sortez la viande de
I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Soyez prudent lorsque vous retirez le
capteur de température a coeur. |l est
chaud. Risque de brilure.
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10. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

10.1 Utilisation de la fonction Mon
programme préféré

Cette fonction vous permet de sauvegarder
vos réglages de température et de durée
préférés pour une fonction du four ou un
programme.

1. Réglez la température et la durée d'une
fonction du four ou d'un programme.

2. Appuyez sur la touche 7«'\4’ et maintenez-la
enfoncée pendant au moins trois
secondes. Un signal sonore retentit.

3. Eteignez l'appareil.

* Pour activer cette fonction, appuyez sur

75\’. L'appareil démarre votre programme
préfére.

®

Lorsque la fonction est en cours, vous
pouvez modifier la durée et la
température.
» Pour désactiver cette fonction, appuyez

sur O, L'appareil désactive votre
programme préféré.

10.2 Utilisation de la sécurité
enfants

La fonction Sécurité enfants permet d'éviter
une utilisation involontaire du four.

1. Maintenez @ enfoncé pendant
3 secondes pour éteindre le four.
2. Appuyez simultanément sur les touches

@ et V et maintenez-les enfoncées
pendant 2 s.
Le signal sonore retentit.
L'affichage indique SAFE.
Pour désactiver la Sécurité enfants, répétez
I'étape 2.

10.3 Utilisation de la fonction
Touches Verrouil.

Vous ne pouvez activer la fonction que
lorsque le four est en fonctionnement.

La fonction Touches Verrouil. permet d'éviter
une modification involontaire d'une fonction
du four.
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—

Pour activer la fonction, allumez le four.

2. Sélectionnez une fonction ou un réglage
du four.

3. Appuyez simultanément sur les touches

et V et maintenez-les enfoncées
pendant au moins 2 secondes.
Un signal sonore retentit.
Lock s'affiche.
Pour désactiver la fonction Touches verrouil.,
répétez I'étape 3.

@

Vous pouvez éteindre le four quand la
fonction Touches Verrouil. est activée.
Lorsque vous éteignez le four, la fonction
Touches Verrouil. est désactivée.

10.4 Utilisation du menu
Configurations

Le menu des réglages vous permet d'activer
ou de désactiver des fonctions dans le menu
principal. L'affichage indique SET puis le
numéro du réglage.

Description Valeur a re-
gler
Voyant de chaleur résiduel- MARCHE /
le ARRET
1) CLIC/BIP/
Son touche OFF
Tonalité d’erreur MARCHE /
ARRET
Mode démo Code d'activa-
tion : 2468
Affichage Luminosité FAIBLE /
MOYEN /
ELEVE
ﬂ Dureté de I'eau 1-4
Nettoyage conseillé MARCHE /
ARRET
E’ Menu Service




Valeur a ré-
gler

Description

E Restaurer les configurations OUI/NON

1) Il est impossible de désactiver la tonalité du champ
du capteur ON/OFF.

1. Maintenez la touche [ enfoncée
pendant 3 secondes.

SET1 apparait sur I'affichage et « 1 »

clignote.

2. Appuyez sur /\ ou V pour paramétrer
le réglage.

3. Appuyez sur la touche OK,

4. Appuyez sur NAouV pour changer la
valeur du réglage.

5. Appuyez sur la touche OK,
Pour quitter le menu des réglages, appuyez

sur la touche @ ou maintenez la touche D
enfoncée.

10.5 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de
cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est
modifié, I'appareil se met a I'arrét

automatiquement au bout d'un certain temps.

C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Si vous comptez exécuter un mode de
cuisson pendant une durée supérieure au

11. CONSEILS ET ASTUCES

®

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

11.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les

temps d’arrét automatique, réglez la durée de
cuisson. Reportez-vous au chapitre
« Fonctions de I'horloge ».

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de
cuisson, Durée, Départ différé, Fin de
cuisson, Cuisson basse température.

10.6 Luminosité de I'affichage
Deux modes de luminosité sont disponibles :

* Luminosité « nuit » : lorsque I'appareil est
éteint, la luminosité de I'affichage est plus
faible entre 22 h 00 et 6 h 00.

* Luminosité « jour » :

— Lorsque l'appareil est allumé.

— Si vous appuyez sur une touche
sensitive (a I'exception de MARCHE/
ARRET) en mode de luminosité
« nuit », l'affichage repasse en mode
de luminosité « jour » pendant les
10 secondes suivantes.

— Sil'appareil est éteint et si vous réglez
le minuteur. Lorsque la fonction
Minuteur se termine, I'affichage revient
en mode de luminosité « nuit ».

10.7 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.

recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir
différemment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles
recommandés pour des types de plats en
particulier.
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Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.
Pour des conseils sur les économies
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique ».

Symboles utilisés dans les tableaux :

@ Heure de cuisson (min)

§§ Type d'aliment

=
= Mode de cuisson
°C Température
Accessoire

l

Conteneur (Gastronorm)

Poids (kg)

0| o

Niveau de la grille

11.2 Chaleur tournante humide -
accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non
réfléchissants. lls offrent une meilleure
absorption de la chaleur que les plats
réfléchissants de couleur claire.

* Plaque a pizza - sombre, non
réfléchissante, diametre 28cm

« Plat de cuisson - sombre, non
réfléchissant, diamétre 26cm

* Ramequins - céramique, diametre 8cm,
hauteur 5 cm

¢ Moules a flan - foncé, non réfléchissant,
diamétre 28cm

11.3 Chaleur tournante humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-
dessous.

&L, °C O =

Gratin de pates 200 - 220 45 -55 3
Gratin de pommes de terre 180 - 200 70 -85 3
Moussaka 170 - 190 70-95 3
Lasagnes 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Pudding au pain 190 - 200 55-70 3
Gateau de riz 170 - 190 45 - 60 3
Gateau aux pommes, a base de mélange de 160 - 170 70-80 3
génoise (moule a gateau rond)
Pain Blanc 190 - 200 55-70 3
11.4 Informations pour les organismes de contréle
Tests conformes aux normes : EN 60350-1, IEC 60350-1.
Cuisson sur un seul niveau

&L, = °C Q) =
Génoise allégée Chaleur tournante  Grille métallique 160 45 - 60 2
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555

e

°C

h—24

Génoise allégée Chauffage Haut/  Grille métallique 160 45 - 60 2
Bas

Tarte aux pommes, 2 moules  Chaleur tournante  Grille métallique 160 55-65 2

@20 cm

Tarte aux pommes, 2 moules  Chauffage Haut/  Grille métallique 180 55-65 1

@20 cm Bas

Sablé Chaleur tournante  Plateau de cuis- 140 25-35 2

son

Sablé Chauffage Haut/  Plateau de cuis- 140 25-35 2
Bas son

Petits gateaux, 20 par plateau Chaleur tournante  Plateau de cuis- 150 20-30 3

1) son

Petits gateaux, 20 par plateau Chauffage Haut/  Plateau de cuis- 170 20-30 3

1) Bas son

Pain grillé 1) Gril Grille métallique max. 1-2 5

Pain grillé 1) Gril rapide Grille métallique max. 1-3 4

1) préchauffez I'appareil vide.

Cuisson sur plusieurs niveaux

555

= e
Sablé Chaleur tournante  Plateau de cuis- 140 25-45 2et4
son
Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante  Plateau de cuis- 150 25-35 2etd
teau 1) son
L . Grille métallique
Génoise allégée Chaleur tournante 2) 160 45-55 2etd
Grille métallique
Tarte aux pommes Chaleur tournante 160 55 - 65 2etd

2)

1) Préchauffez I'appareil vide.

2) 1 moule a gateau sur une grille métallique.

11.5 Informations pour les organismes de contrdle
Tests pour la fonction : Vapeur intense.

Tests conformément a la norme IEC 60350.

Réglez la température sur 99 °C.
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L = o B o
Brocolis 1) 1 x 1/2 perforé 03 3 13-15
Brocolis 1) 2 x 112 perforés 2x0,3 2et4 13- 15
Brocolis 1) 1 x 1/2 perforé max. 3 15-18
Petits pois, surgelés 2) 2 X 1/2 perforés 2x13 2et4 Jusqu'a ce que la

température du
point le plus froid
atteigne 85 °C.

1) Placez le plateau de cuisson sur le premier gradin. Préchauffez I'appareil vide.

2) Placez le plateau de cuisson sur le premier gradin.

12. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

12.1 Remarques concernant le
nettoyage

Agent nettoyant

* Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau
tiede et d’'un détergent doux.

» Utilisez une solution de nettoyage pour
nettoyer les surfaces métalliques.

» Nettoyez les taches avec un détergent
doux.

Utilisation quotidienne

» Essuyez l'intérieur de l'appareil apres
chaque utilisation. L'accumulation de
graisse ou d’autres résidus peut
provoquer un incendie.

* Ne conservez pas les aliments dans
I'appareil pendant plus de 20 minutes.
Séchez l'intérieur de I'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre aprés
chaque utilisation.

Accessoires

* Nettoyez tous les accessoires apres
chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniqguement un chiffon en
microfibre avec de I'eau tiéde et un
détergent doux. Ne lavez pas les
accessoires au lave-vaisselle.
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* Ne nettoyez pas les accessoires
antiadhésifs avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.

12.2 Retrait des supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

1. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Tirez avec précaution les supports de
grille vers le haut et sortez-les du loquet
avant.

3. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

4. Sortez les supports de la prise arriére.

Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

Les goupilles de retenue sur les rails
télescopiques doivent pointer vers I'avant.
12.3 Sous-menu pour : Nettoyage

Le sous-menu contenant les fonctions de
nettoyage se trouve sous la touche sensitive



S1  Vidange du réservoir
Procédure pour éliminer I'eau résiduelle du
bac a eau apres avoir utilisé les fonctions de
vapeur.

S2 Nettoyage vapeur
Nettoyage de I'appareil avec de la vapeur.

S3  Détartrage
Procédure de nettoyage du circuit de généra-
tion de la vapeur pour éliminer les résidus
calcaires.

S4 Ringage
Procédure pour rincer et nettoyer le circuit de
génération de la vapeur apres une utilisation
fréquente des fonctions vapeur.

12.4 Comment utiliser : Vidange du
réservoir - S1

La fonction de nettoyage élimine I'eau
résiduelle du bac a eau. Utilisez la fonction
apres une cuisson a la vapeur.

1. Assurez-vous que l'appareil est froid.

2. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles.

3. Mettez en fonctionnement I'appareil.

4. Placez le plat a rétir sur le premier
niveau.

5. O -appuyez a plusieurs reprises sur
jusqu’a ce que l'affichage indique S1.

6. Appuyez sur la touche OK.

Durée : 6 min

7. Une fois la fonction terminée, retirez le
plat a rétir.

Lorsque cette fonction est en cours,

I'éclairage est éteint.

12.5 Comment utiliser : Nettoyage
vapeur - S2

1. Assurez-vous que l'appareil est froid.

2. Retirez les accessoires.

3. Nettoyez le fond de l'intérieur du four et la
vitre interne de la porte avec un chiffon
doux humidifié d’eau tiede et d'un
détergent doux.

4. Remplissez le bac a eau jusqu'a atteindre
le niveau maximal (environ 950 ml d’eau),
qu’un signal sonore retentisse ou qu'un
message s’affiche.

5. D - appuyez a plusieurs reprises jusqu’a
ce que I'affichage indique
Sélectionner S2.

Durée : 30 min

Lorsque cette fonction est en cours,

I'éclairage est éteint. Lorsque le nettoyage

est terminé, un signal sonore retentit.

6. Appuyez sur un symbole quelconque
pour éteindre le signal.

7. Mettez a I'arrét I'appareil.

8. Lorsque I'appareil est froid, nettoyez
I'intérieur du four avec un chiffon doux.

9. Laissez la porte du four ouverte et
attendez que la cavité soit seche.

12.6 Nettoyage conseillé

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est
recommandé.

Utilisez la fonction : S2.

Vous pouvez activer et désactiver le rappel
dans le menu: .

12.7 Comment utiliser : Détartrage -
S3

Lorsque le générateur de vapeur fonctionne,
il y a une accumulation et un dépdt de
calcaire a l'intérieur en raison de la teneur en
calcium de I'eau. Ceci peut avoir un effet
négatif sur la qualité de la vapeur, la
performance du générateur de vapeur, et la
qualité des aliments. Pour éviter cela,
nettoyez le circuit de génération de vapeur du
dépdt de calcaire résiduel.

1. Assurez-vous que l'appareil est froid.

2. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles.

3. Vérifiez que le bac a eau est vide. Si
nécessaire, activez la fonction : Vidange
du réservoir / S1.

4. Mettez en fonctionnement I'appareil.

5. Placez le plat a rétir sur le premier
niveau.

6. Mettez 250 ml d’agent détartrant dans le
bac a eau.

Remplissez le bac a eau d'eau jusqu'a
atteindre le niveau maximal, qu'un signal
sonore retentisse ou qu'un message
s'affiche.

8. |:| -appuyez a plusieurs reprises sur
jusqu’a ce que l'affichage indique S3.

Durée : 1 h 40 min

9. Une fois la fonction terminée, retirez le
plat a rétir.
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Lorsque cette fonction est en cours,

I'éclairage est éteint.

10. Lorsque 'appareil a refroidi, séchez la
cavité a l'aide d'un chiffon doux.

11. Laissez la porte du four ouverte et
attendez que l'intérieur du four soit sec.

12. Activez la fonction : Ringage. Reportez-
vous au chapitre « Comment utiliser :
Ringage - S4 ».

S’il reste des résidus de calcaire dans le four

aprés le détartrage, I'affichage vous invite a

répéter la procédure.

12.8 Rappel de détartrage

Deux rappels vous invitent a détartrer
I'appareil. |l n'est pas possible de désactiver
Ie rappel de détartrage.
Premier rappel - vous recommande de
détartrer I'appareil.

» Deuxiéme rappel - vous oblige a détartrer
I'appareil. Si vous ne détartrez pas
I'appareil lorsque le deuxieéme rappel est
allumé, les fonctions vapeur sont
désactiveées.

Lorsque les rappels sont actifs, S3 clignote
sur l'affichage. Ces rappels se déclenchent a
chaque fois que vous éteignez l'appareil.

12.9 Comment utiliser : Ringage -
S4

1. Assurez-vous que l'appareil est froid.

2. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles.

3. Mettez en fonctionnement I'appareil.

4. Placez le plat a rétir sur le premier
niveau.

5. Remplissez le bac a eau d'eau jusqu'a
atteindre le niveau maximal, qu'un signal
sonore retentisse ou qu'un message
s'affiche.

6. D -appuyez a plusieurs reprises sur
jusgu’a ce que l'affichage indique S4.

Durée : 30 min

7. Lorsque cette fonction est en cours,
I'éclairage est éteint. Une fois la fonction
terminée, retirez le plat a rotir.

8. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse. Laissez la porte du four
ouverte et attendez que l'intérieur du four
soit sec.
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12.10 Retrait et installation de la
porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les
panneaux de verre intérieurs pour les
nettoyer. Le nombre de vitres différe selon les
modeles.

/\ AVERTISSEMENT!

La porte est lourde.

/N\ ATTENTION!

Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

1. Ouvrez entierement la porte.

2. Appuyez sur les leviers de blocage A sur
les deux charniéres de la porte.

3. Fermez la porte du four a la premiére
position (a un angle d'environ : 70 °).

4. Tenez la porte en plagant vos mains de
chaque c6té et soulevez-la en la tirant en
biais vers le haut.

5. Posez la porte, face extérieure vers le
bas, sur un linge doux posé sur une
surface stable.

6. Tenez la garniture de porte B sur le bord
supérieur de la porte des deux cétés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.

7. Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.



8. Saisissez les panneaux de verre de la

porte par leur bord supérieur un par un et

dégagez-les du guide.

9. Nettoyez la vitre a I'eau savonneuse.
Essuyez soigneusement la vitre. Ne
passez pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Aprés le nettoyage, effectuez les étapes ci-

dessus dans le sens inverse. Installez

d'abord le plus petit des panneaux, puis le
plus grand, et terminez par la porte.

Assurez-vous que les panneaux en verre
sont insérés dans la bonne position, car la
surface de la porte pourrait surchauffer.

12.11 Remplacement de I'ampoule

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d’électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

1. Eteignez l'appareil et attendez qu'il
refroidisse.
2. Débranchez I'appareil.

13. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

13.1 Que faire si...

3.

Placez le chiffon sur le sol du four.

Lampe supérieure

Tournez le couvercle en verre pour le

Retirez 'anneau métallique et nettoyez le
couvercle en verre.

Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de

1.
retirer.
BN N\
2.
3.
300 °C.
4.

Fixez I'anneau en métal sur le diffuseur
en verre et installez-le.

Lampe latérale

1.

Retirez le support d’étagére gauche pour
accéder a I'éclairage.

Utilisez un tournevis Torx 20 pour
démonter le diffuseur.

Nettoyez le diffuseur en verre.
Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

Installez le cadre métallique et le joint
d’étanchéité. Serrez les vis.

Installez le support d’étagere gauche.

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas allumer le four
ni le faire fonctionner.

Le four n'est pas branché a une
source d'alimentation électrique ou
le branchement est incorrect.

Vérifiez que le four est correctement
branché a une source d'alimentation
électrique (reportez-vous au sché-
ma de branchement).

Le four ne chauffe pas.

Le four est éteint.

Allumez le four.

FRANCAIS 25



Probléme

Cause possible

Solution

Le four ne chauffe pas.

L'horloge n'est pas réglée.

Réglez I'horloge.

Le four ne chauffe pas.

Les réglages nécessaires n'ont pas
été effectués.

Vérifiez que les réglages sont cor-
rects.

Le four ne chauffe pas.

La fonction d'arrét automatique est
activée.

Reportez-vous a « Arrét automati-
que ».

Le four ne chauffe pas.

La sécurité enfants est activée.

Reportez-vous a la section « Utilisa-
tion de la sécurité enfants ».

Le four ne chauffe pas.

Le fusible a disjoncté.

Veérifiez que le fusible est bien la
cause de 'anomalie. Si les fusibles
disjonctent de maniére répétée, fai-
tes appel a un électricien qualifié.

L'éclairage ne fonctionne pas.

L'éclairage est défectueux.

Remplacez I'ampoule.

L'heure ne s'affiche pas lorsque I'ap-
pareil est a l'arrét.

L'affichage est désactivé.

Appuyez simultanément sur @ et

sur /\ pour réactiver l'affichage.

La sonde a viande ne fonctionne
pas.

La fiche de la sonde a viande n'est
pas enfoncée correctement dans la
prise.

Insérez la fiche de la sonde a vian-
de aussi loin que possible dans la
prise.

La cuisson des aliments est trop
longue ou trop rapide.

La température est trop basse ou
trop élevée.

Ajustez la température si nécessai-
re. Suivez les conseils du manuel
d'utilisation.

De la vapeur et de la condensation
se forment sur les aliments et dans
la cavité du four.

Vous avez laissé le plat au four trop
longtemps.

Ne laissez pas les plats dans le four
pendant plus de 15 a 20 minutes
aprés la fin de la cuisson.

L'affichage indique « C2 ».

Vous voulez démarrer la fonction
Décongélation, mais vous n'avez
pas retiré la fiche de la sonde a
viande de sa prise.

Retirez la sonde de détecteur d'ali-
ments de la prise.

Un code d'erreur ne figurant pas
dans ce tableau s'affiche.

Une anomalie électrique est surve-
nue.

+  Eteignez le four en débranchant
son fusible ou en utilisant le dis-
joncteur situé dans la boite a fu-
sibles, puis allumez-le de nou-
veau.

« Sil'affichage indique de nou-
veau un code d'erreur, contactez
le service aprés-vente.

La procédure de détartrage s'inter-
rompt avant d'étre terminée.

Une coupure de courant s'est pro-
duite.

Recommencez la procédure.

La procédure de détartrage s'inter-
rompt avant d'étre terminée.

La fonction a été arrétée par I'utilisa-
teur.

Recommencez la procédure.

Il n'y a plus d'eau dans le plat a rotir
aprés la procédure de détartrage.

Vous n'avez pas rempli le bac a eau
jusqu'au niveau maximal.

Assurez-vous qu'il y a de

I'eau / agent de détartrage dans le
bac a eau.

Recommencez la procédure.
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Probléme

Cause possible

Solution

Il'y a de I'eau sale au fond de la ca-
vité apres le cycle de détartrage.

Le plat a rétir est installé sur le mau-
vais gradin.

Nettoyez I'eau résiduelle et I'agent
détartrant du fond de I'appareil. Pla-
cez le plat a rotir sur le premier gra-
din.

La fonction de nettoyage s'inter-
rompt avant d'étre terminée.

Une coupure de courant s'est pro-
duite.

Recommencez la procédure.

La fonction de nettoyage s'inter-
rompt avant d'étre terminée.

La fonction a été arrétée par I'utilisa-
teur.

Recommencez la procédure.

Il'y a trop d'eau au fond de la cavité
aprés la fin de la fonction de net-
toyage.

Vous avez vaporisé trop de déter-
gent dans l'appareil avant |'activa-
tion du cycle de nettoyage.

Couvrez toutes les parties de la ca-
vité d'une fine couche de détergent.
Vaporisez une couche homogene.

La procédure de nettoyage n'offre
pas de bons résultats.

La température initiale de la cavité
du four de la fonction de nettoyage
vapeur était trop élevée.

Relancez le cycle. Lancez le cycle
lorsque l'appareil est froid.

La procédure de nettoyage n'offre
pas de bons résultats.

Vous n'avez pas retiré les glissiéres
latérales avant de lancer la procédu-
re de nettoyage. Elles peuvent
transférer la chaleur aux parois et
diminuer les performances.

Retirez les glissieres latérales de
I'appareil et recommencez la fonc-
tion.

La procédure de nettoyage n'offre
pas de bons résultats.

Vous n'avez pas retiré les accessoi-
res de l'appareil avant de lancer la
procédure de nettoyage. lls peuvent
compromettre le cycle de vapeur et
diminuer les performances.

Retirez les accessoires de |'appareil
et recommencez la fonction.

L'appareil est allumé mais il ne
chauffe pas. Le ventilateur ne fonc-
tionne pas. L'affichage indique "De-
mo".

Le mode démo est activé.

Reportez-vous au paragraphe « Uti-
lisation du menu des réglages » du

chapitre « Fonctions supplémentai-

res ».

13.2 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque
signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de I'appareil. Elle est
visible lorsque vous ouvrez la porte. Ne
retirez pas la plaque signalétique de la cavité

de l'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les
informations ici :

Modele (MOD.)

(PNC) :

Référence produit

Numéro de série (SN) :
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14. RENDEMENT ENERGETIQUE

14.1 Fiche d'informations sur le produit et informations sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'étiquetage

énergétique et I'écoconception

Nom du fournisseur Electrolux

Identification du modele EOB7S31V 944184891
EOB7S31Z 944184890

Indice d’efficacité énergétique 81.0

Classe d’efficacité énergétique A+

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-

tionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur

tournante

0.68 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

701

Type de four

Four encastrable

Masse

EOB7S31V 37.5 kg

EOB7S31Z 37.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

14.2 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d’énergie en mode veille

0.8W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode basse puissan-

ce applicable

20 min

14.3 Conseils pour économiser
I’énergie

Les conseils ci-dessous vous aideront a
économiser de I'énergie lors de I'utilisation de
votre appareil.

Assurez-vous que la porte de I'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent pendant
la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.
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Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants pour
accroitre les économies d'énergie.

Ne préchauffez pas l'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.



Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.

Lorsque vous mettez a I'arrét I'appareil,
I'affichage montre la chaleur résiduelle.

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a
30 minutes, les éléments chauffants
s’éteignent automatiquement plus t6t dans
certaines fonctions de I'appareil.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et

garder les aliments au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur tournante humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

Désactivation de I'affichage

Vous pouvez désactiver |'affichage.

Maintenez les touches @ et /\ enfoncées
en méme temps. Répétez cette procédure
pour l'activer.

15. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

C). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE A DEPOSER

Cet appareil, A LA LIVRAISON

ses accessoires

et cordons
se recyclent

A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

portant le symbole E avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Electrolux’e hos geldiniz! Uriiniimiizii sectiginiz igin tesekkiir
ederiz.

Kullanim 6nerileri, brostrler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
www.electrolux.com/support

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan once, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yanhs kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve savunmasiz kisilerin glivenligi

* Bu cihaz, gbzetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi disuk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8
yasindan kuguk ¢cocuklar ve ileri dlzey zihinsel ile fiziksel
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engellere sahip Kisiler gozetim altinda bulunmadiklari
muaddetge bu Urunu tek basina kullanmamalidir.

« Cocuklarin cihazlarla ve oynamadiklarindan emin olun.

« Tum ambalajlari gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

» Ocagin ¢ocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.

» Temizlik ve kullanici tarafindan gerceklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari stirece gocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

1.2 Genel Guvenlik

* Bu cihaz sadece pisirme amachdir.

» Bu cihaz kapali bir ortamda standart ev ici kullanim igin
tasarlanmistir.

* Bu cihaz; ofis, otel misafir odasi, oda-kahvalti misafir odasi,
ciftlik konukevi ve bu tur kullanimin (ortalama) ev ici
kullanim seviyelerini asmadigi diger benzer konaklama
yerlerinde de kullanilabilir.

« Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapiimalidir.

» Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

« Herhangi bir bakim isleminden énce cihazin fisini prizden
cekin.

* Elektrik kablosunun zarar gormesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olusmasina engel olmak i¢in bu kablo;
uretici, Yetkili Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

* UYARI: Elektrik garpmasi olasiligini ortadan kaldirmak igin,
lambay! degistirmeden 6nce cihazi mutlaka kapayin.

* UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina veya cihaz boslugunun ylzeyine
dokunmaktan kaginin.
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» Aksesuarlari veya firin kaplarini ¢ikarirken veya yerine
koyarken mutlaka firin eldiveni kullanin.

* Yalnizca bu cihaz igin 6nerilen yemek olger sensoruni
(merkez sicaklik sensoéri) kullanin.

» Raf desteklerini ¢ikarmak icin dnce raf desteklerinin 6n
kismini, sonra arka uglarini yan duvarlardan g¢ekin. Raf
desteklerini islemin tersini uygulayarak takin.

+ Cihazi temizlemek igin buharli temizleyici kullanmayin.

« Cam kapiy! silmek igin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler
yUzeyi cizebilir ve bunun neticesinde cam kirilabilir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI
2.1 Montaj

/\ UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmalidir.

* Tdm ambalajlari ¢ikarin.

» Hasarli bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

» Cihazla birlikte verilen montaj talimatlarini
takip edin.

+ Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

» Cihazi kulpundan tutarak gekmeyin.
Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan
guvenli ve uygun bir yere yerlestirin.

» Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

» Cihazi monte etmeden 6nce, cihaz
kapaginin acgilmasina bir engel olup
olmadigini kontrol edin.

Cihaz bir elektrikli sogutma sistemi ile
donatiimistir. Elektrik gli¢ kaynagi ile
calistiriimalidir.

* Ankastre birimin DIN 68930 sabitlik
gerekliliklerini karsilamasi gereklidir.

Kabin minimum yuksekligi 578 (600) mm
(Tezgahin altindaki kabinin

minimum yUksekligi)

Kabin genisligi 560 mm
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Kabin derinligi 550 (550) mm
Cihazin 6n yuksekligi 594 mm
Cihazin arkasinin ylksekli- 576 mm
gi

Cihazin 6n genisligi 595 mm
Cihazin arka genisligi 559 mm
Cihazin derinligi 567 mm
Cihazin ankastre derinligi 546 mm
Kapak agikken derinligi 1027 mm
Havalandirma agikligi mini- 560x20 mm
mum boyutu. Alt arka taraf-

ta bulunan agikhk

Sebeke besleme kablosu 1500 mm
uzunlugu. Kablo arka taraf-

ta sag kdsede bulunur

Montaj vidalari 4x25 mm

2.2 Elektrik baglantisi

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik carpmasi riski.

« Tim elektrik baglantilari kalifiye bir elektrik
teknisyeni tarafindan yapilmalidir.

» Cihaz topraklanmalidir.

* Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gli¢c kaynaginin



elektrik gictine uygun oldugundan emin
olun.

Daima diizgiin takiimis, elektrik
g¢arpmasina karsi korumali bir priz
kullaniniz.

Priz ¢ogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana
kablosunun degistiriimesi gerekirse, bu
islem Yetkili Servis tarafindan yapilmahdir.
Sebeke kablolarinin, ézellikle galisirken
veya kapi sicak oldugunda, cihazin
kapagina veya cihazin altindaki yuvanin
yakinina temas etmesine veya yanmasina
izin vermeyin.

Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
¢ikarilamayacak sekilde takiimalidir.

Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.

Cihazin fisini prizden g¢ikarmak igin elektrik
kablosunu ¢gekmeyin. Her zaman fisten
tutarak cekin.

Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan gikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kacagi kesicileri ve
kontaktorler.

Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tim kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yaltim
malzemesinin kontak agikhginin genisligi
en az 3 mm olmahdir.

Bu cihazin paket igeriginde bir elektrik fisi
ve bir elektrik kablosu bulunmaktadir.

2.3 Kullanin

« Cihaz galisiyorsa cihazin kapagini
acarken dikkatli olun. Sicak hava ¢ikisi
olabilir.

» Cihaz islak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde galistirmayin.

* Acik kapagin tzerine baski uygulamayin.

* Cihazinizi bir gcalisma ylizeyi veya
saklama ylzeyi olarak kullanmayin.

» Cihazin kapagini dikkatlice agin. Alkolll
iceriklerin kullaniimasi alkol ve havanin
karismasina neden olabilir.

* Kapagi agtiginizda kivilcim veya ¢giplak
alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat
edin.

« Saklama igin her zaman onaylanmis cam
ve kavanozlar kullanin.

* Yanicli veya yanici Urinlerle 1slanan
nesneleri cihazin igine, yanina veya
Ustline koymayin.

/\ UYARI!

Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

/\ UYARI!

Yaralanma, yanma ve elektrik garpmasi
veya patlama riski vardir.

Cihazin teknik ¢zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.

« Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya
renginin solmasini énlemek igin:

— finn kabini veya diger esyalari
dogrudan cihazin alt kismina
koymayin.

— cihazin alt bosluguna dogrudan
aliiminyum folyo koymayin.

— cihaz sicakken i¢ine dogrudan su
koymayin.

— pisirme bitirdikten sonra nemli
yemekleri ve yiyecekleri cihazin iginde
tutmayin.

— aksesuarlari gikarirken veya takarken
dikkatli olun.

« Emaye ya da paslanmaz celik kismin
renginin solmasi cihazin performansini
etkilemez.

* Nemli kekler icin derin bir kap kullanin.
Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.

« Pisirme sirasinda cihazin kapagi daima
kapali olmahdir.

« Cihaz bir mobilya panelinin (6r. bir
kapagin) arkasina monte edilmisse, cihaz
calisirken bu kapagin kesinlikle kapali
olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya
panelinin arkasinda sicaklik ve nem
olusabilir ve cihaza, muhafaza Unitesine
veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra cihaz tamamen
soguyana kadar mobilya panelini
kapatmayin.
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2.4 Bakim ve temizlik

2.6 Dahili1s1k

/\ UYARI!

Yaralanma, yangin veya cihazin zarar
gorme riski s6z konusudur.

/\ UYARI!
Elektrik carpmasi riski.

+ Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi
birakin ve prizden elektrik baglantisini
kesin.

+ Cihazin soguk oldugundan emin olun.
Cam panellerin kirllma riski vardir.

» Hasar gordiklerinde kapagin cam
panellerini hemen degistirin. Yetkili Servis
Merkezini arayin.

» Kaplyi cihazdan gikarirken dikkatli olun.
Kapi agirdir!

* Ylzey malzemesinin yipranmasini
onlemek igin cihazi diizenli olarak
temizleyin.

» Cihazi nemli yumusak bir bezle temizleyin.
Sadece notr deterjanlar kullanin. Asindirici
Urtnler, asindirici ovma bezleri, ¢ézuctler
veya metal cisimler kullanmayin.

» Firnin spreyi kullaniyorsaniz paketinde
belirtilen glivenlik talimatlarini takip edin.

2.5 Buharh Pigsirme

/\ UYARI!

Yanma ve cihazin zarar gorme riski
vardir.

« Salinan Buhar yanmaya neden olabilir:

— Fonksiyon etkinlestirildiginde cihaz
kapagini dikkatli sekilde agin. Buhar
cikabilir.

— Buharl pisirme isleminden sonra cihaz
kapagini dikkatlice agin.
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* Bu Urinin igindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asiri fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
c¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amaclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak Gzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi icin uygun
degillerdir.

« Bu Urin, enerji verimliligi sinifi G olan bir
1sik kaynag icerir.

« Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari
kullanin.

2.7 Servis

« Cihazi onarmak igin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun.
* Yalnizca orijinal yedek pargalari kullanin.

2.8 Elden Cikarma

/\ UYARI!
Yaralanma ve bogulma riski.

« Cihazin nasll elden ¢ikarilacagi hakkinda
bilgi almak igin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

« Cihazin elekirik sebekesi baglantisini
kesin.

» Cihaza yakin sebeke elektrik kablosunu
kesin ve atin.



3. URUN TANIMI
3.1 Genel bakis
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Kontrol paneli

Elektronik programlayici

Su haznesi

Yemek Olger Sensoérii igin soket
Isitma elemani

Bl Kirec ¢cozme sistemi boru ¢ikisi
El Raf destegi, gikarilabilir
Raf konumlari

3.2 Aksesuarlar

o Telraf
Kek kaliplari, firin kaplari, kizartma
yemekleri, pisirme kaplari / tabaklar igin.

» Pigirme tepsisi
Islak kekler, firinda pisirilmis yiyecekler,
ekmek, buylk kizartmalar, dondurulmus
yemekler icin ve 6rnegin tel rafta yiyecek
kizartirken yag gibi damlayan sivilari
toplamak igin.

» TavalPigirme kab:
Pisirmek ve firinlamak igin veya yag
toplama kabi olarak.

*  Yemek Olger Sensori
Yemegin i¢ sicakhigina gore pisirmeyi
kontrol etmek icindir.

* Teleskobik ray sistemleri

[ Lamba Tepsileri ve tel rafl daha kolay takip
Fan cikarmak igin.
4. KONTROL PANELI
4.1 Kontrol paneline genel bakis
| I I L]
0| 3 O
O & Y% lﬁljtl vd Qdok

Cihazi cahstirmak i¢in sensér alanlarini kullanin.

Sensor Fonksiyon Aciklama
Alam
(D ACIK / KAPALI Cihazi agmak ve kapatmak icin.
D Secenekler Bir 1sitma fonksiyonu, temizleme fonksiyonu veya otomatik bir
program ayarlamak igin.
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Sensor Fonksiyon

Aciklama

-B- Firin Lambasi

Firin lambasini agmak ve kapatmak icindir.

Sicaklik

Sicakhigi ayarlamak veya kontrol etmek igin.
Ayrica Yemek Olger Sensori sicakligini ayarlamak veya kon-
trol etmek igin.

Favori Programlarim

Favori programinizi kaydetmek icin. Bu fonksiyonu, cihaz ka-
pali olsa dahi favori programiniza dogrudan erismek igin kul-
lanin.

Gosterge Ekrani

Cihazda o an gegerli olan ayarlari gdsterir.

Yukari

A
a
7]

7

Menude yukari ilerlemek igindir.

Asagi

Menude asagi ilerlemek igindir.

Saat fonksiyonlarinin ayarlanmasi igin.

Zaman Ayari

=y
(=)

Zaman Ayari fonksiyonunu ayarlamak igindir.

ONAY

VAN
V
@ Saat
Q
OK

—

Bir secimi veya ayari onaylamak igindir.

4.2 Gosterge Ekrani

L S

| - O

&) 1SOC psoe,
2 foh

Gosterge ekranindaki diger gostergeler:

Isitma fonksiyonu sembolu

Isitma fonksiyonu/programi numarasi
Saat fonksiyonlari igin gostergeler ("Saat
fonksiyonlari" tablosuna bakin)

Saat / atil 1s1 gostergesi

Sicaklik / saat gosterge ekrani

mo owp

Otomatik program

Otomatik bir program segebilirsiniz.

| Su haznesi gostergesi
Su seviyesini gosterir.

727 Favori programlarim
Favori program galisir.

h / min Bir saat fonksiyonu calisir.

Isitma / atil 1s1 gostergesi

Firinin sicaklik seviyesini goéruntuler.

4.3 Isitma gostergesi

u Sicakhk
Sicakligi degistirebilirsiniz.

Isitma fonksiyonunu agarsaniz, ——— gorinur.
Cubuklar firin sicakhginin ylkseldigini veya
dastuguna gosterir.

/0? Yemek i¢ sicakhg: sensori

Yemek i¢ sicaklik sensérii, yemek i¢ sicak- Firin ayarlanan sicakliga eristiginde,

lik sensorl soketindedir.

ekrandaki gubuklar séner.

Q Zaman ayan

Zaman ayari fonksiyonu calisiyor.
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5. ILK KULLANIMDAN ONCE

/\ UYARI!
Gulvenlik bélimlerine bakin.

5.1 ilk 6n 1sitma ve temizleme

ik kullanimda ve gida ile temastan énce
cihazi bos bir sekilde 6nceden isitin. Cihaz
hos olmayan koku ve duman yayabilir. On
Isitma sirasinda odayi havalandirin.

1. TUm aksesuarlari ve gikarilabilir raf
desteklerini cihazdan ¢ikarin.

2. D fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakhgi ayarlayin. Cihazi 1 sa galistirin.

3. [ fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum

sicakhgi ayarlayin. Cihazi 15 dk galistirin.

4. D fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum

sicakhgi ayarlayin. Cihazi 15 dk galistirin.

5. Cihaz kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

6. Cihazi ve aksesuarlari sadece yumusak
deterjanli ilik su ile 1slatiimis bir mikro
fiber bezle temizleyin.

7. Aksesuarlari ve gikarilabilir raf
desteklerini baslangigtaki yerlerine
yerlestirin.

5.2 Su sertligi seviyesinin
ayarlanmasi

Cihazi sebekeye bagladiginizda su sertligi
seviyesini ayarlamaniz gerekir.

Buhar setiyle birlikte verilen test kagidini
kullanin.

1. Test kagidini yaklasik 1 sn suya koyun.
Test kagidini akan suya tutmayin.

2. Kalan suyu gidermek igin test kagidini
sallayin.

3. Bir dk sonra su sertligini asagidaki
tablodan kontrol edin.

4. Menudeki su sertligi seviyesini ayarlayin:
Ayarlar. Ek fonksiyonlar" bolimiinde,
‘Ayarlar menisinin kullanimi’ kismina
bakin.

Test kagidinin rengi degismeye devam eder.

Testten sonra 1 dk iginde su sertligini kontrol

edin.

Mentiideki su sertligi seviyesini su sekilde
degistirebilirsiniz: Ayarlar.

Asagidaki tabloda, ilgili Kalsiyum tortusu
seviyesi ve su sinifina denk gelen su sertligi
araligi (dH) gosteriimektedir. Su sertligi
seviyesini tabloya gore ayarlayin.

Su sertligi seviyesi 4 oldugunda, su haznesini
sise suyla doldurun.

Su sertligi Test kagidi  Kalsiyum tortu- Kalsiyum tor- Su sinifi
. su (mmol/l) tusu (mgl/l)
Seviye (dH)
1 0-7 I:I 0-13 0-50 yumusak
2 8-14 EI 14-25 51-100 orta derecede
sert
3 15-21 IEI 26-3.8 101 - 150 sert
4 =22 m 239 =151 cok sert

TURKGE 37



6. GUNLUK KULLANIM

/\ UYARI!

Gulvenlik bélimlerine bakin.

6.1 Pisirme Fonksiyonlan

Finn fonksiyo-
nu

Uygulama

Firin fonksiyo-
nu

Uygulama

Sicak Tutma

Yemegi sicak tutmak igindir. Ba-
z1 yemekleri sicak tutarken pis-
meye devam edebilecegini ve
kuruyabilecegini unutmayin. Ge-
rekirse tabaklarin tzerini kapa-
tin.

(%)

v

Sicak Hava

Ayni anda ug rafa kadar konu-
munda pisirmek ve yiyecekleri
kurutmak icindir. Alt+Ust Isitma
icin sicakligi, 20 - 40 °C daha
disuk bir seviyeye ayarlayin.

L]

Alt Isitma

Gevrek tabanli kekler pisirmek
ve yiyecekleri saklamak igindir.

*13
N =

Alt taraftan daha fazla 1si gerek-
tiren pizza ve diger yemekleri pi-
sirmek icin.

2

Buz ¢6zme

Dondurulmus yiyeceklerin (seb-
ze ve meyve) buzunu ¢dzmek
icindir. Buz ¢6zme stiresi dondu-
rulmus gidanin miktarina ve bo-
yutuna baglidir.

) LTe

Yavas Pisirme

<4

Yumusak ve sulu rostolar hazir-
lamak icindir.

L1

Alt+Ust Isitma

Yiyecekleri bir rafta pisirmek ve
kizartmak igindir.

&3

Dondurulmus Yi-

yecekler

Patates kizartmasi, dilim patates
ya da Gin boregi gibi hazir ye-
mekleri ¢itir kalacak sekilde pi-
sirmek icindir.

]

Fanli Pisirme
(Nemli)

Bu fonksiyon pisirme sirasinda
enerji tasarrufu saglamak igin ta-
sarlanmistir. Bu fonksiyonu kul-
landiginizda cihaz igi sicaklik
ayarlanan sicakliktan farkl ola-
bilir. Kalan 1si kullanilir. Isitma
guicl dusurilebilir. Daha fazla
bilgi i¢in "Ginlik Kullanim" bé-
limdeki Pizza: Fanli Pisirme
(Nemli).

Bu fonksiyonu ¢itirlik, renk ve
ylizey parlakhgr bakimindan pro-
fesyonel sekilde firinda pisirilmis
gibi ekmek ve sandvig ekmegi
yapmak igin kullanin.

=8

Turbo Izgara

Bliyik et pargalarini veya kemik-
li kimes hayvanlarini tek bir raf
konumunda firinlamak igindir.
Graten pisirmek ve Ust ylizeyi ki-
zartmak igindir.

ince yiyecek pargalarini veya
tost ekmegini 1zgara yapmak
icindir.

N ]

| Q q
© q
= <
o

4
4
4
4

Hizli I1zgara

Blyuk miktarlardaki ince yiyecek
parcalarini 1zgara yapmak veya
ekmek kizartmak icindir.

Buharla Tekrar
Isitma

Yiyecekleri buharla tekrar isit-
mak, yuzeylerinin kurumasini
onler. Is1 hassasca esit sekilde
dagitilir bdylece yiyecegin yeni
pisirildigindeki tadina ve aroma-
sina tekrar kavusmasini saglar.
Bu fonksiyonu kullanarak yiye-
cegi dogrudan tabak iginde yeni-
den isitabilirsiniz. Tabaklari fark-
I raflara yerlestirip yiyecekleri
ayni anda yeniden isitabilirsiniz.
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Dustk buhar

Ekmek pisirmek, biiyik et parca-
larini firinlamak veya sogutul-
mus ve dondurulmus yemekleri
I1sitmak igindir.




Finn fonksiyo- Uygulama
nu
Eomeo Nem seviyesi yiiksek yiyecekler,
muhallebiler ve terrin yemekler
(%9) ve balik haslama igindir.
Yiksek buhar
[ Sebze, balik, patates, piring,

%p makarna veya 6zel garnitirler
icin.

Tam Buhar

®

Bazi firin fonksiyonlarinda lamba 60
°C'nin altinda bir sicaklikta otomatik
olarak devre disi birakilabilir.

6.2 Notlar: Fanh Pisirme (Nemli)

Bu fonksiyon, enerji verimliligi sinifi ve
cevreci tasarim gereksinimlerine (EU 65/2014
ve EU 66/2014 uyarinca) uymak igin
kullaniimistir. Asagidakiler uyarinca testler:
IEC/EN 60350-1.

Fonksiyonun aksamadan c¢alismasi ve firinin
mumkin oldugunca verimli galismasi igin
pisirme sirasinda firin kapisi kapal
kalmahdir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniye sonra otomatik olarak devre disi kalr.

Pisirme talimatlari igin Bélum Fanh Pisirme
(Nemli), "ipuglari ve yararli bilgiler" kismina
bakin. Enerji tasarrufu ile ilgili genel dneriler
icin Enerji Tasarrufu baslikli "Ener;ji
Verimliligi" bolimine bakin.

6.3 Ayarlarin yapilmasa: Pigsirme
Fonksiyonlan

1. Finn O ile agin.
Ekran ayarlanan sicakligi, sembolu ve isitma
fonksiyonu numarasini gosterir.

2. Isitma fonksiyonunu ayarlamak igin VAN
veya V tusuna basin.

3. OK tusuna dokunun ya da firin 5 saniye
sonra otomatik olarak galissin.

Firini etkinlestirir ve herhangi bir 1sitma

fonksiyonu veya programi ayarlamazsaniz

firin 20 saniye sonra otomatik olarak devre

disi kalir.

6.4 Ayarlarin yapilmasi: Sicakhk

Sicakligi adim adim degistirmek igin VAN veya

V tusuna basin: 5 °C.

Firin ayarlanan sicakliga ulastiginda bir
sinyal sesi duyulur ve Isitma gdstergesi
ortadan kalkar.

6.5 Kontrol etme: Sicakhk

Fonksiyon veya program c¢alistiginda firindaki
mevcut sicakhgi kontrol edebilirsiniz.

1. l tusuna basin.
Ekranda firinin sicakligi gosterilir.

2. OK'tusuna basin aksi halde ayarlanan
sicaklik 5 saniye sonra otomatik olarak
ekranda tekrar gosterilir.

6.6 Ayarlarin yapiimasi: Hizh On
Isitma

Hizli 1sitma fonksiyonu devredeyken firina
yemek koymayin.

Hizl Isitma fonksiyonu bazi isitma
fonksiyonlarinda kullanilabilir. Ayarlar
menusinde Ariza Sesi aciksa, Hizli Isitma
fonksiyonu ayarlanan fonksiyon igin
kullanilamazsa sinyal sesi duyulur. "Ek
fonksiyonlar" bélimunde, ayarlar menisinin
kullanimi kismina bakin.

Hizl Isitma fonksiyonu 1sitma siiresini azaltir.
Hizli Isitma fonksiyonunu agmak igin l
tusuna 3 saniyeden fazla bir siire basin.

Hizli Isitma fonksiyonu agilirsa ekranda yanip
sénen gubuklar gosterilir.

6.7 Ayarlarin yapilmasi: Buharh
Pigirme

Su haznesi kapagi kontrol panelindedir.

/\ UYARI!

Sadece soguk musluk suyu kullanin.
Filtrelenmis (minerallerinden arindiriimis)
veya aritiimis su kullanmayin. Baska sivi
kullanin. Su haznesine yanici ya da
alkolli sivi koymayin.

1. Su haznesini kapagina bastirarak agin.
2. Su haznesini sinyal gelene ya da ekranda
mesaj gosterilene dek soguk suyla
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maksimum seviyeye (yaklasik 950 ml su)
kadar doldurun.
Su beslemesi yaklasik 50 dakika boyunca
yeterlidir.
Su haznesini maksimum kapasitesinin
Uzerinde doldurmayin. Su kacag!, tasma
ve cihazin iginde bulundugu mobilyaya
hasar verme riski vardir.
3. Su haznesini ilk konumuna getirin.
4. Firini galistirin.
5. Bir buhar fonksiyonu ve sicakligi
ayarlayin.
6. Gerekiyorsa su fonksiyonu ayarlayin:
siire 2l veya: Bitis 1.
Yaklasik 2 dakika sonra buhar goértinecektir.
Firin 6nceden ayarlanan isiya ulastiginda,
sinyal sesi gelir.
Su ¢ekmecesinde su kalmadiginda, sesli bir
ikaz duyulur ve su gekmecesinin
buharlamaya devam etmesi icin, yukarida
aciklandigi gibi yeniden doldurulmasi gerekir.
Pisirme suresinin sonunda sinyal sesi
duyulur.

7. SAAT FONKSIYONLARI

7.1 Saat fonksiyonlar tablosu

7. Finini kapatin.

8. Buharli pisirme tamamlandiktan sonra su
haznesini bosaltin.
Temizleme fonksiyonuna bakin: Su Tanki
Bosaltma.

/\ DIKKAT!

Firin sicaktir. Yanma riskine karsi
dikkatli olun. Su haznesini bosaltirken

dikkatli olun.

9. Buharl Pisirme bittikten sonra buhar i¢
kismin tabaninda yogusur. Boslugun alt
kismini daima firin sogudugunda
kurulayin.

Firinin kapagini agarak tamamen kurumaya

birakin.

Kurutma islemini hizlandirmak i¢in kapagi
kapatabilir ve firini su fonksiyonla
isitabilirsiniz: 150 °C sicakhkta yaklasik 15
dakika Sicak Hava.

@ Saati gdstermek veya degistirmek icindir.
Saati ancak cihaz agikken degistirebilirsi-

00:00 Cihazin ne kadar sire galisacagini goste-
Sayim  ren ileri sayimi ayarlamak igindir. Cihaz
Zamanla- I1sinmaya basladiginda hemen yanar. Sa-
yicisi yim Zamanlayicisi segenegi, Sure ve Bi-

tis ayarliysa acilir. Bu fonksiyonun, ciha-
zin galismasi lzerinde etkisi yoktur.

Guniin p
Saati niz.
|_)| Cihazin ne kadar galisacagini ayarlamak
Siire icindir.
_)l Cihazin ne zaman kapanacagini ayarla-
Bitis mak igindir.
I_)'_)I Sire ve Bitis fonksiyonlarini birlestirmek
Zaman icindir.
Gecikmeli
D Geri sayim siresini ayarlamak igin. Bu
z fonksiyonun, cihazin galismasi Gizerinde
:;/T;n etkisi yoktur. Zaman Ayari fonksiyonunu,

cihazin kapali oldugu durumlar da dahil
olmak Uzere istediginiz an ayarlayabilirsi-
niz.
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7.2 Ayarlarin yapilmasi: Glniin

Saati

Prize ilk kez baglandiktan sonra gosterge

ekrani M ve 12:00 segeneklerini gdsterene

kadar bekleyin. “12” yanip soner.

1. Saati ayarlamak igin A veya V ogesine
basin.

2. OK tusuna basin.

3. Dakikayi ayarlamak icin VAN veya \V4
tusuna basin.

4. OK tusuna basin.
Gosterge ekraninda yeni saat gorintilenir.

GUndln saatini degistirmek igin @ secgenegi

yanip sbnmeye baslayincaya kadar Q)
tusuna tekrar tekrar basin.



7.3 Ayarlarn yapilmasi: Sire

1. Isitma fonksiyonunu ve sicakligi
ayarlayin.

2. @")l yanip sbnmeye baslayana kadar
6gesine tekrar tekrar basin.

3. Sdre i¢in dakikay! ayarlamak amaciyla
VAN veya \V4 tusuna basin.

4, OK tusuna dokunun, dokunmazsaniz
Sire 5 saniye sonra otomatik olarak
calisir.

5. Sdre icin saati ayarlamak amaciyla VAN
veya \V4 tusuna basin.

6. OK tusuna dokunun, dokunmazsaniz
Siire 5 saniye sonra otomatik olarak
calisir.

Ayarlanan siire sona erdiginde, 2 dakika

sureyle bir sinyal duyulur. GOstergede yanip

sénen |_)| ve zaman ayari gortndr. Firin

kapanir.
7. Sinyali kapatmak igin bir sensér alanina
basin.

8. Firini kapatin.

7.4 Ayarlarin yapilmasa: Bitis

1. Isitma fonksiyonunu ve sicakligi
ayarlayin.

2. Oxd yanip sonmeye baslayana kadar
o6gesine tekrar tekrar basin.

3. Bitis ayarini yapmak igin VAN veya \V4
tusuna ve ardindan OK tusuna basin.
Once dakikayi, sonra saati ayarlarsiniz.

Ayarlanan stire sona erdiginde, 2 dakika
sureyle bir sinyal duyulur. GOstergede yanip

sénen _)l ve zaman ayari gortnur. Firin

otomatik olarak kapanir.

4. Sinyali kapatmak i¢in bir sensér alanina
basin.

5. Firini kapatin.

7.5 Ayarlarnn yapilmasi: Zaman
Gecikmeli

1. Isitma fonksiyonunu ve sicakligi
ayarlayin.

2. Ot yanip sbnmeye baslayana kadar
6gesine tekrar tekrar basin.

3. Sire icin dakikay! ayarlamakamaciyla VAN
veya \V4 tusuna basin.

OK tusuna basin.

5. Sdre igin saati ayarlamak amaciyla VAN
veya V tusuna basin.

6. OK tusuna basin.

Ekranda yanip sénen _)l gostergesi
goruntdlenir.

7. Bitis ayarini yapmak igin VAN veya V

tusuna ve ardindan OK tusuna basin.

Once dakikayi, sonra saati ayarlarsiniz.
Firin daha sonra otomatik olarak agilr,
ayarlanan Siire boyunca ¢alisirve ayarlanan
Bitis zamaninda durur. Ayarlanan sure sona
erdiginde, sinyal 2 dakika siireyle galar.

Gostergede yanip sénen _)I ve zaman ayari

gorandur. Firin otomatik olarak kapanir.

8. Sinyali kapatmak igin bir sensér alanina
basin.

9. Finini kapatin.

@

Zaman Gecikmeli fonksiyonu agildiginda
gosterge ekraninda isitma fonksiyonunun

bir sembollni gosterir (|_)| ve bir nokta:

_)|). Nokta, Saat/atil isI ekraninda hangi
saat fonksiyonunun agik oldugunu
gOsterir.

7.6 Ayarlarin yapilmasi: Zaman
Ayan

1. Qtusuna basin.

Ekranda yanip sénen Q ve "00" gorlntulenir.
2. Segenekler arasinda gegis yapmak igin

Q tusuna basin. Once saniyeyi, sonra
dakikayi ve saati ayarlayin.

3. Zaman Ayari ayarini yapmak igin VAN

veya \V4 tusuna ve onaylamak igin D
tusuna basin.

4. OK tusuna dokunun, dokunmazsaniz
Zaman Ayari 5 saniye sonra otomatik
olarak galisir.

Ayarlanan sure sona erdiginde, sinyal 2

dakika boyunca ¢alar ve ekranda, 00:00 ve

A yanip soner.
5. Sinyali kapatmak igin bir sensor alanina
basin.

TURKGE 41



7.7 Ayarlarnn yapilmasi: Sayim
Zamanlayicisi

1. Sayim Zamanlayicisi ayarini sifiramak

icin \V4 ve /\ gbrunene kadar @tusuna
arka arkaya basin.

8. OTOMATIK PROGRAM

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

Bu alt mentdeki tim yemekler 6nerilen bir
fonksiyona ve sicakliga sahiptir. Streyi ve
sicakhigi ayarlayabilirsiniz.

8.1 Otomatik programlarin listesi

Program

-

SEBZELER, GELENEKSEL

PATATES GRATEN

BEYAZ EKMEK

HASLAMA BALIK (ALABALIK)

ROZBIF

TAVUK, BUTUN

PizzA

MUFFIN

Ol | N|OoOO|lOo| M| W] DN

KIS

8.2 Kullanim sekli: otomatik
programlar
1. Cihazi etkinlestirin.

2. O tusuna dokunun.

Gosterge ekraninda otomatik programin

numarasi (1 — 9) gosterilir.

3. Otomatik programi segmek igin VAN veya
V tusuna dokunun.

4. Cihaz otomatik olarak ¢alismaya

baslayana kadar OK tusuna dokunun
veya bes saniye bekleyin.
5. Ayarlanan sire sona erdiginde 2 dakika

stireyle sesli bir sinyal duyulur. =
semboll yanip soner.
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2. Gosterge ekraninda “00:00”
gosterildiginde Sayim Zamanlayicisi
yeniden ileri saymaya baslar.

6. Sesli sinyali durdurmak igin bir sensor
alanina dokunun.
7. Cihazi devre disi birakin.

8.3 Kullanim sekli: agirhik girilen
otomatik programlar

Etin agirhgini ayarlarsaniz cihaz pisirme
suresini hesaplar.

1. Cihaz etkinlestirin.
2. ] tusuna dokunun.
3. Agirlik programini ayarlamak igin VAN

veya V tusuna dokunun.
Gosterge ekraninda pisirme siresi, stire

semboli I_)l varsayilan agirlik ve 6lgu birimi
(kg, g) gosterilir.

4. OK tusuna dokunun, dokunmazsaniz
ayarlar bes saniye sonra otomatik olarak
kaydedilir.

Cihaz etkinlesir.

5. /\ veya V tuslariyla varsayilan agirlik
degerini degistirebilirsiniz. OK tusuna
dokunun.

6. Ayarlanan siire sona erdiginde 2 dakika

stireyle sesli bir sinyal duyulur. [2 yanip
sénuyor.

7. Sesli sinyali durdurmak igin bir sensér
alanina dokunun.

8. Cihazi devre disi birakin.

8.4 Ayarlama: Yemek Olger Sensorii
ozellikli otomatik programlar

Yiyeceklerin i¢ sicakhgi varsayilan olarak
ayarhdir ve i¢ sicaklik sensorli programlarda
sabittir. Program, cihaz ayarlanan i¢ sicakliga
eristiginde sona erer.

1. Cihaz etkinlestirin.
2. Dtusuna dokunun.



3. g sicaklik sensdrini takin. “i¢ sicaklik
sensOrd” bolimine bakin.
4. g sicaklik sensorinin programini

ayarlamak igin VAN veya V tusuna
dokunun.

Gosterge ekraninda pisirme siresi |_)| ve
/'? gosterilir.

5. OK tusuna dokunun, dokunmazsaniz
ayarlar bes saniye sonra otomatik olarak
kaydedilir.

Ayarlanan sire sona erdiginde 2 dakika

sureyle sesli bir sinyal duyulur. |_)| yanip

sonuyor.

6. Sesli sinyali durdurmak igin bir sensor
alanina dokunun veya kapagi agin.

7. Cihazi devre disi birakin.

9. AKSESUARLARIN KULLANILMASI

/\ UYARI!
Gilvenlik bélimlerine bakin.

9.1 Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Ust kisimdaki kiigiik bir girinti glivenligi artirir.
Bu girintiler ayni zamanda devrilmeyi 6nleyen
cihazlardir. Rafin etrafindaki yiksek kenar,
pisirme kaplarinin raftan dismesini engeller.

Tel raf

éfi

<uy

Rafl, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin ve.

Pisirme tepsisi / Derin pisirme kabi

)/

Tepsiyi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin.

9.2 Yemek i¢ sicakhg: sensorii

Ayarlanmasi gereken iki sicaklik vardir: firin
sicakhgi ve yemek Olger.

Yemek olcer yiyecegin i¢ sicakhgini dlger. Et,
ayarlanan sicakliga geldiginde cihaz devre
disi birakilir.

/\ DIKKAT!

Yalnizca cihaz ile verilen yemek Olgeri ya
da dogru yedek pargalari kullanin.

@

Yemek olgerin, pisirme sirasinda etin
icinde oldugundan ve sokete takili
oldugundan emin olun.

1. Cihaz etkinlestirin.

2. Yemek Olgerin ucunu (kulptaki /‘? ile)
etin ortasina yerlestirin.

3. Yemek olgerin fisini, cihazin 6niinde
bulunan sokete takin.
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Ekranda, yanip sénen M ve varsayilan
ayarlanmis yemek sicakligi gésterilir. ilk
calistirmada sicaklik 60 °C ve sonraki her
galistirmada son ayarlanan degerdir.

®

Yemek oOlgeri sokete taktiginizda, saat
fonksiyonlari ayarlarini iptal etmis
olursunuz.

4. Yemek sicakhigini ayarlamak VAN veya
V tusuna dokunun.

5. OK tusuna dokunun veya dokunmazsaniz
ayarlar 5 saniye sonra otomatik
kaydedilir.

®

Yemek sicakligini yalnizca Vel yanip
sonduginde ayarlayabilirsiniz.
Ekranda Vel gortndyor ancak yemek
sicakligi ayarlamadan énce yanip
sénmuyorsa, yeni bir deger

ayarlamak icin 3 ve /\ veya V
Ogesine dokunun.

6. Firin fonksiyonunu ve firin sicakhigini
ayarlayin.

10. EK FONKSIYONLAR

10.1 Favori Programlarim
fonksiyonunun kullaniimasi

Bu fonksiyonu, firin fonksiyonu ve programi
icin favori sicaklik ve siire ayarlarinizi
kaydetmek igin kullanin.

1. Bir firin fonksiyonu veya programi igin
sicaklik ve sure ayarlayin.

44 TURKGE

Ekranda mevcut yemek sicakhigi ve isitma

semboll —__ gosterilir.

Cihaz yaklasik sirreyi hesaplarken, gosterge
ekraninda gegen toplam siire gésterilir. ilk
hesaplamadan sonra ekranda yaklasik
pisirme suresi gosterilir.

Cihaz pisirme sirasinda sireyi hesaplamaya
devam eder. Ekran, yeni siire degeriyle
araliklarla gtincellenir.

@

Yemek olger ile pisirirken, ekranda
gOsterilen sicakhgi degistirebilirsiniz.
Yemek oOlgeri sokete taktiktan ve firin
fonksiyonunu ile sicakligi ayarladiktan
sonra, ekranda mevcut yemek i¢ sicakhgi
gOsterilir.

Diger tg sicakligi gérmek igin 3 ogesine
tekrar tekrar dokunun:

« ayarlanan yemek sicakligi

* mevcut firn sicakhigi

* mevcut yemek i¢ sicakligi.

Et ayarlanan isiya ulastiginda, iki dakika
boyunca sesli bir uyari duyulur, yemek 1si

degeri ve /‘? yanip soner. Cihazi devre disi

birakilir.

7. Sesli sinyali devre disi birakmak igin bir
sensor alanina dokunun.

8. Yemek Olcerin fisini soketten ¢ekip ¢ikarin
ve eti firindan disariya alin.

/\ UYARI!

Yemek olceri ¢ikarirken dikkatli olun.
Sicaktir. Yanma riskine karsi dikkatli
olun.

2. 7«’? tusuna dokunun ve U¢ saniyeden fazla
slireyle basil tutun. Sesli bir uyar
duyulur.

3. Cihazi devre disi birakin.

* Bu fonksiyonu etkinlestirmek igin i\(
tusuna dokunun. Cihaz, favori
programinizi etkinlestirir.




®

Fonksiyon calisirken slreyi ve
sicakhgi degistirebilirsiniz.
» Bu fonksiyonu devre dis1 birakmak igin

@ tusuna dokunun. Cihaz, favori
programinizi devre disi birakir.

10.2 Cocuk Kilidi kullanimi

Cocuk Kilidi, firnin kazara galistiriimasini
onler.

1. Finni kapatmak igin ® tusunu 3 sn
sureyle basili tutun.

2. Q) ve \V4 tuslarini 2 saniye sireyle ayni
anda basil tutun.

Sinyal sesi duyulur.

Gosterge ekraninda SAFE gosterilir.

Cocuk Kilidi fonksiyonunu kapatmak igin 2.

adimi tekrarlayin.

10.3 Tus Kilidinin Kullamlmasi

Bu fonksiyonu yalnizca firin galisirken
acabilirsiniz.

Tus Kilidi, firin fonksiyonunun kazara
degistiriimesini onler.

1. Fonksiyonu kullanmak igin firini gahstirin.

2. Bir firin fonksiyonu veya ayarini acin.

3. 2 saniye sireyle Q) ve V tuslarini ayni
anda basil tutun.

Bir sinyal sesi duyulur.

Ekranda kilit gosterilir.

Tus Kilidini devre disi birakmak igin 3. adimi

tekrarlayin.

®

Tus Kilidi agikken firini devre disi
birakabilirsiniz. Firini kapattiginizda, Tus
Kilidi dere disi kalir.

10.4 Ayarlar meniisiinin kullanim

Ayarlar menUsu, ana menudeki fonksiyonlari
etkinlestirip devreden gikarmanizi saglar.
Gosterge ekraninda SET ve ayar numarasi
gOruntdlenir.

Aciklama Ayarlana-
cak deger
Atil 1s1 gostergesi ACIK / KAPA-
LI
1) KLIK/ BiP /
Tus sesleri KAPALI
Arizali ton ACIK / KAPA-
LI
Demo modu Etkinlestirme
kodu: 2468
Ekran Parlakhig DUSUK / OR-
TA / YUKSEK
E Su sertligi 1-4
Temizlik hatirlatic ACIK / KAPA-
LI
Bl Servis menusi
E Avyarlari geri yikle EVET / HA-
YIR

1) ACMA / KAPAMA sensor alaninin sesini devre disi
birakmak miimkiin degildir.

1. D tusunu 3 saniye boyunca basil tutun.
Ekranda yanip sénen SET1 ve "1".

2. Ayarlama yapmak igin VAN veya \V4
tusuna basin.

3. OK tusuna basin.

4. Ayarin degerini degistirmek igin VAN veya
\V4 tusuna basin.

5. OK tusuna basin.

Ayarlar menusunden ¢ikmak igin ®

segenegine dokunun veya ] segenegine
dokunun ve basil tutun.

10.5 Otomatik kapanma

Guvenlik 6nlemi olarak, 1sitma fonksiyonu
etkinse ve higbir ayar degistiriimemisse, cihaz
belirli bir stire sonra otomatik olarak kapanir.

(°C) D (sa)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55
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Otomatik kapanma siresini asan bir sure
boyunca bir 1sitma fonksiyonunu c¢alistirmak
istiyorsaniz, pisirme siresini ayarlayin. ‘Saat
fonksiyonlari’ bolimiine bakin.

Otomatik Kapanma su fonksiyonlarla
galismaz: Lamba, Yemek Olger Sensord,
Sire, Zaman Gecikmeli, Bitis, Yavas Pisirme.

10.6 Gosterge parlakhg:

Gosterge parlaklidi igin iki mod vardir:

» Gece parlakligi - cihaz kapaliyken ekran
parlakligi 22:00 ile 06:00 saatleri arasinda
daha dusuktar.

+ Ginduz parlakhgr:

— cihaz agikken.

11. IPUCU VE ONERILER
@

Giuvenlik bélimlerine bakin.

11.1 Pisirme Onerileri

Tablolarda verilen sicakliklar ve pisirme
sureleri sadece bilgi amaglidir. Gergek
pisirme sureleri, tariflere ve kullanilan
malzemelerin niteligine ve miktarina baglidir.

Cihaziniz dnceki cihazinizdan farkli sekilde
hamur isi pisirebilir veya firinda kizartabilir.
Asagidaki ipuglarinda belirli yemek tarleri igin
Onerilen sicaklik ayarlari, pisirme siresi ve raf
konumu gosterilir.

Raf konumlarini firinin alt kismindan
baslayarak sayiniz.

Belirli bir yemek tarifi icin ilgili ayarlari
bulamadiginiz takdirde, benzer bir tarife
bakiniz.

Enerji tasarrufu ipuglari icin "Enerji verimliligi"
bolimune bakin.

Tablolarda kullanilan semboller:

§§9 Yiyecek tipi

Pisirme fonksiyonu

°C Sicaklik
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— gece parlakhginda sensoér
alanlarindan herhangi birine
dokunursaniz (AGIK / KAPALI harig),
ekran sonraki 10 saniye i¢in yeniden
glindiiz parlakhgina geger.

— cihaz kapaliyken zaman ayari
yaparsaniz. Mekanik Zaman Ayari
fonksiyonu sonlandiginda ekran
yeniden gece parlakligina geger.

10.7 Sogutma fani

Cihaz galisirken, cihazin yizeyinin soguk
kalmasi icin sogutma fani otomatik olarak
galisir. Cihazi kaparsaniz, cihaz soguyana
kadar sogutma fani calismaya devam eder.

Aksesuar

Hl

Kap (Gastronorm)

o
Ij Agirlik (kg)
=l

Raf konumlari

@ Pisirme suresi (dk)

11.2 Fanh Pisirme (Nemli) - 6nerilen
aksesuarlar

Koyu ve yansitma yapmayan kalip ve kaplar
kullanin. Agik renk ve yansitma yapan
kaplara kiyasla 1s1yl daha iyi emerler.

* Pizza tavas - koyu, yansitmaz, cap 28cm

» Pisirme tabag: - koyu, yansitmaz, cap
26cm

* Ramekins - seramik, cap 8cm, yuUkseklik 5
cm

* Flans taban kalib: - koyu, yansitici
olmayan, ¢ap 28cm

11.3 Fanh Pigirme (Nemli)

En iyi sonucu almak igin asagidaki tabloda
listelenen onerileri takip edin.



&, °’C O =

Makarna graten 200 - 220 45 -55 3
Patates graten 180 - 200 70 -85 3
Musakka 170 - 190 70-95 3
Lazanya 180 - 200 75-90 3
ic dolgulu makarna 180 - 200 70 -85 3
Ekmek tatlisi 190 - 200 55-70 3
Sitlag 170 - 190 45 - 60 3
Siinger Kek karisimi ile yapilmis elmali pasta 160 - 170 70-80 3
(yuvarlak kek kalibi)
Beyaz Ekmek 190 - 200 55-70 3
11.4 Test kuruluslarina yonelik bilgiler
Asagidakiler uyarinca testler: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Tek seviyede pisirme

L, = °C O =
Yagsiz slinger kek Sicak Hava Tel raf 160 45 - 60 2
Yagsiz slinger kek Alt+Ust Isitma Tel raf 160 45 - 60 2
Elmal turta, 2 kalip 20 cm ¢a- Sicak Hava Tel raf 160 55-65 2
pinda
Elmali turta, 2 kalip 20 cm ¢a- Alt+Ust Isitma Tel raf 180 55 - 65 1
pinda
Kisa ekmek Sicak Hava Pisirme tepsisi 140 25-35 2
Kisa ekmek Alt+Ust Isitma Pisirme tepsisi 140 25-35 2
Kuguk kekler, bir tepside 20 Sicak Hava Pisirme tepsisi 150 20-30 3
adet 1)
Kuguk kekler, bir tepside 20 Alt+Ust Isitma Pisirme tepsisi 170 20-30 3
adet 1)
Tost 1) Izgara Tel raf maks. 1-2 5
Tost 1) Hizli Izgara Tel raf maks. 1-3 4
1) Cihazi 6nceden isitin.
Birden fazla seviyede pisirme

&L, = °C O =
Kisa ekmek Sicak Hava Pisirme tepsisi 140 25-45 2ve4d
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&L, = °C O =
Kuguk kekler, bir tepside 20 Sicak Hava Pisirme tepsisi 150 25-35 2ve4d
adet 1)
Yagsiz siinger kek Sicak Hava Tel raf 2) 160 45-55 2ve4
Elmali turta Sicak Hava Tel raf 2) 160 55 - 65 2ve4d

1) Gihazi 6nceden isitin.

2) Her tel rafta 1 kek kalibi.

11.5 Test kuruluslarina yonelik bilgiler
Fonksiyona yonelik testler: Tam Buhar.

IEC 60350'ye gore yapilan testler.

Sicakligri 99°C'ye ayarlayin.

oL = O = @)

Brokoli 1) 1x 1/2 delikli 0.3 3 13-15
Brokoli 1) 2 x 1/2 delikli 2x0,3 2ve4d 13-15
Brokoli 1) 1 x 1/2 delikli maks. 3 15-18

2) 2x1/2 delikli 2x1,3 2ve4d En soguk noktada-

ki sicaklik 85 °C’ye
ulasincaya kadar.

Bezelye, dondurulmus

1) Pisirme tepsisini ilk raf konumuna koyun. Cihazi énceden isitin.
2) Pisirme tepsisini ilk raf konumuna koyun.

12. BAKIM VE TEMIZLIK

¢ Her kullanimdan sonra cihazin igini
temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger
artiklar yangina sebep olabilir.

* Yemegi cihazda 20 dakikadan daha uzun
bir stire saklamayin. Cihazin i¢ini her
kullanimdan sonra sadece bir mikrofiber

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

12.1 Temizleme ile ilgili notlar
Temizlik Maddeleri bezle kurulayin.

+ Cihazin 6n kismini sadece yumusak Aksesuarlar

deterjanli ilik su ile 1slatiimis bir mikro fiber | «  Her kullanimdan sonra tiim aksesuarlari

bezle temizleyin.

Metal yuzeyleri temizlemek igin temizleme
solliisyonu kullanin.

Lekeler orta derece etkili bir deterjanla
temizlenmelidir.

Ginlik Kullanim
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temizleyin ve kurumaya birakin. Sadece
yumusak deterjanli ilik su ile islatilmis bir
mikro fiber bez kullanin. Aksesuarlari
bulasik makinesinde yikamayin.
Yapismaz 6zellikli aksesuarlari asindirici
temizlik malzemesi ya da keskin uclu
nesneler kullanarak temizlemeyin.



12.2 Raf desteklerini cikarma

Cihazi temizlemek igin raf desteklerini gikarin.

1. Cihazi kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Raf destegini dikkatli bir sekilde yukari
cekerek 6n askidan gikarin.

3. Raf desteginin 6n ucunu yan duvardan
uzaga cekin.

4. Destekleri arka askidan gekin.

Raf desteklerini ters sirayla takin.
Teleskobik raflardaki sabitleme igneleri 6n
tarafi isaret etmelidir.

12.3 Temizlik i¢in alt menii.

Temizleme fonksiyonlarinin oldugu alt menu
sensor alaninin D altindadir.

S1  Su Tanki Bosaltma
Buhar fonksiyonlarinin kullaniminin ardindan
su cekmecesinden artik suyu alma prosedi-
rd.

S2 Buharla Temizleme
Cihazin, buharla temizlenmesi

83  Kire¢ Gozme
Buhar uretim devresindeki kire¢ kalintilarini
temizlemek igin kullanilir.

S4  Durulama
Buhar fonksiyonlarinin siklikla kullaniimasi-
nin ardindan buhar tretim devresinin durula-
ma ve temizleme proseduri igin kullanilir.

12.4 Kullamim sekli: Su Tanki
Bosaltma - S$1

Temizleme fonksiyonu artik suyu su
haznesinden c¢ikarir. Buharli pisirme
fonksiyonunun ardindan fonksiyonu kullanin.

1. Cihazin sogumus oldugundan emin olun.

2. Tum aksesuarlari ve ¢ikarilabilir raf
desteklerini ¢ikarin.

3. Cihazi galistirin.

4. Derin pisirme kabini birinci raf konumuna
yerlestirin.

5. 0. Ekranda S1 goriinene kadar
tekrarlayarak bu digmeye basin.

6. OK tusuna basin.

Siire: 6 dk

7. Fonksiyon sona erdiginde derin pisirme
kabini gikarin.

Bu fonksiyon galisirken isik soner.

12.5 Kullanim sekli: Buharla
Temizleme - S2

1. Cihazin sogumus oldugundan emin olun.

2. Tum aksesuarlari gikarin.

3. Finniniginin alt kismini ve kapak caminin
ic kismini deterjanli 1lik su ve hafif bir
deterjanla temizleyin.

4. Su haznesini sinyal gelene ya da ekranda
mesaj gosterilene dek, maksimum
seviyeye (yaklasik 950 ml su) kadar
doldurun.

5. |:| - Ekranda, S2 Seg goriinene kadar
tekrarlayarak bu digmeye basin.

Siire: 30 dk

Bu fonksiyon galisirken isik soner.

Temizleme iglemi bittiginde, sinyal duyulur.

6. Sinyali kapatmak igin herhangi bir
simgeye basin.

7. Cihazi kapatin.

8. Cihaz sogudugunda, cihazin tabanini
yumusak bir bezle kurulayin.

9. Finnin kapagdini agik birakin ve bosluk
kuruyana kadar bekleyin.

12.6 Temizlik hatirlatic:

Uyari goriindiiguinde temizlik yapilmasi
Onerilmektedir.

Su fonksiyonu kullanin: S2.

Uyariy1 menuden etkinletirebilir ve devre disi
birakabilirsiniz: Ayarlar .

12.7 Kullanim sekli: Kire¢ C6zme -
S3

Buhar jeneratori galistiginda, sudaki
kalsiyum igeriginden dolayi icinde kireg
kalintilari ve birikintileri olusur. Birikmis kireg,
buharin kalitesini, buhar Ureticinin
performansini ve yiyecegin kalitesini olumsuz
etkileyebilir. Bunu 6nlemek igin, buhar tretim
devresindeki kire¢ kalintilarini temizleyin.
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8.

Cihazin sogumus oldugundan emin olun.
Tum aksesuarlari ve gikarilabilir raf
desteklerini ¢ikarin.

Su haznesinin bos oldugundan emin olun.
Gerekiyorsa su fonksiyonu ayarlayin: Su
Tanki Bosaltma - S1.

Cihazi galistirin.

Derin pisirme kabini birinci raf konumuna
yerlestirin.

Su haznesine 250 ml kire¢ ¢ozici
ekleyin.

Su haznesinin kalan kismini sinyal gelene

ya da ekranda mesaj gosterilene kadar
suyla maksimum seviyeye kadar
doldurun.

D - Ekranda S3 goériinene kadar
tekrarlayarak bu digmeye basin.

Siire: 1 sa 40 dk

9.

Fonksiyon sona erdiginde derin pisirme
kabini ¢ikarin.

Bu fonksiyon galisirken 1sik soner.
10. Cihaz sogudugunda firin boslugunu

yumusak bir bezle kurulayin.

11. Finnin kapagini acik birakin ve firinin igi

kuruyana kadar bekleyin.

12. Su fonksiyonu agin: Durulama. Bakim ve

Temizlik bélimindeki “Durulama nasil
kullanilir - S4" kismina bakin.

Kire¢ ¢ézme isleminden sonra cihazda biraz
kire¢ kalirsa ekranda proseduiri
tekrarlamaniz istenir.

12.8 Kire¢ ¢6zme uyarisi

Sizden cihazdaki kireci ¢gdzmenizi isteyen iki
uyari vardir. Kire¢g gozme uyarisini devre disi
birakamazsiniz.

Yumusak uyari - cihazi kiregten
arindirmanizi énerir.

Sert uyari - cihazi mutlaka kiregten
arindirmaniz gerekir. Sert uyari
verildiginde cihazin kirecini gdzmezseniz
buharli fonksiyonlar devre disi birakilir.

Uyarilar etkinken ekranda S3 yanip séner. Bu
uyarilar, cihazi her kapattiginizda etkin hale
gelir.

12.9 Kullamim sekli: Durulama - S4

1.
2,

3.

Cihazin sogumus oldugundan emin olun.
Tam aksesuarlari ve gikarilabilir raf
desteklerini ¢ikarin.

Cihazi galistinin.
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4,

5.

6.

Derin pisirme kabini birinci raf konumuna
yerlestirin.

Su haznesini sinyal gelene ya da ekranda
mesaj gosterilene dek maksimum
seviyeye kadar suyla doldurun.

- Ekranda S4 goriinene kadar
tekrarlayarak bu diigmeye basin.

Sire: 30 dk

7.

Bu fonksiyon galisirken isik séner.
Fonksiyon sona erdiginde derin pisirme
kabini gikarin.

Cihazi kapatin ve soguyana kadar
bekleyin. Firinin kapagini agik birakin ve
firinin igi kuruyana kadar bekleyin.

12.10 Kapagin ¢ikarilmasi ve
takilmasi

Temizlemek icin kapak ve i¢ cam panelleri
cikarabilirsiniz. Cam panellerin sayisi farkli
modele gore farklilik gdsterir.

/\ UYARI!

Kapak agirdir.

/\ DIKKAT!

Cami, 6zellikle 6n panelin kenarlarindan
dikkatlice tutmaya dikkat edin. Cam
kirilabilir.

1.
2,

Kapagi tamamen agin.
Iki kapak mentesesinin usttindeki baglanti

kollarina A sonuna kadar bastirin.

Firin kapagini ilk agilma pozisyonuna
getirin (yaklasik agi: 70°).

Kapagi iki tarafindan ellerinizle tutun ve
firndan uzaga, yukari dogru bir agiyla
cekin.

Kapagi dis tarafi yumusak bir bez ve diiz
bir ylizey Uzerine gelecek sekilde koyun.

Kapi kenarini B kapagin st kenarindan
iki taraftan tutun ve klipsli contayi serbest
birakmak igin igeri dogru itin.



7. Kapi kenarligini 6ne dogru gekerek
cikarin.

8. Kapak cam panellerini Ust kisimlarindan
birer birer tutun ve yukariya dogru
cekerek kilavuzlardan gikarin.

9. Cam paneli sabunlu suyla temizleyin.
Cam paneli dikkatlice kurulayin. Cam
panelleri bulasik makinesinde yikamayin.

Temizlik sonrasi, yukaridaki adimlari tersine

sirayla izleyin. Once kiglk sonra buyik

paneli, ardindan kapagi takin.

Cam panellerin dogru konumda takildigindan
emin olun, aksi takdirde kapak ylzeyi asiri
1sinabilir.

12.11 Lambanin degistiriimesi

/\ UYARI!

Elektrik carpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

13. SORUN GIDERME

/\ UYARI!
Glvenlik bélimlerine bakin.

1.

Cihazi kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Cihazin elektrik baglantisini kesin.

3. Bezi finnin zeminine yerlestirin.

Ust lamba

1. Cikarmak igin cam kapagi donduirin.

S—r
T X
\ Gl /
N /

2. Metal halkayi ¢ikarin ve cam kapagi
temizleyin.

3. Bozulan lambayi 300 °C isiya dayanikli
yeni bir lamba ile degistirin.

4. Metal halkayl cam kapagin Gzerine takin
ve sabitleyin.

Yan lamba

1. Lambaya erismek igin sol raf destegini
cikarin.

2. Kapagi ¢ikarmak igin Torx 20 tornavida
kullanin.

3. Cam kapag temileyin.

4. Bozulan lambayi 300 °C isiya dayanikli
yeni bir lamba ile degistirin.

5. Metal gerceveyi ve contayi takin. Vidalari
sikin.

6. Sol raf destegini takin.
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13.1 Bu durumlarda ne yapmal...

Sorun

Olasi neden

Coziim

Firini agamadiniz veya galistirama-
diniz.

Firin, elektrik beslemesine baglan-
mamistir ya da elektrik baglantisi
dogru sekilde yapiimamistir.

Firinin elektrik beslemesinin diizgiin
sekilde yapildigindan emin olun
(varsa bkz. baglanti diyagrami).

Firin isinmiyor.

Firin kapalidir.

Firini galistirin.

Firin isinmiyor.

Saat ayarlanmamistir.

Saati ayarlayin.

Firin Isinmiyor.

Gerekli ayarlar yapilmamistir.

Ayarlarin dogru olup olmadigini kon-
trol edin.

Firin Isinmiyor.

Otomatik kapanma etkinlestiriimis-
tir.

"Otomatik kapanma" bélimiine ba-
kin.

Firin Isinmiyor.

Cocuk Kilidi etkinlestirilmistir.

"Cocuk Kilidinin Kullaniimasi" bolu-
miine bakin.

Firin isinmiyor.

Sigorta atmistir.

Arizaya sigortanin neden olup olma-
digini kontrol edin. Sigortanin tekrar
tekrar atmasi halinde, kalifiye bir
elektrikgiye danisin.

Lamba galismiyor.

Lamba arizahdir.

Lambayi degistirin.

Kapali durumdayken gdsterge ekra-
ninda saat gorintilenmiyor.

Gosterge kapalidir.

Gostergeyi tekrar etkinlestirmek icin

ve /\ tuslarina ayni anda do-
kunun.

Yemek sensorii calismiyor.

Yemek sensoruniin fisi prize dogru
sekilde takilmamistir.

Yemek sensorii fisini, prize olabildi-
gince bastirarak takin.

Yiyeceklerin pismesi ¢gok uzun za-
man aliyor ya da ¢ok ¢abuk pisiyor-
lar.

Sicaklik ¢ok diisuk ya da ¢ok yiik-
sektir.

Gerekirse sicakhgi ayarlayin. Kul-
lanma kilavuzundaki tavsiyelere
uyun.

Yemeklerin Ustlinde ve firin boslu-
dunda buhar ve bugu birikiyor.

Yemek firinda ¢ok uzun bir stre bi-
rakilmistir.

Pisirme islemi bittikten sonra, ye-
mekleri firinin igerisinde 15 - 20 da-
kikadan fazla bekletmeyin.

Gosterge ekraninda "C2" goriintile-
niyor.

Buz Cézme fonksiyonunu baslatmak
istiyorsunuzdur, ancak yemek sen-
soru fisini prizden gekmemissinizdir.

Yemek sensori fisini prizden gekin.

Ekran, tabloda olmayan bir hata ko-
dunu gosteriyor.

Elektriksel bir ariza vardir.

« Firini, evin ana sigortasiyla ya
da sigorta kutusundaki emniyet
salteriyle kapatip tekrar agin.

« Gosterge ekraninda hata kodu
tekrar goruntilenirse, Misteri
Hizmetleri Departmani ile iletisi-
me gegin.

Kire¢ ¢ézme islemi sona ermeden
yarida kesiliyor.

Elektrik kesintisi olmustur.

islemi tekrarlayin.

Kire¢ ¢dzme islemi sona ermeden
yarida kesiliyor.

Bu fonksiyon kullanici tarafindan
durduruldu.

islemi tekrarlayin.
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Sorun

Olas1 neden

Coziim

Kire¢ ¢dzme isleminin ardindan 1z-
gara/kizartma tavasi iginde su yok.

Su haznesini maksimum seviyeye
kadar doldurmamissinizdir.

Su haznesi gdévdesinde kireg ¢dzicu
maddenin/suyun olup olmadigini
kontrol edin.

islemi tekrarlayin.

Kire¢ ¢cdzme devrinin ardindan bos-
lugun altinda kirli su var.

|zgara/kizartma tavasi yanlis raf ko-
numunda.

Firinin altindan kalan suyu ve kireg
¢6zlicu maddeyi temizleyin. Izgara /
kizartma tavasini ilk raf konumuna
koyun.

Temizleme fonksiyonu sona erme-
den yarida kesiliyor.

Elektrik kesintisi olmustur.

islemi tekrarlayin.

Temizleme fonksiyonu sona erme-
den yarida kesiliyor.

Bu fonksiyon kullanici tarafindan
durduruldu.

islemi tekrarlayin.

Temizleme islemi sona erdikten
sonra, boslugun alt kisminda ¢ok
fazla su var.

Temizleme dongusiini etkinlestir-
meden 6nce, cihaza gok fazla deter-
jan puskurtmissintzdar.

Boslukta bulunan tiim pargalari ince
bir deterjan tabakasi ile kaplayin.
Deterjani esit bir sekilde piskirterek
yayin.

Temizleme islemi ¢ok iyi calismiyor.

Buharli temizleme fonksiyonu ¢alis-
tirlmadan énceki baslangig firin
boslugu sicakligi cok ylksekti.

Programi tekrar galistirin. Programi
cihaz soguduktan sonra galistirin.

Temizleme islemi ¢ok iyi calismiyor.

Temizleme islemine baslamadan
once, yan i1zgaralari gtkarmamissi-
nizdir. Izgaralar 1s1yi duvarlara akta-
rabilir ve performansi disurebilir.

Yan i1zgaralari cihazdan ¢ikarin ve
fonksiyonu tekrarlayin.

Temizleme islemi gok iyi calismiyor.

Temizleme islemine baslamadan
once, aksesuarlari cihazdan g¢ikar-
mamissinizdir. Aksesuarlar, buhar
dongulsiinl sekteye ugratir ve per-
formansi dusurebilir.

Aksesuarlar cihazdan gikarin ve
fonksiyonu tekrarlayin.

Cihaz calisiyor ama isinmiyor. Fan
calismiyor. Ekranda "Demo™ gdste-
rilir.

Demo modu etkinlesmistir.

"Ek fonksiyonlar" béluminde, "Ayar-
lar menusinin kullanimi” kismina
bakin.

13.2 Servis bilgileri

Soruna kendiniz bir ¢6ziim bulamadiginiz
takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis

Merkezine basvurun.

Servis merkezi igin gerekli bilgiler, bilgi
etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi, cihazin
on gergevesinin Uzerinde bulunur. Kapagi
actiginizda goértnur. Cihazdan bilgi etiketini

cikarmayin.

Bilgileri buraya yazmamz 6neririz:

Model (MOD.) :

Uriin numarasi (PNC):

Seri numarasi (S.N.):
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14. ENERJi VERIMLILIGI

14.1 AB Eko-tasanm ve Eneriji Etiketleme Yénetmeliklerine gére Uriin

Bilgileri ve Uriin Bilgileri Sayfasi

Tedarikci adi

Electrolux

Model tanimlamasi

EOB7S31V 944184891
EOB7S31Z 944184890

Enerji Verimliligi Endeksi

81.0

Enerji verimliligi sinifi

A+

Standart yUkli, geleneksek mod eneriji tiiketimi

1.09 kWsa/gevrim

Standart yukld, fanli modda eneriji tiketimi

0.68 kWsa/gevrim

Firin boslugu sayisi

1

Isi kaynagi Elektrik
Hacim 701
Firin tipi Ankastre Firin
EOB7S31V 37.5kg
Kitle
EOB7S31Z 37.5kg

IEC/EN 60350-1 - Ev tipi elektrikli pisirme cihazlari - Bélim 1: Ocaklar, firinlar, buharli firinlar ve 1zgaralar - Per-

formans 6lglimu igin yontemler.

14.2 Uygun diisiik glic moduna ulasmak icin glic¢ tiiketimi ve maksimum

siire ile ilgili Uriin Bilgileri

Bekleme modunda gii¢ tiketimi

0.8W

Ekipmanin otomatik olarak uygun dislk giic moduna ulasmasi icin gereken maksimum sire 20 dk

14.3 Enerji tasarrufu ipuglar

Asagidaki ipuglari cihazinizi kullanirken enerji

tasarrufu yapmaniza yardimci olacaktir.

Cihaz calisirken cihazin kapaginin diizgiin
sekilde kapandigindan emin olun. Pisirme
esnasinda cihaz kapagini sik sik agmaktan

kacinin. Kapak contasini temiz tutun ve
yerine iyice sabitlendiginden emin olun.

Enerji tasarrufu igin metal kaplar ve koyu,
yansitmasiz kaliplar veya kaplar kullanin.

Ozellikle tavsiye ediimedikge, pisirme
oncesinde cihazi 6nceden Isitmayin.
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Tek seferde birkag yemek hazirladiginizda,
pisirme islemleri arasindaki sireyi
olabildigince kisa tutun.

Fan ile pigirme
Mimkiinse, enerji tasarrufu icin fanli pisirme
fonksiyonlarini kullanin.

Atil 1s1

Pisirme suresi 30 dakikadan fazla oldugunda
pisirme suresinin dolmasindan 3-10 dakika
once cihaz sicakligini minimuma indirin.
Cihazda kalan 1si, pisirmeye devam
edecektir.

Yemegi sicak tutmak veya diger yemekleri
isitmak igin atil 1s1y1 kullanin.



Cihazi kapadiginizda, ekran atil (kalan) isiyi
gosterir.

Stre 6zelligi olan bir program
etkinlestirildiginde ve pisirme stiresi 30
dakikadan uzun oldugunda, isitici elemanlar
bazi cihaz fonksiyonlarinda otomatik olarak
kapanir.

Yiyecegi sicak tutun

Atil (kalan) 1s1y1 kullanmak ve yemegi sicak
tutmak icin mimkun olan en dustk sicakhgi
secin. Ekranda atil (kalan) 1s1 gdstergesi veya
sicaklik gortndr.

Lamba kapalyken pisirme
Pisirme esnasinda lambayi kapatin. Yalnizca
ihtiyaciniz oldugunda agin.

Fanh Pisirme (Nemli)
Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji
tasarrufu saglamak igin tasarlanmistir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniyenin ardindan otomatik olarak kapanir.
Lambay tekrar etkinlestirebilirsiniz, ancak bu
eylem beklenen enerji tasarrufunu
diusurecektir.

Ekraninin devre disi1 birakilmasi

Ekrani kapatabilirsiniz. @ ve /\ tuslarina
ayni anda basili tutun. Ekrani agmak igin bu
adimi tekrarlayin.

15. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1. Malin ayiph oldugunun anlasiimasi
durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asiri bir masraf gerektirmedigi
takdirde, bitlin masraflari saticiya ait
olmak Uzere satilanin Ucretsiz
onarilmasini isteme,

d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistirilmesini isteme,
secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Satici, tuketicinin tercih ettigi bu talebi
yerine getirmekle yukimluddr.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalatciya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgi
miiteselsilen sorumludur. Uretici veya
ithalatgi, malin kendisi tarafindan
piyasaya surllmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

3. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesinin satici icin orantisiz
guglikleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger segimlik

haklara basvurmanin tiketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklarindan birinin
segilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
gunu, konut ve tatil amaclh tasinmazlarda
ise altmis is guinu iginde yerine getiriimesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca gikarilan yonetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tiketicinin
Ucretsiz onarim talebi, yonetmelikte
belirlenen azami tamir suresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tiketici diger
secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.

5. Tuketicinin s6zlesmeden déonme veya
ayip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timl veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiketiciye iade edilir.

6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya c¢ikan tim masraflar, tiketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. TUketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayili Turk Borglar Kanunu
hdkdmleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.

Tiiketici, garantiden dogan haklarinin

kullanilmasi ile ilgili olarak cikabilecek

uyusmazhklarda yerlesim yerinin
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bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildigh yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiiketici Mahkemesine basvurabilir.

Uretici / ihracatg: :

ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux Day. Tiik. Mam. San.
Tic. AS.

16. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

dondsturdlebilir C) Ambalaji geri doniisim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve
elektronik cihaz atiklarinin geri dontisimine
ve gevre ve insan saghginin korunmasina
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Adres: inci Cikmazi No:3 inci Ofis Zemin Kat
Daire:6 Altunizade 34662

Uskudar, istanbul-Tirkiye

Musteri Hizmetleri : 0 850 2503589
musteri_hizmetleri@electrolux.com

WEB: www.electrolux.com.tr

Kullamm Omrii Bilgisi :

Kullanim 6mri kiguk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya urunlerinde ise 10 yildir.
Kullanim émrd, Uretici ve/veya ithalatgi
firmanin cihazinizla ilgili yedek parga temini
ve bakim suresini ifade eder.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

yardimci olun. Ev atigi semboli E bulunan
cihazlari atmayin. Urtina yerel geri dontisiim
tesislerinize gdnderin ya da belediye ile
irtibata gegin.












electrolux.com
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