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fr Utilisation conforme

Utilisation conforme

Lire attentivement ce manuel. Ce n'est qu'alors que
vous pourrez utiliser votre appareil correctement et en
toute sécurité. Conserver la notice d'utilisation et de
montage pour un usage ultérieur ou pour le propriétaire
suivant.

Contréler I'état de I'appareil aprés 'avoir déballé. Ne
pas le raccorder s'il présente des avaries de transport.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation
domestique et non professionnelle. Utiliser I'appareil
exclusivement pour maintenir des mets au chaud ou
pour chauffer de la vaisselle.

Cet appareil est concu pour une utilisation jusqu'a une
altitude maximale de 4 000 m.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans
ou plus et par des personnes dotées de capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
disposant de connaissances ou d’expérience
insuffisantes, sous la surveillance d'un tiers responsable
de leur sécurité ou bien lorsqu'ils ont recu des
instructions liées a I'utilisation de l'appareil en toute

sécurité et qu'ils ont intégré les risques qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et l'entretien effectué par I'utilisateur ne
doivent pas étre accomplis par des enfants, sauf s'ils
sont 4gés de 15 ans et plus et gu'un adulte les
surveille.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a
distance de l'appareil et du cordon d'alimentation.

ENPrécautions de sécurité
importantes

/\Mise en garde — Risque de brilure !

Les récipients ou les accessoires deviennent
tres chaud. Toujours utiliser des maniques
pour retirer le récipient ou les accessoires du
compartiment de cuisson.

/A Mise en garde — Risque de choc

électrique !

a L'isolation des cables des appareils
électroménagers peut fondre au contact
des piéces chaudes de l'appareil. Ne
jamais mettre le cable de raccordement
des appareils électroménagers en contact
avec des pieces chaudes de l'appareil.

s De I'humidité qui pénétre peut occasionner
un choc électrique. Ne pas utiliser de
nettoyeur haute pression ou de nettoyeur a
vapeur.

s Un appareil défectueux peut provoquer un
choc électrique. Ne jamais mettre en
service un appareil défectueux. Débrancher
la fiche secteur ou enlever le fusible dans le
boitier a fusibles. Appeler le service apres-
vente.

» Les réparations inexpertes sont
dangereuses. Seul un technicien du service
apres-vente formé par nos soins est habilité
a effectuer des réparations. Si l'appareil est
défectueux, retirer la fiche secteur ou
enlever le fusible dans le boitier a fusibles.
Appeler le service apres-vente.

/\ Mise en garde — Risque d’incendie !

Le tiroir chauffant devient trés chaud, des
matieres inflammables peuvent s'enflammer.
Ne placez jamais d'objets inflammables ni de
récipients en matiére plastique dans le tiroir
chauffant.



) Présentation de I'appareil

Le tiroir chauffant vous permet de préchauffer des
récipients ou de garder les plats au chaud.

Selon la version de votre tiroir chauffant, la disposition
des éléments de commande peut étre différente :

m Tiroir inférieur (hauteur 14 cm) : figure ATiroir
inférieur

m Tiroir supérieur (hauteur 29 cm) : figure B
1
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Surface portante avec tapis antidérapant

Ventilateur et chauffage

Interrupteur principal

Eteignez, puis allumez I'appareil.
Voyant de service

Sélecteur de température

Réglez de maniére continue entre MIN, MOY et
MAX.

Ouverture et fermeture

Appuyez au milieu du tiroir pour 'ouvrir ou le fermer.

Lors de l'ouverture, le tiroir est Iégérement éjecté. Il peut
ensuite sans probléme étre remis en place.

Présentation de l'appareil fr

EY Utilisation de I'appareil

Préchauffer la vaisselle

Les mets refroidissent moins vite dans une vaisselle
préchauffée. Les boissons restent plus longtemps
chaudes.

Généralités sur les récipients

Les tiroirs chauffants ne doivent pas supporter une
charge de plus de 15 kg. Vous pouvez préchauffer par
ex. des récipients de menu pour 6 a 12 personnes.

6 assiettes menu @24cm 12 assiettes menu @24 cm

6 bols a soupe @10cm 12 bols a soupe @10cm

1 saladier @19cm 1 saladier @22 cm

1 saladier @17cm 1 saladier @19cm

1 plat a viande 32.cm 1 saladier @17 cm
2 plats a viande 32.cm

Rangez les récipients

Ne déréglez pas l'ouverture de ventilation en utilisant
des pieces de vaisselle ou des piles d'assiettes hautes.
Cela garantit une bonne circulation de I'air chaud dans
l'appareil.

Récipients pour boire

Réchauffez les récipients pour boire comme par ex. les
tasses a expresso avec les degrés MIN a MOY.

AMise en garde — Risque de brdlure !
A des degrés supérieurs, les récipients deviennent trés
chauds.

Procédez de la maniére suivante

1. Rangez le récipient dans le tiroir.

Remarque : Placez un tapis antidérapant afin
d'éviter de rayer la surface du tiroir.

2. Réglez la puissance sur le sélecteur de température.
Réglez la puissance souhaitée jusqu'a MAX pour les
récipients.

Pour les récipients a boire, réglez une puissance de
MIN a MOY.

3. Mettez I'appareil sous tension avec l'interrupteur
principal.

Le voyant de service s'allume. L'appareil chauffe. Le
ventilateur fonctionne.

4. Fermez le tiroir chauffant.

Durée du préchauffage

La durée du préchauffage dépend de la matiere et de
I'épaisseur du récipient, de la quantité contenue, de la
hauteur et de la disposition. Répartissez les récipients
si possible uniformément sur toute la surface. Placez
plutdt les piles d'assiettes hautes sur le c6té gauche du
tiroir chauffant, afin de ne pas dérégler l'ouverture de
ventilation.

Pour les récipients de menu destinés a 6 personnes, le
préchauffage dure environ 15 a 25 minutes.
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Mise hors tension

Quvrez le tiroir. Mettez l'appareil hors tension via
l'interrupteur principal.

Retirez les récipients

AMise en garde — Risque de brilure !
Le récipient peut devenir tres chaud. Retirez le récipient
du tiroir avec un gant de cuisine ou une manique.

Garder les aliments au chaud

Ne placez jamais les casseroles ou poéles chaudes
venant directement de la table de cuisson chaude sur
le tapis du tiroir chauffant.

Ne remplissez pas trop le récipient afin que le contenu
ne déborde pas lors de 'ouverture ou de la fermeture
du tiroir chauffant.

Recouvrez les mets qui séchent facilement avec un
couvercle thermorésistant ou un film aluminium.

Le tapis antidérapant est adapté aux denrées
alimentaires. Vous pouvez poser directement dessus
des aliments secs, par ex. les fougasses, les gateaux

Tableaux et conseils

Récipients et récipients a boire

Assiettes, bols a soupe, saladiers non

Tasses expresso, tasses a café non

Décongeler des aliments congelés

Tartes a la créme, beurre, saucisses, fromage  non non
Gateau, pain non non
Viandes non non
Réchauffer

Fougasses, crépes, wraps, tacos 5-10min

Gateaux, par ex. crumbles, muffins 5-10min

Garder au chaud

Boissons 5-10min Oui
Aliments en général, soupes, sauces, garnitures 5 - 10 min Oui
Aliments délicats, par ex. viande 5-10min Oui
Oeufs cuits, oeufs brouillés 5-10min Oui
Pain, par ex. toasts, petits pains 5-10min

Faire fondre

Dissoudre de la gélatine non non
Chacolat a croquer ou glacage au chocolat non non
Miel cristallin non non

Laisser lever la pate

Pate a la levure de boulanger 5-10min non

manquant
manquant

manquant
manquant

manquant

ou les muffins, et les réchauffer dans le tiroir chauffant.
Nettoyez ensuite le tapis antidérapant.

Nous vous recommandons de ne pas maintenir les
mets au chaud plus d'une heure.

Mets adaptés : la viande, la volaille, le poisson cuits,
les sauces, les garnitures et les soupes sont adaptés.

Procédez de la maniére suivante

1. Placez le récipient dans le tiroir

2. Réglez le sélecteur de température sur la puissance
souhaitée. Mettez l'appareil sous tension avec
l'interrupteur principal et préchauffez les récipients
pendant 10 minutes.

3. Placez les mets dans le récipient réchauffé.

4. Fermez le tiroir.

Mise hors tension
Mettez I'appareil hors tension via l'interrupteur principal.

Retirez les récipients
AMise en garde — Risque de brilure !

Le récipient peut devenir tres chaud. Retirez le récipient
du tiroir avec un gant de cuisine ou une manique.

MAX

MOY

MIN sur une assiette ou une tablette en verre
MOY sur une assiette ou une tablette en verre
MIN sur une assiette ou une tablette en verre
MAX

MAX

MAX

MAX Transvaser des aliments, maximum 80 °C
MOY Transvaser des aliments, maximum 80 °C
MOY Transvaser des aliments, maximum 80 °C
MOY

MAX Récipient ouvert, environ 20 minutes
MAX

MIN

MIN saladier, bac ou plaque a patisserie couverts



Nettoyage

N'utilisez pas de nettoyeur haute pression ni de jet de
vapeur. Nettoyez l'appareil uniguement lorsgu'il est
débranché. Eteignez l'appareil au niveau de
l'interrupteur principal, le voyant de service ne s'allume
pas.

Extérieur de I'appareil

Essuyez I'appareil avec de I'eau et un peu de produit a
vaisselle. Séchez ensuite avec un chiffon doux.

Des produits caustiques ou récurants sont
inappropriés. Si un tel produit arrive sur la facade,
essuyez-le immeédiatement avec de I'eau.

Surfaces en inox

Eliminez immédiatement les taches de calcaire, de
graisse, de fécule et de blanc d'oeuf. De la corrosion
peut se former sous ces salissures. Utilisez de I'eau et
un peu de produit a vaisselle pour le nettoyage. Séchez
ensuite la surface avec un chiffon doux.

B Anomalies, que faire ?

Nettoyage fr

Appareils avec une facade en verre

Nettoyez la fagcade en verre avec un nettoyeur pour
vitres et un chiffon doux. Ne pas utiliser de racloir a
verre.

Intérieur de I'appareil

Surfaces en inox

Eliminez immédiatement les tdches de calcaire, de
graisse, de fécule et de blanc d'oeuf. De la corrosion
peut se former sous ces salissures. Utilisez de I'eau et
un peu de produit a vaisselle pour le nettoyage. Séchez
ensuite la surface avec un chiffon doux.

Tapis antidérapant

Vous pouvez retirer le tapis antidérapant pour le
nettoyer. Nettoyez-le avec du liquide vaisselle.

Il se peut qu'une petite panne géne le bon fonctionnement de votre appareil. Avant d'appeler le service aprés-vente,

tenez compte des indications suivantes :

La vaisselle et les aliments restent froids.

Veérifiez si :

m ['appareil est allumé en appuyant sur l'interrupteur principal (le voyant de service

s'allume)

m Une panne de courant est survenue

La vaisselle et les aliments ne sont pas suffisamment

Il se peut que :

chauds. m Vous ne les ayez pas réchauffés suffisamment longtemps

le tiroir soit resté ouvert pendant un long moment
le tiroir n'ait pas suffisamment été préchauffé
I'ouverture de ventilation ait été déréglée par des récipients hauts ou une pile

d'assiettes haute

Le voyant de service ne s'allume pas.
Le fusible se déclenche dans le boitier a fusibles.

Les réparations doivent uniguement étre effectuées par
du personnel qualifié. Des réparations incorrectes
peuvent engendrer des risques considérables pour
l'utilisateur.

Le voyant lumineux est défectueux. Appelez le service apres-vente.
Retirez la fiche secteur et appelez le service apres-vente.
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V& Service aprés-vente

Si votre appareil a besoin d'étre réparé, notre service
aprés-vente se tient a votre disposition. Nous nous
efforgcons de toujours trouver une solution adaptée,
également afin d'éviter toute visite inutile du technicien
du SAV.

Numéro E et numéro FD

Lors de votre appel, veuillez indiquer le numéro de
produit (E-Nr.) complet et le numéro de fabrication (FD-
Nr.), afin de nous permettre de mieux vous aider. Vous
trouverez la plague signalétique avec les numéros en
ouvrant la porte de l'appareil.

| E-Nr. FD |

Pour éviter de devoir les rechercher en cas de besoin,
VOus pouvez inscrire ici les données de votre appareil
et le numéro de téléphone du service aprés-vente.

E-Nr. FD-Nr.

Service aprés-vente =

Veuillez noter que la visite d'un technicien du SAV n'est
pas gratuite en cas de manipulation incorrecte, méme
pendant la période de garantie.

Vous trouverez les données de contact pour tous les
pays dans l'annuaire ci-joint du service aprés-vente.

Commande de réparation et conseils en cas de
dérangements

B 070 222 143

FR 0140104210

CH 0848 840 040

Faites confiance a la compétence du fabricant. Vous
garantissez ainsi que la réparation sera effectuée par
des techniciens de SAV formés qui disposent des

piéces de rechange d’origine adaptées a votre appareil.

Protection de
I'environnement

Elimination écologique

o Eliminez I'emballage en respectant

@ I'environnement.
Cet appareil est marqué selon la directive
européenne 2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés (waste

mmmm ¢lectrical and electronic equipment - WEEE).
La directive définit le cadre pour une reprise et
une récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
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it Conformita d'uso

Y Conformita d'uso

Leggere attentamente le presenti istruzioni per 'uso.
Solo cosi & possibile utilizzare I'apparecchio in modo
sicuro e corretto. Custodire con la massima cura le
presenti istruzioni per l'uso e il montaggio in caso di un
utilizzo futuro o cessione a terzi.

Controllare I'apparecchio dopo averlo disimballato.
Qualora si fossero verificati danni da trasporto, non
collegare l'apparecchio.

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per
I'utilizzo in abitazioni private e in ambito domestico.
Utilizzare 'apparecchio esclusivamente come
scaldavivande e per scaldare le stoviglie.

Questo apparecchio € progettato solo per I'utilizzo fino
ad un'altezza di massimo 4000 metri sul livello del
mare.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di
eta pari o superiore a 8 anni e da persone con ridotte
facolta fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone
prive di sufficiente esperienza o conoscenza dello
stesso se sorvegliate da una persona responsabile
della loro sicurezza o se istruite in merito all'utilizzo
sicuro dell'apparecchio e consapevoli degli eventuali
rischi derivanti da un utilizzo improprio.

| bambini non devono utilizzare 'apparecchio come un
giocattolo. | bambini non devono né pulire né utilizzare
l'apparecchio da soli a meno che non abbiano un'eta

superiore agli 15 anni e che siano assistiti da parte di
un adulto.

Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8 anni.

10

ENimportanti avvertenze di
sicurezza

/\ Avviso — Pericolo di scottature!
L'accessorio o la stoviglia si surriscalda.
Servirsi sempre delle presine per estrarre le
stoviglie e gli accessori caldi dal vano di
cottura.

/\ Avviso - Pericolo di scariche elettriche!

m Se posto vicino ai componenti caldi
dell'apparecchio, l'isolamento del cavo
degli apparecchi elettronici puo fondere.
Evitare il contatto tra il cavo di
allacciamento e i componenti caldi
dell'apparecchio.

a L'infiltrazione di liquido pu® provocare una
scarica elettrica. Non utilizzare detergenti
ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore.

= Un apparecchio difettoso pud causare delle
scosse elettriche. Non mettere mai in
funzione un apparecchio difettoso. Togliere
la spina o disattivare il fusibile nella scatola
dei fusibili. Rivolgersi al servizio di
assistenza clienti.

s Gli interventi di riparazione effettuati in
modo non conforme rappresentano una
fonte di pericolo. Le riparazioni devono
essere effettuate esclusivamente da
personale tecnico del servizio di assistenza
adeguatamente istruito. Se l'apparecchio e
guasto, staccare la spina o disattivare |l
fusibile nella rispettiva scatola. Rivolgersi al
servizio di assistenza clienti.

/\ Avviso — Pericolo di incendio!

Lo scaldavivande si surriscalda molto,
materiali infammabili potrebbero prendere
fuoco.

Non conservare mai oggetti infammabili o
contenitori in plastica nello scaldavivande.



Conoscere I'apparecchio

Nello scaldavivande si possono preriscaldare le
stoviglie o tenere in caldo le pietanze.

A seconda del modello dello scaldavivande pud variare
la disposizione degli elementi di comando:

m cassetto basso (14 cm di altezza): figura A
m cassetto alto (29 cm di altezza): figura B

\ ©
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Superficie di appoggio dotata di tappetino
antiscivolo

Ventola e riscaldamento

Interruttore principale
Accendere e spegnere l'apparecchio.

Spia di funzionamento

Selettore temperatura

Impostare in successione continua MIN, MED e
MAX.

Apertura e chiusura

Premere al centro del cassetto per aprirlo o chiuderlo.

Durante l'apertura, il cassetto fuoriesce leggermente.
Successivamente pud essere estratto senza problemi.

Conoscere l'apparecchio it

Uso dell'apparecchio

Preriscaldare le stoviglie

Preriscaldando le stoviglie, gli alimenti ivi contenuti non
si raffredderanno troppo rapidamente. Le bevande
restano calde piu a lungo.

Stoviglie generiche

E possibile caricare gli scaldavivande fino a 15 kg. E
possibile preriscaldare ad es. le stoviglie per 6-
12 persone.

6 piatti @24cm 12 piatti @24 cm
6 scodelle @10cm 12 scodelle @10cm
1 ciotola @19cm 1 ciotola @22 cm
1 ciotola @17cm 1 ciotola @19cm
1 piastra per lacarne 32 cm 1 ciotola @17 cm

2 piastre per lacarne 32 cm

Sistemare le stoviglie

Non coprire il foro di ventilazione con stoviglie alte o
pile di piatti. Cid garantisce una buona circolazione
dell'aria calda nell'apparecchio.

Recipienti per bevande

Riscaldare i recipienti per bevande come ad esempio le
tazzine da caffé con i livelli MIN - MED.

AAvviso — Pericolo di ustioni!
A livelli superiori, i recipienti per bevande diventano
troppo caldi.

Procedimento

1. Disporre la stoviglia nel cassetto scaldavivande.
Avvertenza: Mettere un tappetino antiscivolo, per
evitare che la superficie del cassetto scaldavivande
si graffi.

2. Impostare il livello sul selettore della temperatura.
Impostare il livello desiderato fino a MAX per la
stoviglia.

Per i recipienti per bevande selezionare un livello
compreso tra MIN e MED.

3. Attivare l'apparecchio mediante l'interruttore
principale.

La spia di funzionamento si accende. L'apparecchio
riscalda. La ventola si avvia.

4. Chiudere lo scaldavivande.

Durata del preriscaldamento

La durata del preriscaldamento dipende dal materiale e
dallo spessore della stoviglia, dal suo contenuto,
dall'altezza e dalla disposizione. Disporre la stoviglia in
modo il piti possibile uniforme su tutta la superficie.
Collocare pile alte di piatti sul lato sinistro del cassetto,
per non coprire il foro di ventilazione.

Per stoviglie da tavola per 6 persone, il
preriscaldamento dura circa 15-25 minuti.

11



it Uso dell'apparecchio

Spegnere

Aprire il cassetto. Spegnere 'apparecchio
sull'interruttore principale.

Estrarre le stoviglie

AAvviso — Pericolo di ustioni!

Le stoviglie possono surriscaldarsi. Afferrare la stoviglia
dal cassetto scaldavivande con i guanti da cucina o
con le presine.

Tenere in caldo le pietanze

Non collocare mai le pentole o le padelle calde
direttamente dal piano di cottura caldo sul tappetino
dello scaldavivande.

Non riempire fino all'orlo la stoviglia in modo tale che
non trabocchi all'apertura e alla chiusura dello
scaldavivande.

Coprire le pietanze che si seccano facilmente con un
coperchio refrattario o della pellicola in alluminio.

Il tappetino antiscivolo & adatto per gli alimenti. E
possibile collocare direttamente sul tappetino pietanze

Tabelle e consigli

Stoviglie e recipienti per bevande
Piatti, scodelle, ciotole No
Tazzine da caffe, tazze No

Scongelare pietanze surgelate

secche, quali panfocaccia, torte o muffin e scaldarle nel
cassetto. Poi pulire il tappetino antiscivolo.

Si consiglia di non tenere in caldo le pietanze per oltre
un'ora.

Pietanze adatte: si addicono carne cotta, pollame,
pesce, salse, verdure, contorni e zuppe.

Procedimento

1. Collocare la stoviglia nel cassetto.

2. Regolare al livello desiderato il selettore
temperatura. Accendere 'apparecchio
sull'interruttore principale e preriscaldarlo per
10 minuti con la stoviglia.

3. Disporre le pietanze nella stoviglia preriscaldata.

4. Chiudere il cassetto.

Spegnere
Spegnere l'apparecchio sull'interruttore principale.

Estrarre le stoviglie

AAvviso — Pericolo di ustioni!

Le stoviglie possono surriscaldarsi. Afferrare la stoviglia
dal cassetto scaldavivande con i guanti da cucina o
con le presine.

Non necessario  MAX
Non necessario  MED

MIN in un piatto o in un vassoio di vetro
MED in un piatto o in un vassoio di vetro
MIN in un piatto o in un vassoio di vetro

Non necessario  MAX
Non necessario  MAX

MAX

MAX Travasare le pietanze, max 80 °C
MED Travasare le pietanze, max 80 °C
MED Travasare le pietanze, max 80 °C

Non necessario  MED

Torte alla panna, burro, salsicce, formaggio No No
Dolci, pane No No
Carne No No
Riscaldare

Piatti come ad es. crépe, wraps, tacos 5-10min

Dolci asciutti ad es. dolci guarniti dipastazuc- 5 - 10 min

cherata, muffin

Tenere in caldo

Bevande 5-10min Si
Pietanze in generale, zuppe, salse, contorni 5-10min Si
Pietanze delicate, ad es. carne cotta 5-10min Si
Uova sode, uova strapazzate 5-10min Si
Pane, ad es. pane per toast, pagnotte 5-10min

Fondere

Sciogliere la gelatina No No
Tavolette di cioccolato, glasse al cioccolato No No
Miele cristallizzato No No
Lievitazione impasto

Pasta lievitata 5-10min No
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MAX Stoviglie senza coperchio, circa 20 minuti
MAX

MIN

MIN Recipiente con coperchio, scodella o teglia



) Pulizia

Non utilizzare pulitrici ad alta pressione o a getto di
vapore. Pulire I'apparecchio soltanto quando € spento.
Spegnere l'apparecchio sull'interruttore principale, la
spia di funzionamento non si accende.

Esterno dell'apparecchio

Per la pulizia dell'apparecchio, utilizzare acqua e
detersivo per i piatti. Quindi asciugare con un panno
morbido.

Non utilizzare detergenti corrosivi o abrasivi. Se uno di
questi prodotti dovesse venire a contatto con la parte
frontale, pulire immediatamente con acqua.

Superfici in acciaio inossidabile

Eliminare immediatamente le macchie di calcare,
grasso, amido o albume in quanto potrebbero
corrodere la superficie. Per la pulizia utilizzare acqua e
detersivo per i piatti. Asciugare poi la superficie con un
panno morbido.

B Malfunzionamento, che fare?

Pulizia it

Apparecchi con frontale in vetro

Per la pulizia del frontale in vetro, utilizzare un
detergente per vetri e un panno morbido. Non utilizzare
raschietti per vetro.

Interno dell'apparecchio

Superfici in acciaio inossidabile

Eliminare immediatamente le macchie di calcare,
grasso, amido o albume in quanto potrebbero
corrodere la superficie. Per la pulizia utilizzare acqua e
detersivo per i piatti. Asciugare poi la superficie con un
panno morbido.

Tappetino antiscivolo

Per la pulizia & possibile rimuovere il tappetino
antiscivolo. Lavare con detergente per stoviglie.

Quando si verifica un'anomalia, si tratta spesso di un problema facilmente risolvibile. Prima di rivolgersi al servizio di
assistenza tecnica, prestare attenzione alle seguenti avvertenze:

La stoviglia e/o le pietanze rimangono fredde.

Controllare:

m Se l'apparecchio & acceso premendo sull'interruttore principale (la spia di funzio-
namento si accende);
m Sesi e verificata un'interruzione dell’alimentazione elettrica

La stoviglia e/o le pietanze non diventano sufficiente-

E possibile che:

mente calde. m la stoviglia e/o le pietanze non siano state riscaldate abbastanza a lungo;
m il cassetto sia rimasto aperto per un lungo periodo;
m che il cassetto non sia stato sufficientemente preriscaldato;
m che il foro di ventilazione non si trovi dietro stoviglie alte o una pila alta di piatti.

La spia di funzionamento non si accende.
Scatta il fusibile nella scatola dei fusibili.

Fare esequire le riparazioni soltanto da tecnici
qualificati. Interventi di riparazione non conformi
pOSsSoNo causare gravi pericoli.

La spia ¢ difettosa. Mettersi in contatto con il servizio di assistenza tecnica.

Staccare la spina di alimentazione e mettersi in contatto con il servizio di assistenza
tecnica.
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it Servizio assistenza clienti

V& Servizio assistenza clienti

[l servizio di assistenza tecnica & a disposizione per
eventuali riparazioni. Troviamo sempre la soluzione
adatta, anche per evitare l'intervento del personale del
servizio di assistenza clienti guando non & necessario.

Codice prodotto (E) e codice di produzione
(FD)

Quando si contatta il servizio clienti indicare sempre |l
codice prodotto completo (E) e il codice di produzione
(FD), in modo da poter ricevere subito un'assistenza
mirata. La targhetta con i numeri in questione si trova
aprendo la porta dell'apparecchio.

| E-Nr. FD |

Per avere subito a disposizione le informazioni utili in
caso di necessita, si consiglia di riportare qui i dati
relativi all'apparecchio e il numero di telefono del
servizio di assistenza tecnica.

Codice pro-
dotto (E)

Codice di pro-
duzione FD

Servizio di assistenza tecnica
iy

Prestare attenzione al fatto che, in caso di utilizzo
improprio, l'intervento del personale del servizio di
assistenza clienti non & gratuito anche se effettuato
durante il periodo di garanzia.

Trovate i dati di contatto di tutti i paesi nell'accluso
elenco dei centri di assistenza clienti.

Ordine di riparazione e consulenza in caso di guasti
| 800-522822

Linea verde
CH 0848 840 040

Fidatevi della competenza del Costruttore. In questo
modo avrete la garanzia di una riparazione effettuata da
tecnici qualificati del servizio assistenza e con pezzi di
ricambio originali per il vostro apparecchio.
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EJTutela dell'ambiente

Smaltimento ecocompatibile

Si prega di smaltire le confezioni nel rispetto
dell'ambiente.

Questo apparecchio dispone di contrassegno
E ai sensi della direttiva europea 2012/19/UE in

materia di apparecchi elettrici ed elettronici
mmmm (Waste electrical and electronic equipment -

WEEE).

Questa direttiva definisce le norme per la

raccolta e il riciclaggio degli apparecchi

dismessi valide su tutto il territorio dell’Unione

Europea.
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nl Gebruik volgens de voorschriften

B8 Gebruik volgens de
voorschriften

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Alleen
dan kunt u uw apparaat goed en veilig bedienen.
Bewaar de gebruiksaanwijzing voor later gebruik of om
door te geven aan een volgende eigenaar.

Controleer het apparaat na het uitpakken. Niet
aansluiten in geval van transportschade.

Dit toestel is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik
en de huiselijke omgeving. Het toestel uitsluitend
gebruiken voor het warm houden van gerechten en het
opwarmen van servies.

Dit apparaat is bestemd voor gebruik tot op hoogten
van maximaal 4.000 meter boven zeeniveau.

Dit toestel kan worden gebruikt door kinderen vanaf

8 jaar en door personen met beperkte fysieke,
sensorische of geestelijke vermogens of personen die
gebrek aan kennis of ervaring hebben, wanneer zij
onder toezicht staan van een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid of geleerd
hebben het op een veilige manier te gebruiken en zich
bewust zijn van de risico's die het gebruik van het
toestel met zich meebrengt.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud van het toestel mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij 15 aar of
ouder zijn en onder toezicht staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8 jaar uit
de buurt blijven van het toestel of de aansluitkabel.
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Belangrijke
veiligheidsvoorschriften

/A\Waarschuwing — Risico van verbranding!
Toebehoren of vormen worden zeer heet.
Neem hete toebehoren en vormen altijd met
behulp van een pannenlap uit de
binnenruimte.

/\ Waarschuwing — Kans op een elektrische

schok!

s De kabelisolatie van hete toestelonderdelen
kan smelten. Zorg ervoor dat er nooit
aansluitkabels van elektrische toestellen in
contact komen met hete onderdelen van
het apparaat.

s Binnendringend vocht kan een schok
veroorzaken. Geen hogedrukreiniger of
stoomreiniger gebruiken.

s Een defect toestel kan een schok
veroorzaken. Een defect toestel nooit
inschakelen. De netstekker uit het
stopcontact halen of de zekering in de
meterkast uitschakelen. Contact opnemen
met de klantenservice.

s Ondeskundige reparaties zijn
gevaarlijk.Reparaties mogen uitsluitend
worden uitgevoerd door technici die zijn
geinstrueerd door de klantenservice.ls het
apparaat defect, haal dan de stekker uit het
stopcontact of schakel de zekering in de
meterkast uit. Contact opnemen met de
klantenservice.

AWaarschuwing — Risico van brand!

De warmtelade wordt zeer heet, daardoor
kunnen brandbare materialen vlam vatten.
Nooit brandbare voorwerpen of vormen van
kunststof bewaren in de warmtelade.



S Het apparaat leren kennen

In de warmtelade kunt u servies voorverwarmen of
gerechten warm houden.

Afhankelijk van de uitvoering van uw warmtelade
kunnen de bedieningselementen anders gerangschikt
zijn:

m Lage lade (14 cm hoog): Afb. A
m Hoge lade (29 cm hoog): Afb. B

| |
——

"

\

V//ay///h

Oplegvlak met antislipmat
Ventilator en verwarming
Hoofdschakelaar
Schakel het apparaat in en uit.
Gebruiksindicatie
Temperatuurknop
U kunt traploos instellen tussen MIN, MED en
MAX.

Openen en sluiten

Druk op het midden van de lade om hem te openen of
te sluiten.

Bij het openen springt de lade er gemakkelijk uit.
Daarna kan hij er zonder probleem worden
uitgetrokken.

Het apparaat leren kennen ni

E¥ Apparaat bedienen

Servies voorverwarmen

In voorverwarmd servies koelen de gerechten niet zo
snel af. Dranken blijven langer warm.

Servies algemeen

U mag de warmtelade belasten met maximaal 15 kg. U
kunt bijv. menuservies voor 6 of 12 personen
voorverwarmen.

6 menuborden @24cm 12 menuborden @24 cm

6 soepkommen @10cm 12 soepkommen @10cm

1 schaal #19cm 1 schaal @22 cm

1 schaal @17cm 1 schaal @19cm

1 vleesplaat 32cm 1 schaal @17 cm
2 vleesplaten 32.cm

Het serviesgoed inruimen

Zorg ervoor dat de ventilatieopening niet wordt
afgedekt door hoog servies of stapels borden. Alleen
dan kan de warme lucht goed in het apparaat
circuleren.

Drinkgerei

Verwarm drinkgerei, zoals espressokoppen, op stand
MIN tot MED.

AWaarschuwing — Risico van verbranding!
Op een hoge stand wordt het drinkgerei heel heet.

Zo gaat u te werk

1. Plaats het serviesgoed in de lade.

Aanwijzing: Leg er een antislipmat onder, ter
voorkoming van krassen op het oppervilak van de
lader.

2. Stel de stand in met de temperatuurkeuzeknop.
Voor serviesgoed kunt u een gewenste stand tot
MAX instellen.

Kies voor drankgerei een stand van MIN tot MED.

3. Schakel het apparaat in met de hoofdschakelaar.
Het gebruiksindicatielampje is aan. Het toestel
warmt op. De ventilator loopt.

4. Warmtelade sluiten.

Duur van het voorverwarmen

De duur van het voorverwarmen hangt af van het
materiaal en de dikte van het serviesgoed en de
hoeveelheid, de hoogte en de manier waarop het
geplaatst is. Verdeel het serviesgoed zo gelijkmatig
mogelijk over het hele oppervlak. Plaats hoge stapels
borden zoveel mogelijk links van de lade, zodat de
ventilatieopening niet wordt afgedekt.

Bij menuservies voor 6 personen duurt het
voorverwarmen ongeveer 15-25 minuten.
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nl Apparaat bedienen

Uitschakelen

Open de lade. Schakel het apparaat uit met de
hoofdschakelaar.

Serviesgoed verwijderen

AWaarschuwing — Risico van verbranding!
De vorm kan zeer heet worden. Neem het serviesgoed
met een pannenhandschoen of pannenlap uit de lade.

Gerechten warm houden

Plaats hete pannen nooit direct van de hete kookplaat
op de mat van de warmtelade.

Maak het servies niet te vol, om te voorkomen dat er bij
het openen en sluiten van de warmtelade voedsel over
de rand komt.

Dek de gerechten die de neiging hebben om droog te
worden af met een hittebestendige deksel of
aluminimumfolie.

De antislipmat is levensmiddelproof. U kunt droge
gerechten, zoals bijv. plat brood, cake of muffins, er ook

Tabellen en tips

Servies en drinkgerei

Borden, soepkommen, schalen nee vervalt
Espressokoppen, koffiekoppen nee vervalt

Diepvriesproducten ontdooien

Slagroomtaarten, boter, worst, kaas nee nee
Brood, gebak nee nee
Vlees nee nee
Verwarmen

Gerechten van plat deeg zoals eierkoek, wraps 5 - 10 min vervalt

entaco's
Droog gebak, bijv. kruimelgebak en muffins

Warm houden

Drank 5-10min ja
Gerechten algemeen, soepen, sauzen, bijgerech- 5 - 10 min ja
ten

Gerechten gevoelig, bijv. kort gegaard viees 5-10min ja
Eieren gekookt, roerei 5-10min ja

Brood, bijv. toastbrood, broodjes

Smelten

Gelatine oplossen nee nee
Chocoladereep, chocoladecouverture nee nee
Honing nee nee

Deeg laten rijzen

Gistdeeg 5-10min nee
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5-10min vervalt

5-10min vervalt

direct opleggen en verwarmen in de lade. De
antislipmat na gebruik schoonmaken.

We adviseren u om de gerechten niet langer dan een
uur warm te houden.

Geschikte gerechten: gegaard vlees, gevogelte, vis,
sauzen, groente, garnering en soep.

Zo gaat u te werk

1. Zet het serviesgoed in de lade

2. Stel de temperatuurkeuzeknop op de gewenste
stand. Schakel het apparaat in met de
hoofdschakelaar en verwarm het samen met het
serviesgoed 10 minuten voor.

3. De gerechten in het voorverwarmde servies doen.

4. De lade sluiten.

Uitschakelen
Schakel het apparaat uit met de hoofdschakelaar.

Serviesgoed verwijderen
AWaarschuwing — Risico van verbranding!

De vorm kan zeer heet worden. Neem het serviesgoed
met een pannenhandschoen of pannenlap uit de lade.

MAX

MED

MIN op een bord of in een glazen schaal
MED op een bord of in een glazen schaal
MIN op een bord of in een glazen schaal
MAX

MAX

MAX

MAX Gerechten overgieten, maximaal 80 °C
MED Gerechten overgieten, maximaal 80 °C
MED Gerechten overgieten, maximaal 80 °C
MED

MAX open serviesgoed, circa 20 minuten
MAX

MIN

MIN afgedekte, platte schaal, schaal of bakplaat



I Reinigen

Gebruik geen hogedrukreiniger of stoomstraalapparaat.
Maak het apparaat alleen schoon wanneer het
uitgeschakeld is. Het apparaat met de hoofdschakelaar
uitschakelen, het gebruiksindicatielampje brandt niet.

Buitenzijde apparaat

Maak het apparaat met water en wat afwasmiddel
schoon. Droog het met een zachte doek na.

Scherpe of schurende middelen zijn hiervoor niet
geschikt. Wanneer zo'n middel op de voorkant
terechtkomt, neem het dan direct af met water.

Roestvrijstalen opperviakken

Verwijder kalk-, vet-, zetmeel- en eiwitvlekken altijd
onmiddellijk. Onder zulke vlekken kan gemakkelijk
corrosie ontstaan. Gebruik voor het schoonmaken
water en wat afwasmiddel. Droog de oppervlakken met
een zachte doek na.

B Wat te doen bij storingen?

Storingen worden vaak veroorzaakt door een
kleinigheid. Neem alstublieft de volgende aanwijzingen
in acht voordat u de servicedienst belt:

Het servies of de gerechten blijven koud.

Controleer:

Reinigen nl

Apparaten met een glazen voorkant

Maak de glazen voorkant met glasreiniger en een
zachte doek schoon. Geen schraper gebruiken.

Binnenzijde apparaat

Roestvrijstalen oppervlakken

Verwijder kalk-, vet-, zetmeel- en eiwitvlekken altijd
onmiddellijk. Onder zulke vlekken kan gemakkelijk
corrosie ontstaan. Gebruik voor het schoonmaken
water en wat afwasmiddel. Droog de opperviakken met
een zachte doek na.

Antislipmat

U kunt de antislipmat verwijderen om hem te reinigen.
Reinigen met schoonmaakmiddel.

m 0of het apparaat ingeschakeld is door op de hoofdschakelaar te drukken (de
gebruiksindicatie is verlicht)
m of de stroom is uitgevallen

Het servies of de gerechten worden niet warm genoeg.

Het is mogelijk:

m dat het servies of de gerechten niet lang genoeg verwarmd zijn

m dat de lade langere tijd open is geweest

m dat de lade niet voldoende voorverwarmd is

m dat de ventilatieopening is afgedekt door hoog servies of een hoge stapel borden

Het gebruiksindicatielampje brandt niet.

Het indicatielampje is defect. Neem contact op met de servicedienst.

De zekering in de meterkast heeft de stroom uitgescha-  Haal de stekker uit het stopcontact en neem contact op met de servicedienst.

keld.

Reparaties mogen alleen door gekwalificeerde vaklui
worden uitgevoerd. U kunt aanzienlijk gevaar lopen als
gevolg van ondeskundige reparaties.
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nl Servicedienst

V& Servicedienst

Wanneer uw apparaat gerepareerd moet worden, staat
onze servicedienst voor u klaar. Wij vinden altijd een
passende oplossing, ook om een onnodig bezoek van
medewerkers van de servicedienst te voorkomen.

E-nummer en FD-nummer

Geef aan de servicedienst altijd het volledige
productnummer (E-nr.) en het fabricagenummer (FD-nr.)
van uw apparaat op, zodat wij u goed van dienst
kunnen zijn. Het typeplaatje met de nummers vindt u
aan de rechterkant, wanneer u de apparaatdeur opent.

| E-Nr. FD |

Om niet te lang te hoeven zoeken wanneer u de
servicedienst nodig heeft, kunt u hier direct de
gegevens van uw apparaat en het telefoonnummer van
de servicedienst invullen.

E-nr. FD-nr.

Servicedienst

Houd er rekening mee dat een bezoek van
medewerkers van de servicedienst in het geval van een
verkeerde bediening ook tijdens de garantieperiode
kosten met zich meebrengt.

De contactgegevens in alle landen vindt u in de
bijgesloten lijst met Servicedienstadressen.

Verzoek om reparatie en advies bij storingen
NL 088 424 4040
B 070 222 143

Vertrouw op de competentie van de fabrikant. Dan bent
u ervan verzekerd dat de reparatie wordt uitgevoerd
door ervaren technici die gebruikmaken van de
originele reserveonderdelen voor uw apparaat.
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EMilieubescherming

Milieuvriendelijk afvoeren
Voer de verpakking op een milieuvriendelijke manier af.

Dit apparaat is gekenmerkt in
E\ overeenstemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
mmmm clekirische en elektronische apparatuur (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
De richtlijn geeft het kader aan voor de in de
EU geldige terugneming en verwerking van
oude apparaten.
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el Xpnon oUpdwvo Je To OKOTTO TTPOOPICHOU

B Xpnon cupdwva pe To
OKOTIO TIPOOPICHOU

AloBAoTE MPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg. Movo TOTE
UTTOPEITE VO XEIPIOTEITE TN OUOKEUM Clyoupa KOl OWOTA.
DuAGETe TIC 0dNnyiec XPNONG Kol CUVOPLIOAGYNONC VIO PIO
apyoTeEEN XPNHOoN N VIa TOV emOPevVo IOIOKTATN.

MeTd TNV adaipeon amd TN OUOKEUTOIA, EAEYETE TN
OUOKEUN. 2€ Tepimmwon NUIAC KaT& TN peTadopd unv Tnv
ouvoeEoeTe.

AUTI n oUOKeUr TTPooPICETAI HOVO VIO TNV OIKIOKMA XPNon
KOI TO OIKIOKO TIepIBAAOV. XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN
QTTOKAEIOTIKG yia TN dlaTripnon Tou ¢paynTou eoTou Kol TO
(EOTOPA TWV TTIOTIKWV/ OKEUWV.

AUTI N OUOKEUN TTIPOOPICETAI VIO XPNOoN HEXP! EVO PEYIOTO
uwoc 4.000 peTpwy TAVK armd TNV emdaveia TNC
BaAaoooc.

AUTI N OUOKEUN EMTPETETAI VO xpnolpomoinBei amd moudic
amd 8 eTWV Kol TTAVW KOl OO ATOUO PE PEIWPEVES DUOCIKEG,
a10ONTAPIEC ) TIVEUUATIKEG IKOVOTNTEC | UE OVETIOOKI
gumTEIpia 1) YWwon, OTav emMTNEOUVTOI OO EVa ATOUO TIOU
gival uretbuvo yia TNV AoPAAEId TOUG 1 €xouv AGRel
OXETIKEC 0dnyiec arr’ auTo yial TNV aoPaAn xprnon Tng
OUOKEUNC Kol €XOUV KOTOVONOel TOUG KIvOUVOUC TToU
UTTopEi Vo TIoOKUWOUV.

Ta maudid dev emTPEMETAN VA TTaidouv pe Tn ouokeun.O
KOBaPIoPOC KOl N ouvTrpnon amod 1o Xpnotn dev
EMTPETETAI VO TIPAYUATOTIOINB0UV omd TaIdIA, EKTOG AV
eival 15 TV Kal Gvw KOl EMTNEOUVTAL.

Kpatare 1o maidid TTou eival KATW TwV 8 ETWV POKPIG aTTd
TN OUOKeUN Kal TO KoAwdIo ouvdeong.
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ENZnpavTIKEG UTTOBEIEEIG
XOPAAEING

/A\Npogidomoinon — Kivduvog eyKaupaTog!
Ta eCapTnuoTa f) Ta okeun (eoTaivovTal TTOPO
TTOAU. ATTOUOKPUVETE TO KOUTG OKeUn N
eCOPTNUOTO OTIO TO XWEO HOYEIPEUATOC
TTAVTOTE PE PIT TIIAOTPO.

/\Npoeidomoinon — Kivduvog

nASKTpon)\nﬁlaq'
>TO KOWUTA PEPN TNG OUCKEUNG HTTOPEI VO
N®OEI N HOVWON TV KOAWSIWV Twv
NAEKTPIKWY OUOKEUWV. Ta KOAWOIX
oUVOEONC TWV NAEKTPIKWY OUOKEUWV OV
EMTPETETOI VO £0O0UV TIOTE OE AP PE T
KOUTG pepn TNG OUOKEUNC.

s MO €10XwPEN0N UYPOCIOG PTTOPEl VO
TPOKOAEOoE! pia NAekTpoTANEia.Mn
XONOIUOTIOIEITE OCUOKEUEC KOBapIopoU
UWNANG Tieoncg ) OUOKEUEC ekTOEsUONC
aTpoU.

s MO EAATTWUATIKI OUOKEUN UTTOPEI VO
TTPOKOAEOE! pIa nAekTpomAn&ia. Mnv
EVEPYOTIOIEITE TTOTE PIO XOAQIOPEVN OUOKEUN.
TpaBn&te TO Pic oo TNV pida N KaTeRaoTe
TNV aodhOASIO OTO KIBWTIO TV 0OPOASIWV.
KaAeoTe TNV utinpeoia e€umnpeTnonc
TEAOTQV.

s O1 aKOTAMNAEG eTTIOKEUEC eivall
emkivouvec.Ol EMIOKEUEC EMTPETETAI VO
yivOVTaIl HOVO OO EVaV TEXVIKO TOU
TUAUOTOC €€UTTNEETNONG TIEATWY,
ekmmaideupevo amod epac.Eav n ouokeun exel
BAGBN, TpaRBNETE TO peupaToANTITN (PIC) OO
Vv npida i kKareBaoTe/EeB1dwoTe TNV
COPAAEIn OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIWV.
KaAeoTe TNV UTINPEOIal TEXVIKNG
eutnNPETNONG TTEAGTWV.

/\ Mpogidonoinon - Kivéuvog mupkayidg!
To Beppuaivopevo ocupTapl (eOTAIVETOI TTOPO
TTOAU, EUPAEKTO UAIKOL UTTOPOUV VO
avadAeyoUVv.

Mn GUAGYETE TTOTE EUPAEKTO QVTIKEIJEVDL 1)
TAQOTIKO Boxeiot 0TO BEPUAIVOUEVO CUPTAP!.



B MvwpioTe TN cuockeun

>TO OUPTAPI BEpUAVONC UTTOPEITE VO TTPOBEPAVETE TO
MoTIKA 1) va dlarnpnoete To dayntd (eoTO.

AvaAoya pe Tnv ekdoon Tou OIKoU oac Bepuaivouevou
oupTaplou, propei va diadepel n SIATAEN TwV OTOIXEIWV
XEIPIOpOoU:

= XopnAo oupTdapl (14 cm uywog): Eikova A
= WYnAd oupTtaipl (29 cm uvyocg): Eikdova B

\ ©

Emdaveia evamoOeong NE AVTIOAICONTIKO
TTOTAKI
AVEHIOTAPAG KOl BEpLAVON
KevTpIKog BI0KOTITNG
EvepyortoInoTe Kol armevepyortoinoTe TN CUCKEUN.
‘EvdeiEn AsiToupyiag
AIxKOTITNG EMAOYNG OEPHOKPARTING

PubpioTe ouvexwe petafu MIN, MED kair MAX.

AvVolYpX KOl KAEIGIHO

[MieoTe OTN YEON TOU OUPTAPIOU, VIO VO TO GVOIEETE N VO TO
KAeioeTe.

Kot To Gvolyua TIETAVETAI TO OUPTAPI eAadPG TTPOC Tl
e€w. Meta ummopei va TpapnxTel €€w Xwpig MpoBANUa.

['VwpIioTe TN OUOKeUn el

E¥ Xe1piopocg TG GUCKEURG

MpoBEpUavVON MATIKWV/OKEUWV

2Ta TPOOEPUOOUEVT TIATIKA/OKEUN OeV KPUWVOUV Tal
daynNT& TOOO YPryopa. Ta TTOTG PEVOUV TIEPICOOTEPO XPOVO
(e0oTa.

MaTk& yevika

To BepuaIvVOUEVO CUPTAPI ETITPETIETAI VO TO GOPTWOETE TO
TOAU pe 15 KIAG. MmopeiTe va TpoBepUAVETE 1. X. TOTIK&
gevou yia 6 1 12 aTopa.

6 moTor pevou @24cm 12 moTo pevou @24 cm
6 koumeC ooumac @10cm 12 kolmec ooumog @10cm
1 pmoA @19cm 1 pmoA @22 cm
1 umoA @17cm 1 pmoA @19 cm
1 momeAat KpEaToC 32.cm 1 pmoA @17 cm

2 momeAeC KpEaTog 32.cm

TomoBETAOTE TK MATIKX

Mnv KOAUWYETE TO AVOIYUG GEPIOUOU Pe WNAG THIOTIKA N
oToifBec MATWV. AuTO eE0odaAilel piot KON KukAodopia Tou
Beppol aEpa OTN CUOKEUN.

NoTnpia kot GAITTRVIX

ZeOTAVETE TO TTOTAPIG KAl Ta GAITCAVIA, OTIWG T1. X. PAITCAVIO
eompeooo pe TIc Badpuidec MIN pexpr MED.

A MNpoeidomoinon — Kivduvog ZepaTicpoarog!
>e g upnAoTepn Badpida Ta moThpIo Kol Tow GAITCAVIO
(eoTaivovTal TTAPO TTOAU.

AkoAouOnoTe TNV €ERC SIXSIKXOIX

1. TomoBeTtroTe TG MATIKG HEOO OTO CUPTAPI.
Yode1gn: TomoOeToTe Omd KA&TW TO AVTIONIOBNTIKO
TTOTOKI, VIO VO oTTOGUYETE YPOATOOUVIEC OTNV ETMHAVEIX
TOU cupTOapIoU.

2. PuBuioTte Tn BaOpida oTo SIOKOTTN EMAOYNG
BeppoKpaoiag.

PubpioTe yio Ta MOTIKG piot emOupnTr) Bobuido pexp!
MAX.

EmAeCTe yia Ta mothpia kKol GAITCAvVIa pia Babpida armo
MIN péxpr MED.

3. EvepyoroioTe TN OUOKEUN OTOV KEVTPIKO OIGKOTITN.

H evdeIKTIKN Auxvia AeiToupyioc avaBel. H ouokeun
Beppaivel. O aveploTnEaC ASITOUPYE.
4. KAeioTe TO OepuaivOUEVO OUPTAP!.

Al&pKeIx TNG TIPOBEPPAVONG

H dicipkeia TnG poOepuavonc, eEAPTATAI OO TO UAIKO KAl
TO MAXOC TWV TOTIKWY, TNV TTOOOTNTA, TO UWYOC KOl TN
O1aTaEn Toug. MolpdoTe Ta THOTIKA KATA TO OUVOTOV
opolopopda oe oAOKANEN TNV emdadvela. TomoOeTHOTE TIC
WNAEC OTOIREC TWV TMATWY KOAUTEPO OTNV GPIoTEPH TTASUPK
TOU CUPTOPIOU, VIO VO NV KOAUWYETE TO AVOIYUO GePICUOU.

>TO MOTIKA pevou yia 6 dropa SIoPKel N mpoBepuavon
mepimou 15-25 Aerra.
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el Xelplopodg TNG OUOKEUNC

Amevepyormoinon

AvoiTe TO oUPTAPI. ATTEVEQYOTIOINOTE TN OUOKEUN OTOV
KEVTPIKO OIaKOTTN.

Adaipeon TWV TATIKWOV

A Mpoeidormoinon — Kivduvog {epaTioparog!

Ta moTikG propel va eoTaouv Tapa ToAU. AdaipeoTe Ta
TOTIKG PE EVal YAVTI ) PIo TIAOTPA Koudivac ard To
OupPTAPI.

AiaTtripnon Tou ¢paynTou {ecTOU

MnV TOTTOBETEITE KAUTEC KATOGPOAEG I TNYAVIQ TTOTE
areuBeiac amd TNV KouTrh BAon €0TIWV OTO TTOTAKI TOU
Beppaivouevou oupTaplou.

Mn vepioeTe TO TATIKG TTAPO TTOAU, yIG Vo un xuBei TimoTa
KOT& TO GVOIVUOL KOl KAEIOILO Tou Bepuaivopevou
oupTaplou.

2KendoTe To GaynTd, TTOU OTEYVWVOUV EUKOAQ, LE EVa
OVOEKTIKO OTN BepuOTNTOL KATIOKI 1] GAOULIVOXTPTO.

To avTIoANIoONTIKO TTOTAKI eival KOATAANAO VIo TOOPIUO.
Mrmopeite va BakeTe Ta oTeyvd daynTd, OMWG TT. X. TITEC,
VAUKG 1 padive, emong ameubeiog movw OTO TTATOKI Kol VOl

Mivakeg Kol CUBOUAEQ

MiaTikd, moTipia ko MIT{AvIO

MiGro, Koumee ooUTag, UMoA Oxl Exmimel
OATCAvIa €0TPE000, AITCAVIO KODE Oxl Exmimmel

EAadpo ZEMAyWHO KATEWYUYUEVWV GaynTOV

ToupTec pe aovTiyi, BoUTUPO, AOUKOVIKE, TUPI Oxl Oxi
FAUKG, Yo Oxl Oxi
Kpgac Oxl Oxi
ZéoTapO

Mitec X, KpEmec, PECIKAVIKES TITEC, TOKOC 5-10 Aermdx Exmimel

2TeYVA YAUKOTLY. VAUKIOTTITO OTP@pEVN Pe 0BoAGKIar 5 - 10 Aerma Exmimmel

CopNg, HodIve

Aiapnon {eoTou

Moté 5-10 Aerdy Noi
OaynTd yeviKa, 0oUTEC, OBATOEC, OUVODEUTIKA 5-10 Aemma Nou
EuoioBnTor GoynTa, 0. X. 00TOPIOEVO KPEOC 5-10 Aemmdx Noi
Auyd Bpoapeva, ouye OKPOLTA 5-10 Aemmax Nou
Woopi, X, wwpi TooT, Ywpdkia 5-10 Aerrdy Exmimrel
Nicoipo

Niwoipo CehoTivog Oxl Oxi
PGBOOC 0OKOAGTOC ) GOKOAGTO! KOUBEPTOUPO Oxl Oxi
KpuoToMwpévo péN Oxl Oy
Oouokwpa LUpNg

ZUpn pe poyid 5-10 Aermdx Oxi
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Ta (eoTOvVeETE OTO OUPTAPI. KaBapioTe emeita To
aVTIOANIOONTIKO TTOTAKI.

>0C CUVIOTOUWE, VO LNV KPOTATE Tor daynTd TTEQIOCOTEPO
Qo pIa WPa (eoTA.

Kar&AAnAa paynta: KoatdAMnAa eivail dn poyeipepévo
KPEOC, TTOUAEPIKA, WAPI, OAATOEC, AOXOVIKG, OUVOOEUTIKK
KOl OOUTIEC.

AkoAoubnoTe TnVv €&ng dIxdIKacix

1. TomoBeToTE TO TMOTIKA JEOX OTO CUPTAPI

2. PubpioTte 1O B10KOTITN €MAOYNC BeppoKpaoiog oTnv
emoluunTn Badpida. EvepyorolroTe TN OUOKEUN OTOV
KeVTPIKO OIOKOTITN KOl TTPOBEPUAVETE TNV Jadi pe Ta
moTiKa via 10 AerTa.

3. BOATE TO doynTG OTO TTPOOEPUACUEVT THIOTIKA.

4. KAeioTe TO oUpTAPL.

Armevepyoroinon
ATIEVEQYOTTOINOTE TN OUOKEUN OTOV KEVTPIKO OIOKOTITN.

Adaipeon TwV MATIKWOV

Aﬂposlbonoinon - Kivéuvog ZepaTicpaTog!

Ta mamk& pmopei va (eoTabouv apa ToAU. AdaipeaTe Ta
TMOTIKG Pe eva YOvVTI 1 PIa MAoTPa Koudivac amd To
OoupTAPL.

MAX

MED

MIN MAvw 0e EVaTIOTO ) £Vor YUGAIVO LITTOA
MED Move 0€ EVOITIOTO 1) EVa YUGAIVO [ITOA
MIN MOvVK 08 EVaTIATO 1) Eval YUGAIVO [ITMOA
MAX

MAX

MAX

MAX TomoBeTnaon doynrwy, To moAu 80 °C
MED TomoBéTnan daynTwv, 1o oAl 80 °C
MED TomoBétnon doyntwv, To moAu 80 °C
MED

MAX Avoixto mamika, mepimou 20 AemTa
MAX

MIN

MIN YKemoiopevo pmoA, Aekavn 1 Towi



KxOxpIopog

Mn xoNnOILOTIOIEITE OUOKEUEC KABOPIoUOU UWNANG TTieong N
OUOKeUEC ekTOEeuoNC aTpoU. KabBapileTe Tn OUOKEUN PHOVO
OTNV QMEVEPYOTIOINUEVN KATAOTOON. ATTEVEQYOTIOINOTE TN
OUOKEUN OTOV KEVTPIKO OIGKOTITN, N eVOSIKTIKI Auxvia
AeiToupyiac dev avael.

ZUOKEUN, EEWTEPIKK

>KOUTTIOTE TN OUOKEUN e vepd Kal Aiyo uypd KoOopIouou
MOTWV. 2ZTEYVQOTE TNV U’ EVA HOAGKO TTQWVI.

AkaTGMNAa eivail duvoTd UNIKG KaBopiopoUu ) UAIKA
TPlyipoTog. Edv éva TETOI0 UNKO XuBei hvw oTnv
UTTPOOTIVA TAEUP, OPOUYYIOTE TO QPECWC We vepd. Mn
XPNOIYOTIoIEITE

Emdaveieg avoEeidwTou XAAUBX

ATTOHOKPUVETE TTAVTOTE OHECWC TOUC AeKEDEC ammd GIAOTO
aofeaoTiou, AiTog, kopv GAGoup Kal aorrpddl auyou. KaTw
o1’ auToUC Toug Aekedec pmopei va dnuioupynOei
S1aBpwon. XpNOoILOTOINOTE VIO TOV KAOAPIoHO vEPO KOl
Alyo uypO KoOopIopPoU TIATWY. >TEYVWOTE OTO TEAOC TNV
emMPaveIn U EVa HOAOGKO TIAVI.

BA&BeC, TI UTTOPE VX YiVEl;

Kabopiopdg el

ZUOKEUEG ME YUKAIVN MTTPOOCTIVH TTASUPK

KabapioTe TN YUGAIVN UTTPOGTIVI) TTASUPG e uypo
KoaOopliopoU TCaPIOV KAl Eva JOAGKO TTavi. Mn
Xpnoipormoleite EUOTPEC YUOAIOU.

ZUOCKEUI ECWTEPIKK

Emgaveieg avoEeidwTou XGAUBX

ATTOLOKPUVETE TTAVTOTE OPECWC TOUC ASKEDEC OO AT
aoBeoTiou, Aimog, kKopv dAdoUp Kail aoTipdd! auyou. KATw
ar’ auTOUC TouG Aekedeg pmopel va dnuioupynOei

1 Bpwon. XpNOoIUOTIOINOTE VIO TOV KaOOPIoOUO VEPO KAl
Alyo uypOd KaBopIopoU TIATWY. >TEYVWOTE OTO TEAOC TNV
EMPAVEID U EVO HOAGKO TIOWVI.

AVTIONIGONTIKO TTOTXKI

Mo Tov KaOopIopd Pmopeite va adapeceTE TO
avTIoANIoBNTIKO TraTaKI.KabapioTe pe uypod Kabapiopou
MATWV.

Edv mopouciaoTei kamola BAGRN, & onuaivel MWE eival K&TI To 0oBapd, ouxva n autia eival aohpovTn. MNMpiv KOAEoETE TNV
utinpEeoia eEUTINEETNONC TIEAGTWY, TTPOOEETE TIAPAKOAW TIC aKOAoUOeC umodeitelq:

To mMATIKG 1) T AYNTE THPAHEVOUV KPUOL. EXéyETe:

m €0V ) OUOKEUN ivol evepyomoInpEvn, TOTVTOC TOV KEVTPIKO DIaKOmTN (N evdeltn Ael-
Toupyiac ovoper)
m eV umaipyxe!l pioi OloKor pEUPOTOC

To moaTika ) T aynTa dev {eOTAIVOVTOI APKETA.

Evdeyopevac:

m  TONTIOTIKG 1) Tor GoynTér Oe BepAVONKaV yio OPKETO YPOVO

m 70 OUPTAPI NTAV VI IEYGAD XPOVIKO DIGOTNHO GVOIXTO

m 10 0UPTAIpI Bev £xel IpoBeppavBel apKeTA

m 1O QVOIVUOl 0iepIopoU Exel KaAuGBel omd YA MOmIKA ) piok YnAr) OTOIBO TOTWY

H evdeikTikn Auyvia AeiToupyiog dev avapel.
H aopaleia 010 KIBWTIO TWV OPAAEIWV ETEDE.

Ol eTOKEUEC ETMITPETIETAI VA YiVOVTOI HOVO aTmo
e&eldIkeupeva aTopa. EAv n ouokeur| ooc Oev emMOoKeUaoTel
OWOTA, UToPEl Vo TTPoKUWOoUV 0oBapoi KivOuvol yio 6aC.

H evOsIKTIKr Auyviot eivor xahaopgvn. Eidormoinate Tnv umnpeoio eEUNNEETNONG MEAGTAV.
Adaipeote T0 GIC omo TNV TPICA Ko €I00TOINATE TNV UTNEECIO EEUTNPETNANC TIEAGTRWY.
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el Ymnpeoia e€unmnpeTnong meEAATV

VA Yrnnpeoia eEuntnpeTnong
MTEAXTWV

Edv n ouokeur) oo TTPETEl VO ETTIOKEUROTEI, N UTTNPECIN
TEXVIKNG EUTINEETNONC TWV TIEAGTWV TNG ETAIPEING LOC
BpiokeTal otn didBeon oag. Epeic Bpiokoupe TAVTOTE pIot
KOTOAMNAN AUon, emiong Kail yio TNV armoduyn TwV TIEQITTWV
ETMOKEWYEWV TOU TIPOOWTTIKOU TNC UTTNPEOCIOG TEXVIKNG
eEuTINPETNONC TIEAATQV.

Ap1Bpog E ko apiOpog FD

AvadepeTe 0TO TNAEDWVNUA TOV TIARPN apIBUO TTPOIOVTOC
(Ap1B. E) kai Tov apiBud kaTaokeung ( Api6. FD), via va
Ummopeooupe va 0aG Bonbrocoupe owoTd. Tnv mivakida
TUTIOU e TOUC apIBpouc Pmopeite va TNV BpeiTe,
OlVOIYOVTOC TNV TTOPTO TNC OUOKEUNC.

| E-Nr. FD |

o va gn xpelooTel vor YaxveTe TToAU, Og TIEPITITWOoN TTIOU
XPEIALETA, UTTOPEITE VO YOAWETE €00 TO OTOIXEIG TNC
OUOKEUNC 00C Kol Tov aplBpd TNAEPVOU TNG UTINPECIG
efuTNPETNONG TTEATWV.

Api6. E Api6. FD

Tunpo e€unnpeTnong meAaTov

[Mpoo€e€Te, OTI N €MOKEWN TOU TEXVIKOU TNG UTTNPEOIAC
eEuTINPETNONC TIEAATWV OTN TIEPITITWON eVOC E0POAUEVOU
XelplopoUu Oev eival dwpedv, aKOUO Kol KOT& Tn SIGPKEIX
Tou XPOVOU TNG eyyunongc.

To oToIXein EMKOIVWVIOC OAWV TV XWwpwVv Oa Ta Bpeite
oToV Tvaka YTTNPeoieg TEXVIKNG eEUTINPETNONC TIEATQV
mou TapadideTal padi.

EvTOAR €MOKEUNG KO CUUPBOUAEG GE TIEPITITWON
BAapng
GR 18 182

XPEWON KANONG Tpo¢ €BVIKG SikTud

EumoTeubeite TNV epmelpio Tou KoTookeuaoTr. ETol
eCaodahiCeTe, OTI n emMoKeun yiveTal amd ekadeUUEVOUC
TEXVIKOUG TOU OEPPIC, TToU eival eEOTTAIOUEVOI e TA YVNOIO
OVTOAOKTIKA VIO TN OUOKEUN OOC.

26

MpooTaocio TEPIBEAAOVTOC

Amocupon CUUPWVAX HE TOUG KAVOVEGQ
TIPOCTAOIG TOU TIEPIBXAAOVTOGQ

ATTOOUPETE TNV CUCKEUOOIO CUPPWVA UE TOUG KAVOVEG
TTPOOTOOIG TOU TIEPIBGANOVTOG.

AUTI N CUOKEUN €ival XOPOKTNPICHEVN CUPPVA
E{ Ue Tnv eupwmaikr odnyia 2012/19/EE nepi

NAEKTPIKWY KGI NAEKTOOVIKWV TTOAIWY CUCKEUWY
[r— (waste electrical and electronic equipment -
WEEE).
H odnyia auTr kKa®opilel Ta MAdioIn yIa TNV
amooupon Kail a&lotoinon Twv MOAIWY CUCKEURV LIE
I0XU oe OAn Tnv EE.
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