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Chere cliente, cher client,

Veuillez lire ce mode d’emploi avant d’utiliser Pappareil.

Grundig Nous vous remercions d’avoir choisi le produit. Nous voulons que votre appa-
reil de haute qualité et doté d'une technologie de pointe vous offre une efficacité opti-
male. Pour ce faire, lisez attentivernent ce manuel et tout autre document fourni avant
d’utiliser I'appareil et conservez-les comme référence. Si vous donnez I'appareil a
quelgu’un d’autre, donnez également le manuel. Suivez les instructions en prenant en
compte toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d’utilisation.
Tenez compte de toutes les informations et de tous les avertissements figurant dans le
manuel d'utilisation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre les dan-
gers qui peuvent survenir.

Conservez le manuel d'utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d'autre, don-
nez également le manuel.

Le manuel d'utilisation comporte les symboles suivants :

A Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.
REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son
environnement.

Danger pouvant entrainer des brllures par contact avec des surfaces chaudes.

Informations importantes et conseils d'utilisation utiles.

oep

Lisez le manuel d’utilisation.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
C€ 34445 Siiflice/ Istanbul /TURKEY
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ﬂ Consignes de sécurite

« Cette section comprend les
consignes de sécurité néces-
saires a la prévention des
risques de blessures phy-
siques ou de dommage ma-
tériel.

» Sil'appareil est remis a une
autre personne ou utilisé en
seconde main, le manuel
d’utilisation, les étiquettes de
I'appareil, les autres docu-
ments et accessoires perti-
nents doivent étre également
étre remis.

« Notre société ne saurait étre
tenue responsable des
dommages qui pourraient ré-
sulter du non-respect de ces
instructions.

» Le non-respect de ces ins-
tructions entraine I’'annulation
de toute garantie.

« A Faites toujours effectuer
les travaux d’installation et de
réparation par le fabricant, le
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I'importateur.

« A Utilisez uniquement des
pieces et accessoires
d’origine.

« A N’essayez pas de réparer
ou de remplacer les pieces
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de I'appareil sauf si cela est
clairement spécifié dans le
manuel d’utilisation.

« A N’effectuez pas de modifi-
cations techniques sur
I'appareil.

AObjec’cif de l'utilisation

» Ce produit est congu pour un
usage domestique. Il n'est
donc pas destiné a un usage
commercial.

» N’utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exte-
rieurs. L'appareil est destiné
a étre utilisé dans les cuisines
du ménage et du personnel
dans les magasins, bureaux
et autres environnements de
travail.

« AVERTISSEMENT : Cet ap-
pareil doit étre utilisé pour la
cuisine uniquement. Il ne de-
vrait pas étre utilisé a
d’autres fins comme le chauf-
fage d’une piéce.

« Le four peut étre utilisé pour
décongeler, cuire, frire et gril-
ler les aliments.

» Cet appareil ne doit pas étre
utilisé comme chauffage ou
plaque chauffante. Il n’est



pas recommandé de sus-
pendre les serviettes ou les
vétements sur la poignée
pour les faire sécher.

ASécurité des enfants,

des personnes vulnérables

et des animaux domestiques

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manqguent d’expérience et de
connaissances, a condition
gu’ils soient encadrés ou
formés a I'utilisation sécuri-
taire et aux dangers de
I'appareil.

« Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I'entretien de
I'appareil, a moins qu’ils
soient sous surveillance.

» Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou men-
tales limitées (y compris les
enfants), sauf si elles sont
gardées sous surveillance ou
recoivent les instructions né-
cessaires.

« Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu’ils
ne jouent pas avec l'appareil.

» Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques.
Les enfants et les animaux
domestiques ne doivent pas
jouer avec I'appareil. En outre,
ils ne doivent ni grimper des-
sus ni y entrer.

» Ne placez pas d’objets sur
I'appareil de sorte que les en-
fants puissent les atteindre.

« AVERTISSEMENT : Pendant
I'utilisation, les surfaces ac-
cessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I'écart de I'appareil.

» Tenez les matériaux
d’emballage hors de la por-
tée des enfants. lls pourraient
entrainer des lésions ou une
asphyxie.

 Lorsque la porte est ouverte,
n’y posez aucun objet lourd
et ne laissez pas les enfants
s’asseoir au-dessus. Vous
risquez de faire basculer le
four ou d’endommager les
charnieres de la porte.

» Pour la sécurité des enfants,
débranchez la prise
d’alimentation et rendez
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I'appareil inutilisable avant de
le mettre au rebut.

ASécurité électrique

« Branchez 'appareil a un cou-
rant avec prise de terre pro-
tégée par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque
signalétique. Contactez un
technicien qualifié pour l'ins-
tallation de la mise a la terre.
N’utilisez pas I'appareil sans
prise de terre conformément
aux réglementations locales /
nationales.

La fiche ou le raccordement
électrique de 'appareil doit
se trouver dans un endroit
facilement accessible (ou il ne
sera pas affecté par la
flamme de la plaque). Si cela
est impossible, il doit y avoir
un mécanisme (fusible, inter-
rupteur, etc.) sur I'installation
électrique a laquelle I'appareil
est connecté, conforme a la
réglementation électrique et
séparant tous les pdles du
réseau.

L’appareil ne doit pas étre
branché dans la prise pen-
dant I'installation, la répara-
tion et le transport.
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» Ne branchez pas 'appareil

dans une prise de courant
mal fixée, sortie de son sup-
port, cassée, sale, huileuse,
avec un risque de contact
avec de I'eau (par exemple,
de I’eau qui peut s’écouler du
comptoir).

Evitez de toucher la fiche
avec des mains humides !
Pour débrancher I'appareil,
tenez toujours la fiche ; ne ti-
rez pas sur le cordon.

» Assurez-vous que la fiche de

I'appareil est bien branchée
dans la prise de courant pour
éviter la formation d’arcs
électriques.

Branchez I'appareil dans une
prise conforme aux valeurs
de tension et de fréquence
indiquées sur la plaque si-
gnalétique.

Ne bloquez pas le cordon
d’alimentation sous et der-
riere 'appareil. Ne placez au-
cun objet lourd sur le cordon
d’alimentation. Le cordon
d’alimentation ne doit pas
étre plié, écrasé, ni entrer en
contact avec une source de
chaleur.

« Lorsque le four fonctionne, sa

surface arriere devient éga-
lement chaude. Les cordons



d’alimentation ne doivent pas
toucher la surface arriere, les
raccords peuvent étre en-
dommagés.

Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas pas-
ser sur des surfaces chaudes.
Vous risquez de provoquer
un court-circuit dans le four
et un incendie en raison de la
fonte du cable.

Utilisez uniqguement des
céables originaux. N’utilisez
pas de cables coupés ou en-
dommagés ni de rallonges.
Si le cordon d’alimentation
est endommagg, il doit étre
remplacé par un fabricant, un
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I'entreprise importatrice afin
de prévenir d’éventuels dan-
gers.

AVERTISSEMENT : Avant
de remplacer la lampe du
four, veillez a débrancher
I'appareil de I'alimentation
électrique pour éviter tout
risque d’électrocution. Dé-
branchez I'appareil ou désac-
tivez le fusible de la boite a
fusibles.

ASécurité des transports

« Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de
I'alimentation électrique avant
de porter 'appareil.

« | ’appareil est lourd, portez-le
avec au moins deux per-
sonnes.

« N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer le produit.

» Ne posez pas d’autres ar-
ticles sur I'appareil et trans-
portez-le en position verticale.

« Lorsque vous souhaitez
transporter I'appareil, embal-
lez-le avec du matériel
d’emballage a bulles ou du
carton épais et attachez-le
avec du ruban adhésif. Fixez
fermement I'appareil avec du
ruban adhésif pour éviter
d’endommager 'appareil et
ses pieces amovibles ou mo-
biles.

« Vérifiez ’'aspect général de
I'appareil afin de détecter tout
dommage qui aurait pu se
produire lors du transport.

ASécurité pendant

I'installation

» Avant d’installer I'apparell,
vérifier qu’il n’est pas en-
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dommagé. S’il est endom-
mageé, ne I'installez pas.

» Ne l'installez pas a proximité
de sources de chaleur (radia-
teurs, cuisinieres, etc.).

» Gardez tous les conduits de
ventilation ouverts autour de
I'appareil.

« Pour éviter la surchauffe,
n’installez pas I'appareil der-
riere des portes décoratives.

ASécurité d’utilisation

« Veillez a éteindre I'appareil
apres chaque utilisation.

« Si vous n’utilisez pas

I'appareil pendant une longue

période, débranchez-le ou

coupez le fusible de la boite a

fusibles.

» Ne 'utilisez pas s’il est défec-
tueux ou endommageé. Le
cas écheéant, débranchez ses
raccordements électriques /
de gaz et appelez le service
autorisé.

» N’utilisez pas I'appareil si la
porte avant en verre a éteé re-
tirée ou est fissurée.

» Ne montez pas sur I'apparell
pour atteindre quoi que ce
Soit ou pour toute autre rai-
son.

» N’utilisez pas I'appareil dans
des situations qui peuvent in-
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fluencer votre jugement,

telles que la consommation

de drogues et/ou d’alcool.

Les objets inflammables con-

servés dans la zone de cuis-

son peuvent prendre feu. Ne
rangez jamais les objets in-
flammables dans la zone de
cuisson.

La poignée du four n’est pas

un seche-serviettes. Lorsque

vous utilisez I'appareil, N’y

accrochez pas de serviettes,

de gants, ni de textiles simi-
laires.

« Les charnieres de la porte de
I'appareil se déplacent et se
resserrent lors de I'ouverture
et de la fermeture de la porte.
Lors de I'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas
la piece par les charniéres.

AAlertes de température

« AVERTISSEMENT : Pendant
le fonctionnement de
I'appareil, les pieces expo-
sées seront chaudes. Ne
touchez pas I'apparelil et les
éléments chauffants. Les en-
fants de moins de 8 ans ne
doivent pas s’approcher de
I'appareil sans la présence
d’un adulte.



» Ne placez pas de matieres
inflammables ou explosives a
proximité de I'appareil, car
les bords seront chauds
pendant son utilisation.

« Eloignez-vous lors de
I’ouverture de la porte du four,
car il peut dégager de la va-
peur. La vapeur peut vous
brller la main, le visage et /
ou les yeux.

« [ ’appareil peut étre chaud
pendant son utilisation. Ne
touchez pas aux comparti-
ments chauds, aux pieces in-
ternes du four, aux éléments
chauffants, etc.

« Lorsque vous placez des ali-
ments dans le four chaud, re-
tirez-les, etc. utilisez toujours
des gants de cuisine résis-
tants a la chaleur.

AUtilisa’cion des acces-

soires

« || est important de placer cor-
rectement la grille métallique
et le plateau sur les étagéres
meétalliques. Pour plus
d’informations, reportez-vous
a la section « Utilisation des
accessoires ».

» | es accessoires peuvent en-
dommager la vitre de la porte
lors de la fermeture de la

porte de I'appareil. Poussez
toujours les accessoires jus-
qu’a I’'extrémité de la zone de
cuisson.

AConsignes de sécurité
relatives a la cuisson

Soyez prudent lorsque vous
utilisez de 'alcool dans vos
aliments. ’alcool s’évapore a
des températures élevées et
peut prendre feu lorsqu’il est
expose a des surfaces
chaudes, provoquant un in-
cendie.

Les déchets alimentaires,
I’huile, etc. dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Avant la cuisson, enlevez ces
grosses saletés.

Risque d’intoxication alimen-
taire : Ne conservez pas les
aliments dans le four pendant
plus d’une heure avant ou
apres la cuisson. Sinon, ils
peuvent provoquer des in-
toxications alimentaires ou
des maladies.

Ne chauffez pas les boites de
conserve et les bocaux en
verre fermés. La pression ac-
cumulée peut faire éclater le
bocal.

Placez le papier sulfurisé
dans un ustensile de cuisson
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ou sur le four (plateau, grille
métallique, etc.) avec des
aliments et placez-le dans le
four préchauffé. Retirez tout
le papier sulfurisé excédant
qui déborde de I'accessoire
ou du récipient pour éviter
gu’il ne touche les éléments
chauffants du four. N’utilisez
jamais de papier sulfurisé a
une température de four su-
périeure a la température
d’utilisation maximale spéci-
fiée sur le papier que vous
utilisez. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

Ne placez pas les plateaux
de cuisson, les plaques ou le
papier d’aluminium directe-
ment au fond du four. La
chaleur accumulée peut en-
dommager la base du four.
Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brilures |

Les aliments qui ne sont pas
adaptés aux grillades présen-
tent un risque d’incendie.
Faites griller uniquement les
aliments qui sont adaptés a
un feu de barbecue intense.
Ne placez pas non plus les
aliments trop loin a 'arriére
10/FR

de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments
gras peuvent prendre feu.

ASécurité relative a

I’entretien et au nettoyage

» Attendez que I'appareil re-
froidisse avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peu-
vent causer des brQlures !

» Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau ! Il existe un risque
d’électrocution !

» N’utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour nettoyer
I'appareil, car cela pourrait
provoquer un choc électrique.

» N’utilisez pas de produits de
nettoyage abrasifs durs, de
grattoirs métalliques, de fil de
laine métallique ou de pro-
duits d’eau de Javel pour
nettoyer la vitre de la porte
avant / (le cas échéant) vitre
de la porte supérieure du four.
Ces matériaux peuvent pro-
voquer des rayures sur les
surfaces en verre et leur rup-
ture.

AAuto-nettoyage a haute

température (pyrolyse)

« Lors de 'auto-nettoyage, les
surfaces deviennent plus



chaudes qu’en utilisation
normale. Eloignez les enfants.
» Les surfaces chaudes cau-
sent des brllures | Ne tou-
chez pas I'appareil pendant
I'auto-nettoyage et tenez-le
hors de portée des enfants.
Attendez au moins

30 minutes avant de retirer
les résidus.

« Lors de 'auto-nettoyage, de
la fumée sera émise en raison
de la combustion des résidus
alimentaires. Aérez correcte-
ment votre cuisine pendant le
processus de nettoyage.

» Avant de commencer le net-
toyage, nettoyez les surfaces

extérieures du four et les ré-
sidus d’aliments a l'intérieur
du four a I’aide d’un chiffon
savonneux. Retirez tous les
accessoires et ustensiles de
cuisine du four. Si votre ap-
pareil est équipé d’un acces-
soire pyro-proof (résistant a
I’autonettoyage a haute tem-
pérature), vous n‘avez pas
besoin de retirer ces acces-
soires du four.

S'il'y a une plaque de cuis-
son sur votre four, n'utilisez
pas la plagque de cuisson
pendant |'autonettoyage.
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E Instructions relatives a I'’environnement

Reglement sur les déchets
Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets

Ce produit est conforme a la

directive DEEE (2012/19/UE)
== de I'Union européenne). Ce

produit porte un symbole de
classification pour la mise au
rebut des équipements élec-
triques et électroniques
(DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
quent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

L"élimination appropriée des appareils
usagés permet d'éviter les consé-
guences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé humaine.
Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. I
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de |'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
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Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
Normaux.

Recommandations pour

économiser I’énergie

Les recommandations ci-apres vous

aideront a utiliser votre appareil de fagon

écologique tout en économisant de

I'énergie.

¢ Décongelez les aliments congelés
avant de les faire cuire.

¢ Dans le four, utilisez des récipients
sombres ou émaillés qui transmettent
mieux la chaleur.

* Eteignez I'appareil 5 & 10 minutes
avant la fin de la cuisson pour une
cuisson prolongée. Vous pouvez dé-
sormais économiser jusqu’a 20 %
d'électricité en utilisant la chaleur.

¢ S'il est indiqué dans la recette ou le
manuel d'utilisation, préchauffez tou-
jours. N’ouvrez pas la porte du four
trop souvent pendant la cuisson.

¢ N'ouvrez pas la porte du four lorsque
vous cuisinez en utilisant la fonction
d'utilisation « Chauffage par ventilateur
écologique ». Si la porte n'est pas ou-
verte, la température interne est opti-
misée pour économiser I'énergie dans
la fonction d'utilisation « Chauffage par
ventilateur écologique » et cette tem-
pérature peut étre différente de celle
qui est affichée a I'écran.

* Essayez de faire cuire plus d'un plat a
la fois au four. Vous pouvez cuisiner
en méme temps en placant deux réci-
pients de cuisson sur I'étagere métal-
ligue. De plus, si vous faites cuire vos
repas I'un aprés I'autre, vous écono-
miserez de I'énergie, car le four ne
perdra pas sa chaleur.



E Votre appareil

Présentation de Pappareil

NN o

o O

8
9

Panneau de commande
Lampe*

Ftageres grilagées**

Moteur du ventilateur (derriére la
plague d'acier)

Porte

Poignée

Elément chauffant inférieur (plaque
d'acier inférieure)

Positions de I'étagére
Réchauffeur supérieur

10 Orifices de ventilation

*

*%

Cela dépend du modéle. |l se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’une lampe, ou que le type et
I'emplacement de la lampe soient
différents de ce qu'indique
lillustration.

Cela dépend du modéle. |l se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’étageres grillagées. Dans
l'illustration, des étagéres grillagées
sont indiquées a titre d'exemple.
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Présentation et utilisation du panneau de commande de
Pappareil
Dans cette section, vous trouverez I'apercu et les utilisations de base du panneau de
commande de 'appareil. Les images et certaines caractéristiques peuvent varier
selon le type d’appareil.

Unité de commande du four

{Dvx

1 Bouton de sélection de fonctions
2 Unité de commande
3 Bouton pour température

Si des boutons contrdlent votre produit,
ceux-ci peuvent étre encastrés dans le
panneau sur certains modeles et sortir
en cas de pression dessus. Pour effec-
tuer les réglages a 'aide de ces boutons,
il convient d’enfoncer au préalable le
bouton correspondant et le retirer.
Apres avoir effectué votre réglage, ap-
puyez a nouveau et remettez le bouton
en place.

Bouton de sélection de fonctions
Vous pouvez sélectionner les fonctions
d'utilisation du four a I'aide du bouton
de sélection des fonctions. Pour sélecter,
allumez le four en appuyant sur @ la
touche. Ensuite, tournez le bouton de
sélection de fonctions vers la
droite/gauche.

Bouton pour température

Vous pouvez sélectionner la température
de cuisson de votre choix a I'aide du
bouton de réglage de la température.
Pour sélecter, allumez le four en ap-
puyant sur @ la touche. Ensuite, tournez
le bouton de sélection de fonction vers
la droite/gauche.
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Indicateur de température

Vous pouvez déterminer la température
interne du four gréce au symbole de
température intérieure a I'écran. Le
symbole apparait a I'écran lorsque la
cuisson commence et chaque degré du
symbole de température intérieure
s’allume lorsque celle-ci atteint le niveau
réglé.



Unité de commande
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1

Na'% 4
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B

444
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1 2 3 4
Touches:

Touche Marche / Arrét

Touche de lampe

Touche d’alarme

Touche de diminution et d’avance
de la valeur

Touche d’augmentation et d’avance
de la valeur

Touche du minuteur et de réglages
Clé de commande a distance

Touche Démarrage / Arrét de cuis-
son

Champs d’indication:

Champ d’indication de la tempéra-
ture

10 Champs d'’indication de 'heure /

durée

11 Affichage de fonction
Symboles d’affichage

S
)

. A »

: Symbole du temps de cuis-
son

: Symbole de I'heure de fin de
cuisson”

: Symbole d’alarme

: Symbole de cuisson

: Symbole de température
interne du four
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af : Symbole du chauffage ra-
pide (booster)

o : Symbole des réglages

& : Le symbole de verrouillage
des commandes

() : Symbole du volume

<] : Symbole de luminosité

PIE : Numéro de la fonction

= : Symbole de décongélation

Qe : Symbole de maintien au
chaud

0 : Symbole de commande a
distance

= : Symbole du réseau sans fil
(Wifi)

) : Symbole de vapeur a bas
niveau*

@ : Symbole de vapeur a haut
niveau*

o : Symbole d’auto-nettoyage
(pyro)*

: Symbole de verrouillage de
la porte*

# : Symbole du thermometre a
viande*

* Cela varie selon le modéle de
I'appareil. Il se peut gu’il ne soit pas
disponible pour votre appareil.

15/FR



Fonctions d’utilisation du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez les fonctions de cuisson que vous pou-
vez utiliser dans votre four et les températures les plus élevées et les plus basses qui
peuvent étre réglées pour ces fonctions. L'ordre des modes de fonctionnement
indiqués ici peut étre différent de la disposition sur votre I'appareil.

Le four n'est pas chauffé. Seul le
ventilateur (sur le mur arriére) fonc-
tionne. Les aliments congelés avec
des granulés sont lentement dé-
congelés a température ambiante
@ * - et les aliments cuits sont refroidis.

Fonctionnement
avec ventilateur

Le temps nécessaire pour décon-
geler un morceau de viande entier
est plus long que celui qu'il faut
pour les aliments a base de cé-
réales.

Les aliments sont chauffés au-
dessus et en dessous au méme

] Chauffage par moment. Approprié pour les ga-
le haut et par le 40 - 280 teaux et les ragoQts dans les
bas moules de cuisson et les patisse-
ries. La cuisson se fait avec un
seul plateau.
Chauffage par Seul le chauffage inférieur estl en
e bas 40 - 220 marche. |l convient aux aux ali-
ments dont le fond doit étre bruni.
L"air chauffé par les appareils de
Chauffage de chauffage supérieur et inférieur est
haut / bas as- distribué de facon égale et rapide
® o . 40 - 280 R .
sisté par venti- dans tout le four gréace au ventila-
lateur teur. La cuisson se fait avec un

seul plateau.
L’air chauffe par I'élement chauf-
fant du ventilateur est distribué de
facon égale et rapide dans tout le
40 - 280 four grace au ventilateur. Il con-
vient a la cuisson de vos aliments
sur plusieurs plateaux a différents
niveaux d'étagéres.

Chauffage souf-
flant
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ECO

Chauffage par
ventilateur éco-
logique

160 - 220

Afin d’économiser de I'énergie,
vous pouvez utiliser cette fonction
au lieu d'utiliser "Chauffage souf-
flant" dans la plage de 160-

220 °C. Toutefois, le temps de
cuisson sera légérement plus long.
Lorsque cette fonction est sélec-
tionnée, « ECO » apparait a I'écran
pendant les 2 premieres se-
condes. La valeur de température
recommandée apparait au bout de
2 secondes.

E

Fonction Pizza

40 - 280

L’appareil de chauffage inférieur et
le chauffage soufflant fonctionnent.
Il convient a la cuisson des pizzas.

=]

Fonction « 3D »

40 - 280

Les appareils de chauffage supé-
rieur et inférieur et le chauffage
soufflant fonctionnent. Toutes les
parties du produit sont cuites de la
méme fagon et rapidement. La
cuisson se fait avec un seul pla-
teau.

Gril inférieur

40 - 280

La petite grille au plafond du four
fonctionne. Elle convient aux gril-
lades en petites quantités.

H
§|
b4

Grille compléte

40 - 280

La grande grille au plafond du four
fonctionne. Il convient aux grillades
en grandes quantités.

% §

Gril complet
assisté par
ventilateur

40 - 280

L"air chauffé par la grande grille est
rapidement distribué dans le four
grace au ventilateur. Il convient
aux grillades en grandes guantités.

&

Garder chaud

40 - 100

Elle est utilisée pour maintenir les
aliments a une température préte
a étre servie pendant une longue
période.
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£ Pyrolyse -
Mode Econo-
mie

Elle est utilisée pour
I'autonettoyage du four a haute
température. Il est recommandé
de I'utiliser lorsque le four est lége-
rement sale. Prenez connaissance
des consignes relatives a cette
fonction dans la section Entretien

et nettoyage.

Pyrolyse

Elle est utilisée pour
I'autonettoyage du four a haute
température. Prenez connaissance
des consignes relatives a cette
fonction dans la section Entretien
et nettoyage.

>

Nettoyage facile
a la vapeur

Cela varie selon le modéle de
I'appareil. Il se peut qu'il ne soit
pas disponible pour votre appareil.
Cette fonction permet de ramollir
la saleté qui se trouve a llintérieur
du four (qui ne reste pas long-
temps) et de la nettoyer facile-
ment. Voir la section sur le net-
toyage pour un nettoyage facile a
la vapeur.
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Accessoires de 'appareil

Votre appareil comporte divers accessoires. Cette section fournit une description
des accessoires et des orientations pour une utilisation correcte. Selon le modéle de
I'appareil, I'accessoire fourni varie. Tous les accessoires decrits dans le manuel
d'utilisation peuvent ne pas étre disponibles dans votre appareil.

REMARQUE : Les plateaux de votre appareil peuvent étre déformés sous I'effet de
la température. Ceci n’a aucun effet sur la fonction. La déformation dispareit lors-

que le plateau refroidit.

Plateau standard

Il est utilisé pour les pétisseries, les ali-
ments surgelés et la friture de gros mor-
ceaux.

Plateau profond

Il est utilisé pour les péatisseries, |a friture
de gros morceaux, les aliments juteux
ou pour la collecte d'huiles coulantes
lors des grillades.

Grille métallique

Il est utilisé pour frire ou placer les ali-
ments a cuire, frire et mijoter sur la grille
désirée.

19/FR



Utilisation des accessoires
de 'appareil

Etagéres de cuisine

Il existe 5 niveaux de position des éta-
géres dans la zone de cuisson. Vous
pouvez également voir I'ordre des éta-
géres en regardant les numéros figurant
sur le cadre frontal du four.
Modéles a étageres grillagées

Modéles sans étageres grillagées

Mise en place de la grille métal-
lique et du plateau métallique sur
les étagéres de cuisine

Modéles a étagéres grillagées:

Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étagéres métalliques
latérales. En placant la grille métallique
sur I'étagere souhaitée, la partie ouverte
doit étre orientée vers I'avant. Pour une
meilleure cuisson, la grille métallique doit
étre fixée avec la butée sur 'étagére
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.
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Modéles sans étagéres grillagées:

Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étagéres latérales. La
grille métallique n’est orientée que vers
une seule direction lorsqu’elle est placée
sur I'étagere. En plagant la grille métal-
lique sur I'étagére souhaitée, la partie
ouverte doit étre orientée vers 'avant.

Mise en place du plateau sur les
étageéres de cuisine

Modéles a étagéres grillagées:

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres métalliques
latérales.

Lorsque vous placez le plateau sur
I'étagere souhaitée, son cbté congu
pour étre tenu dait se trouver vers
I'avant.

Pour une meilleure cuisson, le plateau
doit étre fixé avec la butée sur I'étageére
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.



Modéles sans étagéres grillagées:

Il est également important de bien placer
les plateaux sur les étagéres latérales.

Le plateau n'est orienté que vers une
seule direction lorsqu’il est placé sur
I'étagere. Lorsque vous placez le pla-
teau sur I'étagére souhaitée, son coté
congu pour étre tenu doit se trouver

Fonction de butée du grillage

Il existe une fonction de butée qui em-
péche la grille métallique de basculer de
I'étagere metallique. Gréce a cette fonc-
tion, vous pouvez sortir votre nourriture
facilerment et en toute securité. Tout en
retirant la grille métallique, vous pouvez
la tirer vers 'avant jusqu’a ce qu’elle
atteigne la butée. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
compléetement.

Fonction de butée de la grille de
barbecue métallique Modéles a
étageéres grillagées

Il existe également une fonction de bu-
tée qui empéche le plateau de basculer
de I'étagere métallique. Tout en enlevant
le plateau, dégagez-le du verrou arriére
et tirez-le vers vous jusqu’a ce qu’il at-
teigne le bouchon. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
completement.
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Mise en place appropriée de la
grille métallique et du plateau sur
les rails télescopiquesModeéles a
étagéres grillagées et rails téles-
copiques

Gréce aux rails télescopiques, les pla-
teaux ou la grille métallique peuvent étre
facilement installés et retirés. Lors de
I'utilisation de plateaux et de grilles mé-
talliques avec le rail télescopique, il faut
s'assurer que les broches, a l'avant et a
I'arriere des rails télescopiques, repo-
sent sur les bords de la grille et du pla-
teau {comme indiqué sur la figure).
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Caractéristiques techniques

hau-

Dimension externe de I'apparell { 595 mm/594 mm/567 mm

teur/largeur/profondeur)

Dimension d’installation du four (hau- 590 ou 600 MM/560 mm/min. 550 mm

teur/largeur/profondeur)

Tension/frégquence 220-240V ~ 50 Hz

\Ty,pe”et sgctlon du’cable ult|||se / adapté min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

a l'utilisation dans I'appareil

Consommation totale d’énergie 3.4 kW

Type de fours Four multifonction

* Classique : Les informations figurant sur I'étiquette énergétique des fours élec-
trigues sont données conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Ces valeurs sont déterminées sous charge standard avec des fonctions de
chauffage par le bas ou par ventilateur (le cas échéant).
La classe d'efficacité énergétique est déterminée selon 'ordre de priorité sui-
vant, selon que les fonctions pertinentes existent ou non sur I'appareil : 1-
Chauffage par ventilateur écologique, 2-Chauffage soufflant 3- Gril inférieur
assisté par ventilateur, 4-Chauffage par le haut et par le bas.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin
d’améliorer la qualité de 'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne
pas correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation
accompagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonc-
tion des conditions d’utilisation et I'environnement de I'appareil.
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E Premiere utilisation

Avant de commencer a utiliser votre
appareil, il est recommandé de suivre les
étapes décrites dans les sections sui-
vantes :

Réglage de I’heure pour la
premiére fois

Réglez toujours I'heure de la jour-
née avant d'utiliser votre four. Si
vous ne le réglez pas, vous ne
pouvez pas cuisiner dans certains
modeles de four.

1.Lorsque le four est mis sous tension
pour la premiere fois, I'heure réglée
pour le four apparalt sur I'affichage.

2.Lorsque votre four est éteint (lorsque
I'heure du jour est affichée sur I'écran),
activez le menu des réglages en ap-
puyant sur la touche € pendant envi-
ron 3 secondes.

3.Appuyez sur les touches @/@ jusqu’a
ce que & s’affiche a I'écran

4.Appuyez la touche & pour activer le
champ Heure.

» Le champ Heure et le symbole & cli-

gnotent a I'écran.

einialEl
jinguiN

a0 0 oe.e K\ g »

5.Appuyez sur la touche @/& pour ré-
gler I'heure, puis appuyez a nouveau
sur la touche © pour activer le champ
Minute.

e
j,lf];x_ni_l

@ = ey Q g M

» Le champ Minute et le symbole &
clignotent a I'écran.
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6.Appuyez sur la touche &/& pour ré-
gler les minutes. Appuyez sur la
touche € pour confirmer le réglage de
I'heure.

1w
lg;z_ i

0 W g

» L’heure du jour est réglée et le sym-

bole & apparait a I'écran toujours allu-

me.
Si I'heure initiale n'est pas réglée,
I’horloge fonctionnera a partir de
12:00. Vous pouvez modifier les
réglages de I'heure de la journée
plus tard, tel que décrit dans la
section « Réglages ».

Les réglages de I'heure de la jour-
née sont annulés en cas de panne
de courant prolongée. lls doivent
étre réajustés.

Premier nettoyage

1.Retirez tous les emballages.

2.Retirez tous les accessoires du four
prévu a I'intérieur du produit.

3.Allumez I'appareil et laissez-le fonc-
tionner pendant 30 minutes, puis étei-
gnez-le. De cette fagon, les résidus et
les couches qui ont pu rester dans le
four pendant la fabrication sont brilés
et nettoyés.

4. L orsque vous utilisez I'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée
et la fonction de cuisson que tous les
appareils de chauffage de votre appa-
reil utilisent. Voir « Fonctions de cuis-
son du four ». Vous pouvez apprendre



comment faire fonctionner le four dans  REMARQUE Une odeur et de la

la section suivante. fumée peuvent se
5. Veuillez attendre que le four refroidisse. dégager pendant
6.Essuyez les surfaces du produit avec quelgques heures au

un chiffon ou une éponge humide et cours de la premiere

séchez-les avec un chiffon. utilisation. Ce phéno-
Avant d'utiliser les accessoires ; mene est tout a fait
Nettoyez les accessoires que vous reti- normal. Assurez-vous
rez du four avec de I'eau savonneuse et que la piece est bien
une éponge de nettoyage douce. aéree pour évacuer

I'odeur et la fumée.
Evitez de respirer la
fumée et I'odeur qui se
dégagent.

REMARQUE La surface pourrait étre
endommagée par cer-
tains détergents ou
produits de nettoyage.
N'utilisez pas de dé-
tergents agressifs, de
poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets
tranchants pour le
nettoyage.
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B utilisation du four

Informations générales rela-
tives a lutilisation du four

Ventilateur de refroidissement
(Votre appareil peut ne pas en étre
équipé.)

Votre produit est équipé d’un ventilateur
de refroidissement. Le ventilateur de
refroidissement est activé automatique-
ment en cas de besoin et refroidit a la
fois la face avant de I'appareil et le four.
Il est automatiquement désactivé lors-
que le processus de refroidissement est
terminé. L'air chaud sort par la porte du
four. Evitez de couvrir ces ouvertures de
ventilation. Sinon, le four risque de sur-
chauffer.

Le ventilateur de refroidissement conti-
nue a fonctionner pendant le fonction-
nement du four ou aprés 'arrét du four
(pendant environ 20 a 30 minutes). Si
VOUS cuisinez en programmant la minu-
terie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s'éteint au méme moment que toutes
les fonctions. L'utilisateur ne peut pas
déterminer la durée de fonctionnement
du ventilateur de refroidissement. |l
s’allume et s'éteint automatiquement.
Ce n'est pas une erreur.

Eclairage du four

La lampe du four s'allume lorsque le four
entame la cuisson. Sur certains modéles,
la lampe reste allumee pendant la cuis-
son, tandis que sur d’autres, elle s’éteint
aprés un certain temps.

Si la porte du produit est ouverte alors
que le four est en marche ou est en
position fermée, la lampe du four
s’allume automatiquement.

S'il'y a une touche “%~ sur le panneau
de commande: Lorsque la lampe du
four est allumée ou éteinte automati-
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quement, vous pouvez I'allumer et
I'éteindre a tout moment en appuyant
sur la touche 7~

Dans certaines fonctions de fonc-
tionnement, la lampe ne s'allume
pas en raison des économies
d'énergie.

Fonctionnement de lunité

de commande du four
Avertissements généraux sur I'unité
de commande du four

Le temps maximum qui peut étre
réglé pour la fin de la cuisson est
de 5 h 59. Dans la fonction de
maintien au chaud, il est de

23 h 59. En cas de panne de
courant, la cuisson et le temps de
cuisson réglé sont annulés.

Lors des réglages, les symboles
correspondants clignotent a
I'écran. Patientez quelques ins-
tants pendant I'enregistrement
des parametres.

Lorsqu’un réglage de cuisson a
été effectué, I'neure de la journée
ne peut pas étre réglée.

Lorsque le temps de cuisson est
réglé au début de la cuisson, le
temps restant s'affiche a I'écran.

Si le réglage du préchauffage
rapide (Booster) est activé sur
votre unité de commande, le
symbole 8 s’affiche a I'écran
lorsgque vous démarrez la cuisson
et le four atteint rapidement la
température de cuisson réglée.
Pour le réglage du préchauffage
rapide (Booster), veuillez consulter
la section « Réglages ».
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Touches: &2 : Le symbole de verrouillage
1 Touche Marche / Arrét des commandes
2 Touche de lampe () : Symbole du volulmel ]
3 Touche d'al € ) : Symbole de luminosité
ouche aalrrr?e , , Pl : Numéro de la fonction
4 Touche de diminution et d’avance 5 : Symbole de décongélation
de la valeur 0 : Symbole de maintien au
5 Touche d'augmentation et d’avance chaud
de la valeur g : Symbole de commande &
6 Touche du minuteur et de réglages distance .
7 Clé de commande & distance 7 Symbole du réseau sans fi
8 Touche Démarrage / Arrét de cuis- A gvgglr)nbole de vapeur 4 bas
son w » 8
gt L niveau
Champs d |nld|clat|on. ) @ : Symbole de vapeur a haut
9 Champ d’indication de la tempéra- niveau*
ture HH : Symbole d’auto-nettoyage
10 Champs d'’indication de 'heure / (pyro)*
durée : Symbole de verrouillage de
11 Affichage de fonction la porte*
Symboles d’affichage 7 : lSyrgtiole du thermométre a
. o viande
O 'S(?mede dutemps de cuis * Cela varie selon le modéle de
% : Symbole de I'heure de fin de "apparell. || se peut qu'il ne soit pas
cuisson® disponible pour votre appareil.
Q : Symbo|e d’a|arme Mise en mal’che du four
S : Symbole de cuisson 1 .Met;[ei le f(r)]ur Qe)n marche en appuyant
i : Symbole de température surla touche L.
intgme du four P » Une fois le four mis en marche, la
Al : Symbole du chauffage ra- premiere fonction de cuisson s'affiche a
pide (booster) I'écran. Sur cet écran, il est possible de
® : Symbole des réglages régler la fonction de cuisson, la tempé-
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rature, le temps de cuisson et le temps
de fin de cuisson.

Lorsqu’aucun réglage n’est effec-
tué sur cet écran, le four s'arréte
dans environ 3 minutes et I'heure
de la journée s’affiche a I'écran.

Arrét du four

Arrétez le four en appuyant sur la touche

@. L’heure de la journée s’affiche a

I'écran.

Cuisson manuelle pour la sélec-

tion de la température et de la

fonction de cuisson du four

Vous pouvez cuisiner a l'aide d’'une

commande manuelle (sous votre propre

contrble) sans régler le temps de cuis-

son en sélectionnant la température et la

fonction de cuisson spécifiques a vos

aliments.

1.Mettez le four en marche en appuyant
sur la touche O.

2.Sélectionnez la fonction de cuisson a
I'aide du bouton de sélection de fonc-
tions.

3.La température prédéfinie pour la
fonction de cuisson sélectionnée
s'affiche a I'écran. Pour modifier cette
température, réglez la température de
cuisson souhaitée a I'aide du bouton
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Si vous changez la fonction de
cuisson apres la modification de
la température prédéfinie pour les
fonctions de cuisson, la derniére
température réglée s'affiche a
I'écran. Cependant, si la tempéra-
ture réglée ne se situe pas dans la
plage de température de la fonc-
tion de cuisson sélectionnée, la
température réglable la plus éle-
vée de cette fonction de cuisson
s'affiche.
4.Aprés le réglage de la fonction de

cuisson et de la température, appuyez

sur la touche Pl pour démarrer la

cuisson.

. T
od 200w
= oo e 0

b
&

» Votre four commencera immédiate-
ment a fonctionner a la fonction de fonc-
tionnement et a la température sélec-
tionnées et le temps écoulé apparaitra
sur l'affichage. Les symboles P et | ap-
paraitront a I'écran. Tous les segments
du symbole { s’allument lorsque la tem-
pérature intérieure du four atteint la
température définie. Le four ne s'arréte
pas automatiguement puisque la cuis-
son manuelle ne comprend pas le ré-
glage du temps de cuisson. Vous devez
contrdler la cuisson et 'arréter. Une fois
la cuisson terminée, appuyez sur la
touche Pl pour mettre fin a la cuisson
ou sur la touche @ pour arréter complé-
tement le four.

Cuisson effectuée par le réglage
du temps de cuisson

Vous pouvez programmer le four pour
qu’il s’arréte automatiquement a la fin
du temps en sélectionnant la tempéra-
ture et la fonction de cuisson spéci-
fiques a vos aliments et en réglant le




temps de cuisson sur I'unité de com-

mande.

1.Mettez le four en marche en appuyant
sur la touche @.

2.Sélectionnez la fonction de cuisson a
I’aide du bouton de sélection de fonc-
tions.

3.La température prédéfinie pour la
fonction de cuisson sélectionnée
s'affiche a I'écran. Pour modifier cette
température, réglez la température de
cuisson souhaitée a 'aide du bouton
de température.

Si vous changez la fonction de
cuisson apres la modification de
la température prédéfinie pour les
fonctions de cuisson, la derniére
température réglée s'affiche a
I'écran. Cependant, si la tempéra-

ture réglée ne se situe pas dans la

plage de température de la fonc-
tion de cuisson sélectionnée, la
température réglable la plus éle-
vée de cette fonction de cuisson
s’affiche.

4.Appuyez une fois sur la touche & pour
régler le temps de cuisson.
» Le symbole € s'affiche & I'écran.
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Une fois la fonction et la tempéra-
ture réglées, vous pouvez régler le
temps de cuisson pour

30 minutes en appuyant directe-
ment sur la touche @ pour un
réglage rapide du temps de cuis-
son et modifier le temps a I'aide
des touches ®/Q.

5.Réglez le temps de cuisson a l'aide
des touches @/C.

Uies cHl®
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Le temps de cuisson augmente
d'une minute dans les

15 premieres minutes, apres
15 minutes il augmente de

5 minutes.

6.Apres le réglage de la fonction de
cuisson, de la température et du
temps de cuisson, appuyez sur la
touche Pl pour démarrer la cuisson.
» Votre four commencera a fonctionner
immédiatement a la fonction et a la
température sélectionnées. Le temps de
cuisson réglé commence a décompter.
Les symboles P et { apparaitront a
I'écran. Tous les segments du symbole |
s'allument lorsque la température inté-
rieure du four atteint la température
définie. Une fois le temps de cuisson
défini terming, "End" s’affiche a I'écran,
un avertissement sonore retentit et la
cuisson s'arréte.
7.’avertissement sonore retentit pen-
dant deux minutes. Si vous appuyez
sur la touche Pl lorsque
I'avertissement sonore retentit et
"End" s'affiche a 'écran, le four conti-
nue de fonctionner indéfiniment. Si
vous appuyez sur la touche @, le four
s'arréte. Si une touche autre que ces
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touches est appuyée, I'avertissement
sonore est interrompu.
Pour régler le temps de fin de
cuisson a une heure ultérieure ;
(Cela varie selon le modéle de
Pappareil. Il se peut qu’il ne soit
pas disponible pour votre appareil.)
En sélectionnant la température et la
fonction de cuisson spécifiques a votre
repas, vous pouvez régler le temps de
cuisson et le temps de fin de cuisson a
une heure ultérieure, ce qui permet au
four de démarrer et d’arréter la cuisson
automatiquement.
1.Mettez le four en marche en appuyant
sur la touche ©.
2.Sélectionnez la fonction de cuisson a
I'aide du bouton de sélection de fonc-
tions.
3.La température prédéfinie pour la
fonction de cuisson sélectionnée
s'affiche a I'écran. Pour modifier cette
température, réglez la température de
cuisson souhaitée a I'aide du bouton
de température.

Si vous changez la fonction de
cuisson apres la modification de
la température prédéfinie pour les
fonctions de cuisson, la derniére
température réglée s'affiche a
I'écran. Cependant, si la tempéra-
ture réglée ne se situe pas dans la
plage de température de la fonc-
tion de cuisson sélectionnée, la
température réglable la plus éle-
vée de cette fonction de cuisson
s'affiche.
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4.Appuyez une fois sur la touche & pour
régler le temps de cuisson.
» Le symbole © s'affiche & I'écran.
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Une fois la fonction et la tempéra-
ture réglées, vous pouvez régler le
temps de cuisson pour

30 minutes en appuyant directe-
ment sur la touche @ pour un
réglage rapide du temps de cuis-
son et modifier le temps a I'aide
des touches ®/C.

5.Réglez le temps de cuisson a l'aide
des touches /G,
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Le temps de cuisson augmente
d'une minute dans les

15 premieres minutes, apres
15 minutes il augmente de

5 minutes.

6.Appuyez sur la touche © une fois de
plus dans les 5 secondes qui suivent
la fin de la cuisson.

» Le symbole D s’affiche a I'écran et le

champ Heure clignote.
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Apres le réglage du temps de
cuisson, appuyez sur la touche ©
dans les 5 secondes qui suivent
pour régler le temps de fin de
cuisson. Si vous ne I'appuyez pas
dans un délai de 5 secondes, le
réglage du temps de cuisson est
confirmé et vous devez appuyer
deux fois sur la touche © pour
régler le temps de fin de cuisson.

7.Réglez le temps de fin de cuisson en
appuyant sur les touches ®/©,

1233 oo
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8.Appuyez a nouveau sur la touche ©
pour régler le champ Minute.

233 200
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9.Réglez la minute du temps de fin de
cuisson en appuyant sur la touche @
/2. Appuyez sur la touche € pour
confirmer le réglage de 'heure.
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10.Apres le réglage de la fonction de
cuisson, de la température, du temps
de cuisson et du temps de fin de cuis-
son, appuyez sur la touche Pl pour
démarrer la cuisson.
» La minuterie du four calcule le
temps de démarrage en déduisant le
temps de cuisson a partir du temps
de fin de cuisson défini. Le mode de
fonctionnement sélectionné est activé
lorsque le temps de démarrage de la
cuisson est écoulé et que le four est
chauffé a la température définie. Le

temps de cuisson réglé commence a
décompter. Les symboles P et | apparai-
tront a I'écran. Tous les segments du
symbole { s’allument lorsque la tempéra-
ture intérieure du four atteint la tempéra-
ture définie. Une fois le temps de cuis-
son défini terminé, "End" s’affiche a
I'écran, un avertissement sonore retentit
et la cuisson s'arréte.

11.L avertissement sonore retentit pen-
dant deux minutes. Si vous appuyez
sur la touche Pl lorsque
I'avertissement sonore retentit et
"End" s'affiche a 'écran, le four conti-
nue de fonctionner indéfiniment. Si
vous appuyez sur la touche @, le four
s'arréte. Si une touche autre que ces
touches est appuyée, I'avertissement
sonore est interrompu.

Parameétres

Le compte a rebours 3-2-1
s'affiche sur les menus ou les
réglages qui doivent étre activés
en appuyant longuement sur cette
touche. Une fois le compte a re-
bours terminé, le menu ou le ré-
glage correspondant s'active.

Activation du verrouillage de

touches

En utilisant la fonction de verrouillage de

touche, vous pouvez protéger I'unité de

commande contre les interférences.

1.Appuyez simultanément sur les
touches @/ jusqu’a ce que le sym-
bole & s'affiche a I'écran.

R
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» Le symbole & s’affiche a I'écran et le
verrouillage de touches s'active. Lors-
que vous appuyez sur n'importe quelle
touche et que le verrouillage de touches
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est activé, un signal sonore retentit et le
symbole & clignote.

Vous ne pouvez pas utiliser les
touches de I'unité de commande
lorsque le verrouillage de touches
est activé. Le verrouillage de
touches ne se désactive pas en
cas de panne de courant.

Désactivation du verrouillage de

touches

1.Appuyez simultanément sur les
touches @/ jusqu’a ce que le sym-
bole (i disparaisse de I'écran.

» Le symbole & disparait et le verrouil-

lage de touches a I'écran se désactive.

Réglage de I'alarme

Vous pouvez également utiliser I'unité de

commande de 'appareil pour tout aver-

tissement ou rappel autre que la cuisson.

L’horloge de I'alarme n’a aucun impact
sur le fonctionnement du four. Utilisé a
des fins d'avertissement. Par exemple,
vous pouvez uliliser I'alarme lorsque
vous voulez retourner les aliments au
four a une certaine heure. Dés que
I’heure que vous avez fixée est écoulée,
I'horloge vous avertit grace a un signal
sonore.

L'heure d'alarme maximum de
cuisson est de 23 heures et
59 minutes.

1.Appuyez sur la touche £ pour régler le
temps de l'alarme.

» Le symbole 4 commence a clignoter &

I'écran.
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2.Réglez I'heure de I'alarme & I'aide des
touches @/, Appuyez & nouveau sur
la touche £ pour confirmer le réglage.
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» Le symbole £ s'allume continuelle-
ment et le compte a rebours de I'heure
de l'alarme s'affiche a I'écran. Si I'heure
de l'alarme et le temps de cuisson sont
réglés en méme temps, le temps le plus
court s’affiche a I'écran.

3.Une fois que I'heure de I'alarme est
écoulée, le symbole Llcommence a
clignoter et un avertissement sonore
retentit.

Désactivation de alarme

1.Une fois le temps de I'alarme écoulé,
I'avertissement sonore retentit pen-
dant deux minutes. Appuyez sur
n’importe quelle touche pour arréter
I'avertissement sonore.

» L'avertissement sonore s'arréte.

Si vous souhaitez désactiver

Palarme ;

1.Appuyez sur la touche £ pour réinitia-
liser le temps de 'alarme. Patientez
jusqu’a ce que « 00 : 00 » s’affiche a
I'écran lorsque vous appuyez sur la
touche ©.

2. Vous pouvez également désactiver
I'alarme en appuyant longuement sur
la touche 2,

Réglage du volume

Vous pouvez régler le volume de I'unite

de commande. Pour effectuer cette

opération, vous devez arréter votre four.
1.Lorsque votre four est éteint (lorsque
I'heure du jour s'affiche a I'écran), ac-
tivez le menu Paramétres en appuyant
sur la touche & pendant environ
3 secondes.

2.Appuyez sur les touches @/ jusqu’a
ce que le symbole € s’affiche a
I'écran.



3. Activez le réglage du volume en ap-
puyant & nouveau sur la touche . (b-
1,b-2)

4.Appuyez sur les touches @/O pour
régler le niveau de volume souhaité.

» Le réglage du niveau de volume sélec-

tionné est immédiatement confirmé.

Appuyez sur la touche © pour retoumner

au menu Paramétres.

Réglage de la luminosité de

I’écran

Vous pouvez régler la luminosité de

I'écran de I'unité de commande. Pour

effectuer cette opération, vous devez

arréter votre four.

1.Lorsque votre four est éteint (lorsque
I'heure du jour s'affiche a I'écran), ac-
tivez le menu Paramétres en appuyant
sur la touche €9 pendant environ
3 secondes.

2.Appuyez sur les touches @/ jusqu’a
ce que le symbole O s’affiche &
I'écran.

3. Activez le réglage de la luminosité en
appuyant & nouveau sur la touche ©.
4.Réglez le degré de luminosité souhaite
a l'aide des touches ®/@. (d-1, d-2,

d-3)
» Le réglage du niveau de luminosité

sélectionné est immédiatement confirmé.

Appuyez sur la touche & pour retourner
au menu Paramétres.
Réglage de la fonction de Pré-
chauffage rapide (Booster)
Gréce a la fonction Préchauffage, vous
pouvez activer la cuisson automatique-
ment sur votre appareil. A cette fin, vous
devez activer le réglage de préchauffage
rapide. Pour effectuer cette opération,
vous devez arréter votre four.
1.Lorsque votre four est éteint (lorsque
I'heure du jour s'affiche a I'écran), ac-
tivez le menu Paramétres en appuyant
sur la touche 9 pendant environ
3 secondes.

2.Appuyez sur les touches @/ jusqu'a
ce que le symbole A8 s'affiche a I'écran.

3. Activez le réglage de préchauffage
rapide (booster) en appuyant a nou-
veau sur la touche ©.

4. Utilisez les touches @/ pour modifier
le réglage « DESACTIVE » qui
s'affiche a I'écran en réglage
« ACTIVE » .

» La sélection du réglage de préchauf-

fage rapide se confirme immédiatement.

Appuyez sur la touche €9 pour retourner

au menu Paramétres.

Vous pouvez désactiver le réglage
de préchauffage rapide en suivant
la méme proceédure. En réglant
sur I'appareil sur « DESACTIVE »
vous pouvez annuler le réglage de
préchauffage rapide.

Modification de ’heure du jour

Pour modifier I'heure du jour que vous

avez précédemment définie,

1.Lorsque votre four est éteint (lorsque
I'heure du jour s'affiche a I'écran), ac-
tivez le menu Paramétres en appuyant
sur la touche & pendant environ
3 secondes.

2.Appuyez sur les touches @/ jusqu’a
ce que le symbole & s’affiche a
I'écran.

3.9 Appuyez sur la touche pour activer
le champ Heures.

» Le champ Heures et le symbole &

clignotent a I'écran.
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4.Réglez I'heure de la journée en ap-
puyant sur les touches ®/@ et activez
le champ Minutes en appuyant a nou-
veau sur la touche ©.
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» Le champ Minutes et le symbole &
clignotent a I'écran.
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5.Appuyez sur les touches ©/E pour
régler les minutes. Confirmez le ré-
glage en appuyant sur la touche €.
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» L’heure de la journée sélectionnée se
confirme immédiatement. Appuyez sur
la touche & pour retourner au menu
Paramétres.
Connectez le four au réseau mo-
bile et enregistrez-le dans
Papplication HomeWhiz
Vous pouvez connecter votre four au
réseau mobile et le contrdler a travers
I'application « HomeWhiz » grace a un
appareil intelligent. Pour ce faire, instal-
lez d’abord I'application HomeWhiz sur
votre appareil intelligent. L'application
« HomeWhiz » est disponible sur les
systemes d’exploitation mobiles 10S et
Android.
Apres avoir téléchargé
I'application « Homewhiz », suivez
les instructions sur I'application
pour créer votre page d’accueil.
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Vous pouvez compléter la procé-
dure pour connecter votre four a
un réseau mobile et activer la
commande a distance du four en
suivant les instructions fournies
sur I'application.

1.Pour faire passer le four en mode de
configuration, lorsque votre four est
éteint (lorsque I'’heure du jour est affi-
chée sur I'écran), appuyez simultané-
ment sur les touches @ et 0’ pendant
environ 3 secondes.

» Lorsque le four passe en mode de

configuration, une animation s'affiche a

I'écran dans laquelle certaines lignes

clignotent.
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2.0Ouvrez I'application « HomeWhiz »

que vous avez installée sur votre ap-
pareil intelligent. Aprés avoir créé votre
page d’accueil, sélectionnez le four
dans Appareils électroménagers et en-
trez le numéro de stock de votre ap-
pareil dans la I'application, puis suivez
les étapes décrites sur I'application.

Le numéro de stock de votre
appareil est le numéro commen-
cant par « 77... » situé sous la
premiére de couverture du ma-
nuel.

3.Finalisez I'enregistrement de votre four
dans I'application en suivant les ins-
tructions fournies sur I'application.
Activation de la télécommande du
four
Apres I'enregistrement de votre four
dans 'application « HomeWhiz », vous
pouvez autoriser la commande a dis-
tance de la maniére suivante :




1.Appuyez une fois sur la touche T lors-

que le symbole = s'affiche a I'écran.
» Le symbole O s'affiche a I'écran simul-
tanément avec le symbole =

Si le symbole = ne s'affiche pas,
appuyez sur la touche T jusqu’a
ce que le symbole 7 s'affiche &
I'écran. Si vous n‘avez pas enre-
gistré votre appareil dans
I'application HomeWhiz, le sym-
bole = clignote une fois et un
signal d’erreur retentit.

Si le symbole = s’affiche &
I'écran, mais un signal d'erreur
retentit suite a une pression sur la
touche 0" et si le symbole 0 ne
s'affiche pas ou le symbole &
clignote a I'écran, vérifiez la con-
nexion Internet de votre appareil.
Si la connexion Internet est nor-
male et que le probleme persiste,
répétez les étapes d'installation.

Suppression de 'appariement
d’un four connecté a I'application
« Homewhiz »

Apres avoir gjouté votre appareil dans
I'application « Homewhiz », le compte
d'utilisateur que vous avez utilisé pour
« Homewhiz » s'apparie aux informa-
tions de votre appareil. Pour supprimer
un appariement en raison de la perte
d'acces au compte que vous utilisez
dans 'application ou pour d’autres rai-
sons, les actions suivantes doivent étre
effectuées.

1.’ appareil étant éteint (alors que
I'heure s'affiche a I'écran), appuyez
sur les touches 0" et P pendant envi-
ron 5 secondes.

» Un compte a rebours a partir de 5

apparait sur I'écran.

2.Une fois le compte a rebours terming,
une animation de suppression de
I'appariement apparaitra a I'écran.

3.Lorsque le processus de suppression
de I'appariement est terminé sans
probleme, un son audible se fait en-
tendre et votre four redémarre.

Si un probleme survient lors de la
suppression d’'un appariement et
que le processus ne peut étre
achevé, un son d'erreur se fera
entendre.

4.Une fois la suppression terminée, vous
pouvez a nouveau connecter I'appareil
a votre compte « Homewhiz ».

Déclaration de conformité

Arcelik A.S. déclare par la présente
que cet appareil est conforme a la
directive 2014/53/UE. Une déclara-
tion de conformité RED détaillée est
disponible en ligne a I'adresse sup-
port.grundig.com parmi les docu-
ments supplémentaires sur la page
du produit pour votre appareil.

Bande de 2,4 GHz : 100 mW max.
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E Informations génerales sur la cuisson

Cette section décrit les conseils sur la
préparation et la cuisson de vos ali-
ments.

De plus, vous pouvez également trouver
certains des aliments testés par les pro-
ducteurs et les cadres les plus appro-
priés pour ces aliments. Les réglages du
four et des accessoires appropriés pour
ces aliments y sont également indiqués.

Avertissements généraux

sur la cuisson au four

¢ Lorsque vous ouvrez la porte du four
pendant ou apres la cuisson, de la va-
peur brllante peut s’en échapper. La
vapeur peut vous brller la main, le vi-
sage et/ ou les yeux. Lorsque vous
ouvrez la porte du four, tachez de res-
ter a I'écart.

* | a vapeur intense générée pendant la
cuisson peut former des gouttes
d'eau de condensation a l'intérieur et
a I'extérieur du four, et sur les parties
supérieures de 'appareil en raison de
la différence de température. Il s'agit
d’un phénomene physique et normal.

¢ | es valeurs de température et de
temps de cuisson indiguées pour les
aliments peuvent varier selon la re-
cette et la quantité. Pour cette raison,
ces valeurs sont fournies sous forme
de plages.

¢ Retirez toujours les accessoires non
utilisés du four avant de lancer la cuis-
son. Les accessoires laissés dans le
four peuvent empécher que vos ali-
ments cuisent a de valeurs de tempé-
rature appropriées.

¢ Pour les aliments que vous cuisinez
selon votre propre recette, vous pou-
vez faire référence a des aliments simi-
laires indiqués dans les tables de cuis-
son.
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¢ | 'utilisation des accessoires fournis
vous permet d’obtenir les meilleures
performances de cuisson. Prétez tou-
jours attention aux avertissements et
aux informations fournis par le fabri-
cant pour d'autres ustensiles de cui-
sine que vous utilisez.

* Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des di-
mensions adaptées au récipient dans
lequel vous cuisinez. Lorsque le papier
sulfurisé déborde du récipient, cela
peut causer des brllures et affecter la
qualité de votre cuisson. Utilisez le
papier sulfurisé dans la plage de tem-
pérature indiquée.

¢ Pour une bonne performance de cuis-
son, placez vos aliments sur la bonne
étagére recommandee. Ne changez
pas la position de I'étagere pendant la
cuisson.

Patisseries et aliments cuits au

four

Informations générales

¢ Nous vous recommandons d’utiliser
les accessoires de I'appareil pour ob-
tenir une bonne performance de cuis-
son. Si vous comptez utiliser un us-
tensile de cuisson autre que ceux
fournis, optez pour un ustensile de
couleur sombre, antiadhésif et résis-
tant a la chaleur.

¢ Si le préchauffage d'aliments est re-
commandé dans la table de cuisson,
veillez a les mettre au four par la suite.

* Si vous comptez cuisiner a I'aide
d'ustensiles de cuisine sur la grille mé-
tallique, placez-les au milieu de la grille,
et non pres du mur arriére.

® Tous les ingrédients utilisés dans la
fabrication des patisseries doivent étre
frais et a température ambiante.



¢ | 'état de cuisson des aliments peut
varier selon la guantité de nourriture et
la taille des ustensiles de cuisine utili-
$€s.

* [ es moules en métal, en céramique et
en verre prolongent le temps de cuis-
son et la surface inférieure des pétis-
series ne brunit pas uniformément.

¢ Si vous utilisez du papier de cuisson
pendant la cuisson, un peu de brunis-
sement peut étre observé sur la sur-
face inférieure des aliments. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger
votre temps de cuisson d'environ 10
minutes.

¢ | es valeurs indiquées dans les tables
de cuisson sont déterminées a la suite
des tests effectués dans nos labora-
toires. Les valeurs qui vous convien-
nent peuvent étre différentes de
celles-ci.

* Placez vos aliments sur I'étagére ap-
propriée recommandée dans la table
de cuisson. Reportez-vous a I'étagere
inférieure du four comme étagére 1.

Conseils pour la cuisson des gateaux

¢ Sile gateau est trop sec, augmentez
la température de 10 °C et diminuez le
temps de cuisson.

¢ Sile gateau est pateux, utilisez une
petite quantité de liquide ou réduisez
la température de 10 °C.

¢ Si le dessus du gateau est brllé, pla-
cez-le sur une étagere inférieure, bais-

sez la température et augmentez le
temps de cuisson.

¢ S'il est correctement cuit a l'intérieur,
mais que I'extérieur est collant, utilisez
une plus petite quantité de liquide, ré-
duisez la température et augmentez le
temps de cuisson.

Conseils pour la cuisson des patisse-
ries
¢ Si la patisserie est trop seche, aug-
mentez la température de 10 °C et
diminuez le temps de cuisson. Humi-
difiez les feuilles de péate a I'aide d'une
sauce composée d’'un mélange de lait,
d’huile, d'ceuf et de yaourt.
Si la patisserie cuit lentement, veillez a
ce que I'épaisseur de la pate que vous
avez préparée ne déborde pas du pla-
teau.
Si la surface de la pate est dorée et
que le fond n’'est pas cuit, assurez-
vous que la quantité de sauce utilisée
au fond de la péte n'est pas trop im-
portante. Pour que la péatisserie soit
dorée de fagon uniforme, essayez
d'étaler uniformément la sauce entre
les feuilles de pate et la pate.
¢ Faites cuire votre pate a la position et
a la température spécifiees dans la
table de cuisson. Si le fond n’est tou-
jours pas assez doré, placez-le sur
une étagére inférieure pour la pro-
chaine cuisson.
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Table de cuisson pour péatisseries et aliments cuits au four

Chauffage par

Gateaux dans ) Plateau
le plateau Plateau unique standard® le hiaut et par 3 180 30...40
e bas
Moule a
Gateaux dans Plateau unique gateau sur la Chauffage 5 180 30.. 40
le moule grille métal- soufflant
lique™
Chauffage par
) Plateau
Plateau unique standard® le haut et par 3 160 25...35
le bas
) Plateau Chauffage
Petits gateaux Plateau unigue standard” soufflant S 150 25... 35
2 —Plateau
standard” Chauffage
2 plateaux 4 _Plateau de soufflant 2-4 150 25...35
patisseries*
Moule a
ge;tgiﬁnr%r;d, Chauffage par
Plateau unique diamatre avec le haut et par 2 160 30...40
) ) le bas
pince sur grille
Stalli **
Génoise meta |qu§
Moule a
gateau rond,
) 26 cm de Chauffage
Plateau unique diamatre avec soufflant 2 160 30...40
pince sur grille
métalligue™
Plateau unique Chauffage par
Plateau de 1\ ot et par 3 170 25...365
patisseries
le bas
o Plateau unique Pla_teau_d(i Chauffage 3 170 50 .. 30
Biscuit pétisseries soufflant
2 —Plateau
standard” Chauffage
2 plateaux 4 _Plateau de soufflant 2-4 170 25...35
patisseries*
Chauffage de
) Plateau haut / bas
Plateau unique standard® assisté par 2 180 35..45
Ap ventilateur
Pate a tarte T Plateau
standard” Chauffage
2 plateaux 4 _Plateau de soufflant 1-4 180 40 ... 50
patisseries*
Chauffage par
Plateau unique Plateau* le haut et par 2 200 20...30
standard
le bas
. ) ) Plateau Chauffage
Pat_lsserle Plateau unique standard® soufflant 3 180 20...30
riche
2 —Plateau
standard” Chauffage
2 plateaux 4 _Plateau de soufflant 2-4 180 20...30
patisseries*
Chauffage par
Pain entier Plateau unique Plateau le haut et par 3 200 30...40
4 standard” P

le bas

38/FR



Plateau Chauffage

Plateau unique standard® soufflant 3 200 30...40
Moule rectan-
gulaire en Chauffage par
Lasagnes Plateau unique  verre / métal le haut et par 20u3 200 30...40
sur grille le bas
métalligue™
Moule rond en
_ rggtsmgg Chauffage par
Plateau unigue N le haut et par 2 180 50...65
diamétre sur
; - le bas
grille métal-
Tarte aux lique™™
pommes Moule rond en
métal noir,
) 20 cm de Chauffage
Plateau unigue diamétre sur soufflant 3 170 50...65
grille métal-
lique™
Chauffage par
Plateau unigue Sgige:%* le haut et par 2 200 ... 220 10.... 20
Pizza le bas
Plateau unigue AU £l ion Pizza 3 250 g8..15
standard

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Table de cuisson pour fonction d’utilisation Chauffage par ventilateur

écologique

¢ Ne modifiez pas la température de cuisson aprés le démarrage de la cuisson en
utilisant la fonction d’utilisation Chauffage par ventilateur écologique.

¢ N’ouvrez pas la porte lorsque vous cuisinez en utilisant la fonction d’utilisation
Chauffage par ventilateur écologique. Si la porte n’est pas ouverte, la tempéra-
ture intérieure est optimisée de maniére a économiser I'énergie et peut étre diffé-
rente de |'affichage.

¢ Ne préchauffez pas en mode Chauffage par ventilateur écologique.

Petits gateaux Plateau unigue Plateau standard” 3 160 25..35
Biscuit Plateau unigue Plateau standard” 3 180 25..35
Pate a tarte Plateau unigue Plateau standard” 3 200 45 ... 55
Patisserie riche Plateau unique Plateau standard” 3 200 35..45

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
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Viande, poisson et volaille

Les points clés de la torréfaction

¢ | 'assaisonnement avec du jus de
citron et du poivre avant la cuisson de
tout le poulet, de la dinde et des gros
morceaux de viande permettra
d'améliorer la qualité de la cuisson.

¢ || faut 15 a 30 minutes de plus pour
faire cuire une viande désossée que
de faire frire un filet.

¢ Vous devez calculer environ 4 a
5 minutes de temps de cuisson par
centimétre d'épaisseur de la viande.

¢ Une fois la durée de cuisson terminée,
gardez la viande au four pendant envi-
ron 10 minutes. Le jus de la viande
est mieux réparti sur la viande frite et
ne ressort pas lorsque vous découpez
la viande.

¢ e poisson doit étre placé sur une
étagére de niveau moyen ou bas dans
une assiette résistante a la chaleur.

Chauffage de

’ 15 mn
Ste%k. (entier) / Pla_t eau Plateau standard” hagt /,bas 3 250/max, puis 60 ... 80
Réti (1 kg) unigue assisté par
’ 180 ... 190
ventilateur
Chauffage de
Jaret Plateau haut / bas
d’agneau (1.5 ) Plateau standard” s 3 170 85..110
unique assisté par
-2.0kg) ’
ventilateur
Grille métallique” Chauffage de 1
Plateau Placez un plateau haut / bas 5mn ’
) PN o 2 250/max, puis 60 ... 80
unique sur une étagere assisté par
. e ’ 190
Poulet réti inférieure ventilateur
(1.8-2kg) Grille métallique”
’ 15 mn
Plateau Placez un plateau Fonction )
) o 2 250/max, puis 60 ... 80
unique sur une étagére « 3D » 190
inférieure
Plateau CE:S?? %ig © 25 mn
unique Plateau standard” assisté par 1 250/max, puis 150 ... 210
Turquie (5.5 ventiateur 180 ... 190
kg)
Plateau Fonction 25mn
uniue Plateau standard” «3D » 1 250/max, puis 150 ... 210
9 180 ... 190
Grille métallique” Chauffage de
Pla_teau Placez un,plat\eau hagt /,bas 3 200 20 . 30
unique sur une étagere assisté par
A inférieure ventilateur
Poisson - -
Grille métallique”
Pla_teau Placez un,plat\eau Fonction 3 200 20 . 30
unique sur une étagére « 3D »

inférieure

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.
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Grille

La viande rouge, le poisson et la volaille
brunissent rapidement lorsqu’ils sont
grillés, ils gardent une belle crolte et ne
se dessechent pas. Les filets de viande,
les brochettes, les saucisses ainsi que
les légumes juteux (tomates, oignons,
etc.) sont particulierement adaptés aux
grillades.

Avertissements généraux

¢ | es aliments qui ne sont pas adaptés
aux grillades présentent un risque
d'incendie. Faites griller uniquement
les aliments qui sont adaptés a un feu
de barbecue intense. Ne placez pas
non plus les aliments trop loin a
I'arriere de la grille. Il s'agit de la zone
la plus chaude et les aliments gras
peuvent prendre feu.

* Fermez la porte du four pendant la
grillade. Ne faites jamais de grillade
avec la porte du four ouverte. Les
surfaces chaudes peuvent causer
des brilures !

Table barbecue

Les points clés des grillades

* Préparez autant que possible des
aliments dont I'épaisseur et le poids
sont similaires a la grille.

* Placez les morceaux a griller sur la
grille métallique ou sur la grille de bar-
becue métallique en les répartissant
sans dépasser les dimensions de
I'appareil de chauffage.

® | es durées de cuisson indiquées sur
le tableau peuvent varier en fonction
de I'épaisseur des morceaux a griller.

¢ Faites glisser la grille métallique ou la
grille de barbecue métallique jusqu’au
niveau souhaité dans le four. Si vous
cuisinez sur la grille métallique, faites
glisser la plague de four vers I'étagere
inférieure pour récupérer I'huile. La
plague de four que vous allez faire
glisser doit &tre dimensionnée de ma-
niere a couvrir toute la surface de la
grille. Ce plateau peut ne pas étre in-
clus dans I'appareil. Mettez un peu
d'eau dans la plaque de four pour fa-
ciliter le nettoyage.

Poisson Grille métallique 250
Morceaux de volaille Grille métallique 250
E(ggg'eeﬁ)e? f;ﬁ‘)’;ggg: Grille métalligue 250 20 ... 30
Cotelette d’agneau Grille métallique 250 20...25
Steak - {tranché) Grille métallique 250 25...30
Cotelette de veau Grille métallique 250 25...30
Gratin de légumes Grille métallique 220 20...30
Pain grillé Grille métallique 250 1.3

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant & minutes.
Retournez les morceaux d'aliments aprés la moitié du temps total de grillage.
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Aliments test

Les aliments de cette table de cuisson sont préparés conformément a la norme
EN 60350-1 afin de faciliter les tests de I'appareil pour les instituts de contrdle.

Tableau de cuisson pour aliments expérimentaux

Chauffage
Plateau unigue Plateau standard” par le haut et 3 140 20...30
par le bas
Sablé (biscuit ) " Chauffage
sucré) Plateau unigue Plateau standard soufflant 3 140 15..25
2 —Plateau standard” Chauffage
2 plateaux 4 —Plateau de patisse- J 2-4 140 15..25
. soufflant
ries
Chauffage
Plateau unigue Plateau standard” par le haut et 3 160 25..35
par le bas
Petits ga- ) " Chauffage
teaux Plateau unigue Plateau standard soufflant 3 150 25...35
2 —Plateau standard” Chauffage
2 plateaux 4 —Plateau de péatisse- d 2-4 150 25...35
. soufflant
ries
a gat
26 om e dambtie aveo O
Plateau unigue ) . . par le haut et 2 160 30...40
pince sur grille métal-
N par le bas
Génoise lique
Moule a gateau rond,
) 26 cm de diamétre avec Chauffage
Plateau unique pince sur grille métal- soufflant 2 160 80...40
lique™
Moule rond en métal Chauffage
Plateau unique  noir, 20 cm de diamétre  par le haut et 2 180 50...65
Tarte aux sur grille métallique™ par le bas
pommes Moule rond en métal
Plateau unigue  noir, 20 om de diametre  O-2uffage 3 170 50...65

; P " soufflant
sur grille métallique

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Grille

Pain grillé Grille métallique 4 250 1.3

Boulettes de viande
{boeuf) - 12 pieces
Retournez les aliments apres la moitié du temps total de grillage.
Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant & minutes.

Grille métallique 4 250 20...30
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Maintenance et entretien

Consignes de nettoyage gé-
nérales
A Avertissements généraux

¢ Attendez que I'appareil refroidisse
avant de le nettoyer. Les surfaces

chaudes peuvent causer des brllures |

¢ N'appliquez pas les détergents direc-
tement sur les surfaces chaudes. lls
peuvent provoguer des taches per-
manentes.

¢ | 'appareil doit &tre soigneusement

nettoyé et séché aprés chaque opéra-

tion. Ainsi, les résidus alimentaires
sont faciles a nettoyer et ces résidus
ne bralent pas lorsque I'appareil est
réutilisé ultérieurement. Ainsi, la durée
de vie de 'appareil est prolongée et
les problemes fréquemment rencon-
trés sont réduits.
N'utilisez pas de produits de net-
toyage a vapeur pour le nettoyage.
Certains détergents ou agents de
nettoyage peuvent endommager la
surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage, de détartrants
ou d’objets pointus pendant le net-
toyage.
¢ |l n’est pas nécessaire d’utiliser un
produit de nettoyage spécial pour le
nettoyage apres chaque utilisation.
Nettoyez I'appareil a I'aide de savon a
vaisselle, d’eau chaude et d'un chiffon
doux ou d’une éponge et séchez-le a
I'aide d'un chiffon sec en microfibres.
¢ Assurez-vous d’essuyer complete-
ment tout le liquide restant apres le
nettoyage et nettoyez immédiaterment
toute éclaboussure d’aliments pen-
dant la cuisson.
¢ Ne lavez aucun composant de votre
appareil dans un lave-vaisselle.

Surfaces en inox et en acier

inoxydable

¢ N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de 'acide ou du chlore
pour nettoyer les surfaces et les poi-
gnées en acier inoxydable ou en inox.

¢ | a surface en acier inoxydable ou en
inox peut changer de couleur avec le
temps. C’est normal. Aprés chaque
opération, nettoyez avec un détergent
adapté a la surface en acier inoxy-
dable ou en inox.

¢ Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux
savonneux et d’un détergent liquide
(non abrasif) adapté a la surface en
inox, en prenant soin d’essuyer dans
un sens.

¢ Retirez immédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d'huile,
d’'amidon, de lait et de protéine sur les
surfaces en acier-inox et en verre. A la
longue, les taches peuvent causer la
rouille.

Surfaces émaillées

¢ Apres chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d'un déter-
gent a vaisselle, d'eau chaude et d’'un
chiffon doux ou d’une éponge et sé-
chez-les a l'aide d'un chiffon sec.

¢ Si votre appareil est doté d'une fonc-
tion de nettoyage facile a la vapeur,
vous pouvez faire du nettoyage facile
a la vapeur pour la saleté l1égere non
permanente. (Voir la section « Net-
toyage a la vapeur facile »)

* Pour les taches tenaces, vous pouvez
utiliser le nettoyant pour four et grill re-
commandé sur le site Web de la
marqgue de votre produit et un tampon
a récurer non abrasif. N'utilisez pas de
produit de nettoyage de four externe.

¢ Pour nettoyer le foyer, laissez le four
refroidir. Le nettoyage sur des sur-
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faces chaudes crée a la fois un risque
d'incendie et des dommages a la sur-
face émaillée.

Surfaces catalytiques

® | es parois latérales du foyer ne peu-
vent étre recouvertes que par des pa-
rois émaillées ou catalytiques. Cela va-
rie selon le modele.

* | es parois catalytiques ont une sur-
face légérement mate et poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four.

¢ | es surfaces catalytiques absorbent
de I'huile gréce a sa structure poreuse
et commencent a briller lorsque la sur-
face est saturée d'huile, dans ce cas il
est recommandé de remplacer les
pieces.

Surfaces en verre

¢ | ors du nettoyage des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
ligues durs ni de produits de net-
toyage abrasifs. lIs peuvent endom-
mager la surface en verre.

¢ Nettoyez 'appareil a I'aide d'un déter-
gent a vaisselle, d'eau chaude et d’'un
chiffon en microfibres spécifique pour
les surfaces en verre et séchez-le a
I'aide d'un chiffon sec en microfibres.

* Si des résidus de détergent restent
apres le nettoyage, nettoyez-les avec
de l'eau froide et séchez a l'aide d'un
chiffon en microfibres sec et propre.
Les résidus de détergent peuvent en-
dommager la surface du verre la pro-
chaine fois.

* | es résidus séchés sur la surface du

verre ne doivent en aucun cas étre

nettoyés avec des couteaux dentelés,
du fil laine métallique ou des outils de
grattage similaires.

Vous pouvez éliminer les taches de

calcium (taches jaunes) sur la surface

du verre a l'aide d’un agent de détar-
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trage disponible sur le marché, tel que
le vinaigre ou le jus de citron.

¢ Sila surface est trés sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a
I'aide d’'une éponge et patientez long-
temps qu’il agisse correctement. Net-
toyez ensuite la surface en verre a
I'aide d’un chiffon humide.

* | es décolorations et les taches sur la
surface en verre sont normales et ne
présentent pas de défauts.

Piéces en plastique et surfaces

peintes

¢ Nettoyez les pieces en plastiques et
les surfaces peintes a 'aide d'un dé-
tergent a vaisselle, d'eau chaude et
d'un chiffon doux ou d’'une éponge et
séchez-les a I'aide d'un chiffon sec.

¢ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. lls peuvent endommager les
surfaces.

* Assurez-vous que les joints des com-
posants de I'appareil ne sont pas lais-
sés aussi humides et avec du déter-
gent. Autrement, ces joints risquent de
se corroder

Nettoyage des accessoires
Sauf indication contraire dans le manuel
d'utilisation, ne lavez pas les acces-
soires du produit au lave-vaisselle.

Nettoyage du panneau de

commande

¢ | ors du nettoyage des panneaux et
du bouton de commande, essuyez le
panneau et les boutons a I'aide d'un
chiffon doux humide et séchez-les a
I'aide d’un chiffon sec. Ne retirez pas
les boutons et les joints en dessous
pour nettoyer le panneau de com-
mande. Le panneau de commande et
les boutons peuvent étre endomma-
gés.



¢ | ors du nettoyage des panneaux en
inox et du bouton de commande,
n’utilisez pas d’agents de nettoyage
pour inox autour des boutons. Les in-
dicateurs situés autour des boutons
peuvent étre effacés.

Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d'un chiffon doux hu-
mide et séchez-les a I'aide d'un chif-
fon sec. Si votre appareil dispose
d'une fonction de verrouillage des
touches, réglez le verrouillage des
touches avant d'effectuer le nettoyage
du panneau de commande. Dans le
cas contraire, une détection incorrecte
peut se produire sur les touches.

Nettoyage de Pintérieur du

four (zone de cuisson)
Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types
de surfaces de votre four.
Nettoyage des parois latérales du
four
Les parois latérales de la zone de cuis-
son ne peuvent étre recouvertes que par
des parois émaillées ou catalytiques.
Cela varie selon le modéle. S'il existe
une paroi catalytique, reportez-vous a la
section « Parois catalytiques » pour plus
d'informations.
Si votre produit est un modéle a éta-
géres grillagées, retirez les étagéres
grillagées avant de nettoyer vos parois
latérales. Terminez ensuite le nettoyage
tel que décrit dans la section « Informa-
tions générales sur le nettoyage » en
fonction des types de surfaces de la
paroi latérale.
Pour retirer les étagéres métal-
liques latérales :
1.Retirez la partie avant de I'étagere
métallique en la tirant sur la paroi laté-
rale dans la direction opposée.

2.Tirez I'étagere grillagée vers vous pour
I'enlever complétement.

3.Pour insérer a nouveau les étageres,
les procédures appliquées lors de leur
retrait doivent étre répétées de la fin
au début, respectivement.

Nettoyage facile a la vapeur

Cela varie selon le modéle de

I'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas

disponible pour votre appareil.

Il assure un nettoyage facile, car la sale-

té (n'ayant pas attendu trop longtemps)

est ramollie par la vapeur qui se forme a

I'intérieur du four et les gouttes d’eau se

condensent sur les surfaces intérieures

du four.

1.Retirez tous les accessoires a
I'intérieur du four.

2 Versez 500 ml d’eau dans le plateau
du four et placez-le sur la 2e grille du
four

3.5¢électionnez la fonction de nettoyage'
facile a la vapeur. La durée du net-
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toyage apparait a I'écran et ne peut
pas étre modifiée.
QOuvrez la porte et essuyez les surfaces
intérieures du four avec une éponge ou
un chiffon humide.
Utilisez de I'eau chaude avec du liquide
de lavage, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer la saleté persis-
tante et essuyez-la a I'aide d'un chiffon
sec.

Pendant le mode de nettoyage a
la vapeur facile, I'eau qui se trouve
dans la piscine a la base du four
pour ramallir les résidus / saletés
légerement formés dans la cavité
du four s'évapore et se condense
dans la cavité du four et la vitre
intérieure de la porte du four, par
conséquent de 'eau peut couler.
lorsque la porte du four est ou-
verte. Essuyez la condensation
des que la porte du four est ou-
verte.

Cela varie selon le modéle de 'appareil.
Il se peut qu'il ne soit pas disponible
pour votre appareil. Apres la condensa-
tion dans le four, de I'eau ou de
I’humidité peut se trouver dans le canal
du réservoir sous le four. Apres utilisa-
tion, nettoyez ce canal de piscine avec
un chiffon humide puis séchez-le

|

Auto-nettoyage pyrolytique
Le four est équipé d'un systéme
d'autonettoyage pyrolytique. Le four est
chauffé a environ 420 a 480 °C et les
saletés existantes sont réduites en
cendres. Un important dégagement de
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fumeée peut se produire. Prévoir une
bonne ventilation. La pyrolyse doit étre
utilisée aprés environ dix utilisations du
four.

Avertissements généraux

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brQlures |

Ne touchez pas au produit durant
I'auto-netioyage et tenez les en-
fants a I'écart dudit produit. Pa-
tientez au moins 30 minutes
avant d'éliminer les résidus.

Retirez tous les accessoires,
I'étagere télescopique et les grilles
latérales (le cas echéant) avant
I'utilisation de la fonction d’auto-
nettoyage pyrolytique. Le non-
respect de cette consigne entral-
nera des dommages sur les ac-
cessoires et les grilles latérales.

Si votre appareil est équipé d'un
accessoire pyro-proof (résistant a
I'autonettoyage a haute tempéra-
ture), vous n’avez pas besoin de
retirer ces accessoires du four. Le
fait que vos accessoires soient
résistants au feu ou non est préci-
s€ dans la section des acces-
soires. Sauf indication contraire,
VOS accessoires ne sont pas ré-
sistants aux températures éle-
vées. lls doivent étre retirés du
four avant I'auto-nettoyage, afin
d’éviter des dommages.

Ne nettoyez pas le joint
d’étanchéite de la porte.

Le joint en fibre de verre est ex-
trémement sensible et peut faci-
lement étre endommagé.

En cas de dommage du joint
d'étanchéité de la porte du four,
faites le remplacer par un joint
neuf par le service agréé.



1.Retirez tous les accessoires du four.
Sur les modeles dotés de supports la-
téraux , n'oubliez pas de sortir les
supports latéraux.

2.Avant le cycle de nettoyage, enlevez
les salissures des surfaces extérieures
et de l'intérieur du four a I'aide d'un
chiffon humide.

3.Sélectionnez la fonction « Pyro-
lyse » ou « Pyrolyse - Mode Econo-
mie » selon le niveau de saleté de
votre four.

Si votre four n'est pas trés sale, nous

vous recommandons d’utiliser la fonc-

tion « Pyrolyse - Mode Economie ». La

fonction « Pyrolyse - Mode Economie »

est plus courte que la fonction « Pyro-

lyse ». Sile four est trés sale, il est pos-

sible que la fonction « Pyrolyse - Mode

Economie » soit insuffisante. Dans ce

cas, sélectionnez la fonction « Pyrolyse ».

4. Appuyez sur la touche Pl pour dé-
marrer le nettoyage.

» l'auto-nettoyage commence et la

durée de l'auto-nettoyage apparait a

I'écran. Il n’est pas possible de changer

cette durée.

5.Lorsque le four atteint une certaine
température apres le démarrage du
processus d’autonettoyage, le sym-
bole du cadenas (&1 apparsit a I'écran
de I'heure et la porte du four ne peut
pas étre ouverte. Elle reste verrouillée
pendant un certain temps aprés la fin
de la fonction de pyrolyse. Ne forcez
pas la serrure de la porte avec la poi-
gnée avant que le symbole de verrouil-
lage ne disparaisse.

6.Lorsque le processus de nettoyage
est terminé, « Fin » apparait a I'écran.
Si vous appuyez sur la touche @, le
four s’éteint.

7.Une fois que 'écran affiche « Fin »,
éteignez le four en appuyant sur la
touche O.

8.Lorsque le symbole &} disparait de
I'écran, éliminez les dépbts de terre
avec de I'eau vinaigrée.

Nettoyage de la porte du
four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
ligue ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée
dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Apres avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d'un détergent a vaisselle, d'eau
chaude et d'un chiffon doux ou d'une
éponge et séchez-les a l'aide d'un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.
Retrait de la porte du four
1.0uvrez la porte du four.
2.Quvrez les attaches du support de
charniére de la porte avant a droite et
a gauche en appuyant vers le bas
comme illustré sur la figure.
Le type de charniere (A), (B), (C) varie en
fonction du modeéle de produit. Les fi-
gures ci-dessous montrent comment
ouvrir tous les types de chamniéres.
La charniere de type (A) est disponible
dans les types de porte normaux.
La charniere de type (B) est disponible
dans les types de portes a fermeture
douce.
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La charniére de type (C) est disponible
dans les types de portes a ouverture /
fermeture en douceur.

Verrouillage de charniére - position ou-
verte

3.Mettez la porte du four en position
Verrouillage de chamiére - position fer- semi-ouverte.

mée
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4.Tirez la porte ouverte vers le haut pour

la dégager des charniéres droite et
gauche et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les
procédures appliquées lors du
retrait doivent étre répétées de la
fin au début, respectivement. Lors
de l'installation de la porte, assu-
rez-vous de fermer les attaches
sur le support de charniere.

Retrait de la vitre intérieure
de la porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de
la porte avant de I'appareil pour le net-

toyage.

1.0uvrez la porte du four.

2.Tirez vers vous le composant en plas-
tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en appuyant simultané-
ment sur les points de pression des

deux cbtés du composant et retirez-le.

3.Soulevez délicatement la vitre inté-
rieure vers « A » puis retirez-la en ti-
rant vers « B » comme l'illustre la fi-
gure.

51234

Vitre intérieure
Deuxieéme vitre intérieure
Troisieme vitre intérieure
Vitre extérieure

Fente de la vitre en plastique - infé-
rieure

O~ O N —

4.Répétez le méme processus afin de
retirer les deuxieme et troisieme vitres.
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La premiere étape du montage de la
porte consiste a remplacer les deuxieme
et troisieme vitres (2, 3).
Placez le bord biseauté de la vitre de
maniere a ce qu’elle rejoigne le bord
biseauté de la fente en plastique comme
I'indique la figure.
L’ordre de fixation des deuxieme et
troisieme vitres intérieures n’est pas
important, car elles sont interchan-
geables.
Lorsque vous fixez la vitre intérieure (1),
veillez a placer le cbté imprimé de la
vitre sur la deuxiéme vitre intérieure.
Il est essentiel de placer les coins infé-
rieurs de toutes les vitres intérieures
pour atteindre les fentes inférieures en
plastique (5).
Poussez le composant en plastique vers
le cadre jusqu’a ce que vous entendiez
un « clic ».

Apres le nettoyage, les vitres doi-

vent étre remontées.

Nettoyage de la lampe du
four

Au cas ou la porte en verre de la lampe
du four de la zone de cuisson est sale,
nettoyez-la a I'aide d'un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d'un chiffon
doux ou d'une éponge et séchez-la a
I'aide d’un chiffon sec. En cas de panne
de la lampe du four, vous pouvez la
remplacer en suivant les etapes sui-
vantes.
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Remplacement de la lampe du
four

A Avertissements généraux

¢ Pour éviter tout risque de choc élec-
trique avant de remplacer la lampe du
four, débranchez le connecteur élec-
trique et patientez que le four refroi-
disse. Les surfaces chaudes peuvent
causer des brllures |

¢ Lalampe de four est une ampoule
électrique spéciale résistant a 300 °C.
Les lampes de four peuvent étre ob-
tenues aupres des services agréés.

¢ | a position de la lampe peut différer
de celle indiquée dans la figure.

¢ Lalampe utilisée dans cet appareil
n’est pas adaptée a I'éclairage des
pieces de la maison. Cette lampe
permet a I'utilisateur de voir les ali-
ments.

¢ Les lampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-
siques extrémes telles que des tempé-
ratures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’une

lampe ronde,

1.Débranchez 'appareil de la prise élec-
trique.

2 Retirez le couvercle en verre en le
tournant dans le sens antihoraire.

3.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Si le type (B) est un modeéle,



retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

4.Remettez le couvercle en verre.

Si votre four est équipé d’une

lampe carrée,

1.Débranchez 'appareil de la prise élec-
trique.

2 .Retirez les étageres grillagées confor-

mément a la description.

3.Soulevez le couvercle de protection en
verre de la lampe a l'aide d'un tourne-
vis.

4.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Si le type (B) est un modéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

5.Remettez le couvercle en verre et les
étageres grillagées.
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E Dépannage

Si vous ne parvenez pas a résoudre la panne bien que vous ayez appliqué les ins-
tructions indiquées dans cette section, consultez I'agent ou le technicien de main-
tenance agréé ou le fournisseur aupres duquel vous avez acheté 'appareil.
N’essayez jamais de réparer vous-méme un appareil défectueux

¢ || est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Ce
E) ’f

e la vapeur qui est émise pendant la cuisson peut se condenser et former des
gouttelettes d’eau lorsqu’elle frappe les surfaces froides de I'appareil. >>> Ce

n’est pas un defaut

¢ | orsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se dilater et entrai-

¢ | e fusible secteur est défectueux ou s'est déclenché. >>> Verifiez les fusibles qui
se trouvent dans la boite a fusibles. Remplacez-les ou réinitialisez-les si néces-
saire.

¢ | afiche de I'appareil n'est pas correctement insérée dans la prise (mise a la
terre). >>> Veérifiez la fiche de raccordement.

* | es boutons / clés du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si votre
appareil est equipé d’une fonction de verrouillage des touches, le verrouillage des

touches peut étre active. Veuillez le désactiver.

¢ [ alampe du four est défectueuse. >>> Remplacez la lampe du four.
o | ’électricité est coupée >>> Vérifiez s'il y a de I'électricité. Veérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

¢ || n'est peut-&tre pas réglé sur une certaine fonction de cuisson et / ou a une
certaine température. >>> Réglez le four sur une certaine fonction de cuisson et /
ou a une certaine température.

¢ Pour les modéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est peut-étre pas ré-
glé. >>> Reglez la durée.

e | électricité est coupée >>> Vérifiez s'il y a de I'électricité. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

¢ | a porte du four est peut-&tre ouverte. >>> Assurez-vous que la porte du four est
fermée. Sila porte du four reste ouverte pendant plus de 5 minutes environ, les
réglages du temps de cuisson seront annulés et les éléments chauffants ne fonc-
tionneront pas.
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Une précédente panne d'électricité s'est produite. >>> Reglez la durée / Allumez '
'appareil et remettez-le en marche.

¢ | a porte du four est peut-&tre ouverte. >>> Assurez-vous que la porte du four est

¢ Votre connexion a peut-&tre été coupée et rétablie pendant une courte du-
rée.>>> Assurez-vous que le four est connecté au réseau sans fil, puis redémar-
rez I'application.

¢ Votre connexion a peut-&tre été coupée et rétablie pendant une courte du-
rée.>>> Assurez-vous que le four est connecté au réseau sans fil, puis redémar-
rez I'application.

* Supprimez I'appariement en suivant les instructions contenues dans la section
« Suppression de I'appariement d’un four connecté a I'application « Homewhiz »,
puis répétez I'introduction par connexion depuis le début.
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YBaxaeMbI nokynaTtenb,

Mepen McnonbL3oBaHMEM YCTPOUCTBA, NoXanyncTa, BHUMaTeNlbHO Npo4YnTanTe,
AaHHOe PYKOBOACTBO MO IKCMNiyaTauuum.

Grundig Cnacunbo 3a BeiGop Hallero npoaykta. Mbl XxoTuUM, 4TOGLI Balle YCTPONCTBO,
N3roTOBIEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM U TeXHOMOrnen, NpUHOCUIO Bam
MakcumanbHyo ahPeKTUBHOCTb. [ 3TOro BHUMATENbHO NPoYTUTE AaHHOoe
PYKOBOACTBO Y BCe ApYrie AOKYMeHTaUWW nepea UCnornb3oBaHem yCTPoNCTBa, 1
nonb3ynTech MU B KaYeCcTBE CMpaBoYHOro Mmatepwana. Ecnu el nepegagute
YCTPOWCTBO ApYroMy nuuy, He 3abyabTe Bpy4uTb 1 pykoBoAcTBO. CneayiiTte
WHCTPYKUUSIM, NMPUHMMAs BO BHUMAaHWE BCIO MHEpopMaLMio 1 NpeaynpexaeHus,
N3NOXeHHbIE B PYKOBOACTBE Monb3oBaTtensl.

O6pallaliTe BHUMaHWe Ha BCHO MHpOpMaLMIo 1 NpeaynpexaeHnst B pykoBOACTBE
nonb3oBaTens. Takum obpasom, Bbl 3aLnTuTE ceba 1 cBoe YCTPONCTBO OT
NOTEHUMAnbHbIX PUCKOB.

XpaHuTe pykoBOOCTBO Monb3osaTens. Ecnuv Bbl nepegaavTe yCTpoicTBO APYroMy
nvuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBoacTBO NoONb3oBaTens CoOepXuT creaytolime CUMBOSbI:

AOI‘IaCHOCTb, CcnocobHas NpMBeECTM K CMepTH UNnun TpaBMme.
NMPUMEMAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecTu K MaTepuansHomy yepby
YCTPONCTBA UMK OKpyXatoLLlelh cpeabl.

&OHGCHOCTI:, cnocobHas NPUBECTN K OXKOram 13-3a KOHTaKTa ¢ ropa4mMmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxHasi MH(bOpMaLLI/IFl M nones3Hble CoOBeThl MO NCMONb30BAHUID.

@ npO‘-ITI/ITe PYKOBOACTBO NONb30BaTENA.
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n MHCprKLWIVI no TexHukKe beszonacHoOCcTU

- [laHHbIN pa3gen coaepxut
WHCTPYKUMU NO TEXHUKE
©e30nacHOCTU, KOTopble
NOMOryT npeaoTBpaTUTb
nodble PUCKK MONyYeHUs
TpaBM U1 MaTepuarnbHoro
ywepba.

- B cnyyae, ecnv ycTpoucTBO
nepexoauT K Apyromy nuuy
UIM NCNoNb3yeTcH U3
BTOPLIX PYK, TO BMECTe C
YCTPOWCTBOM OOJDKHbI
NoCTaBNATLCH PYKOBOACTBO
no akcnsyataumm, aTUKETKU
YCTpPOWCTBA, Apyrve
COOTBETCTBYIOLUUNE
AOKYMEHTbI 1 aKkceccyapbl.

- Hawa komnaHus He 6yneT
HEeCTN OTBETCTBEHHOCTU 3a
nodon ywepd, KoTopbIN
MOXeT BO3HVKHYTb B
pesynbtaTte HecobnogeHns
AaHHbBIX UHCTPYKLNIA.

- HecobntogeHne gaHHbIX
WHCTPYKLUIA aHHYnMpyeT
nodyo rapaHTuio.

- APaGoTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY AOITKHbI
BbINOMHATHCS
npon3BoauUTENEM,
YNOSTHOMOYEHHbLIM
CEpPBUCOM WK NINLOM,
yKa3zaHHbIM NMNOPTEPOM.
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- AVcnonbayiTe

opWrMHanbHble 3an4yacTu u
akceccyapbl.

A He noiTanteck
PEMOHTUPOBATL UMK
3aMeHdaTb Kakune-nnbo 4yacTtu
yCcTpoWicTBa, ecnu o6 aTom
He pa3bsACHEHO B
PYKOBOACTBE Mo
aKcnyaTauuu.

A He BbinonHsnTe
TexHU4Yeckne MoanduKaLmm
yCTpoOWcTBa.

ALl,enb NCMNONb30BaHUA
- [laHHOE YyCTPOWCTBO

npegHasHa4eH ans
AOMaLLHEro Ucnorb30BaHuUs.
[MpoayKT He npurofeH ong
NCMNonNb30BaHUA B
KOMMePYECKUX U UHbIX
uensax.

He vcnonbsyite yCTPOUCTBO
B cagax, Ha 6ankoHax unv B
ApYyrnx Mectax Ha OTKPbITOM
BO3QyXe. YCTPOWCTBO
npegHasHa4YeHo ans
NCMNonNb30BaHUA B
AOMaLLHWX YCOBUSAX U Ha
KyXHe Ons nepcoHana B
MarasuHax, opucax u
Apyrnx padoumnx
NOMELLIEHUSAX.



- MIPEAYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCTPOWCTBO
cnegyeT UCnonb3oBaTh
TOMNbKO 4S5 NPUroTOBIIEHNSA
nuwn. MNpoaykT He cnegyeT
Mcnosib3oBaTb OS89 Taknx
ueren, kak oborpes
nomeLleHuns.

- [lyxoBKka MoXeT
MCNorib3oBaTbCH A1
pasMopaxvBaHus,
BbINEKaHUS, XXapKku r
NPUroTOBMEHUA Ha rpune.

- [laHHOE yCTPOWCTBO He
cnegyeT UCnonb3oBaTh A4
oborpesa, nogorpesa
Tapenok, AN CyLLKK
NOABELLEHHbIX MOMOTEHEL
U oaexasbl.

AEG3OI‘IaCHOCTb aeTten,

YA3BUMbIX NIOAEN U

AOMaLLHUX XXUBOTHbIX

« [laHHbIM YCTPOMCTBOM MOTYT
Nnosfib3oBaTbCH AeTU B
BO3pacTe OT 8 neT u cTapLue,
a Takke nvua c
orpaHMyeHHbIMU
PU3NYECKNMU, CEHCOPHBIMU
NI YMCTBEHHBLIMMU
CMOCOBHOCTAMU UK
HeJOCTaTKOM OnbITa U
3HaHWI, NPV yCroBun
Hagnexawlero Hagsopa u
NOJSTY4YEHNSA HCTPYKLUIA NO
BGesonacHomy

NCMONb30BaHUIO
yCTpoOWcTBa.
[leTu He AOIKHbI Urpathb C
ycTponcTBoM. [leTam
3anpeLLeHo oYU aTh U
obcrnyxuBaTb YCTPOWCTBO,
3a VICKIoYeHeM geTen noa
Ha30pOM B3pPOCIbIX.
[laHHOe yCTPOWCTBO He
npegHasHavyeH ong
Nosfib3oBaHWs NOObMU C
orpaHVyeHHbIMU
PU3NYECKNMU, CEHCOPHBIMU
NI YMCTBEHHBLIMMU
cnocobHoCTAMU (BKIOYas
aeTen), ecnuv oHU He
Haxo4aTcs nog,
HabniogeHem nnun He
nosiy4aroT HeoOXoAUMbIX
WHCTPYKLU M.
He paspewaunte getam
urpaTb C yCTPONUCTBOM.
arnekTponpnbopsl
npeacTaBnslT ONAacHOCTb
ana geten. Jetn n
AOMalLLHWE XVBOTHbIE He
AOITKHbI UrpaTb, B3bMpaTbcH
UM BXOOUTb B YCTPOWMCTBO.
He nomellanTe Ha
YCTPOWCTBO NpeaMeThl,
KOTOpble MOryT AocTaTb
aeTu.
NMPEAYNPEXAOEHUE: Bo
BpeMs aKcrnyaTauuu,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTH
YCTPOWCTBA ropsaduve.
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Hepxute geten noganblue
OT YCTPOKCTBaA.

« XpaHuTe ynakoBouYHbIe
MaTtepuvanbl B HE4OCTYNHOM
Ans getem MecTe.
CywiecTByeT puUcK

noriydeHna TpaBM M yayuibs.

- Ecnuv gBepb OTKpbITa, He
KnagauTe Ha Hee TsKenble
npegMeTbl U He NO3BONANTE
JeTsiM cagnTbCs Ha Hee.
3TO MOXeT NpUBECTU K
ONPOKMAbIBAHUIO JYXOBKU
NN NOBPEXAEHNIO OBEPHbIX
neTenb.

« B uensax 6esonacHocTun
geten otcoeanHnTe
LUTENCENbHYHO BUMNKY U
BbIKMIOYUTE YCTPOMNCTBO
nepeg ero ytunmsaumen.

A31'|e|<Tpo6e30naCHOCTb

- [ogknoynTe YyCTPOMCTBO K
3a3eMIIeHHON po3eTkKe,
3allULLEHHON
npegoxpaHuTenem, KOTopbIn
COOTBETCTBYET TOKY,
YKazaHHOMY Ha 3TUKeTKe.
3asemneHre OomKHO
BbINOJTHATLCS
KBannuLMpoBaHHbLIM
anekTpukom. He
NCMnonb3ynTe yCTPONCTBO
0e3 3a3eMneHVs B
COOTBETCTBMU C MECTHBLIMM /
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HauMOHaTbHbIMY
npasunamu.

LTencenbHas BUnka vnu
aneKkTpmnyecKoe coegnHeHne
YCTPOWUCTBA AOMKHbI
HaxoAWTbLCS B NeErko
AOCTYMHOM MecTe (rae Ha
Hero He Oyger
BO34erCTBOBaTb Nnamg
neuun). Ecnu ato
HEBO3MOXHO, AOJTKEH ObIThb
MexaHu3M (NpegoxpaHuTensb,
BbIKNtoYaTenb,
BbIKNtoYaTenb U T. 4.) Ha
3MEeKTPUYECKON YCTaHOBKE, K
KOTOPOW MNOAKITHOYEHO
YCTPOWCTBO, B COOTBETCTBUM
C ANEeKTpU4ECKMMHU
npasunamu, un
OTCOEeVHSAOLL NN BCE
nosiroca oT ceTu.
YCTPOMCTBO HENMb3d
noaKnoYaTh K po3eTKe BO
BpeMsi YCTaHOBKW, peMOHTa
N TPaHCNOPTUPOBKM.

He nogkntovante
YCTPOWCTBO K PO3€eTKe,
KoTopas pasbonTaHa,
BbICKOYMUIIA N3 pa3beMa,
crnomMaHa, 3arpsisHeHa,
MacrsHucTas, npu Hanm4mm
pUcka KOHTaKTa ¢ Boaou (K
npuMepy, Boaa, Kotopas
MOXeT BblTeKaTb U3
cyeTyuKa).



- Hukorpa He nprkacanTech K
BUITKE MOKPbIMUK pyKamu!
[Mpwn oTKNIOYEHNN, HE
AepXxuTe LWHYp, Bcerga
AepXnTe BUSIKY.
YbeauTtech, YTO LUTEncenb
YCTPOWUCTBA HaOEeXHOo
NOAKITIOYEH K po3eTke BO
nsbexaHne NCKpeHus.
[MogkniounTe YCTPOUCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYIOLLEN
3HaYEeHUSM HanpsXKeHns n
4acTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
9TUKETKE.

He coaBnuBanTe LWHYp
nUTaHna nog v 3a
ycTpoucTeoM. He knagute
Tshkenble npegMeThl Ha
WHYp nuTaHua. LLHyp
NUTaHNA He OMMKEH ObITb
COTHYT, pasgaBreH 1
conpurkacaTbcs ¢ MobbIM
WCTOYHUKOM Tenna.

Bo Bpemga paboThbl AyX0BKU
ee 3agHs9 NOBEPXHOCTb
Takxke HarpeBaeTcs. LLUHypbl
NMUTaHNSA He OOMMKHbI
KacaTbCs 3agHewn
NOBEpPXHOCTU, COeaNHEHMS
Takum obpas3om MoryT
noBpeanTbCA.

He cxumante
anekTpuyeckne kabenu B
ABepue OyXOBKU U He
nponyckanTe ux no ropsymm
noBepxHocTaMm. B

NPOTMBHOM Crlyyae, 3To
MOXET NPUBECTU K
KOPOTKOMY 3aMbIKaHUIO
AYXOBKW U NoXxapy B
pesynbTaTe pacnsaBneHus
kabend.

Mcnonb3ynte Tonbko
opurMHanbHbIn kKabenb. He
ncrnonb3ynTte obpesaHHble
NN NnoBpeXaeHHble kabenu
N yOIVHUTENW.

Ecnu wHyp nutaHusa
noBpexXaeH, B Lensx
npegoTBpaLLeHuns
BO3HUKHOBEHMUSA OMNaCHOCTU
ero Heo6xoaMMo 3aMeHUTb,
obpaTmBLLUUNCL K hupMe-
N3roTOBUTEMNIO YCTPOMCTBA,
CEpPBUCHOMY areHTy nnu
nuuy, yKasaHHbIM
KOMMNaHMen.
NPEAYNPEXOEHUE:
Ytobbl nsbexaTb pucka
nopaxeHnsa aneKkTpuydecknm
TOKOM, rnepen 3aMmeHomn
namnbl 4yX0BKK
obsi3aTenbHO oTCOoeAuHUTE
YCTPOWCTBO OT 3MEKTPOCETN.
OTKNoYUTE YCTPOMCTBO
nmbo oTcoegnHUTe
npegoxpaHuTens N3 6noka
npenoxpaHutTenen.
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A5630I'IaCHOCTb npu

TpaHCNOpPTMPOBKe

» OTKMIOYMTE YCTPONCTBO OT
ceTn nepen
TPaHCNOPTMPOBKOW.

« YCTpPOMCTBO TsXernoe,

nepeBo3nNTb ero criegyeT Kak

MWHVUMYM C OBYMS NIOABMMU.
- He vcnoneayinte asepb n /
NIV pYYKy Ans
TPaHCNOPTMPOBKK NNU
rnepeMeLLeHus ycTponcTaa.
- He knapgute Ha oyxoBky
Apyrve npegmeTsl U He
nepeHocuTe ee B
BEPTUKANbHOM MOMOXEHUMW.
- Ecnn HeoBGxogmmo
TpaHcnopTupoBaTth
YCTPOWCTBO, 00epHUTE ero
yrnakoBO4YHbIM MaTepuanom

C Ny3bIPbKOBOW MMNEHKOW 1Unn

NMOTHBIM KAPTOHOM U
BMNNOTHYIO 3aKneunTe ero
neHTon. HagexHo
3aKpenute NpoaykT C
MOMOLLLIO NEHTHI, YTOObI
npegoTeBpaTUTb
noBpexgeHne CbeMHbIX UIu
ABVXYLLUXCH YacTen
yCTpoOWcTBa.

- BusyanbHo ybegutecsb, 4To
OTCYTCTBYIOT MOBPEXAEHWS,
KOTOpbI€ MOV BO3HUKHYTb

BO BpeMsi TpPaHCMNOPTUPOBKM.
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AMepbl ©e30nacHOCTHK BO

BpeMsl MOHTaxa

- [epen yctaHOBKOW
YCTPOWCTBA NPOBEPLTE €ro
Ha HanM4me noBpeXaeHun.
B cnyyae Hanuyusa
NoBpEXOeHUN, He
yCcTaHaBnmBante
YCTPOWCTBO.

- He yctaHaBnvBarte
YCTPOWCTBO BONU3M
WCTOYHUKOB Tenna
(pagwaTopsbl, Ne4Yn n T. 4.).

- llepxunte BCe
BEHTUNSALMNOHHLIE KaHanbI
OTKPbITLIMU BOKPYT
yCTpoOWcTBa.

- Bo nsbexaHve neperpesa
YCTPOWCTBO He crieayeT
yCTaHaBnuBaTb 3a
AekopaTuBHbIMY ABepLaMN.

AEG3OI‘IaCHOCTb

NCMOJSIb30BaHMA

- Bcerpa npoepsunte
YCTPOWCTBO Ha TO, YTOOLI
OHO ObINO BbIKMHYEHO
nocne Kaxmaoro
NCMOJSIb30BaHMUA.

- Ecnn Bbl He UcnonbayeTte
YCTPOWCTBO B TeYeHue
ANUTENBHOIO BPEMEHMN,
OTKNO4YuTE ero nmodo
oTcoeanHnTe



npegoxpaHuTens N3 6noka
npenoxpaHutTenen.

He vcnonb3yinte yCTpOWUCTBO,

€CNnv OHO HencnpasHO NMbo
noBpeXaeHo. B npoTUBHOM
cnyyae, oTCcoeuHUTE
arnekTpuyeckue / rasoBble
coeNHeHNsa yCTPOUCTBa U
NO3BOHUTE B
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUC.
He vcnonbsyite yCTPOUCTBO
CO CHATBLIM Unu pasbuTsiM
CTEKNOM nepeaHen aBepu.
He sabupaitech Ha
YCTPOWCTBO 418 TOro, 4Toobl
AOCTNYb Yero-nmbo unm no

Kakon-nnbo Apyron npuyuHe.

He vcnonbsyite yCTPOUCTBO
B CUTyauMsiX, B KOTOPbIX
Balle CO3HaHWe NOMYTHEHO,
Takux Kak ynotpebneHve
HapKOTUKOB 1 / nnn
ankorons.
JlerkoBocnnameHsawLwmnecsa
npegMeThbl, XpaHsLwmnecs B
30HE NPUroTOBMEHUS, MOTYT
3aropeTbcd. Hukorga He
XpaHuTte
INEerkoBocnnamMeHsoLWmnecs
npegMeTbl B 30He
NPUroToBIEHUS.

Pyuka OyxOBKW He ABnsieTcH
nonoteHuecywurenem. Npu
MCMOSIb30BaHUKM YCTPOMCTBa
He BellanTe nosroTeHLua,
nepyaTtkn nMbo aHMOrnYHbIe

npegmeTbl U3 AaHHOIo
TEKCTUNS.

- lWapHupbl aBepubl
YCTPOWCTBA NepeMeLLarTcs
N 3aTArMBaloTCs Npu
OTKPbITUM U 3aKPbITUN
asepubl. OTKpbIBaga /
3aKpbiBasi ABEpb, He
AepXnTecChb 3a neTnu.

AI'Ipe,cl,ynpe>|<,c|,eH|/|;| o}

Temnepartype

- MPEAYNPEXAEHUE: Bo
BpeMs paboTbl YCTPOMUCTBA
OTKPbITblE YacTu ropsa4ue.
He npukacantechb K
YCTPOWCTBY U
HarpeBaTenbHbIM
anemeHTam. [letn B
Bo3pacTe Ao 8 net He
AOMMKHBbI NpubnmKaTbeA K
ycTponcTBy 6e3 KOHTpongd
B3pOCIbIX.

- He paamewiante
nerkosocnnamMmeHsirowmnecs /
B3pbIBOOMNACHbIE
MaTepuanbl pagom
YCTPOMCTBOM, TakK Kak Kpas
BO BpeMsi paboTbl ropsyme.

- [NockonbKy nap MoxeT
BbIXOOWTb, AePXKUTECH
nogansule, korga
OTKpbIBaeTe ABepuy
AyxoBku. Map moxeT
00Xeub pyKy, Nnuo 1/ unu
rnasa.
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« YCTPONCTBO MOXET BbITb
ropsi4MM BO BpeMS
ncnonb3oBaHua. He
TporamTe ropsyne OTCeKM,
BHYTPEHHWE YaCTW OyXOBKMU,
HarpeBaTerbHble 3N1IEMEHTHI
nT. N

- [py nomeLLeHnn NPOAYKTOB
NUTaHWS B rOPSYYIO0 OYXOBKY
M n3BnevYeHuun, Bcerga
HageBawTe TePMOCTOMKNe
nepyaTku Ong OyXOBKW.

AMCI‘IOJ‘Ib3OBaHI/Ie

akceccyaposB

« BaxHo, 4TobbI pelueTyaThIf
rpynb 1 NOToK BbInn
npaBubHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. MNogpoGHyto
WHopMaLMI0 CMOTPUTE B
pasgene «Wcnonb3oBaHue
akceccyapoB».

« [pw 3aKkpbITUK OBEPLbI
YCTPOWCTBA aKkceccyapbl
MOryT NOBpPeauTb CTEKMO
aBepubl. Bcerga aosuramte
akceccyapbl K KOHLY 30HbI
NPUroTOBIIEHWS.

AEG3OI‘IaCHOCTb BO BpeMs
NPUroToBMEeHUs
- byabTe OCTOPOXHbI Npu

pobaBneHnn ankorons K ege.

Ankoronb ncnap4daeTca npu
BbICOKUX TEeMIMepaTypax "
MOXET 3aropeTtbCcd rnpu
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BO34EMCTBUMN C rOpAYnMU
NMOBEPXHOCTAMU, NpmUBeas K
noxapy.

[MyweBble 0TX0AbI, Macno u
T. . B 30HE MPUroTOBMNEeHUs
MOryT 3aropeTtbcs. [Nepen
NPUroToBMNEHNeEM yganure
KPYMHYIO rpsi3b.

OnacHoCTb NuLLEeBOro
oTpasneHusa: He xpaHuTe
nuLLy B gyxoBke bonee vaca
A0 1 nocrne npuroToBieHns.
B npoTtvBHOM cnyyae aTo
MOXeT BbI3BaTb MNULLEBOE
oTpasreHve v gpyrve
HeOyrw.

He pasorpeBanTe 3akpbITble
KOHCEPBHbIE N CTEKMNAHHbIE
GaHku. MNoBbIWeHHOe
AaBrieHVe MOXeT NpuBecTH
K B3pbIBY HaHKu.
[Momectute
XUPOHENPOHULLaEMYIO
Oymary B nocyay vnu Ha
akceccyap AyX0BKW (NOTOK,
pelleTyaTbIn rpunb U T. 4.)
BMeCTe C NpoayKTamu u
NOMEeCTUTE B pPa3orpeTyto
AYXOBKY. YaanuTe nuuHue
KYCKM XXUPOHENPOHULaeMom
Oymaru, BucsLen Ha
akceccyape nnv
KOHTenHepe, 4TOoObI
nsbexartb pucka
NPUKOCHOBEHNSA K
HarpeBaTenbHbIM



arleMeHTaM QyXOBKU.
Hwkorga He ncnonbsynte
XUPOHENPOHULLaEMYIO
Oymary npu Temnepartype
ne4yu Bbille MakCMManbHOW
TemnepaTypbl
NCMONb30BaHUS, YKazaHHOM
Ha XXUPOHEeNPOHNLAaeMOWn
Oymare, KOTOPYHO Bbl
ucrnonb3yete. Hukorga He
KNaanTe XXUPOCTOMKYIO
Oymary Ha OCHOBaHue
AYXOBKW.

He cTaBbTe NOTKW, Tapenku
U antMUHKEBYIO OONbry
NPAMO Ha OHO AYyXOBKW.
HakonneHHoe Tenno MoxeTr
noBpeauTb OCHOBaHWE
AYXOBKW.

3akponTe ABepLy OyXOBKU
BO Bpemsi rpuns. opsyme
NOBEPXHOCTW MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Muwa, He npurogHasa ans
rpuns, HeceT ONacHOCTb
BO3HMKHOBEHMS NoXapa.
[[0OTOBbLTE Ha rpune TosbKo
efa, nogxoasLyo ans
WHTEHCUBHOIO OrHs Ha
rpune. Kpome TOro, He
pasmellanTe efy CIULLKOM
Janeko B 3agHen 4Yactu
rpyns. 3To camas ropsivas
30Ha, 1 XUpHaga nuwa
MOXET 3aropeTbCs.

A5630I'IaCHOCTb npu
BbINONTHEHUN TEXHUYECKOrO
00CnyXMBaHWA N YACTKU

NogoxauTte, noka
YCTPOWUCTBO OCThIHET OO0
Havana o4ucTKku. [opsadve
NOBEPXHOCTW MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

He mounTe yCcTpomncTBO
nyTeM pacnblfieHUs Nnu
HanuBaHWg Ha Hero Boabl!
CyliecTByeT onacHoOCTb
nopaxeHnsa aneKkTpudecKnm
TOKOM!

He yuctute yctponcTeo
napooYNCTUTENSAMMU, TaK Kak
9TO MOXET MPUBECTU K
nopaxKeHuo 3MeKTpruyecKknm
TOKOM.

He vcnonbsyirte xecTtkme
abpasuBHbIe YnCcTALWMe
cpeacTBa, MeTannuyeckue
CKpebKn, NPOBOIOYHYIO
MOYarky unu
oTbenvBawLe cpeacTesa
ANs OYUCTKU CTEKNa
nepeaHen gsepu OyxoBku /
(vnn, ecnn nmeeTcs) cTekna
BEpPXHEN OBEPU OYyXOBKM.
Bce a1 maTepuansl MmoryT
NPWBECTU K LapanuHam u
NOJSIOMKE CTEKNAHHbIX
NOBEPXHOCTEWN.
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A CBOIO KYXHIO BO Bpems
CamoouuLleHue npu OUNCTKM.

BbLICOKOW TeMnepaType

(nuponuna)

- Bo Bpems camMooumncTkn
NOBEPXHOCTU CTAHOBATCA
bonee ropsyMmMu B
CpaBHEHMN CO CTaHOapPTHbLIM
ncrnonb3oBaHnem. He
aonyckante geTtemn K
AYXOBKE.

- ['ops4ne noBepxHOCTH
MOryT Bbi3BaTb oxoru! He
npuKkacanTech K yCTPOUCTBY
BO BpeMS CaMOOYULLEHUSA U
nepxute geteun noganblue
oT Hero. [NogoxauTte He
mMeHee 30 MUHYT, Npexae
YyeM yOandTb OCTaTKU.

- Bo Bpems camMooumncTkn
OyneT BblAeNATLCH AbIM U3-
3a CXKuUraHusi OCTaTKOB MULLIN.
XopoLlo npoeeTpmBanTe

- [Nepen Ha4yanom O4YUCTKK
OYUCTUTE BHELLHWE
NMOBEPXHOCTU AYXOBKU U
yaanvre octaTky nuLm
BHYTPWU OYXOBKWU C NOMOLLbIO
HaMbIITEHHOW TKaHMW.
WN3BrieknTe BCe akceccyapsbl
N KYXOHHbIE
NPVHaAIeXHOCTN U3
AyxoBku. Ecnu Bawe
YCTPOWUCTBO MMeeT
NMPOyCTOMYMBbIE
akceccyapbl (YyCTON4YMBBLIN K
CaMOO4UCTKE MPU BbICOKOW
Temneparype), BaM He
HY>KHO M3BreKaTb UX 13
AYXOBKMW.

- Ecnn Ha Ballen ayxoBke
ecTb NnuTa, He BKNYyanTe
ee BO BpeMs CaMOOUUCTKMN.
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Pl PykosoacTeo no okpyxaroeii cpege

PernameHT yTunuauummn

oTX0A0B
CooTBeTcTBUe OupekTuBe EC 06
YTUNU3aLUM IMEKTPUYECKOro 1
3NeKTpOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) u yTunusauus BbilleflLuero
13 ynotpebneHus obopynoBaHusa

JaHHoe nsnenve
T

cooTBeTCcTBYET [MpekTrse
EC 06 yTunusauumm
SNEKTPUYECKOTC U
3MEKTPOHHOTO
obopynoBaHusi
(2012/19/EU). OaHHoe
nsnenve nmeet
MapKUpPOBKY, YKa3blBatOLLYO
Ha yTUNM3aLuio ero Kak
SNEKTPUYECKOTC U
3MEKTPOHHOTO
obopyaosaHua (WEEE).

370 usgenue nponsseaeHo 13
BbICOKOKaUYeCTBEHHbIX AeTarnei 1
mMaTepuanos, KOTOpble noanexar
MOBTOPHOMY MCMONBb3OBAHUIO U
nepepaboTke. MNoaToMy He
BblGpacbkiBaniTe u3aenve ¢ 06bIMHbIMK
ObITOBLIMW OTXOQAMU Nocne
3aBepLUeHns ero skcnnyaTtauuu. Ero
cneayeT cAaTh B COOTBETCTBYHOLLNIA
LEeHTP NO yTUNU3aLuum aneKTprieckoro
1 aneKTpoHHoro obopyaosaHua. O
MECTOHAXOXOEHWWN TaKMX LIeHTPOB Bbl
MOXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BRacTy.

Hagnexaluas ytunusauus
MCMNoNb3oBaHHOro obopyaoBaHus
noMoraeT NpeaoTBPaTUTL BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NocrneacTBus ans
okpyXatoLei cpeabl 1 300pOBbS
Yyeroseka.

CooTBeTcTBUe OupekTuBe EC 06
orpaHuM4YeHUU coaep)aHusA BpeaHbIX
BeuwecTB (RoHS):

MprobpeTeHHOe BamMKW nUsgenve
cooTtBeTcTBYET [npektuse EC o
npaBunax orpaHWYeHnst cogepxaHusi
BpeaHbIx BelecTs (2011/65/EU). OHo
He COAePXWT BpeaHbIX 1
3anpeLleHHbIX MaTeprarnos,
yKasaHHbIX B [lnpekTuee.

YTVIHI/I3aL|,I/IS| YNaKOBOYHbIX

MaTepuanoB

* YNakoBO4YHble MaTepuarnbl OnacHbl
ans neteid. XpaHuTe yrnakoBOYHbIE
maTepuansl B 6e30nacHOM U
HeAOCTYMHOM Afist AeTen
MecTe.YnakoBoYHLIE MaTepuansl
N30enust M3roToBMeHbI 13
MaTepuanos, Noanexalunx
BTOPWYHOW nepepaboTke.
YTUnM3npynTe Nx COOTBETCTBYIOLLUM
0o6pa3oM 1 copTUpyHTe CornacHo
WHCTPYKLMIA No oBpalleHnto ¢
oTXodamu, noanexallnumm
BTOPWYHOI nepepaboTke. He
YTURN3NPYATE UX BMECTE C
OBbIYHBIMY BLITOBLIMW OTXOA4AMM.

CoBeTbl No
3HeprocoepexeHUo
Cnegytowve npeanoxeHns noMmoryT
BaM MCNonb30BaTh Balle YCTPOWCTBO C
3KOMOrMYECKON U aHepreTn4eckon
3PP EKTUBHOCTLIO:

+ Pa3moposbTe 3aMOpOXKeHHbIe
npoayKThl Nepes NpUroToBrneHVeMm.

+ B gyxoBke Ucnonb3ynTe TeMHble
nnBo amMannpoBaHHbIe EMKOCTH,
KOTOpble Nyylle nepenatoT Tenmno.

+ BbiknounTe yeTpoiicTso 3a 5-10
MWHYT 0O OKOHYaHWS MPUroTOBMEHNS
npv ANUTENBHOW rOTOBKA. Takum
06pa3om, Bbl MOXeTe CIKOHOMUTb A0
20 % aneKTpo3Heprum, UCNonb3ys
Tenno.

+ Ecnv TakoBoe ykasaHo B peuenTe
WY pyKOBOOCTBE MOnb3oBaTens,
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BCerga npeaBapuTensHo
ocyllecTenanTe pasorpes. He
OTKpbIBaTE YacTo ABepLY AYXOBKM
BO BpPEMsI NPUTOTOBIEHMS.

He oTkpbiBaiTe ABepLy AyXOBKU BO
BpPEMSsI NPUTOTOBIIEHWS] B peXUMe
"3KO BEHTUIRATOP C Harpesom".
Koraa asepua He oTKpeITa,
BHYTPEHHSSA TeMneparypa
ONTUMUINPYETCS ANs SKOHOMUM
SHEprun B pexrnmMe «3K0 BEHTUNATOp
C HarpeBoM», U aTa TemnepaTypa
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MOXeT OTNMYaTbCcs OT NokasaHHoH
Ha sKpaHe.

CrapaiiTecb rotoB1Tb B AYXOBKe
©onee ogHoro bnoaa
oOHOBpeMeHHo. Bl MoXeTe
rOTOBUTb OQHOBPEMEHHO, MOMECTUB
OBa KOHTEHepa Ans roToBKW Ha
pelueTyaTyto nonky. Kpome toro,
ecnu Bbl ByaeTe rotoBuTb ey oOouH
3a OpYyrim, 3TO COKOHOMUT SHEPTUto,
NOCKONbKY AyxoBKa He ByaeT
noTepsATb Tenno.



PerynupoBaHue orxonos

MpuHUKNbI paboThbl
yCTpOMCTBA

A WN =

[o) BN &)

8
9

MaHenb ynpasneHusi
Jlamna*

PelweTyaTas nonkn™*
Osuratens sBeHTURATOpA (3a
cTarnbHOW NNacTUHO)
Aeepua

Pydka

HwkHWiA HarpeBaTenb (HWKHSASA
cTarnbHas nnactuHa)
MonoxeHre Nonku

BepxHwuit HarpesaTenb

10 BeHTUNAUNOHHbIE OTBEPCTUSA

*%

3asucnT oT mogenu. B Balluem
YCTPONCTBE MOXET OTCYTCTBOBATL
namna, Unu TUM U PacnoroxeHune
namnbl MOryT OTNUYATLCS OT
UNMKCTpaLnK.

3asucnT oT moaenu. Balie
YCTPOWCTBO MOXET ObITb He3
pelleTyaTbIX nonok. Ha
UNMKCTpaLMK pelleTyaTble Nornku
nokasaHbl B Ka4ecTBe NpuUMepoB.
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an/IHLI,I/II'IbI paGOTbI n ucnonb3oBaHUe NaHesNnun ynpasneHuns

yCTpOMCTBA

B naHHOM pasaene Bbl MOXeTe HanTN 0630p N OCHOBHble 0GnacTu npuUMeHeHusA
naHenn ynpaerieHua yCTpOIZCTBa. MOWT ObITb pasnunyna B I/I306pa)KeHVIF|X ]
HEKOTOPbIX (byHKLI,I/IFlX B 3@aBUCMMOCTU OT TUNA yCTpOIZCTBa.

YnpaBneHue AyXOBKOW

1 Pyuka BbiGopa dyHKUMM
2 YCTpoWCcTBO ynpaBneHus
3 KHonka perynvposku
TemnepaTypsbl
Ecnu ecTb pydka (1), ynpasnsioLlasi
(ve) BalIMM YCTPONCTBOM, 3TN PY4KU
MOryT ObITb Bpe3aHbl B NaHenb,
KOTOpble BbIXOAAT MpU HaXaTun Ha
HeKoTopbIX Moaensx. Ytobbl
BbIMNOMHWUTE HACTPOWKM C NOMOLLLIO
3TUX pyYek, cHavana HaxmuTe Ha
COOTBETCTBYIOLLYIO PYYKY U MOTAHUTE
ee. [Nocne BbINOMHEHUS perynupoBKu
CHOBA HaXXMUTE U 3aMeHUTE PYUKy.
Pyuka BbIGOpa pyHKLUM
Bbl MoxeTe BbIGpaTh hyHKLMM
yrnpasneHust yXOBKOW C MOMOLLLIO
pyykn BbiBopa GyHKLMA. UTOObI
BbIGPaTh, BKAOUUTE AYXOBKY, Haxas O
KHOMKY. 3aTeM MoBEepHUTE py4Ky
BbIGopa yHKUUM BNpaBo/BNEBO.
KHonka perynupoBku TeMnepartypbl
Bbl MoxeTe BbIGpaTh TemnepaTypy,
MpW KOTOPOW XOTUTE rOTOBUTL, C
MOMOLLLIO PYYKX YNpaBneHus
Temnepatypon. Ytobbl BbIGpaTh,
BKMIOUNTE AYXOBKY, Haxas (D kHomKy.
3aTeM noBepHNTE PyyKy BeIGOpa
TemnepaTypbl BNpaso/Breso.
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WHgukaTop TemnepaTyphbl

Bbl MOXeTe y3HaTh TemnepaTypy
BHYTPUW AYXOBKU NO CUMBOMY
BHYTPEHHel TemMnepaTypsl Ha gucnnee.
CumMBON NosiBNUTCA Ha Aucnree, koraa
3anycTUTCs MPUrOTOBINEHWE NULLK, a
Kaablid rpagyc CMMBONa BHYTPEHHEN
Temnepatypbl GyaeT saropaTbes, koraa
BHYTPEHHAS Temnepatypa byneT
AOCTUraTh YCTaHOBMNEHHOM
Temneparypbl.



YcTtponcTBo ynpaBneHus
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1 2 3 4 5 6 7 8
KHonku: A : CumBon BLicTporo Harpeea
1 KHonka Bkn.(On)/Beikn.(Off) (6yctepa)
2 CWMBOR Namnbl & : CumBORN HacTpoek
& : CmBon 6roKMpOBKU
3 KHonka Tpesoru KHOMOK
4 KHOMKa yMeHbLUEHWs U nporpecca @ - CMBOM rPOMKOCTH
5 KHonka yBenuueHuns u nporpecca ¢ ) : CuMBORN s1pKOCTH
6 KHomMka BpeMeHu 1 HacTpoek *1E : Homep dyHKumm
7 KHonka ANCTaHLIMOHHOIo & : CmBon pasMopaxunBaHms
yrpaBneHus 223 8I/IMBOJ'I coxpaHeHus Tenna
8 KHonka cTapT/cTOn NpUroTOBNEHUSI O - LVIMBON ANCTAHLIMOHHOTO
Tabno nHanMkaumm: yripasrienns
a AnKaLnn: = : Cumon 6ecnpoBogHoON
9 T[lone vHAWKauMK TeMnepaTypsl cetn (Wi-Fi)
10 Tabno nHaukaumm o> : CMMBOM HU3KOrO YPOBHS
BPEMEHWU/MPOACIDKUTENBHOCTH napa*
11 Oucnnei coyHKUWIA a» : CMMBON BbICOKOTO YPOBHS
*
CumBoOrnbI Ha aKpaHe napa
] 344 : CMBOM CaMOOUUCTKN
) : CumBoOn BpeMeHu (pyro)*
NpUroTOBNEHUS
, ) P : CmBon 6roKMpOBKU
) : CumBoOn BpeMeHu nBepy*
OKOHYaHWS NPUroTOBNEHNN™® p i CI/IpMBOJ'I TepmoLLyna®
fal : CumBon TpeBoru 5 )
> . CYMBON NOMFOTOBAEGHMS BapbupyeTcsa B 3aBUCUMOCTH OT
: : P - Moaenu yctpoictsa. MoxeT He
{ : CMBON BHYTpEHHEN

TeMnepaTypbl AyXOBKU

ObITb HEAOCTYMHOW NS Ballero
YyCTpONCTBA.
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¢yHKL|I/IOHaJ1beIe BOSMOXHOCTU AYXOBKHA

Ha Tabnuue byHKUMIF ykasaHbl (YHKLMOHANBHbIE BO3MOXHOCTM, KOTOPbIE Bhbl
MOXeTe UCMONb30BaTh B CBOEl AyXOBKe, a Takke NnokasaHbl MakCUMarbHbIA 1
MUHMManbHBIA MOPOr TeMnepaTypbl, KOTOPbIA MOXHO YCTaHOBUTL ANS
COOTBETCTBYHOLUMX (DYHKLMA. Mopaaok pexxnmMoB paboTbl, NoKasaHHbI 30eck,
MOXET BapbMpOBaTh OT NOPSAAKa PacroNnOXeHWUsl yCTPoCTRa.

R *

Pabota ¢
BEHTUINMATOPOM

HyxoBka He HarpeBaeTcA. PaboTtaet
TONBKO BEHTUNATOP (Ha 3aaHEn
CTEHKe). 3aMOPOKEHHYIO NULLYY C
rpaHynamv MeirneHHo
Pa3MOpPaKMBAKOT NPU KOMHATHON
TeMrnepaType, NPUroTOBIEHHYIO Ke
nuiy oxnaxaaiT. Bpems,
HeoOxoaumoe ans
pa3sMopaKMBaHUs LIENOro Kycka
Msca, bonblue, Yem Ans eabl ¢
KycoYKamm.

BepxHui n
HWXHWIA HarpeB

40 - 280

Myuwa HarpeBaeTca CBepXy U CHU3Y
oaHOBpeMeHHo. Moaxoaut ana
BbINEYKU U TYLLEHOrO MsCa B
chopmax, 4N KEKCOB M MUPOXKHbIX.
Bo Bpems NpuroToBrneHny NuLLm
MCNONb3yeTCcs TONBKO OVH NOTOK.

HwxHuW Harpes

40 - 220

MoaxoanT ANs NPOAYKTOB, KOTOPbIE
HYXKHO NOAPYMSAHUTE CBEPXY.
MoaxoanT 1 NPOAYKTOB, KOTOPbIE
HY>KHO NO/BKAPWTE B OCHOBAHUM.

BenTtunaTop
HWXHero /
BEPXHETO Harpesa

40 - 280

["opa4ui BO3ayX, HarpeTbin
BEPXHUM W HUXKHUM
HarpeBaTensiMu, paBHOMEPHO U
ObICTpO pacnpenensieTcsi No BCew
[yxoBKe BMeCTe C paboTon
BeHTMNATOpa. Bo Bpems
NPUroTOBNEHUU NULLY
MCMONb3YETCs TONBKO OAUH NOTOK.

TennoBeHTMNATOP

40 - 280

["opa4ui BO3ayX, HarpeTbin
BEHTUNATOPHBLIM HarpeeaTenem,
pacnpenensetcsa ObICTPO U
pPaBHOMEPHO NO BCEV AyXOBKE
BMecCTe ¢ paboTol BeHTunATopa.
MoaxoauT ANs NPUroTOBNEHUs
HecKonbkux B4 Ha pasHbiX
nonkax.
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orn
i

OKO BEHTMNATOP C
HarpeBom

160 - 220

Y7106kl CIKOHOMUTE SHEPIUIO, BbI
MOKETE NCNONB30BaTh 3Ty
DYHKLMIO

BMeCTO "TennoBeHTUNATOP"B
avana3soHe 160-220 ° C. Ho Bpems
NPUrOTOBMNEHUS HEMHOIO
YBEMUUUTCA.

Mpwv BoIBOPE 3TON DYHKUMUHA, Ha
aucnnee noseutca «ECO» B
TeYeHne nepsbix 2 cekyHa,. Yepes 2
CEKyHAb! MOSIBUTCA pekoMeHayemoe
3HaveHve TemnepaTypsbl.

OyHKUMA NMLLbI

40 - 280

PaboTalT HWKHWIA HarpeBaTens K
BEHTUNATOPHbBIV 0BOrpeB.
MoaxoauT ANs NPUroTOBNEHUs
nMuLbl.

®OyHkupma "3D"

40 - 280

PaboTaloT BepXHUI HarpeB, HKHUIA
HarpeB 1 BEHTUNATOP. Bece yactu
YCTPONCTBA FOTOBATCA OAMHAKOBO 1
BbicTpo. Bo Bpems npurotoBneHmn
NULLY NCNOMNL3YETCA TONBKO OANH
NOTOK.

Hwu3kui rpyne

40 - 280

PaboTaeT maneHekui rpunb Ha
noTOsIKE Ayx0BKK. [MoaxoanT ans
rpuns B HEOOMbLUUX KONMYECTBAX.

WY W

MonHeIR rpune

40 - 280

PaboTtaeT 6onbLwol rpunes Ha
noTonke AyxoBku. Moaxoaut ans
NPUroOTOBMNEHUS Ha rpune B
OOnNbLUMX KONUYECTBaXx.

MonHeIn rpune ¢
BEHTUINATOPOM

40 - 280

"opsa4ui BO3ayX, HarpeBaeMbln
Honbwmm rpunem, BeICTPo
pacnpegenserca B AyXOBKe C
BeHTUNATOpOM. MNoaxoauT Ans
NPUroOTOBNEHUSA Ha rpune B
HOoMbLUMX KONNYEeCcTBaXx.

&2

Moponepxka
TemnepaTyphl

40 -100

WMcnonesyetca ans onuTeneHoro
XpaHeHus NpoayKToB Nnpu
Temnepatype, roTOBOW K
ynoTpebnenuio.

A AN A

eLO

Muponwns -
3KOHOMMWYHbIN
pexum

VMcnonesyeTtca ans camooqnCTKN
OYXOBKV NPW BbICOKOW
Temnepatype. PekomeHayertcs
MCNonNL30BaTk, KOrAa AyxoBKa
cnerka sarpsisHeHa. lNpounTtante
pasbAcHeHWs B pasgene
0BCNyKVMBaHWS U OYUCTKU ANt 3TON

dyHKLMN.
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WA AW

Muponmna

VMcnonesyeTtca ans camooqnCTKN
OYXOBKV NPW BbICOKOW
Temnepartype. Npountante
pasbAcHeHWs B pasgene
0BCNyKVMBaHWS U OYUCTKU ANt 3TON

dyHKLMN.

Jlerkas naposasa
ouncTka

Bapbupyetcs B 3aBUCUMOCTHN OT
mopenw yctpownctea. Moxet He
ObITe HEAOCTYMHOW ANA Ballero
ycTponcTea. laHHaa dyHkums
NO3BOMAET CMArHYaTL U NErko
OvMLATL TPS3b BHYTPY AYXOBKU
(koTOpast He HaxXOAMTCH B TEYEHNE
ONUTENBHOrO BpeMeHu). CMmoTtpute
pasgen OunCTKM Ans Nerkon
OYWCTKM NapoMm.
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AKceccyapbl Ans ycTpoucTBa

Balue ycTpoiicTBO MeeT pasnuyHble akceccyapbl. B aToM pasgene AoCTYnHO
onrcaHve akceccyapoB U UX MpaBUnbHOrO UCMOMb3oBaHKs. B 3aBncMOCTM OT
MoZenu yCTpoicTBa, NoCTaBnAeMblii akceccyap MOXeT BapbupoBaTthesl. Bee
akceccyapsbl, ONUcaHHbIE B PYKOBOACTBE MOMb30BaTenNs, MOryT GbiTb HEAOCTYMHSI
ANs BaLLero ycTpoincTaa.

MPUMEYAHME : JloTku B Ballem ycTpoicTBe MOryT gecopMmpoBaThCcs Noa
BO3OENCTBMEM TemnepaTypbl. 3TO He NoBnusaeT Ha UX dyHkumo. Jedopmaims
nmcyesaeT, Korga NoToK OCThIBaeT.

CtaHpapTHbLIN NOTOK
Wcnonb3ayeTcsa ans Bbineyky,
3aMOPOXKEHHbIX NPOOYKTOB U XKapKu
BOMNbLUNX KYCKOB.

Fny6okuin noTok

McnonbayeTca Ansg BbINeYku, Kapku
BOMNbLUMX KYCKOB, COMHbIX MPOAYKTOB
nun6o ans cbopa xupa npu rpune.

PelleTyaTbiil rpunb

WcnonbayeTtca ans xapkv unv
pasmeLleHns nuwu, kotopas byaet
3anekaTbCsl, XapUTbCs U TYLINTLCS Ha
BbIGpaHHOW norike.
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MUcnonb3oBaHue aKceccyapoB
yCTpOMCTBA

Monku Ans roToBKK

B 30He npuroToBneHWs ecTb 5 ypoBHeN
MONOXeHUs MonokK. Bl Taloke MoXeTe
yBUAETL NOPSAOK NOMoK B Ludpax Ha
nepegHel pame OyxXOBKM.

Mopaenu ¢ peweT4aTbIMM NOMKamMu

Mopgenu 6e3 pelueTyaTbIX NONOK

Pa3smMmelleHue pelleTyaToro rpusns Ha
nonkax ansi roToBKU

Mogenu ¢ pelleT4YaTLIMU NONIKAMU:
OueHb BaXHO NpaBUNbHO pasMeLlaTb
peLleTyaThIi rpurib Ha GOKOBbLIX
pelleTyaTbix nonkax. MNpu
pasMeLlleHnn peLleTyaToro rpuna Ha
HY>XHOW NOonke OTKPbITas 4acTb
OOMKHa 6bITb cnepenn. Ans nydwero
NPUroTOBNEHNS peLueTyaTbId rpunb
OOMKeH ObITb 3aKpensieH CTONOPOM Ha
pelueTyaTor nonke. OH He AOMKeH
nNpoxXoauTb Yepes orpaHuunTens A0
KOHTaKTa C 3agHel CTeHKOW AYyXOBKU.
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Moagenu 6e3 pelueTyaTbIX NONOK:
Mpu pasmelLleHWN Ha NomnKe
pelueTyaThI rpunb UMeeT ogHO
HanpaeneHue. Mpwy pasMeLleHnn
peLleT4yaToro rpuna Ha Hy)XHol nonke
OTKpbITas YacTb AOMKHA BbITh
cnepeaw. Mpwy pasMeLleHnm
peLleT4yaToro rpuna Ha Hy)XHol nonke
OTKpbITas YacTb AOMKHA BbITh
cnepeau.

Pa3smelleHue noTKa Ha nosnkax ans

roToBKU
Mogenu ¢ pelleT4YaTLIMU NONIKAMU:
Takke BaXXHO NPaBUIbLHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha BOKOBLIX pelueT4aThIX
nonkax.

Mpun pasMeLleHnumn NoTKa Ha HYXXHOW
nonke erc CTopoHa, NnpeaHasHavYeHHas
ONs yaepxaHusi, 4omkHa bbiTb
cnepean.

[na nyywero npuroToBrneHNs NOToK
OOMKeH ObITb 3aKpensieH CTONOPOM Ha
pelueTyacTol nonke. OH He A0MKeH
nNpoxXoauTb Yepes orpaHuunTens A0
KOHTaKTa C 3agHel CTeHKOW AYyXOBKU.



Moagenu 6e3 pelueTyaTbIX NONOK:
TaKke BaXXHO NpaBuUnbHO pasmellaTtb
NoTKN Ha GokoBbIX Monkax. Mpu
pasMeLLeH I Ha NornKe NoToK UMeeT
ofOHO HanpaeneHve. Mpu pasmeLleHum
NoTKa Ha HY>KHOW MOrKe ero CTopoHa,
npeAHasHavyeHHaa aAna yaepxaHus,
AormkHa 6bITb cnepeau.

DYHKLUMA cTONOpPa peleTyaToro
rpuns

CyulecTtByeT dyHKUMA cTOMOpA,
npegoTBpaLlaoLLas onpoknasisaHme
peLueTyaToro rpuns ¢ pelleTyaTon
nonku. C NoMoLbo 3TON (PYHKUUW Bbl
MoXeTe nerko 1 6e3onacHo BbIHYTb
cBoto egy. CHUMasi pelleTyaTblil rpurb,
Bbl MOXeTe NOTSIHYTb ero Brepen noka
He AOCTUrHeT cTonopa. Bel AOMKHbI
npoTalLWTh Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAANUTL €ro.

Mogenu ¢ peweT4yaTtbiMU NONKaMun

®PyHKUMA cTonopa Ans NnoTka
pelweTtyaToro rpuns Mogenu ¢
peweT4yaTbIMU NONKaMu
CyulecTtByeT Takke yHKLMSA CTONOPA,
npegoTepaLlatoLlas onpoknasiBaHme

noTka ¢ pelleTyaTon nonku. CHUMasa
noTokK, ocBoboaunTe eroc oT 3aAHero

3aMKa M NOTsIHUTE Ha cebsi, Noka OH He

OOCTUTHET cTonopa. Bbl OMXKHbI

npoTaluTh Hag CTONOPOM, UYTCBI
MONHOCTLIO yAanuTh ero.
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MpaBunLHOe pasmelleHUe
pelweTyaToro rpuns U siotka Ha
TernecKonuyecknx HanpaensoLWMX-
Mopaenu ¢ pewetTyaTbIMMA NONKaMu 1
TernecKonuyeckumm
HanpaBnsoLWUMH

Brnarogaps TeneckonM4eckum
HanpasnsoLLMM MOXHO Nnerko
ycTaHaBnmMesaTb U CHUMATbL NOTKA U
pelweTyaTblii rpuns. MNpu
MCMOMb30BaHWM FIOTKOB U peLueTyaToro
rpurs ¢ TeneckonmMyeckon
HanpasnsoLLen HeobxoauMo crneanTb
3a TeMm, 4YTOObI LUTbIPW Ha NepeaHei 1
3agHel YacTsiX Teneckonuyeckmnx
HanpasnsoLLKX NpUneranu K kpasm
rpUrs U noTka (NokasaHo Ha pUCYHKe).
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TexHn4YecKkne xapakTepuCcTUKU

BHelUHWe pa3smepbl YCTPORCTBa
{(BblcOTa/LIMpUHA/rMY6UKHA)

595 Mm/594 MMm/567 MM

MoHTaxHble pasMepbl OyXOBKU

590 vnn 600 mm/560 MmM/MUH 550 MM

{(BblcOTa/LIMpUHA/rMY6UKHA)

HanpsixeHue / yacToTa 220-240B ~ 50Ty

Tun kabensi 1 ceveHue ncnonesyeTcs /

noaxoauT Ans UCMoMbL30BaHKs B MunH HOSVV-FG 3 x 1,5 MM?
YCTpPONCTBE

Ob6was notpebnsiemasi MOLLHOCTb 3.4 kBT

Tun gyxoBku MHorogyHKUMOHaNbLHasa ayxoBKa

#

CrteneHb 3awuThl IP 44

OcHoBHble ceeaeHus: MHpopmaumsa 06 aHepreTieckol MapkupoBKe
3NEKTPUYECKMX rnedert NnpuBeaeHa B COOTBETCTBMU co cTaHgapToMm EN
60350-1 / IEC 60350-1. OaHHble 3HaYeHWs onpeaensaTcsa Npy cTaHAapTHON
Harpyske ¢ (hyHKLUSIMW HWXKHErO 1 BePXHero HarpesaTtens nubo Harpesa ¢
MOMOLLIO BEHTUNATOPA (NPU HANU4uu).

Knacc aHeproacpdekTMBHOCTU OnpeaensieTcsl B COOTBETCTBUM CO
cnedyowmMmn NpuopuTeTaMmn B 3aBUCUMOCTU OT TOTO, CYLLECTBYIOT NK
COOTBETCTBYIOWME (DYHKUUW B YCTPOUCTBE: 1-3KO BEHTUNATOP C HArpeBoM,
2-TennoseHTURATOP 3- HU3KUIA rpunb ¢ BEHTUNATOPOM, 4-BepXHWUiA N HUXKHUA
Harpes.

TexHn4eckne XapPaKTEPUCTUKN MOTYT ObITb N3MeHeHbI be3
npeaBapuTenbHOro yseaoMneHna ana ynydleHuna kadectea yCTpOIZCTBa.

PI/IcyHKI/I B 3TOM PYKOBOACTBE ABNAOTCA CXeMaTUYHbLIMU U MOTYT HE
MNONMHOCTbIKO COOTBETCTBOBATH BalLUEMy yCTpOIZCTBy.

3HauyeHus, ykazaHHble Ha 3TUKeTKaxX yCTPOMCTBA UMK B COMPOBOAUTENLHOIA
AOKyMeHTaLMW, nony4veHsl B nabopaTopHbIX YCIOBWSIX B COOTBETCTBUU C
AeicTByIOLLMMY cTaHaapTaMu. B 3aBMCMOCTY OT YCMOBWIA SKCnyaTaLum 1
OKpYXatoLLelh cpeabl, 3TW 3HAYEHNUS MOTYT BapbUpOBaTh.
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Il Nepeas akcnnyatauus

Mepen TeMm, Kak NPUCTYNUTb K
MCMNONb30BaHWIG BaLLEro NPoAyKTa,
pekoMeHayeTcs caenatb creayoLlee
B nocnenyoLmx pasaenax.

I'IepBaﬂ YCTaHOBKa

Bceraa ycTaHaBnueaiite Bpems
CYTOK Nepep MCronb3oBaHWeM
ayxosku. Ecniv Bbl He
YCTaHOBUTE €ro, Bbl HE CMOXeTe
FOTOBWUTL B HEKOTOPLIX MOAENSIX
JYXOBKU.

1.Mpw NepBOM BKMOYEHWUM OYXOBKM Ha
avcnnee oTobpaxaeTcs
YCTaHOBMNEHHOoe Ans AyXOBKW BpeMsi.

2.Korga oyxoBka BblkrniodeHa (korga Ha
avcnnee oTobpaxaeTcs BpeMs AHs),
aKTUBUPYIATE MEHI0 HacTpoeK, Haxas
KHOMKy €O NpUMepHo Ha 3 cekyHAbI.

3.Haxumaiite @IS, noka &
He oTOBpasnTca Ha gucnree

4.HaxMmuTe KHOMKy ®, yTobbI
aKTMBMpOBAaTb YacoBoe nore.

» Yacosoe nore v CUMBONE 3amuraioT

Ha gucnnee.

NisNuinlE-t
12 ad

a0 o 08 (Q g »ll

5.YCTaHoBUTE Yac, Haxas KHonky /&),
W eLle pas HaXMUTE KHOMKYLD, 4Tobbl
aKTUBUPOBATL MOMNe MUHYT.

T e
"a;_uu £

a0 o oe,.e @ u »

» Ha aucnnee muraeT none MUHYT ¢
CMMBOMOM .

(e
lﬂjn_yu o

n e m g »H

ol
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6.YcTaHoBUTE MUHYTHI, Haxas /O,
MoaTsepanTe HaCTPOWKY BpeMeHH,
Haxas KHOMKyED.

® r o o Q-W g pml

» Bpemsi CyTOoK YCTaHOBMEHO, 1
Ha Avcnnee sceraa otobpaxaeTca
CMMBONE.

Ecnu HavanbHOe Bpems He
YCTaHOBMEHO, Yackl 6yayT
paboTtaTb ¢ 12:00. Bbl MOXeTe
M3MEHUTb BPEMSI CYTOK MO3Xe,
KaK onvcaHo B pasaene
«HacTpoiikuy».

HacTpoWikn BpemMmeHu cyTok
OTMEHSIIOTCA B crydyae
ANUTENBLHOro OTKIMIOYEHUSI
nuTaHus. Heobxoavmo
nepeHacTpouTsb.

MepBasa ouncTtka

1.YBepute BCE yNakoBOYHbIE
maTtepuansi.

2.N3BneknTe BCe akceccyapbl U3
AYXOBKMW, BXOAsILLEeN B KOMMIEKT
noCcTaBKy.

3.BkntoumnTe ycTponcTBo Ha 30 MUHYT,
a 3ateMm BbIKIoUMTe. Takum obpasom,
OCTaTKW U CNOu, KOTOpbIe MOrMK
OCTaTbCsl B NeYn BO Bpemsl
npon3BOOCTBA, CTOPAT U
YTUIU3UPYIOTCS.

4.Mpwn paboTe ¢ NnpoaykTom BbIbepuTe
CaMylo BbICOKYIO Temrepartypy U
pabouyto OYHKLMIO, C KOTOPOWA
paboTaloT BCce HarpeeaTenu B
BalleM ycTpoictee. CM. «DyHKUMK
ynpasneHus AyxoBkon». O ToM, Kak
ynpaBnaTb AYXOBKOW Bbl MOXeTe
y3HaTb B cneayoLlemM pasgene.

5.MopoxanTe, Noka AyXOBKA OCThIHET.



6.MpoTpuUTe NOBEPXHOCTU AYXOBKU

BMaXXHOW TKaHbO UK rybKoi, 3aTem NPUMEYAHUE [Mpu nepeom
BbITPUTE HACYXO. BKMIOYEHUN B

MNepea ucnonssoBaHuem TeyeHue

akceccyapos: HECKOIbKIIX YacoB

OuuncTnTe akceccyapsl, U3BNeYeHHble BO3MOXKHO

13 AYXOBKW, BOOOW U MSITKOW ryBKOM. BblAeneHe asiMa

NMPUMEYAHUE HekoTopble 1 3anaxa. 3710
MOlOLLIKe cpeacTea BMOrHe
W yncTaLme HOpPMarnksHo.
martepuansl MOryT YbBeauTecs, 4TO
noBpeanTb KYXHS1 XOPOLLIO
noBepxHoCTb. He npoBeTpmBaeTcs,
ncnonb3ynTe Ans 4yTOObLI YAanuTb
YNCTKN AbiM 1 3anax. He
arpeccusHble BAbIXalTe
MotoLLIne BblgensioLwnecs
cpencTsa, AbIM 1 3anaxu.
yucTame

MOPOLLKW/KpEeMbI, a
TaKkKe oCTpble
npeomeTsl.
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B Npaeuna skcnnyarauun gyxosku

O6was nHcpopmaumsa no
MCMONb30BaHUIO AYXOBKU

BeHTUnRATOp oxnaxaeHusa (MoxeT He
ObITb B BalleM YCTPOMNCTBe.)

Balue ycTpoiCcTBO MMEeET BEHTUNATOP
oxnaxaeHus. BeHTunaTtop
OXMaxaeHus BKIYaeTes
aBTOMaTUYeCKM Npu HeOBXOAMMOCTHU U
oXnaxpaeT Kak MepeaHIo 4acTb
YCTPOWCTBA, TaK 1 Mebenb. OH
aBTOMaTU4YeCKW BLIKITHOYaETCs no
OKOHYaHUK npoLecca oxnaxaeHus.
"opsYMin BO3OYX BLIXOAUT Yepes
ABepuy AyxoBkW. Huyem He
3aKpblBaNTEe BEHTUNSALNOHHbLIE
oTBepcTUs. B npoTuBHOM crnydyae
OYXOBKa MOXeT neperpeTbes.
OxnaxaaroLunii BEHTUNATOP
npogornxkaet paboTaTh BO Bpems
paboTbl AYXOBKW UMW Nocre ee
BbIKMoYeHUs (nprMepHo 20-30 MUHYT).
B cniyyae, ecnv Bbl rotoBuTe, 3a4aB
TaiMmep OyXOBKW, B KOHLE BpeMeH!U
NPUroTOBNEHUS OXNaXaaoLw i
BEHTUMSITOP OTKNIOYMNTCS CO BCEMM
pyHKUMsIMK. Bpemsi paboThbl
OXNaxaaroLLero BeHTUMSTopa He
MOXeT ObITb onpegeneHo
none3osaTenem. BeHTunaTtop
BKIHOYaETCH U BLIKMIOYAETCS B
aBTOMaTUYECKOM pexunme. 3To He
ABNSETCS HEUCMPABHOCTHIO.
OcBelLeHUe AYXOBKU

Koroa gyxoBka HauyMHaeT roToBUTh,
BKItoYaeTca namna ayxosku. B
HeKOTOpbIX MoAensx namna paboTaeT
BO BpeMsi NPUroTOBIIEHNS, B TO BpeMs
Kak B APYrMxX MOAENsX oHa
BLIKIOYAETCS Yepes onpeaeneHHoe
Bpems.

Ecnu aBepua ycTpoicTBa oTkpoeTcs
BO BpeMsi paboThbl AyXOBKW UM B
Hepaboyem nonoxeHuy, namna
OYXOBKUN BKIIOYUTCS aBTOMAaTUYECKN.
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Ecnu Ha I'IaHeJ'II/I ynpaeneHna eCTb
Knasuia R R Korga namna OYXOBKU
BKIOYaeTCd NN BbIKNKO4YaeTcAa
ABTOMATUHECKN, Bbl CaM MOXETE B
ntoboe BpemMA BK.I'II-O‘-IaTb M BbIKNOHaTb
namny, Ha)kaB KHOMKY N

B HekoTOpbIX pabounx hyHKLUAX
namna He ropuTt U3-3a SKOHOMUU
3HEPruu.

Pa6oTa 6noka ynpaBneHus

AYyXOBKOM
O6wue npeaynpexaeHns no 6noky
ynpaBneHust AyXoBKOU

MakcumanbsHbI NPOMEXYTOK,
KOTOpPOE MOXHO YCTAHOBUTb Ha
KOHeL, BpeMeHu,

cocTaBnseT 5 yacos 59 MuHyT. B
pexume noaaepxaHusa
npeaynpexaeHuin 3To BpemMst
coctaBnseT 23 yaca 59 MuHyT. B
cny4dae cb0osl NMTaHns 3agaHHoe
Bpems NpurotoBneHus bynet
OTMEHEHO.

Mpw BbINOMAHEHUN MOBLIX
HACTPOEK COOTBETCTBYIOLLNE
cumMBonbl 6yayT 3aropaThCsl Ha
auvcnnee. HeobxogMmMo HeMHoro
noaoXaaTh, Noka HaCTPOMKU
OyayT CoXpaHeHbl.

Ecniv npov3eecTu kakve-nmbo
HaCTPOWKW MPUTrOTOBMEHNS,
BPEeMs CYTOK Hemnb3s GyneT
N3MEHMTB.

Ecnu Bpemsi NpyroToBreHns
YCTaHOBNEHO B Havane
MPUroTOBMNEHUS, OCTaBLUeecs
BpeMsi 0TOOpasnTCs Ha aKpaHe.



Ecnu Ha Bawem 6noke
ynpaBsrneHusl BKITloYeHa
HacTpoKka BbICTPOro
npeaBapuTenbLHOro Harpesa
(bycTepa), Ha gucnnee
nosisnsietca cumeon A8, koraa Bl
Ha4HeTe roToBUTb, U OyXOBKa
AOCTUrHET TeMnepaTyphl,
yCTaHoOBRNEeHHoM ans 6bicTporo
npuroToBneHus. ns HacTpowku
ObICTPOro NpeaBapUTENbLHOMO
Harpega (bycTepa), noxanyincTa,
cM. Hactpoiiku pasgen.
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KHonku: ! : CumBoOn BpeMeHu
1 KHonka Bkn.(On)/Beikn.(Off) OKOHYaHWS1 NPUroTOBNEHNST™
2  CuMBON Namnbi o : CumBon Tpesoru
3 KHonka TpeBoru > : Cumson MPUroTOBMEHMS
| : CMBON BHYTpEHHEN
4 KHonka yMeHbLLeHWs 1 nporpecca TemnepaTypbl AyXOBKM
5 KHonka yBenuueHuns u nporpecca A : CumBon BLicTporo Harpeea
6 KHonka BpeMeHU 1 HacTpoek (bycTepa)
7 KHonka ANCTaHLIMOHHOIo ® : CmBon HacTpoek
ynpasneHus & : CumBon 6J'|OK|/IpOBKI/I
8 KHonka ctapT/cTon NpurotToBneHms KHOMOK
Ta6no MHAVKaUMK: ) CvMBO”N rpoMKoCTH
¢ ] : CumBoOn sIpKOCTH
9 [lone vHavkaumu Temnepartypsl PIF] : Homep cyHKLMN
10 Tabno nHaukauuu 5 : CUMBOIN pasMopaxmBaHus
BpeMeHW/MpoaomKUTENLHOCTH 2 : CumBoON coxpaHeHus Tenna
11 Qucnneit byHKUMIA g : CMBON AUCTAHLIMOHHOIO
CumBoOrnbI Ha aKpaHe ynpasnexus 5
o : CumBoOn BpeMeHu = ; CMMBOJ.-' §ecnposon|-|om
cetun (Wi-Fi)
NpUroTOBNEHUS
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a : CMMBOM HU3KOTO YPOBHS
napa*

@ : CMBON BbICOKOTO YPOBHS
napa*

i : CMBOM CaMOOUUCTKN
(pyro)”

: CmBon 6roKMpOBKU
asepu*

7 : CumBon TepmMoluyna*®

* BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTU OT
Moaenu yctpoictsa. MoxeT He
ObITb HEAOCTYMNHON Ans BaLlero
YyCTpONCTBA.

BknioyeHue ayxoBKu

1.BknioumnTe Ayxosky, saxas kHonky O.
» MNocne BKNOYEHUS OyXOBKU nepBas
pabo4as yHKLMSA oToBpasnTcsa Ha
3KpaHe. Ha aTom gucnnee MOXHO
3aaatb pabouyto pyHKLMIO,
Temneparypy, BpeMsi IpUroToBNeHUs 1
BpPEMSsI OKOHYaHWS NPUroTOBMEHNS.

Ecnu Ha ancnnee He GygeT
BbIMNONIHEHO HUKAKUX HACTPOEK,
OYX0BKa BbLIKMHOYMTCS Yepes 3
MUHYTbI, U Ha gucnnee nossmTcs
BpPEMSI CYTOK.

BbIKNIOYNTL AYXOBKY

BolkniounTe AyxoBsky, saxas kHonky O.

Bpems cyTok oTobpaxaeTcst Ha

avcrnee.

Bbi6op TemnepaTtypbl u paboyen

(pYHKLMN AYXOBKM ANA PY4YHOro

NPUroTOBEeHUs

Bbl MOXeTe roToBWTb, OCYLLECTBNSS

py4YHoe yrnpasrneHve (Nno ceoemy

YCMOTpPEHUIO), HEe yCTaHaBnuBas

BpeMsi NPUroTOBIEHWs], 3aaaBas

Temnepatypy 1 pabouve yHKLMN,

COOTBETCTBYIOLLME BaLLEN eae.

1.BknioumnTe AyxoBsky, saxas kHonky O.

2.BbibepuTe pabo4yto dyHKLMIO ons
FOTOBKM C MOMOLLLIO py4KW BeliBopa
yHKLML.

3.MpepycTaHoBneHHas TemnepaTtypa
ans BbibpaHHo Bamu paboyelt
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hyHKUMM oToBpasnTca Ha gucnnee.
UToBbl U3MEHUTL 3Ty TEMMEPaTypy,
yCTaHoBUTE Ty, NPU KOTOPOIA Bbl
XOTUTE rOTOBWTb, UCMOMNb3YS

perynsatop TeMnepaTypsl.

Ecnu Bbl UamMeHuTe pabouyto
hyHKLMIO NOCrie N3MeHeHus
npeaBapuTernbHO onpeaerneHHow
TeMnepatypbl Ans paboumx
dYHKUWIA, TO Ha gucnnee
NOSIBUTCS NOCNEAHsS 3aAaHHas
Bamu Temnepatypa. OgHako,
€cnu 3agaHHas TemnepaTypa He
HaxoguTcsl B AnanasoHe
TeMnepaTyp BblGpaHHOM
paboueit hyHKLMK, NOSIBUTCS
camasi BbIicoKasi perynvpyemas
Temneparypa AaHHoN paboyel
yHKLML.
4.Mocne HacTpolikn paboyen yHKLUN
¥ TeMnepaTypbl HAXMUTE KHOTIKY
Pl 4ToBLI HauaTh NpuroToBneHwe.
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» Balua ayxoBka cpasy e HauHeT
paboTaTtb ¢ BbiGpaHHON paboyel
dYHKUMER 1 TeMnepaTypoit, 1 Ha
avcnnee oTobpasutes npolledllee
Bpemsi. Ha pucnnee nosieatcs
cumsonsl P 1 i, 3aroputca kaxabii
ypOBeHb cuMBona |, korga
TemnepaTypa BHyTPW AYXOBKU
OOCTWUIrHeT 3aaHHON TeMnepaTypbl.
[yxoBKka He BbIKIOHAETCs
aBTOMAaTUYECKW, TaK Kak
MPUroTOBMNEHWE BPYYHYIO BLIMOITHSAETCS
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0e3 yCTaHOBKW BpeMeHM
npuUroToBneHus. Bl 4OMKHbI
KOHTPONUPOBATL NPOLLeCcC
NPUrOTOBNEHUE MWLM U

ocTaHaBnmBeaThb ero. Mo okoHYaHWUK
npurotoBnenns Haxmute kHonky P,
4TOBbI 3aBEPLUNTL MPUrOTOBMEHME,

NN HBXXMNTE KHOMKY @, 4yTObbI
MNONMHOCTbIO BbIKIMIOYHNTE OYXOBKY.
an/IFOTOBﬂeHI/Ie C 3aAaHHbIM
BpeMeHeM NpUroToBneHus:

Bbl MOXeTe 3aaaTbh aBTOMaTUYECcKoe
OTKNKYEeHNne OyXOBKN B KOHLEe nepuoaa

BpeMeHW, BeIGpaBs Temnepatypy u

pabouyto PyHKLWIO, XapaKTepHyo ans

BaLlen egbl, 1 YCTaHOBKMB BpEMA

MpUroTOBNEHUs Ha 6rioke ynpasneHus.

1.BknioumnTe Ayxosky, saxas kHonky O.

2.BbibepuTe pabo4yto dyHKLMIO ons
FOTOBKM C MOMOLLLIO py4KW BeliBopa

yHKLML.

3.MpenycTaHoBneHHaa TemnepaTypa

ans BbibpaHHo Bamu paboyelt

hyHKUMM oToBpasnTca Ha gucnnee.
UToBbl U3MEHUTL 3Ty TEMMEPaTypy,

yCTaHoBUTE Ty, NPU KOTOPOIA Bbl
XOTUTE rOTOBWTb, UCMOMNb3YS
perynatop TeMnepaTypsbl.

Ecnu Bbl UamMeHuTe pabouyto
hyHKLMIO NOCrie N3MeHeHus
npeABapuTEnbLHO ONpeaeneHHo
TeMnepatypbl Ans paboumx
dYHKUWIA, TO Ha gucnnee
NOSIBUTCS NOCNEAHsS 3aAaHHas
BaMu TemnepaTypa. OgHako,
ecnv 3ajaHHas Temnepartypa He
HaxXoaWTCs B AnanasoHe
TeMnepaTyp BblGpaHHOM
paboueit hyHKLMK, NOSIBUTCS
camas BbICOKasi perynvpyemasl
Temneparypa AaHHoN paboyel
yHKLML.

4.HaxMmuTe KHOMKy O oavH pas gn4

BPEeMEHU NpUroToBneHmnaA.
» Cvmon © nosBuTcs Ha auncnnee.
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Mocne HacTpolku paboyel
dYHKLUM 1 TeMnepaTyphbl Bbl
MOXeTe YCTaHOBUTb BpeMs
npurotoBneHns Ha 30 MUHYT,
Haxas KHomky @
HenocpeacTBeHHO Aansi 6eICTPON
YCTaHOBKN BPEMEHH
MPUIrOTOBMNEHMS N N3MEHNUTD
BpeMsl C NOMOLLLIO KHonok /&,

5.YcTaHoBuUTE BpeMA npuroToBneHmna ¢

MOMOLLIbHO KHOMOK B/,
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5

D

Ty
L

® 4 o8 6 g »l

Bpems npuroToBneHust
yBEnuUuUTCsl Ha 1 MUHYTY B
nepsble 15 MUHYT, Yepes 15
MUHYT YBEMUUYUTCS HA 5 MUHYT.

6.Mocne HacTpolkn paboyel chyHKLMK

¥ TemnepaTypbl U BpeMeHu
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npurotoBnenns Haxmute kHonky P,

4To6bl HAaYaTh MPUrOTOBMEHNE.
» Balla ayxoBka cpasy e HauHeT
paboTaTb C BbIBpaHHOW hyHKLMEN 1
TemnepaTypoi. HauHeTcst o6paTHbIf
0TCYET YCTaHOBMNEHHOrO BPEMEHM
npuroToBneHus. Ha aucnnee nossatcs
cumsonsl P n k. 3aroputca kaxabin
ypOBEHb cuMBona |, koraa
TemnepaTypa BHYTpY AyXOBKM

OOCTWUrHeT 3agaHHon Temnepatypsl. Mo

NCTEYEHNN 3a0aHHOMC BpeMeHU
MPUrOTOBMNEHUS, NOSABUTCS HAANUCh
"KoHew/End" Ha gucnnee , 3By4nT
3BYKOBOE NnpegynpexaeHve v
NpUroTOBNEHWE NpekpaLLaeTcs.
7.MpepynpexaeHve byaet 3By4aThb B
TeueHne AByX MUHYT. Ecnu HaxaTb
kronky P, noka seyunT 3eykosoe
npeaynpexaeHne 1 nosiBuTcs
Haanuck "KoHeuw/End™ Ha auncnnee,
AyX0BKa NpodorXkuT paboTtatb
BeccpodHo. Ecnv Haxatb kHorky O,
AyxoBKa BbIkntounTcs. Mpu kacaHum
noBoi kKnaBuLLIK, KpOME 3TUX,
3BYKOBOE NnpegynpexaeHve
npepseTcsl.
YCcTaHOBUTb BpeMs OKOHYaHUs
NpUroToBseHUs Ha Gonee nosgHee
Bpems: (Bapbupyetcs B
3aBUCUMOCTM OT MOoAeNu
ycTpouncTBa. MoxeT He ObITb
HeAOCTYNHOW ANA Ballero
ycTponcTea.)
Bribupasa Temnepatypy 1 pabouyto
YHKLMIO, XapaKTepHble ANns Ballero
6ntoaa, Bbl MOXeETe YCTaHOBUTb BPEMS
MPUrOTOBMNEHUS N BPEMSI OKOHYaHUS
npuroToBneHus Ha 6ornee nosgHee
BpeMsi, MO3BONSAA OyXOBKe
3anyckaTbCsl W BbIKIMOYATLCS
aBTOMaTUYECKM.
1.BknioumnTe Ayxosky, saxas kHonky O.
2.BbibepuTe pabo4yto dyHKLMIO ons
FOTOBKM C MOMOLLLIO py4KW BeliBopa
yHKLML.
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3.MpepycTaHoBMNEeHHas TemnepaTypa
ans BbibpaHHo Bamu paboyelt
dyHKLMM oTOBpasnTcst Ha ancnnee.
UTtobbl M3MEHWUTL 3Ty TEMNEepaTypy,
YyCTaHOBWTE TY, NPV KOTOPOW Bbl
XOTWUTE FOTOBUTb, MCNOMb3YS

perynatop TeMnepaTypsbl.

Ecnu Bbl UamMeHuTe pabouyto
YHKLMIO Nocre U3MeHeH s
npeaBapuTernbHO onpeaerneHHow
Temnepatypbl Ansg paboumx
dYHKUWIA, TO Ha gucnnee
NosIBUTCS NOCNeaHss 3aAaHHas
Bamu Temnepatypa. OgHako,
€cnu 3agaHHas TemnepaTypa He
HaxoguTcsl B AnanasoHe
Temnepatyp BblGpaHHON
pabouelt chyHKLMW, NOSBUTCS
camasi BbIicoKasi perynvpyemas
Temneparypa AaHHoN paboyel
yHKLML.

4 Haxmute kHonky O oanH pas ans

BPEMEHW NPUrOTOBMEHNS.
» CumBon €9 nossnTca Ha aucnnee.
L
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Mocne HacTpolku paboyel
yHKLMM 1 TemnepaTypbl Bbl
MOXeTe YCTaHOBUTb BpeMs
npurotoBneHust Ha 30 MUHYT,
Haxas KHomky @
HenocpeacTBeHHO Aansi 6eICTPON
YCTaHOBKN BPEMEHH
MPUrOTOBMNEHUS U U3MEHUTb
BPEMS C MOMOLLIbIO KHoMoK DO,
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5.YCTaHoBUTE BPEMS NPUrOTOBMEHUS C
MOMOLLIbIO KHOMOK (/&

hﬂ] =N
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Bpems npuroToBneHust
yBEnuUuUTCsl Ha 1 MUHYTY B
nepsble 15 MUHYT, Yepes 15
MUHYT YBEMUUYUTCS HA 5 MUHYT.

6.HaxmuTe kHonky O elle pas 8
TeueHne 5 cekyHa, YToBbI y3HaTh
BPEMS OKOHUAHUSI NPUrOTOBMEHMS.

» CumBon <9 nosieuTcs Ha avcnnee, a

none Yaca samuraer.
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Mocne ycTaHOBKY BpeMeHK
NpUroToBNEHUs1 Heo6XoaNMO
yaepxatb kHonky & B TedeHne 5
CeKyHf, YTobbl YCTaHOBUTL
BPEMSI OKOHYaHus
npurotoBneHus. Ecnu He
yaepXuBaTh B TeveHue 5
CeKyHA, HacTpolKa BpeMeHU
NpUroTOBNEHNS NOATBEPANUTCS,
1 HeoBxogumo 3atem Byaet
ABaxabl HaxaTb KHoMky €,
4TOBLI YCTAHOBUTL BPEMS
OKOHYaHWS! NPUrOTOBMEHNSI.

7.YcTaHoBUTE BpeMA OKOHYaHunA
NPUroTOBNEHNA, HaXXUMasa KHOMKU @

.
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8.HaxmuTe kHonky & ellle pas, 4Tobbl
YCTaAHOBUTL MOSIe MUHYT.
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9.YcTaHoBUTE MUHYTHI BPEMEHU
npuUroToBneHns, Haxas @/C .
MoaTBEpOUTE HACTPOWKY BPpEeMEHHU,
HaXkaB KHOMKY
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10.Mocne HacTpoiikn pabo4er
hyHKLMM, TEeMNepaTypbl, BpeMeHM
MPUrOTOBNEHUS U BpEMEHU
OKOHYAHWS MPUrOTOBMEHNSI HAXXMUTE
kHonky P I, 4ytoBLl HavaTh
MpUroTOBMNEHME.
» TalMep AYXOBKMU paccyUTbLIBaeT
BpeMs 3anycka, Bbl4MTas BpeMs
NPUroToBIIeHUA U3 YCTAHOBIEHHOTO
BaMu BpeMeHU NPUroTOBIEHUS.
BbIBpaHHbIi pexrm paboThbl
aKTUBUPYETCS, KOraa HacTynuT Bpemsi
3anycka npuroToBreHNs U AyXOBKa
HarpeeTcs A0 3adaHHOW TemnepaTypsbl.
HauyHeTcsa obpaTtHbIi oTcueT
YCTaHOBMNEHHOrO BpeMeHU
npuroToBneHus. Ha gucnnee nosassrcs
cumsonsl P 1 |, 3aroputca kaxabin
ypoBeHb cvMBoOna i, koraa
Temneparypa BHYTPW AYXOBKU
OOCTWUrHeT 3agaHHon Temnepatypsl. Mo
NCTEYEHWUN 3aAaHHOTO BPEMEHHU
MPUrOTOBMNEHUS, NOSABUTCS HAANUCh
"KoHew/End" Ha gucnnee , 3By4nT
3BYKOBOE npeaynpexaeHne u
NpUroToBNEHWE NpekpaLlaeTcs.
11.MpegynpexaeHune dyaeT 3ByYaTh B
TeueHne AByX MUHYT. Ecnu HaxaTb
kronky P, noka seyunT seykosoe
npegynpexaeHve 1 nosiBuTCs
Haanuck "KoHeuw/End™ Ha auncnnee,
AyX0BKa NpodorXkuT paboTtatb
BeccpouHo. Ecnm HaxaTb kHonky O,
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AyXoBKa BblkounTCs. Mpu kKacaHum
noboit KNaBuLLIK, KPOME STMX,
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue
npepeeTcs.

HacTtpoiku

O6paTHbIi oTcueT 3-2-1
oTOBpaxkaeTcst B MEHIO Unu
HacTpoikax, KOTopble JOMKHbI
ObITb aKTUBMPOBAHLI NpK
HaxaTuu Ha gonroe Bpems. Mo
ncTeveHum obpatHoro otcdeTa
aKTUBMpYeTCSa COOTBETCTBYIOLLEE
MEHIO UNK HacTporika.

AkTUBaUUA GNOKMPOBKMU KNaBULL

Wcnonb3ays gyHKUNIO BROKMPOBKK

KrnaswL, Bbl MOXeTe 3aWMTUTb BNoK

yrpaBreHunst OT NoMeX.

1.04HOBpEeMeEHHO kacalTech knasuLl
@ ©, noka Ha skpaHe He nosBUTCA
cVMBOn .
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» Ha aucnnee nosisutcs cmeon i n
aKkTuBUpyeTCcs O6roKMPOBKA KraBuLL.
Mpu kacaHuW NGO KNaBMLLK NpU
yCTaHoBKe BNOKMPOBKM KnasuL
nogaeTcs 3ByKOBOW CUrHan, v CUMBON
&1 3amuraer.

Monb3oBaHWe knasuww Gnoka
yrpaBneHnst HEBO3MOXHO Npu
BKMOYEHMN BrOKMPOBKA KNnasuLL.
Bnokuposka knaeuw He 6yoeT
OTMeHeHa B cny4ae c6ost
nuTaHus.

OTKnoYeHNe GNOKUPOBKU KIaBuULL

1.04HOBpEeMEHHO kacalTech knasuL
@ /©, noka Ha aKkpaHe He UcHesHeT
cumson £,

» CumBson & ucyesHeT, 1 BrokMpoBska

KnaemnaTypbl OTKITHOHUTCS Ha gucnnee.
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YcTtaHoBKa GyaunbHWKa
Bbl Takke MoXeTe MCNonb3oBaTh GNOK
ynpasneHus ansa noboro
npeaynpexaeHust UM HanoM1HaHWS,
KpoMme NpUroToBneH s,
ByavnbHWK He BNusieT Ha paboTy
AyxoBku. UcnonbayeTcs B Lensix
npeaynpexaeHusi. Hanpumep, Bbl
MOXeTe MCNomnb3oBaTh BYAUMNBHYIK,
Korga 3axoTuTe NpUroToBUTL eay B
OyX0BKe B onpeaeneHHoe Bpemsi. Mo
NCTEYEHNN YCTAHOBIEHHOrO BaMU
BpPEMEHW Yackl BbiAaayT 3BYKOBOE
npeaynpexaeHue.
MakcvmManbHoe Bpems npu
YCTaHOBKe 3BYKOBOTO curHana —
23 yaca 59 MUHyT.

1.Haxmute kHonky £, yTobbl
YCTaHOBWUTbL Nepuopd cpabaTbiaHus
OyaurbHKKa.

» CuMBON £ HAYHET MUraTh Ha

aucnnee.
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2.YcTaHoBWUTe BpeMsi ByaurnbHuKa ¢
MOMOLLBIO KHOMOK D/, HaxmunTe L
elle pas, yTobbl NoATBEPOUTD
HaCTPOWKY.
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» CuMBon 2 ropyUT NOCTOSIHHO, U Ha
SKpaHe Ha4ynHaeTcs obpaTHbIil oTcyeT
BpeMeHu ByaunbHuka. Ecnv Bpems
OyaunbHUKa U BpeMsl NpUroToBeHWs
YCTaHOBNEHbLI OQHOBPEMEHHO, Ha
auncnnee oTobpasnTtca Hanbornee
KOpOTKOE BpeMs.
3.Mo ncreveHnn BpemeHn ByannbHUKa
cvMBOn £\ HaYHeT MUraTh U BbIgacT
3BYKOBOE NpeaynpexaeHuve.



BbikntoveHne SyaunbHuKa

1.Mo okoHYaHWK nepuoaa SyannbHUKA
npepynpexaeHue 3By4YnT B TeYeHne
ABYX MUHYT. KocHuTech noboi
KnasuLWW Ans TOro, 4Tobbl
OCTaHOBUTL 3BYK NpeaynpexaeHus.

» 3BYKOBOE npepynpexaeHve

npekpaTUTCs.

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTDL

OyAunbHUK:

1.HaxmuTe kHonky L, 4Tobbl cBpocuTh
nepuog cpabatbiBaHus OygunbHYKA.
JdoxavTteck, Noka Ha 3kpaHe He
oTobpasutcs "00:00" Haxrmas
KHonky ©.

2. Bbl Takke MoXeTe OTMEHUTb cUrHars
OyaunbHKKa, HaXxas 1 yaepxusas
KHOMKY L.

HacTtpoiika rpomMkocTH

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTbL FPOMKOCTb

6noka ynpasneHus. [ns BoiNonHeHUs

3TOWN onepauuuy Balla AyxoBka JOMKHa

ObITb BbIKMIOYEHA.

1.Mpwu BLIKIOYEHHOW AyxoBKe (koraa
Ha 3KpaHe oTobpaxaeTcs Bpems OHS)
aKTUBUPYIATE MEHIO HacTpoeK,
yaepxmsas kHonky & npumepHo Ha 3
CeKyHabl.

2. Haxumaiite knasuwmn @/, noka Ha
akpaHe He nosiBuTcst cumson K.

3. AKTUBMpPYITE HACTPOMKY POMKOCTH,
cHoBa Haxas kHonky &. (b1, b-2)

4.Vcnonbayiite kHonkn ®/O ana
YCTaHOBKU enaemoi rpOMKOCTH.

» BblBpaHHas HacTpolika rpoMKOCTU

NOATBePXAaeTCa HeMearieHHo.

HaxmunTe kHonky 9, UTobbl BepHYThCA

B MEHI0 HaCTpOeEK.

HacTtpouka sipkocTu gucnnes

Bbl MOXeTe YyCTaHOBUTL SIPKOCTh

aKpaHa 6roka ynpasneHus. [ns

BbINOMHEHUST 3TOW onepauun Balla

AyX0BKa OOMKHA ObITb BbIKMNOYEHA.

1.Mpwu BLIKIOYEHHOW AyxoBKe (koraa
Ha 3KpaHe oTobpaxaeTcs Bpems OHS)
aKTUBUpPYIATE MEHIO HacTpoeK,

yaepxmsas kHonky & npumepHo Ha 3
CeKyHabl.

2. Haxumaiite knasuwmn @/, noka Ha
akpaHe He nosisutcss B cumson .

3. AKTUBUpPYIATE HAcCTPOWKY SIPKOCTH,
CHOBa Haxas kHonky .

4.YcTaHOBUTE Xenaemyto sipkoCTb C
NOMOLLIbIo kHonok @/, (d-1, d-2, d-
3)

» BblBpaHHas HacTpoWika ApKOCTK

cpasy noarsepanTcs. Haxmute kHonky

®, 4TobbI BEPHYTLCS B MEHIO HACTPOEK.

HacTtpoiika ¢pyHKLMM ObIiCTpOro

npeaBapuTenbLHOro Harpesa

(Booster)

Bbl MoXeTe ynpasnsite

MPUrOTOBNEHWEM MULLM

aBTOMAaTUYECKN C MOMOLLUBIO OYHKLIMK

ObICTPOro NpeABapUTENbHOrO Harpesa

Ballero usgenvs. [ina atoro

aKTUBUPYIATE HACTPOWKY BbICTPOro

npeaBapuTenbHOro Harpesa. [ns

BbIMNONHEHWUs1 3TOW onepaLmn Balla

AyX0BKa OOMKHA ObITb BbIKMNOYEHA.

1.Mpwu BLIKIOYEHHOW AyxoBKe (koraa
Ha 3KpaHe oTobpaxaeTcs Bpems OHS)
aKTUBUPYIATE MEHIO HacTpoeK,
yaepxmsas kHonky & npumepHo Ha 3
CeKyHabl.

2. Haxumaiite knasuwmn @/O, noka Ha
akpaHe He nosiBuTcst cumson A4,

3. AKTMBMpYITE HACTPOWKY BbICTPOro
npeABapUTENLHOrO Harpesa
(BycTepa), cHoBa Haxas kHomnky .

4.Vcnonbayiite kHonkn /O ans
U3MeHeHus1 HacTpolky, «BbIKIT»
oTOGpaxaemMon Ha skpaHe, Ha
«BKI» ypoBeHb.

» BblBpaHHas HacTpolika 6bicTporo

npeABapUTENLHOrO Harpesa

NOATBePXAaeTCa HeMeareHHo.

HaxmunTe kHonky ), UTobbl BepHYTLCA

B MEHI0 HaCTpOeEK.

35/RU



Bbl MoXeTe OTKMHOUNTE BbICTPbIA
npeaBapuUTenbHbLIA Harpes ¢
MOMOLLBIO TOW e npoLeaypbl.
MepeBens ero B NoNoXeHwe
«BbIKIT» Bbl MOXeTe OTMEHNTL
HaCTpoiiKy BbicTporo
npeaBapuUTENBHOroO Harpesa.

CMeHa BpeMeHU CyToK

U106l MI3MEHWTL BPEMSI CYTOK,

KOTOPOE Bbl paHee yCTaHOBUMH,

1.Mpwu BLIKIOYEHHOW AyxoBKe (koraa
Ha akpaHe oTobpa)kaeTcst Bpems gHs)
aKTUBUPYWTE MEHIO HacTpOeK,
ynepxusas kHornky & npumepHo Ha 3
CeKyHObl.

2.Haxumaiite knaemwm B/, noka Ha
3KpaHe He NoSIBUTCA CUMBON .

3.0 HaxmuTe KHOMKy, 4Tobbl
aKTMBMPOBATb MOre 4Yacos.

» Ha skpaHe muratoT norne 4acos u

cuMBOnN 4.

.j‘h;El'iDD O
a s = o i\a >l

4.YcTaHoBUTE Yac aHs,
NPVKOCHYBLIUCH K Knasuwam @ / ©,
W aKTUBUPYIITE MOMe MUHYT, HaXas
knasuwy & elle pas.

a0 s @ o @ g »

» Ha akpaHe mMuraloT none MuHyT 1
CUMBON &

(e
lﬂjn_yu o

a5 e (RX y

5.HaxmunTe D/O, 4ToBbl YCTAHOBUTD
MUHYThI. MoATBEPANTE HACTPONKY,
Haxas kHonky .
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» BbiGpaHHOe Bpemsi CyTOK
noAaTBepxaaeTcs cpasdy. Haxmure
KHOMKY &, 4TOBbl BEPHYTLCS B MEHIO
HacTpoeK.

MoakntoyeHue ayxoBoro wkadca K
GecnpoBoOgHON CEeTU U 3HAKOMCTBO
¢ npunoxeHuem HomeWhiz

Bbl MOXeTe NoaKnioUnTL OYXOBKY K
GecnpoBOOHON CeTU K YNpaBnsTh et
Yepes npunoxeHue «HomeWhiz» ¢
MOMOLLBID cMapT-ycTponcTea. Ans
3TOro CHavyana ycTaHoBuUTe
npunoxeHne HomeWhiz Ha coe
cMapT-ycTpoicTBo. MNpunoxeHue
HomeWhiz goctynHo Ang MobumnbHbIX
onepauunoHHbIx cuctem I0OS 1 Android.

Mocne cka4yMBaHWs MPUNOXEHWs
«Homewhiz» cnepyite
WHCTPYKLUSIM B NPUMOXEHNN,
4yTODObI CO3OaTh CBOW OOM.

Bbl MOXeTe 3aBeplUnTb
npolenypy NoaKmoUYeHs
Ayx0BKM K GecnpoBoaHoii ceTn u
aKTMBUPOBATb AMCTAHLUOHHOE
ynpasneHe OyXOBKOW, crienys
WHCTPYKLMSIM, NPUBEOEHHBIM B
MPUIOXEHUM.

1.4T106bI NEepeBeCcTU AYXOBKY B PEXUM
HacTPOWKW, KOrAa OyxoBka
BbIKITIOYUEHa (korga Ha gucnnee
oToBpaxaeTcs BpeMs OHS),
0OHOBPEMEHHO MPUKOCHUTECH K
knasuwam O v I, yaepxvsas ux
npumepHo 3 cekyHabl.

» Korga gyxoBka NepexoaunT B pexum

HacTpolikK, Ha 3KpaHe oTobpaxaeTcs

aHVMauus, B KOTOPOWA MUratoT

HEeKOTOopbIe CTPOKM.
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2.07kponTe npunoxeHve «HomeWhizy,
KOTOpOEe Bbl YCTAHOBUNW HA CBOE
cMapT yeTporcTso. Cosaas CBOK
AoM, BblibepuTe OyXOBKY B pasfaene
KyXOHHasi TeXHUKa, BBeauTe
CKNaackon HoMep Ballero npoaykra
B NPUIOXeHUe 1 cneayiite
WHCTPYKLUUSIM, OMUCAHHBIM B
MPUNOXEHNUN.

Cknapckoi HoMmep BaLlero
YCTPOWCTBA - 3TO HOMED,
HaYMHaWKMcsa ¢ «77 ...»,
pacnonoXeHHbI noa nepeaHei
0BNoXKOW pyKOBOOCTBA.

3.3aBepLunTe 3HAKOMCTBO Ballel
OYXOBKN C NPUNOXEHUeM, criegyst
WHCTPYKLUSIM, MPUBEOEHHbLIM B
MPUNOXEHNN.

AKTUBaLUA AUCTAHLUUOHHOIO
ynpaeneHus gyxXoBKon
Mocne TOro, Kak Bbl COXpaHWTe Bally
OYXOBKY ¢ npunoxeHvem «HomeWhizy,
4YTOObI MOXHO BbINO AUCTAHLMOHHO
ynpaBnaTb:
1.HaxmuTe kHonky O oavH pas, noka
Ha sKpaHe oTobpaxaeTcst cMBon = .
» Cumeson O AorkeH oToBpaxaTbes Ha
3KpaHe BMecTe C CUMBOMOM = .
Ecnu cumBon = He
oTobpaxaeTcsl, KOCHNTECH
KHoMKky O, Noka cuMBson = He
oTO6pasnTCs Ha akpaHe. Ecnu
Bbl €Llle He COXpaHunu ceoe
YCTPOWCTBO C NPUIOXEHNEM
HomeWhiz, cumson = MurHeTt
OOWH pas W NPO3BYYUT CUrHan
OLLNBKM.

Ecnu cumeon = oTobpaxaeTcs
Ha 3KpaHe, HO MpPMU HaxkaTuu
knasuLy O CRbILLIEH curHan o6
owwbke, 1 ecnv cumson 0 He
oToBpaxaeTcs Unu cumeson =
MUraeT, NpoBepbTe UHTEPHET-
COeAUHeHVe BaLLero
ycTpoicTtea. Ecnu nogknioveHue
k MHTepHeTy B nopsfke
npobrema He ycTpaHeHa,
NOBTOPWTE LUAry No YCTaHOBKE.

YaaneHue coBnageHus AYXOBKU,
NOAKIMHOYEHHOMN K MPUNOXEHUIO
Homewhiz
Mocne noGasneHvs nsgenvs B
npunoxeHne Homewhiz ydyeTHas
3anuck nornb3oBaTensi, KOTOPYIO BbI
ncnonb3oBanu ansg Homewhiz,
COOTBETCTBYET MH(popMaLun O BaLlem
nsgenuu. Ytobbl ynanuts cosnageHue
13-3a NOTepU JOCTyNa K y4eTHOW
3anncK, KOTOPYHo Bbl UCTIONb3YeTE B
NPUNOXEHUN, UNK Mo APYTruMm
npuynMHam, HeobXo0AMMO BbINOMHUTL
cnegytoLlme aeicTBurs.
1.Korga usgenve soikntoveHo (Noka Ha
avcnnee oTobpaxaeTcs BpeMs OHs),
HaXuMaiiTe 1 yaepKuBanTe KHonku 0
1 P npumepHo 5 cekyHA.
» Ha pucnnee nosisutcst obpatHbIi
oTcyeT oT 5.
2.Mocne 3aBepLUeHna obpaTHoro
oTCcYeTa Ha aKpaHe NnosiBUTCS
aHVMauus yaaneHus cosnageHusl.
3.Mocne Toro kak npouecc yaaneHus
coBnageHns 3aseplunTcs 6e3 Kakux-
nunbo npobrem, pazgacTcsi 3ByKOBOW
curHarn, v Balla gyxoBka
nepesanycTuTcs.
Ecnu npy yganeHun cosnageHust
BO3HMWKNA npobnema, u npoLecc
He MOoXeT OblTb 3aBepLUeH,
OyoeT chbllleH 3BYK OLIMOKM.
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4.Mocne 3aBeplUeHNs1 yaaneHust Bbl Deknapauusa cOOTBETCTBUA

MOXKeTe CHOBa MoaKMiouMTbL Usgenne  TpeboBaHUAM, NpeabABAAEeMbIM K

K CBOeW ydeTHoI 3anmcu Homewhiz. ObITOBOM 3N1EKTPOHUKE
KomnaHus Argelik A.S. HacTosawmUm
3asBMsIeT, YTO 3TO YCTPOWCTBO
cooTBeTCTBYeT [UpekTuBe
2014/53/EU. NMogpobHyto
WHhopmaLno o aeknapaLmm
COOTBETCTBMS TPpeboBaHUSM,
npenobsABsieMbIM K
PaanoTEXHUYECKOMY
0BopyooBaHNIO, MOXHO HaWTK Ha
cawte support.grundig.com cpeau
OOMONMHNTENbHBLIX JOKYMEHTOB Ha
CTpaHyvLie NPOAYKLMIN NS BaLlero
YyCTpONCTBA.

Monoca vacToTt 2,4 Mu: Makc. 100
MBT.
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[§ O6wasn nHhopmauus no npurotoBneHuto

B naHHOM pasgerne AaHbl coBeThI Mo

MPUrOTOBMNEHUIO MULLN.

IMoMUMO 3TOrO, Bbl TaKKe MOXETe

HalTX HeKoTopble 13 NPOOYKTOB,

NPOTECTUPOBAHHLIX MPOU3BOAUTENEM,

1 HanBonee noaxogsile napameTpsbl

AN 3TUX NpoaykToB. Takke ykasaHbl

COOTBETCTBYIOLLME HACTPONKN OYXOBKM

1 aKkceccyapbl Ans 3TUX NPOOyKTOB.

O6wue npeaynpexaeHust

KacatTesqibHO rOTOBKU B

AyXOoBKe

+ [pun OTKPLITUK OBEPLBI AYXOBKA BO
BpPEMSsI UNW Nocne NPUroToBIEHWs
MOXeT NosABUTLCA ropsYunin nap. Map
MOXeT obxeub pyKy, MMuUo 1/ nnu
rnasa. OTKkpbIBas ABepLy OYXOBKY,
cTapaiiTechk gepxaTtbcs noganslue.

* VIHTeHCUBHBIN nap, obGpasyoLwmincs
BO BpPEMSsI NPUTOTOBIIEHWS!, MOXET
06pa3oBbIBaTh KOHAEHCMPOBAHHbIE
Kannu BoAbl BHYTPU K CHAPYXKW Neyw,
a TaKke Ha BepXHUX YacTax mebenu
13-3a pasHuLbl TeMnepatyp. 310
HopMarbHOe U (pusmyeckoe siBneHue.

+ 3Ha4yeHust TemnepaTypbl U BPEMEHU
NPUrOTOBNEHUS, YKasaHHble Ans
NPOAYKTOB, MOMYT BapbMpOBaTLCS B
3aBMCMMOCTM OT peLenTa u
konuuecTea efbl. o 3TOW NpUyUHeE
3TU 3HAYEHWS NpYBEAeHbI B
AunanasoHax.

+ Nepen npoueccoM roToBku, Bceraa
M3BekanTe Hencnomnb3yemsle
akceccyapbl U3 OyXOBKU.
MpuHaanexHocT, ocTallnecs B
AyX0BKe, CNocobHbI nomeLlaTtb
MpUroTOBNEHMIO BalMX Brrog npu
MpaBUNbHbIX 3HAYEHNUSIX.

« [Ina npoaykToB, KOTOpble Bbl ByaeTe
FOTOBWTb NO CBOEMY COBCTBEHHOMY
peLenTy, Bbl MOXeTe cChiNaTbCs Ha
aHanoruyHble NpoaykThl, yKasaHHbIe
B Tabnuvuax npuroToBneHus.

+ Wcnonb3oBaHue npunaraembix
aKkceccyapoB NMOMOXeT YNy4LllinTb
KyNWHapHbIE XapakTepUCTMKU.
Bcerna cobnioparite
npegynpexaeHnst u nHopmMaLmio,
npeaocTaBneHHY0 NponssoanTenem
ANsi BHELUHEN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OyaneTe UcnonbL30BaTh.

+ PaspexbTe XrpoHenpoHuaemyto
Bymary, KoTopyto Bbl BygeTe
MCMONb30BATb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOSALLMUX Ans
KOHTelHepa, B KOTOpOM Bbl ByaeTe
rotToBuTb. XKupoHenpoHvLaemas
Oymara, koTopasi nepetekaet 13
KOHTeHepa, MOXeT NpUBoaUTL K
OXoram ¥ BNUsiTb Ha Ka4eCcTBO
BalUel KynuHapuu. MNMonbayiTeck
XUpOHenpoHuLaemoin Gymaron,
KOTOpy'o Bbl ByaeTe MCnonb3oBaTh B
YKa3aHHOM TeMnepaTypHOM
AvanasoHe.

« [Ins xopoLmx KynuHapHbIX
XapakTepuCTWK NONoXnTe eny Ha
pekoMeHayeMyto HYXHYHO nonky. He
MEHANTe NONoXeHne Nornkn Bo
BPEMSI MPUrOTOBMEHNSI.

Bbineuyka u 6noaa B AyXoBKe

O6was uHdopmaums

+ Mbl pekomMeHayeM UCMonb3oBaTh
akceccyapbl yCTporcTsa ans
XOpOoLUEero NpUroTOBEHUST ML,
Ecnu Bbl cobrpaeTech MCnonb3oBaTth
BHELLHIO nocyay, npeanovnTante
TEMHYIO, He NMPUNUNAOLLYIO 1
TEPMOCTONKYIO nocyay.

+ Ecnu pekomeHayeTcs
npeABapuTenbHbLIA Harpes B
Tabnvue npuroToBNeHus, He
3abyabTe NOCTaBUTbL NPOOYKTHI B
AYXOBKy nocne npeasaputensHoro
Harpesa.

+ Ecnu Bbl cobrpaeTech rotoBuTh C
MCMONb30BAHWEM peLLeTYaToro
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rpund, NnoctaBbTe NPOAYKThHI B LLEHTP
roungd, a He Bo3ne 3afHel CTEHKN.

+ Bce MaTepuansl, NICNoNb3yeMble Npu
N3rOoTOBMNEHNN TecTa, ACMKHbI BbITb

CBEXUMU N KOMHATHOM TeMnepaTypbl.

+ CTaTyc NpUroToBneHWs NPOaYKTOB
MOXET BapbUpOBaTLCA B
3aBNCMMOCTW OT KOMMYECTBA NULLIK 1
pasmepa nocyasbl.

+ MeTannuyeckue, kepamuyeckne n
CTeKMsIHHbIe POPMbI YBENUUNBAIOT
BPEMS MPUrOTOBMEHUS, @ HUXKHSS
NOBEPXHOCTb KOHAUTEPCKUX U3AENUiA
He NOAPYMSIHUBAETCSI PAaBHOMEPHO.

+ Ecnu Bo BpeMs1 roTOBKU
1crnonb3oBaTh KynuHapHyo bymary,
HWXKHSAS1 NOBEPXHOCTb MPOOYKTOB
MOXET nompkapuTbcs. B aTom crnyvae
BaM MOXeT notpebosaTbes
YBENUYUTL BPEMSI NPUrOTOBIEHUS
npUMEpPHO Ha 10 MUHYT.

+ 3HayeHus1, ykazaHHble B Tabnumuax
NPUroTOBNEHUSI, ONpenereHsl B
pesynbTate UCMbITaHWUi,
NpoOBeOEHHbIX B HALLUX
nabopaTopusx. Mogxoasawne ons
BaC 3HaYeHUs MOryT OTNUYaTLCS OT
3TUX 3HAYEHUN.

+ MNonoxuTe eay Ha NOOXCASALLVIO
MOrKy, PEKOMEHOOBaHHYIo B Tabnvue
ans npurotToBneHnst nuwun. CunTainte
HWXKHIOK MOMKY AYXOBKY B KayecTBe
nonku 1.

CoBeTbl N0 BbiNe4Yyke TOPTOB

(nuporos.)

+ Ecnv nupor (TopT) CRWLLIKOM CyXOH,
yBenuubTe Temnepatypy Ha 10 ° C u
coKpaTuTe BpeMs BbiNeKaHusl.

» Ecnv nupor (TopT) BRaxHbIN,
ncnonb3ynTe HebonblLuoe
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KONMYECTBO XMUAKOCTU UK
yMeHbLUNTe Temnepatypy Ha 10 ° C.

« Ecnu Bepx TopTa (nupora) cropen,
MOMNOXWUTE €ro Ha HWKHIOK MOrIKY,
MOHU3bTE TeMnepaTypy W yBenudbTe
BpeMSs1 BbIMeYKN.

+ Ecnv oH XopoLUo BbINeYeH U3HYTPW,
HO CHapy»u NMUMNKWIA, NCronbsynTe
MeHbLLee KONMYeCTBO XUAKOCTH,
CHU3bTE TemnepaTtypy ¥ yBenuibte
BpPEMSsI NPUTOTOBIIEHMS.

CoBeTbl MO NPUroTOBMNEHUIO

BbIMeYKH

+ Ecnu TecTo CruLLKOM cyxoe,
yBenuubTe Temnepatypy Ha 10 ° C u
coKpaTtuTe BpeMsi MPUrOTOBIEHNS.
HamounTe TeCcTOBbIE NTIEHTLI COYCOM,
COCTOSILLIMM M3 CMECK MOJIOKa, Macna,
1L U orypTa.

+ Ecnv TecTo roTOBMTCS MEeANeHHO,
ybeauTech, 4TO TONLMHA TeCTa,
KOTOPYIO Bbl MPUIrOTOBUMN, He
BbIXOOWT 32 Npepenbl notka.

+ Ecnwn TecTto o6XapeHo Ha
MOBEPXHOCTW, HO AAHO He NMPOneYeHo,
ybeanTech, 4TO KONMYECTBO COYCa,
KoTopoe Bbl OyaeTe 1MCMoMb30BaTh
ONs TecTa, He CrULIKOM MHOTO Ha
OHe TecTa. [Ins paBHOMEpPHOro
NOAPYMSIHMBAHUS nonpobylite
pPaBHOMEpPHO pacrnpenenuTb Coyc
MeXay NMCTammn TecTa 1 BbINeYKON.

+ BbinekaiiTe TeCTO B MOMNOXKEHUN U
TemnepaType, COOTBETCTBYHOLLMX
Tabnuue npurotoeneHus. Ecnun gHo
BCE ellle HeooCTaTOYHO KOPUYHEBOTO
LBeTa, MOMECTUTE TECTO Ha HXKHIOH
NorKy Ansi nocneayoLwero
MPUroTOBMNEHNSI.



Tabnuua Anst BbINEYKU U 3aneKaHKu

Bbineuka B o * BepxHuii u
notke OpuH noTok CTaHgapTHbIi NoToK HUDKHUIA HATPEB 3 180 30...40
Bbineuka B OpuH noTok $opmbl AnA Bblnqum*r:a TennoseHTUNAT 9 180 30 .. 40
dopmouke pelleTYaTOM rpune op
o * BepxHuii u
OpuH noTok CTaHgapTHbIi NoToK HUDKHUT HArPeB 3 160 25...35
Heboneume OpauH noTok CTtaHaapTHbIA NoToK® TennosexTunsT 3 150 25...35
BbINeYKU op
2 noTka 2 —CTaH,D,apTHbII/J J'IOTOK* TennoBeHTUNAT 2_4 150 25 35
4 —KoHgutepckuil MoToK op
Kpyrnas dopma ans
OmwH noTok BbINeyku, AuameTpom 26 Bep)SHI/II/I n 9 160 30 ... 40
CM C 33KUMOM Ha HWXKHWUA HarpeB
o pelieTyaTom rpune**
Kpyrnas dopma ans
OnuH noTok BbINeyku, auametTpoMm 26  TennoeeHTUNAT 2 160 30 ... 40
CM C 33KUMOM Ha op
pelueTyaTom rpune**
Opuk ook KoHauTepckuii notok* Bep)fHMM n 3 170 25...35
HWXKHWA Harpes
MNeyeHbe OauH noTox KoHauTepckuii notok* TSHHOZ%HTMHQT 3 170 20...30
2 —CTaHgapTHbIA NoToK* TennoseHTUNAT
2 noTka 4 —KoHOHTEpCKI IOTOK® op 2-4 170 25...35
BeHTtunatop
TecTo OpuH noTok CTaHgapTHbIi noTok* :2?:5;?0/ 2 180 35..45
I'II/IpO)Ic()eHHOI' Warpesa
2 notka 1 —CTaH,D,apTHbII/J J'IOTOK* TennoBeHTUNAT 1-4 180 40 . 50
4 —KoHgutepckuil MoToK op
o * BepxHuii u
OpuH noTok CTaHgapTHbIi NoToK HUDKHUI HATpE 2 200 20...30
CaoGHoe OpauH noTok CTtaHaapTHbIA NoToK® Tennosentunat 3 180 20...30
Tecto op
2 —CTaHgapTHbIA NoToK* TennoseHTUNAT
2 noTka 4 —KoHOHTEpCKI IOTOK® op 2-4 180 20...30
o * BepxHuii u
LletbHoli OpuH noTok CTaHgapTHbIi NoToK HUDKHUT HArPeB 3 200 30...40
xneb OpauH noTok CTtaHaapTHbIA NoToK® TennoZT)HmngT 3 200 30...40
CreknsHHas/MeTannu4eck
asl NPAMOoYyronbHas BepxHuii u 2 unu
Nasanen OpyH notok cdopma Ha pelueTyaTom HDKHWUIA Harpes 3 200 30...40
rpune**
Kpyrnas yepHas
OmwH noTok MeTannuyeckas opma, Bep)SHI/II/I n 9 180 50 ... 65
auameTpom 20 cM Ha HWXKHWIA HarpeB
A6novHbIR pelleTyaTOoM rpune**
nupor Kpyrnas yepHas
OmwH noTok meTannuyeckasi copma,  TennoBeHTUNAT 3 170 50 ... 65
auameTpom 20 cM Ha op
pelueTyaTom rpune**
o * BepxHuii u
Muua OpuH noTok CTaHgapTHbIi NoToK HUDKHUIA HATPEB 2 200 ... 220 10...20
QpauH noTok CTaHgapTHbIA NOToK® DyHKUMA NI 3 250 8..15

MpefBapuTEnbHLIA HAarpeB pekoMeHAyeTCsl UCNoNbL30BaTL AN Bcex Gnoa.

* Otn aKceccyapbl HE MOTyT ObITb BKMKOYEHbI B Balle yCTpOI7ICTBO.
**91n aKceccyapbl He BKIMKYEHbI B BaLLE yCTpOI7ICTBO. 310 KOMMEPYECKU JOCTYMNMHbLIE akcecCyapbl.
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Tabnuua NnpUroToBNeHNa Ans Ko BeHTUNATOP C HarpeBoM - ¢ oyHKLMen

ynpaBneHus

+ He MeHsailiTe TeMmnepaTypy NpUroTOBMNEHWS NOCIE TOro, Kak NpUroToBneHne
HaAYHETCA B JKO BEHTUNATOP C HArpeBoM - ¢ hyHKLUER ynpasneHus.

* He oTkpbiBaiiTe OBepLy BO BPEMS MPUroTOBMEHUS B JKO BEHTUNATOP C
HarpeBoM - ¢ hyHKUMeR ynpasneHus. Ecnv ABepb He OTKpbIBaeTCs,
BHYTPEHHAA TemnepaTtypa ONTUMUIMPYETCS Orst SKOHOMUU SHEPTUU N MOXKET
OTNMYaTbLCs OT OTODpPaXkaemMo Ha gucnree.

H rpeBanTe B pexnme KO BEHTUNAT

Eg?_::{fmme OpauH noTok CTa:g'fgl;Hblm 3 160 25...35
MNeyeHbe QauH NoToK CTa:g‘fgl;Hblﬁ 3 180 25..35
nmpZ)iz::oro OpauH noTok CTa:g‘fgl;Hblﬁ 3 200 45 ... 55
Cﬂgg:ooe OpauH noTok CTa:gfgl;Hbm 3 200 35...45
*91n aKceccyapbl HE MOryT ObITb BKIHOYEHbI B Ballle yCTpOI7ICTBO.
Msico, Pbi6a u Ntuua + PaccuntbiBaiite oT 4 00 5 MUHYT
KniovyeBble MOMEHTLI 06XXapku BPEMEHU NMPUroTOBIIEHWA Ha
+ MNepen TeM, kak roTOBUTb KypuLly, CaHTUMETP TOMLLWHBI MACA.
I/IHHGIZIQ/ 1 bonbLuve KyCKM MsfCa, * 1o OKOH4aHWK NPpUroToBNEeHNA
4YTOOLI NOBLICUTL 3PEKTUBHOCTE OCTaBbT€ MACO B AYXOBKE NPUMEPHO
NPVUrOTOBNEHWS, NpUNpaBbTe Ha 10 MuHyT. Cok Msica nydlie
NUMGOHHBIM COKOM U NepLem. pacnpenensaeTca no XapeHoMy MsAcy
+ puroToBneHne Msica Ha KOCTOYKE 1 HE BBIXOAWT MpU Hape3aHun MAca.
3aHumaeT ot 15 [0 30 MUHYT * PbiBy cnenyet pasmellatb Ha norke
Bonblue, YeMm xapka durne. CpeaHero nnn HA3KOro ypoBHsA B

TEPMOCTOMKOW Taperike.
Tabnuua Ans NPUroToBNEHUsA Msica, PbIObl U NTULbI

(uenbHbIR) / CTaHgapTHbIi HuxHero / 250/max,
>Kapkoe (1 OpyH notok NoTOK® BEPXHEro 3 3aTem 180 ... 60 .80
Kr) Harpesa 190
BeHTtunatop
Bapaksa CTaHgapTHbIi HuxHero /
Hoxka (1.5 -  OpuH noTok * 3 170 85...110
2.0 kr) NOTOK BEPXHEro
Harpesa
PeLIJeTLIa;I'bII/I BentunsTop
rpUnb HUKHETO / 15 MuHyT
OpauH notok  MoMecTuTe oguH BEDXHENO 2 250/max, 60 ... 80
a 1NOTOK Ha Hapr cna 3aTem 190
anedenHan HUKHIOK MOMKyY P
kypuua (1.8- —
2 k1) PeweTuaTtbiit
rpuns* DVHKLIAS 15 MuHyT
OpauH notok  MoMecTuTe oguH ),,,3DL!', 2 250/max, 60 ... 80
1NOTOK Ha 3aTem 190

HWKHKORK NMOnKy
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yT
250/max,

OpuH noTok CTaH'D'apT*HbM HIDKHETO / 1 150 ... 210
NoTOK BEPXHEro 3atem 180 ...
WHpeiika Harpesa 190
(5.5 «r) 25 MUHYT
CTaHgapTHbIi yHKLMA 250/max,
OpauH noTok HoToK* "3pr 1 3atem 180 .. 150 ... 210
190
PeLIJeTLIa;I'bII/I BentunsTop
rpune HuxHero /
OpuH notok  MomecTuTe ouH BEpXHETO 3 200 20 ...30
NOTOK Ha
HUKHIOK MOMKyY Harpesa
Poiba —
PeleTyaTtbiit
rpuns* DyHKUMA
OpauH notok  MoMecTuTe oguH "3nn 3 200 20...30

NOTOK Ha
HWKHKORK NMOnKy

MpefBapuTEnbHLIA HAarpeB pekoMeHAyeTCsl UCNoNbL30BaTL AN Bcex Gnoa.
* 3Tn akceccyapsl He MOTYT GbITh BKIKOUYEHLI B Balle YCTPOWCTRO.
** 3TU akceccyapbl HE BKMIOYEHbI B Ballle YCTPOUCTBO. DTO KOMMEePYECKU JOCTYMHbIE akceccyapbl.

Mpunb

KpacHoe msico, pbifa 1 nTuua 6bicTpo

006XXapuBaTCa Ha rpure, CoXpaHsioT

KpacuByto KOPOUKY U He BbICHIXAIOT.

OcobeHHo noaxoaaT ans rpuns cune,

LaLnbIK, konbachl, a Takke CouHble

OBOLUM (NOMUOOPSLI, NYK U T. A4.).

MpeaynpexaeHusn obwero

XapakTepa

+ Muwa, He npurogHas onga rpuns,
HeceT OnacHOCTb BO3HWKHOBEHMS
noxapa. [oToBbTE Ha rpune TONbLKo
efa, noaxoasiyto ans
WMHTEHCUBHOIO OrHsl Ha rpune. Kpome
TOro, He pasMellarTe eqy CrMLLIKOM
Jarneko B 3afHeln YacTu rpunsi. 370
camas ropsidas 30Ha, 1 KMpHas
nyLa MOXeT 3aropeThesl.

+ 3akpoiTe ABepLY AYXOBKM BO
BpemMs rpuns. Hukoraa sknrovante
rpusib ¢ OTKPLITON ABepLeit
AyXoBKU. [opsiune NnoBepXHOCTH
MOTYT BbI3BaTb OXxorul

KriroueBble MOMEHTLI MO rpurno
+ MpuroToBbTE NULLY OAUHAKOBON

TOMLLMHBI U BECOM, HACKOMbKO 3TO
BO3MOXHO, ANS rpuns.

MomecTuTe Kycouku,
npeaHasHayeHHble ans rpuns, Ha
peLueTyaThli rpynb UNKU peLleTyaThIi
NOTOK, pacrnpenensist ux Takum
06pa3om, 4ToObI He NpeBbILLAaTh
pasMepbl HarpesaTensi.

Bpems npuroToBneHus1, ykazaHHoOe B
Tabnuue, MOXeT BapbMpOBaTLCS B
3aBUCUMOCTU OT TOMNLUUHBI XXapeHbIX
KyCO4KOB.

CAOBWHbTe pelleTyaTblid FpUnb Unm
pelleTyaTblii NOTOK A0 XKenaeMoro
YpOBHSA B AyxoBke. Ecnu BbI
roTOBUTE Ha peLleTyaToM rpune,
COBWHBTE NOTOK K HUXHEW Norke,
4yTO6LI COBpaTb Macno. JIoTok
OYXOBKW, KOTOPbLIA Bbl coBrpaeTech
COBWHYTb, AOMKEH UMeTb pasMmepbl
Ons Toro, 4ToObl NOKPLITH BCHO
nnoLiab rpunsi. 3ToT NOTOK MOXET
He NOCTaBNATLCS C OYXOBKON.
HaneiTe HeMHOro BoAbl B FTOTOK
OYXOBKW Ar1s1 NEerkoh OYNCTKU.
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Tabnuua gnsa rpuns

Puiba PelueTyaTblii rpuns 4-5 250 20...25
Kypuua kycodkamu PelleTyaTblil rpuib 4-5 250 25..35
Ted)Te_nzlz(E?'qMHa) PeweTuaTblil rpuns 4 250 20...30
BapaHbsi oTbuBHas PelleTyaTblil rpuib 4-5 250 20..25
Crelik - (Aonbku) PelweTyaTtblil rpuib 4-5 250 25..30
Otbusnas u3 PeweTuaTblil rpuns 4-5 250 25..30
TENATUHbI
OBolHas 3anekaHka  Pelietvatslil rpuns 4-5 220 20...30
Xneb «TocToBbIA» PelweTyaTtblil rpuib 4 250 1..3

PekomeHayeTcsl npeBapuTenbHO pa3orpesaTth B TedeHWe 5 MUHYT Bce Bnoaa, NpUroToBNEHHbIE Ha rpune.
MepeBepHUTE KycouKW NULK nocne 1/2 oT obWwero BpeMeH NpUroToBNEHUS Ha rpune.

MpoayKThl ANs TeCTUPOBaHUA 60350-1, 4TObLI OBNEryNTL
MpopykTel, B 3TOW Tabnuue ans TeCTUpOBaHhe NpoayKTa Ans
MPUroTOBNEHWS MWLM, BHOCATCS B KOHTPOMBHBIX yHPEXOEHWUN.

COOTBETCTBMM co cTaHAapToMm EN
Tabnuua Ansi NPUroToBNeHns NPooHLIX 6N

CTaHgapTHbIi BepxHuii u
N0TOK* HWXKHWIA HarpeB
MecouHoe CTaHgapTHbIi
QauH NoToK M
neveHbe T0TOK
(cnapgkoe 2 —CTaHgapTHbIi
neveHbLE) 9 noTok*
notka 4 —KoHguTtepckuit
NoToK*
CTaH,CI,ap'I;HbII/I Bep)fHI/II/I n 3 160 25 35
T0TOK HWXKHWIA HarpeB
CraHpapTHbId
Heb6onblune N0TOK*
BbINeyku 2 —CTaHAapTHbINA
NoTOK®
4 —KoHguTtepckuit
NoToK*
Kpyrnas dopma
ANsi BbINeYKH,
AnameTpom 26 cm BepxHuii u
C 32KUMOM Ha HWXKHWUA HarpeB
pelueTYaTOM
rpune**
Kpyrnas dopma
ANsi BbINeYKH,
AnameTpom 26 cm
C 32KUMOM Ha
pelueTYaTOM
rpune**
Kpyrnas yepHas
MeTannuyeckas
A6novHbIR OmwH noTok cdopma, Bep)wa?l n
nupor AnameTpom 20 cm HWXKHWUA HarpeB
Ha pelueTyaTom
rpune**

OpauH noTok 3 140 20 ...30

TennoseHTUNSATOP 3 140 15...25

TennoseHTunsiTOp  2-4 140 15...25

QauH NoToK

OpauH noTok TennoBeHTUNATOP 3 150 25...35

2 notka TennoseHTUnsaTOop 2-4 150 25...35

QauH NoToK

Bucksut

OpauH noTok TennoBeHTUNATOP 2 160 30...40
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pyrnas yepHasi
MeTannuyeckas

,qmaMi)Tc:)po'\:\Ina,ZO om TennoseHTUNSATOP 3 170 50 ...65
Ha pelueTyaTOM

rpune**

MpeaBapuTenbHbIA HarpeB pekoMeHayeTcsl UCNoNb3oBaTh AMa Beex Gntog.

* OTuW aKkceccyapbl He MOTyT BbITb BKMIOUEHbI B Ballle YCTPOUCTBO.

** JTW akceccyapbl He BKMIOYEHbI B Balle YCTPOUCTBO. TO KOMMEPYECKU AOCTYMHbIE aKCeccyapbl.

QauH NoToK

Mpunb

4 250 1..3

Xneb «TocToBbIA» PelweTyaTtblil rpuib
Ted)Te_nzlz(ETBg'qMHa) PeweTuaTblil rpuns 4 250 20...30

MepesepHuTe 6noge nocne 1/2 oT obLero BpeMeHU NPUroTOBMNEHWUS Ha rpune.
PekoMeHAyeTcs NpefBapUTensHO pa3orpeBaTb B TeveHWe 5 MUHYT Bee Broga, NpUroToBIEHHbIE HA rpune.
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Yxon n texHuveckoe OGCHY)KMBaHMe

UHcopmauusa no oGLuen
YUCTKe

A MpeaynpexaeHusn obwero
xapakTepa

MopoxaunTe, Noka yCTPOWUCTBO
OCTbIHET 0 Havana QYUCTKM.
opsiuve NOBEpPXHOCTU MOTyT
BbI3BATbL OXOru!

He HaHocKTe MotoLMe cpeacTaa
NpSIMO Ha ropsiuve NoBepxXHOCTU. JTO
MOXeT NMPUBECTU K NOSIBNEHMWIO
MOCTOSIHHLIX MSITEH.

Mocne kaxgow onepauun npubop
crnepyeT TWaTenbHO oUuLLaTh U
cywnTb. Takum oBpasom, ocTaTku
MUK Nerko 1 BbICTPO yaansawTcs, a
OCTaTKW efbl He cropatoT npu
MOBTOPHOM WUCMNOMNb30BaHUN
npoaykTa. Takum ob6pasom
npoanesaeTcs CPOK CryXObl
npubopa 1 yMeHbLUaTCs YacTo
BO3HMWKatoLLMe Npobnemsi.

He ncnoneayiiTe napoBblie MoloLLMe
cpeacTea ans YACTKU.

HekoTopble MotoLMe 1 yucTaLme
cpeacTea MOryT nospexaaTb
NoBepPXHOCTb. He ncnonbayiite
abpasvBHble MOKLLUWe cpeacTBa,
YUCTSILLME MOPOLLKMK, YACTALLNE
KpeMbl, cpecTBa aonis yaaneHus
HaK1nu UM ocTpble npegMeTsl BO
BpemMs YNCTKN.

CneupanbHoe JncTSLLee CPEACTBO
Ansi O4YUCTKN NOCNe KaXaoro
MCMNoNb30BaHWs He TpebyeTcs.
HeobxogMMo o4nMcTuUTh ©
MCMONb30BAHWEM MOKOLLEro
cpeacTea ans nocyabl U TENMnom
BOAbI C MOMOLLBIO MSITKOW TKaHW UK
rybku, a 3aTem BbITepeTb CyXON
TKaHbIO N3 MWKPO BOFOKOH.
O6s13aTeNbHO NONHOCTLIO BLITPUTE
BCHO OCTaBLUYOCS XXWAKOCTb Nocne
OYMCTKN 1 HEMEATEHHO yaanuTe Bce
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yacTuubl egbl, pasbpblsrnsaemble BO
BpemMsi MpUroTOBMNEHNSI.

He moliTe kakol-nMbo KOMMNOHEHT
YCTPOWCTBA B NOCYOMOEYHON
MalluHe.

Hepx(aBerou.wle NOBepPXHOCTU

He ncnonbsyinTe KUCMOTHbIE UK
Xnopcogepxaliue JyucTsimne
cpeacTsa npu YUCTKE NOBEPXHOCTEN
N pydeK U3 HepXaBeloLLer cTanu.
lMoBepXHOCTL U3 HepXkaBetoLLei
cTanu co BpeMeHeM MOXeT
U3MEHWUTLb LiBeT. 3TO HOpMarnbHoe
siBrieHue. MNocne kaxaow onepauuu
ouULLIafTe NOBEPXHOCTb C MOMOLLLIO
MOloLLLero cpeacTaa, noaxoasilero
5151 NOBEPXHOCTEN U3 HepXaBetoLLeit
cTanu.

OyuncTnTe ¢ NOMOLLBI MSATKOM
MbISTbHOR TKAHWU W XUAKOro (He
LapanatoLlero) MotLLero cpeacTaa
noaxofsiLiero Ans noBepxHOCTen 13
HepXkaBelLLlen cTanu, ctapasch
npoTUpaTh B OOHOM HanpasneHUu.
HemeaneHHo, He AOXNAAACh,
yoanute naTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Monoka v 6enka ¢
MOBEPXHOCTEN U3 HepXaBetoLlen
cTanu u ctekna. NatHa moryT
pXaBeTb B TeYEHNe ANUTENbHbIX
nepuoaoB BpeMeHN.

3Mal1|/|pOBaHHI:Ie NOBepPXHOCTU

Mocne kaxgow akcnnyaTaumm
HeobXoaNMO OUUCTUTB
3ManmMoBaHHbIe NOBEPXHOCTU C
MCMOMb30BaHVEM MOIOLLIEro
cpeacTBa Anst nocyabl U Tennon
BOAbI C MOMOLLBIO MSITKOW TKaHW I
ry6Ku 1 BbICYLLIWTB CYXOW TKaHbH0.
Ecnu Bawe ycTponcTBo nmeeT
YHKLUMIO FIErKOA NapoBON OYNCTKN,
Bbl MOXeTe yAaarnuTb €0 nerkyto
HenocTosiHHY1O rpssk. (CM. Paspgen
«Jlerkasi naposasi o4MCTKa»)



[na yaaneHus CTOWKUX NSITEH MOXHO
UCNOMb30BaTh CPEACTBO AN YNCTKA
OYXOBKW N peLUeTKu,
pekoMeHAOBaHHOe Ha Beb-canTe
Ballero OpeHAa, 1 He LapanaroLlyo
rybky. He ncnonb3ayite BHELUHWIA
OUUCTUTEND AYXOBKN.

[yxoBka AoMKHA OCTbITb NSt
nocrieaytoLen YACTKA B 30He
nNpuroToBNEHNs1 NULK. Ynctka Ha
ropsiynx NOBEPXHOCTAX CO3aaeT Kak
ONacHOCTb NoXapa, Tak U
noBpexaeHe NOBEPXHOCTN SMaru.

nOBerHOCTI/I KaTarimtTuyeckoro
NOKPbITUA

BokoBble CTEHKU B 30He
NPUrOTOBNEHUS MOTYT ObITb NOKPLITHI
TOMbKO 3Manbto NnMGo
KaTanuTUYeCKUMK CTeHKaMu. 3To
3aBUCUT OT MOAENMU.
KaTanutnyeckue cTeHKU UMeIoT
nerkyo MaToBYIO U MOPUCTYIO
NOBEPXHOCTb. He HYXXHO YMCTUTb
KaTanuTuyeckne CTEHKN OyXOBKM.
Katanutuyeckme noBepxHOCTH
nornowanT Mmacrno 6narogaps csoel
NOPWUCTOM CTPYKTYPE M HaduHaoT
CuATb, KOraa NoBepXHOCTb
HachblLLeHa MacrnoM, U B Takux
Cry4yasx pekoMeHayeTcsl 3aMeHUTb
jeTtanu.

CTeKnsAHHbIe NOBepPXHOCTU

Mpu oUUCTKE CTEKMSIHHbIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMOMb3ynTe
YUCTUKM U3 TBEPAOro MeTanna u
abpasvBHLIE YUCTSALLME MaTepuansi.
OHUY MOryT NOBpeaUTb CTEKMSIHHYIO
NOBEPXHOCTb.

OuncTnTe NpMdop C NOMOLLLIO
cpeacTsa Ang MbiTha NOCyabl,
TENMon BoAbl U TKAHbIO U3 MUKPO
BOFMOKOH, NpeaHasHaYeHHoW anga
CTEKISIHHbIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACYXO CyXOW TKaHbHO 13
MUWKPO BOSTOKOH.

« Ecnu nocne o4MCTKM OCTaHeTcs
MoloLLLee cpeaCTBO, HAMOYNUTE ero
XONOOHOW BOAOW U BBITPUTE YNCTOM
N CYXOW TKAHbIO U3 MUKPO BOMOKOH.
OcTaToK MOKOLLEro cpeacTsa MOXeT
noBpeauTb NOBEPXHOCTL CTEKNa B
cnedyowni pas.

* Hwv npu kaknx obcTosTenbcTBax
Hernb3s cYMLLaTh 3acoXLUne ocTaTKu
Ha CTEKMNSAHHOW NOBEPXHOCTU
3yByaTbiMK HOXaMMW, MPOBOMOYHOM
Mo4Yankow Unmn noaoOHbIMM
LapanaloLMy UHCTPYMEHTaMU.

+ MaTHa kanbLWa (kenTble NsATHA) Ha
NMOBEPXHOCTU CTEKMNa MOXHO yaanuTb
C MOMOLLBIC UMEIOLLIErocs B Npoaaxe
cpeacTsa ang yoaneHus Hakunu, a
Takke ¢ NOMOLLBIKD CcpeacTsa aAng
yoaneHus1 Hakunu, Takoro kak ykcyc
WA ANMOHHBIN COK.

+ ECnuv noBepXHOCTb CUMBHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe uncTallee
CpeacTBO Ha NATHO ry6Gkol u
noaoXauTe, Noka oHO NoaencTeyeT
OOMKHbIM 0Bpasom. 3aTem npoTpuTe
CTEKIMSIHHYIO NOBEPXHOCTb BIAXHON
TKaHbIO.

* AaMeHeHUs uBeTa 1 nosieneHne
NATEH Ha NOBEPXHOCTU CTEKNa
SIBMISKOTCA HOPManbHbIMU U He
cuuTarTes gedektamu.

MnacTukoBble geTanu n

OKpallueHHbIe MOBEPXHOCTU

+ Ncnonb3ysa Motollee cpeacTso ang
MbITbS1 NOCYAbLI, TENNYHO BOOY
OUYNCTUTE NNAaCcTUKOBLIE AeTanu 1
OKpaLLeHHbIe MOBEPXHOCTU U MSITKYHO
TKaHb Unu rybky, a 3atem BbITpUTE
NX CYXOW TKaHbIO.

* He ucnonbayiTe YNCTUKA N3
TBEpAoro metanna 1 abpasueHble
yucTawune cpeactasa. OHU MOTyT
noBpeauTb NOBEPXHOCTMU.

* YbeanTechb, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB
npvbopa He ocTaBMeHbl BNaXHbLIMA U
C MOKOLUM cpeaACcTBOM. B npoTMBHOM
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Cry4ae Ha 3TUX CTbIKax MOXeT
BO3HUKHYTb KOPPO3USI.

OuucTka akceccyapoB

Ecnu B PYKOBOACTBE NONb30OBATENA HE
YKa3aHo UHoe, He MoinTe aKceccyapbl
ana ayxoBKK B I'IOCWJ,OMOe‘-IHOIZ
MallnHe.

OuucTtka naHenu ynpaBneHus

+ [pu o4ncTKe NaHenem ¢ pydkon
ynpaBsrneHus NpoTpuUTe NaHenb U
PYYKW BII&XHOW MSITKOW TKaHbIO Y
BbITPUTE Hacyxo CyXol TkaHblo. He
CHUMalTe pydKU 1 NPOKMagKu noa
HAMW ONs OYUCTKU NaHenu
ynpasneHus. MNaHenb ynpasneHus 1
PYYKM MOTYT NOBPEeOUTLCS.

+ Mpw ynctke naHenewn n3
HepxaBetoLLe cTanu ¢ pydkon
yrnpasneHust He UCNonb3ynTe
YUCTSILWME CPpeacTBa U3
HepxaBeloLLel cTanu ans pyyku.
MHaukaTopbl BOKPYT pyyek MoryT
ObITb yaaneHs.l.

» OunNCTUTE CEeHCOpPHbIe NaHernu
ynpaBneHus BRaXXHOW MSIrkon
TKaHbHO 1 BbITPUTE CYXOW TKaHbLO.
Ecnu Bawe ycTponcTBo nmeeT
YHKLMIO BNOKUPOBKM KNaBWL, TO
BKMIOUNTE BOKMPOBKY KnasuLL
nepea BbINOMHEHNEM OUUCTKM
naHenu ynpasneHus. B npoTnesHoOM
crnyyae MoXeT NpounsoiTn cbor Ha
KHOMKax.

Yucrtka BHyTpeHHen YacTtu

AYXOBKMU (30HbI

anFOTOBHGHMﬂ)

CnegyiTe MHCTPYKLMSAIM MO OYUCTKE,

onvcaHHbIM B pasgene «O6Lwasn

MHOPMaLMA MO OYNUCTKEY, B

COOTBETCTBUM C TUMAMMK NOBEPXHOCTU

Ballel AyXOBKU.

Yucrka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU

BokoBble CTEHKM B 30He

MPUrOTOBNEHUS MOTYT ObITb NOKPLITHI

TOMNbKO aMarnbto Nnbo
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KaTanMTnyeckKUMu cTeHkamu. 31o
3aBUCUT oT Mogenu. Ecnn umeetcst
KaTanuMTuyeckasi cTeHka, obpaTuTech K
pasgeny «Katanutudyeckmne cTeHKn» 3a
nHdopmaunen.
Ecnu Baw npoaykT npeacrasnseT
cobol Mogernb ¢ pelieTyaTbiMy
nonkamMu, yaanuTe ux nepeg YnCTKon
DOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbINOMHUTE
O4YUCTKY, Kak orvMcaHo B pasaere
«O6Lwas nHdopMaLma No OHNCTKEY, B
COOTBETCTBUM C TUMOM MOBEPXHOCTU
DOKOBOW CTEHKW.
Y100bl yaanuTb 60KOBLIE
pelweTyaTble MOMKU:
1.CHUMUTE nepeaHoko YacTb
pelleTyaTon Norku, NoTAHYB ee 3a
BGOKOBYIO CTEHKY B
MPOTMBOMONOXKHOM HanpasneHuu.
2.MNoTaHUTe pelueTHaTyo NOSKY Ha
cebs1, YTOObI CHSITb €€ NOSHOCTbIO.

3.4UT00bI CHOBA NPUKPENUTL MOSIKK,
npoleaypbl, MPUMEHsieMble NpY UX
CHATUW, AOSKHbI NOBTOPSITLCS C
€aMoro KoHua Ao Havana
COOTBETCTBEHHO.

Nerkas napoBpas O4YMNCTKa
BapbupyeTtcs B 3aBUCUMOCTU OT
Moaenu yctponcTea. MoxeT He
ObITb HeAOCTYNHON ANA Ballero
ycTponcTBa.

ObecneymBaeT Nerkyo O4MCTKY,
MOTOMY YTO psidb (B TeYEHME He
BonbLUOrC BpeMeHW) pasmsirdaeTcs
napoM, KOTopbIA 06pasyeTcs BHYTPU



neyu, 1 Kannu Boabl KOHAEHCUPYIOTCA

Ha BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTAX Neyn.

1.UsBnekuTe BCe akceccyapsbl N3
OYXOBKW.

2.HanenTte 500 mn BoAbl B NOTOK
OYXOBKWU 1 NOCTaBbTE Ha 2-yH0 NOMKY

OYXOBKWU.

3.BbibepuTe dyHKUMIO NErkon napoBon
o4nCTKU. MpoaoMKUTENBHOCTL
OYUCTKU MOSABUTCA Ha 3KpaHe,
KoTopasi He MoXeT BbITb U3MeHeHa.
OTKponTe ABepLUy U NpoTpuUTe
BHYTPEHHUWE MOBEPXHOCTU OYXOBKM
BMaXXHOWN ryOKol UNn TKaHbto.
UcnonbayiiTe Tennyto Boay ¢ MotoLLeln
XKWUOKOCTBIO, MATKYIO TKaHb U ryoky
Ansi TOro, YToObl OYUCTUTL CTOMKYHO
rpsi3b, 3aTEM NMPOTPUTE CYXOW TKaHbIO.

B pexxume npocToi NapoBoid
O4YUCTKU BOAA, KOTOpas
HaxoauTcs B BacceliHe y
OCHOBaHWsS1 AYXOBKW OnNsi
CMSIrYeHns cnerka
06pa3oBaBLUMXCS OCTATKOB /
rpsi3v B MOMNOCTW OyXOBKW, OygeT
ncnapsaTbes U
KOHOEHCMPOBATLCS B MOMOCTH
OYXOBKN 1 BHYTPEHHEM CTeKrne
OBepLbl OYXOBKW, NO3TOMY BOAA
MOXeT KanaTb. korga geepLa
OYXOBKW OTKpbITa. BeITpUTe
KoHAeHcaT cpasy nocne
OTKpbITUS OBepLbl OYXOBKM.

BapbupyeTcs B 3aBUCUMOCTM OT
mopenu yctporictea. MoxeT He BbiTb
HeOOCTYMHON Ans Ballero ycTponcTsa.
Mocne koHAeHcaUUn B OyXOBKE B
KaHane nyna nof OyXOBKOW MOXET
obpasoBaTtbcs Boga nnbo snara.
Mocne nenonbL3oBaHUA NpoTpUTE 3TOT
kaHan 6acceliHa BraXxHOW TKaHblo, a

3dTeM BbICyLLNTE.

Mu ponuTnyecKas

CaMOO4YUCTKA
OyxoBka obopynosaHa
NUPONNTUYECKON CaAMOOUNCTKON.
[yxoBKka HarpeeaeTCsl NPUMEPHO A0
420-480 °C, 1 umetowasacs rpsasb
cxkuraetcst gotna. MoxeT BO3HWKHYTb
CUrbHOe AbiMoobpasoBaHue.
ObecneybTe XOPOLUYHO BEHTUNSLMIO.
Muponus cnegyeT MCMONb30BaTbL
npuMepHo nocre kaxgoro 10-ro
MCMONb30BaHNS OYXOBKU.
MpeaynpexaeHusn obwero
Xapaktepa
opsiuve NOBEpPXHOCTU MOTyT
APUHUHUTE OXOru!
He npwvkacaiitecb k npubopy Bo
BpeMs ero CaMOO4UCTKN U He
noanyckante K Hemy aeTen.
Ynanainte octaslunecs
3arpsisHeHNs1 He paHee, YeMm
yepes 30 MUHYT.
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Mepen ncnonb3cBaHWeM
PYHKLUN NMUPOIIUTUYECKON
CaMOQUUCTKN CHUMUTE BCE
akceccyapbl, TeNneckonuyeckyo
MOnKy 1 BOKOBbIE CTOWKM (ecnu
numetoTtcst). Mpu HecobntoaeHUm
3TON UHCTPYKLUK, NMponsonaeT
NoOBpeXAeHNe akceccyapos U
DOKOBbIX CTOEK.

Ecnu Bawl npogykT ocHalleH
nupobBe3onacHbIM akceccyapom
(yCTORUMBLIM K CAMOOUUCTKE MpK
BbICOKUX TemrepaTypax), Bam He
HY>XHO BbIHUMATb 9TU
akceccyapbl U3 oyxoBku. B
pasgerie akceccyapoB ykasaHo,
SIBMAIKOTCA N BaLLW akceccyapbl
OFHECTOMKUMU Unn HeT. Ecnu He
ykasaHo UHOE - 3TO 3HAYWT BaLUU
aKceccyapbl He YCTONYMBSI K
BbICOKUM TeMmnepaTypam. MNepen
CaMOQ4UCTKOM MX Heobxoanmo
BbIHYTb U3 OYXOBKW, B LIENsiX
n3bexaHusi NoBpexaeHus.

He unctuTe npoknaaky Asepubl.
CTeknoBonokHMCTas npoknagka
OYeHb YyBCTBUTENMBHAsA, NO3TOMY
€e nerko noBpeanTb.

B cniyyae nospexaeHus
npoKnagkv ABepLibl AyXOBKM
3aMeHVTe ee B aBTOPU3OBAHHON
cnyxbe TexHU4eckoro
obCnyXuBaHusl.

.N3BnekunTe 13 ne4vn sce
AOONONHUTENbHLIE I'IpI/ICI'IOCO6J'IeHI/IF|.

—

B mopensix ¢ 6OKOBLIMU CTOMKAMU He

3abblBanTe BbIHUMATL 6OKOBbIE
CTOWKMN.

2.MNepepn o4ncTKOM yaanuTe
3arpsISHEHNS C BHELLIHUX
MOBEPXHOCTEN N BHYTPEHHNX
MOBEPXHOCTEN AYXOBKN BNAXHON
TKaHbI0.

3.Bbibepute dyHkumo "Muponus” nnu
"M1ponus - SKOHOMUYHbLIA pexnm" B
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3aBMCMMOCTM OT 3arpsisHeHns Ballen
AyxoBoro wkada.
Ecnu Baw ayxoBon wkad He CRULWKOM
3arpsisHeH, Mbl pekomeHayem Bam
ncnone3osaTb (yHKUM0O "TMponus -
3KOHOMUYHBIA pexmuMm". PyHKUKA
"MUponus - SKOHOMUYHBIA pexum”
Kkopoue, Yem dyHkuus "Tmuponns".
Ecnuv Balw AyxoBo Wkad CrLLIKOM
3arpsisHeH, dyHkums "Muponus -
SKOHOMMWYHBIA PeXnM" MoXeT OblTb
HepgocTaTo4Ha. B TakoMm cnydae,
BbIGepuTe oyHKUMIo "TInponuna".
4.KochuTech knasuwbl P, ytobbl
HayaTb OYUCTKY.
» CamMoo4mnTCKa Ha4yHeTC s U BpeMs
CaMOoOUUCTKN OTOBpasnTCs Ha aucnnee.
3Ty NPOACMKUTENBHOCTL HEBO3MOXHO
N3MEHUTB.
5.Korga gyxoBka gocTuraeT
OnpeaeneHHown TemnepaTypsbl nocne
Havyana npouecca CaMmoOYUCTKM, Ha
WMHAVKATOPE BPEMEHW NosiBNSeTCs
cvmeon 3amka (B, n asepLy Ayxosku
Henb3a ByaeT oTKpbITh. OHa
ocTaeTca 3abnoknpoBaHHbIM
HeKoTopoe BpeMmsi nocrie
3aBepLUeHus dyHKuMKM nuponusa. He
HaXMMainTe Ha ABEepHOM 3aMOK
py4KoOW, Noka CMMBOM 3aMka He
NCHE3HeT.
6.Korpa npouecc o4nCTKM 3aBepLunTCS,
Ha akpaHe nosisutcs «KoHeuy. Mpu
HaxaTuu kHonkn O BbIknoUMTCS
AyxoBoW Wkad.
7.MNocne Toro, kak Ha aKkpaHe
oTo6pasutcs «KoHeu», BbIKIOUMTE
OYyXOBOW LWKad, KOCHYBLUUCH
knasum O.
8.Mocne TOro, Kak cuMBOn L&} ncyesHeT
C 3KpaHa, yaanuTte HakonneHus
rPSI3N C MOMOLLBIO BOALI C YKCYCOM.



OuucTtka ABepubl AYXOBKUA

He ncnonbayiite xectkue
abpasvBHble YnCTALLME
cpeAcTBa, MeTannuMieckue
CKpeOKM, MPOBONOYHYIO MOYANKY
uny oTbenueaTenu ans YACTKU
ABepubl U CTeKna OyXOBKU.

Bbl MOXeTe CHATL ABepLy AyXOBKU U
ABEepHble cTekna, YTobbl NOYUCTUTL KX.
O ToM, KaK CHsITb ABepLbl 1 cTekna
0bbsacHseTCH B pasaenax «CHaTue
aBepubl AyxXoBkn» U «CHATHE
BHYTPEHHUX cTekon Asepukbl». Nocrne
CHATUSI BHYTPEHHWX CTeKon ABepubl
OYUCTUTE WX C MOMOLLLIO CpeacTsa Ans
MbITbS1 NOCYAbI, TENNOW BOAOW U
MSFKOW TKaHW UK rybku 1 BeITPUTE UX
CyxoW TKaHbto. [poTpuTe CcTEeKkNo
YKCYCOM, a 3aTeM OMOMOCHUTE ero oT
OCTaTKOB WU3BECTK, KOTOPbIE MOTYT
06pa3oBaTbhCs Ha CTEKe AyXOBKM.
CHATMe ABepLbl AYXOBKU
1.0TKpoWiTe ABEpLY AYXOBKU.
2.OTKpoWTE 3aXKNMbI B THe3ae neTnu
nepegHe asepwu crpasa U criesa,
MOTSIHYB BHW3, Kak MokasaHo Ha
PUCYHKe.
Tun netnu (A), (B), (C) 3aBucuT ot
Moaenu npoaykta. Ha pucyHkax Huxe
nokasaHo, Kak OTKpbIBaTb NeTnu Bcex
TWUNOB.
MeTtnu Tvna (A) AOCTYNHLI ANs ABepent
OBbIYHbIX TWUMOB.
MeTtnu Tvna (B) gocTynHLI ANs asepen
C MraBHbLIM 3aKpbIBAHWEM.
MeTtnu Tvna (C) gocTynHel Ans asepei
C MriaBHbLIM OTKpbIBaHWEM /
3aKpbIBaHMEM.

LlapHUPHbLIA 3aMOK - 3aKpbIToe
nonoxeHne
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LlapHUPHbLIA 3aMOK - OTKpbLITOE

nonoxeHue

3.MepeBeanTe ABepLy AYXOBK/ B
MOMYOTKPLITOE MONOXEHNe.
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4.TloTsHUTE CHATYIO ABEPLY BBEPX,
4yTOObI OCBOBOANTE €€ OT NPaBon U
neBoW NeTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

UTobbl yCTaHOBWUTL ABEPDL Ha
MecTo, npoLeaypsl,
MPUMEHSIEMbIE NPU €€ CHATUH,
JOIMKHbI MOBTOPATLCA C CAMOTO
KOHLa A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [Mpy ycTaHoBKe
ABepLbl o6A3aTensHo
3aKpblBaliiTe 3aXUMbl Ha rHeade
netnu.

CHsiTne BHYTPEeHHero ctekna
ABepLbl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepeaHen asepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHATb ANst OYUCTKM.
1.0TKpoWiTe ABEpLY AYXOBKN.

/v/

2.TMoTaHUTE NNacTUKOBbLIA KOMMOHEHT,
MPUKPENIEHHbIR B BEpXHER YacTu
nepeaHe aesepu, k cebe,
OfHOBPEMEHHO HadaBuB Ha TOYKM
OaBneHust ¢ 06eunx CTopoH
KOMMOHEHTA, U CHUMWTE €ro.



3.Kak npovnniocTprupoBaHo Ha
PUCYHKE, OCTOPOXHO MOAHUMUTE
camoe BHYTpPEHHee CTeKmno B
HanpaeneHun «A», a 3aTemM CHUMUTe
€ro, NOTAHYB B HanpasneHun «B».
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Camoe BHYTpeHHee CTeKno
BTopoe BHyTpeHHee CTekno
TpeTbe BHYTpPEHHEE CTEKIO
HapyxHoe cTekno

MnacTUKOBLIN CTEKMAHHLIA Nas -
HwxkHuin

o~ wWN =

4.lMoBTOpUTE ITOT Xe npoLece ans
yoaneHust BTOPOro U TpeTbero
_cTekna

MepBbIM LIArom neperpynnupoBKu
ABepUbl ABMsieTCA 3aMeHa BTOporo U
TpeTbero ctekna (2, 3).

Kak nokasaHo Ha puUCyHke, noMecTuTe
CKOLLIEHHbIA Kpali cTekrna, 4Tobbl OH
COOTBETCTBOBAN CKOLUEHHOMY Kpato
NNacTUKOBOro nasa.

Mopsaaok KpenneHus BToporo U
TPeTbero BHYTPEHHUX CTEKON He
BaXKeH, Tak Kak OHU B3aUMO3aMeHsIeMbl.
Mpukpennsas camoe BHYTpeHHee
cTekno (1), obpaTuTe BHMMaHWe Ha
MeCTO 3aneyaTaHHOW CTOPOHLI CTeKrna
Ha BTOPOM BHYTPEHHEM CTekne.
KpaiiHe BaXKHO pacnonoXuTb HDKHUE
Yrfbl BCEX BHYTPEHHUX CTEKOs Tak,
4YTOObI OHW COOTBETCTBOBASMN HUXHUM
nnacTyKoBbIM nasam (5).

MpwxMUTE NNACTUKOBbLIA 3NEMEHT K
pame, rnoka He yCrbILuTe 3BYK
«Lenykay.

Mocne o4ncTkM BCe cTekna
Heobxoaumo cobpathb.

UYuctka namnbl AYXOBKU

B cniyyae, ecnu cTeknsiHHas Asepua
namnel AyXOBKX B 30HE NMPUrOTOBIEHNSI
3arpASHNUTCA: O4YUCTUTE C NOMOLLLIO
cpeacTBa Anst MblTbs1 NOCYAbI, TEMON
BOLOW U MSITKOW TKaHW Unu rybku, a
3aTeM BbITpUTE CyXOW TKaHbio. B
cny4dae HeucrnpasHOCTW Nammbl
OYXOBKUN Bbl MOXETE 3aMeHUTb ee,
cnedysa cnegyowmm pasgernam.
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3aMeHa naMnbl AYXOBKU

7'y MpeaynpexaeHusn obwero
xapakTepa

Bo nsbexaHune nopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM Nepen
3aMeHOW Namnbl yXOBKU
OTCOEAVHUTE ANEKTPUYECKUii
pa3beM U AOKAUTECH OXMAXAEHUS
AyxoBku. Fopsivne NoBepxHOCTU
MOTYT BbI3BaTh 0Xoru!

Jlamna ayxoBku npeAacTasnsieT
CcobOW cneLnanbHyo SMNeKTPUYecKyto
NamnoYKy, BoiAepXKUBaIOLLYHO
TemnepaTypy ac 300 ° C. Namnbl
ANst AYXOBKU MOXHO npuobpecTy B
ABTOPW3OBAHHLIX CEPBUCAX.
MonoxeHre nammbl MOXeT
OTNMYATLCS OT MOKA3aHHOTO Ha
PUCYHKe.

Jlamna, ucnonb3yemas B 3TOM
YCTPOUCTBE, He MOAXOAWT ANnst
OCBELLEHUST XKUMbIX NOMELLEHUIA.
HasHaueHwve 3Toih naMmnsl — NoMOoYb
nonNbL30BaTeEnNio BUAETL eay.
Jlamnbl, ucnonbsyemslie B 3TOM
YCTPOUCTBE, OOMKHbI BbIAEPXKUBATL
JKCTpeManeHble chusndeckme
YCMoBWS1, Takve kak Temnepartypa
Bblle 50 ° C.

Ecnu B Bawen AyxoBKe Kpyrnas
namna,
1.07KI04YNTE OYXOBKY OT

SNneKTpuyecTBa.

2.CHYMUTE CTEKISIHHYIO KPbILLKY,

NoBepHYB ee MPOTMB YacoBOU
CTpenkKu.
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3.Ecnv namna gyxosku Tvna (A), kak
noKasaHo Ha PUCYHKe HuXe,
NOBepHUTE Namny AyXOBKU Tak, Kak
YKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHNTe ee
HosoW. Ecnu namna Tuna (B),
BblTalMTE e, Kak MokasaHo Ha
PUCYHKE, N 3aMEHUTE ee HOBOW.

4.YCTaHOBWTE HA MECTO CTEKMNSAHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnu B Ballei AyxoBKe KBaapaTHas

namna

1.07KI04YNTE OYXOBKY OT
3NeKTpuyecTBa.

2.CHUMUTe pelueTyaThble NOSKU B
COOTBETCTBUM C ONUCAHUEM.

3.MNMogHUMUTE 3aLUUTHYIO CTEKMSTHHYIO
KPbILLKY Famrbl ¢ NOMOLLbIO
OTBEPTKU.

4.Ecnn namna ayxoBky Tvna (A), Kak
NMOKa3aHO Ha PUCYHKe HUXe,
NMOBEPHUTE NaMnNy AYXOBKU Tak, Kak
ykasaHo Ha pUCyHKe, U 3aMeHNTe ee
HoBoW. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALLUTE €€, KaK MOKa3aHo Ha
PUCYHKe, U 3aMeHUTE ee HOBOM.



5.YcTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSIHHYHO
KPbILLKY W pelueTyaThble NOMKM.
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E Yc'rpal-leﬂne Henonagokxk

O6paTtnTech kK aBTOPU3OBAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy UMM TEXHUHECKOMY
cneunanmncTy ¢ nULeH3Wen Unu K gunepy, y KoToporo Bbl NpUMoBpeny NpoaykT, B
cry4yae, ecnv Bbl He CNocoBHbI yCTpaHUTb NpobreMy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
crefoBanu MHCTPYKLMSM B AaHHOM pasgene. He neitaiTech Hukorga
PEMOHTNPOBATL HEUCNPABHOE YCTPONCTBO CAMOCTOSITENBHO.

+ 310 HOpManbHOE ABNeHune, Korga nap BbiIXoAWUT BO BpemMs pa6OTbI. >>> 3mo
He 56/15emcsl HeUCrpaeHOCMbH0.

+ Map, BO3HVKAIOLLIIA BO BPpeMs NMPUroTOBMEHUS, MOXKET KOHAEHCMPOBaThLCS U
o6pasoBbIBaTh Kannu BoAbl NpY NonagaHny Ha XoNoaHbIe NOBEPXHOCTU
YCTpOICTBA. >>> Omo He A6/155emcsi HeUCpagHOCMbIHO.

+ Korpa meTannun4yeckue getanmu HarpesarTCA, OCHU MOTYT PACLLNPATLECA U
BbI3bIBATb LLUYM. >>> 3mo He sisnsiemcesi HelucrnpasHOCMhbH0.

+ CeTeBoOW NpeaoxpaHnTenb HeucrnpaseH NMbo BhIKMOYeEH. >>> [Ipogepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumenel. lNpu Heobxodumocmu
3amMeHuUme unu cbpocbme Ux.

+ MpoaykT He NOAKMOUEH K (3a3eMNeHHO) poseTke. >>> [Iposepbme
wmericenbHbill KOHmMaxkm.

+ KHomku/py4kw/knaBuLn Ha naHenu ynpasneHns He PyHKLUUOHUPYIOT. >>>
Ecnu eaw ycmpolicmeo ocHauleHo byHkyuel 6riokupoeKku Knasuul, mo
B803MOXHO, YMO eKmoYeHa briokupoeka krnasuamypsi. [Noxanytcma,
OMK/IIoYuUme.

+ Jlamna B OyxoBKe HeucnpasHa. >>> 3ameHume samry OyxXoeKu.

+ MNuTaHre oTkNoYeHo. >>> [Iposepbme, ecmb nu numadue. lNposepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumenel. lNpu Heobxodumocmu
3aMeHuUme unu cbpocbme ripedoxpaHumenu.

+ Bo3MOXHO, He 3agaHa onpeaeneHHast pyHKLMS MPUrOTOBREHUS U / Unu
TemnepaTypa. >>> 3adalime onpedeneHHyo YyHKUUIK rpu2omoeneHus u/unu
memrepamypy.

+ B mogensax ¢ TaiMepoM TalMep He HacTpauBaeTcs. >>> Hacmpolme epemsi.

+ MNuTaHre oTkNoYeHo. >>> [Iposepbme, ecmb nu numadue. lNposepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumenel. lNpu Heobxodumocmu
3amMeHuUme unu cbpocbme ripedoxpaHumenu.

+ BoamoxHo, ABepLa AyXOBKU OTKpbITa. >>> Yoedumecs, ymo dsepya OyxosKu
3akpbima. Ecnu deepua dyxoeoz0 wikagha ocmaemcsi omepeimoli bonee 5
MUHym, HacmpoUKu epeMeHU rnpuaomoesieHus: 6y3ym ommeHeHbi, U
Hazpesamenu He 6ydym pabomamsb.
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+ [ponszoLwno oTkNoYeHe NuTaHus. >>> Hacmpolime epems / Boiknouume
ycmpolicmeo U eKmoyume e20 CHoea.

+ BO3MOXHO, ABepLa OYyXOBKM OTKpbITa. >>> Ybedumecsk, ymo deeplia Jyxoeku
rnonHocmbio 3akpbima. Ecnu owiubka He ucyesHem, obpamumecs 8

, 0 p
BpeMa.>>>Ybedumecsk, Ymo dyxoeka rnodkmoyeHa Kk becripogodHol cemu, U

riepesariycmume rpurnoxeHue

+ BoamoxHo, Balle coeauHeHve BbIno npepeaHo U BOCCTAHOBNEHO Ha KOPOTKOE
BpeMa.>>>Ybedumecsk, Ymo dyxoeka rnodkmoyeHa Kk becripogodHol cemu, U
repeaariycmume rpuroxeHue.

Yoanume coenadeHue, crieQyst UHCMpyKUUsIM 8 pasdene «YdaneHue
coenaderusi OyxoeKu, rnodKMoYeHHoU K npunoxeHuro Homewhiz», u
rnosmopume nooKIYeHUe ¢ caMo20 Hadvana.

UsroTtosutens: «Arcelik A.S.»
KOpupunyeckuii agpec: Kapaad xagaecn Ne 2-6 34445 Ciotnopgke Ctambyn,
Typuws
(Karaada¢ Caddesi No:2-6 Sitliice, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typumu
UmnopTep Ha Tepputopun P®: OO0 «BEKO»

FOpunandeckuin agpec: 601021 Poccus, Bnagumupckas obn., Kupxxaydckuid p-H,
MOCIT1 MepwunHckoe, aep. Pepgoposckoe, yn. Cenbckas, a. 49.
WHdpopmaumio o ceptudpmkaumm npogykta Bbl MoXkeTe YTOYHWUTb, NO3BOHWUB Ha
rOpPSYYIO NUHUIO
8-800-200-23-56.

[data npon3soacTsa BKIYEHa B CEPUAHBIA HOMEpP NPOAYKTA, yKasaHHbIN Ha
3TUKETKe, pacnonoXeHHoW Ha NPOoAYKTe, a UMEHHO: nepsble Ase Lndpsbl
cepuiiHOro Homepa o603HaYaoT rof NPOM3BOACTBA, a NocneAHMe ABe — Mecsil,.
Hanpwumep, "10-100001-05» obo3Ha4aeT, 4TO NpodykT npovseeneH B mae 2010
roga.

WarotoBuTens octaenseT 3a cobol NpaBo HA BHECEHUE USMEHEHWI B
KOHCTPYKLWMIO, AN3aH U KOMMNEKTaLUuio anekTponpubopa.
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