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1 Sécurité

Respectez les consignes de sécurité sui-
vantes.

1.1 Indications générales

m | jsez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informa-
tions produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

» Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a
été endommageé durant le transport.

1.2 Utilisation conforme

Seul un personnel qualifié et agréé peut rac-

corder l'appareil sans fiche. En cas de dom-

mages dus a un raccordement incorrect, il n'y

a aucun droit a la garantie.

La sécurité d'utilisation est garantie unique-

ment en cas d'installation correcte et

conforme aux instructions de montage. Le

monteur est responsable du fonctionnement

correct sur le lieu ou l'appareil est installé.

Utilisez I‘appareil uniguement :

® pour préparer des aliments et des bois-
sons.

® sous surveillance. Surveillez constamment
les processus de cuisson de courte durée.

® dans un usage domestique et similaire tel
que : dans les cuisines pour le personnel
de magasins, bureaux et autres secteurs
professionnels ; dans les exploitations agri-
coles ; par les clients des hotels et autres
établissements résidentiels ; dans les pen-
sions servent le petit-déjeuner.

® 3 une hauteur maximale de 4000 m au-
dessus du niveau de la mer.

Cet appareil est conforme a la norme EN
55011 ou CISPR 11. Il s'agit d'un produit du
groupe 2, classe B. « Groupe 2 » signifie que
des micro-ondes sont générées pour chauffer
des aliments. « Classe B » signifie que 'appa-
reil est adapté a un environnement domes-
tique prive.

1.3 Restrictions du périmetre utilisateurs

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes
souffrant d’'un handicap physique, sensoriel
ou mental ou ne détenant pas I'expérience et/
ou les connaissances nécessaires pourront
utiliser cet appareil a condition de le faire
sous surveillance, ou que son utilisation s(re
leur ait été enseignée et gu’ils aient compris
les dangers qui en émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer
avec l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occu-
per du nettoyage et de la maintenance utilisa-
teur, sauf s’ils sont 4gés de 15 ans et plus et
agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de I'appareil et du cordon
d’alimentation secteur.



1.4 Utilisation sire

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !
Les objets inflammables stockés dans le com-
partiment de cuisson peuvent prendre feu.

» N'entreposez jamais d'objets inflammables
dans le compartiment de cuisson.

» En cas d'émission de fumée, éteignez I'ap-
pareil ou débranchez la prise et gardez la
porte fermée pour éteindre les flammes qui
pourraient étre présentes.

Les résidus alimentaires, la graisse et le jus

de rbti peuvent s'enflammer.

» Avant utilisation, retirer les grosses salis-
sures présentes dans le compartiment de
cuisson, sur les résistances de chauffe et
sur les accessoires.

Une surchauffe de l'appareil peut provoquer

un incendie.

» N'installez jamais 'appareil derriere une
porte de meuble ni derriere une porte dé-
corative.

A\ AVERTISSEMENT - Risque de brilures !
Pendant leur utilisation, I'appareil et ses
pieces accessibles deviennent trés chauds.

» |l convient d'étre prudent afin d'éviter tout
contact avec les résistances chauffantes.

» Veuillez tenir a I'écart les enfants agés de
moins de 8 ans.

Les récipients ou les accessoires deviennent

trés chauds.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer
le récipient ou l'accessoire chaud du com-
partiment de cuisson.

Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer

dans un compartiment de cuisson chaud.

» Si votre plat contient de l'alcool fort, dosez-
le uniguement en petite quantité.

» Quvrez la porte de l'appareil avec précau-
tion.

/A AVERTISSEMENT - Risque de brilure !

Les éléments accessibles deviennent chauds

pendant le fonctionnement.

» Ne jamais toucher les éléments chauds.

» Eloigner les enfants.

De la vapeur chaude peut s'échapper lors de

l'ouverture de la porte de l'appareil. La vapeur

n'est pas visible selon sa température.

» Quvrir la porte de l'appareil avec précau-
tion.

» Eloignez les enfants.

Sécurité  fr

La présence d'eau dans un compartiment de

cuisson chaud peut générer de la vapeur

d'eau chaude.

» Ne jamais verser d'eau dans le comparti-
ment de cuisson chaud.

/A AVERTISSEMENT - Risque de

blessure !

Un verre de porte d'appareil rayé peut se

fendre.

» N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de
racloirs métalliques tranchants pour net-
toyer la vitre de la porte de l'appareil, car
ils peuvent rayer la surface.

Les charnieres de la porte de l'appareil

bougent a l'ouverture et a la fermeture de la

porte et vous pouvez vous pincer.

» Ne jamais mettre les doigts dans la zone
des charniéeres.

La présence de félures, d'éclats ou de cas-

sures sur le plateau tournant est dangereuse.

» Ne cognez jamais le plateau tournant
contre des objets durs.

» Manipulez le plateau tournant avec précau-
tion.

/A AVERTISSEMENT - Risque

d'électrocution !

Le cordon d'alimentation pose un danger si

sa gaine de protection est endommagée.

» Ne mettez jamais en contact le cordon
d'alimentation avec des sources de chaleur
et des pieces chaudes de l'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon
d'alimentation avec des pointes acérées ou
arétes tranchantes.

» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais
le cordon d'alimentation.

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'asphyxie !

Les enfants risquent de s’envelopper dans les

matériaux d’emballage ou de les mettre sur la

téte et de s’étouffer.

» Conserver les matériaux d’emballage hors
de portée des enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les
emballages.

Les enfants risquent d'inhaler ou d'avaler des

petits morceaux et s'étouffer.

» Conserver les petites pieces hors de por-
tée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les
petites pieces.
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1.5 Micro-ondes

LIRE ATTENTIVEMENT LES CONSIGNES DE
SECURITE IMPORTANTES ET LES CONSER-
VER POUR UNE UTILISATION ULTERIEURE

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Toute utilisation non conventionnelle de I'ap-

pareil est dangereuse et peut provoguer des

dommages. Par exemple des pantoufles,
coussins de graines ou de céréales chauffés
peuvent s'enflammer méme aprés plusieurs
heures.

» Ne jamais sécher des aliments ou de véte-
ments avec l'appareil.

» Ne jamais réchauffer de pantoufles, cous-
sins de graines ou de céréales, d'éponges,
de chiffons humides et autres articles avec
l'appareil.

» Utiliser I'appareil uniquement pour préparer
des aliments et des boissons.

Les aliments, leurs emballages et leurs réci-

pients peuvent s'enflammer.

» Ne jamais réchauffer des aliments dans
leurs emballages qui conservent la chaleur.

» Ne jamais réchauffer des aliments dans
des récipients en plastique, en papier ou
autres matériaux inflammables, sans les
surveiller.

» Ne jamais régler une puissance ou une du-
rée de micro-ondes trop élevée. Suivre les
indications de cette notice d'utilisation.

» Ne jamais déshydrater des aliments aux
micro-ondes.

» Ne jamais décongeler ni réchauffer au mi-
cro-ondes a une puissance trop élevée ou
trop longtemps des aliments dont la teneur
en eau est faible, comme du pain.

L'huile alimentaire peut s'enflammer.

» Ne jamais chauffer de I'huile alimentaire
seule aux micro-ondes.

/A AVERTISSEMENT - Risque d'explosion !

Les liquides ou autres aliments dans des réci-

pients hermétiqguement fermés peuvent facile-

ment exploser.

» Ne jamais chauffer de liquides ou d'autres
aliments dans des récipients hermétique-
ment fermés.

/A AVERTISSEMENT - Risque de brilures !
Les aliments comportant une enveloppe ou
une peau dure peuvent éclater, a la maniere
d'une explosion, au moment de les réchauffer,
mais également apres.

» Ne jamais faire cuire les ceufs dans leur co-
quille ou faire chauffer des ceufs durs dans
leur coquille.

» Ne jamais faire cuire de fruits de mer ni de
crustacés.

» Avant de faire des ceufs sur le plat ou des
ceufs pochés, percer leur jaune.

» En cas d'utilisation d'aliments dont I'enve-
loppe ou la peau est ferme, comme des
pommes, tomates, pommes de terre ou
saucisses, lI'enveloppe peut éclater. Percer
I'enveloppe ou la peau avant de les ré-
chauffer.

La chaleur ne se répartit pas uniformément

dans l'alimentation pour bébé.

» Ne jamais réchauffer des aliments pour bé-
bé dans des récipients fermés.

» Toujours retirer le couvercle et la tétine.

» Apres réchauffement, remuer ou secouer
énergiquement.

» Vérifier la température des aliments avant
de les donner a l'enfant.

Les aliments chauffés dégagent de la chaleur.

Le plat peut devenir chaud.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer
le récipient ou l'accessoire du comparti-
ment de cuisson.

Si les aliments sont hermétiqguement embal-

|és, leur emballage peut éclater.

» Toujours respecter les consignes figurant
sur l'emballage.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer
des plats du compartiment de cuisson.

Les éléments accessibles deviennent chauds

pendant le fonctionnement.

» Ne touchez jamais les éléments chauds.

» Eloignez les enfants.



Toute utilisation non conventionnelle de I'ap-
pareil est dangereuse. Par exemple, des pan-
toufles, coussins de graines ou de céréales,
éponges, chiffons humides ou autres articles
surchauffés peuvent entrainer des brilures.

» Ne jamais sécher des aliments ou de véte-
ments avec l'appareil.

» Ne jamais réchauffer de pantoufles, cous-
sins de graines ou de céréales, d'éponges,
de chiffons humides et autres articles avec
I'appareil.

» Utiliser I'appareil uniguement pour préparer
des aliments et des boissons.

/A AVERTISSEMENT - Risque de brilure !
Un retard d'ébullition peut se produire lorsque
vous chauffez des liquides. Cela signifie que
la température d'ébullition est atteinte sans
que les bulles de vapeur typiques remontent.
La prudence est requise méme a la moindre
secousse du récipient. Le liquide chaud peut
alors subitement déborder et jaillir.
» Toujours placer une cuillere dans le réci-
pient que vous faites chauffer. Cela permet
d'éviter ce retard d'ébullition.

v X

A\ AVERTISSEMENT - Risque de

blessure !

Toute vaisselle inappropriée peut éclater. La

vaisselle en porcelaine ou en céramique peut

présenter des microporosités dans les poi-

gnées et les couvercles. Derriére ces micro-

porosités se dissimulent des cavités. De I'hu-

midité peut s'y introduire et faire éclater le ré-

cipient.

» Utiliser uniguement de la vaisselle congue
pour aller au micro-ondes.

Sécurité  fr

La vaisselle et les récipients métalliques ou la

vaisselle dotée d'applications en métal

peuvent produire des étincelles en mode mi-

cro-ondes pur. L'appareil est endommagé.

» En mode micro-ondes pur, n'utilisez jamais
de récipients métalliques.

» Utilisez uniguement de la vaisselle adaptée
au micro-ondes ou le micro-ondes en com-
binaison avec un mode de cuisson.

/A\ AVERTISSEMENT - Risque
d'électrocution !

L'appareil fonctionne avec une tension élevée.
» Ne jamais retirer le boitier.

A\ AVERTISSEMENT - Risque de préjudice

grave pour la santé !

Un mauvais nettoyage peut détruire la surface

de l'appareil, réduire sa durée de vie et entrai-

ner des situations dangereuses, telles que
des fuites d'énergie de micro-ondes.

» Nettoyer l'appareil régulierement et enlever
immédiatement tous les restes d'aliments.

» Veillez a ce que le compartiment de cuis-
son, la porte et la butée de porte restent
toujours propres.

— "Nettoyage et entretien”, Page 15

Ne jamais utiliser I'appareil si la porte du com-

partiment de cuisson est endommageée. De

I'énergie de micro-ondes risque de s'échap-

per.

» Ne jamais utiliser I'appareil si la porte du
compartiment de cuisson ou le cadre en
plastique de la porte est endommagé.

» Confier la réparation uniguement au service
apres-vente.

L'énergie du micro-ondes s'échappe dans le

cas d'appareils sans habillage.

» Ne jamais enlever I'habillage du corps de
l'appareil.

» Appeler le service apres-vente en cas d'in-
tervention de maintenance ou de répara-
tion.
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2 Prévention des dégats matériels

2.1 De maniére générale

ATTENTION !

La présence d'eau dans le compartiment de cuisson

chaud peut générer de la vapeur d'eau. Le change-

ment de température peut endommager le fond du
compartiment de cuisson.

» Ne jamais verser d'eau dans le compartiment de
cuisson chaud.

La présence prolongée d'humidité dans le comparti-

ment de cuisson entraine la formation de corrosion.

» Essuyer l'eau de condensation aprés chaque cuis-
son.

» Ne pas conserver d'aliments humides dans le com-
partiment de cuisson pendant une longue période.

» Ne pas stocker de mets dans le compartiment de
cuisson.

Le refroidissement avec la porte de l'appareil ouverte

endommage avec le temps les fagades de meubles

adjacents.

» Aprés un mode de fonctionnement a haute tempéra-
ture, laisser refroidir le compartiment de cuisson
uniguement avec la porte fermée.

» Ne rien coincer dans la porte de l'appareil.

» Laisser le compartiment de cuisson refroidir avec la
porte ouverte uniguement lorsque la cuisson a créé
beaucoup d'humidité.

L'utilisation de la porte de l'appareil comme surface

d'assise ou de support peut endommager la porte de

l'appareil.

» Ne montez pas, ne vous asseyez pas, Ne Vous Sus-
pendez pas et ne vous appuyez pas sur la porte de
l'appareil.

2.2 Micro-ondes

Respectez ces consignes lorsque vous utilisez le mi-

cro-ondes.

ATTENTION!

Au contact de métal avec la paroi du compartiment de

cuisson se produisent des étincelles susceptibles d'en-

dommager l'appareil ou de détériorer la vitre intérieure
de la porte.

» Le métal, par ex. la cuillere dans le verre, doit se
trouver a une distance d'au moins 2 cm des parois
du compartiment de cuisson et de l'intérieur de la
porte.

Des barquettes en aluminium dans l'appareil peuvent

provoquer des étincelles. L'appareil subira des dom-

mages par la formation d'étincelles.

» Ne pas utiliser de barquettes en aluminium dans
l'appareil.

Faire fonctionner I'appareil sans aliments dans le com-

partiment de cuisson entraine une surcharge.

» Ne jamais démarrer le micro-ondes sans mets dans
le compartiment de cuisson. Sauf pour tester brieve-
ment un récipient.

=I5
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Si vous préparez du pop-corn au micro-ondes plusieurs
fois d'affilée a une puissance trop élevée, vous risquez
d'endommager le compartiment de cuisson.

» Entre chaque préparation, laissez 'appareil refroidir
plusieurs minutes.

» Ne réglez jamais la puissance du micro-ondes a un
niveau trop élevé.

» Réglez-le au maximum sur 600 W.

» Placez toujours le sachet de pop-corn sur une as-
siette en verre.

L'alimentation en micro-ondes est endommagée par le

retrait du cache.

» Ne jamais enlever le cache de l'alimentation en mi-
cro-ondes dans le compartiment de cuisson.

Le retrait du film plastique de l'intérieur de la porte en-

dommagera la porte de l'appareil.

» Ne jamais retirer le film plastique sur le c6té inté-
rieur de la porte.

L'infiltration de liquide a l'intérieur de I'appareil peut en-

dommager l'entrainement du plateau tournant.

» Surveillez le processus de cuisson.

» Commencez par une durée plus courte et, si néces-
saire, prolongez-la.

» N'utilisez jamais l'appareil sans plateau tournant.

L'utilisation d'une vaisselle inadaptée peut entrainer

des dommages.

» Lorsque vous utilisez le gril ou le mode combiné
avec le micro-ondes, utilisez uniqguement de la vais-
selle capable de résister a des températures éle-
vées.

3 Protection de I'environnement et économies d'énergie

3.1 Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recyclables.

» Veuillez éliminer les pieéces détachées aprées les
avoir triées par matiére.

® 2 Eliminez I'emballage en respectant
@&

SV I'environnement.

3.2 Economies d’énergie

Si vous respectez les instructions suivantes, votre ap-
pareil consommera moins de courant.

Ouvrir peu souvent la porte de l'appareil pendant son

fonctionnement.

m La température du compartiment de cuisson est
maintenue et l'appareil n'a pas besoin de chauffer.



Protection de I'environnement et économies d'énergie fr

Masquer I'heure en mode veille.
m | 'appareil vous économise de I'énergie en mode
veille.
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4 Description de l'appareil

4.1 Bandeau de commande

Le champ de commande vous permet de configurer
toutes les fonctions de votre appareil et vous donne
des informations sur I'état de fonctionnement.
Remarque : Selon le type d’appareil, les détails repré-
sentés sur la photo peuvent différer, p. ex. par sa cou-
leur et sa forme.

—/ —/3 —/3
90 180 360
—// —/ —/
600 900 kg —ﬂ
—// —// —/

Stop Start

Nl —

Ouverture de porte automatique

Ouvrir la porte automatiquement.

Champs tactiles

Sélectionner fonctions.

Touche Heure

Régler ou afficher I'neure.

Sélecteur rotatif

Régler I'neure, la durée ou le programme automatique.

ol el

Affichage

Afficher I'hneure ou la durée.

Champs tactiles

Les champs a effleurement sont des surfaces tactiles.
Pour sélectionner une fonction, effleurez le champ cor-
respondant.

90-900 Sélectionner la puissance du micro-
ondes en watts.

(P)

Sélectionner un programme automa-
tique.

kg

Sélectionner un poids pour les pro-
grammes.

Sélectionner le gril.

Régler ou afficher I'neure.




Start Mettre l'appareil en marche.

M Sélectionner la fonction mémoire.

Stop Arréter ou interrompre le fonctionne-
ment.

al Ouvrir la porte de 'appareil.

Sélecteur rotatif

Le sélecteur rotatif permet de modifier les valeurs de
réglage que I'écran affiche.

Le sélecteur rotatif est escamotable. Pour bloquer ou
débloquer le sélecteur rotatif, appuyez dessus.

4.2 Modes de cuisson

Accessoires fr

Ouverture de porte automatique

Lorsque vous actionnez l'ouverture de porte automa-
tique, la porte de l'appareil sort de ses gonds. Vous
pouvez ouvrir complétement la porte de I'appareil a la
main.

Remarques

m | 'ouverture de porte automatique ne fonctionne pas
en cas de panne de courant. Vous pouvez ouvrir la
porte manuellement.

= Sj vous ouvrez la porte de l'appareil pendant le
fonctionnement, celui-ci s'interrompt.

m | orsque vous refermez la porte de l'appareil, le pro-
gramme ne se poursuit pas automatiqguement. Vous
devez le démarrer manuellement.

= Si 'appareil est éteint pendant une longue durée, la
porte de l'appareil s'ouvre avec un certain retard.

Vous trouverez ici un apercu des modes de cuisson. Vous obtenez des recommandations sur |'utilisation des modes

de cuisson.

Symbole Nom Utilisation

90-900 Micro-ondes Décongeler, cuire ou réchauffer des mets et des liquides.
“v Gril Gratiner des mets.

Mode combiné du mi- = Cuire des soufflés et des gratins.
cro-ondes = Faire dorer des mets.

4.3 Ventilateur de refroidissement

Le ventilateur de refroidissement se met en marche et
se coupe selon les besoins.

Le compartiment de cuisson reste froid en mode mi-
cro-ondes. Toutefois le ventilateur de refroidissement
se met en marche.

Remarque : Le ventilateur de refroidissement peut
continuer de fonctionner méme si vous avez déja éteint
l'appareil.

4.4 Eau de condensation

En cours de cuisson, de I'eau de condensation peut se
former dans le compartiment de cuisson et sur la porte
de l'appareil. La présence d'eau de condensation est
normale et ne compromet pas le fonctionnement de
l'appareil. Aprés la cuisson, essuyer l'eau de condensa-
tion.

5 Accessoires

Utilisez uniguement des accessoires d'origine. lls ont
été spécialement congus pour votre appareil.

Accessoires Utilisation

Grille = Grille combinée pour
griller et faire gratiner
= Grille combinée
comme surface de dé-
pose pour récipient
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6 Avant la premiere utilisation

Effectuez les réglages pour la premiére mise en ser-
vice. Nettoyez I'appareil et les accessoires.

6.1 Premiere mise en service

Effectuez les réglages pour la premiére mise en ser-
vice. Nettoyez I'appareil et les accessoires.

Remarque : Aprés le raccordement électrique de I'ap-
pareil ou une panne de courant, un signal retentit et
plusieurs zéros s'affichent sur I'écran. Cela peut durer
quelques secondes jusqu'a ce qu'un autre signal reten-
tisse et que vous puissiez régler I'neure.

1. Appuyer sur ©.

v 12 :00 s'affiche sur I'écran. Le voyant lumineux situé
au-dessus de O® est allumé.

2. Régler I'neure a l'aide du sélecteur rotatif.

3. Appuyer sur O.

6.2 Chauffer le compartiment de cuisson

1. Appuyer sur Start.

2. Lorsque le compartiment de cuisson est froid, net-
toyer les surfaces lisses avec du produit de net-
toyage et une lavette.

6.3 Nettoyage des accessoires

» Nettoyer soigneusement les accessoires avec du
produit de nettoyage et une lavette douce.

6.4 Mise en place du plateau tournant

Utilisez votre appareil uniguement avec le plateau tour-

nant en place.

1. Placer I'anneau a roulettes [@ dans le creux situé
dans le compartiment de cuisson.

s Ly

&

2. Engager le plateau tournant [b] dans I'entrainement
au centre du fond du compartiment de cuisson.

3. Vérifier si le plateau tournant soit correctement en-
gage.

Remarque : Le plateau tournant peut tourner a gauche

ou a droite.

//

7 Utilisation

7.1 Puissances du micro-ondes

Vous trouverez ici un apergu des puissances du micro-
ondes et de leur utilisation.

Puissance du mi- Utilisation

cro-ondes en watts

90 Décongeler des aliments déli-
cats.

180 Décongeler et poursuivre la
cuisson d'aliments.

360 Cuire du poisson et de la
viande et réchauffer des mets
délicats.

600 Chauffer et cuire des mets.

900 Chauffer des liquides.

Remarque :

Vous pouvez régler les puissances du micro-ondes
pour une certaine durée :

= 900 W pendant 30 minutes

= 600 W pendant 60 minutes

= 90 W, 180 W et 360 W pendant 99 minutes
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7.2 Récipients et accessoires convenant
pour le micro-ondes

Pour réchauffer vos mets uniformément et ne pas en-
dommager l'appareil, utilisez un récipient et les acces-
soires appropriés.

Remarque : Avant d'utiliser les récipients pour le micro-
ondes, respectez les indications du fabricant. En cas
de doute, effectuez un test du récipient.



Convient au micro-ondes

Récipients et accessoires Motif

Récipient en matériau ré- Ces matiéres laissent
sistant a la chaleur et au  passer les microondes.

micro-ondes : Les micro-ondes n'en-
= Verre dommagent pas les réci-
m \itrocéramique pients résistants a la cha-
= Porcelaine leur.
m  Plastique résistant aux

températures

= Céramique entiére-
ment émaillée sans fis-
sures

Couverts en métal Remarque : Pour éviter
I'ébullition tardive, vous
pouvez utiliser des cou-
verts en métal, par ex.
une cuillere dans un

verre.

ATTENTION!

Au contact de métal avec la paroi du compartiment de

cuisson se produisent des étincelles susceptibles d'en-

dommager l'appareil ou de détériorer la vitre intérieure
de la porte.

» Le métal, par ex. la cuillere dans le verre, doit se
trouver a une distance d'au moins 2 cm des parois
du compartiment de cuisson et de l'intérieur de la
porte.

Ne convient pas au micro-ondes

Récipients et accessoires Motif

Les récipients en métal Le métal ne laisse pas
passer les microondes.
Les mets ne s'échauffent
presque pas.

Récipient a décor en or
ou en argent

Les micro-ondes peuvent
endommager les décors
en or et en argent.
Conseil : Vous pouvez
utiliser le récipient si le fa-
bricant garantit qu'il
convient pour le micro-
ondes.

7.3 Test de I'aptitude d'un récipient au
micro-ondes

Vérifiez I'aptitude d'un récipient au micro-ondes avec
un test de récipient. Vous pouvez faire fonctionner I'ap-
pareil en mode micro-ondes sans mets uniguement
pour un test de récipient.

/\ AVERTISSEMENT — Risque de bralure !

Les éléments accessibles deviennent chauds pendant
le fonctionnement.

» Ne jamais toucher les éléments chauds.

» Eloigner les enfants.

1. Placez le récipient vide dans le compartiment de
cuisson.

Utilisation fr

2. Régler l'appareil pendant 2 - 1 minute sur la puis-
sance du micro-ondes maximale.
3. Mettre l'appareil en marche.
4. Contréler le récipient plusieurs fois :
— Sile récipient est froid ou tiéde, il est appropriée
pour le micro-ondes.
— Si le récipient est chaud ou si des étincelles se
produisent, interrompre le test de récipient. Le ré-
cipient n'est pas approprié pour le micro-ondes.

7.4 Régler le micro-ondes

ATTENTION !

Faire fonctionner l'appareil sans aliments dans le com-

partiment de cuisson entraine une surcharge.

» Ne jamais démarrer le micro-ondes sans mets dans
le compartiment de cuisson. Sauf pour tester brieve-
ment un récipient.

Al

v | X

Conseil : Afin de pouvoir utiliser votre appareil de ma-
niere optimale, référez-vous aux indications figurant
dans les recommandations de réglage.

- "Comment faire", Page 18

1. Respecter les consignes de sécurité. — Page 4

2. Respecter les indications pour éviter des dom-
mages matériels. — Page 6

3. Respecter les remarques concernant les récipients
et accessoires adaptés au micro-ondes. —» Page 10

4. Régler la puissance du micro-ondes désirée a l'aide
des touches.

5. Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.

Remarque : Si vous ouvrez la porte du compartiment

de cuisson pendant le fonctionnement, le micro-ondes

s'arréte de fonctionner et maintient I'écoulement du

temps réglé. Lorsque vous refermez la porte du com-

partiment de cuisson, le programme se poursuit.

7.5 Modifier la durée

Vous pouvez modifier la durée a tout moment.
» Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.

7.6 Interrompre le fonctionnement

1. Appuyer sur Stop ou ouvrir la porte de l'appareil.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de Start est allu-
mé.

2. Pour continuer le fonctionnement, fermer la porte de
l'appareil et appuyer sur Start.

7.7 Annuler le fonctionnement

» Appuyer deux fois sur Stop ou ouvrir la porte et ap-
puyer une fois sur Stop,

11



fr  Gril

8 Giril

Avec le gril vous pouvez faire dorer ou gratiner vos
mets. Vous pouvez utiliser le gril, soit seul, soit combi-
né aux micro-ondes.

8.1 Réglage du gril

» Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.

8.2 Modifier la durée

Vous pouvez modifier la durée a tout moment.
» Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.

8.3 Interrompre le fonctionnement

1. Appuyer sur Stop ou ouvrir la porte de I'appareil.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de Start est allu-
me.

2. Pour continuer le fonctionnement, fermer la porte de
l'appareil et appuyer sur Start.

8.4 Annuler le fonctionnement

» Appuyer deux fois sur Stop ou ouvrir la porte et ap-
puyer une fois sur Stop,

8.5 MicroCombi

Pour raccourcir la durée de cuisson, vous pouvez utili-
ser le gril en combinaison avec le micro-ondes.

Régler le MicroCombi

1. Appuyer sur la puissance du micro-ondes, 90, 180
ou 360.

v Le voyant lumineux au-dessus de la touche enfon-
cée s'allume et l'affichage indique 1:00 min.

2. Appuyer sur w.

3. Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.

Remarque : Si vous ouvrez la porte du compartiment

de cuisson pendant le fonctionnement, le micro-ondes

s'arréte de fonctionner et maintient I'écoulement du

temps réglé. Lorsque vous refermez la porte du com-

partiment de cuisson, le programme se poursuit.

9 Fonction mémoire

Avec la fonction Memory vous pouvez mémoriser le ré-
glage pour un plat et I'appeler a tout moment.

Conseil : Si vous préparez un plat souvent, utilisez la
fonction Memory.

9.1 Enregistrer Memory

Remarque :

= Vous ne pouvez pas mémoriser plusieurs puis-
sances du micro-ondes.

= \Vous ne pouvez pas mémoriser de programmes au-
tomatiques.

1. Appuyer sur M.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de M est allu-
mé.

2. Régler la puissance du micro-ondes désirée a l'aide
des touches.

v Le voyant lumineux au-dessus de la touche s'allume
et l'affichage indique 1 :00 min.

3. Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.

4. Si nécessaire, sélectionner une des options :
- Pour mémoriser la fonction mémoire et démarrer

immeédiatement, appuyer sur Start.
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— Pour mémoriser la fonction mémoire et ne pas
démarrer, appuyer sur M.
v Sil'appareil ne démarre pas, I'hneure apparait dans
I'affichage et I'appareil mémorise le réglage.

9.2 Démarrer la fonction mémoire

Il est trés simple de démarrer le programme mémorisé.
Placez votre plat dans l'appareil et fermez la porte de
l'appareil.

1. Appuyer sur M.

v Les réglages mémorisés apparaissent.

2. Appuyer sur Start.

9.3 Interrompre le fonctionnement

1. Appuyer sur Stop ou ouvrir la porte de I'appareil.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de Start est allu-
me.

2. Pour continuer le fonctionnement, fermer la porte de
l'appareil et appuyer sur Start.

9.4 Annuler le fonctionnement

» Appuyer deux fois sur Stop ou ouvrir la porte et ap-
puyer une fois sur Stop,
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10 Programmes

Grace aux programmes, votre appareil vous aide a pré-
parer différents mets et sélectionne automatiquement
les réglages optimaux.

10.1 Régler un programme

1. Sélectionner un programme.

2. Appuyer plusieurs fois sur [P, jusqu'a ce que I'écran
affiche le numéro de programme souhaité.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de [P] est allu-
me.

3. Appuyer sur kq.

v Le voyant lumineux au-dessus de kg s'allume et
I'écran affiche une indication de poids.

4. Avec le sélecteur rotatif, régler le poids du mets.
Si vous ne pouvez pas programmer le poids exact,
arrondissez-le vers le haut ou vers le bas.

5. Pour démarrer le fonctionnement, appuyer sur Start.

v Le temps de cuisson s'écoule de maniére visible.

6. Si un signal retentit pendant le programme, ouvrir la
porte de l'appareil.
— Si nécessaire, séparer les aliments, les remuer
ou les retourner de temps en temps.
- Fermer la porte de l'appareil.
- Appuyer sur Start.

10.2 Interrompre le fonctionnement

1. Appuyer sur Stop ou ouvrir la porte de l'appareil.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de Start est allu-
me.

2. Pour continuer le fonctionnement, fermer la porte de
l'appareil et appuyer sur Start.

10.3 Annuler le fonctionnement

» Appuyer deux fois sur Stop ou ouvrir la porte et ap-
puyer une fois sur Stop,

10.4 Décongélation avec les programmes automatiques
Avec les 4 programmes de décongélation vous pouvez décongeler de la viande, de la volaille et du pain.

Programme Mets Récipients Fourchette de poids en kg
PO1 Viande hachée ouvert 0,20-1,00
P02 Morceaux de viande ouvert 0,20-1,00
P03 Poulet, morceaux de poulet ouvert 0,40-1,80
P04 Pain ouvert 0,20-1,00

Décongélation des plats avec les programmes
automatiques

1. Retirer les aliments de leur emballage.

Utilisez des aliments conservés a plat et en portion
a-18°C.

2. Peser les aliments.

Vous devez connaitre le poids pour régler le pro-
gramme.

3. Placer les aliments sur un récipient plat convenant
pour micro-ondes, p.ex. une assiette en verre ou en
porcelaine.

Ne pas mettre de couvercle.
4. Régler le programme. — Page 13

5. Remarque : Du liquide se forme lorsque vous dé-
congelez de la viande et de la volaille.

En retournant les aliments, éliminer le liquide et ne
['utiliser en aucun par la suite ni le mettre en contact
avec d'autres aliments.

6. Séparer les morceaux plats et la viande hachée
avant le temps de repos.

7. Laisser encore reposer les aliments décongelés
pendant 10 a 30 minutes afin que la température
s'égalise.

Les gros morceaux de viande nécessitent un temps
de repos plus long que les petits morceaux. Aprés
le temps de repos pour la volaille, retirer les abats.

8. Ensuite continuer a transformer les aliments, méme
si les gros morceaux de viande sont éventuellement
encore gelés au cceur.

10.5 Cuisson avec les programmes automatiques
Avec les 3 programmes de cuisson vous pouvez faire cuire du riz, des pommes de terre ou des légumes.

Programme Mets Récipients Fourchette de Remarques
poids en kg
P05 Riz avec Ccou- 0,05-0,20 Pour le riz, utiliser un grand moule a bord haut.
vercle Ne pas utiliser de riz en sachet.

Pour 100 g de riz, ajouter de deux a trois fois son vo-
lume d'eau.

13
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Programme Mets Récipients Fourchette de Remarques
poids en kg
PO6 Pommes de avec cou- 0,15-1,00 = Pour des pommes de terre a l'anglaise, couper les
terre vercle pommes de terre fraiches en petits morceaux de
grosseur égale.
m  Ajouter une c.a s. d'eau et un peu de sel pour 100 g
de pommes de terre.
PO7 Légumes avec Cou- 0,15-1,00 Peser les légumes frais, nettoyés.
vercle Couper les légumes en petits morceaux de grosseur

égale.
Ajouter une c.a s. d'eau pour 100 g de légumes.

Cuisson de plats avec les programmes
automatiques

1. Peser les aliments.
Vous devez connaitre le poids pour régler le pro-
gramme.

2. Placer les aliments dans un plat allant au micro-
ondes et couvrir avec un couvercle.

10.6 Programme de cuisson combiné

3. Quantité d'eau selon les indications du fabricant fi-
gurant sur I'emballage.

4. Régler le programme. — Page 13

5. Remuer les aliments encore une fois lorsque le pro-
gramme est terminé.

6. Laisser encore reposer les aliments pendant 5 a
10 minutes afin que la température s'égalise.
Les résultats de cuisson dépendent de la qualité
des aliments et de la nature de ceux-ci.

Le programme de cuisson combiné vous permet de combiner le micro-ondes et le gril.

Programme Mets Récipients Fourchette de poids en kg
P08 Soufflé surgelé, jusqu'a 3 cm de hau-  ouvert 0,40-0,90
teur

Cuisson de mets avec le programme de cuisson
combiné

1. Retirer les aliments de leur emballage.

2. Peser les aliments.
Vous devez connaitre le poids pour régler le pro-
gramme.

3. Placer les aliments sur un plat pas trop grand, résis-
tant a la chaleur et allant au micro-ondes.

4. Régler le programme. — Page 13

5. Lorsque le programme est terminé, laisser reposer
les aliments encore 5 a 10 minutes afin que la tem-
pérature s'égalise.

11 Réglages de base

L'appareil peut étre réglé en fonction de vos besoins personnels.

11.1 Vue d’ensemble des réglages de base

Vous trouverez ici un apergu des réglages de base et des réglages usine. Les réglages de base sont en fonction de

’équipement de votre appareil.

Réglage Sélection Signification

1

Activer la tonalité des touches.

| Tonalité des touches On
| Tonalité des touches [

FF Désactiver la tonalité des touches.

Remarque : La tonalité des touches reste active pour Start et Stop.

¢ Mode démo d€l

Activer ou désactiver le mode démo.

Remarque : L'appareil est éteint. Vous pouvez utiliser les touches et l'affichage,
les touches ne fonctionnent pas. Le mode démo est principalement utile pour

revendeur.

' Réglages d'usine (peut varier selon l'appareil)

11.2 Modifier un réglage de base
Condition : L'appareil est éteint.

14
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Maintenir les touches Start et Stop enfoncées pendant
quelques secondes.

L'affichage indique le premier réglage de base.
Appuyer sur Start.

La valeur actuelle clignote dans l'affichage.

Régler la valeur désirée au moyen du sélecteur rota-
tif.

4. Appuyer sur Start.

v L'appareil valide le réglage.

5. Appuyer sur Stop,

Conseil : Vous pouvez modifier le réglage a tout mo-
ment.

W< DN

11.3 Modifier la durée du signal

Lorsque votre appareil s'éteint, vous entendez un si-

gnal. Vous pouvez modifier la durée du signal.

» Appuyer environ 6 secondes sur Start.

v Le durée du signal alterne entre court et long.

v L'appareil valide la durée du signal et indique
I'heure.

Nettoyage et entretien fr

11.4 Régler I’heure

Remarque : Aprés le raccordement électrique de I'ap-
pareil ou une panne de courant, un signal retentit et
plusieurs zéros s'affichent sur I'écran. Cela peut durer
qguelgues secondes jusqu'a ce gu'un autre signal reten-
tisse et que vous puissiez régler I'heure.

1. Appuyer sur O©.

v 12 :00 s'affiche sur I'écran. Le voyant lumineux situé
au-dessus de O® est allumé.

2. Régler I'neure a l'aide du sélecteur rotatif.

3. Appuyer sur OG.

11.5 Masquer I'heure

Pour réduire la consommation de votre appareil en
veille, vous pouvez masquer I'heure.
1. Appuyer sur O©.
2. Appuyer sur Stop,
Pour réafficher I'heure, appuyer sur ©.

12 Nettoyage et entretien

Pour que votre appareil reste longtemps opérationnel,
nettoyez-le et entretenez-le avec soin.

12.1 Produits de nettoyage

Utilisez uniguement des produits de nettoyage appro-

priés.

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

L’infiltration d’humidité peut occasionner un choc élec-

trique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pres-
sion pour nettoyer I'appareil.

ATTENTION !

Les produits de nettoyage inappropriés endommagent

les surfaces de l'appareil.

» N'utilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou
abrasifs.

» N'utilisez pas de produits de nettoyage fortement al-
coolisés.

» N'utilisez pas de tampon abrasif ni d'éponge en
laine d'acier.

» N'utilisez pas de nettoyant spécial pour le nettoyage
a chaud.

» Utilisez uniguement des nettoyants pour vitres, des
racloirs a verre ou des produits d'entretien pour
acier inox si ceux-ci sont recommandés dans les
instructions de nettoyage de la piéce correspon-
dante.

Les lavettes éponges neuves contiennent des résidus

de la fabrication.

» Lavez soigneusement les lavettes éponges neuves
avant de les utiliser.

Dans les instructions de nettoyage séparées, vous dé-
couvrirez quels produits de nettoyage conviennent aux
différentes surfaces et piéces.

12.2 Nettoyage de I'appareil

Nettoyez I'appareil comme indiqué, afin de ne pas en-
dommager les différentes surfaces et piéces par un
nettoyage incorrect ou par des produits de nettoyage
non appropriés.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de bralures !

Pendant leur utilisation, I'appareil et ses piéces acces-

sibles deviennent trés chauds.

» |l convient d'étre prudent afin d'éviter tout contact
avec les résistances chauffantes.

» Veuillez tenir a I'écart les enfants 4gés de moins de
8 ans.

A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Les résidus alimentaires, la graisse et le jus de roti

peuvent s'enflammer.

» Avant utilisation, retirer les grosses salissures pré-
sentes dans le compartiment de cuisson, sur les ré-
sistances de chauffe et sur les accessoires.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Un verre de porte d'appareil rayé peut se fendre.

» N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de racloirs
métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la
porte de l'appareil, car ils peuvent rayer la surface.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 15

2. Respecter les indications concernant le nettoyage
des surfaces ou des composants de l'appareil.

3. Sauf indication contraire :
- Nettoyer les composants de 'appareil a l'aide

d'un produit de nettoyage chaud et d'une lavette.

— Sécher ensuite a I'aide d'un chiffon doux.
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12.3 Nettoyage du compartiment de
cuisson

ATTENTION !

Un nettoyage effectué de maniéere incorrecte peut en-

dommager le compartiment de cuisson.

» Ne pas utiliser d'aérosol pour four, de nettoyants
abrasif ou d'autres nettoyants agressifs pour four.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 15

2. Nettoyer avec un produit de nettoyage chaud ou de
I'eau vinaigrée.

3. En cas de fort encrassement, utilisez un nettoyant
pour four.
Utiliser le produit de nettoyage pour four unique-
ment lorsque le compartiment de cuisson est froid.

Conseil : Pour éliminer les odeurs désagréables,
chauffer une tasse d'eau additionnée de quelques
gouttes de jus de citron pendant 1 a 2 minutes a la
puissance micro-ondes maximale. Pour éviter une
ébullition tardive, toujours placer une cuillere dans
le récipient.

4. Essuyer le compartiment de cuisson refroidi avec un
chiffon doux.

5. Laisser sécher le compartiment de cuisson avec la
porte ouverte.

Lavage du plateau tournant

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. - Page 15

2. Retirer le plateau tournant.

3. Nettoyer le plateau tournant avec un produit de net-
toyage chaud et une lavette douce.

4. Séchezles ensuite avec un chiffon doux.

5. Remettre le plateau tournant en place.
Veiller a ce que le plateau tournant s'engage correc-
tement.

12.4 Nettoyage de la face avant de
I'appareil

ATTENTION !

Un nettoyage effectué de maniere incorrecte peut en-

dommager le devant de l'appareil.

» Ne pas utiliser de nettoyant pour vitre, de racloir
pour métal ou pour verre pour le nettoyage.

» Pour éviter la corrosion sur les facades en acier in-
oxydable, enlevez immédiatement les taches de cal-
caire, de graisse, de fécules et de protéines.

» Pour les surfaces en acier inox, utiliser un produit
d'entretien spécial pour acier inox pour surfaces
chaudes.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 15

2. Nettoyer la face avant de l'appareil a I'aide d'un pro-
duit de nettoyage chaud et d'une lavette.

Remarque : De |égeres différences de teintes appa-
raissent sur la face avant de l'appareil en raison des
différents matériaux tels que le verre, le plastique ou
le métal.

3. Pour les parties avant de l'appareil en acier inox, ap-
pliguer une fine pellicule de produit d'entretien pour
acier inox avec un chiffon doux.
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Vous pouvez vous procurer les produits d'entretien
pour acier inox aupres du service aprés-vente ou
dans le commerce spécialisé.

4. Séchezles ensuite avec un chiffon doux.

12.5 Nettoyage du bandeau de
commande

ATTENTION !

Un nettoyage effectué de maniere incorrecte peut en-

dommager le bandeau de commande.

» Ne jamais frotter le bandeau de commande avec de
l'eau.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 15

2. Nettoyer le bandeau de commande avec un chiffon
microfibres ou un chiffon doux, humide.

3. Séchez-les ensuite avec un chiffon doux.

12.6 Nettoyage des accessoires

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 15

2. Faire ramollir les restes d'aliments carbonisés a
l'aide d'une lavette humide et de produit de net-
toyage chaud.

3. Nettoyer les accessoires avec du produit de net-
toyage chaud et une lavette douce ou une brosse
douce.

4. Nettoyer la grille combinée avec un produit de net-
toyage pour acier inox ou dans le lave-vaisselle.
En cas de salissures importantes, utiliser une spi-
rale a récurer ou un produit de nettoyage pour four.

5. Séchez-les ensuite avec un chiffon doux.

12.7 Nettoyage des vitres de porte

ATTENTION !

Un nettoyage effectué de maniéere incorrecte peut en-
dommager les vitres de porte.

» Ne pas utiliser de racloir pour verre.

1. Respecter les instructions concernant les produits
de nettoyage. — Page 15

2. Nettoyer les vitres de porte a I'aide d'une lavette hu-
mide et d'un nettoyant pour vitres.

Remarque : Des ombres ressemblant a des stries
sur les vitres de la porte sont des reflets de I'éclai-
rage du compartiment de cuisson.

3. Séchezles ensuite avec un chiffon doux.

12.8 EasyClean

La fonction d'aide au nettoyage est une alternative ra-
pide pour nettoyer le compartiment de cuisson. L'aide
au nettoyage ramollit les salissures en faisant évaporer
le produit de nettoyage. Les salissures peuvent ensuite
s'enlever plus facilement.

Régler la fonction de nettoyage

1. Verser quelques gouttes de liquide vaisselle dans
une tasse remplie d'eau.

2. Placer une cuillere dans la tasse pour éviter I'ébulli-
tion tardive.

3. Placer la tasse au milieu du compartiment de cuis-
son.
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4. Régler la puissance du micro-ondes sur 600 W. 8. Essuyer le compartiment de cuisson refroidi avec un
5. Régler une durée de 3 minutes. chiffon doux.

6. Démarrer le micro-ondes. 9. Laisser sécher le compartiment de cuisson avec la
7. Une fois la durée écoulée, laisser la porte fermée porte ouverte.

pendant 3 minutes supplémentaires.

13 Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts de votre appareil. Lisez les renseignements de dépannage
avant de contacter le service consommateurs. Vous vous épargnerez ainsi des dépenses inutiles.

A AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel qualifié est en droit d’effectuer
des réparations sur I'appareil.

» Sil'appareil est défectueux, appeler le service

aprés-vente.

13.1 Dysfonctionnements

Défaut Cause et dépannage
L'appareil ne fonc- La fiche secteur du cordon d'alimentation secteur n'est pas branchée.
tionne pas. » Branchez I'appareil au réseau électrique.

Le fusible dans le coffret a fusibles s'est déclenché.
» Vérifiez le fusible dans le boitier a fusibles.

L’alimentation électrique est tombé en panne.
» Vérifiez si I'éclairage du compartiment ou d’autres appareils dans la piéce.

Dysfonctionnement

1. Désactiver le fusible dans le boitier a fusibles.

2. Le réarmer au bout d'environ 10 secondes.

v Si le défaut ne s'est présenté qu'une seule fois, le message disparait.

3. Si ce message réapparait, contactez le service aprés-vente. Lors de 'appel, indiquez le
message d’erreur exact.
- "Service aprés-vente", Page 18

La porte n'est pas complétement fermée.
» Vérifiez si des résidus alimentaires ou un corps étranger coincent la porte.

Les mets chauffent
plus lentement
qu'avant.

La puissance du micro-ondes est réglée trop faible.
» Reéglez une puissance micro-ondes plus élevée. » Page 11

Vous avez placé dans l'appareil une guantité d'aliments plus importante que d'habitude.
» Reéglez une durée plus longue.
La quantité double requiert le double de temps.

Les mets sont plus froids que d'habitude.
» Retournez les aliments ou remuez les de temps en temps.

Le plateau tournant
frotte ou grince.

De I'encrassement ou un corps étranger se trouve au niveau de l'entrainement du plateau
tournant.

» Nettoyez I'anneau a roulettes et le creux dans le compartiment de cuisson.

Le fonctionnement du
micro-ondes s'inter-
rompt.

L'appareil présente un dérangement.
» Si cette erreur se répéte, appelez le service apres-vente.

L'appareil n'est pas
en marche. Un temps
de cuisson est indi-
qué sur l'affichage.

La zone de réglage a été touchée par mégarde.
» Appuyez sur Stop,

La touche Start n'a pas été appuyée apreés le réglage.
» Appuyez sur Start ou supprimez le réglage en appuyant sur Stop,

Trois zéros sont allu-
més dans l'affichage.

L’alimentation électrique est tombé en panne.

» Réglez a nouveau I'heure.
— "Premiére mise en service", Page 10
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Défaut Cause et dépannage

L'affichage indique un Mode démo est activé.

Le message E3 appa- Erreur dans le systéme d'ouverture automatique de porte.

rait sur I'affichage. Eteindre I'appareil.

Patienter 10 minutes.
Rallumer 'appareil.

voen=

Si cette erreur se répéte, appelez le service aprés-vente.

14 Mise au rebut

Apprenez comment mettre au rebut correctement les
appareils usageés.

14.1 Mettre au rebut un appareil usagé

La destruction dans le respect de I'environnement per-

met de récupérer de précieuses matiéres premieres.

» Eliminez I'appareil dans le respect de I'environne-
ment.
Vous trouverez des informations sur les circuits ac-
tuels d'élimination auprés de votre revendeur spé-
cialisé ou de 'administration de votre commune/
ville.

Cet appareil est marqué selon la di-
rective européenne 2012/19/UE rela-
tive aux appareils électriques et élec-
troniques usagés (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
La directive définit le cadre pour une
reprise et une récupération des appa-
reils usagés applicables dans les
pays de la CE.

B

15 Service apres-vente

Si vous avez des questions, si vous n'avez pas réussi a
remédier par vous-méme a un dérangement qui affecte
'appareil ou si 'appareil doit étre réparé, veuillez vous
adresser a notre service aprés-vente.

Pour plus d'informations sur la durée et les conditions
de la garantie dans votre pays, adressez-vous a notre
service aprés-vente, a votre revendeur ou consul-

tez notre site Web.

Lorsque vous contactez le service aprés-vente, vous
avez besoin du numéro de produit (E-Nr.) et du numéro
de fabrication (FD) de votre appareil.

Vous trouverez les données de contact du service
aprés-vente dans la liste cijointe ou sur notre site Web.

Ce produit contient des sources de lumiére de la
classe d’efficacité énergétique G. La source de lumiére
est disponible en tant que piéce de rechange et doit
étre remplacée uniquement par du personnel qualifié.

15.1 Numéro de produit (E-Nr) et numéro
de fabrication (FD)

Le numéro de série (E-Nr.) et le numéro de fabrication
(FD) sont indigués sur la plague signalétique de I'appa-
reil.

Vous trouverez la plague signalétique avec les numé-
ros en ouvrant la porte de I'appareil.

Pour retrouver rapidement les données de votre appa-
reil et le numéro de téléphone du service consomma-
teurs, n'hésitez pas a les recopier ailleurs.

16 Comment faire

Vous trouverez ici les réglages adéquats ainsi que les
accessoires et ustensiles optimaux pour différents
plats. Nous avons adapté les recommandations de ma-
niére optimale a votre appareil.

16.1 La meilleure facon de procéder

Vous découvrirez ici comment procéder au mieux
étape par étape, pour pouvoir utiliser les recommanda-
tions de réglage de maniére idéale. Vous obtiendrez
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des indications pour de nombreux mets avec des infor-
mations et des conseils sur la fagon d'utiliser et de ré-
gler I'appareil de maniére idéale.

/\ AVERTISSEMENT — Risque de brilures !

Les aliments chauffés dégagent de la chaleur. Le plat

peut devenir chaud.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer le réci-
pient ou l'accessoire du compartiment de cuisson.

Remarque : Les durées indiquées dans les tableaux
sont fournies a titre indicatif et dépendent de la qualité
et de la nature des aliments.



. Avant toute utilisation, retirez les récipients dont
vous n'avez pas besoin du compartiment de cuis-
son.

Sélectionner un mets dans les recommandations de
réglage.

Comment faire fr

Probléme

Conseil

Apres décongélation, la
volaille ou la viande ne
doit pas seulement étre
cuite a l'extérieur et en-

Régler une plus faible
puissance du micro-
ondes.

Lorsqgu'il s'agit de

Placer les mets dans un récipient adapté.

— "Récipients et accessoires convenant pour le mi-
cro-ondes”, Page 10

4. Placer le récipient sur le plateau tournant.

5. Régler I'appareil conformément aux réglages re-
commandés.

Les recommandations de réglage mentionnent sou-
vent des fourchettes de temps. Régler d'abord la
durée plus courte. Lorsque cela est nécessaire, pro-
longer éventuellement la durée. Si les tableaux men-
tionnent 2 puissances et durées de micro-ondes, ré-
gler d'abord la premiére puissance et durée de mi-
cro-ondes, puis aprés le signal, régler la deuxiéme
puissance et durée de micro-ondes.

Conseil : Si vous voulez préparer des quantités qui dif-
ferent des tableaux, réglez environ deux fois la durée
pour deux fois la quantité.

16.2 Conseils pour décongeler et
réchauffer

Respectez les conseils pour obtenir de bons résultats
en mode décongélation et de réchauffement.

Probléme Conseil

Aprés écoulement de la
durée, les aliments
doivent étre décongelés,
chauds ou cuits.

Régler une durée plus
longue. Les aliments pla-
cés en grandes quantités
et plus épais nécessitent
plus de temps.

Aprés écoulement de la = Remuer délicatement

core congelée au milieu. grandes quantités, re-
tourner plusieurs fois
les aliments a décon-

geler.

Les mets ne doit pas étre ® Régler une plus faible
trop secs. puissance du micro-
ondes.
= Régler une durée plus
courte.
= Couvrir les mets.
= Ajouter plus de liquide.

16.3 Décongélation

Avec votre appareil, vous pouvez décongeler des mets
surgelés.

Décongeler des mets

1. Disposer les aliments surgelés dans un récipient
non fermé sur le plateau tournant.
Vous pouvez recouvrir les morceaux délicats, p.ex.
les cuisses et les ailes de poulet ou bien les bords
gras des rotis, avec de petits morceaux de feuille
d'aluminium. La feuille ne doit pas entrer en contact
avec les parois du four.

2. Mettre l'appareil en marche.
A la moitié de la durée de décongélation, vous pou-
vez retirer la feuille d'aluminium.

3. Remarque : Du liquide se forme lorsque vous dé-
congelez de la viande et de la volaille.

durée, les aliments ne
doivent pas étre trop

chauds au bord et pas
encore cuits au milieu.

les aliments de temps
en temps.

= Régler une plus faible
puissance du micro-

En retournant les aliments, éliminer le liquide et ne
l'utiliser en aucun par la suite ni le mettre en contact
avec d'autres aliments.

Pendant la décongélation, remuer ou retourner les

ondes et une durée
plus longue.

aliments une a deux fois.
Retourner plusieurs fois les gros morceaux.

5. Afin que la température s'égalise, laisser reposer les
aliments décongelés pendant 10 a 20 minutes a
température ambiante.

Si vous décongelez de la volaille, vous pouvez alors
retirer les abats. Vous pouvez continuer a transfor-
mer la viande méme si elle est encore légerement
congelée au cceur.
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Décongeler au micro-ondes

Respectez les recommandation de réglage pour décongeler des mets surgelés avec le micro-ondes.

Mets Poids en g Puissance du micro- Durée en min

ondes en W
Viande de beeuf, de veau ou de porc en un 800 1. 180 1. 15
seul morceau avec ou sans 0S 2. 90 2.10-20
Viande de bceuf, de veau ou de porc en un 1000 1. 180 1. 20
seul morceau avec ou sans 0s 2. 90 2.15-25
Viande de bceuf, de veau ou de porc en un 1500 1. 180 1. 30
seul morceau avec ou sans 0s 2. 90 2. 20 - 30
Viande de bceuf, de veau ou de porc en mor- 200 1. 180 1. 2'
ceaux ou en tranches 2. 90 2.4-6
Viande de bceuf, de veau ou de porc en mor- 500 1. 180 1.5’
ceaux ou en tranches 2. 90 2.5-10
Viande de beeuf, de veau ou de porc en mor- 800 1. 180 1.8’
ceaux ou en tranches 2. 90 2.10-15
Viande hachée, mixte? 2 200 90 10*
Viande hachée, mixte® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Viande hachée, mixte®? 800 1. 180 1. 8¢

2. 90 2.10-20
Volaille ou morceaux de volaille® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Volaille ou morceaux de volaille® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filets, escalopes ou tranches de poisson® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Légumes, par ex. petits pois 300 180 10-15
Fruits, par ex. framboises® 300 180 7-10°
Fruits, par ex. framboises® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Dégeler du beurre’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Dégeler du beurre’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pain entier 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pain entier 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Gateau sec, par ex. gateau quatre-quarts®® 500 920 10-15
Gateau sec, par ex. gateau quatre-quarts®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Géateau fondant, par ex. gateau aux fruits, g&- 500 1. 180 1.5
teau au fromage blanc® 2. 90 2.15-20
Gateau fondant, par ex. gateau aux fruits, ga- 750 1. 180 1.7
teau au fromage blanc® 2. 90 2.15-20

1
Congelez les aliments a plat.

Enlever la viande déja décongelée.
Retournez plusieurs fois les aliments.
Séparer les piéces décongelées.

Retirez complétement I'emballage.

© N O O b~ W N

Séparez les morceaux de gateau.

En les retournant, séparez les morceaux déja décongelés.

Remuez délicatement les aliments en cours de cuisson.

Décongeler uniquement des gateaux sans glacage, ni creme chantilly,

ni gélatine, ni créme.
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16.4 Réchauffer

Avec votre appareil, vous pouvez réchauffer des mets.

Réchauffer des mets

/\ AVERTISSEMENT - Risque de bralures !

Les aliments chauffés dégagent de la chaleur. Le plat

peut devenir chaud.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer le réci-
pient ou l'accessoire du compartiment de cuisson.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de brilure !

Un retard d'ébullition peut se produire lorsque vous

chauffez des liquides. Cela signifie que la température

d'ébullition est atteinte sans que les bulles de vapeur

typiques remontent. La prudence est requise méme a

la moindre secousse du récipient. Le liquide chaud

peut alors subitement déborder et jaillir.

» Toujours placer une cuillere dans le récipient que
vous faites chauffer. Cela permet d'éviter ce retard
d'ébullition.

v X

Réchauffer des aliments surgelés au micro-ondes

Comment faire fr

ATTENTION !

Au contact de métal avec la paroi du compartiment de

cuisson se produisent des étincelles susceptibles d'en-

dommager l'appareil ou de détériorer la vitre intérieure
de la porte.

» Le métal, par ex. la cuillere dans le verre, doit se
trouver a une distance d'au moins 2 cm des parois
du compartiment de cuisson et de l'intérieur de la
porte.

1. Retirer les plats cuisinés de leur emballage et les
placer dans un récipient adapté au micro-ondes.

2. Répartir les aliments a plat dans le récipient.

3. Recouvrir les mets d'un couvercle approprié, d'une
assiette ou d'un film spéciale pour micro-ondes.

4. Mettre I'appareil en marche.

5. Remuer ou retourner les mets de temps en temps.
Les différents ingrédients du mets peuvent se ré-
chauffer plus ou moins vite.

6. Contréler la température.

7. Afin que la température s'égalise, laisser reposer les
mets réchauffés de 2 a 5 minutes a température
ambiante.

Respecter les recommandation de réglage pour décongeler des mets surgelés avec le micro-ondes.

Mets Poids en g Puissance du micro- Durée en min
ondes en W

Menu, plat, plat cuisiné a 2 ou3 composants 300 - 400 600 8-11

Potage 400 600 8-10

Rago(t/potée 500 600 10-13

Tranches ou morceaux de viande en sauce, 500 600 12-17"

par ex. goulasch

Gratins, par ex. lasagne, cannelloni 450 600 10-15

Plats d'accompagnement, par ex. riz, pates® 250 600 2-5

Plats d'accompagnement, par ex. riz, pates®> 500 600 8-10

Légumes, par ex. petits pois, brocolis, 300 600 8-10

carottes®

Légumes, par ex. petits pois, brocolis, 600 600 14 -17

carottes®

Epinards a la créme* 450 600 11-16

Séparez les morceaux de viande en remuant.

1
i Ajoutez un peu de liquide aux aliments.
4

Faites cuire les aliments sans ajouter d'eau.

Ajoutez de I'eau dans le récipient de fagon a recouvrir le fond.
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Réchauffer au micro-ondes

Respectez les recommandations de réglage pour le réchauffement au des micro-ondes.

Mets Quantite Puissance du micro- Durée en min
ondes en W
Boissons' 200 ml 800 2-328
Boissons' 500 ml 800 3-42°
Aliments pour bébé, par ex. biberon de lait* 50 ml 360 env. 0,5%°
Aliments pour bébé, par ex. biberon de lait* 100 ml 360 env. 1%°
Aliments pour bébé, par ex. biberon de lait* 200 ml 360 1,5%¢
Potage, 1 tasse 200 g 600 2-3
Potage, 2 tasses 400 ¢ 600 4-5
Menu, plat, plat cuisiné a 2 ou3 composants 350 -500 g 600 4-8
Viande en sauce’ 500 g 600 8-11
Rago(t/potée 400 g 600 6-8
Rago(t/potée 800 ¢ 600 8-11
Légumes, 1 portion® 150 g 600 2-3
Légumes, 2 portions® 300 g 600 3-5

Placez une cuillere dans le verre.
Ne chauffez pas trop les boissons alcoolisées.
Contrélez les aliments en cours de cuisson.

Contrélez impérativement la température.
Séparez les tranches de viande.
Ajoutez un peu de liquide aux aliments.

©® N O O A W N =

Réchauffez la nourriture pour bébé sans tétine ni couvercle.
Remuez toujours bien les aliments aprés les avoir réchauffés.

16.5 Cuire
Avec votre appareil, vous pouvez cuire des mets.
Cuire des mets

/\ AVERTISSEMENT — Risque de bralures !

Les aliments chauffés dégagent de la chaleur. Le plat

peut devenir chaud.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer le réci-
pient ou l'accessoire du compartiment de cuisson.

1. Vérifier si le récipient est adapté au compartiment
de cuisson et si le plateau tournant peut tourner
sans obstacle.

— Pour le rétissage, utiliser un moule a bord haut.
— Pour des soufflés ou des gratins, utiliser un
grand récipient plat.

2. Répartir les aliments a plat dans le récipient.

Cuire au micro-ondes

3. Pour cuire avec le micro-ondes, recouvrir les mets
d'un couvercle approprig, d'une assiette ou d'un film
spéciale pour micro-ondes.

— Ne pas couvrir les mets pendant l'utilisation du
gril.

— Ne pas couvrir les mets lorsque le micro-ondes
et le gril sont combinés.

4. Placer le récipient sur le plateau tournant.

— Pour griller, placer la grille combinée sur le pla-
teau tournant. Ne pas préchauffer.

5. Mettre I'appareil en marche.

6. Afin que la température s'égalise, laisser reposer les
mets réchauffés de 2 a 5 minutes a température
ambiante.

— Laisser reposer la viande encore 5 a 10 minutes
avant de la découper.

- Laisser reposer les soufflés et les gratins dans
I'appareil éteint pendant 5 minutes.

Conseil : Pour des brochettes de poisson ou de -
gumes, toujours utiliser des brochettes en bois.

Mets Quantité Accessoires Puis- Mode de Durée Remarques
sance du cuisson en min
micro-
ondes
enW
Poulet entier, frais, 1200 ¢ Récipient fermé 600 - 25-30 Retourner a mi-cuisson.

sans abats

' Remuez délicatement les aliments en cours de cuisson.
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Mets Quantité Accessoires Puis- Mode de Durée Remarques
sance du cuisson en min
micro-
ondes
enW
Morceaux de poulet, 800 g Récipient ou- 360 v 30-40 Placer avec le coté peau
par ex. quarts de vert vers le haut. Ne pas retour-
poulet + ner les aliments.
Grille
Ailes de poulet, mari- 800 g Récipient ou- 360 “— 15-25 Ne pas retourner les ali-
nées, surgelées vert ments.
+
Grille
Viande de porc sans 750 g Récipient ou- 360 v 40-50 Retourner les mets 1 a 2
couenne, par ex. vert fois.
échine
Tranches de lard env. Grille 180 v 10-15 -
8 tranche
S
Pain de viande ha- 750 g Récipient ou- 1. 600 1. - 1. 20-25 Cuire les mets ouverts. La
chée vert 2. 360 2. v~ 2. 25-35  hauteur maximum du mets
est de 6 cm.
Poisson, par ex. mor- 400 g Récipient ou- 600 - 10-15 Ajouter au mets un peu
ceaux de filet vert d'eau, de jus de citron ou
du vin.
Filet de poisson, gra- 400 g Récipient ou- 360 v 10-15 Décongeler au préalable le
tiné vert poisson surgelé.
Brochettes de pois- 43 Grille 180 v 10-15 Utiliser des brochettes en
son 5 piéces bois.
Gratin, sucré, parex. 1000 g Récipient ou- 360 “~ 30-35 La hauteur maximum du
gratin au fromage vert mets est de 5 cm.
blanc avec des fruits
Soufflés épicés a 1000 g Récipient ou- 360 v 30-35 Parsemer le mets de fro-
base d'ingrédients vert mage. La hauteur maxi-
crus, par ex. gratin mum du mets est de 5 cm.
de pates
Soufflés épicés a 1000 g Récipient ou- 360 v 30-40 La hauteur maximum du
base d'ingrédients vert mets est de 4 cm.
cuits, par ex. gratin
de pommes de terre
Potages gratinés, par 2 a Récipient ou- - “w~ 15-20 -
ex. soupe a l'oignon 4 tasses vert
Légumes frais 250 ¢ Récipient fermé 600 - 5-10' Couper les ingrédients en
morceaux de méme gros-
seur. Ajouter 1 a 2 c.a.s
d'eau pour 100 g. Remuer
délicatement les aliments
de temps en temps.
Légumes frais 500 ¢ Récipient fermé 600 - 10-15" -
Brochettes de lé- 4 a Grille 180 v 15-20 Utiliser des brochettes en
gumes 5 piéces bois.
Pommes de terre 250 g Récipient fermé 600 - 8-10' Couper les ingrédients en

morceaux de méme gros-
seur. Ajouter 1 a 2 c.a.s
d'eau pour 100 g. Remuer
délicatement les aliments
de temps en temps.

' Remuez délicatement les aliments en cours de cuisson.
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Mets Quantité Accessoires Puis- Mode de Durée Remarques
sance du cuisson en min
micro-
ondes
en W
Pommes de terre 500 g Récipient fermé 600 - 11-14' Couper les ingrédients en
morceaux de méme gros-
seur. Ajouter 1 a 2 c.a.s
d'eau pour 100 g. Remuer
délicatement les aliments
de temps en temps.
Pommes de terre 750 g Récipient fermé 600 - 15-22' Couper les ingrédients en
morceaux de méme gros-
seur. Ajouter 1 a 2 c.a.s
d'eau pour 100 g. Remuer
délicatement les aliments
de temps en temps.
Riz 125 g Récipient fermé 1. 1. - 1. 57 Ajouter deux fois le volume
900 2. - 2. 12-15  de liquide.
2. 180
Riz 250 ¢ Récipient fermé 1. 1. - 1. 6-8 Ajouter deux fois le volume
900 2. - 2. 15-18 de liquide.
2. 180
Pré-toaster du pain 2a Grille - “wv 1é face -
de mie 4 tranche 2-4
s 2¢ face
2-4
Gratiner des toasts 2a Grille - v 7-10 La durée varie selon la gar-
6 tranche niture.
s
Fruits, compote 500 g Récipient fermé 600 - 9-12 -
Entremets, par ex. 500 ml Récipient fermé 600 - 6-8 Entre-temps, bien remuer le

flan instant

flan avec un fouet 2 a
3 fois.

' Remuez délicatement les aliments en cours de cuisson.

16.6 Plats tests

Ces apercus ont été élaborés pour des instituts de contrdle, en vue de faciliter le contréle de l'appareil selon la
norme EN 60350-1:2013 et IEC 60350-1:2011 et selon la norme EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cuire au micro-ondes

Mets Puissance du micro- Durée en min Remarque
ondes en W
Lait aux ceufs, 750 g 1. 360 1.12-17 Placer le moule en Pyrex
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm sur le plateau tour-
nant.
Génoise 600 8-10 Placer le moule en Pyrex
@22 cm sur le plateau tournant.
Pain de viande hachée 600 20-25 Placer le moule Pyrex sur le pla-

teau tournant.
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Décongeler au micro-ondes

Instructions de montage fr

Recommandations de réglage pour décongeler au micro-ondes.

Mets Puissance du micro- Durée en min Remarque
ondes en W
Viande 1. 180 1.5-7 Placer le moule en Pyrex
2. 90 2.10-15 @22 cm sur le plateau tournant.

Cuire en combinaison avec le micro-ondes

Mets Puissance du Mode de cuis- Durée en min  Remarque
micro-ondes son
en W
Gratin de pommes de terre 360 v 35-40 Placer le moule en Pyrex

@22 cm sur le plateau tournant.

17 Instructions de montage

Respectez ces informations lors du montage de l'appa-
reil.

17.1 Installation en toute sécurité

Respectez les consignes de sécurité lorsque

vous installez cet appareil.

® | a sécurité d'utilisation est garantie unique-
ment en cas d'installation correcte et
conforme aux instructions de montage. Le
monteur est responsable du fonctionne-
ment correct sur le lieu ou 'appareil est ins-
tallé.

m Contrbler I'état de I'appareil aprés l'avoir
déballé. Ne pas le raccorder s'il présente
des avaries dues au transport.

= Avant la mise en service, retirer le matériau
d'emballage et les films adhésifs du com-
partiment de cuisson et sur la porte.

m Ne jamais retirer le film plastique sur le c6-
té intérieur de la porte.

m Respecter la notice de montage pour l'ins-
tallation des accessoires.

® | es meubles d'encastrement doivent résis-
ter a une température jusqu'a 90 °C, la fa-
cade des meubles adjacents jusqu'a
65 °C.

= Ne pas installer I'appareil derriére une
porte de meuble nid derriére une porte dé-
corative. Il existe un risque de surchauffe.

m Reéaliser des travaux de découpe sur le
meuble avant la mise en place de l'appa-
reil. Enlever les copeaux. Le fonctionne-
ment des composants électriques peut étre
compromis.

m Seul un personnel qualifié et agréé peut
raccorder l'appareil sans fiche. En cas de
dommages dus a un raccordement incor-
rect, il n'y a aucun droit a la garantie.

A\ AVERTISSEMENT - Risque de
blessure !

Les pieces accessibles lors de l'installation
peuvent présenter des arétes vives et provo-
quer des coupures.

» Portez des gants de protection

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Un cordon d’alimentation secteur prolongé

ainsi qu’un adaptateur non agréé sont dange-

reux.

» Ne pas utiliser de rallonge ni de bloc multi-
prise.

» Si le cordon d’alimentation secteur est trop
court, contacter le service apres-vente.

» Utiliser uniguement des adaptateurs agréés
par le fabricant.
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fr Instructions de montage

17.2 Raccordement électrique

Pour pouvoir effectuer le raccordement électrique de
I'appareil en toute sécurité, respectez ces consignes.

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

Les installations non conformes sont dangereuses.

» Seul un électricien agréé peut installer une prise ou
remplacer un cordon d'alimentation secteur, en te-
nant compte des prescriptions applicables.

» Ne brancher l'appareil qu'a une prise de contact a
la terre correctement installée.

» Sila prise n'est plus accessible aprés I'encastre-
ment de l'appareil, il faudra installer, coté secteur,
un dispositif de coupure omnipolaire avec un écar-
tement des contacts d'au moins 3 mm. L'installation
doit garantir la protection contre les contacts acci-
dentels.

17.3 Contenu de la livraison

Aprés avoir déballé le produit, inspectez toutes les
pieéces pour détecter d’éventuels dégats dus au trans-
port et pour vous assurer de l'intégralité de la livraison.

17.4 Meuble d'encastrement

Vous trouverez ici des conseils pour une installation en

toute sécurité.

ATTENTION !

Des copeaux sont susceptibles de géner le fonctionne-

ment des composants électriques.

» Reéaliser des travaux de découpe sur le meuble
avant la mise en place de l'appareil.

» Eliminer les copeaux.

= | a hauteur d'encastrement minimale est de
850 mm.

m | e placard d'encastrement doit étre sans paroi der-
riere l'appareil.

m | es fentes de ventilation et les orifices d'aspiration
ne peuvent pas étre recouverts.

= | es meubles d'encastrement doivent résister a des
températures jusgu'a 90 °C, la fagade des meubles
adjacents jusqu'a 65 °C.
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17.5 Cotes d'encombrement dans le
placard vertical

Respectez les cotes d'encastrement et les distances
de sécurité dans le placard vertical.
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17.6 Préparer le placard vertical

1. Déterminer I'épaisseur de la paroi du meuble. @®
Une valeur x est attribuée a I'épaisseur de la paroi.

2. Remarque : La valeur x correspond a la distance
entre le bord inférieur de la t6le de raccordement et
le plancher du meuble d'encastrement.

Visser la téle de raccordement sur le placard verti-
cal. @
Et respecter la valeur x déterminée.
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17.7 Installer I'appareil

1. Fixer les écarteurs selon I'épaisseur de paroi sur
I'appareil.
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2. Remarque :
Ne pas plier ou coincer le cordon d'alimentation
secteur.

Insérer l'appareil dans le meuble et le pousser vers
la droite.

4. Vcérifier la distance par rapport aux appareils adja-

cents.
r——— ]
[ c—
min. 3mm —»{l& o
(@]
|
- —
——
-_ I

La distance par rapports aux appareils adjacents
doit d'étre d'au moins 3 mm.

5. Retirer le matériau d'emballage et les films adhésifs
du compartiment de cuisson et sur la porte.

Instructions de montage fr
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni
sul prodotto per il successivo utilizzo o per
il futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.
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1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-

piego di spine deve essere eseguito esclusi-

vamente da personale specializzato. In caso

di danni causati da un allacciamento non cor-

retto, decade il diritto di garanzia.

La sicurezza di utilizzo & garantita solo per

I'installazione secondo le regole di buona tec-

nica riportate nelle istruzioni di montaggio.

L'installatore e responsabile del corretto fun-

zionamento nel luogo di installazione.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® per la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare ininterrotta-
mente i processi di cottura breuvi.

m Nelle abitazioni private o in situazioni simili
come ad esempio: nelle cucine per i colla-
boratori che lavorano in negozi, uffici e altri
settori commerciali; nei poderi agricoli; da
parte di clienti di alberghi e altre soluzioni
abitative; nei bed & breakfast.

= fino a un'altitudine di massimo 4000m sul
livello del mare.

Questo apparecchio soddisfa la norma EN
55011 o CISPR 11. Si tratta di un prodotto
del Gruppo 2, Classe B. Gruppo 2 significa
che le microonde vengono generate ai fini del
riscaldamento di alimenti. Classe B indica che
I'apparecchio e adatto all'uso in ambito dome-
stico.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.



1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Gli oggetti inflammabili depositati nel vano di
cottura possono incendiarsi.

» Non riporre mai oggetti inflammabili all'in-
terno del vano di cottura.

» Se siriscontra del fumo, spegnere l'appa-
recchio o staccare la presa € mantenere lo
sportello chiuso per soffocare le fiamme
eventualmente presenti.

| residui di cibo, il grasso e il sugo dell'arrosto

possono prendere fuoco.

» Prima di utilizzare I'apparecchio, eliminare
lo sporco piu grossolano dal vano cottura,
dagli elementi riscaldanti e dagli accessori.

Il surriscaldamento dell'apparecchio puo cau-

sare un incendio.

» Non montare mai l'apparecchio dietro a
uno sportello decorativo o a uno sportello
del mobile.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!
Durante I'utilizzo, I'apparecchio e le sue parti
con cui si pud entrare a contatto si surriscal-
dano.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

L'accessorio o la stoviglia si surriscalda.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori caldi dal vano di
cottura.

| vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo po-

trebbero prendere fuoco.

» Utilizzare esclusivamente piccole quantita
di bevande ad alta gradazione alcolica nel-
le pietanze.

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Durante il funzionamento le parti scoperte di-

ventano molto calde.

» Non toccare mai le parti roventi.

» Tenere lontano i bambini.

Aprendo lo sportello dell'apparecchio potreb-

be fuoriuscire del vapore caldo. A certe tem-

perature il vapore non é visibile.

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.

» Tenere lontano i bambini.

Sicurezza it

La presenza di acqua nel vano di cottura cal-

do puod causare la formazione di vapore.

» Non versare mai acqua nel vano cottura
caldo.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato dello sportello dell'apparec-

chio potrebbe rompersi.

» Non utilizzare alcun detergente abrasivo né
raschietti in metallo taglienti per la pulizia
del vetro dello sportello dell'apparecchio,
poiché possono graffiare la superficie.

Aprendo e chiudendo lo sportello dell'appa-

recchio le cerniere si muovono e possono

bloccarsi.

» Non toccare mai la zona delle cerniere.

Rotture, scheggiature o crepe sul piatto gire-

vole in vetro sono pericolose.

» Non urtare mai con oggetti duri contro il
piatto girevole.

» Trattare con attenzione il piatto girevole.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Un isolamento danneggiato del cavo di allac-

ciamento alla rete costituisce un pericolo.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento
alla rete a contatto con fonti di calore o
parti dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento
alla rete a contatto con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai
il cavo di allacciamento alla rete.

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.
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it Sicurezza

1.5 Microonde

LEGGERE ATTENTAMENTE LE AVVERTENZE
DI SICUREZZA E CONSERVARLE PER UN
UTILIZZO FUTURO

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
L'utilizzo non conforme dell'apparecchio & pe-
ricoloso e pu0 causare danni. Ad esempio
pantofole, cuscinetti terapeutici con noccioli 0
legumi riscaldati possono incendiarsi anche
dopo alcune ore.

» Non essiccare gli alimenti e non asciugare
gli indumenti utilizzando l'apparecchio.

» Non riscaldare pantofole, cuscinetti tera-
peutici con noccioli o legumi, spugne, pan-
ni umidi e simili con l'apparecchio.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
la preparazione di cibi € bevande.

Gli alimenti, i loro imballaggi e contenitori pos-

sono prendere fuoco.

» Non far mai riscaldare gli alimenti all'interno
di confezioni termiche.

» Gli alimenti all'interno di contenitori in pla-
stica, carta o altri materiali inflammabili de-
vono essere tenuti sempre sotto sorveglian-
za.

» Non impostare mai valori troppo elevati per
la potenza microonde o per la durata di
cottura. Attenersi alle indicazioni riportate in
queste istruzioni per l'uso.

» Non essiccare mai gli alimenti con la fun-
zione microonde.

» Non scongelare o riscaldare troppo a lun-
go 0 a una potenza microonde eccessiva
gli alimenti a basso contenuto d'acqua, co-
me ad es. il pane.

L'olio pud prendere fuoco.

» Non utilizzare mai la funzione microonde
per far scaldare soltanto dell'olio.

A\ AVVERTENZA - Pericolo di esplosione!

Liquidi o altri tipi di alimenti in contenitori chiu-

si possono esplodere facilmente.

» Non riscaldare mai liquidi o altri tipi di ali-
menti in contenitori chiusi.
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/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Gli alimenti con pelle o buccia dura possono

scoppiare durante e dopo il riscaldamento.

» Non cuocere mai le uova nel guscio o ri-
scaldare le uova sode.

» Non cuocere mai molluschi e crostacei.

» In caso di uova al tegamino forare prima il
tuorlo.

» |In caso di alimenti con pelle o buccia dura,
quali ad es. mele, pomodori, patate o sal-
sicce, la buccia pud scoppiare. Prima di
procedere alla cottura, forare la buccia o la
pelle.

Il calore degli alimenti per neonati non si di-

stribuisce in modo uniforme.

» Non far mai riscaldare gli alimenti per neo-
nati all'interno di contenitori con coperchio.

» Rimuovere sempre il coperchio o la tettarel-
la.

» Una volta terminata la fase di riscaldamen-
to, scuotere 0 mescolare sempre con cura.

» Controllare la temperatura prima di dare gli
alimenti al bambino.

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le

stoviglie possono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori dal vano di cottu-
ra.

Le confezioni ermetiche a tenuta d'aria posso-

no esplodere.

» Osservare sempre le istruzioni riportate sul-
la confezione.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre |
piatti dal vano di cottura.

Durante il funzionamento le parti scoperte di-

ventano molto calde.

» Non toccare mai le parti ad alta temperatu-
ra.

» Tenere lontano i bambini.

L'utilizzo non conforme dell'apparecchio é pe-

ricoloso. Ad esempio pantofole, cuscinetti te-

rapeutici con noccioli o legumi, spugne, panni
umidi e simili surriscaldati possono provocare
ustioni.

» Non essiccare gli alimenti e non asciugare
gli indumenti utilizzando l'apparecchio.

» Non riscaldare pantofole, cuscinetti tera-
peutici con noccioli o legumi, spugne, pan-
ni umidi e simili con l'apparecchio.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
la preparazione di cibi € bevande.



/A AVVERTENZA - Pericolo di scottature!
Durante il riscaldamento di liquidi si pu0 verifi-
care un ritardo nel processo di ebollizione. In
altri termini, la temperatura di ebollizione vie-
ne raggiunta senza che si formino le tipiche
bollicine di vapore. Anche un urto leggero del
recipiente e vietato, per motivi di sicurezza. Il
liquido caldo puo traboccare o schizzare
all'improvviso.
» Quando si riscalda, aggiungere sempre un
cucchiaio nel contenitore, cosi si evita un ri-
tardo nel processo di ebollizione.

v X

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le stoviglie non adatte si possono spaccare.

Le stoviglie in porcellana e ceramica possono

presentare piccoli fori sui manici e sul coper-

chio. Dietro questi fori possono nascondersi
cavita. Se si verifica un'infiltrazione di liquido
in queste cavita, la stoviglia si pud spaccare.

» Ultilizzare esclusivamente stoviglie adatte al
microonde.

Stoviglie e recipienti in metallo o con guarni-

zioni in metallo possono causare la formazio-

ne di scintille, in caso di funzionamento esclu-
sivamente a microonde. L'apparecchio viene
danneggiato.

» In caso di funzionamento esclusivamente a
microonde non utilizzare mai recipienti in
metallo.

» Utilizzare esclusivamente stoviglie adatte al
microonde oppure usare il microonde in
combinazione con un tipo di riscaldamento.

Prevenzione di danni materiali it

A\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse
elettriche!

'apparecchio € soggetto ad alta tensione.

» Non rimuovere mai il rivestimento esterno.

/A AVVERTENZA - Pericolo di gravi danni

alla salute!

Una scarsa pulizia pud danneggiare le super-

fici dell'apparecchio, ridurre la durata di impie-

go e portare a situazioni di pericolo, come ad
esempio la fuoriuscita dell'energia a microon-
de.

» Pulire regolarmente l'apparecchio e rimuo-
vere sempre i residui delle pietanze.

» Tenere sempre puliti vano cottura, sportello
e fermasportello.

— "Pulizia e cura", Pagina 40

Se lo sportello del vano di cottura € danneg-

giato, l'apparecchio non deve essere messo

in funzione. Si potrebbe originare dell'energia

a microonde.

» Non utilizzare mai l'apparecchio se lo spor-
tello del vano cottura o l'intelaiatura in pla-
stica dello sportello sono danneggiati.

» La riparazione deve essere esclusivamente
di competenza del servizio di assistenza
clienti.

Negli apparecchi senza rivestimento esterno

fuoriesce l'energia microonde.

» Non rimuovere mai il rivestimento esterno.

» |In caso di lavori di manutenzione o ripara-
zione contattare il servizio assistenza clien-
ti.

2 Prevenzione di danni materiali

2.1 In generale

ATTENZIONE!

La presenza di acqua nel vano cottura caldo puo cau-
sare la formazione di vapore. A causa della variazione
di temperatura possono verificarsi danni.

» Non versare mai acqua nel vano cottura caldo.

La presenza di umidita nel vano cottura per lungo tem-

PO causa corrosione.

» Una volta terminata ogni fase di cottura, eliminare
l'acqua di condensa.

» Non conservare alimenti umidi all'interno del vano
cottura chiuso per periodi di tempo prolungati.

» Non conservare gli alimenti all'interno del vano cot-
tura.
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it Tutela dell'ambiente e risparmio

Con il passare del tempo, raffreddare tenendo lo spor-
tello dell'apparecchio aperto danneggia i mobili adia-
centi.

» Dopo il funzionamento ad alte temperatura, il raf-
freddamento del vano cottura deve avvenire esclusi-
vamente con lo sportello chiuso.

» Controllare che nulla resti incastrato nello sportello
dell'apparecchio.

» Solo dopo un funzionamento con molta umidita, la-
sciare aperto il vano cottura per farlo asciugare.

Lo sportello dell'apparecchio pud danneggiarsi se uti-

lizzato come superficie d'appoggio o per sedersi.

» Non stare in piedi, sedersi, appendersi 0 appoggiar-
si allo sportello dell'apparecchio.

2.2 Microonde

Osservare le presenti indicazioni durante I'utilizzo del

microonde.

ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

I'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello

sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.

Le vaschette di alluminio nell'apparecchio possono pro-

vocare scintille. L'apparecchio si danneggia a causa

della formazione di scintille.

» Non utilizzare vaschette in alluminio nell'apparec-
chio.

Il funzionamento dell'apparecchio senza pietanze all'in-

terno del vano cottura comporta un sovraccarico.

» Non avviare mai il forno a microonde senza aver pri-
ma inserito gli alimenti. L'unica eccezione consentita
e quella di un breve test per le stoviglie.

Al
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Piu preparazioni consecutive di popcorn per microonde

a una potenza troppo elevata pud comportare danni al

vano cottura.

» Tra una preparazione e l'altra lasciare raffreddare
I'apparecchio per alcuni minuti.

» Non impostare mai una potenza del microonde trop-
po elevata.

» Utilizzare al massimo 600 watt.

» Appoggiare sempre la busta dei popcorn su un piat-
to in vetro.

Rimuovendo la copertura, I'alimentazione a microonde

viene danneggiata.

» Non rimuovere mai la copertura dell'alimentazione a
microonde all'interno del vano cottura.

La rimozione della pellicola trasparente della parte in-

terna dello sportello danneggia lo sportello dell'appa-

recchio.

» Non rimuovere mai la pellicola trasparente della par-
te interna dello sportello.

La penetrazione di liquidi all'interno dell'apparecchio

pud danneggiare il sistema di azionamento del piatto

girevole.

» Controllare il processo di cottura.

» Inizialmente utilizzare un tempo di cottura ridotto
che, se necessario, pud essere prolungato.

» Non utilizzare mai l'apparecchio senza piatto girevo-
le.

Le stoviglie non adatte possono causare danni all'ap-

parecchio.

» Con l'impiego del grill o della modalita combinata
dei microonde, utilizzare solo stoviglie resistenti alle
alte temperature.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio
| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente
€ possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando gueste avvertenze l'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Aprire il meno possibile lo sportello dell'apparecchio.

m | a temperatura all'interno del vano cottura viene
mantenuta e un riscaldamento successivo dell'ap-
parecchio non € necessario.
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Nascondere I'ora nella modalita stand-by.
m |'apparecchio risparmia energia in modalita stand-
by.
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4 Conoscere lI'apparecchio

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le
funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sul-
lo stato di esercizio.

Nota: | particolari illustrati nell'immagine possono varia-
re In base al tipo di apparecchio, ad es. colore e for-

ma.

90

600

Stop

s
.
—/3 —/3
180 360
—/ —/
s 2
—// —/
—/3
Start

nl —

Apertura dello sportello automati-
ca

Aprire automaticamente lo sportello.

Campi touch

Selezionare le funzioni.

Tasto Orologio

Impostare o visualizzare I'ora.

Selettore girevole

Impostare l'ora, la durata o il programma automatico.

RN =

Display

Visualizzare I'ora o la durata.

Campi touch

| campi touch sono superfici sensibili al tatto. Per sele-
zionare una funzione, toccare il campo corrispondente.

90-900

Selezionare la potenza microonde in
Watt.

(P] Selezionare il programma automati-
co.

kg Scegliere il peso nei programmi.

v Selezionare il grill.

® Impostare o visualizzare 'ora.
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Start Awviare il funzionamento.

M Selezionare Memory.

Stop Arrestare o sospendere il funziona-
mento.

al Aprire lo sportello dell'apparecchio.

Selettore girevole

Con il selettore girevole modificare i parametri di impo-
stazione che mostra il display.

Il selettore &€ una manopola a scomparsa. Per estrarre
o inserire il selettore girevole, premerlo.

Apertura dello sportello automatica

Se si aziona l'apertura dello sportello automatica, lo
sportello dell'apparecchio si apre inaspettatamente. E
possibile aprire completamente a mano lo sportello
dell'apparecchio.

4.2 Tipi di riscaldamento

Note

= |n caso di interruzione di corrente I'apertura automa-
tica dello sportello non funziona. E possibile aprire
manualmente lo sportello.

= Se durante il funzionamento viene aperto lo sportel-
lo dell'apparecchio, il funzionamento si arresta im-
mediatamente.

m  Se si chiude lo sportello, I'apparecchio non riprende
automaticamente a funzionare. Si deve awviare il
funzionamento.

= Se l'apparecchio & rimasto spento per un periodo
prolungato, lo sportello dell'apparecchio si apre con
ritardo.

Qui si trova una panoramica dei tipi di riscaldamento. Vengono forniti consigli sull'utilizzo dei tipi di riscaldamento.

Simbolo Nome Utilizzo
90-900 Microonde Scongelare, cuocere o riscaldare le pietanze e i liquidi.
v Grill Gratinare le pietanze.

Modalita combinata  ® Cuocere al forno sformati e gratin.
microonde m Dorare le pietanze.

4.3 Ventola di raffreddamento

La ventola di raffreddamento si attiva e disattiva quan-
do necessario.

Con la cottura al microonde, il vano cottura resta fred-
do. Tuttavia, la ventola di raffreddamento entra in fun-
zione

Nota: € pud continuare a funzionare anche in seguito
allo spegnimento dell'apparecchio stesso.

4.4 Acqua di condensa

Durante la cottura, nel vano cottura e sullo sportello
dell'apparecchio pud presentarsi dell'acqua di conden-
sa. Questo € un fenomeno normale che non compro-
mette il corretto funzionamento dell'apparecchio. Una
volta terminata la fase di cottura, eliminare I'acqua di
condensa.

5 Accessori

Utilizzare gli accessori originali in quanto prodotti appo-
sitamente per questo apparecchio.

Accessori Utilizzo

Griglia m  Griglia per la cottura
arrosto e al grill
m  Griglia come superficie
d'appoggio per la sto-
viglia
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6 Prima del primo utilizzo

Effettuare le impostazioni per la prima messa in funzio-
ne. Pulire I'apparecchio e gli accessori.

6.1 Procedura per la prima messa in
funzione

Effettuare le impostazioni per la prima messa in funzio-
ne. Pulire I'apparecchio e gli accessori.

Nota: Dopo aver eseguito il collegamento elettrico 0 a
seguito di un'interruzione elettrica viene emesso un se-

gnale acustico e sul display compaiono piu zeri. Posso-

no trascorrere alcuni secondi prima che venga emesso
un altro segnale acustico e di poter impostare I'ora.

1. Premere O.

v Sul display viene visualizzato 12:00. La spia su O© si
accende.

2. Impostare l'ora servendosi del selettore.

3. Premere Q.

6.2 Riscaldamento del vano cottura

1. Premere Start.

2. Quando il vano cottura & raffreddato pulire le super-
fici lisce con una soluzione di lavaggio e con un
panno spugna.

6.3 Pulizia degli accessori

» Pulire bene gli accessori con una soluzione di la-
vaggio e con un panno spugna.

6.4 Collocazione dei piatto girevole

Utilizzare I'apparecchio solo con il piatto girevole inseri-
to.

1. Disporre I'anello [@ nell'incavo del vano di cottura.

7

L L

2. Incastrare il piatto girevole [b] nell'elemento di tra-
smissione [¢] che si trova al centro del fondo del va-
no di cottura.

3. Verificare sempre che il piatto girevole sia posizio-
nato in modo corretto.

Nota: Il piatto girevole pu0 ruotare verso destra o verso

sinistra.

7 Comandi di base

7.1 Potenze microonde

Qui é possibile trovare una panoramica delle potenze
microonde e il relativo utilizzo.

Potenza microonde Utilizzo

in Watt

90 Scongelare le pietanze delica-
te.

180 Scongelare e continuare la cot-
tura delle pietanze.

360 Cuocere la carne e il pesce e
riscaldare cibi delicati.

600 Riscaldare e cuocere le pietan-
ze.

900 Riscaldare i liquidi.

Nota:

E possibile impostare le potenze microonde per una
determinata durata:

= 900 W per 30 minuti

= 600 W per 60 minuti

= 90 W, 180 W e 360 W per 99 minuti

7.2 Stoviglie e accessori adatti al
microonde

Per riscaldare uniformemente le pietanze e non dan-
neggiare l'apparecchio, utilizzare stoviglie e accessori
adatti.

Nota: Prima di utilizzare la stoviglia per il microonde,
osservare le istruzioni del produttore. Nel dubbio, ese-
guire un test per la stoviglia.
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Adatto al microonde

Accessori e stoviglie

Spiegazione

Stoviglia di materiale resi-
stente al calore e adatto
all'uso nel microonde:

Questi materiali sono per-
meabili alle microonde.
Le microonde non dan-

= vetro

= vetroceramica

= porcellana

m  plastica resistente alle
alte temperature

®m  ceramica completa-
mente invetriata senza
crepe

neggiano le stoviglie re-
frattarie.

Nota: Per evitare un ritar-
do di ebollizione, si pos-
sono utilizzare posate di
metallo, ad esempio un
cucchiaio nel bicchiere.

Posate di metallo

ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

l'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello
sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.

Non adatto al microonde

Accessori e stoviglie Spiegazione

Stoviglia in metallo [l metallo non & permeabi-
le alle microonde. Le pie-

tanze non si riscaldano.

Stoviglie con decorazioni
dorate o argentate

Le microonde possono
danneggiare le decorazio-
ni dorate o argentate.
Consiglio: Utilizzare le
stoviglie esclusivamente
nel caso in cui il costrutto-
re garantisce che sono
adatte all'uso nel forno a
microonde.

7.3 Test di compatibilita delle stoviglie
con il microonde

Mediante un test, verificare che la stoviglia sia compati-
bile con il microonde. E consentito usare I'apparecchio
nel funzionamento a microonde senza pietanze soltan-
to durante un test delle stoviglie.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scottature!
Durante il funzionamento le parti scoperte diventano
molto calde.

» Non toccare mai le parti roventi.

» Tenere lontano i bambini.

1. Introdurre la stoviglia vuota nel vano cottura.
2. Impostare l'apparecchio alla massima potenza mi-
croonde per Y2 - 1 minuto.
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3. Awviare il funzionamento.
4. Verificare piu volte la stoviglia:
- se ¢ fredda o tiepida, & adatta al microonde.
- Se ¢ calda o sono presenti scintille, interrompere
il test. La stoviglia non € adatta al microonde.

7.4 Impostazione microonde

ATTENZIONE!

Il funzionamento dell'apparecchio senza pietanze all'in-

terno del vano cottura comporta un sovraccarico.

» Non avviare mai il forno a microonde senza aver pri-
ma inserito gli alimenti. L'unica eccezione consentita
e quella di un breve test per le stoviglie.

==
v | X

Consiglio: Per sfruttare in maniera ottimale I'apparec-
chio, regolarsi in base alle indicazioni riportate nelle im-
postazioni consigliate.

— "Funziona cosi", Pagina 43

1. Osservare le istruzioni di sicurezza. — Pagina 30

2. Rispettare le avvertenze per evitare danni materiali.
— Pagina 32

3. Osservare le avvertenze relative alle stoviglie e agli
accessori adatti all'utilizzo nel microonde. — Pagina
35

4. Con i tasti impostare la potenza microonde deside-
rata.

5. Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

Nota: Se durante il funzionamento lo sportello del vano

cottura viene aperto, il microonde interrompe il funzio-

namento e arresta lo scorrere del tempo impostato. Se

si chiude lo sportello del vano cottura, I'apparecchio ri-

prende automaticamente a funzionare.

7.5 Modifica della durata

E possibile modificare la durata in qualungue momen-
to.

» Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

7.6 Interruzione del funzionamento

1. Premere Stop o aprire lo sportello dell'apparecchio.

v La spia su Start si accende.

2. Chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere
Start per proseguire il funzionamento.

7.7 Interruzione del funzionamento

» Premere due volte Stop oppure aprire lo sportello
dell'apparecchio e premere una volta Stop,



Grill it

8 Grill

Con il grill € possibile far dorare o arrostire le pietanze.
E possibile utilizzare la funzione grill da sola o combi-
nata con la funzione microonde.

8.1 Impostazione del grill

» Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

8.2 Modifica della durata

E possibile modificare la durata in qualunque momen-

to.

» Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

8.3 Interruzione del funzionamento

1. Premere Stop 0 aprire lo sportello dell'apparecchio.

v La spia su Start si accende.

2. Chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere
Start per proseguire il funzionamento.

8.4 Interruzione del funzionamento

» Premere due volte Stop oppure aprire 1o sportello
dell'apparecchio e premere una volta Stop,

8.5 MicroCombi

Per ridurre la durata di cottura, & possibile utilizzare il
grill in combinazione con microonde.

Impostazione della funzione MicroCombi

1. Premere il tasto corrispondente alla potenza mi-
croonde 90, 180 o 360.

v Si accende la spia sopra il tasto premuto e il display
mostra 1:00 min.

2. Premere w~.

3. Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

Nota: Se durante il funzionamento lo sportello del vano
cottura viene aperto, il microonde interrompe il funzio-
namento e arresta lo scorrere del tempo impostato. Se
si chiude lo sportello del vano cottura, I'apparecchio ri-
prende automaticamente a funzionare.

9 Memory

Con la funzione Memory € possibile memorizzare I'im-
postazione per una pietanza e richiamarla ogni volta
che lo si desidera.

Consiglio: Se si prepara spesso una pietanza, utilizza-
re la funzione Memory.

9.1 Memorizzazione della funzione
Memory

Nota:

= Non ¢ possibile memorizzare piu potenza mi-
croonde una di seguito all'altra.

= Non € possibile memorizzare alcun programma au-
tomatico.

1. Premere M.

v La spia su M si accende.

2. Con i tasti impostare la potenza microonde deside-
rata.

v Si accende la spia sopra il tasto e sul display com-
pare 1:00 min.

3. Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

4. Se necessario selezionare una delle opzioni:
- per memorizzare la funzione Memory e avviarla

immediatamente, premere Start;

— per memorizzare la funzione Memory senza av-
viarla, premere M.
v Se l'apparecchio non si awvia, sul display compare
I'ora e I'apparecchio memorizza l'impostazione.

9.2 Avvio della funzione Memory

Il programma memorizzato pud essere avviato molto

semplicemente. Inserire la pietanza nell'apparecchio e

chiudere lo sportello dell'apparecchio.

1. Premere M.

v Le impostazioni memorizzate vengono in questo
modo visualizzate.

2. Premere Start.

9.3 Interruzione del funzionamento

1. Premere Stop o aprire lo sportello dell'apparecchio.

v La spia su Start si accende.

2. Chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere
Start per proseguire il funzionamento.

9.4 Interruzione del funzionamento

» Premere due volte Stop oppure aprire lo sportello
dell'apparecchio e premere una volta Stop,
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10 Programmi

| programmi forniscono supporto durante la preparazio-
ne di diverse pietanze e selezionano in automatico le

6. Se durante il programma viene emesso un segnale
acustico, aprire lo sportello dell'apparecchio.

impostazioni ottimali. — Tagliare a pezzi la pietanza, mescolare o girare.
- Chiudere lo sportello dell'apparecchio.
10.1 Impostazione del programma - Premere Start

1. Selezionare il programma.

2. Premere [P] finché il display non mostra il numero di
programma desiderato.

v La spia su [P] si accende.

3. Premere kg,

v La spia dell'indicatore sopra kg si accende e sul di-
splay compare il peso consigliato.

4. Impostare il peso servendosi del selettore.
Se non & possibile inserire il peso esatto, arroton-
darlo per eccesso o per difetto.

5. Per awviare il funzionamento, premere Start.

v Viene visualizzato lo scorrere della durata.

10.2 Interruzione del funzionamento

1. Premere Stop o aprire lo sportello dell'apparecchio.

v La spia su Start si accende.

2. Chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere
Start per proseguire il funzionamento.

10.3 Interruzione del funzionamento

» Premere due volte Stop oppure aprire lo sportello
dell'apparecchio e premere una volta Stop,

10.4 Scongelamento con i programmi automatici
Con i 4 programmi di scongelamento & possibile scongelare carne, pollame e pane.

Programma Pietanza Stoviglie Intervallo di peso in kg
PO1 Carne tritata senza coperchio 0,20-1,00
P02 Pezzi di carne senza coperchio 0,20-1,00
P03 Pollo, porzioni di pollo senza coperchio 0,40-1,80
P04 Pane senza coperchio 0,20-1,00

Scongelamento delle pietanze con i programmi
automatici

5. Nota: Se si scongelare la carne o il pollame, fuorie-
sce del liguido.

1. Togliere gli alimenti dall'imballaggio. Quando si gira il cibo in cottura, eliminare il liquido
Utilizzare gli alimenti che vengono conservati a che ha prodotto, che non deve essere riutilizzato in
-18°C, in piano e gia divisi in porzioni. alcun caso, né messo a contatto con altri alimenti.

2. Pesare gli alimenti. . Le fettine sottili e la carne tritata devono essere se-
Il peso & necessario per impostare il programma. parate I'una dall'altra prima del tempo di riposo.

3. Disporre l'alimento in una stoviglia bassa, adatta al . Dopo lo scongelamento, lasciar riposare il cibo per
forno a microonde, come ad es. esempio un piatto altri 10- 30 minuti affinché la temperatura si stabiliz-
in vetro o porcellana. Zi.

Non chiudere con un coperchio. | pezzi di carne grossi necessitano di un tempo di ri-

4. Impostare il programma. — Pagina 38 poso piu lungo rispetto a quelli di piccole dimensio-

ni. Una volta fatto riposare il pollame & possibile
estrarre le interiora.

8. E possibile procedere alla preparazione degli ali-
menti, anche qualora i pezzi di carne piu spessi sia-
no rimasti congelati nella parte centrale.

10.5 Cottura con i programmi automatici
Con i 3 programmi di cottura € possibile cuocere riso, patate o verdure.

Programma Pietanza Stoviglie Intervallo di Avvertenza
peso in kg
PO5 Riso con coper-  0,05-0,20 = Per il riso, utilizzare una stoviglia grande e alta.
chio = Non utilizzare riso da cuocere negli appositi sacchetti.
= QOgni 100 g di riso, aggiungere il doppio o il triplo del-

la quantita di acqua.
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Programma Pietanza Stoviglie Intervallo di Avvertenza
peso in kg
PO6 Patate con coper-  0,15-1,00 m  Per lessare le patate, tagliarle a piccoli pezzi di di-
chio mensioni uguali.

= Per ogni 100 g di patate, aggiungere un cucchiaio di
acqua e un po' di sale.

PO7 Verdura con coper-  0,15-1,00 m  Pesare le verdure fresche e pulite.
chio m  Tagliarle in piccoli pezzi di dimensioni uguali.
Ogni 100 g di verdure aggiungere un cucchiaio di ac-
qua.
Cottura delle pietanze con i programmi 4. Impostare il programma. — Pagina 38
automatici 5. Al termine del programma, mescolare il cibo ancora
1. Pesare gli alimenti. una volta. o _ o
2. Disporre I'alimento in una stoviglia adatta al forno a la temperatura si stabilizzi. N
microonde e chiudere con un coperchio. | risultati della cottura dipendono dalla qualita e dal-
3. Aggiungere la quantitd d'acqua indicata sulla confe- le caratteristiche degli alimenti.
zione.

10.6 Programma di cottura combinato
Con il programma di cottura combinato vengono combinati microonde e grill.

Programma Pietanza Stoviglie Intervallo di peso in kg
P08 Sformato surgelato, spessore fino a senza coperchio 0,40-0,90
3cm

Cottura di pietanze con il programma di cottura 3. Disporre gli alimenti in una stoviglia refrattaria, adat-
combinato ta al microonde e non troppo grande.
1. Togliere gli alimenti dall'imballaggio. 4. Impostare il programma. ~ Pagina 38 o
2. Pesare gli alimenti. 5. Al termine del programma, lasciar riposare il cibo

Il peso & necessario per impostare il programma. an%olra per 5-10 minuti affinché la temperatura si

stabilizzi.

11 Impostazioni di base

E possibile regolare I'apparecchio in base alle proprie esigenze.

11.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui ¢ riportata una panoramica delle impostazioni di base e delle impostazioni di fabbrica. Le impostazioni di base
dipendono dall'equipaggiamento dell'apparecchio.

Impostazione Selezione Significato
{ Tono tasti On' Attivare il tono tasti.
{ Tono tasti OFF Disattivare il tono tasti.
Nota: Il tono tasti resta attivo per Start e Stop,
¢ Modalita demo dED Attivare o disattivare la modalita demo.

Nota: L'apparecchio & spento. E possibile utilizzare i tasti e l'indicatore; i tasti
non funzionano. La modalita demo & utile principalmente per i rivenditori.

' Impostazione di fabbrica (pu0 variare in base al tipo di apparecchio)

11.2 Modifica impostazione di base 2. Premere Start.
R isito: L hio & v Sul display lampeggia il valore attuale.

equisito: L'apparecchio € spento. . 3. Impostare il valore desiderato servendosi del selet-
1. Tenere premuto Start e Stop per alcuni secondi. tore.

v |l display indica la prima impostazione di base.
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4. Premere Start.

v L'apparecchio acquisisce l'impostazione.

5. Premere Stop,

Consiglio: L'impostazione pud essere modificata in
qualungue momento.

11.3 Modifica della durata del segnale

Quando l'apparecchio si spegne viene emesso un se-

gnale acustico. E possibile modificare la durata del se-

gnale.

» Tenere premuto Start per ca. 6 secondi.

v La durata del segnale si alterna tra breve e lunga.

v L'apparecchio acquisisce la durata del segnale e
mostra l'ora.

11.4 Impostazione dell'ora

Nota: Dopo aver eseguito il collegamento elettrico o a
seguito di un'interruzione elettrica viene emesso un se-
gnale acustico e sul display compaiono piu zeri. Posso-
no trascorrere alcuni secondi prima che venga emesso
un altro segnale acustico e di poter impostare I'ora.

1. Premere G.

v Sul display viene visualizzato 12:00. La spia su O si
accende.

2. Impostare 'ora servendosi del selettore.

3. Premere G©.

11.5 Come nascondere I'ora

E possibile nascondere I'ora al fine di ridurre il consu-
mo in stand-by dell'apparecchio.
1. Premere G.
2. Premere Stop,
Per@nascondere nuovamente l'ora, premere di nuo-
VO

12 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo I'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

12.1 Detergenti
Utilizzare solo detergenti adatti.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

L'infiltrazione di umidita pud provocare una scarica

elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o
idropulitrici.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati danneggiano le superfici

dell'apparecchio.

» Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

» Non utilizzare detergenti a elevato contenuto di al-
col.

» Non utilizzare spugnette dure o abrasive.

» Non utilizzare detergenti speciali per la pulizia a cal-
do.

» Utilizzare detergenti per i vetri, raschietti o prodotti
per l'acciaio inox solo se consigliati all'interno delle
indicazioni per la pulizia del rispettivo pezzo.

| panni spugna nuovi contengono ancora residui di pro-

duzione.

» Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

Per conoscere quali detergenti sono adatti a ciascuna
superficie e ad ogni componente, consultare le singole
istruzioni di pulizia.
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12.2 Pulizia dell’apparecchio

Pulire l'apparecchio come indicato, in modo da non
danneggiare le diverse superfici e i diversi componenti
eseguendo una pulizia errata o utilizzando detergenti
non idonei.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante |'utilizzo, I'apparecchio e le sue parti con cui si

pud entrare a contatto si surriscaldano.

» E necessario prestare attenzione per evitare di toc-
care gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a 8 anni.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

| residui di cibo, il grasso e il sugo dell'arrosto possono

prendere fuoco.

» Prima di utilizzare l'apparecchio, eliminare lo sporco
piu grossolano dal vano cottura, dagli elementi ri-
scaldanti e dagli accessori.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato dello sportello dell'apparecchio potreb-

be rompersi.

» Non utilizzare alcun detergente abrasivo né raschiet-
ti in metallo taglienti per la pulizia del vetro dello
sportello dell'apparecchio, poiché possono graffiare
la superficie.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 40

2. Osservare le indicazioni di pulizia dei componenti
dell'apparecchio o delle superfici.

3. Se non indicato diversamente:
— pulire i componenti dell'apparecchio con soluzio-

ne di lavaggio calda e un panno spugna.

- Asciugare con un panno morbido.



12.3 Pulizia del vano cottura

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare il vano cot-

tura.

» Non utilizzare uno spray per forno, altri detergenti
per forno aggressivi 0 abrasivi.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 40

2. Pulire con una soluzione di lavaggio calda o acqua
e aceto.

3. In caso di sporco ostinato, si consiglia di utilizzare
un detergente per forno.
Utilizzare il detergente per forno soltanto nel vano
cottura freddo.
Consiglio: Per eliminare odori indesiderati, riscalda-
re una tazza di acqua con un paio di gocce di suc-
co di limone per 1-2 minuti alla potenza microonde
massima. Inserire sempre un cucchiaio nel recipien-
te, per evitare un ritardo nel raggiungimento del
punto di ebollizione.

4. Pulire il vano cottura con un panno morbido

5. e farlo asciugare, lasciando lo sportello aperto.

Pulizia del piatto girevole

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 40

2. Rimuovere il piatto girevole.

3. Pulire il piatto girevole con la soluzione di calda e
un panno spugna.

4. Asciugare con un panno morbido.

5. Inserire nuovamente il piatto girevole.
Verificare sempre che il piatto girevole sia posizio-
nato in modo corretto.

12.4 Pulizia del lato frontale
dell'apparecchio

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare la parte

frontale dell'apparecchio.

» Non utilizzare per la pulizia né detergenti per vetro,
né raschietti per metallo né raschietti per vetro.

» Per evitare punti di corrosione sul lato frontale in ac-
ciaio inox, togliere subito le macchie di calcare,
grasso, amido e albume.

» In caso di superfici in acciaio inox utilizzare prodotti
specifici per superfici calde.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 40

2. Pulire il lato frontale dell'apparecchio con una solu-
zione di lavaggio calda e un panno spugna.

Nota: Lievi differenze di colore sul lato frontale
dell'apparecchio sono dovute a diversi materiali
quali vetro, plastica o metallo.

3. Stendere uno strato sottile di detergente per acciaio
inox con un panno morbido sul lato frontale dell'ap-
parecchio in acciaio inox.
| prodotti per acciaio inox sono disponibili presso il
servizio clienti o i rivenditori specializzati.

4. Asciugare con un panno morbido.

Pulizia e cura it

12.5 Pulizia del pannello di comando

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare il pannello
di comando.

» Non bagnare mai il pannello di comando.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 40

2. Pulire il pannello di comando con un panno in mi-
crofibra o un panno morbido e umido.

3. Asciugare con un panno morbido.

12.6 Pulizia degli accessori

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 40

2. Eliminare i residui di cibo bruciati con un panno
spugna umido e una soluzione di lavaggio calda.

3. Pulire gli accessori con una soluzione di lavaggio
calda e con un panno spugna o una spazzola.

4. Lavare la griglia in lavastoviglie oppure utilizzare un
detergente per acciaio inox.
In caso di sporco ostinato, utilizzare una paglietta
d'acciaio o un detergente per forno.

5. Asciugare con un panno morbido.

12.7 Pulizia dei pannelli dello sportello

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare i pannelli
dello sportello.

» Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 40

2. Pulire i pannelli dello sportello con un panno spu-
gna umido e un detergente per vetri.

Nota: Eventuali ombreggiature sui pannelli dello
sportello, simili a striature, sono dovute al riflesso
dell'illuminazione interna del vano cottura.

3. Asciugare con un panno morbido.

12.8 EasyClean

Il supporto per pulizia & una rapida alternativa alla puli-
zia saltuaria del vano cottura. Il supporto per pulizia
ammorbidisce lo sporco lasciando agire la soluzione di
lavaggio. Lo sporco pud quindi essere rimosso piu fa-
cilmente.

Impostazione della funzione di pulizia

1. Aggiungere qualche goccia di detersivo in una taz-
za d'acqua.

2. Mettere un cucchiaio nella tazza per evitare ritardi

nel raggiungimento del punto di ebollizione.

Collocare la tazza al centro del vano cottura.

Impostare la potenza del microonde a 600 W.

Impostare la durata su 3 minuti.

Awviare il microonde.

Una volta trascorso il tempo impostato, lasciare

chiuso lo sportello per altri 3 minuti.

Pulire il vano cottura con un panno morbido

e farlo asciugare, lasciando lo sportello aperto.

N oA
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13 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonomamente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la sistemazione dei
guasti prima di contattare il servizio di assistenza clienti. In questo modo si evitano costi non necessari.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.

13.1 Anomalie di funzionamento

Anomalia Causa e ricerca guasti
L'apparecchio non La spina non ¢ inserita nella rete elettrica.
funziona. » Collegare l'apparecchio alla rete elettrica.

[l fusibile nel contatore elettrico si & attivato.
» Controllare il fusibile nella scatola corrispondente.

Alimentazione di corrente guasta.

» Verificare che l'illuminazione interna o altri apparecchi nel locale funzionino correttamen-
te.

Anomalia di funzionamento

1. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

2. Riattivarlo dopo circa 10 secondi.

v Se l'anomalia non & piu presente, il messaggio scompare.

3. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare il
messaggio d'errore esatto.
— "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 43

Lo sportello non & completamente chiuso.
» Accertarsi che lo sportello non sia bloccato da residui di cibo 0 da un corpo estraneo.

Le pietanze siriscal- La potenza microonde & impostata troppo bassa.
dano piu lentamente  » |mpostare una potenza microonde pil alta. = Pagina 36

del solito. E stata introdotta nell'apparecchio una quantitd maggiore del solito.

» |Impostare una durata piu lunga.
Una quantita raddoppiata richiede tempo raddoppiato.

Le pietanze sono piu fredde del solito.
» Girare le pietanze o mescolarle di tanto in tanto.

Il piatto girevole stri-  E presente sporcizia 0 un corpo estraneo nell'area di azionamento del piatto rotante.
scia o gratta. » Pulire 'anello e lincavo del vano di cottura.

Il funzionamento a mi- L'apparecchio presenta un guasto.

croonde si interrom-  »  Se si ripresenta questo errore, rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
pe.

L'apparecchio non € Il campo di regolazione € stato azionato inavvertitamente.
in funzione. Sul di- » Premere Stop,
grL)Jlr?t/acompare una Non & stato premuto Start dopo aver effettuato la regolazione.
' » Premere Start oppure cancellare l'impostazione premendo Stop.
Sull'indicatore lam- Alimentazione di corrente guasta.
peggiano tre zeri. » Impostare nuovamente l'ora.

— "Procedura per la prima messa in funzione", Pagina 35

Sull'indicatore viene Modalita demo attivata.
visualizzato M.
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Anomalia Causa e ricerca guasti

Sul display compare

il messaggio 3. 1. Spegnere l'apparecchio.

2. Attendere 10 minuti.

3. Accendere di nuovo I'apparecchio.

Errore nel sistema di apertura dello sportello automatico.

» Se siripresenta questo errore, rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

14 Smaltimento

Di seguito sono indicate informazioni sul corretto smal-
timento degli apparecchi dismessi.

14.1 Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-

mette di recuperare materie prime preziose.

» Smaltire 'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’lUnione Europea.

B

15 Servizio di assistenza clienti

In caso di domande sull'applicazione, se non si riesce
a sistemare un guasto in autonomia o se l'apparecchio
deve essere riparato, rivolgersi al nostro servizio di as-
sistenza clienti.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

Il prodotto & dotato di sorgenti luminose con classe di
efficienza energetica G. Tali sorgenti sono disponibili
come componente di ricambio e devono essere sosti-
tuite esclusivamente da personale qualificato.

15.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta con i numeri si trova aprendo lo sportello
dell'apparecchio.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.

16 Funziona cosi

Qui € possibile trovare le impostazioni adatte, gli ac-
cessori e le stoviglie migliori per diverse pietanze. Ab-
biamo adattato i suggerimenti in modo ottimale all'ap-
parecchio.

16.1 Il miglior modo di procedere

Qui viene riportato come procedere passaggio dopo
passaggio per riuscire ad utilizzare al meglio le impo-
stazioni consigliate. Vengono forniti dati per molte pie-
tanze con informazioni e consigli, come impostare e
utilizzare al meglio I'apparecchio.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le stoviglie

possono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre le stovi-
glie e gli accessori dal vano di cottura.

Nota: | tempi di cottura riportati nelle tabelle costitui-
scono valori indicativi che dipendono dalla qualita e
dalle caratteristiche degli alimenti.

1. Prima dell'utilizzo, rimuovere dal vano di cottura le
stoviglie non necessarie.

2. Selezionare una pietanza dalle impostazioni consi-
gliate.

3. Mettere le pietanze in una stoviglia adatta.
— "Stoviglie e accessori adatti al microonde”,
Pagina 35

4. Posizionare la stoviglia sul piatto girevole.

5. Impostare I'apparecchio in base alle impostazioni
consigliate.
Nelle impostazioni consigliate sono spesso indicati
intervalli di tempo. Impostare prima una durata pit
breve. Se necessario, prolungare la durata. Se nelle
tabelle sono indicate 2 potenze microonde e durate,
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it Funziona cosi

prima impostare la prima potenza microonde e la
durata e, una volta emesso il segnale acustico, la
seconda potenza e durata.
Consiglio: Se si desidera preparare quantita che si di-
scostano da quanto riportato nelle tabelle, per una
quantita doppia impostare circa una durata raddoppia-
ta.

16.2 Consigli per lo scongelamento e del
riscaldamento

Osservare tali consigli per ottenere buoni risultati di
scongelamento e di riscaldamento.

Richiesta Consiglio

Al termine della durata Impostare una durata
impostata, la pietanza do- maggiore. Grandi quantita
vrebbe essere scongela- e alimenti piu spessi ne-
ta, calda o cotta. cessitano di tempi piu lun-

ghi.
Al termine della durata = Girare di tanto in tanto
impostata il cibo si & sur- la pietanza.
riscaldato ai bordi e la = |mpostare una potenza

parte centrale non € an- microonde inferiore e
cora pronta. una durata maggiore.

Dopo lo scongelamento il = Impostare una potenza

nucleo centrale del polla- del microonde pit bas-

me o della carne & anco- sa.

ra surgelato. m  Girare piu volte l'ali-
mento da scongelare
se la quantita € eleva-
ta.

La pietanza non deve es- ® |mpostare una potenza
sere troppo asciutta. del microonde piu bas-
sa.
= |mpostare una durata
piu breve.
Coprire la pietanza.
Aggiungere piu liqui-
do.

Scongelamento con il microonde

16.3 Scongelamento
Scongelare le pietanze surgelate con l'apparecchio.

Scongelamento delle pietanze

1. Posizionare gli alimenti surgelati in un contenitore
aperto sul piatto girevole.
Le parti delicate, quali cosce e ali del pollo o le parti
grasse dell'arrosto, possono essere coperte con
pezzettini di pellicola di alluminio. Evitare che la pel-
licola entri in contatto con le pareti interne del vano
di cottura.

2. Awviare il funzionamento.
Trascorsa la meta del tempo di scongelamento, &
possibile rimuovere la pellicola di alluminio.

3. Nota: Se si scongelare la carne o il pollame, fuorie-
sce del liquido.

Quando si gira il cibo in cottura, eliminare il liquido
che ha prodotto, che non deve essere riutilizzato in
alcun caso, né messo a contatto con altri alimenti.
4. Girare o mescolare gli alimenti una o due volte.
Girare piu volte le porzioni di maggiori dimensioni.
5. Lasciare riposare il cibo scongelato per altri 10-20
minuti a temperatura ambiente in modo da stabiliz-
zare la temperatura.
Nel caso di pollame & possibile estrarre le interiora.
La carne pud essere preparata anche se il nucleo
centrale non é ancora del tutto scongelato.

Osservare le impostazioni consigliate per scongelare cibi surgelati con il microonde.

Pietanza Pesoing Potenza microonde Durata in min.
inW

Carne intera di manzo, vitello o maiale, con o 800 1. 180 1. 15

senza 0Sso 2. 90 2.10-20
Carne intera di manzo, vitello o maiale, con o 1000 1. 180 1. 20

senza 0Sso 2. 90 2. 15-25
Carne intera di manzo, vitello o maiale, con o 1500 1. 180 1. 30

senza 0Sso 2. 90 2.20-30

Separare le parti scongelate girando gli alimenti.
Surgelare le pietanze in posizione piana.
Rimuovere la carne gia scongelata.

Girare ripetutamente la pietanza.

Separare le parti scongelate.

Di tanto in tanto mescolare la pietanza con cautela.
Rimuovere completamente la confezione.

© ® N o o A~ W N =2

Separare le porzioni di dolce l'una dall'altra.

Scongelare solo dolci senza glassa, panna, gelatina o crema.
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Pietanza Pesoing Potenza microonde Durata in min.

inW
Pezzi o fettine di carne di manzo, vitello o 200 1. 180 1. 2°
maiale 2. 90 2.4-6
Pezzi o fettine di carne di manzo, vitello o 500 1. 180 1.5
maiale 2. 90 2.5-10
Pezzi o fettine di carne di manzo, vitello o 800 1. 180 1. 8’
maiale 2. 90 2.10-15
Carne tritata, mista®? 200 90 10*
Carne tritata, mista®? 500 1. 180 1. 5%

2. 90 2.10-15
Carne tritata, mista®? 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Pollame o pezzi di pollo® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Pollame o pezzi di pollo® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filetto, cotoletta o fette di pesce® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Verdure, ad es. piselli 300 180 10-15
Frutta, ad es. lamponi® 300 180 7-10°
Frutta, ad es. lamponi® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Sciogliere il burro’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Sciogliere il burro’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pane, intero 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pane, intero 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Dolci, asciutti, ad es. torte morbide®® 500 90 10-15
Dolci, asciutti, ad es. torte morbide® ° 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Dolci, con ripieno succoso, ad es. torta di 500 1. 180 1.5
frutta, torta di ricotta® 2.90 2.15-20
Dolci, con ripieno succoso, ad es. torta di 750 1. 180 1.7
frutta, torta di ricotta® 2.90 2.15-20

' Separare le parti scongelate girando gli alimenti.

Surgelare le pietanze in posizione piana.

Rimuovere la carne gia scongelata.

Girare ripetutamente la pietanza.

Separare le parti scongelate.

Di tanto in tanto mescolare la pietanza con cautela.
Rimuovere completamente la confezione.

Scongelare solo dolci senza glassa, panna, gelatina o crema.
Separare le porzioni di dolce I'una dall'altra.

© 0 N o a b~ W N

16.4 Riscaldamento
Con l'apparecchio & possibile riscaldare le pietanze.

Riscaldamento delle pietanze

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le stoviglie

possono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre le stovi-
glie e gli accessori dal vano di cottura.
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/\ AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Durante il riscaldamento di liquidi si pud verificare un

ritardo nel processo di ebollizione. In altri termini, la

temperatura di ebollizione viene raggiunta senza che si

formino le tipiche bollicine di vapore. Anche un urto

leggero del recipiente € vietato, per motivi di sicurezza.

Il liquido caldo pud traboccare o schizzare all'improvvi-

SO.

» Quando si riscalda, aggiungere sempre un cucchia-
io nel contenitore, cosi si evita un ritardo nel proces-
so di ebollizione.

v X

ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

I'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello

sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.

1. Togliere i piatti pronti dalla confezione e collocare la
pietanza in una stoviglia adatta al microonde.

2. Distribuire le pietanze nella stoviglia in piano.

3. Coprire le pietanze con un coperchio adatto, un
piatto o una speciale pellicola adatta al microonde.

4. Awviare il funzionamento.

5. Di tanto in tanto mescolare o girare piu volte le pie-
tanze.
| diversi componenti delle pietanze si scaldano in
tempi diversi.

6. Controllare la temperatura.

7. Lasciare riposare il cibo riscaldato per 2-5 minuti a
temperatura ambiente in modo da stabilizzare la
temperatura.

Riscaldamento delle pietanze surgelate con il microonde
Osservare le impostazioni consigliate per riscaldare cibi surgelati con il microonde.

Pietanza Pesoing Po‘t;\-,:nza microonde Durata in min.
in
Menu e piatti pronti o precotti con 2-3 com- 300 - 400 600 8-11
ponenti
Minestra 400 600 8-10
Minestrone 500 600 10-13
Fette o pezzetti di carne con sugo, ad es. gu- 500 600 12-17"
lasch
Sformati, ad es. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Contorni, ad es. riso, pasta? 250 600 2-5
Contorni, ad es. riso, pasta® 500 600 8-10
Verdure, ad es. piselli, broccoli, carote® 300 600 8-10
Verdure, ad es. piselli, broccoli, carote® 600 600 14 -17
Spinaci con panna®* 450 600 11-16

' Separare i pezzi di carne girandoli.
2 Aggiungere un po' di liquido alla pietanza.

% Versare dell'acqua nella stoviglia fino a coprirne il fondo.

4 Cuocere la pietanza senza aggiungere acqua.
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Osservare le impostazioni consigliate per riscaldare con il microonde.

Pietanza Quantita Po‘tﬁnza microonde Durata in min.
in
Bevande' 200 ml 800 2-3%8
Bevande' 500 ml 800 3-42°
Alimenti per bambini ad es. biberon* 50 ml 360 ca. 0,5>°
Alimenti per bambini ad es. biberon* 100 ml 360 ca. 1*°
Alimenti per bambini ad es. biberon* 200 ml 360 1,56%¢
Minestra 1 tazza 200 g 600 2-3
Minestra 2 tazze 400 ¢ 600 4-5
Menu e piatti pronti o precotti con 2-3 com- 350 -500 g 600 4-8
ponenti
Carne in salsa’ 500 g 600 8-11
Minestrone 400 ¢ 600 6-8
Minestrone 800 ¢ 600 8-11
Verdure, 1 porzione® 150 g 600 2-3
Verdure, 2 porzioni® 300 g 600 3-5

Mettere un cucchiaio nel bicchiere.
Controllare di tanto in tanto la pietanza.
Controllare assolutamente la temperatura.

Separare le fettine di carne l'una dall'altra.
Aggiungere un po' di liquido alla pietanza.
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Non riscaldare troppo le bevande alcoliche.

Riscaldare gli alimenti per la prima infanzia senza tettarella o coperchio.
Una volta terminato il riscaldamento, scuotere sempre con cura.

16.5 Cottura

Con l'apparecchio & possibile cuocere le pietanze.

Cottura delle pietanze
A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le stoviglie

possono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre le stovi-

glie e gli accessori dal vano di cottura.

1. Accertarsi che le stoviglie siano adatte alle dimen-
sioni del vano cottura e che il piatto girevole possa

ruotare senza ostacoli.

— Per arrostire utilizzare sempre teglie alte.

— Per sformati e gratin, utilizzare una stoviglia gran-

de e piana.

2. Distribuire le pietanze nella stoviglia in piano.

Cottura con il forno a microonde

3. Con la cottura con il microonde coprire le pietanze
con un coperchio adatto, un piatto o una speciale
pellicola per microonde.

— Mentre si griglia, non coprire le pietanze.
- Con la combinazione di microonde e grill, non
coprire le pietanze.

4. Posizionare la stoviglia sul piatto girevole.

— Con il grill, non collocare la griglia sul piatto gire-
vole. Non preriscaldare.

5. Awviare il funzionamento.

6. Lasciare riposare il cibo riscaldato per 2-5 minuti a
temperatura ambiente in modo da stabilizzare la
temperatura.

— Prima di tagliare la carne, lasciarla riposare an-
cora per 5-10 minuti.

— Lasciare riposare gli sformati e i gratin ad appa-
recchio spento per 5 minuti.

Consiglio: Per gli spiedini di pesce o di verdure, utiliz-

zare sempre spiedini in legno.

Pietanza Quantita Accessori Potenza Tipo diri- Duratain Avvertenza
microon- scalda- min.
deinW mento
Pollo intero, fresco 1200 g Stoviglia con 600 - 25-30 Girare trascorsa meta del
senza interiora coperchio tempo impostato.
Porzioni di pollo,ad 800 g Stoviglia senza 360 v 30-40 Infornare con la parte della
es. quarti di pollo coperchio pelle rivolta verso l'alto.
+ Non girare la pietanza.
Griglia

' Di tanto in tanto mescolare la pietanza con cautela.
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Pietanza Quantita Accessori Potenza Tipo diri- Duratain Avvertenza
microon- scalda- min.
deinW mento
Alette di pollo marina- 800 g Stoviglia senza 360 v 15-25 Non girare la pietanza.
te, surgelate coperchio
+
Griglia
Carne di maiale sen- 750 g Stoviglia senza 360 “wv 40-50 Girare la pietanza 1 0 2
za cotenna ad es. coperchio volte.
collo
Fette di pancetta ca. 8 fette Griglia 180 v 10-15 -
Polpettone 750 g Stoviglia senza 1. 600 1. - 1. 20-25 Cuocere senza coperchio
coperchio 2. 360 2. v~ 2. 25-35 la pietanza. L'altezza massi-
ma della pietanza ¢ di 6
cm.
Pesce, ad es. filetto 400 g Stoviglia senza 600 - 10-15 Aggiungere un po' di ac-
coperchio qua, succo di limone o vi-
no.
Filetto di pesce al 400 g Stoviglia senza 360 “~ 10-15 Prima scongelare il pesce
gratin coperchio surgelato.
Spiedini di pesce 4-5 pezzi Griglia 180 v 10-15 Utilizzare gli spiedini di le-
gno.
Soufflé, dolce, ad es. 1000 g Stoviglia senza 360 v 30-35 L'altezza massima della
sformato di quark coperchio pietanza & di 5 cm.
con frutta
Sformati piccanti con 1000 g Stoviglia senza 360 v 30-35 Cospargere la pietanza con
ingredienti crudi, ad coperchio il formaggio. L'altezza mas-
es. sformato di pasta sima della pietanza é di 5
cm.
Sformato piccante, 1000 g Stoviglia senza 360 v 30-40 L'altezza massima della
con ingredienti cotti, coperchio pietanza & di 4 cm.
ad es. gratin di patate
Passare al forno le 2-4 tazze Stoviglia senza - v 15-20 -
zuppe, ad es. la zup- coperchio
pa di cipolle
Verdura fresca 250 g Stoviglia con 600 - 5-10' Tagliare gli ingredienti di di-
coperchio mensioni uguali. Ogni 100
g aggiungere 1-2 cucchiai
di acqua. Girare di tanto in
tanto la pietanza.
Verdura fresca 500 g Stoviglia con 600 - 10-15" -
coperchio
Spiedini di verdure 4-5 pezzi Griglia 180 “v 15-20 Utilizzare gli spiedini di le-
gno.
Patate 250 g Stoviglia con 600 - 8-10' Tagliare gli ingredienti di di-
coperchio mensioni uguali. Ogni 100
g aggiungere 1-2 cucchiai
di acqua. Girare di tanto in
tanto la pietanza.
Patate 500 g Stoviglia con 600 - 11-14' Tagliare gli ingredienti di di-
coperchio mensioni uguali. Ogni 100
g aggiungere 1-2 cucchiai
di acqua. Girare di tanto in
tanto la pietanza.
Patate 750 g Stoviglia con 600 - 15-22" Tagliare gli ingredienti di di-
coperchio mensioni uguali. Ogni 100

g aggiungere 1-2 cucchiai
di acqua. Girare di tanto in
tanto la pietanza.

' Di tanto in tanto mescolare la pietanza con cautela.
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Pietanza Quantita Accessori Potenza Tipo diri- Duratain Avvertenza
microon- scalda- min.
dein W mento
Riso 125 ¢ Stoviglia con 1. 1. - 1. 57 Aggiungere l'acqua in
coperchio 900 2. - 2. 12-15 quantita doppia.
2. 180
Riso 250 g Stoviglia con 1. 1. - 1. 6-8 Aggiungere l'acqua in
coperchio 900 2. - 2. 15-18 quantita doppia.
2. 180
Pretostare il pane per 2-4 fette  Griglia - “~ 1° lato -
toast 2-4
2° lato
2-4
Gratinare il pane per 2-6 fette  Griglia - “— 7-10 La durata varia a seconda
toast della farcitura.
Frutta, composta di 500 g Stoviglia con 600 - 9-12 -
frutta coperchio
Dolci, ad es. budino 500 ml Stoviglia con 600 - 6-8 Di tanto in tanto mescolare
istantaneo coperchio bene il budino 2-3 volte

con la frusta.

' Di tanto in tanto mescolare la pietanza con cautela.

16.6 Pietanze sperimentate

Queste panoramiche sono state create per gli enti di controllo, al fine di agevolare le verifiche degli apparecchi se-

condo EN 60350-1:2013 e IEC 60350-1:2011 e a norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cottura con il forno a microonde

Pietanza Potenza microonde Durata in min. Avvertenza
inW
Latte all'uovo, 750 g 1. 360 1.12-17 Disporre lo stampo in pyrex
2. 90 2.20-25 20x25 cm sul piatto girevole.
Pan di Spagna 600 8-10 Disporre lo stampo pyrex
@ 22 cm sul fondo del forno.
Polpettone 600 20-25 Collocare lo stampo pyrex sul

piatto girevole.

Scongelamento con il microonde

Impostazioni consigliate per lo scongelamento con il microonde.

Pietanza Potenza microonde Durata in min. Avvertenza

inW
Carne 1. 180 1.5-7 Disporre lo stampo pyrex

2. 90 2.10-15 @ 22 cm sul fondo del forno.
Cottura combinata con microonde
Pietanza Potenza mi- Tipo diriscal- Durata in min. Avvertenza

croonde in W  damento

Gratin di patate 360 v 35-40 Disporre lo stampo pyrex

@ 22 cm sul fondo del forno.
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17 Istruzioni per il montaggio

Osservare queste informazioni durante il montaggio
dell'apparecchio.

17.1 Montaggio sicuro

Osservare le presenti avvertenze di sicurezza

durante il montaggio dell'apparecchio.

m | a sicurezza di utilizzo é garantita solo per
I'installazione secondo le regole di buona
tecnica riportate nelle istruzioni di montag-
gio. L'installatore € responsabile del corret-
to funzionamento nel luogo di installazione.

m Controllare I'apparecchio dopo averlo di-
simballato. Qualora si fossero verificati dan-
ni da trasporto, non collegare l'apparec-
chio.

= Rimuovere il materiale di imballaggio e la
pellicola adesiva dal vano cottura e dallo
sportello prima della messa in funzione.

= Non rimuovere mai la pellicola trasparente
della parte interna dello sportello.

m Osservare la guida di montaggio per i com-
ponenti degli accessori.

® | mobili da incasso devono essere termos-
tabili fino a una temperatura pari a 90 °C e
i mobili adiacenti fino a 65 °C.

= Non montare l'apparecchio dietro a uno
sportello decorativo o a uno sportello del
mobile. Sussiste il pericolo di surriscalda-
mento.

m Completare i lavori di taglio sul mobile pri-
ma dell'inserimento dell'apparecchio. Ri-
muovere i trucioli in quanto possono pre-
giudicare il funzionamento dei componenti
elettrici.

m | 'allacciamento degli apparecchi senza
I'impiego di spine deve essere eseguito es-
clusivamente da personale specializzato. In
caso di danni causati da un allacciamento
non corretto, decade il diritto di garanzia.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le parti che restano scoperte durante il mon-
taggio possono essere appuntite e causare
ferite da taglio.

» Indossare guanti protettivi
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/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

E pericoloso utilizzare un cavo di alimentazio-

ne con una prolunga e un adattatore non am-

messo.

» Non utilizzare cavi di prolunga o prese mul-
tiple.

» Se il cavo di alimentazione & troppo corto,
contattare il servizio di assistenza clienti.

» Utilizzare esclusivamente gli adattatori ap-
provati dal produttore.

17.2 Collegamento elettrico

Per eseguire il collegamento elettrico dell'apparecchio
in sicurezza, osservare le presenti avvertenze.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!
Le installazioni effettuate in modo non appropriato co-
stituiscono un pericolo.

» La posa di una presa o la sostituzione del cavo di
allacciamento possono essere effettuate unicamen-
te da un elettricista qualificato tenendo conto delle
relative istruzioni.

» Collegare 'apparecchio solo tramite una presa con
contatto di terra installata a norma.

» Se in seguito al montaggio la spina non risulta piu
accessibile, relativamente all"installazione deve es-
sere presente un disgiuntore su tutti i poli con una
distanza di contatto di almeno 3 mm. La protezione
da contatto deve essere garantita tramite il montag-

gio.

17.3 Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i componen-
ti siano presenti e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

3% =

17.4 Mobile da incasso

Qui si trovano le avvertenze per un montaggio sicuro.

ATTENZIONE!

| trucioli possono pregiudicare il funzionamento dei

componenti elettrici.

» Completare i lavori di taglio sul mobile prima dell'in-
serimento dell'apparecchio.

» Rimuovere i trucioli.
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L'altezza di incasso minima & di 850 mm. 17.7 Montaggio de||’apparecchio
Inserire I'apparecchio in un mobile ad incasso sen- ) . L . .
; 1. Fissare sull'apparecchio i distanziatori conforme-
za parete posteriore. dell
= | e fessure di ventilazione e le aperture d’aspirazio- mente allo spessore della parete.

ne non devono essere coperte.

= | mobili da incasso devono essere refrattari fino a
una temperatura pari a 90 °C e i mobili adiacenti fi-
no a 65 °C.

17.5 Misure d'incasso nel mobile a
colonna

Osservare le misure d'incasso e le distanze di sicurez-
za nel mobile a colonna.

~600 __

35—»4—
~560"% —
/.\.. _ 2- NOta:
27 ——
min.]|  r—
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{_
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17.6 Preparazione del mobile a colonna

1. Rilevare lo spessore della parete del mobile. ®
Allo spessore della parete € assegnato un valore x. Inserire l'apparecchio nel mobile e spingerlo verso
2. Nota: Il valore x corrisponde alla distanza dal bordo destra.
inferiore della lamiera di raccordo al fondo del mo-
bile da incasso.

Avvitare la lamiera di raccordo al mobile a colonna.

In questo caso osservare il valore x rilevato.

Y /)

D)
@&\@'
4 ~\ (18,5—\ ( '
20-19|| 17,5 |[17-16| | P 5?
g | gL | RO X 3. Continuare ad awvitare I'apparecchio finché non si
mm trova allineato centralmente.
x=140)x=147)x=154) | R
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4. Controllare le distanze con gli apparecchi adiacenti.

—— ]
min. 3mm —»|l& o
@)
]
[
- —
_—— I

La distanza con gli apparecchi adiacenti deve esse-
re di almeno 3 mm.

5. Rimuovere il materiale di imballaggio e la pellicola
adesiva dal vano cottura e dallo sportello.
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1 Veiligheid

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in
acht.

1.1 Algemene aanwijzingen

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door.

®» Bewaar de gebruiksaanwijzing en de pro-
ductinformatie voor later gebruik of voor
volgende eigenaren.

m Sluit het apparaat in geval van transport-
schade niet aan.

Veiligheid nl

1.2 Bestemming van het apparaat

Apparaten zonder stekker mogen alleen door

geschoold personeel worden aangesloten. Bij

schade door een verkeerde aansluiting kunt u

geen aanspraak maken op garantie.

De veiligheid is alleen gewaarborgd bij een

deskundige montage volgens de montage-

handleiding. De installateur is verantwoordelijk

voor een goede werking op de plaats van op-

stelling.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

® om voedsel en dranken te bereiden.

m onder toezicht. Houd kortstondige kookpro-
cessen ononderbroken in het 0og.

® |n het huishouden en soortgelijke toepas-
singen zoals bijvoorbeeld: in keukens voor
medewerkers in winkels, kantoren en an-
dere commerciéle omgevingen, in boerderi-
jen; van klanten in hotels en andere verblij-
ven, in bed and breakfasts.

® tot een hoogte van 4000 m boven zeeni-
veau.

Dit apparaat voldoet aan de norm EN 55011
resp. CISPR 11. Het is een product van groep
2, klasse B. Groep 2 betekent dat er micro-
golven worden geproduceerd om levensmid-
delen te verwarmen. Klasse B houdt in dat het
apparaat geschikt is voor huishoudelijk ge-
bruik.

1.3 Inperking van de gebruikers

Dit apparaat kan worden bediend door kinde-
ren vanaf 8 jaar en door personen met fysie-
ke, sensorische of geestelijke beperkingen of
met gebrekkige ervaring en/of kennis, indien
zij onder toezicht staan of zijn geinstrueerd in
het veilige gebruik van het apparaat en de
daaruit resulterende gevaren hebben begre-
pen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spe-
len.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij
ze 15 jaar of ouder zijn en onder toezicht
staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8
jaar niet bij het apparaat of de aansluitkabel
kunnen komen.

53



nl Veiligheid

1.4 Veiliger gebruik

/A WAARSCHUWING - Kans op brand!
Brandbare voorwerpen die in de binnenruimte
worden bewaard kunnen vlam vatten.

» Bewaar nooit brandbare voorwerpen in de
binnenruimte.

» Wanneer er rook wordt geproduceerd moet
het apparaat worden uitgeschakeld of de
stekker uit het stopcontact worden gehaald
en moet de deur gesloten worden gehou-
den om eventueel optredende vlammen te
doven.

Losse voedselresten, vet en vleessap kunnen

in brand vliegen.

» Voor gebruik dient u de binnenruimte, de
verwarmingselementen en de accessoires
vrij te maken van grove verontreiniging.

Oververhitting van het apparaat kan een

brand veroorzaken.

» Bouw het apparaat niet in achter een de-
cor- of meubeldeur.

/A WAARSCHUWING - Kans op

brandwonden!

Tijdens het gebruik worden het apparaat en

haar onderdelen die men kan aanraken heet.

» Wees voorzichtig om het aanraken van ver-
warmingselementen te voorkomen.

» Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de
buurt worden gehouden.

Accessoires of vormen worden zeer heet.

» Neem hete accessoires en vormen altijd
met behulp van een pannenlap uit de bin-
nenruimte.

In de hete binnenruimte kunnen alcoholdam-

pen vlam vatten.

» Gebruik slechts geringe hoeveelheden
drank met een hoog alcoholpercentage.

» Open de apparaatdeur voorzichtig.

/A WAARSCHUWING - Kans op

brandwonden!

Tijdens het gebruik worden de toegankelijke

onderdelen heet.

» De hete onderdelen nooit aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

Bij het openen van de apparaatdeur kan hete

stoom vrijkomen. Stoom is afhankelijk van de

temperatuur niet altijd zichtbaar.

» Apparaatdeur voorzichtig openen.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.
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Door water in de hete binnenruimte kan hete
waterdamp ontstaan.
» Nooit water in de hete binnenruimte gieten.

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Wanneer er krassen op het glas van de appa-
raatdeur zitten, kan dit barsten.

» Gebruik geen scherp of schurend reini-
gingsmiddel of scherpe metalen schraper
voor het reinigen van het glas van de appa-
raatdeur omdat dit het oppervlak kan be-
schadigen.

Bij het openen en sluiten van de apparaatdeur

bewegen de scharnieren zich en kunnen ze

klem komen te zitten.

» Kom niet met uw handen bij de scharnie-
ren.

Barsten, splinters of breuken in het glazen

draaiplateau zijn gevaarlijk.

» Nooit met harde voorwerpen tegen het
draaiplateau stoten.

» Het draaiplateau zorgvuldig behandelen.

/A WAARSCHUWING - Kans op elektrische

schok!

Een beschadigde isolatie van het netsnoer is

gevaarlijk.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaat-
onderdelen of warmtebronnen in contact
brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten
of randen in contact brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of
veranderen.

/A WAARSCHUWING - Kans op

verstikking!

Kinderen kunnen verpakkingsmateriaal over

het hoofd trekken en hierin verstrikt raken en

stikken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kin-
deren houden.

» Laat kinderen niet met verpakkingsmateri-
aal spelen.

Kinderen kunnen kleine onderdelen inademen

of inslikken en hierdoor stikken.

» Kleine onderdelen uit de buurt van kinde-
ren houden.

» Kinderen niet met kleine onderdelen laten
spelen.



1.5 Magnetron

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIF-
TEN ZORGVULDIG LEZEN EN VOOR HET
VERDERE GEBRUIK BEWAREN

/A WAARSCHUWING - Kans op brand!
Oneigenlijk gebruik van het apparaat is ge-
vaarlijk en kan schade veroorzaken. Verwarm-
de pantoffels, granen- pittenkussens kunnen
bijvoorbeeld ook na uren nog vlam vatten.

» Droog nooit gerechten of kleding met het
apparaat.

» Nooit pantoffels, pitten- of granenkussens,
zwammen, vochtige poetslappen e.d. met
het apparaat opwarmen.

» Gebruik het apparaat uitsluitend voor het
bereiden van gerechten en dranken.

Levensmiddelen en de verpakkingen ervan

kunnen ontbranden.

» Nooit levensmiddelen opwarmen in verpak-
kingen die bestemd zijn om ze warm te
houden.

» Levensmiddelen nooit zonder toezicht ver-
warmen in voorwerpen van kunststof, pa-
pier of ander brandbaar materiaal.

» Bij de magnetron nooit een te groot vermo-
gen of te lange tijdsduur instellen. Houd u
aan de opgaven in deze gebruiksaanwij-
zing.

» Nooit levensmiddelen drogen met de mag-
netron.

» Levensmiddelen die weinig water bevatten,
zoals bijv. brood, nooit met een te hoog
magnetronvermogen of gedurende een te
lange tijd ontdooien of verwarmen.

Spijsolie kan vlam vatten.

» Nooit uitsluitend spijsolie opwarmen met de
magnetron.

/A WAARSCHUWING - Kans op explosie!

Vloeistof of andere voedingsmiddelen in dicht

afgesloten vormen kunnen gemakkelijk explo-

deren.

» Nooit vioeistof of andere voedingsmiddelen
verhitten in dicht afgesloten vormen.

Veiligheid nl

/A WAARSCHUWING - Kans op

brandwonden!

Levensmiddelen met een vaste schil of pel

kunnen tijdens, maar ook nog na het opwar-

men, exploderen.

» Nooit eieren in de eierschaal koken of
hardgekookte eieren in de eierschaal op-
warmen.

» Nooit schaal- en kreeftachtige dieren ko-
ken.

» Bij spiegeleieren of eieren in een glas dient
u eerst de dooier door te prikken.

» Bij levensmiddelen met een vaste schil of
pel, bijv. appels, tomaten, aardappelen en
worstjes, kan de schil knappen. Prik voor
het opwarmen gaatjes in de schil of vel.

De warmte wordt niet gelijkmatig verdeeld in

de babyvoeding.

» Warm nooit babyvoeding op in gesloten
verpakkingen.

» Verwijder altijd het deksel of de speen.

» Na het verwarmen goed roeren of schud-
den.

» Voordat de voeding aan het kind wordt ge-
geven dient de temperatuur te worden ge-
controleerd.

Verhitte gerechten geven warmte af. De vor-

men kunnen heet worden.

» Neem vormen en accessoires altijd met be-
hulp van een pannenlap uit de binnenruim-
te.

De verpakking van luchtdicht verpakte levens-

middelen kan knappen.

» Houd altijd de opgaven op de verpakking
aan.

» Neem gerechten altijd met een pannenlap
uit de binnenruimte.

Tijdens het gebruik worden de toegankelijke

onderdelen heet.

» De hete onderdelen nooit aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.
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Het onjuiste gebruik van het apparaat is ge-
vaarlijk. Voorwerpen zoals oververhitte pantof-
fels, pitten- of graankussen, sponzen, vochtige
schoonmaakdoekjes e.d. kunnen verbranding
tot gevolg hebben.

» Droog nooit gerechten of kleding met het
apparaat.

» Nooit pantoffels, pitten- of granenkussens,
zwammen, vochtige poetslappen e.d. met
het apparaat opwarmen.

» Gebruik het apparaat uitsluitend voor het
bereiden van gerechten en dranken.

/A WAARSCHUWING - Kans op
brandwonden!
Bij het verwarmen van vloeistof kan er kook-
vertraging ontstaan. Dit houdt in dat de kook-
temperatuur wordt bereikt zonder de kenmer-
kende bellen ontstaan. Al bij een kleine schok
van het recipiént is voorzichtigheid geboden.
De hete vloeistof kan plots overkoken en weg-
spatten.
» Zorg ervoor dat er tijdens het verwarmen
altijd een lepel in de vorm staat. Zo wordt
kookvertraging voorkomen.
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/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Ongeschikte vormen kunnen barsten. Vormen
van porselein en keramiek kunnen kleine
gaatjes hebben in de handgrepen en deksels.
Achter deze gaatjes bevindt zich een holle
ruimte. Als er vocht in deze ruimte komt, kan
dit barsten veroorzaken in de vormen.
» Alleen servies gebruiken dat geschikt is
voor de magnetron.

Bij gebruik van de magnetronfunctie kunnen

vormen van metaal of vormen met metalen

coating leiden tot het ontstaan van vonken.

Het apparaat wordt dan beschadigd.

» Gebruik nooit metalen vormen bij gebruik
van uitsluitend de magnetron.

» Alleen vormen die geschikt zijn voor de
magnetron in combinatie met een verwar-
mingsmethode gebruiken.

/A WAARSCHUWING - Kans op elektrische
schok!

Het apparaat werkt met hoogspanning.

» Nooit de behuizing verwijderen.

/A WAARSCHUWING - Kans op ernstig

gevaar voor de gezondheid!

Gebrekkige reiniging kan het oppervilak van

het apparaat vernietigen, de gebruiksduur ver-

korten en tot gevaarlijke situaties leiden, zoals
bijvoorbeeld naar buiten komende magnetron-
energie.

» Het apparaat regelmatig schoonmaken en
resten van voedingsmiddelen direct verwij-
deren.

» Houd de binnenruimte, deur en deuraan-
slag altijd schoon.

— "Reiniging en onderhoud”, Pagina 65

Het apparaat nooit gebruiken wanneer de

deur van de binnenruimte beschadigd is. Er

kan energie van de microgolven naar buiten
komen.

» Het apparaat nooit gebruiken wanneer de
deur van de binnenruimte of de kunststof
omlijsting van de deur beschadigd is.

» Alleen door de servicedienst laten repare-
ren.

Bij apparaten waarvan de behuizing niet is af-

gedekt komt energie van microgolven vrij.

» De afdekking van de behuizing nooit verwij-
deren.

» Neem voor onderhouds- of reparatiewerk-
zaamheden contact op met de klantenservi-
ce.

2 Materiele schade vermijden

2.1 Algemeen

LET OP!

Wanneer de hete binnenruimte water bevat, ontstaat er
waterdamp. Door de temperatuurverandering kan er
schade optreden.

» Giet nooit water in de hete binnenruimte.
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Wanneer er langere tijd vocht aanwezig is in de binnen-

ruimte ontstaat er corrosie.

» Veeg het condenswater na elk bereiding af.

» Geen vochtige levensmiddelen gedurende langere
tijd in de gesloten binnenruimte bewaren.

» Geen eten in de binnenruimte bewaren.



Wanneer er wordt afgekoeld terwijl de apparaatdeur

open staat, raken aangrenzende meubelfronten op den

duur beschadigd.

» Na een bereiding met hoge temperaturen de bin-
nenruimte alleen met gesloten deur laten afkoelen.

» Zorg ervoor dat er niets tussen de apparaatdeur be-
klemd raakt.

» Alleen na gebruik met veel vocht de binnenruimte
met open deur laten drogen.

Wanneer de apparaatdeur wordt gebruikt als vlak om

iets op te zetten of te leggen kan de apparaatdeur be-

schadigd raken.

» Niets op de apparaatdeur zetten, er aan hangen of
laten steunen.

2.2 Magnetron

Volg deze aanwijzingen op wanneer u de magnetron

gebruikt.

LET OP!

Als het metaal tegen de wand van de binnenruimte aan

komt, ontstaan er vonken waardoor het apparaat be-

schadigd kan raken of de deurruit aan de binnenkant
kan worden aangetast.

» Metalen voorwerpen, zoals een lepel in een glas,
moeten minstens 2 cm van de wanden van de bin-
nenruimte en de binnenkant van de deur verwijderd
zijn.

Aluminium schalen in het apparaat kunnen vonken ver-

oorzaken. Door de vonken die ontstaan wordt het ap-

paraat beschadigd.

» Gebruik geen vormen van aluminium in het appa-
raat.

Milieubescherming en besparing nl

Het gebruik van het apparaat zonder gerechten in de

binnenruimte leidt tot overbelasting.

» Start nooit de magnetron zonder dat er zich etens-
waar in de binnenruimte bevindt. Alleen een korte
serviestest vormt hierop een uitzondering.

Al
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De meervoudige bereiding van magnetron-popcorn di-

rect na elkaar met een te hoog magnetronvermogen

kan leiden tot beschadiging van de binnenruimte.

» Laat tussen de bereidingen het apparaat meerdere
minuten afkoelen.

» Stel nooit een te hoog magnetronvermogen in.

» Gebruik maximaal 600 Watt.

» Het popcornzakje altijd op een glazen bord leggen.

Door het verwijderen van de afdekking wordt de mag-

netronvoeding beschadigd.

» Verwijder nooit de afdekking van de magnetron in
de binnenruimte.

Het verwijderen van de transparante folie van de bin-

nenkant van de deur beschadigt de apparaatdeur.

» De transparante folie aan de binnenkant van de
deur nooit verwijderen.

Vloeistof die in het apparaat dringt kan de aandrijving

van het draaiplateau beschadigen.

» Het bereidingsproces in de gaten houden.

» Eerst een kortere duur instellen en indien nodig de
duur verlengen.

» Het apparaat nooit zonder draaiplateau gebruiken.

Ongeschikte vormen kunnen schade veroorzaken.

» Bij het gebruik van de grill, of de gecombineerd
magnetrongebruik alleen kookgerei gebruiken dat
bestand is tegen hoge temperaturen.

3 Milieubescherming en besparing

3.1 Afvoeren van de verpakking
De verpakkingsmaterialen zijn milieuvriendelijk en kun-
nen worden hergebruikt.

» De afzonderlijke componenten op soort gescheiden
afvoeren.

3.2 Energie besparen

Als u deze aanwijzingen opvolgt, verbruikt uw apparaat
minder stroom.
De apparaatdeur tijdens de bereiding zelden openen.
m De temperatuur in de binnenruimte blijft constant

en het apparaat hoeft niet na te verwarmen.

De tijd in stand-bystand verbergen.
m Het apparaat spaart energie in stand-by.
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4 Uw apparaat leren kennen

4.1 Bedieningspaneel

Via het bedieningsveld kunt u alle functies van uw ap-
paraat instellen en informatie krijgen over de gebruiks-
toestand.

Opmerking: Afhankelijk van het apparaattype kunnen
details op de afbeelding verschillen, bijv. de kleur en
de vorm.

—/ —/3 —/3
90 180 360
—// —/ —/
600 900 kg —ﬂ
—// —// —/

Start

Nl —

Stop

Automatische deuropener

Deur automatisch openen.

Touchvelden

Functies selecteren.

ol el

Toets tijd Tijd instellen of weergeven.
Draaiknop Tijd, tijdsduur of automatische programma's instellen.
Display Tijd of tijdsduur weergeven.

Touchvelden

Touch-velden zijn aanraakgevoelige opperviakken. Om
een functie te kiezen het betreffende veld selecteren.

90-900 Magnetronvermogen in watt kiezen.
(P Automatisch programma kiezen.
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kg Gewicht bij de programma's kiezen.
v Grill kiezen.

® Tijd instellen of weergeven.

Start In werking stellen.

M Memory kiezen.




Stop Werking stoppen of onderbreken.
al Apparaatdeur openen.
Draaiknop

Met de draaiknop wijzigt u de instelwaarden die het
display toont.

De draaiknop kan ingedrukt worden. Om de draaiknop
te vergrendelen of te ontgrendelen, drukt u op de
draaiknop.

Automatische deuropener

Als u de automatische deuropening indrukt, springt de
apparaatdeur open. U kunt de apparaatdeur volledig
met de hand openen.

4.2 Verwarmingsmethoden

Accessoires nl

Opmerkingen

m  Bij een stroomonderbreking werkt de automatische
deuropening niet. U kunt de deur met de hand ope-
nen.

= Als u de apparaatdeur tijdens het gebruik opent,
wordt de werking onderbroken.

m  Sluit u de apparaatdeur, dan wordt de werking niet
automatisch voortgezet. U moet de werking starten.

= Als het apparaat langere tijd is uitgeschakeld, dan
gaat de apparaatdeur open met een vertraging.

Hier vindt u een overzicht van de verwarmingsmethoden. U krijgt aanbevelingen over het gebruik van de verwar-

mingsmethoden.

Symbool Naam Gebruik
90-900 Magnetron Gerechten en vloeistoffen ontdooien, bereiden of verwarmen.
“wv Grill Gerechten gratineren.

Magnetron-combi

= Qvenschotels en gegratineerde gerechten bakken.

m  Gerechten roosteren.

4.3 Koelventilator

De koelventilator wordt zo nodig in- en uitgeschakeld.
Bij het gebruik van de magnetronfunctie blijft de bin-
nenruimte koud. De koelventilator wordt echter toch in-
geschakeld.

Opmerking: De koelventilator kan doorlopen, ook wan-
neer het apparaat al uitgeschakeld is.

4.4 Condenswater

Bij het bereiden kan in de binnenruimte en op de deur
van het apparaat condensvorming optreden. Condens
is normaal en heeft geen invloed op de werking van
het apparaat. Veeg na het bereiden het condens af.

5 Accessoires

Gebruik alleen originele accessoires. Deze zijn op het
apparaat afgestemd.

Accessoires Gebruik

Rooster = Rooster om te grillen
en te gratineren
= Rooster als plaats om
vormen op te zetten

6 Voor het eerste gebruik

Stel de opties voor het eerste gebruik in. Reinig het ap-
paraat en de accessoires.

6.1 Eerste keer in gebruik nemen

Stel de opties voor het eerste gebruik in. Reinig het ap-
paraat en de accessoires.

Opmerking: Na de stroomaansluiting of een stroomuit-
val klinkt een signaal en op het display zijn meerdere
nullen zichtbaar. Het kan enkele seconden duren tot er
nog een signaal te horen is en u de tijd kunt instellen.

1. O® indrukken.

v Op het display is 12:00 zichtbaar. Het indicatielamp-
je boven ® brandt.

Met de draaiknop de tijd instellen.

. ® indrukken.

AN

6.2 Binnenruimte opwarmen

1. Start indrukken.

2. Wanneer de binnenruimte afgekoeld is, de gladde
oppervlakken met zeepsop en een schoonmaak-
doekje reinigen.

59



nl De Bediening in essentie

6.3 Accessoires reinigen

» Reinig de accessoires grondig met zeepsop en een
zacht schoonmaakdoekje.

6.4 Draaischijf

Gebruik uw apparaat alleen met draaischijf.

1. De rolring [@ in het verlaagde deel van de binnen-
ruimte leggen.

2. De draaischijf [b] in de aandrijving [€] in het midden

van de bodem van de binnenruimte vergrendelen.
3. Controleren of de draaischijf correct is vergrendeld.
Opmerking: De draaischijf kan naar links of rechts
draaien.

7 De Bediening in essentie

7.1 Magnetronvermogen

Hier vindt u een overzicht van de magnetronvermogens
en het gebruik ervan.

Magnetronvermo-  Gebruik

gen in watt

90 Gevoelige gerechten ontdooi-
en.

180 Gerechten ontdooien en verder
bereiden.

360 Vlees en vis klaarmaken of ge-
voelige gerechten opwarmen.

600 Gerechten verwarmen en berei-
den.

900 Verwarmen van vloeistoffen.

Opmerking:

U kunt het magnetronvermogen voor een bepaalde
tijdsduur instellen:

= 900 W gedurende 30 minuten

= 600 W gedurende 60 minuten

= 90 W, 180 W en 360 W gedurende 99 minuten

7.2 Vormen en accessoires die geschikt
zijn voor de magnetron
Om uw gerechten gelijkmatig op te warmen en het ap-

paraat niet te beschadigen, dient u geschikte vormen
en accessoires te gebruiken.

Opmerking: Voordat u vormen voor de magnetron ge-
bruikt dient u de informatie van de fabrikant in acht te
nemen. Voer bij twijfel een serviestest uit.
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Geschikt voor de magnetron

Vormen en accessoires  Toelichting

Vormen van hitte- en Deze materialen laten mi-
magnetronbestendig ma- crogolven door. Microgol-
teriaal: ven beschadigen hittebe-
= Glas stendige vormen niet.
= Glaskeramiek
= Porselein
= Temperatuurbestendi-

ge kunststof
= Volledig geglaceerd

keramiek zonder bar-

sten

Bestek van metaal Opmerking: Om kookver-
traging te voorkomen
kunt u metalen bestek ge-
bruiken, bijv. een lepel in

een glas.

LET OP!

Als het metaal tegen de wand van de binnenruimte aan

komt, ontstaan er vonken waardoor het apparaat be-

schadigd kan raken of de deurruit aan de binnenkant
kan worden aangetast.

» Metalen voorwerpen, zoals een lepel in een glas,
moeten minstens 2 cm van de wanden van de bin-
nenruimte en de binnenkant van de deur verwijderd
zijn.



Niet geschikt voor de magnetron

Vormen en accessoires  Toelichting

Vormen van metaal Metaal laat geen micro-
golven door. De gerech-
ten warmen nauwelijks

op.

Servies met goud- of zil-
verdecor

Microgolven kunnen
gouddecor en zilverdecor
beschadigen.

Tip: Wanneer door de fa-
brikant wordt gegaran-
deerd dat de vorm ge-
schikt is voor de magne-
tron, kunt u de vorm ge-
bruiken.

7.3 Vormen testen op hun
magnetronbestendigheid

Controleer m.b.v. een serviestest of vormen geschikt
Zijn voor de magnetron. Het apparaat mag alleen bij

een serviestest met gebruik van de magnetronfunctie
zonder gerechten worden gebruikt.

A\ WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!
Tijdens het gebruik worden de toegankelijke onderde-
len heet.

» De hete onderdelen nooit aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.

1. De lege vorm in de binnenruimte plaatsen.
2. Het apparaat gedurende 2 - 1 minuut op het maxi-
male magnetronvermogen instellen.
3. In werking stellen.
4. De vorm meerdere keren controleren:
— Wanneer de vorm koud of handwarm is, dan is
deze geschikt voor de magnetron.
— Wanneer de vorm heet is of er vonken ontstaan,
dan de serviestest afbreken. De vorm is dan niet
geschikt voor de magnetron.

Grill nl

7.4 Magnetron instellen

LET OP!

Het gebruik van het apparaat zonder gerechten in de

binnenruimte leidt tot overbelasting.

» Start nooit de magnetron zonder dat er zich etens-
waar in de binnenruimte bevindt. Alleen een korte
serviestest vormt hierop een uitzondering.

&
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Tip: Om uw apparaat optimaal te gebruiken, kunt u
zich aan de informatie in de insteladviezen oriénteren.
— "Z0o lukt het", Pagina 68

1. De veiligheidsaanwijzingen in acht nemen.
— Pagina 55

2. De aanwijzingen voor het vermijden van materiéle
schade in acht nemen. — Pagina 57

3. De aanwijzingen voor magnetronbestendige vormen
en accessoires in acht nemen. — Pagina 60

4. Met de toetsen het gewenste magnetronvermogen
instellen.

5. Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.

Opmerking: Als u tijdens de werking de deur van de
binnenruimte opent, onderbreekt de magnetron de wer-
king en het ingestelde tijdsverloop. Als u de deur van
de binnenruimte sluit, wordt de werking hervat.

7.5 Tijdsduur wijzigen

U kunt de tijdsduur altijd wijzigen.
» Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.

7.6 Werking onderbreken

1. Druk op Stop of open de deur van het apparaat.

v Het indicatielampje boven Start brandt.

2. Sluit om het bedrijf te hervatten de deur van het ap-
paraat en druk op Start.

7.7 Werking afbreken

» Twee keer op Stop drukken of de deur openen en Stop
een keer indrukken.

8 Grill

Met de grill kunt u uw gerechten roosteren of gratine-
ren. U kunt de grill alleen of in combinatie met de mag-
netron gebruiken.

8.1 Grill instellen
» Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.

8.2 Tijdsduur wijzigen

U kunt de tijdsduur altijd wijzigen.
» Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.

8.3 Werking onderbreken

1. Druk op Stop of open de deur van het apparaat.

v Het indicatielampje boven Start brandt.

2. Sluit om het bedrijf te hervatten de deur van het ap-
paraat en druk op Start.
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8.4 Werking afbreken

» Twee keer op Stop drukken of de deur openen en Stop
een keer indrukken.

8.5 CombiSpeed

Om de bereidingsduur te verkorten, kunt u de grill in
combinatie met de magnetron gebruiken.

CombiSpeed instellen

1. Op het magnetronvermogen 90, 180 of 360 druk-
ken.

v Het indicatielampje boven de ingedrukte toets
brandt en het display toont 1:00 min.

2.« indrukken.

3. Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.
Opmerking: Als u tijdens de werking de deur van de
binnenruimte opent, onderbreekt de magnetron de wer-
king en het ingestelde tijdsverloop. Als u de deur van
de binnenruimte sluit, wordt de werking hervat.

9 Memory

Met de functie Memory kunt u de instelling voor een
gerecht opslaan en op elk moment weer opvragen.
Tip: Als u een gerecht vaak bereidt, gebruikt u de func-
tie Memory.

9.1 Memory opslaan

Opmerking:

= U kunt meerdere magnetronvermogens niet na el-
kaar opslaan.

= U kunt geen automatische programma's opslaan.

1. Mindrukken.

v Het indicatielampje boven M brandt.

2. Met de toetsen het gewenste magnetronvermogen

instellen.

Het indicatielampje boven de toets brandt en het

display toont 1:00 min.

Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.

Z0 nodig een van de volgende opties kiezen:

- Om Memory op te slaan en onmiddellijk te star-
ten, op Start drukken.

<

Eal o

- Om Memory op te slaan en niet te starten, op M
drukken.
v Als het apparaat niet start, verschijnt op het display
de tijd en het apparaat slaat de instelling op.

9.2 Memory starten

U kunt het opgeslagen programma eenvoudig starten.
Plaats uw gerecht in het apparaat en sluit de deur van
het apparaat.

1. Mindrukken.

v De opgeslagen instellingen verschijnen.

2. Start indrukken.

9.3 Werking onderbreken

1. Druk op Stop of open de deur van het apparaat.

v Het indicatielampje boven Start brandt.

2. Sluit om het bedrijf te hervatten de deur van het ap-
paraat en druk op Start.

9.4 Werking afbreken

» Twee keer op Stop drukken of de deur openen en Stop
een keer indrukken.

10 Programma's

Met de programma's helpt u uw apparaat bij de berei-
ding van verschillende gerechten en kiest u automa-
tisch de optimale instellingen.

10.1 Programma instellen

1. Programma kiezen.

2. Net zo vaak op [P] drukken tot het display het ge-
wenste programmanummer aangeeft.

v Het indicatielampje boven [P} brandt.

3. kg indrukken.

v Het indicatielampje boven kg brandt en het display
toont een voorgesteld gewicht.

4. Met de draaiknop het gewicht van het gerecht instel-
len.
Kunt u het exacte gewicht niet invoeren, rond het
dan naar boven of beneden af.

62

o

Druk op Start om de werking te starten.

U kunt het verloop van de tijdsduur aflezen.

Als tijdens het programma een signaal klinkt, de
deur van het apparaat openen.

- Het gerecht verdelen, omroeren of keren.

- Sluit de apparaatdeur.

- Start indrukken.

o <

10.2 Werking onderbreken

1. Druk op Stop of open de deur van het apparaat.

v Het indicatielampje boven Start brandt.

2. Sluit om het bedrijf te hervatten de deur van het ap-
paraat en druk op Start.



10.3 Werking afbreken

Programma's nl

» Twee keer op Stop drukken of de deur openen en Stop
een keer indrukken.

10.4 Ontdooien met de automatische programma'’s
Met de 4 ontdooiprogramma's kunt u viees, gevogelte en brood ontdooien.

Programma Gerecht Vormen Gewichtsbereik in kg
PO1 Gehakt open 0,20-1,00
P02 Vleesstukken open 0,20-1,00
P03 Kip, stukken kip open 0,40-1,80
P04 Brood open 0,20-1,00

Gerechten met de automatische programma's
ontdooien

1. Het product uit de verpakking nemen.

Gebruik producten die plat en per portie bij-18 °C
bewaren.

2. Het product wegen.

Het gewicht hebt u nodig om het programma in te
stellen.

3. Leg de levensmiddelen op een platte vorm die ge-
schikt is voor de magnetron bijv. een schaal of bord
van glas of porselein.

Geen deksel erop leggen.
4. Het programma instellen. — Pagina 62

5. Opmerking: Als u vlees en gevogelte ontdooit, ont-
staat vloeistof.

De vloeistof tijdens het keren verwijderen en in geen
geval verder gebruiken of met andere levensmidde-
len in aanraking laten komen.

6. Platte stukken en gehakt vodr de rusttijd uit elkaar
halen.

7. Laat het ontdooide product nog 10 tot 30 minuten
rusten voor een gelijkmatige temperatuurverdeling.
Grote stukken vlees hebben een langere rusttijd no-
dig dan kleine. Bij gevogelte na de rusttijd de inge-
wanden verwijderen.

8. Levensmiddelen verder verwerken, ook als dikke
vleesstukken in de kern nog bevroren zijn.

10.5 Garen met de automatische programma's
Met de 3 bereidingsprogramma's kunt u rijst, aardappels of groente garen.

Programma Gerecht Vormen Gewichtsbe- Aanwijzingen
reik in kg
P05 Rijst met deksel  0,05-0,20 Voor rijst een grote, hoge vorm gebruiken.
Geen rijst in kookzakjes gebruiken.
Per 100 g rijst de dubbele of driedubbele hoeveel-
heid water toevoegen.
PO6 Aardappe- met deksel 0,15-1,00 Voor gekookte aardappels de verse aardappels in
len kleine, gelijkmatige stukken snijden.
Per 100 g aardappels een el water en wat zou toe-
voegen.
PO7 Groente met deksel  0,15-1,00 Verse, gereinigde groente wegen.

De groente in kleine, gelijkmatige stukken snijden.
Per 100 g groente een el water toevoegen.

Gerechten met de automatische programma's
bereiden

1. Het product wegen.
Het gewicht hebt u nodig om het programma in te
stellen.

2. De levensmiddelen op een vorm leggen die ge-
schikt is voor de magnetron en met een deksel af-
sluiten.

3. Waterhoeveelheid volgens aanwijzingen van de fa-
brikant op de verpakking toevoegen.

4. Het programma instellen. — Pagina 62

5. Wanneer het programma afgelopen is, de levens-
middelen nog eens omroeren.

6. De ontdooide levensmiddelen nog 5 tot 10 minuten
laten rusten voor een gelijkmatige temperatuurver-
deling.

De bereidingsresultaten zijn afhankelijk van de kwa-
liteit en de toestand van de levensmiddelen.
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10.6 Combigaarprogramma
Met het combigaarprogramma combineert u magnetron en grill.

Programma Gerecht Vormen Gewichtsbereik in kg

P08 Ovenschotel, diepvries, tot 3 cm hoog open 0,40-0,90

Gerechten met het combigaarprogramma 3. De levensmiddelen op een vorm leggen die ge-
bereiden schikt is voor de magnetron, die hittebestendig en
1. Het product uit de verpakking nemen. niet te groot is.

2. Het product wegen. Het programma instellen. — Pagina 62
Het gewicht hebt u nodig om het programma in te Als het programma verstreken is, de levensmidde-
stellen. len nog 5 tot 10 minuten laten rusten voor een ge-
lijikmatige temperatuurverdeling.

o &

11 Basisinstellingen

U kunt uw apparaat instellen volgens uw behoeften.

11.1 Overzicht van de basisinstellingen

Hier vindt u een overzicht van de basis- en fabrieksinstellingen. De basisinstellingen zijn afhankelijk van de uitvoering
van uw apparaat.

Instelling Keuze Betekenis
| Toetssignaal On' Toetssignaal inschakelen.
| Toetssignaal OFF Toetssignaal uitschakelen.
Opmerking: Het toetssignaal blijft bij Start en Stop actief.
¢ Demomodus dEd Demomodus activeren of deactiveren.

Opmerking: Het apparaat is uitgeschakeld. U kunt de toetsen en de weergave
gebruiken, de toetsen functioneren niet. De demomodus is hoofdzakelijk voor
dealers nuttig.

' Fabrieksinstelling (kan afhankelijk van het apparaattype afwijken)

11.2 Basisinstelling wijzigen 11.4 Tijd instellen

Vereiste: Het apparaat is uitgeschakeld. Opmgrking: Ne_1 de stroomaanslui_ting of een stroomuit-
1. Start en Stop enkele seconden lang ingedrukt houden. val klinkt een signaal en op het display zijn meerdere

v Het display geeft de eerste basisinstelling weer. nullen zichtbaar. Het kan enkele seconden duren tot er
2. Start indrukken. nog een signaal te horen is en u de tijd kunt instellen.
v Op het display knippert de actuele waarde. 1. @ indrukken.

3. Met de draaiknop de gewenste aarde instellen. v Op het display is 12:00 zichtbaar. Het indicatielamp-
4. Start indrukken. ‘ _ je boven ® brandt.

v Het apparaat neemt de instelling over. 2. Met de draaiknop de tijd instellen.

5. Stop indrukken. 3. ® indrukken.

Tip: U kunt de instelling op elk moment veranderen.
11.5 Tijdsweergave uit

11.3 Slgnaalduur veranderen Om het stand-byverbruik van uw apparaat te verminde-

Als u uw apparaat uitschakelt, hoort u een signaal. U ren kunt u de tildsweergave uitschakelen.
kunt de tijdsduur van het signaal wijzigen. 1. @ indrukken.
» Ca. 6 seconden lang Start indrukken. 2. Stop indrukken.
v De signaalduur wisselt tussen kort en lang. Om de tijd opnieuw weer te geven, opnieuw op O
v Het apparaat neemt de signaalduur over en toont drukken.
de tijd.
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12 Reiniging en onderhoud

Reinig en onderhoud uw apparaat zorgvuldig om er

De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht

voor te zorgen dat het lang goed blijft werken.

12.1 Reinigingsmiddelen
Gebruik alleen geschikte reinigingsmiddelen.

/\ WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!
Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken.

>

Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken
om het apparaat te reinigen.

LET OP!
Ongeschikte reinigingsmiddelen beschadigen de op-
pervlakken van het apparaat.

>

>

>

Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

Gebruik geen sterk alcoholhoudende reinigingsmid-
delen.

Gebruik geen harde schuursponsjes of afwasspons-
jes.

Geen speciale reinigingsmiddelen gebruiken voor
de warmtereiniging.

Glasreinigers, schrapers of onderhoudsmiddelen
voor roestvrij staal alleen gebruiken wanneer deze
in de gebruiksaanwijzing voor het betreffende on-
derdeel worden aanbevolen.

Nieuwe vaatdoekjes bevatten resten van de productie.

>

Nieuwe vaatdoekjes voor het gebruik grondig uit-
wassen.

In de verschillende reinigingshandleidingen kunt u le-
zen welke reinigingsmiddelen geschikt zijn voor de ver-
schillende oppervlakken en onderdelen.

12.2 Apparaat reinigen

Maak het apparaat schoon zoals voorgeschreven, zo-
dat de verschillende onderdelen en oppervlakken niet
door een verkeerde reiniging of ongeschikte reinigings-
middelen beschadigd raken.

/\ WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!
Tijdens het gebruik worden het apparaat en haar on-
derdelen die men kan aanraken heet.

>

>

Wees voorzichtig om het aanraken van verwar-
mingselementen te voorkomen.

Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt wor-
den gehouden.

/A WAARSCHUWING — Kans op brand!
Losse voedselresten, vet en vleessap kunnen in brand
vliegen.

>

Voor gebruik dient u de binnenruimte, de verwar-
mingselementen en de accessoires vrij te maken
van grove verontreiniging.

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Wanneer er krassen op het glas van de apparaatdeur
zitten, kan dit barsten.

>

Gebruik geen scherp of schurend reinigingsmiddel
of scherpe metalen schraper voor het reinigen van
het glas van de apparaatdeur omdat dit het opper-
vlak kan beschadigen.

nemen. — Pagina 65

2. De aanwijzingen voor de reiniging van de onderde-
len en oppervlakken van het apparaat in acht ne-
men.

3. Indien niet anders vermeld:

— De verschillende onderdelen van het apparaat
reinigen met warm zeepsop en een schoon-
maakdoekje.

- Droog na met een zachte doek.

12.3 Binnenruimte reinigen

LET OP!

Ondeskundige reiniging kan de binnenruimte beschadi-
gen.
» Gebruik geen ovenspray, geen schuurmiddelen of
andere agressieve reinigingsproducten voor de
oven.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 65

Met warm zeepsop of azijnwater reinigen.

Gebruik bij sterke verontreiniging ovenreiniger.
Ovenreiniger uitsluitend in een koude binnenruimte
gebruiken.

Tip: Om onaangename geuren te verhelpen, een
kopje water met een paar druppels citroensap ge-
durende 1 tot 2 minuten met maximaal magnetron-
vermogen verwarmen. Om kookvertraging te vermij-
den altijd een lepel er in plaatsen.

4. De binnenruimte met een zachte doek afnemen.

5. De binnenruimte met geopende deur laten drogen.

« N

Draaischijf reinigen

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 65

2. De draaischijf verwijderen.

3. De draaischijf met warm zeepsop en een zacht
schoonmaakdoekje reinigen.

4. Met een zachte doek nadrogen.

5. De draaischijf weer plaatsen.
Erop letten dat de draaischijf juist vastklikt.

12.4 Voorzijde van het apparaat reinigen

LET OP!

Ondeskundige reiniging kan de voorzijde van het appa-

raat beschadigen.

» Geen glasreiniger, metalen of glazen schraper ge-
bruiken voor het schoonmaken.

» Om corrosie op RVS-fronten te vermijden, kalkvlek-
ken, vetvlekken, zetmeelvlekken en eiwitvlekken on-
middellijk verwijderen.

» Bij RVS-oppervliakken speciale RVS-reinigingsmid-
delen voor warme oppervlakken gebruiken.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 65

2. De voorkant van het apparaat met heet zeepsop en
een vaatdoek reinigen.
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Opmerking: Geringe kleurverschillen op de voorzij-
de van het apparaat ontstaan door gebruik van ver-
schillende materialen, zoals glas, kunststof en me-
taal.

3. Bij RVS-apparaatfronten het RVS-reinigingsmiddel
heel dun opbrengen met een zachte doek.
Het RVS-reinigingsmiddel is verkrijgbaar bij de klan-
tenservice of in de vakhandel.

4. Met een zachte doek nadrogen.

12.5 Bedieningspaneel reinigen

LET OP!

Ondeskundige reiniging kan het bedieningspaneel be-
schadigen.

» Het bedieningspaneel nooit nat afnemen.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 65

2. Het bedieningspaneel met een microvezeldoek of
een zachte, vochtige doek reinigen.

3. Met een zachte doek nadrogen.

12.6 Accessoires reinigen

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 65

2. Ingebrande etensresten met een vochtige vaatdoek
en heet zeepsop losweken.

3. De accessoires met heet zeepsop en een vaatdoek
of een afwasborstel reinigen.

4. De roest met RVS-reiniger of in de vaatwasser reini-
gen.
Gebruik bij sterke verontreiniging een RVS-spiraal-
spons of ovenreiniger.

5. Met een zachte doek nadrogen.

12.7 Ruiten van de deur schoonmaken

LET OP!

Ondeskundige reiniging kan de deurruiten beschadi-
gen.

» Geen schraper gebruiken.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 65

2. Reinig de deurruiten met een vochtige vaatdoek een
glasreiniger.

Opmerking: Donkere plekken bij de ruiten van de
deur, lijkend op vegen, zijn lichtreflecties van de ver-
lichting van de binnenruimte.

3. Met een zachte doek nadrogen.

12.8 EasyClean

De reinigingsondersteuning is een snel alternatief voor
de reiniging van de binnenruimte tussendoor. De reini-
gingsondersteuning weekt verontreinigingen door het

verdampen van zeepsop in. Verontreinigingen kunnen
vervolgens gemakkelijker worden verwijderd.

Reinigingsfunctie instellen

1. Doe een paar druppels afwasmiddel in een kopje
met water.

2. Doe er ook een lepel in, om kookvertraging te voor-

komen.

Zet het kopje in het midden van de binnenruimte.

Magnetronvermogen op 600 W instellen.

Tijdsduur op 3 minuten instellen.

Magnetron starten.

Na het verstrijken van de tijdsduur de deur nog

3 minuten gesloten laten.

8. De binnenruimte met een zachte doek afnemen.

9. De binnenruimte met geopende deur laten drogen.

N oA

13 Storingen verhelpen

Kleinere storingen aan het apparaat kunt u zelf verhelpen. Raadpleeg voordat u contact opneemt met de klantenser-
vice de informatie over het verhelpen van storingen. Zo voorkomt u onnodige kosten.

A\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen geschoold vakpersoneel mag reparaties aan
het apparaat uitvoeren.

» Bel de servicedienst als het apparaat defect is.

13.1 Functiestoringen

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat werkt niet.

Netstekker van de stroomkabel is niet ingestoken.

» Apparaat aansluiten op het elektriciteitsnet.

De zekering in de zekeringenkast is in werking getreden.
» Controleer de zekering in de meterkast.

Stroomvoorziening is uitgevallen.

» Controleer of de verlichting van de binnenruimte of andere apparaten functioneren.
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Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat werkt niet.

Storing

1. Zekering in zekeringkast uitschakelen.

2. Zekering na ca. 10 seconden weer inschakelen.

v Als de storing eenmalig was, verdwijnt de melding.

3. Verschijnt de melding opnieuw, neem dan contact op met de klantenservice. Geef tijdens
het telefoongesprek de exacte foutmelding door.
- "Servicedienst", Pagina 68

Deur is niet helemaal gesloten.

» Controleer of er resten van een gerecht of vreemde voorwerpen tussen de deur klem zit-
ten.

De gerechten worden
langzamer warm dan
voorheen.

Magnetronvermogen is te laag ingesteld.
» Stel een hoger magnetronvermogen in. — Pagina 61

Er is een grotere hoeveelheid dan gebruikelijk in het toestel gedaan.

» Stel een langere tijdsduur in.
Voor de dubbele hoeveelheid hebt u twee keer zoveel tijd nodig.

Gerechten zijn kouder dan gewoonlijk.
» Keer de gerechten of roer de gerechten tussendoor om.

Draaischijf krast of
schuurt.

Vuil of vreemde voorwerpen bevinden zich in het bereik van de aandrijving van de draai-
schijf.
» Reinig de rolring en het verlaagde deel in de binnenruimte.

Magnetronfunctie
breekt af.

Apparaat heeft een storing.

» Als deze storing zich meerdere keren voordoet, neem dan contact op met de service-
dienst.

Het toestel is niet in
gebruik. Op het dis-
play wordt een tijds-
duur weergegeven,

Instelgebied is per ongeluk aangeraakt.
» Druk op Stop,

Na het instellen werd niet op Start gedrukt.
» Druk op Start of wis de instelling door op Stop te drukken.

Op het display bran-
den drie nullen.

Stroomvoorziening is uitgevallen.

» Stel de tijd opnieuw in.
— "Eerste keer in gebruik nemen", Pagina 59

Op het display staat
een M.

Demomodus is geactiveerd.

Melding E 3 verschijnt
op het display.

Fout in het automatische deuropeningssysteem.

Apparaat uitschakelen.

10 minuten wachten.

Apparaat weer inschakelen.

Als deze storing zich meerdere keren voordoet, neem dan contact op met de service-
dienst.

voon=

14 Afvoeren

Wij leggen u hier uit hoe u afgedankte apparaten op de

juiste manier afvoert.

14.1 Afvoeren van uw oude apparaat

Door een milieuvriendelijke afvoer kunnen waardevolle
grondstoffen opnieuw worden gebruikt.
» Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoer-

methoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in over-
eenstemming met de Europese richt-
liin 2012/19/EU betreffende afge-
dankte elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor
de in de EU geldige terugneming en
verwerking van oude apparaten.

B
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15 Servicedienst

Als u vragen hebt over het gebruik, een storing aan het
apparaat niet zelf kunt verhelpen of als het apparaat
moet worden gerepareerd, neem dan contact op met
onze servicedienst.

Gedetailleerde informatie over de garantieperiode en
garantievoorwaarden in uw land kunt u opvragen bij
onze servicedienst, uw dealer of op onze website.

Als u contact opneemt met de servicedienst, hebt u het
productnummer (E-Nr.) en het productienummer (FD)
van het apparaat nodig.

De contactgegevens van de servicedienst vindt u in de
meegeleverde servicedienstlijst of op onze website.

Dit product bevat lichtbronnen van energieklasse G. De
lichtbronnen zijn leverbaar als reserveonderdeel en mo-
gen uitsluitend door een hiervoor opgeleide monteur
worden vervangen.

15.1 Productnummer (E-nr.) en
productienummer (FD)

Het productnummer (E-Nr.) en het productienummer
(FD) vindt u op het typeplaatje van het apparaat.

Het typeplaatje met de nummers vindt u wanneer u de
apparaatdeur opent.

Om uw apparaatgegevens en de servicedienst-tele-
foonnummers snel terug te kunnen vinden, kunt u de
gegevens noteren.

16 Zo lukt het

Voor verschillende gerechten vindt u hier de bijpassen-
de instellingen alsmede de beste accessoires en vor-
men. Wij hebben het advies optimaal op uw apparaat
afgestemd.

16.1 Zo kunt u het best te werk gaan

Hier vertellen we u hoe u als beste stap voor stap opti-
maal kunt profiteren van het insteladvies. U krijgt infor-
matie over vele gerechten met informatie en tips, zoals
hoe u het apparaat handmatig ideaal kunt gebruiken
en instellen.

/A WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

Verhitte gerechten geven warmte af. De vormen kun-

nen heet worden.

» Neem vormen en accessoires altijd met behulp van
een pannenlap uit de binnenruimte.

Opmerking: De tijdsopgaven in de tabellen zijn richt-
waarden. Ze zijn afhankelijk van de kwaliteit en de aard
van de levensmiddelen.

1. Voor het gebruik niet benodigde vormen uit de bin-
nenruimte verwijderen.

2. Een gerecht uit de insteladviezen kiezen.

3. De gerechten in een geschikte vorm doen.
- "Vormen en accessoires die geschikt zijn voor de
magnetron”, Pagina 60

4. De vorm op de draaischijf plaatsen.

5. Stel het apparaat in overeenkomstig het instelad-
vies.
In de insteladviezen is vaak een tijdsduur aangege-
ven. Eerst de kortste tijdsduur instellen. Indien nodig
de tijdsduur verlengen. Als in de tabellen 2 magne-
tronvermogens en tijdsduren zijn aangegeven, eerst
het eerste magnetronvermogen en de eerste tijds-
duur instellen en na het signaal het het tweede mag-
netronvermogen en de tweede tijdsduur.

Tip: Als u van de tabellen afwijkende hoeveelheden wilt
bereiden, stel dan voor de dubbele hoeveelheid onge-
veer de dubbele tijdsduur in.
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16.2 Tips om te ontdooien en op te
warmen

Neem deze tips in acht voor goede resultaten bij het
ontdooien en opwarmen.

Vraag Tip

Het gerecht moet na het  Stel een langere tijdsduur
verstrijken van de tijds- in. Bij grotere hoeveelhe-
duur ontdooid, heet of den en hogere gerechten
gaar zijn. is meer tijd nodig.

Het gerecht mag na het = Het gerecht tussen-
verstrijken van de tijds- door omroeren.

duur aan de rand niet = FEen lager magnetron-
oververhit zijn en in moet vermogen en een lan-
in het midden gaar zijn. gere tijdsduur instellen.

Gevogelte of vlees mag = Een lager magnetron-

na het ontdooien niet al- vermogen instellen.

leen van buiten gebak- = Het te ontdooien ge-

ken, maar in het midden recht bij grote hoeveel-

nog bevroren zijn. heden meerdere mal-
en keren.

Het gerecht mag niet te = Een lager magnetron-
droog zijn. vermogen instellen.
m  Een kortere tijdsduur
instellen.
Gerecht afdekken.
Meer vloeistof toevoe-
gen.

16.3 Ontdooien

Met uw apparaat kunt u diepvriesproducten ontdooien.

Gerechten ontdooien

1. De bevroren levensmiddelen in een open vorm op
de draaischijf plaatsen.
Gevoelige delen kunt u met kleine stukken alumini-
umfolie afdekken, bijv. kippenvleugels en -poten of
vette randen van braadstukken. De folie mag de
ovenwanden niet raken.

2. In werking stellen.



Halverwege het ontdooien kunt u de aluminiumfolie
verwijderen.

Opmerking: Als u vlees en gevogelte ontdooit, ont-
staat vloeistof.

De vloeistof tijdens het keren verwijderen en in geen
geval verder gebruiken of met andere levensmidde-
len in aanraking laten komen.

4.

Zo lukt het nl

De gerechten tussendoor één tot twee keer omroe-
ren of keren.

Grote stukken meerdere malen keren.

Om ervoor te zorgen dat de temperatuur gelijkmatig
wordt verdeeld, de ontdooide gerechten ca. 10 tot
20 minuten bij kamertemperatuur laten rusten.

Bij gevogelte kunt u de ingewanden verwijderen.

Het vlees kunt u ook met een kleine bevroren kern
verder verwerken.

Ontdooien met de magnetron
Neem de insteladviezen voor het ontdooien van diepgevroren gerechten met de magnetron in acht.

Gerecht Gewichting Magnetronvermogen Tijdsduur in min

inW
Vlees, heel, van rund, kalf of varken met en 800 1. 180 1. 15
zonder been 2. 90 2.10-20
Vlees, heel, van rund, kalf of varken met en 1000 1. 180 1. 20
zonder been 2. 90 2.15-25
Vlees, heel, van rund, kalf of varken met en 1500 1. 180 1. 30
zonder been 2. 90 2. 20- 30
Vlees in stukken of plakken van rund, kalf of 200 1. 180 1. 2°
varken 2. 90 2.4-6
Vlees in stukken of plakken van rund, kalf of 500 1. 180 1.5’
varken 2. 90 2.5-10
Vlees in stukken of plakken van rund, kalf of 800 1. 180 1. 8’
varken 2. 90 2.10-15
Gehakt, gemengd?*® 200 90 10*
Gehakt, gemengd?®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Gehakt, gemengd?®® 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
Gevogelte of stukken gevogelte® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Gevogelte of stukken gevogelte® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Visfilet, viskotelet of plakken vis® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Groente, bijv. erwten 300 180 10-15
Fruit, bijv. frambozen® 300 180 7-10°
Fruit, bijv. frambozen® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Boter, ontdooien’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Boter, ontdooien’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Heel brood 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Heel brood 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20

Tijdens het keren de ontdooide delen van elkaar scheiden.

Het voedsel vlak invriezen.

Het reeds ontdooide vlees verwijderen.

Het voedsel herhaaldelijk keren.

De ontdooide delen van elkaar losmaken.

Het voedsel tussendoor voorzichtig omroeren.

De verpakking volledig verwijderen.

Alleen gebak zonder glazuur, slagroom, gelatine of créme ontdooien.
De stukken gebak van elkaar scheiden.
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Gerecht Gewichting Magnetronvermogen Tijdsduur in min
inwW
Gebak, droog, bijv. cake®® 500 920 10-15
Gebak, droog, bijv. cake®® 750 1. 180 1.5
2. 90 2.10-15
Gebak, vochtig, bijv. vruchtentaart, 500 1. 180 1.5
kwarktaart® 2. 90 2.15-20
Gebak, vochtig, bijv. vruchtentaart, 750 1. 180 1.7
kwarktaart® 2. 90 2.15-20

' Tijdens het keren de ontdooide delen van elkaar scheiden.

Het voedsel viak invriezen.

Het reeds ontdooide vilees verwijderen.

Het voedsel herhaaldelijk keren.

De ontdooide delen van elkaar losmaken.

Het voedsel tussendoor voorzichtig omroeren.
De verpakking volledig verwijderen.

© N O g b~ w N

De stukken gebak van elkaar scheiden.

Alleen gebak zonder glazuur, slagroom, gelatine of créeme ontdooien.

16.4 Opwarmen

Met uw apparaat kunt u gerechten opwarmen.
Gerechten opwarmen

/\ WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

Verhitte gerechten geven warmte af. De vormen kun-

nen heet worden.

» Neem vormen en accessoires altijd met behulp van
een pannenlap uit de binnenruimte.

/A WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

Bij het verwarmen van vloeistof kan er kookvertraging

ontstaan. Dit houdt in dat de kooktemperatuur wordt

bereikt zonder de kenmerkende bellen ontstaan. Al bij

een kleine schok van het recipiént is voorzichtigheid

geboden. De hete vloeistof kan plots overkoken en

wegspatten.

» Zorg ervoor dat er tijdens het verwarmen altijd een
lepel in de vorm staat. Zo wordt kookvertraging
voorkomen.

v X

LET OP!

Als het metaal tegen de wand van de binnenruimte aan

komt, ontstaan er vonken waardoor het apparaat be-

schadigd kan raken of de deurruit aan de binnenkant
kan worden aangetast.

» Metalen voorwerpen, zoals een lepel in een glas,
moeten minstens 2 cm van de wanden van de bin-
nenruimte en de binnenkant van de deur verwijderd
Zijn.

1. De kant-en-klaargerechten uit de verpakking nemen
en in een vorm doen die geschikt is voor de magne-
tron.

2. De gerechten vlak in de vorm verdelen.

3. De gerechten met een passend deksel, een bord of
speciale folie voor de magnetron afdekken.

4. In werking stellen.

5. De gerechten tussendoor meerdere malen keren of
omroeren.

De snelheid waarmee de verschillende componen-
ten van de gerechten warm worden kan verschillen.

6. Controleer de temperatuur.

7. Om ervoor te zorgen dat de temperatuur gelijkmatig
wordt verdeeld, de opgewarmde gerechten 2-5 mi-
nuten bij kamertemperatuur laten rusten.

Opwarmen van diepgevroren gerechten met magnetron
Neem de insteladviezen voor het opwarmen van diepgevroren gerechten met de magnetron in acht.

Gerecht Gewichting Magnetronvermogen Tijdsduur in min
inW

Menu, bordgerecht, kant-en-klaargerecht met 300 - 400 600 8-11

2-3 componenten

Soep 400 600 8-10

' Bij het doorroeren de stukken viees van elkaar losmaken.

2 Een beetje vloeistof bij het voedsel doen.

% Water toevoegen, zodat de bodem van de vorm wordt bedekt.

4 Het voedsel bereiden zonder toevoeging van water.
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Gerecht Gewichting Magnetronvermogen Tijdsduur in min
inW
Eenpansgerecht 500 600 10-13
Plakken of stukken vlees in saus, bijv. gou- 500 600 12-17"
lash
Ovenschotels, bijv. lasagne of cannelloni 450 600 10-15
Bijgerechten, bijv. rijst, pasta® 250 600 2-5
Bijgerechten, bijv. rijst, pasta® 500 600 8-10
Groente, bijv. erwten, broccoli, wortels® 300 600 8-10
Groente, bijv. erwten, broccoli, wortels® 600 600 14-17
Spinazie a la créme* 450 600 11-16

' Bij het doorroeren de stukken viees van elkaar losmaken.

2 Een beetje vloeistof bij het voedsel doen.

% Water toevoegen, zodat de bodem van de vorm wordt bedekt.

* Het voedsel bereiden zonder toevoeging van water.

Opwarmen met de magnetron

Neem de insteladviezen voor het opwarmen met de magnetron in acht.

Gerecht Hoeveelheid !Vlav%netronvermogen Tijdsduur in min
in
Dranken' 200 ml 800 2-3%°
Dranken' 500 ml 800 3-42°8
Babyvoeding, bijv. flesjes melk* 50 ml 360 ca. 0,5%°
Babyvoeding, bijv. flesjes melk* 100 ml 360 ca. 1%8
Babyvoeding, bijv. flesjes melk* 200 ml 360 1,5%°
Soep 1 kop 200 g 600 2-3
Soep 2 koppen 400 g 600 4-5
Menu, bordgerecht, kant-en-klaargerecht met 350 - 500 g 600 4-8
2-3 componenten
Vlees in saus’ 500 g 600 8-11
Eenpansgerecht 400 ¢ 600 6-8
Eenpansgerecht 800 ¢ 600 8-11
Groente, 1 portie® 150 g 600 2-3
Groente, 2 porties® 300 g 600 3-5

' Doe een lepel in het glas.

Alcoholische dranken niet verwarmen.
Het voedsel tussendoor controleren.

Beslist de temperatuur controleren.
De lapjes vlees van elkaar scheiden.
Een beetje vloeistof bij het voedsel doen.

o N o a » W N

Babyvoedsel zonder speen of deksel verwarmen.
Na het verwarmen het voedsel altijd goed schudden.

16.5 Bereiden

Met uw apparaat kunt u gerechten bereiden.

Gerechten bereiden

/\ WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!
Verhitte gerechten geven warmte af. De vormen kun-

nen heet worden.

» Neem vormen en accessoires altijd met behulp van

een pannenlap uit de binnenruimte.

1. Controleer of de vorm in de binnenruimte past en of

de draaifschijf ongehinderd kan draaien.

— Voor gebraad een hoge vorm gebruiken.

w N

— Voor ovenschotels of gegratineerde gerechten
een grote, platte vorm gebruiken.

De gerechten vlak in de vorm verdelen.

Bij het bereiden met magnetron de gerechten met

een passend deksel, een bord of speciale folie voor

de magnetron afdekken.

— De gerechten bij het grillen niet afdekken.

— Bij de combinatie van magnetron en grill de ge-
rechten niet afdekken.

De vorm op de draaischijf plaatsen.

— Bij het grillen het rooster op de draaischijf plaat-
sen. Niet voorverwarmen.

In werking stellen.
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6. Om ervoor te zorgen dat de temperatuur gelijkmatig - QOvenschotels en gegratineerde gerechten in het
wordt vgrdeeld, de opgewarmde gerechten 2-5 mi- uitgeschakelde apparaat 5 minuten laten rusten.
nuten bij kamertemperatuur laten rusten. Tip: Voor visspiesen of groentespiesen altijd houten
- VOOor het aansnijden vlees 5-10 minuten laten spiesen gebruiken.

rusten.

Bereiden met magnetron

Gerecht Hoeveel- Accessoires Magne- Verwar-  Tijdsduur Aanwijzingen

heid tronver- mingsme- in min
mogen in thode
w

Hele kip, vers, zonder 1200 g Gesloten ser- 600 - 25-30 Halverwege de bereidings-

ingewanden vies tijd keren.

Stukken Kip, bijv. 800 g Open vorm 360 “wv 30-40 Met de kant van het vel

kwart Kip + naar boven leggen. Keer

Rooster het voedsel niet.
Kippenvleugels, ge- 800 g Open vorm 360 v 15-25 Keer het voedsel niet.
marineerd, diepvries +

Rooster

Varkensvlees zonder 750 g Open vorm 360 v 40-50 De gerechten 1 tot 2 maal

zwoerd, bijv. halsstuk keren.

Plakjes spek ca. 8 Rooster 180 v 10-15 -

plakjes
Gehaktbrood 750 g Open vorm 1. 600 1. - 1. 20-25 De gerechten open berei-
2. 360 2. v~ 2. 25-35 den. De maximumhoogte
van de gerechten bedraagt
6 cm.

Vis, bijv. filetstukken 400 g Open vorm 600 - 10-15 Aan het gerecht eventueel
water, citroensap of wijn
toevoegen.

Visfilet, gegratineerd 400 g Open vorm 360 v 10-15 Diepvries vis eerst ontdooi-
en.

Visspiesen 4-5 stuks Rooster 180 “wv 10-15 Houten spiesen gebruiken.

Soufflé, zoet, bijv. 1000 g Open vorm 360 v 30-35 De maximumhoogte van de

kwarksoufflé met fruit gerechten bedraagt 5 cm.

Soufflé, hartig van 1000 g Open vorm 360 v 30-35 De gerechten met kaas be-

rauwe ingrediénten, strooien. De maximum-

bijv. noedelsoufflé hoogte van de gerechten
bedraagt 5 cm.

Soufflé, hartig van ge- 1000 g Open vorm 360 v 30-40 De maximumhoogte van de

gaarde ingrediénten, gerechten bedraagt 4 cm.

bijv. gegratineerde

aardappels

Soepen, gegrati- 2-4 kop- Open vorm - v 15-20 -

neerd, bijv. uiensoep jes

Groente, vers 250 g Gesloten ser- 600 - 5-10' De ingrediénten in even

vies grote stukken snijden. Per
100 g 1 tot 2 el water toe-
voegen. Het gerecht tus-
sendoor omroeren.

Groente, vers 500 g Gesloten ser- 600 - 10-15" -

vies

Groentespiesen 4-5 stuks Rooster 180 “wv 15-20 Houten spiesen gebruiken.

Aardappelen 250 g Gesloten ser- 600 - 8-10' De ingrediénten in even

vies grote stukken snijden. Per

100 g 1 tot 2 el water toe-
voegen. Het gerecht tus-
sendoor omroeren.

' Het voedsel tussendoor voorzichtig omroeren.
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Gerecht Hoeveel- Accessoires Magne- Verwar-  Tijdsduur Aanwijzingen
heid tronver- mingsme- in min
mogen in thode
w
Aardappelen 500 g Gesloten ser- 600 - 11-14" De ingrediénten in even
vies grote stukken snijden. Per
100 g 1 tot 2 el water toe-
voegen. Het gerecht tus-
sendoor omroeren.
Aardappelen 750 g Gesloten ser- 600 - 15-22" De ingrediénten in even
vies grote stukken snijden. Per
100 g 1 tot 2 el water toe-
voegen. Het gerecht tus-
sendoor omroeren.
Rijst 125 ¢ Gesloten ser- 1. 1.- 1. 5-7 De dubbele hoeveelheid
vies 900 2. - 2. 12-15  vloeistof toevoegen.
2. 180
Rijst 250 ¢ Gesloten ser- 1. 1.- 1. 6-8 De dubbele hoeveelheid
vies 900 2.- 2. 15-18  vloeistof toevoegen.
2. 180
Toastbrood voortoas- 2-4 snee- Rooster - v le zijde: -
ten ties 2-4
2e zijde:
2-4
Toastbrood gegrati- 2-6 snee- Rooster - v 7-10 De tijdsduur varieert naar-
neerd ties gelang het beleg.
Fruit, compote 500 g Gesloten ser- 600 - 9-12 -
vies
Zoete desserts, 500 ml Gesloten ser- 600 - 6-8 De pudding tussendoor

bijv.pudding, instant

vies

met de garde 2 tot 3 keer
goed omroeren.

' Het voedsel tussendoor voorzichtig omroeren.

16.6 Testgerechten

Deze overzichten werden voor testinstituten gemaakt, om het testen van het apparaat conform EN 60350-1:2013
resp. IEC 60350-1:2011 en volgens de norm EN 60705:2012, IEC 60705:2010 te vergemakkelijken.

Bereiden met magnetron

Gerecht Magnetronvermogen Tijdsduur in min Aanwijzing
inW
Kandeel, 750 g 1. 360 1.12-17 Pyrexvorm 20 x 25 cm op de
2. 90 2.20-25 draaischijf plaatsen.
Biscuitgebak 600 8-10 Pyrexvorm @ 22 cm op de draai-
schijf plaatsen.
Gehaktbrood 600 20-25 Pyrexvorm op de draaischijf
plaatsen.
Ontdooien met de magnetron
Insteladvies voor het ontdooien met de magnetron.
Gerecht Magnetronvermogen Tijdsduur in min Aanwijzing
inW
Vlees 1. 180 1.5-7 Pyrexvorm @ 22 cm op de draai-
2. 90 2.10-15 schijf plaatsen.
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Bereiden in combinatie met magnetron

Gerecht Magnetronver- Verwarmings- Tijdsduur in Aanwijzing
mogen in W methode min
Aardappelgratin 360 “v 35-40 Pyrexvorm @ 22 cm op de draai-

schijf plaatsen.

17 Montagehandieiding

Houd rekening met deze informatie bij de montage van
het apparaat.

17.1 Veilige montage

Neem bij het monteren van het apparaat de
veiligheidsaanwijzingen in acht.

®m De veiligheid is alleen gewaarborgd bij een
deskundige montage volgens de montage-
handleiding. De installateur is verantwoor-
delijk voor een goede werking op de plaats
van opstelling.

Het apparaat na het uitpakken controleren.
Niet aansluiten in geval van transport-
schade.

Voor het eerste gebruik verpakkingsmate-
riaal en plakfolie verwijderen uit de binnen-
ruimte en van de deur.

De transparante folie aan de binnenkant
van de deur nooit verwijderen.

Bij de inbouw van accessoires dient u zich
te houden aan de beschrijving in de monta-
gebladen.

Inbouwmeubels dienen bestand te zijn te-
gen een temperatuur van maximaal 90 °C,
aangrenzende voorzijden van meubels te-
gen een temperatuur van maximaal 65 °C.
Het apparaat niet inbouwen achter een de-
cor- of meubeldeur. Er bestaat gevaar van
oververhitting.

Voer uitsnijdingswerkzaamheden aan het
meubel uit voordat het apparaat wordt ge-
plaatst. Spanen verwijderen. Deze kunnen
invioed hebben op de werking van elek-
trische componenten.

Apparaten zonder stekker mogen alleen
door geschoold personeel worden aanges-
loten. Bij schade door een verkeerde aans-
luiting kunt u geen aanspraak maken op
garantie.
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/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Onderdelen die tijdens de montage toeganke-
lijk zijn, kunnen scherp zijn en tot snijletsels
leiden.

» Draag veiligheidshandschoenen

/A WAARSCHUWING - Kans op brand!

Het gebruik van een verlengd netsnoer en
niet-toegestane adapters is gevaarlijk.

» Geen verlengsnoeren of meervoudige stop-
contacten gebruiken.

Als het netsnoer te kort is, contact opne-
men met de servicedienst.

Alleen door de fabrikant goedgekeurde
adapters gebruiken.

17.2 Elektrische aansluiting

Om het apparaat elektrisch veilig te kunnen aansluiten,
dient u deze aanwijzingen in acht te nemen.

/A WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!
Ondeskundige installaties zijn gevaarlijk.

» Alleen een elektricien mag rekening houdende met
de desbetreffende voorschriften een stopcontact
plaatsen of een aansluitkabel vervangen.

Het apparaat uitsluitend via een volgens de voor-
schriften aangebracht, randgeaard stopcontact aan-
sluiten.

Wanneer de stekker na het inbouwen niet meer toe-
gankelijk is, moet een schakelaar met een contact-
afstand van minstens 3 mm worden geinstalleerd.
De bescherming tegen aanraking dient door de in-
bouw te zijn gewaarborgd.



17.3 Inhoud van de verpakking

Controleer na het uitpakken alle onderdelen op trans-
portschade en de volledigheid van de levering.
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17.4 Inbouwmeubel

Hier vindt u aanwijzingen voor de veilige inbouw.

LET OP!

Spanen kunnen de werking van elektrische componen-

ten hinderen.

» De uitsnijdingswerkzaamheden aan het meubel uit-
voeren voordat het apparaat wordt geplaatst.

» De spanen verwijderen.

De minimale inbouwhoogte bedraagt 850 mm.
De inbouwkast mag achter het apparaat geen ach-
terwand hebben.

= De ventilatiesleuven en de aanzuigopeningen mo-
gen niet afgedekt zijn.

= |Inbouwmeubels moeten tot 90 °C hittebestendig
zijn, aangrenzende meubelfronten tot 65 °C.

17.5 Inbouwafmetingen in hoge kast

Neem de inbouwafmetingen en de veiligheidsafstanden
in de hoge kast in acht.
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17.6 Hoge kast voorbereiden

1. De wanddikte van het meubel bepalen. ®
Aan de wanddikte is een x-waarde toegewezen.

2. Opmerking: De x-waarde komt overeen met de af-
stand van de onderkant van de aansluitplaat tot aan
de bodem van het inbouwmeubel.

De aansluitplaat aan de hoge kast vastschroeven. @
Hierbij de vastgestelde x-waarde in acht nemen.

Montagehandleiding nl
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17.7 Apparaat monteren

1. De afstandshouders overeenkomstig de wanddikte
aan het apparaat bevestigen.

%l %{%“ %F@ Liglhy

2. Opmerking:
De aansluitkabel niet inklemmen of knikken.

Het apparaat in de kast plaatsen en naar rechts
schuiven.
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3. Het apparaat zo lang vastschroeven tot het appa-
raat in het midden is uitgelijnd.

4. De afstand tot de aanliggende apparaten controle-
ren.

—— ]

—

min. 3mm —»|

Y|

&
|
[
-
————

_—— I
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De afstand tot de aanliggende apparaten moet min-
stens 3 mm bedragen.

5. Voor het eerste gebruik verpakkingsmateriaal en
plakfolie uit de binnenruimte en van de deur verwij-
deren.
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1 AcpaAeix

MpooeTe TIC akOAouBec uttodeitelc
aopaAeiag.

1.1 TeviKEQ UTTOOEIEEIG

® AIoGBOOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC 0ONVieC.

m QuAGETE TIC 0ONYiec KOBWC Kal TIC
ANPOdOPIEC TTPOIOVTOC VIO PETETEITO
XPNon n vyio TOV ETTOPEVO KATOXO TNC
OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITITWON
(NUIAC KOTA TN HETADOPOA.

Acdaieia el

1.2 Xpnion cUNPWVX IE TOV OKOTTO

TIPOOPIGHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEDEl CUOKEUEC XWpPIc dIC. e TepinmTwon

dnuIV Aoyw AaBouc ouvdeonc, dev udioToTal

Kaveva OIKaiwPa eyyunong.

MOVO pe Tn 0woTrH TOTTOBETNON CUUPWVA e

TIC odnyiec TormoBeTNoNC diaodaAileTal N

aodaieia KoTa TN XpNon. O eykoTaAoTATNG

eival utreuBuvoc yia TNV ayoyn AeiToupyia oTn

Beon TomobETNONG.

XONOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTAPOOKEUN GaynNTwV Kal
POPNUATWV.

B KOTW omo emTnpnon. EmBAemeTe TIC
ouvTopecg dIadIKaoieC BPAOUOU XWPIC
dlakoTm.

® 3TO OTITI KOl O TTAPOPOIEC EPAPUOVEC
OTIWC T.X.: 2€ Koudivec yIa UTTOANAOUC o€
KOTOOTAPOTA, ypadeia Kal GAMoUC
EUTTOPIKOUC TOMEIC, OTOL OYPOTIKO KTNHUOTA,
oo meAaTeC oe Eevodoxeia Kol OGAMEC
OIKIOTIKEC EYKOTOOTOOEIC, OTa bed and
breakfast.

B pexpl eva uyoc armo 4000 m movw amo TNV
emdavela TNG 6GAACOOC.

AUTH N OUOKEUN QVTOTTIOKPIVETOI OTO TTPOTUTIO
EN 55011 ) CISPR 11. Eivau eva mpoiov TnG
opadac 2, katnyopia B. Oudda 2 onuaivel,
OTI ONUIOUPYOUVTAI PHIKPOKUPOTO Ue OKOTIO TN
Beppavon Twv Tpodipwy. Karnyopia B
dnAWvel, OTI N OUOKEUN €ival KATGAMNAN via
OIKIOKI XxPnon.

1.3 MePIOPICUOC OPAONG XPNOTWV

AUTN N OUOKEUN PTTOPEI VO XpNOILOTIOIEITON
armo maudid oMo 8 ETWV KOI GV KOl Ao
TPOOWTIA e PEIWPEVEC PUOIKEC, IoONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC Kol EAAEIYN
EUTTEIPIOG KOI/T YWWoNg, av emBAETOVTaI N
EXOUV KOTOTOTTIOTEI OXETIKO e TNV AodOAN
XPNonN TNC CUOKEUNC KOl EXOUV KOTOVONOE!
TOUC KIVOUVOUC TTIOU OTTOPPEOUV OTTO OUTH.
Ta moudid dev emMTPEMETAI VO TTAiCOUV PE TN
OUOKeUn.

O kaBapIopodC Kal N cuvThEnon amod To
XpNoTn Oev EMTPEMETAI VO TIPAYUOTOTTOINBOUV
amo maudId, EKTOC €AV €ival 15 €TV KAl Avw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpaTaTe Ta maudid ToU €ival KATw TwV 8 eTwvV
HOKPIO OTIO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

77



el AoddAeia

1.4 AcpaAng xprion

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To aTmoONKEUPEVD OTOV XWPO HOYEIDEUOTOC

EUDAEKTO QVTIKEIUEVO UTTOPOUV VO

avoadAeyouv.

» Mn puAdyeTe TTOTE SUDAEKTO QVTIKEIPEVD
OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Otav apxiCel va epdavideTal KAmvog, TTPETEl
VO amrevepyoroinbei n ouoKeun 1 va
TooBNxBei To dIc oo TNV MPida Tou
PEUPOTOC KOl VO KPOTNOei N TOPTO KAEIOTH,
yIO VO O3N0ETE TIC EVOEXOUEVWE
eudavicopevec dAOyeC.

To uttoAeippoTa doynTwv, TO AITOC Kail O

XUPOC OTTO TO YnNTO UTTOPOUV VA avadAeyouv.

» [lpiv amo TN AeIToupyia ATTOUOKPUVETE TN
XOVTPN pUTavon ammo TOV XWPEO
HOVEIDEUOTOC, TO BEPUAVTIKO OTOIXEIO KOl
oo To eEQPTHHATO.

H umepBeppavon TNG OUCKEUNG PTTOPEi va

TTPOKOAEDEI DWTIA.

» Mnv TOTTOBETOETE TOTE TN OUCKEUN TTIOW
QTTO pIa OI0KOOUNTIKN TTOPTO N TTOPTO
VTOUAQTTIOU.

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

EYKaUpaToc!

Kata Tn didpkela TNS Xpnong (eoTaiveTal N

OUOKEUN Kal To eEapTHUOTO TTOU

OKOUUTTIOUVTO.

» AWOTE MPOOOXN, VIO TNV armoduyn TNG
emadnc e To OEPUAVTIKO OTOIXEIDL.

> Ta Ik maudid, KATw TWV 8 eTWV, TTPETIEI
VO KPATIOUVTOI HOKPIG OO TN OUCKEUN.

Ta eCapTnuoTa 1 TG HAYEIPIKG OKEUN

(eoTaivovTal TIAPO TTOAU.

» ATOLOKPUVETE T KOUTO PAVEIPIKG OKeUN N
eEOPTNUOTO OTIO TO XWPEO LOYEIPEUOTOC
TTAVTOTE PE HIa MAOTPA Koudivog.

O1 oTpoi TOU OIVOTIVEUPOTOC UTTOPOUV VOl

avadAeyouv peoa oTov (E0TO XWPO

HOYEIPEUOTOC.

» XPnNOIYOTIoIEITE POVO PIKPEC TTOOOTNTEC QIO
QUVOTA OIVOTIVEUPOTWON TTOTA OTOl GoynTA.

» AVOIYETE TIPOOEKTIKA TNV TTOPTA TNGC
OUOKEUNG.
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/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

epaTiopaTog!

Ta mpooITd pepn/eEapThuaTa (eOTAIVOVTOI

TTOAU KOTO TN AeIToupyia.

» Mnv OKOUUTIOTE TIOTE TO KOUTS pepn/
eCapTnuoTa.

» KpoTate Ta maidid HOKPIO.

Kot To Gvolyuo TG TTOPTOC TNG OUOKEUNG

ptmopel va e€eABel KauTog aTpog. O aTuog,

avaAoya pe TN Beppokpaoia, e daiveTal.

» AVOIVETE TIPOOEKTIKA TNV TTOPTO TNC
OUOKEUNC.

» KpatdTe Ta moudid HoKPIA.

Me To vepOd OTOV KOUTO XWPO HLOYEIPEUOTOC

prmopei va dnuioupyndei KauTtoc udpaTuoC.

» Mn xUveTe TOTE veEPO PECO OTOV KOUTO
XWPEO HOYEIPEUATOC.

/A NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog

TPXUHXTIOHOU!

To yPOTOOUVIOPEVO YUGAI TNC TTOPTOC TNG

OUOKEUNC PTTOPEI VO payioeEl.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE I0XUPO KOBOPIOTIKA
TPIYIPOTOC N KOPTEPEC PETAMIKES EUOTPEC
yIa Tov KaBapiopo Tou TCopIoU TNG TTOPTAC
TNG OUOKEUNG, emeldr) PImopel Vo
YOOTOOUVIOOUV TNV €MdAvela.

O1 pevteoedec TNC MOPTAC TNC OUOKEUNC

KIVOUVTOI KOTO TO GVOIYUO KOl TO KASIOILO TNG

TTOPTAC KOl PTTOPEI VO HAYKWOEITE.

» Mnv OTTAQVETE TO XEPIO OOC OTNV TIEQIOXN
TWV HEVTECEDWV.

O1 pwyueg, Ta BpauopaTa n ol Bpavoelc OToV

YUGAIVO TieploTpedopevo BioKo eival

eMKivOUVeEC.

» Mn XTUTIGTE TTOTE TOV TIEPIOTPEGOUEVO OIOKO
e OKANPG QVTIKEIPEVQ.

» MeToxelpileoTe TTPOOEKTIKG TOV
neploTpedopevo dioko.

/A NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog

nAekTpomAngiog!

Mia xaAoopevn HOVWon Tou KoAwdiou

ouvdeonc eival emkivouvn.

» Mn pepveTe TOTE TO KOAWDIO ouvdeONC o€
eMadr YE KOUTA PJEPN OUOKEUWV N TTNYEC
BeppoTNTOC.

» Mnv adnvete moTe To KOAwdIO ouvdeong
o010 OIKTUO va £pBel oe emadn pe axpneEec
HUTEC N KODTEPEC OKUEC.

» Mnv TookileTe, un ouvOAiBeTe 1 un
HETOTPETIETE TTOTE TO KOAWDIO OUVOEDONC OTO
diKTuO.



/A MPOEIAONOIHZH - Kivuvog aoduiiag!

To moudId umopei var TEPACOUV TOL UAIKG TNG

OUOKEUOOIOG MOV OTO TO KEDOAI ) VO

TUANIXTOUV O’ auTG Kail v TaBouv aodulia.

» KpaTdTe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIA OTTO
To MBI,

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UANIKO OUOKEUOIOIOG.

To moudid ummopei va eIoTIveEUo0oUV 1) VA

KOTOTTOUV HIKOG KOUUOTION KOl €TOI VO TTAOOUV

aoduiia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIO OTTO T
oI,

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe PIKPO
KOUUATIO

1.5 ®oupvoC HIKPOKUNKTWV

AIABAZTE MPOZEKTIKA TIZ 2HMANTIKEX
YMNOAEIZEIZ ASOAAEIAY KAl OYAA=TE TI>
A TTEPAITEPQ XPHZH

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

H pn evdedelypevn xprnon TNG CUOKEUNC eival

eMKivOuvn KAl UTToPEi Vo TIPOKOAEoe! CnNUIEC.

Mo Tapadelypo UmopouV va avadAeyouv ol

(eoTeC MAVTOPAEC, Ta (EOTA OOKOUAGKION g

OTTOPOUC Kail dNUNTPIOKA OKOUO KOI HETG OO

WPEC.

» Mn oTeyvwveTe TOTE GaynTd ) POUXD YE TN
OuoKeun.

» Mn CeoTaiveTe MOTE TTAVTOPAEC, HOEIAGPIO
omopwV N dNUNTPICKWY, 0hoUYYAPIa, UYPX
TovIG KOBopIopoU Kol TTOHPOUOIT PE TN
OUOKeun.

» XpNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO VIO TV
TTOPOIOKEUN GayNTWV KAl TTOTWV.

Acdaieia el

Ta TPODIUG KABWC KOl O CUOKEUOOIEC KOl TO!

OKeUn TOUC UTTopPEi va avadAeyouv.

» Mn CeoTaiveTe TOTE TPODILG OE
ouokeuaoiec dlathpnong Bepuokpaoiag.

» Mn (eoTaiveTe TOTE XWPIC EMITHPNON
ToOdIUO 0 OKeUn amo MAACTIKO, XOPTi N
OAMO eUPAEKTA UAIKO.

» Mn puBpileTe MOTE pIG TTOAU PEYOAN
BaBpuida 10XU0C ) TOAU peyGAO XpOvo
LIKOOKUPATWYV. [TpooavaTOAIOTEITE OTO
OToIXeio 0e auTeC TIC 0dnyiec xpnong.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE TPOPIUG 6TOV GOUPVO
LIKQOKUUGTWV.

» Mnv &emaywveTte N (eoTaveTe TOTE TPODIPO
HE HIKPN TIEPIEKTIKOTNTO VEPOU, OTTWC TI.X.
Wi, pe TOAU uywnAr 10xU 1) XpoOvo
HIKQOKUHOTWV.

To A&dI paynTou Pmopei Vo avadAeyei.

» Mn CeoTaiveTe TOTE PHOVO TOU TO AGOI
daynTou oTov GOUPVO HIKPOKUUOTWV.

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivduvog £kpnEng!

Ta uypd 1 AAG TPODIUG 0 OPIXTA KAEIOPEVA

OKeun UTToPEi Vo EKPOYOUV EUKOAQ.

» Mn (eoTOVETE TTOTE UYPQ I OGANG TPOPILC OE
oPIXTA KAEIOpEVD OKeUN.

A\ MPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog

EYKQUHaTOG!

Ta TpOdIHG pe OKANPO KEAUDOC 1 TTETO

UTTOPEl va ekpayoUv KaTh TN OIGPKEIT, OAG

KOl UETA OO TO (EOTOUO.

» Mn payelpeueTe TTOTE AUYA 0TO KEAUDOC N
un CeoTaveTe TTOTE OPIXTOBPACHEVD QUYL
OTO KEAUGDOC.

» Mn payelpeueTe TTOTE OOTPAKOEION N
HOAOKOOTPOKOA.

> e TIepIMTWon TNYAVNTHV GUYWV N QUYyWV OE
TTOTNPI, TOUTIGTE TTPONYOUPEVWC TOV KPOKO.

> >e TepimTwon TPodipwy pe okAnpn dAouda
M TTETOQ, OTIWC TI.X. UNAQ, VTOUATEC, TTATOTEC
I AOUKQOVIKO, UTTOPEI TO KEAUDOC VO OKAOEL.
Mpiv TO (eoTopa TputaTe TN dAouda N TNV
TETOA.
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el AoddAeia

H BeppdTnTa OTIC Bpedikee Tpodec dev

KOTOVEUETOI OPOIOPOPDO.

» Mn CeoTtaiveTte TOTE BPedIKEC TPODEC HEC
o€ KAeloTa Doxeia.

» ATOUOKPUVETE TIOVTOTE TO KOTIOKI I TO
OnAaoTpo.

» MeTd TO (EOTAUO KOUVATE 1) OVOKOTEUETE
TTOVTOTE KOAX.

» EAcyxete Tn Bepuokpaoia, mpoTou va 0obei
n Toodn oTto maidi.

Ta CeoTd GpaynTd ekKAUOUV BeppoTtnTa. ETol

UTTOPOUV TOl HOYEIQIKA OKeUn va (eoToBouv

TTOAU.

> ATTOPOKPUVETE T LOYEIPIKG OKeUN 1 To
eCapTNUOTO OTTO TO XWPEO HOVEIPEUATOC
TTAVTOTE PE PIO TIAOTPO KOUCIVOG.

2€ TIEPITITWON 0EPOOTEYWC KASIOPEVWY

TPODIPWY, UTTOPEI VO OKAOEI N OUCKEUOOIA.

» [1p00EXETE TTAVTOTE TO OTOIXEIO TTAVW OTN
OUOKEUOOIaL.

» Byadete T doynTh TTAVTOTE PE TIAOTPEC
Koulivac ammod TOV XWPO HOYEIPEUOTOG.

Ta mpooita pepn/eapTtnuoTa (eoTaivVOVTA

TTOAU KOTG TN AeIToupVia.

» Mnv OKOUUTIGTE TIOTE TO KOUTG pepn/
eCapTnuoTQ.

» KpatdTe Ta maudid HoKPIA.

H pn evdedelyuevn xpron TNG CUOKEUNG eival

emkivouvn. MNa mapadelyua ol

uTepBepuaOpEVEC TTAVTODAES, TO

uTIEPBEPUAOUEVO HOEIAGPIO OTTOPWV N

dNUNTPIOKWY, OPOUYYAPIO, UYPQ TTAVIO

KOOOPIOPOU KOl OGANG TTOPOPOIG JTTOPOUV VO

odnNyrnoouv 0g eyKAUPOTO.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE GaynTa 1 POUXD PE TN
OuoKeun.

» Mn CeoTaiveTe TOTE TAVTODAEC, HaCIAGPIO
OTOPWV N ONUNTPIOKWY, OQOUYYAPIA, UyPd
TTOVIG KAOOPIOUOU KOl TTOGPOUOIT e TN
OUOKeUn.

» XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO TNV
opaokeun GoynTwV Kol TTOTWV.
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/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog
epaTiopaTog!
Kot To EOTOUO UYPWV UTTOPEI VO TIPOKANDOEI
empBpaduvon Tou Bpaopou. AuTo onuaivel, OTI
N OEPUOKPOOIO BPOOCUOU EMTUYXAVETAI, XWPIC
va epdavioTOUV 01 TUTTIKEC duoaAidec aTpou.
2UVIOTATAI TIDOOOX! OGKOUN KAl O€ TIEQITITWON
eAOXIOTNG POVO avaKivnong ToOu OoKeuoug. To
KOUTO UypO pmopei Eadvika va Bpdoel Kal Vo
mTOINOEL.
» KoTd TO (EOTOPO TOTTOBETEITE TAVTOTE EVAX
KOUTOAI peoa 0TO oKeuog. Etol epmodileTal
n empBpaduvon Tou Bpoaopou.

v X

/A TPOEIAONOIHZH - KivSuvog

TPXUMATIOHOU!

To akOTOAMNAO PAVEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VO

pavioel. Ta payelpik& okeun amd mopoeAdvn

KOl KEPOUIKO UANIKO UTTOPEI VO €XOUV TTOAU

HIKQEC TPUTEC OTIC AGRBEC KOI OTOL KOTIGKIAL.

[Miow amd AUTEC TIC TPUTIEC UTTAPXE! EVAC

KEVOC XWPOC. H uypooia Tou €xel eIoXwpnoel

OTOV KEVO XWPO UTTOPEI VO OTIa0E! TO

HOyeIpIK& oKeun.

» XPNOIUOTIOIEITE HOVO PAVEIPIKO OKeUn,
KOTOAMNAG VIO HIKOOKULOTO.

2Keun Kol doxeia oo PETOAO 1) oKeun pe

HETOAIKE OIoKOOUNON UTTOPOUV OE TIEPITTTWOoN

KOOOPNC ASITOUPYIOG HIKOOKUPATWY VO

odnynoouv oTn dnuioupyia omvenpwy. H

OUOKEUN KOTOOTPEDETA.

> e TepinmTwon Kabapng Aeitoupyiag
HIKPOKUUGTWY PN XPNOIUOTIOISITE TTOTE
LETOAMIKG DOXEIO.

» XpnoIpoTIoIeiTE HOVO OKEUN KATOANAG VIO
HIKOOKUPOTO 1) TG HIKOOKUPOTO OE
OuUVvOUOOUO PE evaV TPOTIO YNOIPOTOC.

/A NPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog
nAekTpomAngiog!

H ouokeun AeiToupyei pe uwnAn Taon.
» Mnv adaipeoeTe TOTE TO TTEPIBANUO.




/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog coBapric

BA&BNG yix TNV uyeia!

O avenmopknc KabapIopoc umopei va

KOTOOTPEWEl TNV €MPAVEID TNG OUOKEUNC, VO

peiwoel TN didpkela (WG Kol va odnynoel oe

EMKIVOUVEC KOTOOTAOEIC, OTIWC VIO

mopadelyua OIaPPON EVEPYEINC UIKPOKUUOTWV.

» KabBaopileTe TOKTIKG TN CUOKEUN KAl
OTTOUOKPUVETE QHEOWC TOL UTTOAESILUPOTO TWV
Toodipwv.

» KpOTATE TOV XWPO HAVEIPEUOTOC, TNV TTOPTA
KOl TOV OVOOTOAEQ TNG TTOPTOG TTAVTOTE
KaBapa.

- "KaBapiouoc kai ppovtida”, ZeAida 90

Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

Mn AeITOUpYEITE TTOTE TN OUOKEUN, OTAV N
TOPTO TOU XWPOU HAVEIPEUATOC EXEl UTTOOTEI
dnuia. Mmopei va e€eABel evepyeia
HIKQOKUHOTWV.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TN OUOKEUN, OTOV N
TOPTO TOU XWPEOU HOYEIPEUATOC 1 TO
TTAGOTIKO TTAQICIO TNG TTOPTAC EXOUV UTIOOTEI
¢nuia.

» AVOBETETE TNV EMOKEUN JOVO OTO TUNUO
e&urnpPETNONC TIEAGTWV.

2TIC OUOKEUEC XWPIC KOAAUPUO TIEPIBANUOTOC

eEEPXETAI EVEPYEIO PIKPOKUHUOTWV.

» Mnv adaipeite TOTE TO KOAUUU
ePIBARUOTOC.

> e TIepIMTWon epyaoinV ouvThpnonc N
ETMOKEUNC KOAEOTE TNV UTTNPEDION TEXVIKNC
e&urnNPETNONC TIEAGTV.

2 Amoguyn UMIK®WV ZnHIwV

2.1 MeVvIK&

MPOZOXH!

OTov BpioKeTal vepd OTOV KAUTO XWPO HOYEIPEUATOC,

onuioupyeiTal UdPATHOC. Adyw TNG GAAOYNG TNG

BEPUOKPACIOC UTTOPOUV VO TTPOKUWOUV (NUIEC.

» Mn xUveTe TOTE vepOd LECT OTOV KOUTO XWPO
HOVYEIPELOTOC.

H uypooio 0ToV XWPO HOYEIPEUOTOC VIO TTOPOTETAUEVO

XPOVIKO didoTnua, odnyei oe didBpwon.

» MeTd omo KABe paveipepa, okouttideTe TO
OUPTTUKVWUC.

» Mnv amoBnkeueTe UyPA TPODIPO VIO HEYAAN XPOVIKN
OIAPKEIOt OTOV KAEIOTO XWPO HOYEIPEUOTOC.

» Mnv omoBnkeUeTe KavEVa aynTd GTOV XWPO
HOYEIpEPOTOG.

To KPUWHO TOU XWPEOU UOYEIPEUATOC LE QVOIXTN TNV

TOPTO TNC OUOKEUNGC, UTTOPEI, JE TO TTEQACHUO TOU

XPOVOU, VO XOAGOEI TIC VEITOVIKEC TIDOOOWYEIC TWV

VTOUAOTTIQV.

» MeTh omd i ASIToupyia e uWwnAEC Bepuokpaoieg
OPrVETE TOV XWPO UAVEIPEUTTOC VO KPUWVEI HOVO,
OTOV gival KAEI0TOG.

» Mn YOYKWVETE TITOTOL OTNV TTOPTO TNG OUOKEUNC.

» Movo peTd ommd pia AsIToupyia pe oAU uypaoia
OPrVETE TOV XWPO UAVEIPEUTATOC VO OTEYVWVEI PE
QVOIXTN) TTOPTO.

H xpnon tTng mOPTOC TNC CUOKEUNC WG KABIoUO N

emadavela evarmobeong, umopei va mpokaAeoel NIt

oTnv moOPTO.

> Mnv KABeOTE, PNV KPOTIECTE 1 pn 0TNEICECTE OO
TNV TOPTO TNC OUCKEUNG.

2.2 ®oUpVOC HIKPOKUHKTWV

Mpoogxete auTe TIC urtodeielg, OTavV XPNoIUoTOoIEiTE

TOV GOUPVO HIKPOKUPATWV.

MPOZOXH!

Ed&v akoupmmoe! HETOAO TTAV®W OTO TOIXWHOTO TOU

XWPOU POyEIpEUOTOC ONUIOUPYOUVTOI OTTIVONPEC, TTOU

UTTOPEl VO TIPOKOAECOUV (NUIG OTN OUOKEUN 1 VO

KOTOOTPEWYOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAGC.

» Eva eTOAIKO OWHQ, TI.X.TO KOUTOAI OTO TTOTNPI,
TTPETIEl VO OTIEXEI TO AiyOTEPO 2 cm oo T
TOIXWHOTO TOU XWPEOU HOYEIPEUOTOC KOl TNV
€0WTEPIKN TTAEUPA TNC TTOPTOC.

To oaAOUpIVEVIOL UTTOA OTN OUOCKEUT| PTTOPEI VO

dnNUIoUPYAOOUV OTIIVOAPEG. 3TN OUCKEUN TIPOKGAOUVTOI

nuieg pe TN dnUIoUPYIa NAEKTPIKWV OTTIVOHpWV.

» Mn XoNOIJOTIOIEITE GAOUUIVEVIO UTTOA GTN CUOKEUN.

H AeiToupyia TNG CUOKEUNC XwpPIic daynTd OTOV XWPO

poyelpeporoc odnyel oe uttepdOPTWON.

» Mnv &ekivhoeTe TTOTE TOV HOUPVO PIKPOKUUATWY
xwpic doynTA.oTOV XWPO PavelpepaToc. EEaipeon
aroTeAel pia cuvTopn OOKIUN HOYEIPIKOU OKEUOUG.

=JIE

v | X

H ToMOTAr S1ad0oXIK TTOPAOKEUT OO TTOTI-KOPV

HIKOOKUUGTWY JE HIO TTOAU PEYGAN 10XU HIKPOKULIGTWY,

pmopel va odnynoel oe {npid TOU XWPOU PAYEIPEUOTOC.

> MeTalU TwV TTOPOOKEUWY AP VETE TN CUOKEUN VOl
KPUWOEI VIO HEPIKG ASTITAL.

» Mn pubuileTe MOTE PIG TTOAU peyaAn 10U
HIKQOKUUGTWV.

» Xpnolyortoleite To TTOAU 600 W.

» TomoBeTeiTe TN CAKOUAG TTOTI-KOPV TIAVTOTE TTAVW OF
£VO YUGIAIVO TTIGTO.
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el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

Me Tnv adaipeon Tou KGAUPUOTOC TTpoKaAeiTal (NuIt

oTNV TPO0POoOOCIc HIKPOKULATWY.

» Mnv adaipeoeTe TTOTE TO KAAUPPO TNG TPOPOO0TIAC
HIKOOKUUGTWY OTOV XWPEO HOVEIPEUATOC.

H amopdkpuvon Tng diadavoug pepBpavnc amd Tnv

€0WTEPIKN TTASUPG TNC MOPTOCG TTpo&evel nuId oTnv

TOPTO TNG OUOKEUNC.

» Mnv amopokpuveTte ToTe TN dladovr yepBpdvn armod
TNV E0WTEPIKN TAEUPA TNC TTOPTAC.

To uypd TTOU EIOPEOUV OTO E0WTEPIKO TNC CUOKEUNC,

UTTOPEl Vo TTPOKaAEoe! CNUIG OTOV PNXavIoUO Kivnong

Tou TTePIoTPEDOUEVOU OIOKOU.

» [laparnpeite TN OIAdIKACIA UOYEIPEUOTOC.

» PuBuifete mpwTa PIo oUVTOUOTEPN DIGPKEID KOI EAQV
eival amopaiTnTo, EMUNKUVETE TN OIGPKEIA.

» Mn XONOIYOTIOIEITE TN CUOCKEUI TTOTE XWPIC
meploTpedoOuevo OIiOKO.

To akoT&MNAO oKkeUoC pmopel va odnynoel oe CNUIEC.

» KoTd Tn xprnon Tou YKPIA 1) TNG ouvOUOOUEVNC
ASITOUPYIOG HIKPOKUPATWY XPNOILOTIOIEITE HOVO
OKeUun, TTOU QVTEXOUV OTIC UYNAEC BepuOKPOOieC.

3 Mpootaoia MEPIBXAAOVTOC KOXI OIKOVOMIX

3.1 ATOCUPOI GUOKEUXGCIOC

To UNIKG cuoKeuaoiag eival GIANKG TTPOG TO TTEPIBAAOV

KGOl ETTOVOIXONOILOTIOIOUUEVA.

> ATTOCUPETE TO EMUEPOUC EERPTNHOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVONNON EVEPYEING

Av akoAouBnoete auTeS TIC UTTOdEIEEIC, N OUOKEUN OOC
Ba KaTavoAwvel AiyOTEPO PeUUA.

AvoiyeTe TNV TTOPTO TNC OUOKEUNG KOTA TN OIAPKEIX

NG AEITOUPYIOG, 000 TO OTVATO AIYOTEPO.

m H OeppoKpooiot OTOV XWPEO HOYEIPEUATOC
dloTNPEEITOI KAI N CUCKeUn dgv TIPETIE VO
enavadepudvel.

ATokpUyTE TNV WPO OTNV eToIpoTNTa (Standby).
= H ouoKeur) oTn AeiToupyia €TOIHOTNTOC €E0IKOVOUEI
evVEPVEIQ.
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N'voplpio el

4 Tvopigix

4.1 Medio xeipiouou

Meow Tou Tediou xelpiopoU pubuideTe OAEC TIC
AeIToupyiec TNC CUOKEUNG 00C Kol AapBaveTe
TTANPOPOPIEC VIO TNV KATAOTAON ASITOUPYIOG.
Znueiwon: AvaAoya pe Tov TUTTO TNG OUOKEUNG UTTOPE!
Vo OI0BEPOUV 01 ASTITOUEPEIEC OTNV EIKOVA, TI.X. XPWU

KOl OXMUOL.
P
>
/™
|

—/ —/ —/

90 180 360

/™ —/ —/

600 900 kg —ﬂ

/™ /™ —/

—/ —/

Stop Start
MARKTPO VIO TO QUTOUOTO AUTOUOTO GVOIYHO TNG TTOPTOG.

AVOIYHO TNG TTOPTOC
MNedio adnC EmAoyr AeIToupyiv.
MAAKTEO "POAdI" PUOuIon n egdavion TNS WPAGC.
[MepIoTPOPIKOC ETAOYEQC PuBuion Tn¢ wpag, TG SIGPKEIOC I TOU AUTOUOTOU
OUOTNHOTOC TTPOYPOUUATWY.

0006vn evdeifewv Eudavion TG 0pog f TNS SIGPKEING.
Nedix adng 90-900 EmAoyr TnC 10xU0C HIKPOKUUGTWY O€
Ta media adnc eival euaiobnTtec otnv adn emdAveleg. W.
Mo va emAegeTe P AeiToupyia, TTOTAOTE EAGHPA TTAVW P EmAOYR TOU QUTOUOTOU OUGTAUOTOG
OTO QVTIOTOIXO OUUBOAO. TTOOVPAUHATOV.
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el EZopTthuata

kg EmAoyn Tou B&pouc oTa
TTPOYPQUUOTA.

v EmAoyn Tou yKpIA.

® PuBuion n epddvion TNC wPOAC.

Start Ekkivnon Tng AsiToupyiag.

M EmAoyr) TNG AeIToupyiog pvriung
(Memory).

Stop AIGKOTTT) 1] OTOPATNHO TNG
AeiToupyiag.

al Avolyuo TNG TOPTOC TNG OUOKEUNC.

Nep10TPOPIKOG EMAOYENG

Me Tov TIepIoTPOdIKO emAOYEQ AMACETE TIC TILES
pubuiong, mou deixvel N 066vn evoeifewvy.

O nepioTpodIKOC emAoyeag eival BubBiouevog. MNa Tnv
aodaAion ) armaodGAIon Tou TTEPICTPOPIKOU ETTIAOVEQ,
TTOTAOTE TOV TIEPIOTPODIKO ETAOYEQ.

4.2 TpoTol YnoiNATOG

MANKTPO YIX TO XUTOHKXTO KVOIYHX THG TTOPTAG
OTav ot oeTe TO TTAAKTOO VIO QGUTOUOTO GVOIYUG TNG
OPTOG, Ovoiyel N TOPTG TNC CUOKEUNG. MmopeiTe va
avoi&eTe evTeEAWC TNV TOPTO TNG OUCKEUNG HE TO XEPI.
Ymodeigeiq

®m 3¢ TepimTwon piog OI0KOTING ToU peUOTOC 08
AeITOUPYEI TO QUTOPOTO GVOIYUO TNC TTOPTOG.
Mmopeite va avoiéeTe TNV TOPTA TNG OUOKEUNG LE TO
XEPL.

= Otav avoifete TNV TOPTA TNC CUOKEUNG KATA TN
SIAPKEI TNC AeIToupyiag, OTAUOTA N ASIToupyia.

m  OT1av KAeioeTe TNV MOPTG TNG CUOKeUNC, de ouvexicel
auTopaTa N Aeitoupyia. IMpemel va EeKIVOeTE TN
AeIToupyia.

= OTOV N CUCKEUN €ival OTevePYoTIoINUEVN VIO
HEYOAUTEPO XPOVIKO SIGOTNUA, avoiyel N TOPTA TNG
OUOKEUNC e KabuoTepnon.

Edw Oa Bpeite pio emMOKOTNON TWV TEOTIWV YNOIPOTOC. ACUBAVETE OUCTAOEIC OXETIKA HUE TN XPNON TWV TOOTIWV

ynoigoToc.
ZUuBoAo ‘Ovopa Xprion
90-900 MikpoKUpOTO ZeAyWHO, poveipepa N CEOTOPA GayNTWV KAl UYPWV.
v KPIA WRoluo oyKpaTtev daynTwy.
>uvduaopevn = YHOIUO COUPAE KOI OYKPOTEV.
AerToupyia pe ® PodokoKKiviopo poynTwv.

HIKOOKUUOTO

4.3 AvEHIGTAPAC YUENC

O aveploTNPoc YUéng evepyoTioleiTal Kol
QTTIEVEQYOTIOIEITOI O€ TIEPITITWON TTOU XPEIACETAl.

27N ASITOUPYIO LIKPOKUUATWY O XWPOC HAVEIPEUATOC
mopoapevel Kpuog. MapoN auTd evepyoTiolgiTal 0
avepIoTAPOCS Wuéng.

Znueiwon: O aveploTnpag WYUENG UMOPEl Vo CUVEXIOE!
Vo AeIToupyei, oKOPn Kail OTav N ouokeun eivail non
QTTEVEPYOTIOINUEVN.

4.4 TUPTTUKVOPX

KaTa To poyeipepa Umopei 0ToV XWPO0 UOAVEIPEUATOC KOl
OTNV TTOPTO TNC OUCKEUNG VO EJPAVIOTEI OUUTTUKVWUQ.
H epdavion CUPTTUKVOPOTOC gival GucIioAoyIKn Kol Oev
emnpeadel apvnTIKA TN AsIToupyia TNG ouokeung. Meta
TO POyeipePa, OKOUTTIOTE TO CUUTTUKVWUAL.

5 EExpTNpOTX

Xpnolyortoleite yvnola e€aptnuaTa. Eival
TTPOOGPUOCoHEVa 0T OIK OOC OUOKEUT.

EEapTRpaTa Xprion

>Xapa B >x&pa VIO YHOIPJO OTO
VKPIA KOI OYKPOTEV
B 3XAPO WG EMPAVEIN
eVaoOeonc yiot oKeun
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Mpiv TNV mPwWTN XphHhon el

6 Mpiv TNV mpwTn XPRoN

EkTeAeoTe TIC puBpioelg yia TNV TowTn 6€on oe
Aeitoupyia. KaBapioTe Tn ouokeun Kol Ta eE0pTHPOTO.

6.1 EKTEAeon TNC MPWTNG 6€0NG o€
AeiToupyia

EkTeAeoTE TIC pubpiceIC via TNV TPWTN B€on oe
AeiToupyia. KabopioTe TN CUCKEUN Kal To eEXPTHLOTO.
Inueiwon: MeTd Tn oUvdeon TOU PEUUOTOC N PETA OTTO
pia OIOKOTII PEUPOTOC NXEl EVa ONUO KOl oTNV 000VN
evOeiewv epydavidovTal epiocoTEPRT PNdeVIKA. Mmopei
Vo OIOPKEDEI HEPIKA OEUTEPOAETITA, UEXPI VO NXNOEI EVO
TTEQAITEPW ONUG KOl VO PTTOPEITE var pubpioeTe TNV WEA.

1. Motote To G.

v 2Tnv 00ovn evdeifewv epdavideTan 12:00. H
evOEIKTIKI Auxvia v amd to O avael.

2. Me TOV TIEPIOTPOPIKO EMAOYER PUBUIOTE TNV WPO.

3. Marmote To G.

6.2 OEPUAVON TOU XWPOU HAYEIPENATOC

1. Momote To Start.

2. OTOV KPUWOEI 0 XWPOC HOVEIPEUOTOC, KOBOPIOTE TIC
Aeiec emdadveieg pe dIGAUPO ATTOPPUTIOVTIKOU TIATWY
KOl VO TTavi KaOapIopou.

6.3 Kax0axpiopog Twv eEXPTNHATWV

» KabBopioTe Ta e€apTNHOTO KGAY e SIGAUUG
QITOPEUTTAVTIKOU TATWY KOl €V HOAGKO TTOvi
KoBapIouoU.

6.4 TommoOETNON TOU TIEPICTPEPOMUEVOU
O0iockou

XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN OOC PHOVO LE TOTIOBETNUEVO
Tov TieploTpePOpEVO DIOKO.

1. TomoBetrioTe Tov KUAVOPIKO JakTUAIO [@] oTnV eooxn
OTOV XWPO HOVEIPEUATOC.

//

2. AodolioTe Tov TiepioTpedopevo dioko [b] aTov
unxaviopo kivnong [€] otn peon Tou MGTou TOU
XWPOU HOYEIPELOTOC.

3. Eheyire, edv o epioTpedOpevoc dioKOC eival 0woTd
00GONOPEVOG.

Inueiwon: O mepioTpedOUevos dioKoG pmopel var

TIEPIOTPEPETOI TIDOC TG APICTEPA 1 TTPOC Tot Oe&Ix.

7 BOOIKOC XEIPICHOC
7.1 BaBOuideg 10XUOC MIKPOKUHKTWV

Edw Ba Bpeite pia emoKOTNon Twv Baduidwy 10xUoc
HIKOOKUPGTWY KOl TN XPrion Toug.

loxug Xpnon

HIKpoKupOaTWV o W

90 ZEMAYWHO euaiodnTwyv
baynTwv.

180 ZEMAYWHO PaynNTWV Kol
OUVEXION TOU LOYEIPELOTOG.

360 Moayeipepo KPEATOC KAl Yapiou
N ¢éoTapa euaiodnTwy
daynTwv.

600 ZEOTOLO KOI poyeipeua
daynTwv.

900 ZEOTOLO UYPWV.

Znueinon:

Mrmopeite va puBpioeTe TIC Babpidec 10xU0C
HIKQOKUUGTWY VIO LI OPIOPEVN OIGPKEIQK:

= 900 W via 30 Aemtx

= 600 W via 60 Aert&x

= 90 W, 180 W kai 360 W yia 99 AemtTar

7.2 ZKeUN Kol EEXPTAMATH KXATXAANAX
YIX MIKPOKUMOTO

Mo va BepudveTe opoiopopda Ta GaynTa 0OC Kal It
VO PNV MPoKaAeoeTe ¢nuIG 0TN OUCEUN 00,
XPNOILOTIOIEITE KOATAMNAGL HOVYEIPIKG OKEUN KAl
eCapTrUOTO.

Znueiwon: MNpoTou XPNOoILOoTIoINoeTE OKEUN VIO
HIKOOKUUOTC, TIOOOEXETE TO OTOIXEIOt TOU KOTOIOKEUDOTT).
>e mepinmtwon apdIBoANiag ekTEAEOTE piak QOKIUM TWV
OKEUWV.
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el Booikoc xelpiopog

KoaT&AANAX VIO HIKPOKUMOTX

ZKeln ko eEapTpaTa Aoyog

>Kkeun amd UNIKO To HIKPOKUPOTO
ovOeKTIKO 0Tn BeppdTnTa  dIOTIEPVOUV QUTA TO
KOl KOTOAMNAO yiar UNIKA. Tor JikpoKUPOTar
HIKOOKUUOTO: Oev KATAOPEPOUV T
= [UOA avOEKTIKG 0T BepuoTNTA
B YOAOKEPOUIKO UNKO okeun.
= [lopoehdvn
= AvOekTIKO 0Th

OePUOKPACIO TTACGOTIKO
= [TANpwC educAwpevo

KEPAMIKO XWPIC

PWYHEG

MeTOMIKO
HOIXOIPOTIIpOUVA

Inueinon: Mo va
omodUyeTE TNV
emBpaduvon Tou
Bpoopou, propeite va
XPNOILOTIOINOETE
HETOAIK
HOIXOIPOTTIPOUVE, TILX. EVO
KOUTOIAI HEOO OTO TTOTHPI.

MPOZOXH!

Edv akoupmmoel HETOAMO TTAVW OTO TOIXWHOTO TOU

XWPEOU HOYEIPEUOTOC ONUIOUPYOUVTOI OTTIIVONPEC, TTOU

UTTOPEl VO TIPOKOAECOUV (NUIG OTN OUOKEUN 1 VA

KOTOOTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Evo HETOAIKO Oua, T1.X.TO KOUTGAI OTO TTOTNPI,
TTPETIEl VO OTIEXEI TO AlyOTEPO 2 cm OO T
TOIXWUOTO TOU XWPEOU HOYEIPEUOTOC Kol TNV
€0WTEPIKN TMAEUPA TNC TTOPTOG.

Mn KaXTXAANAX YIX HIKPOKUHOTX

Zkeun kau eEapTpaTa Aoyog

MeTOAMIKA OKeUn To pikpokupora Oe
dlamePVOUV TO PETAAAO.
Ta paynta CeoTaivovTal
eAaXIoTAL.

>Keun pe OloKOoUNoN
XPUoOU 1 aonuiou

To HIKOOKUUOTO UTTOPOUV
VO KOTOOTPEWOUV TIC
OIOKOOUNOEIC XPUOOU N
aonuiou.

ZuppBouAn: Otav o
KOTOIOKEUOQOTNC EYYUATO,
OTI TG OoKeun eivai
KOTOMNAQL VIO
HIKOOKUUGTO, UTTOPEITE VO
XPNOILOTIOINOETE TO
oKeun.

7.3 AOKIUN TWV OKEUWV YIX TNV
KXTXAANAOTNTX TOUG VIO HIKPOKUHOTX

EAeyETe Ta OKeUN yIa TNV KOTOGAMNAOTNTA TOUC VIO
HIKQOKUUOTO pe pioe SOKIPN okeuwv. Movo og pia

QOKIUN OKEUWV ETITOETIETAI VO ASITOUPYNOETE TN CUOKEN

OTN ASITOUPYIO HIKPOKUPATWY XWPIC daynTa.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog {epaTicparog!
Ta pooITa pépn/eEapThuaTa (eoTaivovTal TTOAU KOT&
TN AeiToupyia.

» Mnv OKOUUTIOTE TIOTE TG KAUTG PEPN/EEQPTHUOTAL.
» KpaTtaTte Ta moidid JoKPIA.
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1. TomoOetnoTe To AdEI0 OKEUOC HEOO OTOV XWPEO
HOYEIPEPOTOG.
2. ©O¢oTe TN ouokeun yia Y2 - 1 AeTd 0N péyioTn 1oxU
HIKOOKUUGTWY.
3. Zekivnote Tn Aeiroupyia.
4. EleyEte apkeTec GOpPEC TO OKEUOC:
— Otav TO PHOyEIpIKO OKEUOC €ival KPUO 1) EXEl TN
OepUOKPTOIa TOU XepIoU, TOTE eival KATGANAO
VIO TOV GOUPVO HIKPOKULATWY.
— Otav TO PHayeIPIKO OKEUOC €ival KauTo N
OnuioupyouvTal oTvenpeg, dlakOWTE TN OOKIYNA
TOU poyeIpIKoU OkeUoug. To okeuog eival
OKOTOAMNAO VIO TG HIKPOKUUOTO.

7.4 PUBMION TWV MIKPOKUHKTWV

MPOZOXH!

H AeiToupyia TNC CUOKEUNG XWPIC daynTd OTOV XWPO

payelpeparog odnyei oe utepdOPTWON.

» Mnv &ekivhoeTe TTOTE TOV GOUPVO PIKPOKULIATWY
Xwpic daynTd.oTOV XWPO pavelpepaTog. EEaipeon
aroTeAel pio ouvTopn OOKIUN HayeIpIkoU OKeUOoUC.

==

v | X

ZuppouAn: MNa va aflomoinoeTe 1IdAVIKA TN CUOKEUN
0O0C, UTTOPEITE VO TTPOCAVATOAIOTEITE OTIC TTANPOdYOPIEC
OTIC OUCTAOEIC PUBUIONG.

— "Eroi metuxaivel”, Sehida 94

1. Tpooete TIC uodeiéelc aodaiesiac. — ZeAida 79

2. pooekte TIC UTTOOEIEEIC VIa TNV OTTODUYN TWV UNIKWV
dnuiwv. — 2eAida 81

3. MNMpooetTe TIC UTTOBEIEEIC VIO TOL KOTOAMNAG VIO
HIKQOKUPOTO OoKeun Kol e€apThuoTa. — ZeAida 85

4. PubpioTe pe To MANKTPO TNV emMOUUNTH 10U
HIKOOKUUGTWY.

5. PuBuioTe pe Tov EPIOTPODIKO EMAOYEQ TNV
emouunTr JI&PKEIQL.

Znpeiwon: Otav avoifete Katd TN OIGEKEID TNG

AeIToupyiog TNV MOPTO TOU XWEOU HAVEIPEUATOC, TO

HIKOOKUPOTO OIGKOTITOUV TN ASITOUPYIO KOl OTOLOTOUV

N pubuiocpévn por Tou xpovou. OTav KAeioeTe TNV

TTOPTO TOU XWPEOU PAVEIPEUATOC, ouveXiCel N AeIToupyia.

7.5 AANAayR TNG SIXPKEIXS

Mropeite va aAGEeTe ommoIadAToTe OTIVUN TN OIGPKEIAL.
» PubpioTe pe Tov IEPIOTPOPIKO ETIAOYED TNV
emolupunTtn OIGPKEIL.

7.6 Ailxkomm TnG AsIToupyiag

1. MoThoTe 10 Stop 1) avoi&Te TNV TOPTA TNC CUCKEUNG.

v H evdeikTikn Auxvia mavew amo 1o Start avaBer.

2. o Tn ouvexion TNG AsIToupyiog, KAeioTe Tnv mOPTO
TNG OUOKEUNC Kol ToThoTe To Start.,



7.7 ZTAUAXTNHX TNG ASITOUPYIOG

kpIA el

» [latote dUo Gopeg To Stop 1) avoilTe TNV MOPTA KOl
TTOTAOTE pIa GOPS TOSIOP,

8 TKpIA

Me TO VKPIA UTTOpEITE VO POOOKOKKIVIOETE 1 VOl
YKPOTIVOPETE TO daynTd oac. To YKPIA UTTOPEITE VO TO
XONOILOTIOINOETE YOVO TOU Il OUVOUOIOUEVO PE T
HIKOOKUUOTO.

8.1 PuOuion Tou YKpIA

» PubuioTe pe Tov epIoTPOPIKO EMAOYER TNV
emOupnTr) SIGPKEIA.

8.2 AAN\ayR TNG SIXPKEIXG

Mropeite va oMAEeTe ommoIiadnToTe OTIYHM TN OIAPKEIA.
» PuBpioTe pe Tov MeEPIOTPOdIKO EMAOYET TNV
emouunTr) OIGPKEIAL.

8.3 Aixkorr TnG AeIToupyicg

1. MNornoTe 1o Stop ) avoi&Te TNV TOPTA TNG CUOKEUNG.

v H evBeikTIKh Auxvia mévw amod To Start avaBel.

2. T TN ouvexion TnG AeiToupyiog, KAeioTe Tnv OPTO
TNC OUOKEUNC Ko ornoTe To Start.

8.4 ZTaUXTNHX TNG ASITOUPYIOG

» [latote dUo dopeg To Stop 1) avoilTe TNV TOPTA KO
maTnoTe pio Gopd ToSop,

8.5 Mikrokombi

Mo va peiwoeTe TN SIGPKEIO JOYEIPEUOTOC, UTTOPEITE VO
XPNOIUOTIOINOETE TO YKPIA 0€ OUVOUGOUO UE
HIKQOKUUOTO.

PuOpion MikroKombi

1. [MoThoTe TNV 10XU pIkpokupaTwy 90, 180 r) 360.

v H evdeiKTIKr Auxvia Tdvw omd TO TTATNUEVO TTANKTPO
avaBel kol n 00ovn evdeifewv Ocixvel 1:00 AetTd.

2. T10TAOTE TO ww.

3. PuBpioTe pe Tov EPIOTPOPIKO EMAOYER TNV
emoupnTr) dIGPKEIA.

Znueiwon: Otav avoifete katd Tn SIGPKEIA TNG

ASITOUPYIOC TNV TTOPTO TOU XWPOU PAVEIPEUOTOC, T

HIKQOKUUOTO BIGKOTITOUV TN ASITOUPYIOl KOl OTOHOTOUV

N puBuiopévn porn Tou Xpovou. OTav KAsioeTe TNV

TTOPTO TOU XWPEOU PAVEIPEUATOC, ouvexilel n AeiToupyia.

9 AsiToupyiax pyviung (Memory)

Me Tn Aerroupyia pvAung (Memory) pumopeite va
armoOnKeUoeTe TN PUBHION yIa Eva doynNTO KOl VOl TNV
KoAEoeTe Eava ommoTednToTe.

ZupBouAR: OTtav TIPoeTOINACETE OUXVA Eval hayNnTO,
XPNOIUOTIOINOTE TN AeiToupyia uvAung (Memory).

9.1 AmoOnkeuon Tng AsIToupyixg

Hvnpng (Memory)

Znueinon:

= Agv propeite va omoBnkeuoeTe TTOMEC Babuidec
IOXUOC HIKQOKUPATWY TN HIO HETG TNV GAAN.

®  Agv UTTOPEITE VO OTTIOBNKEUOETE QUTOUOTO
TTPOYPGUUGTO.

1. Motrote To M.

v H evdeikTIkr) Auxvia mave ard to M avapel.

2. PuBpioTe pe Ta MANKTPOL TNV €mMOUPNTH 10XV
HIKOOKUUGTWVY.

v H evOeIKTIKN Auxvia TTAvw ommo TO TTANKTPO avapel Kol
n oBovn evoeifewv deixvel 1:00 AemTo.

3. PuBpioTe pe Tov IEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV
emoluunTr dIdpKeIQ.

4. > mepinTwon mou XpeldleTal, MAEETE piot Ao TIC
EMAOVEG:
— T va omoBnkeuoeTe TN AeITOUpYia UvAUNG

(SMemory) KOl Vo EEKIVIOETE QPEOWC, TIATAOTE TO
tart.

— T va omoBnkeuoeTe TN AeIToupyia pvAung
(Memory) kai vai unv &ekivijoeTe, matote 1o M.
v Otav n ouokeur) dev &ekivroel, oTnv 006vn
evoeifewv epdavileTal N WEO KAI N OUOKEUN
armoBnkelel TN puduion.

9.2 Ekkivnon tng Aeiroupyiag (Memory)

Mrmopeite va EeKIVI\OETE TO OTTOONKEUPEVO TTIOOYPOLILIOK
oAU amAd. TommoBetnoTe To daynTd OOC OTN CUOCKEUN
KOl KASIOTE TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

1. Marmorte To M.

v Epdoavidovral o1 amoBnkeupéveg pubpioelc.

2. MMamote 70 Start.

9.3 Aixkorr TNG AEIToupyiag

1. Morhote 10 Stop ) avoi&Te TNV TOPTA TNC CUOKEUNG.

v H evdeikTikr Auxvia Tavw amd To Start avaBel.

2. Ta TN ouvexion TNG AelTtoupyiog, KAeioTe Tnv MopTO
TNC OUOKEUNC Ko marnoTe To Start.

9.4 ITAXMXTNHO TNG AEITOUPYING

» [larthote dUo popec To Stop 1 avoi&Te TNV MOPTA KOl
ToTroTe pio dopd ToStop,
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el TMpoypdppuoTa

10 Mpoyp&pUOTX

Me Ta TTPOYPGUUOTO OOC UTTOOTNPICEI N OUOKEUN OOC
KOTG TNV TTOPaoKeur dIadopwv daynTwyv KAl ETTIAEVEI
QUTOPCTO TIC 1I0QVIKEC pubuioelc.

10.1 PUOuION TOU TTPOYPXMHATOC

1. EmAoyn mpoyp&uuaToc.
2. MomoTe 70 [Pl TOOEC Popeg, péxp! va Seixvel n
0006vn evdeifewv Tov emBuunTd CPIBUO
TTPOYPOUUOTOC.
H evdeIkTIKN Auxvia mavw omd To [Pl avael.
MNorrjoTe To K.
v H evdeikTikn Auxvia mave oo To K9 avaBel Kai n
000ovn evdeifewv deixvel To TPOTEIVOUEVO BAPOC.
4. PuBpioTe pe ToV TEPIOTPOPIKO EMAOYEX TO BAPOC
Tou daynTou.
OTav dev UTIopeiTe Vo e10AYETE TO GKPIREC BAPOC,
OTPOYYUAOTIOINOTE TO BGPOC TTPOC TG TTAVW I TTPOC
TGO KATW.

W<

5. Mo va EekivioeTe TN Aermoupyia, TarhoTe To Start.
v H didpkeia Tpexel davepa.
6. OTov KOTG TN SIGPKEI TOU TTPOYPAUUOTOC NXNOoEl
EVO oNua, ovoifte TNV TOPTA TNG OUOKEUNG.
- XwpioTe, avakoTewTe 1 yupiote 10 GaynTo.
- KAeioTe TNV MOPTG TNC CUOKEUNC.
- Marhorte TO Start.

10.2 Aixkorn TNG AEITOUpPyiag

1. MorhoTe 10 Stop 1) avoi€Te TNV TOPTA TNC CUCKEUNG.

v H evleikTiKn Auxvia mavw amod To Start avaBel.

2. o Tn ouvexion Tng Aeiroupyiag, KAeioTe Tnv mopTa
TNG OUOKEUNG Kol TaThoTe To Start.

10.3 ZTXPATNHX TNG AEITOUPYIOG

» [lamoTte dUo dpopec To Stop ) avoi&te TNV MOPTA KOl
TTOTAOTE piok Gopd TOSOP,

10.4 ZEMAYWHX ME TO KUTOUOTO CUCTNHO TIPOYPARMHATWV
Me 7o 4 TTIPOYPALLOTO EETTOYWHATOC UTTOPEITE VO EETTAYWOETE KPEQC, TTOUAEPIKO Kol Wwi.

Mpoypappax daynTo ZKeuog MNepioxn B&poug o€ KIAK
PO1 Kipag QVOIXTO 0,20-1,00
PO2 KoppaTio KpeaTog OVOIXTO 0,20-1,00
P03 KoTOTOUAO, KOUUGTIO QVOIXTO 0,40-1,80
KOTOTTOUAOU
P04 Yopi avoIXTO 0,20-1,00

ZEMAYWHX GAYNTWV HE TO XUTOHXTO CUCTNHX

TTPOYPXMUATWV

1. AdaipeoTe Ta TPODIPO QMO TN OUCKEUOOIO.
Xpnoipotolfote TPODIUG TTOU £ival OTTOONKEUPEVA
enimeda Kal oe pepideg oTouc -18 °C.

2. Zuyiote Ta TPOPIUOL.
To B&pocg eival amoapaiTnTOo, VIO TN PUOUIoN ToU
TTPOYPAOUUATOC.

3. TomoBeThoTe TO daynTd 0E EVOl KOTAMNAD yiak
HIKpOKUPOTO, eminmedo okeUog, T.X. eva YUGAIVO TTIOTO
N €va TGTO TTOPOEAGVNG.
Mnv TOTTIOOETAOETE KAVEVA KOTTIGKI.

4. PubpioTe TO MPOYPOUUa. = 2eAida 88

5. Znueinon: Otov EEMayveTe KPEAG KAl TIOUASPIKA
onuioupyeiTal uypo.

AdaIPEDTE TO UYPO KOTA TO YUPIOUO KOl O KOO
TTEPITITWON PNV TO EaVoXPNOIYOTIOINOETE ) PNV TO
depeTe o emadr) pe GANa TPOdIYAL.

6. XwpioTe TO eMMedO KOPPATIO KO TOV KIJO HETOEU
TOUGC TIPIV OO TOV XPOVO NEepiog.

7. APNHOTE TO AMOWUYHEVD TOODIUT VIOt TNV
e€l00ppOTINON TNC BEPUOKPTCIOC VO NPEUNOOUVY VIO
10 pexp! 30 AemtTd.

To peyGAa KOPUGTION KOEATOC QMAITOUV HEYOAUTEPO
XPOVO NEEUIOG OO TO HIKPA. XTO TTOUAEPIKA
apapeoTe TO evTOOBIa HETG TOV XPOVO NPEUIOGC.

8. EmnefepyooTeite MEPATEPW TO TPODILG, AKOUN KAl
OTOV TO XOVTPO KOUUATIO KOEATOC EXOUV OKOUN
EVOV KOTEWUYHEVO TTUPNVO.

10.5 MayeipeEPX HE TO KUTONKTO CUCTNHX TIPOYPXMHATWV
Me 1o 3 TTPOYPOLLOTA HOYEIPEUOTOC PTTOPEITE VO HOYEIPEWETE PUT, TTOTATEC 1 ACXOVIKAL.

Mpoypappa daynTo TKeUog MNepioxn Yrodeigeiq
B&poug oe
KIAX
PO5 PuUd HE KATTOKI 0,05-0,20 ot To pUC XPNOIPOTIOINOTE HIot HEYOAN, WNAN dOPUO.

Mn xpnolporoinoete pUll 0 OOKOUAQ LOYEIPEUOTOC.
MpoobeoTe TN OIMAGOIO PEXP! TOIMAGCIO TTOCOTNTOGC
vepou via k&Be 100 yp. puliou.
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Baooikec puBpioeic el

Mpoypappa daynto TKeUog MNepioxn Ymodeigeig
B&poug oe
KIA&
P06 MNoraTec pe KooK 0,15-1,00 m [0 BpooTec MATATEC XWPIC dAouda, KOWTE TIC

DPEOKEC TIATATEG OE PIKPY, OUOIOLOPdO KOUUGTIO.
= Ava 100 yp. BpooTEC TTATATES XWPIC PAOUD
TTPOOOEOTE UIG KOUTOAIG VEPO Kail Aiyo OAGITI.
PO7 AOXOVIKO HE KOTTOKI 0,15-1,00 m ZuyioTe To GPEOKD, KABAPIOUEVT AAXOVIKA.
KoyTte Ta AaXaVIKG 0g OLOoIOHOPDO PIKOG KOPPATIA
Ava 100 yp. Aaxavikd TpooBeoTe HIa KOUTAAIG VEPO.

Mayeipepax paynTwV HE TO XUTOPXTO CUCTHHX 4. PuBuioTe TO TPOYPAUUA. = SeAida 88
TTPOYPAMHATWV 5. Otav 10 Mpoypappa Angel, avakaTewe To daynTo
1. ZuvioTe T TPOGIYOL OKOHN HI GOPG. .
To B&pog eival amopaiTnTo, Via T pUBHIoN Tou 6. Adnote T TOOYIHA yiat TNV €£100PPOTMON TNG
TTPOYPAUUATOG. GSQUIOKQO(OIO(C VG NPEPNoOoUV akopn via 5 pexpr 10
2. TommoBeTnoTe TO GAYNTO OE EVA KATAMNAO vIa AemTér. , , , .
LIKQOKULOTO OKEUOC KOl KAEIOTE TO e &val KOTAKI. To QMOTEAEOHOTAl TOU HAYEIDEUOTOG EEXQTWVTAI OITTO
3. MpooBeaTe TNV TOCOTNTG VEPOU CUPPWVA UE TO TNV TMOIOTNTON KAl TN UOTOON TWV TPOPNHWV.

OTOIXEIOl TOU KOTAOKEUOIOTN TTAVW OTN OUCKEUOIOIA.

10.6 ZUVOUXGCHEVO TTPOYPAHHX HXYEIPEUARTOG

Me To cUVOUGOPEVO TTPOYPOUUG HAVEIPEUATOC CUVOUARCETE HIKPOKULIOTON KOI YKPIA.

Mpoypappax daynTod TKeuog Mepioxn B&poug o€ KIAX
P08 2OUDAE KOTEWUYUEVOD, UEXP! 3 cm QVOIXTO 0,40-0,90
XOVTPO

Mayeipepax paynTwv e TO GUVOUXOCHEVO 3. TomoBeTroTe TO TPOPGIUG 08 EVOl KOATGMNAO yIok
TPOYPXHHX HXYEIPEPUATOG HIKQOKUUOTO, QVOEKTIKO OTN BEpUOTNTA Kail OXI TIOAU
1. Adaupéorte Ta TPODIUG OTTd TN OUCKEUTTIO. USVO‘)}O OKeuog. ,
2. ZuyioTe 1O TPODILOL. 4. IPUOLJIOTS TO TIPOYPOHUO. — Zs)I\/cSor 88 '

To B&pOC eival amapaitnTo, YViot TN PUOHIoN Tou 5. Otav 10 MPOYPAUHA ANEEI, AGNOTE T TOODILG VIaK

TTOOYPAULOTOC. TNV €§100pPATINON TNG BEPUOKPOTIOG VO NEEUNOOUV

oKOUN via 5 pexpl 10 Aerra.

11 BaoIKEC puBbuioeIg

MropeiTe vo puBUIoETE TN OUOKEUN OTIC OIKEC OOC OVAYKEC.

11.1 EmoKomnnon Twv BXCIKWV pubuicewv

Edw Ba Bpeite pia €mMOoKOTNON TwV BOOIKWY pubuicewv Kol Twv pubBuioewv epyooTtaociou. O BaoikeS pubuioeig
eEapTvTal amd Tov eEOTAIOPO TNG CUOKEUNC OOC.

Pubpion EmAoyn Znpacio
{ Hxoc mAfkTpou On' Evepyoroinon Tou nxou TANKTPOU.
{ Hxoc mAfkTpou OFF ATIEVEQYOTIOINON TOU XOU TIAKTPOU.
Inueinon: O rxog MANKTPoU Tapauevel oTo Start kai Stop evepyomoinuevog.
¢ Aeitoupyia dED Evepyomoinon n amevepyomoinon TnG ASIToOUPYIoG Tapousiaong.
rapouaciaong Znueiwon: H ouokeur) gival amevepyotoinuevn. Mmopeite va XpnoIUOTIOINCETE TA

TANKTPO Kol TIC evdeielg, Ta TANKTPa Og Aeitoupyouv. H Aeitoupyiag
TTopoUcCIaoNG €ival XpNolun KUping yia epmdpoud.

' PuBuioeic epyooTaciou (avAAOYQ PE TOV TUTIO TNG CUOCKEUNC HTTOPE! VO SIaGEPOUV)

11.2 AAAayn TNG BAGIKAG pUOMIONG

MpoUmo60eon: H ouokeun gival amevepyoToInuUEVN.
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el Kabapiopde kol dppovTida

1. Kpamote 1o Start kai 10 Stop pepik& deutepdAemTa
TTOTNUEVA.

v H 0Bovn evdeiewv deixvel TNV MPwTn BOOIKN
pubuion.

2. MotnoTe TO Start.

v 2Tnv 000vn evoeifewv avaBooBnver n TEXOUOO TIWN.

3. PuBuioTe pe Tov TEPIOTPOPIKO eMAOYEQ TNV
emouunTh TIun.

4. Morrote TO Start.

v H ouokeun mopoAapBaver Tn pubuion.

5. Moarnote To Stop,

ZuppouAn: MmopeiTe val aMageTe omoTednmoTe TN

pubuion.

11.3 AAAayn TnG SIXPKEIXG TOU

ONHATOC

OTOv N CUCKEUN 00C OTIEVEPYOTIOIEITOI, OKOUTE €V

onpao. Mmopeite va oMaéete TN SIGPKEID TOU ONPOTOC.

» [lotroTe T0 Start mepimou yia 6 deuTepPOAETTTAL.

v H diGpkela Tou onpoTog aMadel HeTa&U OUVTOUIO KOl
TTOPOTETAUEVD.

v H ouokeun mopoAapBaver Tn dIGPKEID TOU ONUOTOC
Kol OgiXvel TNV wEO.

11.4 PUOpION TNG WPKS

Inueiwon: MeTd Tn oUvOeon TOU PEUUGTOC B LET Omd
pia OI0KOTIN PEULIOTOC NXEl EVa Ofuo Kol oTnv 000vn

evoeitewv eudavidovtal eplocOTEPO PNdeVIKG. Mmopei
va OICPKEDE! PEPIKG DEUTEPOAETITO, LEXP! VO NXNOEI Eval
TEPAITEPW ONAHO KOl VO UTTOPEITE Vol puBuioeTe TNV WPEO.

1. MNarmore 10 G.

v 2Tnv 00dvn evdeifewv eudavideTar 12:00. H
evOEIKTIKI Auxvia mave omo 7o O avdBel.

2. Me ToV TIepIoTPOdIKO eMAOYER pUBUIoTE TNV WEAL.

3. Mammnore 10 G.

11.5 ATTOKpUYN TG WPAG

o TN peiwon TNS KaTavAaAwone oTnV KATAoToon
ETOIUOTNTOG, UTTOPEITE VO OTIOKPUWETE TNV WPAL.
1. MNamore 10 G.
2. Moarnorte To Stop,
Mo va epdavioete Eava TNV WPEA, TTOTHOTE EK VEOU
TO

12 KaBapiopog Kol ¢ppovTidx

ot var TTGPGPIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
S1d0TNUC ASITOUPYIKN, KaBapileTe Kal GPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

12.1 YAIK& KaOaxpioHoU
Xpnoiuotoleite yovo KATOMNAG UNKG KaBapiopou.

/\ MPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

Mia e10XwPNON UYPOOCIAC PTTOPEI VO TIPOKOAEDE!

nAekTpomAn&ia.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE CUCKEUEC EKTOEEUONC OTHOU N
OUOKEUEC KaBapiopoU uwnAnc meong, via va
KOOOPIoETE TN OUOKEUN).

MPOZOXH!

To aKOTAMNAG UNKG KOOOPIOUOU KOTOOTPEPOUV TIC

emdAveIeC TNC OUCKEUNG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KOVEVD IOXUPO OTTOPPUTIAVTIKO N
UANIKG TRIYIPOTOG.

» Mn XONOIYOTIOIEITE IOXUPG OGAKOOAOUXT UAIKG
KOOOPIoUOU.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVA OKANPO OUPUO TPIYIHOTOC
1 opouyyapl KaBapIouou.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVD EIOIKO KOBOPIOTIKO VIO
Tov (e0TO KOOOPIoUO.

» Xpnoigotoleite uyp& kabapiopoU TCopiwy, EUoTPEC
yuoAioU N peoa dpovtidac avoleidwTou XGAuRBa
HOVO, OTOV QIUTAL OUVIOTWVTOI OTIC 0dnyieg
KOOOPIOUOU VIa TO QVTIOTOIXO eEQPTNUAL.

Ta véa 0douyyapOTIOVG TTEQIEXOUV UTTOASIUPOTO OTTO TN

SladIKaoia TTopoywWync Toug.

» [lpiv TN xpron, TAUVETE KOAG TOl Ve
odouyyopoOTIaVa.

Molo UAIKG KOBaPIOUOU gival KATAMNAG VIO TIC
EexwPIOTEC emPAvVEIEC KAl TG EEXWPIOTA eEQPTALIOTO, TO
poBaiveTe oTIC avTioTolxeC odnyieg Kabapiopou.
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12.2 KaxOxpIGHOG TG CUCKEUNG

KaBapileTe TN cUOKeUr OMWC TTPORAETIETAI, VIO VO LNV
uttooTouV CNUIG Ta EEXWPIOTA eEOPTAPOTA KO Ol
EexwpIoTEC emdaveieg amd evav AAB0C KabapIoud N
amo oKOTOMNAG UAIKG KaBapiopou.

/\ TNPOEIAOMNOIHEH - KivBuvog eykauparoc!

Kata Tn d1dpKeia TNS xenong CeoTaiveTal N OUCKEUN

KOl TO €EQPTAPOTA TTOU OIKOUUTTIOUVTOI.

» AwOTe TTIPOOOXN, VIG TNV armoduyr TNC enmadnC Ye To
OePUAVTIKA OTOIXEIO.

> To pikpd TaidId, KOTW TwV 8 €Ty, TTPETEl VA
KPOTIOUVTOI HOKPIG OO TN OUOKEUN.

/\ MPOEIAOMOIHEH - Kivouvog mupkayiig!

To ummoAgippaTa doynTwy, TO AITOC KOl O XUPOG ammo TO

WnTO PToPOoUV Vo avadAeyouv.

» [lpiv ammd TN AeIToupyio AMOPOKEUVETE TN XOVTPEN
PUTIAVON OO TOV XWPO LOYEIPEUOTOC, TO
OepUAVTIKA OTOIXEIO KOl oo Ta eCAPTHUOTAL.

/\ MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaUHGTIGHOU!

To YPOTOOUVIOUEVO YUOA TNG TTOPTOC TNG OUOKEUNC

UTTOPEIl VO payioel.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE IOXUPA KABAPIOTIKG TRIWIUATOC N
KOPTEPEC PETOMIKEC EUOTPEC VIO TOV KOBOPIOUO TOU
TCopIoU TNG MOPTOC TNC OUOKEUNG, €MeIdn PTopei va
YPOTOOUVIOOUV TNV EMHAVEIQL.

1. TpooekTte TIC UTTOBEIEEIC VIOl T UANIKG KaBapiopou.
— 2ehida 90
2. [Mpoogkte TIC UTTOOEIEEIC VIO TOV KOOAPIOHO TwV
efapTNUATWY TNC OUCKEUNC 1 TWV ETIHAVEIWV.
3. Otav dev avadepeTal KATI dIodOPETIKO:
- Kobopiote T eEXPTAPOTO TNC OUCKEUNG PE
(eoTO BIGAUUO OTTOPEUTIAVTIKOU TTIGTWY KOl EVO
movi Kabapiopou.



—  2TEYVWVETE PE EVO UOAOKO TIOVI.

12.3 Kaeaplopoq TOU XWPOoU
HOYEIPEUATOG
NPOXOXH!

O akaTAANAOC KOBAPIOHOC UTIOPEI VO TIDOKOAEOE!
NUIG OTOV XWPO HOVEIPEUATOC.

>

Mn xpnolporoleite ompel doupvou, UNKA TPIYIHOTOC
N GAMa SUVOTO GTTOPPUTIAVTIKG GOoUPVOU.

. MpooetTe TIc UTOBEILEIG YIa TG UAIKG KaiBopiopou.

- 2eAida 90

KoBapioTe pe (eoTd JIGAULC GITOPPUTIOVTIKOU
maTwv f Eddvepo.

>e TepimTwon peyaAng pumavong, XPnolJoToleiTe
QTOPEUMAVTIKO GOUPVOU.

XpNOIUOTIOIEITE TOL ATTOPPUTIAVTIKG GoUpVoU POVO
OTOV KPUO XWPO HOYEIPEUATOC.

SUuMBOUAR: MNa TNV OTIOPAKEUVON TwV JUOAPEDTWY
oopwv, CeoTaveTe eva GAITCAVI vePDd UE UEPIKEC
OTOYOVEC XUHO AgpovioU yia 1 péxpr 2 Aemta ye mn
HEYIOTN 1I0XU HIKPOKUUGTWY. o va ommodUyeTe TNV
emBpaduvon Tou Ppaopou, TOTTOBETEITE TTAVTOTE eV
KOUTGAI LEOCOH OTO OKeUOG.

>KOUTTIOTE TOV XWPO HLOYEIPEUOTOC PE EVA HOAGKO
TTOWVI.

APrOTE TOV XWPO HOYEIPEUATOC VO OTEYVWOEI PE
QVOIXTN) TNV TTOPTO.

Kax0apIiopog Tou TrepioTpepOpEVOU SioKoU

1.

2
3.

MpooglTe TIC UTTODEIEEIC VIO TG UNIKGL KOO aipIopoU.
- ZeAida 90

AdaipeoTte ToV TOV TTIEPIOTPEDOLEVO OIOKO.
KabapioTte Tov Tov TiepioTpedopevo diokope (eoTO
OIGAUPC OTTOPPUTTOVTIKOU TTIATWY KOl EVO HOAGKO
mavi Kabapiopou.

STEYVWOTE PE EVO HOAOKO TTOWVI.

TomoBeThoTe Eava Tov epIoTPedOLEVO BIOKO.
MpooekTe, va aoPoNioel OWOTA O TIEPIOTPEPOUEVO;
diokog.

12.4 KaBapIiopog TnG HTTPOCTIVAG
TMAEUPAC TG CUCKEUNG

MPOZOXH!
O akaTadAANAOC cheapmuc')c prropei va npom)\éoa
ana oTnv unpoonvn n)\supo( TNC OUOKEUNG.

Mn xpnoluyoroleite uvpa KoOapiopou TCOpIWY,
HETOMIKEC EUOTPEC 1) EUOTPEC YUOAIOU VIOl TOV
KaBopIopo.

Mo TNV amoduyn dIGBPWoNG OTIC UTTPOOTIVES
TAeUPEC avo&eidwTou XAAUBO, OmOpoKPUVETE
OHEOCWC TOUG Aekedeg amd GAaTa aioBeaTiou, AITog,
KOPV PAGOUP Kol TOUG AekedeC amd aotpad! auyou.
>TIc emddveleg avoleidwTou XOAURBa XpnoluoroleiTe
eI0IKA peoa dpovTidac avo&eidwTou XAAUBO VIO
(e0TEC EMPAVEIEC.

. Mpooette TIc UTOdEILEIG YIa TG UAIKG KaiBapiopou.

- >ehida 90

KaBaopilete TNV PIPOOTIVH TASUPA TNC OUOKEUNG LE
CeoTO OIGAUPO AITOPPUTTIAVTIKOU TMATWY KAl PE EVal
mavi Kobapiopou.

KaBapiopodc kal ppovtida el

Znueiwon: Mikpeg dIadopeEg XPWUATOG OTNV
PTTPOOTIVH TAEUPA TNC OUOKEUNG eudavidovTal omd
Ta O10DOPO UAIKG, TT.X. YUOAI, TAGOTIKO 1 HETOAO.

3. 2TIC UITPOOTIVEC TIASUPEC TNG OUCKEUNC OO
avo&eidWTOo XOAUBQ, EMOAEIYTE TTOAU AeTITG TG HEOOK
dpovTidac avoleidwTou XOAUBO e eval HOAOKO TTOWVI.
To UANIKG ppovTidag avoéeidwTou XdAuUBa pmopeite
VO TG TTpoPNBOeUTEITE OTNV UTINPEEoia eEurnPETNONG
TEAOTWV 1) OTA €I0IKA KOTOOTAUATO.

4. >TeyvwOTeE e Eval HOAGKO TTaVI.

12.5 Kx@apiopog Tou TTediou XEIPICHOU

MPOZOXH!

O oKaTGAMNAOC KOBOPIOUOC PTTOPEI VO TIPOKOAEDE!
nuIG oTo T1edio XeIPIoHoU.

» Mn okoutideTe MOTE UYP& TO TTEDIO XEIPIOUOU.

1. [NpooekTte TIC UTTOdEIEEIC yion T UAIKG KaBapiopou.
- Jehida 90

2. KaBapioTe 1O medio xelpiopou pe eva Tavi armo
HIKOOIVEG 1 HE Eva HOAGKO, UYPO TTOWVI.

3. ZTeyvwoTe Je eV HOAGKO TIOi.

12.6 KxBxpIiopOGg TV EEXPTNHATWV

1. TpooeTte TIC UTTodEIEeIg yio T UAIKG KaBapiopou.
— JeAida 90

2. MouAidioTe Ta KaPEVA UTTOASIippaTa GayNTWV PE EVal
uypO Tavi kaBapiopoU Kail (eoTod dIGAUU
QTTOPEUTAVTIKOU THATWV.

3. KabapioTte Ta €€apTHPATO KOAG pe (e0TO SIGAULO
GTTOPPUTTOVTIKOU THIATWY KAl VO TTaVi KaBapIopou 1)
Hia BoupToo KaOaPIoHOU.

4. Kobopilete TN ox&po e KabapIoTIKG avogeidwTou
XOAUBG 11 0TO TTAUVTAPIO TWV THIATWV.

e TepimTwon JeyaAng pumavong XenoIUoTIoInoTe
eva ovo&eidwTo cUpPa KOUZIVOC N GTTOPPUTIAVTIKO
doupvou.

5. ZTeyvwoTe Ue EVa LOAGKO TTIOWVI.

12.7 KaBxpIOHOG TWV TCAUIWV TNG
TTOPTAG

MPOZOXH!

O akaTGAMNAOC KOBAPIOPOC UTTOPE! VO TIDOKAAEDE!
dnUIG oTa TCAPIO TNG TTOPTAC.

» Mn xpnolyortoleite EUOTPEC YUOAIOU.

1. TpooeTte TIC UTTodEIEeIC yIon T UAIKG KaBapiopou.
— 2eAida 90

2. KabopioTe 1o TCAUIG TNC TTOPTOC HE EVal UYPO TTOVI
KOBOPIoUOU KOl UypO KoOapIopoU TCaPIWY.
Znueiwon: O1 okiEC oTa TCAUI TNG TOPTOC, TTOU
daivovTal OOV YPOTOOUVIEG, EIVAI OGVTOAVOKAXOEIC
dWTOC TOU GWTICUOU TOU XWPEOU UAVEIPEUTTOC.

3. 2TeyvwoTe Pe EVOa JOAGKO TTawvi.

12.8 EasyClean

H umooThpi&n KaBaplopoU amoTeASl pIo yoryopn
eVOMOKTIKI AUON YIa TOV evOIGHECO KOOOPIOUO TOU
XWPOU payelpepaTog. H umootpién kabapiopou
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el AnokoatdoTaon BAaBwvY

HoUNIGel TN pumavon PJEow TNG e€&THIoNG OICAULLOTOC 4. PuBpioTe pIo 10XU PIKOOKUPOTWY 600 W.

OTTOPEUTTAVTIKOU TATWY. 2T CUVEXEIN, HTTOPEI N 5. PuBpioTe pio didpkeion 3 AeTrTav.

PUTIOVON VO AMTOLIGKPUVOE EUKOADTEPO. 6. =eKIVNOTE TO PIKPOKUUOTAL.
, , , 7. Meta Tn AMEN TNC diGpkelag, adnoTe TNV mOPTA

Pu6pion Tng AeiToupyiag KaBapiopou OKOUN g )\?)E[r'l]'(')( rIL(;\SIOTFr?]. & oo " ?

1. BAOATE UEPIKEC OTOAYOVECG OTIOPPUTTOVTIKOU TATWY O 8. 2KoumioTe TOV XWPEO UAVEIPEUATOC LE EVO HOAOKO
eva QATCOVI pe vepo. TTaWVI.

2. [ va amoduyete TNV emPBpaduvon Tou BPacuou, 9. ApNoTE TOV XWPEO HOYEIPEUOTOC VO OTEYVWOE! g
TOTIOOETHOTE EVOl KOUTGAI UECO OTO DOXEIO. QVOIXTA TNV TTOPTAL.

3. Bd&ATe TO PAITCOVI OTN PECN TOU XWOEOU

HOyEIPEPATOC.

13 AmokataoTaon BAxBwv

TIc pIKPOTEPEC BAGBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VO TIC GITOKOATOOTNOETE Ol id101. XpNOIPOToINOoTE TIC TTANPodopieC
yia TNV ommokoTdoTaon BAaBwY, TpoToU £pOeTe O emadr| Ye TNV utnpeeoia e€urmnpeTnong meAaTwy. ETol amodelyete

aokora €€odal.

/\ NPOEIAOMOIHEH — KivBuvog TpaUpaTIGHOU!

O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail emKivOUVEC.

» MOovo ekmaideupevo, eIOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO
STITEETIETOI VO TIOOYLOTOTIOIOE! ETMIOKEUEC OTN

ouoKeun.

» OT1ov n ouokeur eival EAXTTWUOTIK KOAEOTE TNV
utnpeoia e€UTINEETNONG TIEACTWV.

13.1 AucAeiToupyieg

BAaBn

AITIEQ KO QVTIHETOTTION TIPOBANUATWV

H ouokeun &g
AeITOUpVE.

To ¢I1c Tou KoAwdiou ouvdeonc oTo OIKTUO ToU peupaToC Oev eival ouvOedepEVO.
» >uUvOEOTE TN OUOKeUn OTO OIKTUO TOU PEUPOTOC.

H aoddAeiar 0TO KIBWTIO 0POAEIDV ETTECE.
> EAeyETe TNV aoPAGAEIa OTO KIBWTIO TwV GOPAAEIRV.

H mapoxn peuuoToc £xel OIOKOTIEL.
> EAeyETe, edv AeiToupyei 0 GWTIOPOC XWPOU 1N 0l AAEC CUCKEUEC OTOV XWPEO.

AeIToupyIkn BAGRN

1. KartepRdoTe TNV aodGAEIa 0TO KIBWTIO TwV AODOAEIWV.

2. Meta and mepimou 10 deutepOAeTTa avedioTe TNV Eavd

v Ed&v n BAGBN ATav pia yovo Gopd, oRfAvel TO UAVUUO.

3. Edv 10 prjvupa epdavioTel K VEOU, KOAEDTE TNV UTINPECia eEUTTNEETNONC TIEAGTWV. AWOTE
KOT& TNV KANON TO GKPIREC PAvUPG 0OdOAUOTOG.
- "Ynnpeoia efunnpgtnong meAatwv”, SeAida 93

H nmopTa dev eival evieAwe KASIOTH.
> EAeyETE, edv UTTOAEIPPOTO GayNTWV N EEVA OWUOTO EiVal HOYKWUEVO OTNV TTOPTO.

Ta paynTd
CeoTaivovTal
apYyoTEPD OTT' O,TI
HEXPI TWPO,

H 10xUC HIKPOKUUATWY gival puBuIouEvn TTOAU HIKER.
» PubuioTe piot upnAoTeEN 10XU YIKPOKUUOTWY. = JeAida 86

>TN OUOKeUn TOTToOETNONKE pIat peyaAUTEPN TTOOOTNTA O’ O,TI CUVNOWC.
» PuBpioTe pia peyoAuTepn SIGPKEIA.
Mo T &IMAR TooOTNTO XPeItleoTe TOV DITTAACIO XPOVO.

Ta daynTd eival o Kpua omd 6T ouvhHOwd.
» [upioTe Ta daynTd 1 avokaTEWPTE evOIGPEOT Tt daynTA.

O neploTpedOLEVOC
Oioko¢ ypoToouvilel 1
Euvel.

TNV TIEPIOXN TOU PNXOVIOUOU Kivnong Tou meploTpedoOpevou Biokou UTIdpxouv puTtiol ) EEva
OWUOTO.

» KobopioTe Tov KUAIVOPIKO OOKTUAIO KOl TNV €00XN OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

H Aeitoupyia
HIKOOKUUATWY
OIOKOTITETAI.

H ouokeun exel pio BAGRN.

» Otov auth n BAGRN epdavideTal EMAVEIANPUEVA, KOAEOTE TNV UTINPEOIa eEUTTNPETNONG
TTEAOTWV.
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Anooupon el

BA&BN AITieg KOl QVTIMETWITION TTPOPBANUATWV
H ouokeun Oe H mepioxr) pubuioewv evepyotoinonke Kata AaOoC.
BpiokeTal o€ » MaTnoTte To Stop,

AeiToupyia. >Tnv
0006vn evdeifewv
BpioKeTal pIa XPOVIKN
OIGPKEIQL.

MeTd Tn pUBuHIon Sev o Onke To Start.
MNorrote Start 1) akup®oTe TN PUBHIoN, TTaTAVTAC Stop,

>Tnv evoein avaBouv H mapoxn peupoToc £xel OI0KOTIE.

TPia UNOEVIKAL. » PuBpioTe ek VEOU TNV GPO.

— "EKTEAEON TNC MowTNC 60nc oe Aeiroupyia”, 2eAida 85

>Tnv &voeign daiveTal H Aeitoupyia mapousiaonc eival evepyoTtoinpevn.

eva M.

>Tnv 00ovn evdeifewyv >OOAUC OTO QGUTOLOTO CUOTNUO QVOIYUOTOC TNC TTOPTAGC.

eudavideTar To

pnvupo € 3. Mepipévete 10 AemTa.

voon=

TTEAOTQV.

ArevepyoTioinoTe Tn OUCKEUN.

Evepyomoinote Eava TN ouokeun.
OTtav auT N BAGRN epdavideTal eaveEIANUPEVD, KOAEDTE TNV UTINPEOoia eEUTNEETNONC

14 Amnocupon

Md&BeTe 0w, TOV TPOTIO TNC OWOTNC AMOCUPONG
TTOAQIWY CUOKEUV.

14.1 Anmocupon MXAIXC GUCKEUNC

Me Tnv amooupon oUWV LE TOUC KAVOVEG
TTPOOTOOIGC TOU TTEPIBAAOVTOC, UTTOPOUV VO
ETTOVATTOKTNOOUV TTOAUTIUEG TTPWTEC UAEC.
» ATIOCUPETE TN OUOKEUN CUUDWVA LE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOING TOU TIEPIBGANOVTOC.
[MANpodopieC OXETIKA Pe TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
améouponc Ba Bpeite oTo €1dIKO KATAOTNUO | OTNV
apuodIa TOTTIKA AnuoTIKR Apxr 00C.

AUTIN N OUOKeUr XapaKTNPEIZeTal
oUWV PE TNV EUPWTIAIKN 0dnyia
2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV Kl
NAEKTPOVIKWV OUCKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIn yIo
pia amdoupon Kail a&lomoinon Twv
TTOAIWV OUCKEUWV PE 10XU 0’ OAn TNV
EE.

B

15 Ynnpeoix eEUTTNPETNONC TEAXTWV

OT10v €XETE €PWTNOEIC OXETIKA PE TN XPnon, otav dev
propeite va emdlopOwoeTe ol idiol pia BAGRN oTn
OUOKeUN 1 OTAV N CUOKEUN TIPETIEl VO ETTIOKEUAIOTEI,
areudbuvOeiTe oTnV UTIPeoia eEUTNEETNONC TIEAGTWV
NG ETAIPEIRC POC.

AemrTopepeic MANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyUlnong Kal
TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPEO oac Ba AaBeTe omd TNV
urnpeoia e€UTINEETNONG TIEAGTWY TNC ETAIPEING LOC, TOV
EUTTOPA OOC 1 TNV I0TOOEANIDO UGG,

Otav €pOeTe oe emadn e TNV utnpeeoia eEunnpeTnong
TTEAOTWYV, XPeIGleoTe TOV apIBUO TPOoiovTog (E-Nr.) Kol
TOV 0pIBud KoTaokeung (FD) TNGC cUOKeUnG 0OC.

To oToIXEIO EMKOIVWVIOCS TNG utnpeoiag eEumnpeéTnong
TEAOTWV B0 TO BPEITE OTOV CUVNUUEVO KATGAOYO TNC
urnpeoiag eEumnpeTNoNg TTEAOTWV ] OTNV I0TOOEAID
HOC.

AUTO TO TIPOIOV TIEPIAGPRAVE! TTNYEC PWTOC TNG
KaTnyopiog evepyelakng amodoong G. O1 nyeg ¢wTdg
eival 8100€01ueC WG AVTAAOKTIKO KOl ETITOETETAI VO
QVTIKOTOOTNOOUV POVO ammd eKTTAIOEULEVO VIO QUTO
€I0IKEUPEVO TIPOOWTTIKO.

15.1 ApiBpog mpoiovTog (E-Nr.) kai
xp1Opog kataxokeung (FD)

Tov apIBuod mpoiovTog (E-Nr.) kail Tov apiBuod
KaTaokeung (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvokida Tutou
TNC OUOKEUNG.

Tnv mvokida TUTIOU pe Toug aplBuouc Ba Tn BpeiTe,
OVOIYOVTOC TNV TTOPTA TNG OUOKEUNG.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa Ta OTOIXEIG TNG CUOKEUNC
00C KOI TOV apIBuo TNAedWVOU TNC UTINPEOCIAC
e&uTNPETNONG TIEAGTWY, UMTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.
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16 'ETOoI meTUXXIVEI

Mo diddopa dpayntd O Bpeite edw TIC KATAMNAES
pubuioeIC KoBWE KOl TO KGAUTEPO EE0PTAUOTO KOl
HavelpIkG okeun. TIC cUOTAOEIC TIC EXOUME
TTPOCOPUOCE! IDAVIKA VIO TN OUOKEUT OOC.

16.1 AUTOG €ival 0 KXAUTEPOG TPOTIOG,
YIX VX TIPOX WP OETE

Edw O pdiOete TOV KGAUTEPO TPOTIO, TIWC VO
TTPOXWPENOETE BriUa TTPOG BAUG, VIG VG UTTOPEITE VO
eKpeTaMeuTEITE 1I0OVIKG TIC cUOTAOEIC pUBUIoNG. Oa
A&BeTe oToIXEIO VIO TTOAG daynTd pe TAnpodopieg Kal
OUUBOUAEC, VIO TO TIWG VO XPNOILOTIOINOETE KOl VO
puBuioceTe TN CUOKeEUN 1I0AVIKA "Ue TO XEPI".

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaUparog!

Ta CeoTd PoaynTd ekKAUOUV BepudTnTa. ‘ETOI UTOpouv 1o

Hayelpika okeun va (eoTaBouv TTOAU.

» ATTIOLOKPUVETE TG LOYEIPIKA OKeUN 1 Ta eEXPTHUOTO
1o TO XWPEO HUOVEIPEUATOC TIAVTOTE PE HIO TTIROTOO
koudivac.

Znueiwon: Ta oToIXEIa XpOVOU OTOUG TTIVOKEC €IVl
eVOEIKTIKEC TIUEC KaI eEQPTWVTAI OTIO TNV TTOIOTNTO KOl
TN oUoTOoN TWV TPODIUWV.

1. [piv Tn Xxprion omopoKkpUveTe Ta OKeUn Tou ¢
XPEIG(EDTE OO TO XWPO HOVEIPEUATOC.

2. EmAeTe eva daynTod amd TIC ouoTAoEIC pUBuIoNnG.

3. BaAte TO doaynTO 0e eva KATGMNAO okeloc.
— "Skeun Kai e apTHUaTa KaTaMnAa yior
Likpokuuota”, Zehida 85

4. TomoOeTeiTe TO OKEUOC TIAVW OTOV TIEPIOTPEDOUEVO
dioko.

5. PuBpioTe TN ouokeur| avTioToIXO PE TIC OUOTAOEIC
pubuiong.
2TIC CUOTAOEIC PUBUIONG avadEPOVTOI CUXVH
XPOVIKEC TTeploxec. PuBuioTe mpwTta TN pIkpOTEPN
O1dpkela. OTav eival amapaiTnTo, AGUENOCTE TN
diGpkela. OTav OTOV TTHVOKO avaPEQOVTOI 2
BaBpideC 10XUOC PIKPOKUUATWY Kol OINPKEIEG,
pUBLIoTE TPWTA TNV TTPWTN 10XU YIKPOKULGTWY KOl
OIAPKEIO KOl UETAL TO onpa Tn deUTePEN.

ZuppouAn: Otav BeAeTe va TAPAIOKEUAOETE TTOOOTNTEG

TTOU QTTOKAIVOUV OO Tov TTVOKa, pubuioTe yia TN

AIMAGoIa TOOOTNTG TTepiTTou TN OIMAACIO BIGPKEIQ.

16.2 ZUMPBOUAEG YIX EETTAYWHX KX
{EoTaHX

[Mp0ooeETE QUTEC TIC OUPBOUAEC VIO KOAG OTTOTEAEOUOTO
KOT& TO EeMAywHo Kol TO (EOTAUO.

EmOupia ZuppouAn

AUTO TO doynNTO PETG TN PubuioTe pio yeyoAUuTeEN

AMEN NG ditipkelac pemel  didpkela. Or peyaieg

Vo eival EETTaVWUEVO, mooOTNTEG KAl TX

CeoTO 1) YOVYEIPEUEVO. XOVTPOTEPO daynTd
QTTITOUV TIEPICOOTEPO
XPOVO.
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EmOupia ZuppouAn

AUTO TO daynNTO PETG TN ®  AVOKOTEUETE TO

AEN Tne didipKeiag oTnv daynTd evdidueoa.

AaKpEn TIPETel va unv eival - = PuBpioTte pia

oAU CeoTO Kail 0T peEon XOUNAOTEEN 10XV

TTPETIEI VO €iVail ETOIYO. HIKOOKUUGTWY KOl pIot
peyoAuTepn BIGpKeIa.

Toa ToUAEPIKG N TO WAEI m  PubpioTe pia

HeTA TO Eembywpo dev XOUNAOTEEN 10XV

TTPETIEl VO gival PovVo HIKOOKUUOATWV.

eCWTEPIKA HOyEIPEUEVD m [upileTe TOM

KOl OTN PEon aKOuN EemmaywuEVa TOOPIUA,

KOTEWUYUEVAL. o€ TrepinTwon peyodAng
TTOOOTNTAC, TTOMEC
dopeq.

To ¢aynTd Oev mpemel vae  m PubpioTe pia
eival TToAU oTeyvo. XOUNAOTEPEN 10XU
HIKQOKUUOATWY.
= PybuioTe pia
HIKpOTEPN BIGPKEIQL.
KaAuyTe 10 daynTo.
m [TpoobOeoTe
TTePIo0OTEPO UYPO.

16.3 ZeMAYWHX

Me Tn CUOKEUr 00C PTTOPEITE VO ESTTOYWOETE
KoTeyuypeva doynTta.

ZEMAYWHX pAYNTWV

1. TomoBeTHOTE TG KOTEWUYHEVD TPOPIUG OE EVOL
QVOIXTO OKeUOC TIAVW OTOV TIepIoTpedOUeEVO OiOKO.
Ta euaioBnTal KOPPATIO aynTOU PTTOPEITE VO TO
KOAUWETE PE PIKPA TUALOTO OAOULIVOXTOTOU, TI.X.
pTTouTION Kol GTEPOUYEC amO KOTOTIOUAX ) AITap&
OKPIVO KOPUOTION yNTWV. To aAoBuIvoxapTo dev
EMTPETETOI VO €06€l 0g eMAdr) P TO TOIXWHOTA TOU
doupvou.

2. ZekIvhoTe TN AeIToupyiai.

MeTd Tnv MopeAeuon TNG PIoNC OIGPKEIBC TOU
EETTOYWUOTOC PTTOPEITE VO APOIPEDETE TO
CAOULIVOXOPTO.

3. Znueiwon: Otov EEMayOVeTe KPEAG KAl TIOUAEPIKA
onuioupyeiTal uypo.

AdaIpEDTE TO UYPO KOTA TO YUPIOUO KOl O KOO
TTEQIMTWOoN PNV To EavOXENOILUOTIOINOETE 1 YNV TO
depeTe o enadr) e GANa TPODIYAL.

4. [upioTe ) avoKaTEWTE TG PaynTd evOIGUEST Hidk
péxpl Ouo dopeq.

[upileTe TO HEYOAD KOUUATIO TIOMEC POPEC.

5. Mo Tnv e€ilooppodnnon TN Bepuokpaoiac, adnvere
Ta Eemaywueva GaynTd VO NEEUNCOUV VIO TIEQITTOU
10 pexp! 20 Aemitdl 0o Beppokpaoia TePIBAMOVTOC.
2TO TTOUAEPIKG UTTOPEITE VO adOIPECETE TG EVTOOHOIQ.
To KPEQC UTTOPEITE VO TO EMEEEPYAOTEITE TIEPAITEPWL
ETMONG KOl HE EVOV UIKPO KOTEWUYHEVO TTUPIVA.
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ZEMAYWHX HE HIKPOKUMOTX
MpooelTe TIC CUCTAOEIC PUBUIONG VI TO EEMAVWUA KATEWUYHEVWY GAYNTWY PE UIKOOKUUOTO.

daynto B&pog og yp. loXUG MIKPOKUMATWY AIXPKEIX 0 AETITX

oe W
Kpeac, oAOkANpo, BodIvO, HOOXAPIoIo N 800 1. 180 1. 15
XOIPIVO, HE KOI XWPIC KOKKOAO 2. 90 2.10-20
Kpéag, oAOKANPO, Bodivd, HOOXopIolo N 1.000 1. 180 1. 20
XOIPIVO, HE KOl XWPIC KOKKOA 2. 90 2.15-25
Kpeag, o0AOKANPO, Bodivd, HooXopiolo N 1.500 1. 180 1. 30
XOIPIVO, UE KOl XWPIC KOKKOAO 2. 90 2.20-30
Kpeag, oe KOPUATIO I GETEC, BodIVO, 200 1. 180 1. 2°
HOOXOPIOIO 1) XOIpIVO 2. 90 2.4-6
Kp&ag, oe KOPUATIO ) dETEC, BOdIVO, 500 1. 180 1.5’
HOOXaPIoIo 1) XOIpIVO 2. 90 2.5-10
Kpeag, oe KoppaTia fy detec, Bodivo, 800 1. 180 1. 8’
HOOXOPIOIO 1) XOIPIVO 2. 90 2.10-15
Kipde, avapeikroc®® 200 90 10*
Kipdg, avapeikrog®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Kiydg, avapeikroc™® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOUPATION TTOUAEPIKOV® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKA 1) KOPUATIO TTOUAEPIKWV® 1.200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
DINeTO Yaplou, PmpICOAa wapioU 1 GpETeC 400 1. 180 1.5
wapiot® 2. 90 2.10-15
NAOXOVIKG, TT.X. OPOKAC 300 180 10-15
®pouTa, m.X. dpapmoudd® 300 180 7-10°
®pouTa, m.X. bpapmoudd® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
BouUTtupo, Nwoiyo’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
BouTtupo, Nwoiyo’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Wwpi, oAOKANpO 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Wwpi, oAOKANpO 1.000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
FAUKO, OTeYVO, T.X. KEIK®® 500 90 10-15
FAUKO, OTeyWO, T.X. KEIK®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
AUKO, Coupepo, T.X. YAUKO dpoUTwV, YAUKO 500 1. 180 1.5
pulhepac? 2. 90 2.15-20
FAUKO, CoupepO, T.X. YAUKO GpoUTwWY, YAUKO 750 1. 180 1.7
pulnepac® 2.90 2.15-20

1
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KaTa To YUPIOUO XWPIOTE TO EETOYWHEVO KOPPATIO peTa&U TOUC.
KarawuxeTe Ta daynTd AeTTd.

ATTOUOKPUVETE TO NON EEMOYWHEVO KPEDC.

['upioTe MOAEC dopec To daynTo.

XwpioTe To EETOYWHEVA KOUUATIO HETOEU TOUC.

AvoKaTEWTE eVOIAIEOT TIDOCEKTIKG TO GaynTo.

AdaIpeoTe evTEAWC TN CUOKEUOOIA.

ZETMAYWVETE PHOVO YAUKA XWPIC YAGOO, oavTlyi, eAaTivn N KPEUQ.
XwpioTe To KOPPATIO TOU YAUKOU PETOEU TOUG.
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16.4 ZEOTAPO
Me Tn ouokeur) oo propeite va (eoTaveTe daynTa.
ZECTAHX PAYNTWV

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog gykauparog!

Ta CeoTd doynTd ekKAUOUV BeppudTnTa. ‘ETOI Ummopouv 1o

payelpika okeun va (eoTaBouv TTOAU.

»  ATIOUOKPUVETE TO LOYEIDIKG OKeUN 1 Ta eEapTHUOTO
OO TO XWPEO UOVEIPEUATOC TIAVTOTE HE HIO TTIAOTOO
koudivac.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog ZepaTiopaTog!
KaTa To (EOTOUO UYPWV UTTOPEI VO TTPOKANOEI
empBpaduvon Tou Bpaopou. AuTd onuaivel, 0TI N
BeploKpaoia BPaouoU EMTUYXAVETO, XWPIC VO
eUPavIOTOUV OI TUTTIKECG GUOOANIOEC OTHOU. ZUVIOTATOI
TTPOCOX!N OKOUN KO OE TIEPITITWON AGXIOTNG HOVO
OVOKivnong Tou okeuoug. To KauTd uypod Pmopeli
Eadvikd va Bpdoel Kol va THTOIAoEL.
» KoTd To (EOTOUO TOTTOOETEITE TAVTOTE EVA KOUTOAI
pgEoa oTo okeuog. Etol epmodideTan n emBpaduvon
TOU Bpoopou.

v X

ZECTAUX KATEWYUYHEVWV GAYNTWV HE HIKPOKUMATX

MPOZOXH!

Edv akouptmoel HETAANO TTOVW OTOl TOIXWUOTO TOU

XWOOU PayelpepaToc dnUIoupyoUvVTal OTTvOrnpeg, Tou

UTTOPEl VO TTPOKOAECOUV CNUIGt OTN OUCKEUN 1 val

KOTOOTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCGUI TNC TTOPTAC.

» Evo HETOAIKO OWUQ, TI.X.TO KOUTGAI OTO TTOTN P!,
TTPETIEI VO OTIEXEI TO AIYOTEPO 2 CcmM aTo T
TOIXWHOTO TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC KO TNV
€0WTEPIKN TTASUPA TNC TTOPTOC.

1. AdaipeoTe Ta €TOING oynNTA OO TN CUOKEUOICIO KOl
TOTTOBETAOTE TG O VO OKEUOC KATAAMNAO VIO
HIKQOKUUGTAL.

2. KotavepeTe To daynT& HECO OTO OKEUOC OE PIKPO
Uyoc.

3. KoAUyTte Ta daynTd pe eval KATAMNAO KOTTOKI, Eval
mMATO ) Yo €10IKA PEPPBPAVN HIKPOKULGTWV.

4. =eKkIvnoTe Tn Asiroupyia.

5. [upioTe N avokaTeWTe Ta GaynTd evOIALECO TIOMEC
dopéec.

To SIadopeTIKE OUCTOTIKG Tou daynTou Oe
CeoTaivovTal To id10 ypryopa.

6. EAeyxete Tn Oeppokpaoia.

7. Ta TNV e€icoppoOTNON TNC BepuoKpaoiag, adnveTe
Ta (eoTapeva daynTd Vo NEEPNOOUV VIO 2-5 AeTT
oe BepuoKpaoia TeEPIBANOVTOC.

[1p0CEETE TIC OUCTAOEIC PUBUIONC VIO TO (EOTAPO KATEWUYHEVWY PAYNTWY PE UIKPOKUUGTO.

daynTo B&pog o€ yp. chqu HIKPOKUMKTWV AIXPKEIX GE AETITX
ot
Mevou, Kppiwq mMATOo, £TOINO GoynTO pe 2-3 300 - 400 600 8-11
OUOTOTIKG
Souma 400 600 8-10
roxvi 500 600 10-13
DETEC KPEDOTOC I KOUHATION KPEATOC OE 500 600 12-17"
OOGATOQ, T.X. YKOUAOIG
S0oUDAE, TI.X. AadAvia, KavveEAOVIO 450 600 10-15
SUVODEUTIKA, T.X. PUTI, HOKOPOVOIKIO® 250 600 2-5
SUVOSEUTIKA, T.X. PUTI, HOKOPOVOKIO?® 500 600 8-10
AGXOVIKA, TI.X. GPOKAC, HTTPOKOAO, KapOTa® 300 600 8-10
AGXOVIKG, TT.X. OPOKAC, UTTPOKOAO, KOPOTO® 600 600 14 -17
AAEOPEVO OTTOVAKI* 450 600 11-16

T KoTdl TO avVOKATEO XWPICETE T KOUPATIO TOU KPEXTOG UETAEY TOUG.

2 MpooB&aTe Aiyo UypO OTO daynTo.

% MpooBeoTe OTO OKEUOC VEPOD, HEXP! VO KOAUGOET 0 TTATOC.

4 MoyelpgwTe TO daynTO XWPIC TTPOCONAKN vEPOU.
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MpooelTe TIC oUOTAOEIC PUBUIONG YIG TO CEOTOUO UE HIKOOKUUOTO.

daynto MNoocoTnTa loXUGQ MIKPOKUM&TWY AIXPKEIX GE AeTTITX
oe W

MNotd! 200 ml 800 2-3%°

Mot 500 ml 800 3-423

BpedIKEG TPOPEG, TI.X. UTTOUKOAGKIO via yaAa* 50 ml 360 nepimou 0,5%°

BpedIkEC TPOPEC, TT.X. HTTOUKOAGKIO via yaha* 100 ml 360 nepimou 1%°

BpedIKEC TPOPEG, TI.X. HTTOUKOAGKIO via yaAa* 200 ml 360 1,56%¢

Souma, 1 GAITCOVI 200 vyp. 600 2-3

Souma, 2 pATCAVIO 400 vp. 600 4-5

Mevou, Kppiwc maTo, £TOINO GaynTd pe 2-3 350-500¢g 600 4-8

OUOTOATIKA

Kpé¢oac oe odAToa’ 500 yp. 600 8-11

Moyvi 400 vp. 600 6-8

Moyvi 800 vp. 600 8- 11

Aoxavike, 1 pepido® 150 vp. 600 2-3

Aaxovikd, 2 pepidec? 300 yp. 600 3-5

BaATe €va KOUTOANI OTO TTOTR L.
Mnv uTlepBePUAIVETE T IAKOOAOUXO TTOTA!.
EAeyETe evdidpeoa 1o daynTo.

MeTd TO (EOTOUO KOUVATE TTAVTOTE TO GaynTO KOGAX.
EAeyETe onwodnmoTe TN OeppoKPaoIal.

XwpioTe TIC GETEC TOU KPEATOC PeTa&U TOUC.
[MpooBeoTe Aiyo uypd oTo daynTo.

© N o g~ W0 N =

ZeOTaiVETE TIC BPePIKEC TPODEC XWPIC ONAM 1 KOTTAKI.

16.5 Mayeipepax
Me Tn oUOKeUr O0C PTTOPEITE VO PaveIpeWeTe daynTa.
Mayeipepax paynTwv

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivduvog eyKaUpaTog!

Ta CeoTd doaynTd ekAUoUV BepudTnTa. ETOI prmopouv 1o

HoyelpIk& okeun va eoTaBouv TTOAU.

> ATIOLOKPUVETE TOL HAVEIQIKO OKEUN N To EEQPTHOTO
oo TO XWPO HOYEIPEUOTOC TIAVTOTE HE HIo TIAOTPO
koudivag.

1. AoKIpdoTe, €AV TO OKEUOG XWPAEI OTOV XWPEO
HOVEIPEPOTOC KOl 0 TIEPIoTPEPOUEVOC BIOKOC UTTOPE!
VO YUPVA avepttodIoTal.

— Xpnolpotoleite yio ynTd pic wnAry dopua.
— XpPNOILOTIOIEITE VIO COUDAE KOl OYKPOTEV EVal
peyaAo, pnxod OKeUoC.

2. KatovepeTte T daynTd HECO OTO OKEUOC OE PIKPO
uyoc.

3. KoTd To payeipeyo e JIKPOKUPOTO KOAUWTE TO
doynTd pe eva KOTAMNAO KATIOKI, eva THIATO 1 HICK
e10IKN PeuBpavn HIKPOKUUATWY.

- Kot& 1o WoIpgo 0To YKPIA PN OKEMAETE TO
daynTa.

- 2 TepinmTwon ouvOuaopoU HIKPOKUPATWY KOl
VKPIA Un okenmadete 1o daynTa.

4. TomoBeTeiTe TO OKEUOC TTAVW OTOV TTEPIOTPEPOUEVO
dioko.

- Kot& 10 ynoipgo oTo VKPIA TOTTOOETEITE TN OXXPO
TTAOvw OToV TreploTpedOuevo Oioko. Mnv
TpoBepuaveTe.

5. =ekivnote Tn AeiToupyia.

6. Mo TNV e€icoppoOTNON TNG BepUOoKPaCIiag, adnveTe
Ta CeoTapeva daynTd Vo NEEUNOOUY VIa 2-5 AeTTTdx
oe BepuoKpaoia EPIBAAOVTOC.

— TlpIv TNV KOTI TOU KPEATOG, APrVETE TO VOl
neeunoel yia 5-10 Aenra.

— APrVETE TO OOUYAE KOl TGN OYKPOTEV VO
NEEUNOOUV VIO 5 ASTITG OTNV OTIEVEPYOTTIOINUEVN
ouoKeun.

ZupBoUAR: MNa coUBAGKIO e WAPI 1) AOXAVIKG

xpnolgotoleite mavtoTe EUAIVOL GOURBAGKIAL.
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Mayeipepa HE HIKPOKUMOTX

daynto MNocoTnTa EExpTAHOTX loxug Tpommog  Aidpkeix Ymodei&eig
MIKPOKUM YNoiJaTO O€ AeTTA
ATWV OE G
w
OAOKANpo koTtomouAo, 1.200 yp. KAelotd 600 - 25-30 [upioTe TO petd TNV
dpeoKo, XwpPIC HaVEIPIKO TTOPEAEUCN TOU HIoOU
evroobin oKelog XpOvou.
Koppaia 800 vp. AvoIXTO 360 v 30-40 TomoBeTr\oTe TO e TN
KOTOTTOUAOU, TT.X. HayeIpIko HePIA TNG TTETOOC TTPOC T
TETOPTO KOTOTTOUAOU OKeUOoC movw. Mn yupioceTe TO
+ doynTo.
>xapo
OTepouyeg 800 vp. AvoIXTO 360 v 15-25 Mn yupioete 10 daynTo.
KOTOTTOUAOU, HayeIpIKo
HOPIVOPIOUEVEC, OKeUoC
KOTEWUYUEVES +
2XAPO
Xoipivd Kpeag xwpic 750 yp. AvoIXTO 360 v 40-50 [upiote TO daynTo 1 pEXP!
TIETOQ, TI.X. OBEPKOC HayeIpIKo 2 dopec.
OKeUoC
Awpidec pmeikov mepimou 8 >xdapa 180 “~ 10-15 -
Awpideg
WnTtog KIPAC 750 yp. AvoIXTO 1. 600 1.- 1. 20-25 MayeipeueTe TO0 daynTo
HOyEIPIKO 2. 360 2. v~ 2. 25-35  avoIxTé. To peyioTo Uyog
OKeUOoC TOU GaynToU QVEPXETAI OTO
6 cm.
Wapl, 1M.X. KOPUATIO 400 vp. AvoIXTO 600 - 10-15 MpoobeoTe oTO PaynTO Aiyo
dIAeTOU HOyeEIpIKO vEPO, XUHO AepovioU N
OKeUoC KPOOoi.
DINeTO Yaplou, 400 yp. AvoIXTO 360 v 10-15 [Mponyoupevwe EemaywoTe
OYKPOTEV HavVEIPIKO TO KOTEWUYLEVO WAPL.
oKeuog
>ouBAGKIo yapiou 4-5 >x&po 180 v 10-15 Xpnoiyotoleite EUAIVaL
KOUMOTIO OOUBAGKICH.
S0oUDAE, YAUKO, TI.X. 1.000 yp. Avolixto 360 v 30-35 To péyioTo UYog Tou
ooudAe pulnBpog e HaVEIPIKO doaynToU avepxeTal oTa 5
dpouTa OKeUOoC cm.
SoUBAE, oAgupo amd  1.000 yp.  Avoixtd 360 v 30-35 MoomaAioTe TO paynTd e
WHA UNIKG, TI.X. HOyeIpIKO Tupi. To peyioTo UYoC Tou
TTOOTITOI0 OKeUoC daynToU avepXeTal oTa 5
cm.
SOUDAE, TIIKAVTIKO 1.000 yp. Avoixto 360 v 30-40 To péyioTo UYog Tou
oo POVEIPEPEVDL HOyeIpIKO daynToU aveépxeTal oTa 4
UNIKQ, TT.X. TTOTATEC OKeUOoC cm.
OYKPOTEV
20UTIO, OYKPOTEY, TI.X.  2-4 AvoIxTO - v 15-20 -
KPEUHUOOOOUTIO ONTAVIO  LOYEIPDIKO
OKeUOoC
Aoxavikd, GpEoKa 250 vyp. KAeloTo 600 - 5-10' KoyTe Ta OUCTOTIKG O€
HOyeIpIKoO OUOIOUOPHO KOUUATIO. AV
OoKeuoC 100 yp. mpooBeoTe 1 pEXPI
2 KouTalieg vepo.
AvokoTeuete TO GaynTo
evOIGdueoQ.
AaxovIK®, GpeoKka 500 yp. KAeloTo 600 - 10-15" -
HaVEIPIKO
OKeuoC

T AVOKOTEWTE EVOIGPUEDT TIPOCEKTIKG TO daynTo.
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daynTo MNocoTnTax EEapTRpATH loxucg Tpommog  Aikpkeix Ymodei&eig
HIKPOKUY YNOiJXTO Og AeNTX
&TWV 0E G
w
SOUBAGKIO AaxaviKav — 4-5 >Xapa 180 “v 15-20 Xpnoipotoleite EVAIVOL
KOMHOATIO OOUBAGKIO.

MoTdTeg 250 vp. KAeloTO 600 - 8-10' KoyTe Ta OUCTOTIKG o€
HOyeIpIKO OLOIOUOPGC KOUUGTION AVvd
OKeUog 100 yp. mpooBeoTe 1 pexp!

2 KOUTOAIEC VEPO.
AvoKkoTeuete To paynTo
evOIAuEeOQ.

MoTdTeg 500 vp. KAeloTO 600 - 11-14' KoyTe Ta OUCTOTIKG o€
HOyEIpIKO opoIOUOPGC KOUUGTION Avd
okeuoC 100 yp. mpooBeoTe 1 pEXP!

2 KOUTOAIEC vEPO.
AvokoTeuete To paynTo
evOIdueOQ.

MoTdTeg 750 vp. KAeloTO 600 - 15-22" KoyTe Ta OUCTOTIKG o€
HOVEIPIKO OHOIOPOPDO KOPPATION. AV
okeuoC 100 yp. mpocoBeoTe 1 pEXP!

2 KOUTOAIEC VeEPO.
AvoKkoTeuete To paynTo
evoIdueoQ.

PUC 125 vyp. KAeloTO 1. 1. - 1. 57 MpooBeoTe TN dIMAGCIO
HOVEIPIKO 900 2. - 2. 12-15 moooTtnTa uypou.
okelog 2. 180

Pud 250 vyp. KAeioTd 1. 1.- 1.6-8 MpooBéoTe TN SIMAGOCIN
HOyeIpIKo 900 2. - 2. 15-18 moooTNTa LYPOU.

OKeUog 2. 180
TooT, mpownuevo 2-4 PETEC  SXAPO - “~ n -
TTASUP G
2-4
2n
TTASUPA:
2-4

ToOoT, YKPOTIVE 2-6 PETEC  2XAPO - “w~ 7-10 H diapkelo peTaBAOMeTA

avaAoya Pe TNV MoTPWON.

DpouTa, KOPTTOoTO 500 vp. KAeloTO 600 - 9-12 -

HOyeIpIKO
okeuoC

FAUKG daynTd, LY. 500 ml KAeloTd 600 - 6-8 AvoKkoTeyTe evOIQUESH TNV

TTOUTIVKQ, OTIVUNG HOVEIPIKO TTOUTIVKO KOAG 2-3 GOPEC
OKeUoC He TO XTUTINTAP!.

T AvOKOTEWTE eVOIGPEDO TIPOCEKTIKG TO daynTo.

16.6 PaynT& SOKINWV

AUTEC Ol €MOKOTINOEIC ONUIoUPYRONKAV VIa epyaoTAPIC OOKIPWY, YIot TN DIEUKOAUVON TOU EAEYXOU TNG CUCKEUNG KOTA
To MPoTUTMO 60350-1:2013 N IEC 60350-1:2011 Ko katd To mpoTUTIo 60705:2012, IEC 60705:2010.

MoayeipEHX HE MIKPOKUMOTO

daynto loXUG HIKPOKUUATWY AIXpKeEIX o€ AeTIT&X  YITOdeIEn

oe W
MEeIYLO QUYWV-YOAGKTOG 1. 360 1.12-17 TommoBeTtnoTe TN GOPUG TTUPEE
(eykvoyk), 750 yp. 2. 90 2.20-25 20 x 25 cm mavw oTov

epIoTPEPOUEVO OiOKO.
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daynTo loXUG HIKPOKUMATWY AIXpKeIx o AT YTOd<EIEN
os W
MovTeomavi 600 8-10 TommoBeThoTe TN dOPUG TTUPEE
@ 22 cm AV OTOV
eploTpedoOuevo dioKo.
WYnTtog KIPAC 600 20-25 TommoBetrioTe TN dOPUG TTUPEE

oTov TeploTpedOpevo OIOKO.

ZEMAYWHX JE MIKPOKUHPXTO
2UOTAOEIC PUOUIONG VIO TO EETTAYWUO YE HIKPOKUUGTO.

daynTo loXUG MIKPOKUMATWY AIXpKEIX o€ AT YITOdeIEn
oe W
Kpeac 1. 180 1.5-7 TomoBeThoTe TN HOPUA TTUPEE
2. 90 2.10-15 @ 22 cm TGvVw OTOV
meploTPedOUEVO OiOKO.
Mayeipepa o€ GUVOUXOHO HE HIKPOKUMOTX
daynTo loxug Tpormog Al&pKelx o€ Ymodeign
HIKPOKUUOTWV  PNOINATOG AenTx
oe W
MoTdTEC OYKPOTEV 360 v 35-40 TommoBetrioTe TN dOPUG TTUPEE

@ 22 cm TGvw OTOV
meploTpedpoOuevo OioKo.

17 OOnyiec cuvapuoAoynong

MpooelTe auTeC TIC TTANPODOPIEC KOTG TN
OUVOPLIOAOYNON TNG OUCKEUNC.

17.1 ACOPXANG CUVXPHOAOYNON
MpooekTe auTeg TIC uttodeielc aodaieiag,
OTOV XPNOILOTIOIEITE TN CUCKEUN.

= MOvOo pe Tn owoTr TomoBeTnon oUudWvVa pe
TIC odnyiec TomoBeTNONC diaohaAideTal N
aodaAeia KaTd TN Xpnon. O eyKoTaoTATNG
eivail umeuBuvoc yia TNV Gyoyn AeiToupyia
oTn B6¢on TomobeTnoNG.

m EAeyETe TN ouokeun petd TNV adaipeon TNC
OuoKeuooiag. e TepinmTwon (NUIGS KOTA TN
geTadopd pnv TN cuvoEoETE.

B ATTOUOKPUVETE Tl UNKG OUOKEUOIOIOG KOl
TIC KOMNTIKEC pepBpavec amod ToV XwPO
HOYEIPEUOTOC KOI TNV TTOPTQ, TIPIV TN B€0on
oe AeiToupyiai.

= Mnv amopakpuveTe ToTe TN dladovn
HepBpavn ammo TNV E0WTEPIKN TTASUPG TNC
TOPTAC.

100

Mpooelte T GUAO CUVOPHOAOYNONC VIO
TNV EYKOTAOTOON TWV €EQPTNUATWV.

Ta evToixICOUeEVA VTOUAQTTIO TIPETIEI VO €IVl
avOeKTIKG OTn Bepuokpaoia pexpl Toug 90
°C, Ol YEITOVIKEC TIPOOOWEIC TWV VTOUAQTTIWV
pexpl Toug 65 °C.

Mnv TOTTOBETNOETE TN OUOKEUI TTIOW OO
HIO OIGKOOUNTIKN TTOPTA ) TTOPT
vToUAaTIoU. YTIGPXE! KivOUVOC
utrepBEpuavVOoNC.

[MoOYUOTOTIOINOTE TIC £PYAOIEC KOTING TWV
QVOIYUATWY OTO VTOUAGTT TIQIV TNV
TOTTOOETNON TNC OUOKeuNng. AdalpeoTe To
amoBAnTa (piovidia, ypedia). H Aeiroupyia
TWV NAEKTPIKWV €E0PTNUOTWY UTTOPE v
ETINPEAOTEI BPVNTIKA.

Movo adelouxo TTPOOWTTIKO EMTPETETAI VO
OUVOEDEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2e TTepITTwon
dnuUIwV AOyw AaBouc ouvdeonc, dev
udioToTal Kaveva dIKaiwua eyyunong.



A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog
TPXUHXTIOHOU!

EaptnuoTa, Tor omoia KoTd TN OIGPKEIG TNG
ouvapPOoAOYNoNC €ival TTPOOITG, PTTOPEI VO
eival KopTePA Kol vo 0dNyrnoouV oe
TOQUPOTIOHOUC.

» DopATE TIPOOTATEUTIKA YOVTIO

A TMPOEIAOMOIHEH - Kivduvog
TTUPKAYIG!

H xpron evoc emekTapevou KaAwdiou
ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEUPOTOC Kol KN

EVKEKPIUEVWV TIPOCAPUOYEWY, Eival ETTIKIVOUVN.

» Mn xPNOIYJOTIOIEITE KOVEVO KOAWDIO
emekTaonc (umoAavteda) f moAumpiCo.

» OT1av 10 KOAWDIO ouvdeonc oTo OIKTUO TOU
PEUPOTOC eival TTOAU PIKPO, eAATE OE eTTadN
he TNV utinpeoia eEutnpeTnong TTEAOTWV.

» XpnoIpoTioleiTeE HOVO TIPOCOPLOVEIC,
EYKEKPIUEVOUC OTTO TOV KOTAOKEUOOTH.

17.2 HAeKTpIKN) oUVOEON

Mo TNV aodaAr NAEKTPIKT ouvdeon TNG OUCKEUNC,
TPooELTE auTeS TIC UTTodEiEeIC.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAniiog!

O1 un evOedelyUEVEG EYKOTOOTACEIC €ival ETTIKIVOUVEG.

» Movo evac eIdIKEUPEVOC NAEKTPOAOYOC ETTITPETETAN,
AopBavovTac uttdwn TIC OXETIKEC TTPOdIAYPADES, VO
EYKOTOOTNOE! pIa TIPICO 1 VO QVTIKATOOTHOE! EVO
KoAwdlo ouvdeonc.

> >uvOEETE TN CUOKeUN POVO og pia TPidor 0OUKO, TTOU

eival eyKOTEOTNUEVN OULPWVO UE TOUC KAVOVIOHOUG.

» Otoav peTd TNV TOmoBETNON dev gival TTAEOV TIPOOITO
TO dIC, TIPETIEI VO UTTGPXEI IO TNV TTASUPG TNG
gykaTdoToong pia O14Ta&n SIGKOTIAC OAWV TWV
TOAWV pe eva didkevo enadnc amod 1o AiyoTepo 3
mm. H mpooTaoia emadnc npemel va eEaodaAileTal
HEOW TNC avTiOTOIXNG TOTTOOETNONG.

17.3 YAIK& maxpadoong

MeT& TO EeTTOKETAPIOPO eAeYETE OAOL TO JEPN VIO
evoexopevec dnuiec HeTadoPAC KABWS Kal yio TNV
mANPOTNTA TNG TTap&doonc.

)
)
<)
«®
O
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17.4 EvToIXI{OMEVA VTOUAXTTI

Edw 6o Bpeite unodeieic yia TNV aodoAr] TorrobeTnon.

MPOZOXH!

Ta omoBANTO (TTpIovidia, ypedIa) UTIopel va eTTNPeGooUV

cEVNTIKG TN ASITOUPVIO TV NAEKTPIKWV EEQPTNLOTWY.

> [1pOyUOTOTIOINOTE TIC EQYOOIEC KOTINC TWV
OVOIYHATWY OTO VTOUAQTTI TIPIV TNV TOTTOOETNON TNC
OUOKeUNG.

» AdaipeoTe Ta anmoBANTa (piovidia, ypeIa).

®  To eAdxioTo UYoc TormoBETNoNC avepxetal oe 850
mm.

= To evroixiCOUevo VTOUAGTI Bev ETITPETETAI VO EXEI
oW OTO TN CUOKEUN KOVEVD TTIOW TOIXWLUO.

= Ol OXIOMEC OIEPIOPOU KOI TOL QVOIYUOTO
avoppodnone Oev EMTPETETAI VO EivVal KAAULPEVA.

B To evToIXICOPUEVO VTOUAGTTION TIPETIEI VO €IVl
avOeKTIK& oTn Bepuokpaoia pexpl Toug 90 °C, ol
VEITOVIKEC TTPOOOWEIC TwV VTOUAXTTIWV HEXP! TOUC 65
°C.

17.5 AIXOTXOEIC TOTTOOETNONG OTO YNAO
VTOUAQI

MNpocekTe TIC DIOOTAOEIC TOTTOOBETNONC KAl TIC
OmOoTAOEIC aodaAeiae oTo WYNAO VTOUAATI.

=i
———
)

550 +2

§j§0

17.6 MpoeToIXGix TOU YnAou
VTOUAXTTIOU

1. ESokpIBwoTe TO MAXOC TOU TOIXWHOTOCG TOU
vTouAamou. @
>T0 TT&XOC TOU TOIXWHOTOC TTPETEI VO KATOUEPIOTEI
LI TIUN X.

2. Inueimon: H Tiun x avTioToIxel oTnv amodoTaon amnd
TNV KOTW GKUA TNG Aapapivag ouvdeong MPog ToV
TTA&TO TOU evToIXICOLEVOU VTOUAGTTIOU.

BidwoTte TN Aapopiva ouvdeonc oto WYNAO VTOUAATII.
®

e QUTH TNV TTEPITITWON MPOOEETE TNV EQKPIBWHEVN
TIUA X.
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3. BIOwOTE TN OUOKEUN VIO TOOO, HEXPI VO EiVal

Y M/ . .
euBuypappIouEVn OTN PeEoN.
® °
*Q\@B’
. g .

!
\fi)

J
:
|
\

x=140)\x=147)\x=154)

17.7 ZuvapuoAOynon TNG GUCKEUNG 4. ENéyETe TNV omOOTOON TIPOG TIG VEITOVIKEG CUOKEUEG.
1. 2TepewOoTe TOUG OTIOOTATEG OTN CUOKEUT, OUPdWVA
He TO TAXOC TOU TOIXWHOTOG. ~— ] |
min. 3mm —»{l& o
(e}
—
’\ \‘ ’\ \‘ ’\ \‘ N iy - !
18 [ [l s . —
H omdoToon TPog TIC VEITOVIKEC CUCKEUEC TIPETIEI VO
QVEPXETAI TOUAGXIOTOV 0 3 mm.

5. AmopoKkpuveTe T UNKG CUOKEUGOIOG Kol TIC
KOMNTIKEC PEUPBPAVEC OTTO TOV XWPEO HOYEIPEUATOC
Kol armd TNV TOPTO.

2. Inueinon:
Mn poyKWoeTe 1) ToakioeTe TO KaAwdIo ouvdeonc.

TomoBeTr|OTe TN OUOKEUN OTO VTOUAGTT Kol oTTpwETe
n mPo¢ To Oedid.
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