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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich flr dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit
Funktionen ausgestattet, die in gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Bitte
nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um das Beste aus ihm herauszuholen.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
@ Reparatur zu erhalten:
www.aeg.com/support
g Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:
a/ www.registeraeg.com
Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu kaufen:
www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen

Personen

- Personen (einschlieRlich Kinder), die aufgrund ihrer
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in der Lage sind,
das Gerat sicher zu benutzen, dirfen dieses Gerat nicht
ohne Aufsicht oder Anweisung durch eine fur ihre Sicherheit
verantwortliche Person benutzen.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

- WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere von dem
Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in der Abkihlphase ist.
Die zuganglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr
heild.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berGhren Sie niemals die Heizelemente.

- WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand fuhren.
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. Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu l6schen,

sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flamme ab, z.B. mit einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke.

- WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes

Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der vom
einem Programm regelmafig ein- und ausgeschaltet wird.

- ACHTUNG: Der Kochvorgang muss uberwacht werden. Ein

kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich tberwacht werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande

auf den Kochflachen.

- Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und

Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heil® werden kénnen.

. Verwenden Sie das Geréat nicht, bevor es in den

Einbauschrank gesetzt wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem

Dampfstrahlreiniger.

. Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und

verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,

schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fir den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom

Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer
Gefahrenquelle ersetzt werden.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des

4

Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene

DEUTSCH



Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

Entfernen Sie Trennplatten, die im
Klchenmobel unter dem Gerét installiert
sind.

2.1 Montage .
C WARNUNG!
Nur eine qualifizierte Fachkraft
darf die Montage des Gerats
vornehmen.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
WARNUNG! Brand- und Stromschlaggefahr.
Verletzungsgefahr sowie Risiko

von Schaden am Gerat.

AN

» Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial. .

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat .
nicht und benutzen Sie es nicht.

» Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung. .

* Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmdébeln sind einzuhalten.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen .
Sie stets Sicherheitshandschuhe und

« Alle elektrischen Anschllsse sollten von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

Das Gerat muss geerdet sein.

Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.
Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere

festes Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem
Fenster. So kann heiRes Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die Tir oder
das Fenster gedffnet wird.

Jedes Gerat besitzt Kiihlgeblase auf
seiner Unterseite.

Ist das Gerat Uiber einer Schublade
installiert:

— Lagern Sie keine kleinen Papierstiicke

oder -blatter, die eingezogen werden
kénnen, in der Schublade, da sie die
Klhlgeblase beschadigen oder das
Kuhlsystem beeintrachtigen kénnen.
— Halten Sie einen Abstand von
mindestens 2 cm zwischen dem
Gerateboden und den Teilen, die in
der Schublade gelagert sind, ein.

und unsachgemafRe Kabel oder Stecker
(falls vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.

Verwenden Sie das richtige
Stromnetzkabel.

Achten Sie darauf, dass sich das
Stromnetzkabel nicht verheddert.
Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.
Verwenden Sie die Klemme fur die
Zugentlastung am Kabel.

Stellen Sie beim Anschluss des

Geratesteckers an eine Steckdose sicher,

dass das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heiRen Gerat
oder heiflem Kochgeschirr in Beriihrung
kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, den Netzstecker (falls

zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten

DEUTSCH
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Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine Elektrofachkraft.

» Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

» Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.

» Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

» Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

* Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

» Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

« Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
alle Verpackungen, Kennzeichnungen
und Schutzfolien (falls zutreffend).

» Dieses Geréat ist ausschlieRlich zur
Verwendung im Haushalt (in
Innenraumen) bestimmt.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

» Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

+ Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch ,aus®.

+ Legen Sie kein Besteck bzw. keine
Deckel auf die Kochzonen. Anderenfalls
werden sie sehr heil3.
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Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats
gesprungen, trennen Sie das Gerat sofort
von der Stromversorgung. So vermeiden
Sie einen elektrischen Schlag.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerét in Betrieb ist.

Wenn Sie Speisen in heilles Ol legen,
kann es spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr

Ole und Fette kdnnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstande
wahrend des Kochens von Fetten und
Olen fern.

Die Dampfe, die sehr heiRes Ol
freisetzen, kdnnen zu einer spontanen
Verbrennung flihren.

Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

Stellen Sie kein heilRes Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

Legen Sie keine heilen Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.
Lassen Sie Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande oder Kochgeschirr auf das
Gerét fallen. Die Oberflache kdnnte
beschadigt werden.

Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.



* Legen Sie keine Alufolie direkt auf das
Geréat.

» Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium
oder mit einem beschadigten Boden kann
Kratzer dem Glas/der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie diese
Gegenstande immer an, wenn Sie sie auf
der Kochflache bewegen mussen.

» Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Es darf nicht fir andere Zwecke
z. B. zum Erwarmen von Rdumen
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

» Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkihlen

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

» Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

2.5 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten

3. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder diirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende

Kundendienst. Dabei dirfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

» Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Geréates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrem Handler, der vom
Hersteller autorisierten Person oder Ihrem
ortlichen Abfallentsorger.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

» Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

+ Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

* Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch den Kabeltyp: HOSV2V2-F die einer
Temperatur von 90 °C oder hoher
standhalt. Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.
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3.4 Aufbau

Wenn Sie das Kochfeld unter einer
Dunstabzugshaube installieren, beachten Sie
bitte die Montageanleitung der
Dunstabzugshaube flr den Mindestabstand
zwischen den Geraten.

Ist das Gerat Uber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbeliftung die in der
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs aufwarmen.

4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Anordnung der Kochflachen

8 DEUTSCH
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Sie finden das Video-Tutorial ,So installieren
Sie Ihr AEG Induktionskochfeld -
Arbeitsflacheninstallation”, indem Sie den
vollstandigen Namen eingeben, der in der
folgenden Grafik angegeben ist.

@3 YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

[

Y Y
\“_ll J_ l‘qnzm rsnén.

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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Induktionskochzone
Bedienfeld

Flexible Induktionskochfl4che bestehend
aus vier Bereichen



4.2 Ausstattung des Bedienfelds
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Bedienen Sie das Gerat Uiber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie ber die aktiven Funktionen.

Sensor- Funktion

feld
EIN/AUS

H

Kommentar

Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.

Verriegelung / Kindersicherung

)

Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds.

PowerSlide

]

Ein- und Ausschalten der Funktion.

FlexiBridge

Umschalten zwischen den drei Modi der Funktion.

- Kochstufenanzeige

Zeigt die Kochstufe an.

- Kochzonen-Anzeigen des Timers

Zeigt an, fir welche Kochzone die Zeit eingestellt wurde.

Timer-Anzeige

Zeigt die Zeit in Minuten an.

BEERQRRE S
:

= Hob?Hood Ein- und Ausschalten des manuellen Modus der Funkti-
- on.
P PowerBoost Ein- und Ausschalten der Funktion.
- Einstellskala Einstellen der Kochstufe.
@ - Auswahlen der Kochzone.
— Erhoéhen oder Verringern der Zeit.
Einstellskala Einstellen der Kochstufe fir die flexible Induktionskoch-

-

flache.

4.3 Anzeige der Kochstufen

Display Beschreibung

L

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

NEL)

Die Kochzone ist eingeschaltet.
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Display Beschreibung

@ Automatisches Aufheizen ist eingeschaltet.

PowerBoost ist eingeschaltet.

+ Zahl Eine Storung ist aufgetreten.

E] / E] / C] OptiHeat Control (3-stufige Restwdrmeanzeige): Weitergaren/Warmhalten/Restwarme.
Verriegelung/ Kindersicherung ist eingeschaltet.

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich kein Kochgeschirr

auf der Kochzone.

B Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.

), 0,00

PowerSlide ist eingeschaltet.

4.4 OptiHeat Control (3-stufige
Restwarmeanzeige)

C WARNUNG!
& / (=) / ) Solange die Anzeige
leuchtet, besteht

Verbrennungsgefahr durch
Restwarme.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
wird durch die Hitze des Kochgeschirrs
erhitzt.

Die Anzeigen 8 / 8 / ) erscheinen, wenn
eine Kochzone heil} ist. Sie zeigen den

5. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Berlhren Sie ® 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

10 DEUTSCH

Restwarmegrad der Kochzonen an, die Sie
gerade verwenden.

Die Anzeige kann ebenso erscheinen:

» fur die benachbarten Kochzonen, auch
wenn Sie sie nicht benutzen,

« wenn heilles Kochgeschirr auf die kalte
Kochzone gestellt wird,

« wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, aber
die Kochzone noch heif} ist.

Die Anzeige erlischt, wenn die Kochzone
abgekuhlt ist.

5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Fallen automatisch
ausgeschaltet:

« Alle Kochzonen sind ausgeschaltet,

* Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt,

» Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschitteten Lebensmitteln oder
einem Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertént und



das Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie
den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

» Das Kochfeld wird zu heil3 (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht).
Lassen Sie die Kochzone abkuhlen, bevor
Sie das Kochfeld wieder verwenden.

» Sie verwenden ungeeignetes

Kochgeschirr. Das Symbol I leuchtet auf
und die Kochzone wird automatisch nach
2 Minuten ausgeschaltet.

» Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht geédndert.

Nach einer Weile leuchtet E] auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.
Verhiltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

’ 1.3 6 Std

4-7 5 Std

8-9 4 Std

10-14 1,5 Stunden

5.3 Kochstufe

Einstellen oder Andern der Kochstufe:

Berlhren Sie die Einstellskala auf der
gewunschten Kochstufe oder fahren Sie mit
dem Finger entlang der Skala bis zur
gewlnschten Kochstufe.

013/ )81

5.4 Verwenden der Kochzonen

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone.
Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.

5.5 Automatisches Aufheizen

Schalten Sie diese Funktion ein, damit die
gewlinschte Kochstufeneinstellung in
kirzerer Zeit erreicht wird. Wenn sie
eingeschaltet ist, schaltet sich die Kochzone
mit der héchsten Stufe ein und wechselt
dann zur gewlnschten Einstellung.

Zum Einschalten der Funktion
muss die Kochzone abgekihlt
sein.

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Beriihren Sie P ( leuchtet
auf). Berlihren Sie dann gleich danach die
gewlinschte Kochstufe. Nach 3 Sekunden

leuchtet @ auf.

Ausschalten der Funktion: Andern Sie die
Kochstufe.

5.6 PowerBoost

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zusatzliche Leistung
zur Verfligung. Fir die Induktionskochzone
kann diese Funktion nur fur einen begrenzten
Zeitraum eingeschaltet werden. Danach
schaltet die Induktionskochzone automatisch
wieder auf die hdchste Kochstufe um.

Siehe Kapitel , Technische
Daten®.

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Berlihren Sie P . leuchtet
auf.

Ausschalten der Funktion: Andern Sie die
Kochstufe.

5.7 Kurzzeitwecker

* Countdown-Timer

Sie konnen diese Funktion verwenden, um
die Dauer eines einzelnen Kochvorgangs
einzustellen.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fir die
Kochzone und erst danach die Funktion ein.

Auswahlen der Kochzone: Berlihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewtinschten
Kochzone erscheint.

DEUTSCH 11



Einschalten der Funktion: Beriihren Sie +
des Timers, um die Zeit einzustellen (00 - 99
Minuten). Wenn die Kontrolllampe der
Kochzone anféngt zu blinken, wird die Zeit
heruntergezahit.

So wird die Restzeit angezeigt: Beriihren

Sie @ um die Kochzone auszuwahlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Das Display zeigt die Restzeit an.

Andern der Zeit: Beriihren Sie @ um die
Kochzone auszuwahlen. Bertihren Sie +
oder —.

Ausschalten der Funktion: Bertihren Sie
@, um die Kochzone auszuwahlen und

bertihren Sie dann —. Die verbleibende Zeit
zahlt riickwarts bis 00. Die Kontrolllampe der
Kochzone erlischt.

@

Nach Ablauf der Zeit ertdnt ein
akustisches Signal und 00 blinkt.
Die Kochzone wird
ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie
O,

+ CountUp Timer

Mit dieser Funktion kdnnen Sie feststellen,
wie lange eine Kochzone bereits in Betrieb
ist.

Auswahlen der Kochzone: Beriihren Sie @
wiederholt, bis die Anzeige der gewiinschten
Kochzone erscheint.

Einschalten der Funktion: Berlihren Sie =™

des Timers. UF erscheint. Wenn die
Kontrolllampe der Kochzone anfangt zu
blinken, wird die Zeit hochgezahlt. Das

Display schaltet um zwischen UP und der
abgelaufenen Zeit (in Minuten).

So kénnen Sie feststellen, wie lange die
Kochzone bereits in Betrieb ist: Berlihren

Sie @ um die Kochzone auszuwahlen. Die
Kontrolllampe der Kochzone beginnt zu
blinken. Im Display wird die Einschaltdauer
der Zone angezeigt.
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Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie

@ und dann + oder —. Die Kontrolllampe
der Kochzone erlischt.

¢ Kurzzeit-Wecker

Sie kdnnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet, die Kochzonen
aber nicht in Betrieb sind. Das Display zeigt

an.

Einschalten der Funktion: Berilihren Sie @

und dann + oder = des Timers, um die Zeit
einzustellen. Nach Ablauf der Zeit blinkt
ertdnt ein akustisches Signal und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren Sie

Q.

Diese Funktion hat keine
Auswirkung auf den
Kochzonenbetrieb.

5.8 Verriegelung

Sie konnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.

Einschalten der Funktion:Berilihren Sie EI

leuchtet 4 Sekunden auf. Der Timer bleibt
eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Berihren Sie
EI. Die vorherige Kochstufe wird angezeigt.
Diese Funktion wird auch

ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.

5.9 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Einschalten des Kochfelds.

Einschalten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit ® ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Beriihren Sie IEI 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit ® aus.



Ausschalten der Funktion: Schalten Sie
das Kochfeld mit ©) ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Beriihren Sie (8] 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit (D aus.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld

mit © ein. leuchtet auf. Beriihren Sie EI
4 Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe
innerhalb von 10 Sekunden ein. Das
Kochfeld kann jetzt bedient werden. Wenn

Sie das Kochfeld mit (D ausschalten, wird
diese Funktion wieder eingeschaltet.

5.10 OffSound Control (Ein- und
Ausschalten der Signalténe)

Schalten Sie das Kochfeld aus. Beriihren Sie
@ 3 Sekunden lang. Das Display wird ein-
und ausgeschaltet. Beriihren Sie EI 3
Sekunden lang. Es wird &Y oder

angezeigt. Beriihren Sie + des Timers zum
Auswahlen von:

. - der Signalton ist ausgeschaltet

. - der Signalton ist eingeschaltet
Ihre Einstellungen werden tbernommen,
sobald das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird.

Haben Sie die Funktion auf eingestellt,
ertdnt der Signalton nur in folgenden Fallen:

» Bei der Berlihrung von ®

* Nach Ablauf der fiir Kurzzeit-Wecker
eingestellten Zeit

* Nach Ablauf der fir Countdown-Timer
eingestellten Zeit

*  Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

5.11 Power-Management

Sind mehrere Zonen eingeschaltet und die
verbrauchte Leistung Uberschreitet die
Begrenzung der Stromversorgung, teilt diese
Funktion die verfligbare Leistung zwischen
allen Kochzonen auf. Das Kochfeld steuert
die Kochstufen, um die Sicherungen der
Hausinstallation zu schitzen.

* Die Kochzonen werden nach Position und
Anzahl der Phasen im Kochfeld gruppiert.
Jede Phase darf mit einer maximalen
Leistung von (3700 W) belastet werden.
Erreicht das Kochfeld die maximale
verfligbare Leistung innerhalb einer
Phase, wird die Leistung der Kochzonen
automatisch reduziert.

» Die Kochstufe der zuletzt gewahlten
Kochzone wird immer priorisiert. Die
verbleibende Leistung wird zwischen den
zuvor eingeschalteten Kochzonen in
umgekehrter Reihenfolge aufgeteilt.

» Die Kochstufenanzeige der reduzierten
Zonen wechselt zwischen der anfangs
gewahlten Kochstufe und der reduzierten
Kochstufe.

« Warten Sie, bis das Display aufhort zu
blinken, oder verringern Sie die Kochstufe
der zuletzt ausgewahlten Kochzone. Die
Kochzonen arbeiten mit der reduzierten
Kochstufe weiter. Andern Sie bei Bedarf
die Kochstufen der Kochzonen manuell.

Siehe Abbildung fiir mogliche

Kombinationen, wie die Leistung unter den

Kochzonen verteilt werden kann.

.

5.12 Hob’Hood

Diese innovative automatische Funktion
verbindet das Kochfeld mit einer speziellen
Dunstabzugshaube. Das Kochfeld und die
Dunstabzugshaube kommunizieren mit Hilfe
von Infrarotsignalen. Die Geschwindigkeit
des Lifters wird automatisch eingestellt. Sie
richtet sich nach dem eingestellten Modus
und der Temperatur des heil3esten
Kochgeschirrs auf dem Kochfeld. Sie konnen
den Ldfter auch manuell auf dem Bedienfeld
des Kochfelds einstellen.
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@ Bei den meisten
Dunstabzugshauben ist das
Fernsteuerungssystem

werkseitig ausgeschaltet.
Schalten Sie es ein, bevor Sie
die Funktion nutzen. Weitere
Informationen finden Sie in der
Anleitung der
Dunstabzugshaube.

Automatikbetrieb der Funktion

Stellen Sie fur den automatischen Betrieb
den Modus auf H1 — H6. Das Kochfeld ist
standardmafig auf H5 gestellt.Die
Dunstabzugshaube schaltet sich ein, wenn
Sie das Kochfeld bedienen. Das Kochfeld
misst die Temperatur des Kochgeschirrs
automatisch und passt die Geschwindigkeit
des Lufters an.

Automatikmodi

A_‘utoma- Kochen!) Braten?)
tische
Einschal-
tung der
Beleuch-
tung
Modus HO  Aus Aus Aus
Modus H1  Ein Aus Aus
Modus Ein Lifterge- Lufterge-
H2 3) schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
Modus H3  Ein Aus Lufterge-
schwindig-
keit 1
Modus H4  Ein Lifterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
Modus H5  Ein Lufterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 2
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l_\utoma- Kochen!) Braten?)

tische

Einschal-

tung der

Beleuch-

tung

Modus H6  Ein Lufterge- Lifterge-

schwindig-  schwindig-
keit 2 keit 3

1) Das Kochfeld erkennt, dass gekocht wird und
regelt die Luftergeschwindigkeit je nach einge-
stelltem Automatikmodus.

2) Das Kochfeld erkennt, dass gebraten wird
und regelt die Liftergeschwindigkeit je nach ein-
gestelltem Automatikmodus.

3) In diesem Modus werden der Liifter und die
Beleuchtung unabhangig von der Temperatur
eingeschaltet.

Andern des Automatikmodus
1. Schalten Sie das Gerat aus.

2. Berlhren Sie ® 3 Sekunden lang. Das
Display wird ein- und ausgeschaltet.

3. Berlhren Sie & 3 Sekunden lang.

4. Berlhren Sie @ wiederholt, bis
angezeigt wird.

5. Berlhren Sie + des Timers, um einen
Automatikmodus zu wahlen.

Schalten Sie den
Automatikbetrieb aus, um die
Dunstabzugshaube direkt tber
ihr Bedienfeld einzustellen.

@ Wenn Sie nach Kochende das
Kochfeld ausschalten, kann die

Dunstabzugshaube noch eine
gewisse Zeit in Betrieb sein.
Nach dieser Zeit schaltet das
System den Lufter automatisch
aus. Wahrend der folgenden 30
Sekunden kann der Liifter nicht
wieder eingeschaltet werden.

Manuelles Einstellen der
Luftergeschwindigkeit
Sie konnen den Lifter auch manuell

einstellen. Bertihren Sie hierzu E wenn das
Kochfeld eingeschaltet ist. Auf diese Weise
wird der Automatikbetrieb ausgeschaltet und



Sie kénnen die Liftergeschwindigkeit
manuell &ndern. Durch Driicken von =
erhoht sich die Luftergeschwindigkeit um

eine Stufe. Wenn Sie die Intensivstufe

gewahlt haben und = erneut driicken wird
die Geschwindigkeit auf 0 gesetzt und die
Dunstabzugshaube ausgeschaltet. Beriihren
Sie =, um die Liftergeschwindigkeit 1
wieder einzustellen.

Zum erneuten Einschalten des
Automatikbetriebs schalten Sie
das Kochfeld aus und wieder
ein.

Einschalten der Beleuchtung

Sie konnen das Kochfeld so einstellen, dass
sich die Beleuchtung automatisch
einschaltet, wenn Sie das Kochfeld
einschalten. Stellen Sie hierzu den
Automatikmodus auf H1 — H6.

Die Beleuchtung der
Dunstabzugshaube schaltet sich
2 Minuten nach Ausschalten des
Kochfelds aus.

6. FLEXIBLE INDUKTIONSKOCHFLACHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

6.1 Funktion FlexiBridge

Die flexible Induktionskochflache besteht aus
vier Bereichen. Die Bereiche lassen sich zu
zwei Kochzonen unterschiedlicher Groflie
oder zu einer grof’en Kochflache
zusammenschalten. Sie wahlen die
gewtlinschte Kombination durch die Auswahl
des Modus, der fiir die GroRRe des zu
verwendenden Kochgeschirrs geeignet ist.
Es stehen drei Modi zur Verfigung: Standard
(wird automatisch eingeschaltet, wenn Sie
das Kochfeld einschalten), Big Bridge und
Max Bridge.

Stellen Sie die Kochstufe mit
einer der beiden linken
Einstellskalen ein.
Umschalten zwischen den Modi
Umschalten zwischen den Modi mit dem
Sensorfeld: HQU.

Wenn Sie zwischen den Modi
umschalten, wird die Kochstufe
zuriick auf 0 gestellt.

Durchmesser und Position des
Kochgeschirrs

Wahlen Sie den Modus, der fiir die GroRe
und Form des Kochgeschirrs geeignet ist.
Das Kochgeschirr sollte méglichst die
gesamte ausgewahlte Flache bedecken.
Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf den
ausgewahlten Bereich!

Stellen Sie Kochgeschirr mit einem
Bodendurchmesser, der kleiner als 160 mm
ist, mittig auf einen einzelnen Bereich.
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(i) @ 100-160mm

Stellen Sie Kochgeschirr mit einem
Bodendurchmesser, der groRRer als 160 mm
ist, mittig auf zwei Bereiche.

,---,,---,,---,,---,
L

(i) @>160mm

6.2 FlexiBridge Standardmodus

Dieser Modus ist eingeschaltet, wenn Sie
das Kochfeld einschalten. Er schaltet die
Bereiche zu zwei getrennten Kochzonen
zusammen. Sie kénnen die Kochstufe flr
jede Zone getrennt einstellen. Verwenden
Sie hierflr die beiden linken Einstellskalen.

Richtige Position des Kochgeschirrs:
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6.3 FlexiBridge Big Bridge-Modus

Beriihren Sie zum Einschalten des Modus

HQU, bis der gewlinschte Modus angezeigt
wird. Dieser Modus schaltet die drei hinteren
Bereiche zu einer Kochflache zusammen.
Der vordere Bereich wird nicht dazu
geschaltet und dient als Einzelkochzone. Sie
konnen die Kochstufe fur jede Zone getrennt
einstellen. Verwenden Sie die beiden linken
Einstellskalen.
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Richtige Position des Kochgeschirrs:

Um diesen Modus verwenden zu kdnnen,
missen Sie das Kochgeschirr auf die drei
zusammengeschalteten Bereiche stellen.
Wenn das Kochgeschirr nicht zwei Bereiche

bedeckt, zeigt das Display U_J an und die



Kochzone wird nach 2 Minuten

ausgeschaltet.
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6.4 FlexiBridge Max Bridge-Modus

Beriihren Sie zum Einschalten des Modus

HQU, bis der gewlinschte Modus angezeigt
wird. Dieser Modus schaltet alle Bereiche zu
einer groRen Kochflache zusammen. Stellen
Sie die Kochstufe mit einer der beiden linken
Einstellskalen ein.

N 3
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Richtige Position des Kochgeschirrs:

Um diesen Modus verwenden zu kénnen,
missen Sie das Kochgeschirr auf alle vier
zusammengeschalteten Bereiche stellen.
Wenn das Kochgeschirr nicht drei Bereiche

bedeckt, zeigt das Display \"J an und die
Kochzone wird nach 2 Minuten
ausgeschaltet.

Falsche

6.5 & PowerSlide

Mit dieser Funktion kénnen Sie die Kochstufe
durch einfaches Verschieben des
Kochgeschirrs auf einen anderen Bereich der
Induktionskochflache einstellen.

Diese Funktion unterteilt die
Induktionskochflache in drei Bereiche mit
unterschiedlichen Kochstufen. Das Kochfeld
erkennt die Position des Kochgeschirrs und
stellt die Kochstufe entsprechend der
Position ein. Sie kdnnen das Kochgeschirr
auf den vorderen, mittleren oder hinteren
Bereich stellen. Der vordere Bereich hat die
héchste Kochstufe. Um sie zu verringern,
schieben Sie das Kochgeschirr auf die
mittlere oder hintere Position.

Verwenden Sie nur einen Topf,
wenn Sie diese Funktion nutzen.
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Allgemeine Informationen:

» Bei dieser Funktion betragt der
Mindestdurchmesser des
Kochgeschirrbodens 160 mm.

» Die Kochstufenanzeige der linken
hinteren Einstellskala zeigt die Position
des Kochgeschirrs auf der

Induktionskochflache an. Vorderer [1]
mittlerer @ hinterer @ Bereich.

» Die Kochstufenanzeige der linken
vorderen Einstellskala zeigt die Kochstufe
an. Andern Sie bei Bedarf die
Kochstufe mit der linken vorderen
Einstellskala.

*  Wenn Sie die Funktion zum ersten Mal
einschalten, ist der vordere Bereich auf

, der mittlere Bereich auf@ und der
hintere Bereich auf eingestellt.

7. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.
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Sie kénnen die Kochstufe fiir jeden

Bereich getrennt andern. Das Kochfeld

speichert hre Kochstufeneinstellungen

und verwendet sie wieder, wenn Sie die

Funktion erneut einschalten.
Einschalten der Funktion

Stellen Sie zum Einschalten der Funktion das
Kochgeschirr auf die richtige Position der

Kochflache. Berihren Sie &. Die
Kontrolllampe tber dem Symbol leuchtet.
Wenn Sie kein Kochgeschirr auf die

Kochflache stellen, leuchtet und nach 2
Minuten wird die flexible

Induktionskochflache auf 2] geschaltet.
Ausschalten der Funktion

Berlihren Sie zum Ausschalten der Funktion
Q oder stellen Sie die Kochstufe auf . Die
Kontrolllampe ber dem Symbol & erlischt.

7.1 Kochgeschirr

@ Bei Induktionskochzonen
erzeugt ein starkes
Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fur die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.



» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie méglich sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Topfboden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

* Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

Kochgeschirrmaterial

» geeignet: Gusseisen, Stahl, Stahlemail,
Edelstahl, Boden aus mehreren Schichten
verschiedener Materialien (vom Hersteller
als geeignet gekennzeichnet).

* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktionskochfelder, wenn:

» Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hdchste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

» Ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs

* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.

» Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als das Minimum erhalt nur einen
Teil der von der Kochzone erzeugten
Leistung.

» Verwenden Sie aus Sicherheitsgrinden
und flr optimale Kochergebnisse nicht
mehr Kochgeschirr als in der
~Spezifikation der
Kochzonen® angegeben. Vermeiden Sie
es, Kochgeschirr wahrend des
Kochvorgangs in die Nahe des
Bedienfelds zu stellen. Dies konnte sich
auf die Funktionsweise des Bedienfelds
auswirken oder die Kochfeldfunktionen
versehentlich aktivieren.

Kochstufe Verwendung fiir:

(w4

Warmbhalten von gekochten Speisen.

Siehe hierzu ,Technische
Daten®.

7.2 Betriebsgerausche
Es gibt verschiedene Betriebsgerdausche:

* Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

« Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

*  Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Elektrisches Umschalten .

« Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.

Die Gerausche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung hin.

7.3 Oko Timer (Oko-Timer)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit hangt
von der eingestellten Kochstufe und der
Gardauer ab.

7.4 Beispiele fiir
Kochanwendungen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist
nicht linear. Bei einer héheren Kochstufe
steigt der Energieverbrauch nicht
proportional an. Das bedeutet, dass eine
Kochzone, die auf eine mittlere Kochstufe
eingestellt ist, weniger als die Halfte ihrer
maximalen Leistung verbraucht.

Die Angaben in der Tabelle sind

Richtwerte.
Dauer Tipps
(Min.)
nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-

darf geschirr.
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Kochstufe Verwendung fiir: Dauer Tipps
(Min.)
1-3 Sauce Hollandaise, Schmelzen: Butter, 5 -25 Von Zeit zu Zeit rihren.
Schokolade, Gelatine.
1-3 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit einem Deckel garen.
ne Eier.
3-5 K&cheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Flissig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umrihren.
5-7 Diinsten von Gemise, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Flussigkeit zugeben.
7-9 Kartoffeln diinsten. 20-60 Max. Y4 | Wasser fiir 750 g Kartoffeln
verwenden.
7-9 Kochen Sie gréBere Mengen an Le- 60 - 150 Bis zu 3 | Flissigkeit plus Zutaten.
bensmitteln, Eintopfgerichten und Sup-
pen.
9-12 Sanftes Braten: Schnitzel, Cordon nach Be-  Nach der Halfte der Zeit wenden.
bleu, Kotelett, Frikadellen, Bratwirste, darf
Leber, Mehlschwitze, Eier, Pfannku-
chen, Krapfen.
12-13 Scharfes Braten, Rosti, Lendenstlicke, 5-15 Nach der Halfte der Zeit wenden.
Steaks.
14 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von

Pommes frites.

P

Kochen Sie groBe Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

7.5 Tipps und Hinweise fiir
Hob?*Hood

Bei der Bedienung des Kochfelds mit der

Funktion:

Die abgebildete Dunstabzugshaube ist

Schiitzen Sie die Dunstabzugshaube vor

direktem Sonnenlicht.

Stellen Sie kein Halogenlicht auf die auf

die Dunstabzugshaube.

Decken Sie das Bedienfeld des Kochfelds

nicht ab.
Unterbrechen Sie den Signalfluss
zwischen dem Kochfeld und der

Dunstabzugshaube nicht (z. B. mit der
Hand, einem Kochgeschirrgriff oder

grofRen Topf). Siehe Abbildung.

nur beispielhaft.
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Andere ferngesteuerte Gerate
kénnen das Signal blockieren.
Verwenden Sie solche Gerate
nicht in der Nahe des Kochfelds,
wenn Hob?Hood eingeschaltet
ist.



Dunstabzugshauben mit der Funktion
Hob*Hood
Das gesamte Sortiment an

Dunstabzugshauben, die mit dieser Funktion

ausgestattet sind, finden Sie auf unserer

8. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Allgemeine Informationen

Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Boden.

Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.
Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.
Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber flr das Glas.

@ Der Aufdruck auf der flexiblen

Induktionskochflache kann
verschmutzen oder seine Farbe
andern, wenn das Kochgeschirr
verschoben wird. Sie kdnnen
den Bereich auf Standardweise
reinigen.

8.2 Reinigen des Kochfelds

Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,

9. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

Kunden-Website. AEG Dunstabzugshauben,
die mit dieser Funktion ausgestattet sind,

haben das Symbol =

Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber schrag
zur Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie flr die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.
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9.1 Was zu tun ist, wenn ...

Stoérung

Der Backofen kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Mogliche Ursache

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord-
nungsgemaf an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen.

Problembehebung

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
gemal an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-
halb von 10 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von weniger als 10 Sekunden ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig bertihrt.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertdnt ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

CD gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil3, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Hob?Hood funktioniert nicht.

Sie haben das Bedienfeld bedeckt.

Entfernen Sie den Gegenstand vom
Bedienfeld.

Sie benutzen einen sehr hohen
Topf, der das Signal blockiert.

Verwenden Sie einen kleineren Topf,
wechseln Sie die Kochzone oder be-
dienen Sie die Dunstabzugshaube ma-
nuell.

Automatisches Aufheizen funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist heif3.

Lassen Sie die Kochzone abkihlen.

Die héchste Kochstufe ist eingestellt.

Die hochste Kochstufe hat die gleiche
Leistung wie die Funktion.

Die Kochstufe schaltet zwischen
zwei Stufen hin und her.

Power-Management ist eingeschal-
tet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Die Sensorfelder werden heil.

Das Kochgeschirr ist zu grof oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
M@oglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berhren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tag-
licher Gebrauch*.
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Storung

Mogliche Ursache

Problembehebung

Die flexible Induktionskochflache
erhitzt das Kochgeschirr nicht.

Das Kochgeschirr befindet sich nicht
an der richtigen Stelle auf der flexib-
len Induktionskochflache.

Stellen Sie das Kochgeschirr an die
richtige Stelle auf der flexiblen Indukti-
onskochflache. Die richtige Stelle fir
das Kochgeschirr hangt von der einge-
schalteten Funktion oder dem Funkti-
onsmodus ab. Siehe ,Flexible Indukti-
onskochflache*.

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist fiir die eingeschaltete
Funktion oder den Funktionsmodus
nicht geeignet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit ei-
nem fir die eingeschaltete Funktion
oder den Funktionsmodus geeigneten
Durchmesser. Siehe ,Flexible Indukti-
onskochflache”.

leuchtet.

Kindersicherung oder Verriegelung
ist eingeschaltet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

leuchtet.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone.

Stellen Sie Kochgeschirr auf die Koch-
zone.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie geeignetes Kochge-
schirr. Siehe , Tipps und Hinweise".

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist zu klein fur die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
,Technische Daten".

FlexiBridge (Flexible Bridge) ist ein-
geschaltet. Ein oder mehrere Berei-
che des eingeschalteten Funktions-
modus sind nicht mit Kochgeschirr
bedeckt.

Stellen Sie das Kochgeschirr auf die
richtige Anzahl von Abschnitten des
Funktionsmodus, der den Funktions-
modus aktiviert oder andert. Siehe
,Flexible Induktionskochflache”.

PowerSlide ist eingeschaltet. Auf
dem flexiblen Induktionskochfeld be-
finden sich zwei Topfe.

Verwenden Sie nur einen Topf. Siehe
,Flexible Induktionskochflache*.

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

Es ist ein konstanter Piepton zu
horen.

Unsachgemaler elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

9.2 Wenn Sie keine Losung

finden ...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten auf dem Typenschild

an. Geben Sie den dreistelligen Buchstaben-
Code fiir die Glaskeramik (befindet sich in
der Ecke der Glasoberflache) und eine
Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld richtig bedient haben.
Wenn die Wartung von einem
Servicetechniker oder einem Héandler nicht
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kostenlos erfolgt, ist auch wahrend der
Garantiezeit eine Gebuhr zu entrichten. Die
Informationen Gber Garantiezeitraum und

10. TECHNISCHE DATEN
10.1 Typenschild
Modell IKE84471FB

Typ 62 D4A 05 AA
Induktion 7.35 kW

autorisierte Kundendienststellen finden Sie in
der Garantiebroschire.

Produkt-Nummer (PNC) 949 597 360 00
220-240 V/400 V 2N ~ 50-60 Hz
Hergestellt in Deutschland

Ser-Nr. ..o 7.35 kW
AEG cex
10.2 Technische Daten der Kochzonen
Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost ma- Durchmesser des
(hochste Koch- ximale Einschalt- Kochgeschirrs
stufe) [W] dauer [Min.] [mm]
Mitte hinten 2300 3200 10 180 - 210
Vorne rechts 1800 2800 10 145 - 180
Flexible Induktions- 2300 3200 10 min. 100

kochflache

Die Leistung der Kochzonen kann leicht von
den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich mit dem Material und den
Abmessungen des Kochgeschirrs.

11. ENERGIEEFFIZIENZ

11.1 Produktinformationen*

Modellbezeichnung

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene
Wert ist.

IKE84471FB

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochfelder 2
Anzahl der Kochflachen 1
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisformigen Kochfelder (&) Mitte hinten 21,0cm

Vorne rechts 18,0 cm
Lange (L) und Breite (W) der Kochflache Links L 45,8 cm

W 21,4 cm
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Energieverbrauch pro Kochfeld (EC electric cooking)

Energieverbrauch der Kochflache (EC electric coo-
king)

Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob)

Mitte hinten 177,0 Wh/kg
Vorne rechts 174,6 Wh/kg
Links 182,6 Whikg
179,9 Whikg

* Fur die Européische Union gemafR EU 66/2014. Fir Weirussland gemaf STB 2477-2017 Anhang A. Fur die

Ukraine geman 742/2019.

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder — Verfahren zur Messung der

Leistung

11.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

*  Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

» Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdglich,
mit einem Deckel ab.

+ Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

12. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

L/?). Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate

« Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

« Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

mit diesem Symbol : nicht mit dem
Hausmuill. Bringen Sie das Gerat zu |hrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich
an Ihr Gemeindeamt.
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POUR DES RESULTATS PARFAITS
Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des
performances irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des
technologies innovantes vous simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-
étre pas sur des appareils ordinaires. Veuillez prendre quelques instants pour lire cette
notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.
Consultez notre site pour :
Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.aeg.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.aeg.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes

vulnérables

. Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des enfants
ou des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, a moins qu'ils soient
correctement surveillés ou instruits quant a l'utilisation de
I'appareil par une personne responsable de leur sécurité.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.

- Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux
eloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.
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- N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau. Mettez

a l'arrét I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

- AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a

I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

. ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une

cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien

sur les surfaces de cuisson.

- Les objets métalliques tels que les couteaux, les

fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

- N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir installé dans la

structure encastrée.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
- Aprés utilisation, mettez toujours a I'arrét la table de

cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

- Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, mettez

a l'arrét I'appareil et débranchez-le. Si l'appareil est branché
a l'alimentation secteur directement en utilisant une boite
de jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
I'alimentation secteur. Dans tous les cas, veuillez contacter
le service apres-vente agréé.

. Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre

remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
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protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
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dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des

accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé
uniquement par un professionnel
qualifié.

C AVERTISSEMENT!
Risque de blessure corporelle ou
de dommages matériels.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

» Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter que
la moisissure cause des gonflements.

» Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

* N'installez pas l'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.

» Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

» Sil'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets
rangés dans le tiroir.

+ Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L’appareil doit étre relié a la terre.

Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brillantes de
I'appareil ou les récipients brilants
lorsque vous branchez I'appareil a une
prise électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
apres-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommage.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
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Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apreés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures
ou d'électrocution.

» Retirez tous les emballages, les étiquettes
et le film protecteur (le cas échéant) avant
la premiére utilisation.

» Cet appareil est exclusivement a usage
domestique (en intérieur).

* Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

» Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

* Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones
de cuisson. lIs peuvent devenir trés
chauds.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

» Sila surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

* Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.
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« Lorsque vous placez des aliments dans
de I'huile chaude, cela peut éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et d'explosion.

» Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

» Les vapeurs que dégagent 'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

* Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un
incendie a une température plus basse
qu’avec une huile neuve.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de
I'appareil.

* Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

* Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer enti€rement.

* Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommageée.

* N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

* Ne placez pas de feuilles d’aluminium sur
I'appareil.

» Les récipients de cuisson en fonte, en
aluminium ou dont le fond est
endommagé peuvent provoquer des
rayures sur la surface en verre et
vitrocéramique. Soulevez toujours ces
objets lorsque vous devez les déplacer
sur la surface de cuisson.

« Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage culinaire. Il ne doit pas étre
utilisé a d'autres fins, par exemple pour
chauffer une piéece.



2.4 Entretien et Nettoyage

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Mettez a 'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer l'appareil.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

2.5 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des pieces de rechange
d'origine.

» Concernant la/les lampe(s) a I'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez
les informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

» Latable de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a |'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

* Pour obtenir des informations sur la
marche a suivre pour mettre I'appareil au
rebut, contactez votre revendeur, un
professionnel agréé par le fabricant ou
votre déchetterie locale.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

* Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de céble
suivant : HO5V2V2-F qui supporte une
température de 90 °C ou plus. Contactez
un service aprés-vente agréé. Le cable de
raccordement ne peut étre remplacé que
par un électricien qualifié.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.
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Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.
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Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
AEG - Installation du plan de travail » en
tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Q.

A Y

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation




4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

Zone de cuisson a induction
- — Bandeau de commande
\‘/ Zone de cuisson a induction flexible

4.2 Description du bandeau de commande

composée de quatre sections

pm oo
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Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et

les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction Commentaire
sensiti-

H

MARCHE / ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuisson.

Touches Verrouil / Dispositif de Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de comman-

()
B Do s

sécurité enfant de.
PowerSlide Pour activer et désactiver la fonction.
FlexiBridge Pour parcourir les trois modes de la fonction.

B e

- Indicateur du niveau de cuisson Pour indiquer le niveau de cuisson.

de cuisson tionnée.

Voyants du minuteur des zones Pour indiquer la zone a laquelle se réféere la durée sélec-

[~
:

Affichage du minuteur Pour indiquer la durée, en minutes.
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Touche Fonction Commentaire

Pour choisir la zone de cuisson.

sensiti-

ve
E = Hob*Hood Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonction.
E P PowerBoost Pour activer et désactiver la fonction.
- Bandeau de sélection Pour sélectionner un niveau de cuisson.

o

)

- Pour augmenter ou diminuer la durée.

- Bandeau de sélection Pour régler le niveau de cuisson d'une zone de cuisson
a induction flexible.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description
La zone de cuisson est désactivée.

@ La zone de cuisson est activée.

(&)

Montée en température automatique est activé.

PowerBoost est activé.
+ chiffre Une anomalie de fonctionnement s'est produite.
E] / E] / C] OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux): continuer la cuis-

son / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

Touches Verrouil / Dispositif de sécurité enfant est activée.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de récipient sur la zone de
cuisson.

Arrét automatique est activé.

[1] / [E] / [I] PowerSlide est activé.

4.4 OptiHeat Control (Voyant de Les zones de cuisson a induction générent la
chaleur résiduelle a trois niveaux) chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
AVERTISSEMENT! vitrocéramique est chauffée par des
& o récipients de cuisson.
E] / E] / C] Tant que l'indicateur
est allumé, il existe un risque de Les indicateurs (5)/ (=) / (L] s'allument
bralures dues a la chaleur lorsqu’une zone de cuisson est chaude. lls
résiduelle. indiquent le niveau de chaleur résiduelle des
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zones de cuisson que vous étes en train
d'utiliser.

L’indicateur peut également s’allumer :

* pour les zones de cuisson voisines,
méme si vous ne les utilisez pas,

» lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

» latable de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide).
Laissez la zone de cuisson refroidir avant
d'utiliser & nouveau la table de cuisson.

» vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole I s'allume et la zone de cuisson
se désactive automatiquement au bout de
2 minutes.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, E]
s'allume et la table de cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

* lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

‘ 1.3 6 heures
4-7 5 heures
8-9 4 heures
10-14 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson souhaité
sur le bandeau de sélection, ou déplacez
votre doigt sur le bandeau de sélection
jusqu'a atteindre le niveau de cuisson
souhaité.

(= 013/ )810

5.4 Utilisation des zones de
cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s'adaptent automatiquement au
diametre du fond du récipient utilisé.

5.5 Montée en température
automatique

Activez cette fonction pour obtenir le niveau
de cuisson souhaité plus rapidement.

Lorsqu'elle est activée, la zone commence
par chauffer au niveau de cuisson le plus
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élevé, puis revient au niveau de cuisson
souhaité.

Pour activer la fonction, la zone
de cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction pour une zone de

cuisson : appuyez sur P ( s’allume).
Réglez immédiatement le niveau de cuisson

souhaité. Au bout de 3 secondes,
s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.6 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de

cuisson : appuyez sur P . s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.7 Minuteur

* Minuteur a rebours

Vous pouvez utiliser cette fonction pour
régler la durée d’'une seule session de
cuisson.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur O a plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche + du minuteur pour régler la durée
(de 00 a 99 minutes). Lorsque le voyant de la
zone de cuisson commence a clignoter, le
décompte commence.
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Pour voir le temps restant : appuyez sur la

touche O pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée restante.

Pour modifier le temps : appuyez sur la
touche @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Appuyez sur + ou—.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
O pour sélectionner la zone de cuisson, puis

appuyez sur —. Le décompte s’effectue
jusqu’a 00. L'indicateur de la zone de
cuisson disparait.

@

Lorsque le compte a rebours est
terminé, un signal sonore retentit
et 00 clignote. La zone de
cuisson se désactive.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

Q.

« CountUp Timer

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson
sélectionnée.

Pour sélectionner la zone de cuisson :

appuyez sur D2 plusieurs reprises jusqu'a
ce que l'indicateur d’'une zone de cuisson
apparaisse.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche = du minuteur. UP apparait. Lorsque
le voyant de la zone de cuisson commence a
clignoter, le minuteur démarre. L'affichage

indique, en alternance, UP et la durée
écoulée (en minutes).

Pour contréler la durée de
fonctionnement de la zone de cuisson :

appuyez sur @ pour sélectionner la zone de
cuisson. Le voyant de la zone de cuisson
commence a clignoter. L'affichage indique la
durée de fonctionnement de la zone.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

O puis appuyez sur =+ ou—. L'indicateur
de la zone de cuisson disparait.

¢ Minuteur



Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée et les zones de
cuisson ne sont pas activées. L'affichage du

niveau de cuisson indique .
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche @) puis sur la touche + ou— du
minuteur pour régler la durée. Lorsque le
temps est écoulé, un signal sonore retentit et
00 clignote.

Pour arréter le signal sonore : appuyez sur

O.

Cette fonction est sans effet sur
le fonctionnement des zones de
cuisson.

5.8 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur El

s'affiche pendant 4 secondes. Le
minuteur reste activé.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
&, Le niveau de cuisson précédent s'allume.
Lorsque vous éteignez la table

de cuisson, cette fonction est
également désactivée.

5.9 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : activez la table de

cuisson avec @ Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

EI pendant 4 secondes. l-J s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

Pour désactiver la fonction : activez la

table de cuisson avec ® Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez sur E] pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en

appuyant sur (D

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

@. s'allume. Appuyez sur & pendant
4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous
pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.

5.10 OffSound Control (Activation
et désactivation des signaux
sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur ®
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,

puis s'éteint. Appuyez sur EI pendant
3 secondes. Y ou @ apparait. Appuyez sur

la touche + du minuteur pour choisir I'une
des options suivantes :

. - les signaux sonores sont désactivés

. - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.

Lorsque cette fonction est réglée sur .
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

* VOUS appuyez sur ®

¢ Minuteur se termine

* Minuteur a rebours se termine

e vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

5.11 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
contrdle les niveaux de cuisson pour
protéger les fusibles de linstallation
domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
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phase dispose d'une charge électrique
maximale de 3700 W. Si la table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale disponible dans une phase, la
puissance des zones de cuisson est
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée est toujours
prioritaire. La puissance restante sera
répartie entre les zones de cuisson
précédemment activées dans I'ordre
inverse de sélection.

» L’affichage du niveau de cuisson des
zones réduites oscille entre le niveau de
cuisson sélectionné initialement et le
niveau de cuisson réduit.

» Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le niveau de cuisson
de la derniére zone de cuisson
sélectionnée. Les zones de cuisson
continueront de fonctionner avec le
niveau de cuisson réduit. Modifiez
manuellement les niveaux de cuisson des
zones de cuisson si nécessaire.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.

| Y‘x

5.12 Hob?Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de relier la table de cuisson a une
hotte spéciale. La table de cuisson et la hotte
disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement en se basant sur le réglage
du mode et de la température du récipient le
plus chaud se trouvant sur la table de
cuisson. Vous pouvez également activer le
ventilateur manuellement depuis la table de
cuisson.
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Sur la plupart des hottes, le
systeme de commande a
distance est désactivé par
défaut. Activez-le avant d'utiliser
cette fonction. Pour plus
d'informations, reportez-vous au
manuel d'utilisation de la hotte.

@

Activation automatique de la fonction
Pour activer automatiquement la fonction,
réglez le mode automatique sur H1 - H6. A
I'origine, la table de cuisson est réglée sur
H5.La hotte réagit dés que vous allumez la
table de cuisson. La table de cuisson détecte
automatiquement la température du récipient
et ajuste la vitesse du ventilateur.

Modes automatiques

Eclairage Faire Faire fri-
automati- 1) re2)

que
Mode HO Arrét Arrét Arrét
Mode H1 Marche Arrét Arrét
Mode Marche Vitesse du  Vitesse du
H2 3) ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H3 Marche Arrét Vitesse du
ventilateur
1
Mode H4 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H5 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 2
Mode H6 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
2 3

1) La table de cuisson détecte le processus
d'ébullition et sélectionne la vitesse du ventila-
teur en fonction du mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de
friture et sélectionne la vitesse du ventilateur en
fonction du mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage,
sans tenir compte sur la température.

Modification du mode automatique
1. Eteignez I'appareil.



2. Appuyez sur ® pendant 3 secondes.
L'affichage s'allume, puis s'éteint.

3. Appuyez sur & pendant 3 secondes.

4. Appuyez plusieurs fois sur @jusqu'é ce
que U] s'affiche.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour sélectionner un mode automatique.

@

Pour faire fonctionner
directement la hotte, désactivez
le mode automatique de la
fonction sur le bandeau de
commande de la hotte.

Lorsque vous éteignez la table
de cuisson a la fin de la cuisson,
le ventilateur de la hotte peut
continuer de tourner pendant un
certain temps. Au bout d'un
moment, le systéeme désactive
automatiquement le ventilateur
et vous empéche de l'activer
accidentellement durant les

30 secondes qui suivent.

@

Activation manuelle de la vitesse du
ventilateur

Vous pouvez également activer la fonction
manuellement. Pour ce faire, appuyez sur la

touche = lorsque la table de cuisson est
allumée. Cela désactive le fonctionnement
automatique de la fonction et vous permet de
modifier manuellement la vitesse du

ventilateur. En appuyant sur la touche =, la
vitesse du ventilateur est augmentée d'un
palier. Lorsque vous atteignez un niveau

—
=

intensif et que vous appuyez sur la touche =
a nouveau, la vitesse du ventilateur revient a
0, désactivant ainsi le ventilateur de la hotte.
Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche =,

@

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction,
éteignez puis rallumez la table
de cuisson.

Activation de I'éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
I'éclairage s'allume automatiquement dés
que la table de cuisson est allumée. Pour ce
faire, réglez le mode automatique sur H1 -
H6.

L'éclairage de la hotte s'éteint 2
minutes aprés la mise hors
tension de la table de cuisson.

6. ZONE DE CUISSON A INDUCTION FLEXIBLE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 FlexiBridge fonction

La zone de cuisson a induction flexible est
composée de quatre sections. Les sections
peuvent étre associées en deux zones de
cuisson de taille différente ou en une seule
grande zone de cuisson. Choisissez la
combinaison de sections en sélectionnant le
mode le plus adapté a la taille du récipient
que vous souhaitez utiliser. Trois modes sont
proposeés : Standard (s'active
automatiquement lorsque vous allumez la
table de cuisson), Big Bridge et Max Bridge.

Pour régler le niveau de cuisson,
utilisez deux bandeaux de
sélection du cété gauche.
Basculement entre les modes
Pour basculer entre les modes, utilisez la
" 0
touche sensitive : DQU.
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Lorsque vous basculez entre les
modes, le niveau de cuisson
revient a 0.

Diameétre et position de l'ustensile

Choisissez le mode qui correspond aux
dimensions et a la forme de l'ustensile.
L'ustensile doit recouvrir le plus possible la
zone sélectionnée. Placez l'ustensile au
centre de la zone sélectionnée !

Placez l'ustensile avec un fond de moins de
160 mm de diamétre au centre sur une seule
section.

Placez l'ustensile avec un fond de plus de
160 mm de diamétre au centre entre deux
sections.
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6.2 FlexiBridge Mode standard

Ce mode s'active lorsque vous allumez la
table de cuisson. Il relie les sections en deux
zones de cuisson distinctes. Vous pouvez
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régler séparément le niveau de cuisson de
chaque zone. Utilisez deux bandeaux de
sélection du cbté gauche.

L 4 P 4
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Mauvaise position du récipient :

6.3 FlexiBridge Mode Big Bridge

Pour activer ce mode, appuyez sur HQU
jusqu'a ce que le voyant de mode
correspondant s'allume. Ce mode relie trois
sections arriére en une seule zone de
cuisson. La section avant n'est pas reliée et
fonctionne comme une zone de cuisson
séparée. Vous pouvez régler le niveau de
cuisson séparément pour chaque zone.
Utilisez les deux bandeaux de sélection de
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Bonne position du récipient :

Pour utiliser ce mode, vous devez placer
l'ustensile sur les trois sections fusionnées.
Si vous utilisez un récipient plus petit que les

deux sections, I'affichage indique _J et la
zone s'éteint au bout de 2 minutes.

r-- _-}
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6.4 FlexiBridge Mode Max Bridge

Pour activer ce mode, appuyez sur HQU
jusqu'a ce que le voyant de mode
correspondant s'allume. Ce mode fusionne
toutes les sections en une seule zone de
cuisson. Pour régler le niveau de cuisson,
utilisez un des deux bandeaux de sélection
de gauche.

Bonne position du récipient :

Pour utiliser ce mode, vous devez placer
I'ustensile sur les quatre sections fusionnées.
Si vous utilisez un récipient plus petit que les

trois sections, I'affichage indique U et la
zone s'éteint au bout de 2 minutes.

6.5 & PowerSlide

Cette fonction vous permet de régler la
température en déplagant l'ustensile a un
autre endroit de la zone de cuisson a
induction.

Cette fonction divise la zone de cuisson a
induction en trois zones ayant chacune un
niveau de cuisson différent. La table de
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cuisson détecte la position du récipient et
ajuste le niveau de cuisson en fonction de sa
position. Vous pouvez placer le récipient a
I'avant, au milieu ou a l'arriere. Si vous posez
le récipient a l'avant, le niveau de cuisson le
plus élevé est sélectionné. Pour le diminuer,
déplacez le récipient vers le milieu ou
l'arriére.
@ N'utilisez qu'un seul récipient

lorsque vous utilisez cette
fonction.

R

tecdtccdtacdbtaay

Informations générales :

* Le fond de l'ustensile doit présenter un
diamétre minimal de 160 mm pour cette
fonction.

+ L'affichage du niveau de cuisson pour le
bandeau de sélection arriere gauche
indique la position de l'ustensile sur la

zone de cuisson a induction. Avant @

milieu @ arriére @

+ L'affichage du niveau de cuisson pour le
bandeau de sélection avant gauche
indique le niveau de cuisson. Pour

7. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.
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changer le niveau de cuisson, utilisez

le bandeau de sélection avant gauche.
« Lorsque vous activez cette fonction pour

la premiére fois, les niveaux de cuisson

sont pour la position avant, B pour

la position du milieu et LZJ pour la position
arriére.

..........
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Vous pouvez changer les niveaux de
cuisson séparément pour chaque
position. La table de cuisson se
souviendra des niveaux de cuisson la
prochaine fois que vous activerez cette
fonction.

Activation de la fonction

Pour activer la fonction, posez correctement
le récipient sur la zone de cuisson. Appuyez

sur¥. Le voyant situé au-dessus du
symbole s'allume. Si vous ne placez pas

l'ustensile sur la zone de cuisson,
s'allume et, au bout de 2 minutes, la zone de

cuisson a induction flexible est réglée sur (@
Désactivation de la fonction

Pour désactiver la fonction, appuyez sury
ou réglez le niveau de cuisson sur . Le

voyant situé au-dessus du symbole @
s'éteint.



7.1 Récipients de cuisson

@ Pour les zones de cuisson a
induction, un champ
électromagnétique puissant crée
trés rapidement la chaleur dans
le récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction
avec un récipient de cuisson adapté.

» Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.

* Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

» Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Matériaux des récipients de cuisson

« corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour I'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

+ un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

* Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diameétre
du fond du récipient utilisé.

» L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diamétre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal
recommandé ne regoit qu’une petite partie
de la puissance générée par la zone de
cuisson.

» Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n’utilisez
pas de récipient plus grand qu’indiqué
dans la section « Caractéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de

commande ou activer accidentellement
les fonctions de la table de cuisson.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

7.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

* craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

« sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

« cliquetis : une commutation électrique se
produit.

« sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

7.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du
minuteur. La différence de temps de
fonctionnement dépend du niveau et de la
durée de cuisson.

7.4 Exemples en matiére de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@ Les données du tableau sont
fournies a titre indicatif
uniqguement.
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Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

- saire

1-3 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5 -25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-3 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.

3-5 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

5-7 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
viande a la vapeur. de liquide.

7-9 Cuisez des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

7-9 Cuisez de plus grandes quantités d’ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

9-12 Faire revenir : escalopes, cordons sinéces-  Tourner a mi-cuisson.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

12-13 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Tourner a mi-cuisson.
biftecks, steaks.

14 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des

frites.

P

Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

7.5 Conseils pour Hob?Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson
avec la fonction :

Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiére directe du soleil.

Ne pointez pas de lumiére halogéne sur le
bandeau de la hotte.

Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'lllustration.

La hotte sur l'illustration est uniquement
donnée a titre d'exemple.
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D'autres appareils controlés a
distance peuvent bloquer le
signal. N'utilisez pas ce type
d'appareil a proximité de la table
de cuisson lorsque la fonction
Hob?Hood est activée.

@

8. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

8.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

» Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

* Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

» Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

» Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.

@

L'imprimé sur la zone de cuisson
a induction flexible peut se salir
ou changer de couleur en
déplacant les récipients. Vous
pouvez nettoyer la zone de
maniere standard.

9. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

9.1 Que faire si...

Probléme Cause possible

Vous ne pouvez pas activer la ta-
ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

correct.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood
Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-
vous a notre site Web. Les hottes AEG
dotées de cette fonction doivent afficher le

symbole =

8.2 Nettoyage de la table de
cuisson

* Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et
les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

* Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a I'aide d'un
chiffon doux.

* Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Solution

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.
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Probléme

Cause possible

Solution

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a l'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive (D

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez I'objet du bandeau de com-
mande.

Vous utilisez un tres grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

Gestion alimentation est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriere, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».
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Probléme

Cause possible

Solution

La zone de cuisson a induction
flexible ne chauffe pas le réci-
pient.

Le récipient est mal positionné sur la
zone de cuisson a induction flexible.

Placez le récipient dans la bonne posi-
tion sur la zone de cuisson a induction
flexible. La position du récipient dé-
pend de la fonction ou du mode de
fonctionnement activé(e). Reportez-
vous au chapitre « Zone de cuisson a
induction flexible ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est incorrect pour la fonction
ou le mode de fonctionnement acti-
vé(e).

Utilisez un récipient dont le fond est
d’un diamétre adapté a la fonction ou
au mode de fonctionnement activé(e).
Reportez-vous au chapitre « Zone de
cuisson a induction flexible ».

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

s’affiche.

Il n'y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté. Reportez-
vous au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

FlexiBridge (Flexible Bridge) fonc-
tionne. Une ou plusieurs sections du
mode de fonctionnement en cours
ne sont pas couvertes par le réci-
pient.

Placez le récipient sur le bon nombre
de sections du mode de fonctionne-
ment activé, ou modifiez le mode de
fonctionnement. Reportez-vous au
chapitre « Zone de cuisson a induction
flexible ».

PowerSlide est activé. Deux casse-
roles sont placées sur la zone de
cuisson a induction flexible.

N'utilisez qu’une seule casserole. Re-
portez-vous au chapitre « Zone de
cuisson a induction flexible ».

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Mettez a I'arrét |a table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

9.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque

signalétique. Vous devez fournir également
un code a 3 lettres pour la vitrocéramique
(situé dans le coin de la surface en verre) et
le message d’erreur qui s’affiche. Assurez-
vous d’utiliser correctement la table de
cuisson. Si l'intervention d’un technicien ou
d’'un vendeur n'est pas gratuite, malgreé la
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période de garantie en cours. Les vente agréés figurent dans le livret de
informations concernant la période de garantie.
garantie et les centres de service apres-

10. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

10.1 Plaque signalétique

Modeéle IKE84471FB PNC 949 597 360 00

Type 62 D4A 05 AA 220 -240V/400V 2N, 50 - 60 Hz
Induction 7.35 kW Fabriqué en Allemagne

Numéro de série........... 7.35 kW

AEG cex

10.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost (W) PowerBoost du- Diamétre des ré-

nale (niveau de rée maximale cipients de cuisi-
cuisson max.) [min] ne (mm)
W]
Arriere central 2300 3200 10 180 - 210
Avant droite 1800 2800 10 145 - 180
Zone de cuisson a 2300 3200 10 minimum 100
induction flexible
La puissance des zones de cuisson peut Pour des résultats de cuisson optimaux,
varier en fonction des données du tableau. utilisez des récipients qui ne dépassent pas
Elle change en fonction du matériau et des les diamétres indiqués dans le tableau.

dimensions du récipient.

11. RENDEMENT ENERGETIQUE

11.1 Informations produits*

Identification du modele IKE84471FB
Type de table de cuisson Table de cuisson encas-
trable
Nombre de zones de cuisson 2
Nombre de surfaces de cuisson 1
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Arriére central 21,0cm
Avant droite 18,0 cm
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Longueur (L) et largeur (I) de la surface de cuisson Gauche L 45,8 cm
121,4 cm

Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Arriére central 177,0 Wh / kg

electric cooking) Avant droite 174,6 Wh / kg

Consommation d’énergie de la surface cuisson (EC Gauche 182,6 Wh / kg

electric cooking)

Consommation énergétique de la table de cuisson (EC electric hob) 179,9 Wh / kg

* Pour I'Union européenne conformément a EU 66/2014. Pour la Biélorussie conformément a la norme STB
2477-2017, annexe A. Pour I'Ukraine conformément a la norme 742/2019.

EN 60350-2 - Appareils électroménagers de cuisson - Partie 2 : Tables de cuisson : méthodes de mesure des

performances

11.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

» Sivous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

» Sipossible, couvrez toujours les
récipients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

* Activez toujours la zone de cuisson apres
avoir posé le récipient dessus.

* Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

* Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

12. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

L/:). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a
la protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

portant le symbole i avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.
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VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat je voor dit AEG-product hebt gekozen. We hebben het gecreéerd om
jarenlang onberispelijke prestaties te leveren, met innovatieve technologieén die het
leven eenvoudiger maken — functies die je wellicht niet op gewone apparaten aantreft.
Neem een paar minuten de tijd om het beste uit het apparaat te halen.

Ga naar onze website voor:

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
@ informatie:
www.aeg.com/support
g Registreer je product voor een betere service:
a/ www.registeraeg.com
Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor je apparaat:
www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE EN SERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met onze erkende servicedienst, zorg er dan voor dat u de
volgende gegevens tot uw beschikking hebt: Model, PNC, serienummer.

De informatie vindt u op het typeplaatje.

VAN Waarschuwingen en veiligheidsinformatie
® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.

INHOUDSOPGAVE

1. VEILIGHEIDSINFORMATIE. ...ttt 50
2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN. ... ..coitiiiiiiiieiie et 53
B INSTALLATIE. ..ttt ettt b ettt b e 55
4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT ......uiiitiiiiiiiie ittt 57
5. DAGELIJKS GEBRUIK.......ciitiiiiiiiii ittt 59
6. FLEXIBELE INDUCTIEKOOKZONE.........coooiiiiiiiiieiie e 63
7. AANWIJZINGEN EN TIPS... .ottt 66
8. ONDERHOUD EN REINIGING......ccitiiiiiiiieitie et 68
9. PROBLEEMOPLOSSING......coiiitiiiieitiieitie ettt sttt 69
10. TECHNISCHE GEGEVENS........ooiiiiiiiiii e 71
11. ENERGIEZUINIGHEID........oiiitiiiiiiicce ettt 72
12. MILIEUBESCHERMING. ..ottt 72

1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
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verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit

uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare personen

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen
(met inbegrip van kinderen) met een lichamelijke,
zintuiglijke of verstandelijke beperking of een gebrek aan
ervaring en kennis, tenzij zij onder toezicht staan van
iemand die instaat voor hun veiligheid of wanneer zij van
een dergelijk persoon instructies hebben ontvangen over
het gebruik van het apparaat.

- Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen..

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weqg.

. WAARSCHUWING: Houd kinderen en huisdieren uit de

buurt van het apparaat als die in werking is of afkoelt.
Makkelijk toegankelijke onderdelen worden heet tijdens het
gebruik.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.

. Probeer NOOIT om een brand te blussen met water.

Schakel het apparaat uit en bedek vervolgens de vlam, bv.
met een deksel of een vuurdeken.

- WAARSCHUWING: Het apparaat mag niet van stroom
worden voorzien door een extern schakelapparaat, zoals

NEDERLANDS 51



een tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door
het elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt
geschakeld.

- LET OP: Het kookproces moet bewaakt worden. Een kort

kookproces moet voortdurend bewaakt worden.

- WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen

voorwerpen op de kookoppervlakken.

- Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en

deksels mogen niet op het oppervlak van de kookplaat
worden geplaatst, aangezien ze heet kunnen worden.

- Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde

constructie installeert.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te

maken.

- Schakel het kookplaatelement na elk gebruik uit met de

bedieningstoetsen. Vertrouw niet op de pandetector.

- Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,

schakel het apparaat dan uit en trek de stekker uit het
stopcontact. In het geval het apparaat rechtstreeks op de
stroom is aangesloten met een aansluitdoos, verwijdert u
de zekering om het apparaat van de stroom te halen. Neem
altijd contact op met de erkende servicedienst.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden

vervangen door de fabrikant, een erkende service of
vergelijkbaar gekwalificeerde personen om gevaar te
voorkomen.

- WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
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die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.
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2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

Alleen een erkende
installatietechnicus mag dit
apparaat installeren.

C WAARSCHUWING!

é WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of schade
aan het apparaat.

* Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

» Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

* Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

* Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

» Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

» Dicht de oppervlakken af met kit om te
voorkomen dat ze gaan opzetten door
vocht.

* Bescherm de bodem van het apparaat
tegen stoom en vocht.

» Installeer het apparaat niet naast een
deur of onder een raam. Dit voorkomt dat
heet kookgerei van het apparaat valt als
de deur of het raam wordt geopend.

» Elk apparaat heeft koelventilatoren op de
bodem.

» Als het apparaat gemonteerd wordt boven
een lade:

— Leg geen kleine dingen of papier
dewelke kunnen binnengezogen
worden, omdat ze de koelventilatoren
kunnen beschadigen of het
koelsysteem kunnen belemmeren.

— Houd een minimumafstand van 2 cm
tussen de bodem van het apparaat en
de voorwerpen die u in de lade
opbergt.

» Verwijder de afscheidingspanelen die in
de kast onder het apparaat zijn
geinstalleerd.

2.2 Elektrische aansluiting

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en
elektrische schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten
worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde elektricien.

Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

Verzeker jezelf ervan dat de stekker uit
het stopcontact is getrokken, voordat je
welke werkzaamheden dan ook uitvoert.
Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.
Controleer of het apparaat correct
geinstalleerd is. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ertoe leiden dat de
contactklem te heet wordt.

Gebruik het juiste netsnoer.

Zorg dat de stroomkabel niet verstrikt
raakt.

Controleer of er een aardlekschakelaar is
geinstalleerd.

Gebruik de trekontlastingsklem op de
kabel.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat
of heet kookgerei niet aanraakt als je het
apparaat op een nabijgelegen
contactdoos aansluit.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg ervoor dat je de stekker (indien van
toepassing) of het netsnoer niet
beschadigt. Neem contact op met ons
erkende servicecentrum of een elektricien
om een beschadigde stroomkabel te
vervangen.

De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor

NEDERLANDS 53



dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

» Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

* Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

» Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

» De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel,
brandwonden of elektrische
schokken.

» Verwijder véor het eerste gebruik alle
verpakking, etikettering en beschermfolie
(indien van toepassing).

» Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
(binnenshuis) huishoudelijk gebruik.

» De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

» Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

» Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

» Zet de kookzone op "uit" na ieder gebruik.

» Plaats geen bestek of deksels van
steelpannen op de kookzones. Ze kunnen
heet worden.

» Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

» Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

» Als het oppervlak van het apparaat
gebarsten is, haal dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact. Dit voorkomt
elektrische schokken.

» Gebruikers met een pacemaker moeten
een afstand van minimaal 30 cm bewaren

54 NEDERLANDS

van de inductiekookzones als het
apparaat in werking is.

* Als u voedsel in hete olie plaatst, kan het
spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

*  Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen
afgeven. Houd vlammen of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vetten en
olién als u ermee kookt.

» De dampen die erg hete olie vrijkomen,
kunnen spontane ontbranding
veroorzaken.

» Gebruikte olie die voedselresten kan
bevatten, kan brand veroorzaken bij een
lagere temperatuur dan olie die voor de
eerste keer wordt gebruikt.

* Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het
apparaat.

« Laat geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel staan.

* Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

« Laat kookgerei niet droogkoken.

« Zorg ervoor dat je geen voorwerpen of
kookgerei op het apparaat laat vallen. Het
oppervlak kan beschadigd raken.

« Schakel de kookzones niet in met leeg
kookgerei of zonder kookgerei.

* Plaats geen aluminiumfolie op het
apparaat.

» Kookgerei gemaakt van gietijzer,
aluminium of met een beschadigde
bodem kan krassen op het glas/
glaskeramiek veroorzaken. Til deze
voorwerpen altijd op als je ze op de
kookplaat moet verplaatsen.

« Dit apparaat is uitsluitend bestemd om
mee te koken. Het mag niet worden
gebruikt voor andere doeleinden,
bijvoorbeeld het verwarmen van de
ruimte.



2.4 Onderhoud en reiniging

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

» Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

» Gebruik geen waterstralen en stoom om
het apparaat te reinigen.

* Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

2.5 Service

» Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn

3. INSTALLATIE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

3.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop de kookplaat.

Serienummer ..........cceeveveeennnnn.

3.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.

3.3 Aansluitsnoer

» De kookplaat wordt geleverd met een
aansluitkabel.

» Gebruik als vervanging van het
beschadigde netsnoer het volgende
snoertype: HO5V2V2-F dat bestand is

bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

2.6 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

« Voor informatie over het afvoeren van het
apparaat dient u contact op te nemen met
uw dealer, de door de fabrikant
geautoriseerde of uw plaatselijke
afvalverwerker.

* Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

tegen een temperatuur van 90 °C of
hoger. Neem contact op met een erkend
servicecentrum. Het aansluitsnoer mag
alleen worden vervangen door een
gekwalificeerde elektricien.

3.4 Montage

Als je de kookplaat onder een kap installeert,
raadpleeg je de installatie-instructies van de
afzuigkap voor de minimumafstand tussen de
apparaten.
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Zoek de videotutorial "Hoe installeert u uw
AEG inductiekookplaat - installatie op het
aanrecht" door de volledige naam die in de
onderstaande afbeelding staat in te typen.

°v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

N

Als het apparaat boven een lade wordt
geinstalleerd, kan de ventilatie van de
kookplaat de artikelen die zich in de lade
bevinden tijdens het bereidingsproces
opwarmen.

¥ Y L
\’r|_||_ llglnzm 6mdn - | JI j‘mln. 28
i
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4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

4.1 Indeling kookopperviak

4.2 Indeling Bedieningspaneel

Inductiekookzone
Bedieningspaneel

Flexibele inductiekookzone die bestaat
uit vier secties
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Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en geluiden

tonen welke functies worden gebruikt.

Tip- Functie Opmerking
toets
(D AAN /UIT De kookplaat in- en uitschakelen.
El Blokkering / Kinderbeveiligingsin- Het bedieningspaneel vergrendelen/ontgrendelen.
richting
Q PowerSlide De functie in- en uitschakelen.
BQU FlexiBridge Om over te schakelen tussen drie modi van de functie.
- Kookstanddisplay De kookstand weergeven.
E - Timerindicatie voor de kookzones Geeft aan voor welke zone u de tijd instelt.
- Timerdisplay De tijd in minuten weergeven.
m = Hob?*Hood De handmatige modus van functie in- en uitschakelen.
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Tip- Functie Opmerking
toets
E P PowerBoost De functie in- en uitschakelen.
- Bedieningsstrip Het instellen van de kookstand.
@ Om de kookzone te selecteren.
+ — De tijd verlengen of verkorten.
- Bedieningsstrip Het instellen van de warmteinstelling voor de flexibele in-
ductiekookzone.

4.3 Kookstanddisplays

Scherm

1=

Beschrijving

De kookzone is uitgeschakeld.

.09

De kookzone wordt gebruikt.

(A

Automatisch opwarmen werkt.

PowerBoost werkt.

+ cifer Er is een storing.

E] / E] / [:] OptiHeat Control (3-staps restwarmte-indicator): doorgaan met koken / warmhoud-
stand / restwarmte.

Blokkering / Kinderbeveiligingsinrichting werkt.

Het kookgerei is niet geschikt of te klein, of er is geen kookgerei op de kookzone ge-
plaatst.

a

Automatische uitschakeling werkt.

), 0,00

PowerSlide werkt.

4.4 OptiHeat Control (3-staps glaskeramiek wordt verwarmd door de
restwarmte-indicator) warmte van het kookgerei.

C WAARSCHUWING!

De indicatielampjes E] / E] / Q verschijnen
als een kookzone heet is. De aanduidingen

E] / E] / [:] Zolang het tonen het niveau van de restwarmte voor de
indicatielampje aanstaat, bestaat kookzones die je momenteel gebruikt.

er een risico op brandwonden
door restwarmte.

Het indicatielampje kan ook verschijnen:
« voor de aangrenzende kookzones, zelfs

De inductiekookzones creéren de voor het als je ze niet gebruikt,
kookproces benodigde warmte rechtstreeks + als er heet kookgerei op de koude
in de bodem van het kookgerei. Het kookzone wordt geplaatst,
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» als de kookplaat is uitgeschakeld, maar
de kookzone nog heet is.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

5.1 In- of uitschakelen

Raak O 1 seconde aan om de kookplaat in—
of uit te schakelen.

5.2 Automatische uitschakeling

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

+ alle kookzones zijn uitgeschakeld,

* u de kookstand niet instelt nadat u de
kookplaat hebt ingeschakeld,

* U iets hebt gemorst of iets langer dan 10
seconden op het bedieningspaneel hebt
gelegd (een pan, doek, etc.). Er klinkt een
geluidssignaal en de kookplaat wordt
uitgeschakeld. Verwijder het voorwerp of
reinig het bedieningspaneel.

» De kookplaat te heet wordt (bijvoorbeeld
als een steelpan droog kookt). De
kookzone moet afgekoeld zijn voordat u
de kookplaat weer kunt gebruiken.

» uongeschikte pannen gebruikt. Het

symbool " gaat branden en na 2
minuten schakelt de kookzone
automatisch uit.

* u een kookzone niet uitschakelt of de
kookstand verandert. Na een tijdje gaat

) aan en schakelt de kookplaat uit.
De verhouding tussen kookstand en de
tijd waarna de kookplaat uitschakelt:

Warmte-instelling De kookplaat wordt
uitgeschakeld na

’1_3 6 uur
4-7 5 uur
8-9 4 uur
10-14 1,5 uur

Het indicatielampje verdwijnt als de
kookzone is afgekoeld.

5.3 De kookstand

Voor het instellen of wijzigen van de
kookstand:

Raak de bedieningsstrip aan bij de juiste
kookstand of beweeg uw vinger langs de
bedieningsstrip totdat u de jusite kookstand
heeft bereikt.

(=1 013/ 810 1wp

5.4 Het gebruik van de kookzones

Plaats het kookgerei in het midden van de
gekozen kookzone. Inductiekookzones
passen zich tot op zekere hoogte
automatisch aan de afmeting van het
kookgerei aan.

5.5 Automatisch opwarmen

Activeer deze functie om in een kortere tijd
een gewenste kookstand te krijgen. Als het
aan staat, werkt de zone in het begin op de
hoogste kookstand en gaat daarna verder
met koken op de gewenste kookstand.

Om de functie in werking te
stellen moet de kookzone koud
zijn.

Om de functie voor een kookzone in te

schakelen: raak P aan (@ gaat aan). Raak
meteen de gewenste kookstand aan. Na 3

seconden gaat " J branden.

De functie uitschakelen: wijzig de
kookstand.

5.6 PowerBoost

Deze functie maakt meer vermogen
beschikbaar voor de inductiekookzones. De
functie kan voor een beperkte tijdsduur voor
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uitsluitend de inductiekookzone worden
geactiveerd. Daarna wordt de
inductiekookzone automatisch
teruggeschakeld naar de hoogste kookstand.

Zie het hoofdstuk 'Technische
gegevens'.
Om de functie voor een kookzone in te
schakelen: raak P aan. U_J gaat aan.

De functie uitschakelen: wijzig de
kookstand.

5.7 Timer

* Timer met aftelfunctie
U kunt deze functie gebruiken om de lengte
van één kooksessie in te stellen.

Stel eerst de warmtestand voor de kookzone
in en dan de functie.

Om de kookzone in te stellen: tik

herhaaldelijk op @ totdat het lampje van een
kookzone verschijnt.

Om de functie te activeren: tik op + van
de timer om de tijd in te stellen (00 - 99
minuten). Als het lampje van de kookzone
gaat knipperen, wordt de tijd afgeteld.

Om de resterende tijd te zien: tik op @) om
de kookzone in te stellen. Het indicatielampje
van de kookzone begint te knipperen. Op het
display wordt de resterende tijd
weergegeven.

Om de tijd te wijzigen: tik op D om de
kookzone in te stellen. Tik op + of —.

Om de functie te deactiveren: tik op O om
de kookzone in te stellen en tik vervolgens

op —. De resterende tijd telt terug tot 00. Het
indicatielampje van de kookzone verdwijnt.

Als de aftelling beéindigd is,
klinkt er een geluidssignaal en
knippert 00. De kookzone wordt
uitgeschakeld.

Om de functie te stoppen: tik op @
+ CountUp Timer
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Gebruik deze functie om in de gaten te
houden hoe lang de kookzone werkt.

Om de kookzone in te stellen: tik
herhaaldelijk op Q) totdat het lampje van een
kookzone verschijnt.

Om de functie te activeren: tik op = van

de timer. UP verschijnt. Als het lampje van de
kookzone gaat knipperen, wordt de tijd

opgeteld. Het display schakelt tussen UPen
de getelde tijd (in minuten).

Om in de gaten te houden hoelang de

kookzone werkt: tik op @ om de kookzone
in te stellen. Het indicatielampje van de
kookzone begint te knipperen. De display
geeft aan hoe lang de zone werkt.

Om de functie te deactiveren: tik op @ en

tik vervolgens op + of . Het
indicatielampje van de kookzone verdwijnt.

+  Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken wanneer de
kookplaat is ingeschakeld maar de
kookzones niet werken. De warmtestand op

het display toont (@

Om de functie te activeren: tik op O en tik

vervolgens op + of = van de timer om de
tijd in te stellen. Als de tijd verstreken is,
klinkt er een geluidssignaal en knippert 00.

Om de functie te stoppen: tik op O.

De functie heeft geen invlioed op
de werking van de kookzones.

5.8 Blokkering

U kunt het bedieningspaneel vergrendelen
terwijl de kookzones in werking zijn. Hiermee
wordt voorkomen dat de kookstand per
ongeluk wordt veranderd.

Stel eerst de kookstand in.
De functie inschakelen: raak El aan.

gaat gedurende 4 seconden aan. De timer
blijft aan.

De functie uitschakelen: Raak IEI aan. De
vorige kookstand gaat aan.



Als u de kookplaat uitzet, stopt u
deze functie ook.

5.9 Kinderbeveiligingsinrichting

Deze functie voorkomt dat de kookplaat
onbedoeld wordt gebruikt.

Om de functie te activeren: activeer de
kookplaat met O. stel geen warmteinstelling
in. Raak EI 4 seconden aan. gaat aan.
Schakel de kookplaat uit met .

Om de functie te deactiveren: activeer de
kookplaat met @. stel geen warmteinstelling
in. Raak & 4 seconden aan. lYJ gaat aan.
Schakel de kookplaat uit met @.

Om de functie voor slechts één
kooksessie te onderdrukken: activeer de

kookplaat met @. gaat aan. Raak !
seconden aan. Stel de kookstand in binnen
10 seconden. U kunt de kookplaat bedienen.

Als u de kookplaat uitschakelt met @ treedt
de functie weer in werking.

5.10 OffSound Control (De geluiden
in- en uitschakelen)

Schakel de kookplaat uit. Raak O3
seconden aan. Het display gaat aan en uit.

Raak & 3 seconden aan. &Y of oY gaat

branden. Raak + van de timer aan om één
van het volgende te kiezen:

. - de signalen zijn uit
. - de signalen zijn aan

Om uw keuze te bevestigen moet u wachten
tot de kookplaat automatisch uitschakelt.

Als de functie op [2Y staat, kunt u de geluiden
alleen horen als:

u @ aanraakt

Kookwekker naar beneden komt

Timer met aftelfunctie naar beneden komt
u iets op het bedieningspaneel plaatst.

5.11 Stroommanagement

Als er meerdere zones actief zijn en het
verbruikte vermogen de limiet van de

stroomtoevoer overschrijdt, verdeelt deze
functie het beschikbare vermogen tussen alle
kookzones. De kookplaat regelt de warmte-
instellingen om de zekeringen van de
installatie in het huis te beschermen.

» Kookzones zijn gegroepeerd volgens de
locatie en het aantal fasen van de
kookplaat. Elke fase heeft een maximale
elektriciteitslading van 3700 W. Als de
kookplaat de limiet van het maximaal
beschikbare vermogen bereikt binnen een
fase, wordt het vermogen van de
kookzones automatisch verlaagd.

* De warmte-instelling van de gekozen
kookzone heetft altijd prioriteit. Het
resterende vermogen zal tussen de
eerder geactiveerde kookzones worden
verdeeld, in omgekeerde volgorde van
selectie.

» De weergave van de warmte-instelling
van de verlaagde zones wisselt tussen de
aanvankelijk gekozen warmte-instelling en
de verlaagde warmte-instelling.

* Wacht totdat het display stopt met
knipperen of verlaag de kookstand van de
laatst geselecteerde kookzone. De
kookzones blijven werken met de
verlaagde warmte-instelling. Wijzig indien
nodig handmatig de warmte-instellingen
van de kookzones.

Zie de afbeelding voor mogelijke combinaties

waarin vermogen over de kookzones kan

worden verdeeld.

5.12 Hob?Hood

Het is een geavanceerde automatische
functie die de kookplaat op een speciale
afzuigkap aansluit. Zowel de kookplaat als de
afzuigkap heeft een infraroodontvanger. De
snelheid van de ventilator wordt automatisch
bepaald op basis van de modusinstelling en
de temperatuur van de heetste pan op de
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kookplaat. U kunt de ventilator van de
kookplaat handmatig bedienen.

@

Voor de meeste afzuigkappen
wordt het
afstandsbedieningssysteem
uitgeschakeld. Inschakelen
voordat u de functie gebruikt. Zie
voor meer informatie de
gebruikershandleiding van de
afzuigkap.

De functie automatisch bedienen

Stel de automatische modus in op H1 — H6
om de functie automatisch te bedienen. De
kookplaat wordt oorspronkelijk ingesteld op
H5.De afzuigkap reageert als u de kookplaat
in gebruik neemt. De kookplaat herkent de
temperatuur van de pannen automatisch en
stelt de snelheid van de ventilator erop af.

Automatische modi

Automa- Koken1) Bakken?2)
tische
verlich-
ting
Modus HO Uit Uit Uit
Modus H1  Aan Uit Uit
Modus Aan Ventilator-  Ventilator-
H2 3) snelheid 1 snelheid 1
Modus H3  Aan Uit Ventilator-
snelheid 1
Modus H4  Aan Ventilator- ~ Ventilator-
snelheid 1 snelheid 1
Modus H5  Aan Ventilator-  Ventilator-
snelheid 1 snelheid 2
Modus H6  Aan Ventilator-  Ventilator-
snelheid 2 snelheid 3

1) e kookplaat detecteert het kookproces en
activeert de ventilatorsnelheid overeenkomstig
de automatische modus.

2) pe kookplaat detecteert het bakproces en ac-
tiveert de ventilatorsnelheid overeenkomstig de
automatische modus.

3) Deze modus activeert de ventilator en de ver-
lichting en reageert niet op de temperatuur.

De automatische modus veranderen
1. Schakel het apparaat uit.
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2. Raak ® 3 seconden aan. Het display
gaat aan en uit.

3. Raak IE'] 3 seconden aan.

4. Raak O een paar keer aan tot (+) aan
gaat.

5. Raak + van de timer aan om een
automatische modus te selecteren.

@

Schakel de automatische modus
van de functie uit om de
kookplaat direct te bedienen op
het kookplaatpaneel.

Als u stopt met koken en de
kookplaat uitschakelt, kan de
ventilator nog even blijven
werken. Daarna schakelt het
systeem de ventilator
automatisch uit en wordt
voorkomen dat u de ventilator
per ongeluk de komende 30
seconden activeert.

@

De ventilatorsnelheid handmatig bedienen
U kunt de functie ook handmatig bedienen.

Raak daartoe = aan als de kookplaat actief
is. Dit schakelt de automatische bediening
van de functie uit zodat u de
ventilatorsnelheid handmatig kunt

veranderen. Als u op E drukt, wordt de
ventilatorsnelheid met één verhoogd. Als u

—
=

een intensief niveau bereikt en weer op =
drukt, stelt u de ventilatorsnelheid in op 0
waardoor de afzuigkapventilator uitschakelt.
Om de ventilator weer te starten met

ventilatorsnelheid 1, raakt u E aan.

Schakel de kookplaat uit en
weer aan om de automatische
bediening van de functie te
activeren.

De verlichting activeren

U kunt de kookplaat instellen om de
verlichting automatisch te activeren als u de
kookplaat aan zet. Zet daarvoor de
automatische modus op H1 — H6.

De verlichting van de afzuigkap
gaat uit 2 minuten nadat u de
kookplaat heeft uitgeschakeld.



6. FLEXIBELE INDUCTIEKOOKZONE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

6.1 FlexiBridge -functie

De flexibele inductiekookzone bestaat uit vier
gedeelten. De gedeelten kunnen worden
gecombineerd in twee kookzones met
verschillende maten, of in één grote
kookzone. U kiest de combinatie van de
zones door de modus te kiezen die van
toepassing is op het formaat van het
kookgerei dat u wilt gebruiken. Er bestaan
drie modi: Standaard (automatisch
geactiveerd als u de kookplaat aanzet), Big
Bridge (grote overbrugging) en Max Bridge
(maximale overbrugging).

Gebruik de twee regelbalken
aan de linkerkant om de
kookstand in te stellen.
Schakelen tussen de modi
Gebruik de tiptoets om tussen de modi te
-H0
schakelen: 0all.

Als u tussen de modi schakelt
dan wordt de warmte-instelling
teruggezet op 0.

Diameter en positie van het kookgerei

Kies de modus die aansluit op de afmeting
en de vorm van het kookgerei. Het kookgerei
moet de geselecteerde zone zoveel mogelijk
bedekken. Plaats het kookgerei in het
midden van de geselecteerde zone!

Plaats kookgerei met een bodemdiameter die
kleiner is dan 160 mm op het midden van
een enkel gedeelte.

(i) @ 100-160mm

Plaats het kookgerei met een
bodemdiameter die groter is dan 160 mm in
het midden van twee gedeelten.

@ @>160mm

6.2 FlexiBridge Standaardmodus

Deze modus wordt geactiveerd als u de
kookplaat aanzet. Het brengt de gedeelten
samen in twee afzonderlijke kookzones. U
kunt de warmte-instelling voor iedere zone
apart instellen. Gebruik de twee regelbalken
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6.3 FlexiBridge Big Bridge-modus
(grote overbrugging)

Om de modus te activeren, drukt u op HQU
totdat u het lampje van de juiste modus ziet.
Deze modus brengt drie achterste gedeelten
samen in één kookzone. Het voorste
gedeelte is niet verbonden en blijft werken
als afzonderlijke kookzone. U kunt de
warmte-instelling voor elke zone afzonderlijk
instellen. Gebruik twee regelbalken aan de
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Juiste positie voor kookgerei:

Om deze modus te gebruiken moet u het
kookgerei op de drie samengebrachte
gedeelten plaatsen. Als u kookgerei gebruikt
dat kleiner is dan twee gedeelten, geeft het

display U_J weer en schakelt de zone na 2
minuten uit.

—
ol
- 4

% 9,

6.4 FlexiBridge Max Bridge mode
(Maximale overbrugging)

Om de modus te activeren, drukt u op il
totdat u het lampje van de juiste modus ziet.
Deze modus brengt alle gedeelten samen in
één kookzone. Gebruik een van de twee
regelbalken links om de warmte-instelling te
bedienen.
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Juiste positie voor kookgerei:

Om deze modus te gebruiken moet u het
kookgerei op de vier samengebrachte
gedeelten plaatsen. Als u kookgerei gebruikt
dat kleiner is dan drie gedeelten, geeft het

display U_J weer en schakelt de zone na 2
minuten uit.

"""" v
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Onjuiste positie kookgerei:

6.5 2 PowerSlide

Deze functie maakt het u mogelijk de
temperatuur aan te passen door het
kookgerei naar een andere positie op de
inductiekookzone te bewegen.

De functie verdeelt de inductiekookzone in
drie zones met verschillende warmte-

instellingen. De kookplaat neemt de positie
van het kookgerei weer en past de warmte-
instelling aan op de positie. U kunt het
kookgerei in de voorste, de middelste of de
achterste positie zetten. Als u het kookgerei
in de voorste positie plaatst, krijgt u de
hoogste kookstand. Om het te verminderen,
verplaatst u het kookgerei naar de middelste
of achterste positie.

Gebruik maar één pot als u met
deze functie werkt.

Algemene informatie:

de minimale bodemdiameter van het
kookgerei moet voor deze functie 160 mm
zijn.

Het display van de warmte-instelling voor
de bedieningsstrip linksachter geeft de
positie van het kookgerei op de

inductiekookzone weer. Voor [1] midden

@, achter [I]

Display van de warmte-instelling voor de
bedieningsstrip linksachter geeft de
warme-instelling weer. Gebruik de
bedieningsstrip linksvoor om de
warmte-instelling te wijzigen.

Als u de functie voor het eerst activeert,

krijgt u een warmte-instelling voor de
voorste positie, @ voor de middelste
positie LZJ en voor de achterste positie.
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U kunt de warmte-instelling voor elke
positie afzonderlijk wijzigen. De kookplaat
zal uw warmte-instellingen onthouden
voor de volgende keer dat u de functie
activeert.

7. AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

7.1 Pannen

Voor inductiekookzones creéert
een sterk elektromagnetisch veld
de hitte in de pannen zeer snel.

Gebruik de inductiekookzones met geschikte
pannen.

* De bodem van de pannen moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

» Zorg ervoor dat bodems schoon en droog
zijn voordat de pannen op de kookplaat
worden gezet.

» Schuif of wrijf de pan niet over het
keramische glas, om krassen te
voorkomen.

Panmaterialen

» goed: gietijzer, staal, geémailleerd staal,
roestvrij staal, meerlaagse bodem
(aangemerkt als geschikt door de
fabrikant).

» niet goed: aluminium, koper, messing,
glas, keramiek, porselein.

Een pan is geschikt voor een

inductiekookplaat als:
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De functie inschakelen

Plaats om de functie te activeren het
kookgerei in de juiste positie op de

kookzone. Tik op . Het lampje boven het
symbool gaat aan. Als u geen kookgerei op

de kookzone plaatst, gaat lJ aan en na 2
minuten wordt de flexibele inductiekookzone

ingesteld op .
De functie uitschakelen

Druk op @ om de functie uit te schakelen of
zet de warmte-instelling op (@) Het lampje
boven het symbool & gaat uit.

« water op de hoogste kookstand binnen
korte tijd wordt verwarmd,

* een magneet op de onderkant van het
kookgerei plakt.

Afmetingen van pannen

* Inductiekookzones passen zich tot op
zekere hoogte automatisch aan de
afmetingen van pannen aan.

* De efficiéntie van de kookzone hangt
samen met de diameter van de pan.
Pannen met een diameter kleiner dan het
minimum ontvangen slechts een deel van
het vermogen dat door de kookzone wordt
gegenereerd.

» Gebruik zowel om veiligheidsredenen als
voor optimale kookresultaten geen
pannen groter dan aangegeven in de
kookzonespecificaties. Zorg ervoor dat
pannen tijdens het koken niet dicht bij het
bedieningspaneel blijven. Dit kan invloed
hebben op de werking van het
bedieningspaneel of onbedoeld de
kookplaatfuncties activeren.

Raadpleeg de technische
gegevens.

7.2 Lawaai tijdens gebruik
Als u dit hoort:



» kraakgeluid: de pan is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

« fluitend geluid: bij gebruik van een
kookzone met een hoge kookstand en als
het kookgerei is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

» zoemend geluid: als u hoge kookstanden
gebruikt.

» klikken: er treedt elektrische schakeling
op.

+ sissend, brommend: de ventilator werkt.

Deze geluiden zijn normaal en hebben

niets met een defect te maken.

7.3 Oko Timer (Eco-timer)

Om energie te besparen schakelt het
verwarmingselement van de kookzone

eerder uit dan het signaal van de timer met
aftelfunctie klinkt. Het verschil in werkingstijd
hangt af van het niveau van de kookstand en
de tijd dat u kookt.

7.4 Voorbeelden van
kooktoepassingen

De correlatie tussen de kookstand en het
stroomverbruik van de kookzone is niet
lineair. Wanneer u de kookstand verhoogt, is
dit niet proportioneel met de toename in
stroomverbruik van de kookzone. Het
betekent dat een kookzone op de medium
kookstand minder dan de helft van het
vermogen gebruikt.

De gegevens in de tabel dienen
alleen als richtlijn.

Warmte-instel- Gebruik om het volgende te Tijd Aanwijzingen

ling doen: (min)

1 Houd gekookt voedsel warm. indien no- Doe een deksel op het kookgerei.

- dig

1-3 Hollandaisesaus, smelten: boter, cho-  5-25 Van tijd tot tijd mengen.
colade, gelatine.

1-3 Harden: pluizige omeletten, gebakken 10 - 40 Kook met een deksel erop.
eieren.

3-5 Zachtjes aan de kook brengen van rijst 25 - 50 Voeg minimaal twee keer zo veel
en gerechten op melkbasis, reeds be- vocht toe als rijst en roer gerechten op
reide gerechten opwarmen. melkbasis halverwege de procedure

door.
5-7 Stoom groenten, vis, vlees. 20-45 Voeg een paar eetlepels vocht toe.
7-9 Stoom aardappelen. 20-60 Gebruik max. %4 | water voor 750 g
aardappelen.

7-9 Bereid grotere hoeveelheden voedsel, 60 - 150 Tot 3 liter vloeistof plus ingrediénten.
stoofschotels en soepen.

9-12 Zachtjes bakken: escalope, kalfsviees indien no- Halverwege de bereidingstijd omdraai-
cordon bleu, cutlets, rissoles, worstjes, dig en.
lever, roux, eieren, pannenkoeken, do-
nuts.

12-13 Zware friet, hash browns, lenden- 5-15 Halverwege de bereidingstijd omdraai-
steaks, steaks. en.

14 Kook water, kook pasta, braadvlees (goulash, stoofvlees), frietjes bakken.

Grote hoeveelheden water koken. PowerBoost is ingeschakeld.
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7.5 Praktische tips voor Hob*Hood

Wanneer je de kookplaat gebruikt met de
functie:

+ Bescherm het paneel van de afzuigkap
tegen direct zonlicht.

» Plaats geen halogeenlicht op het paneel
van de afzuigkap.

» Dek het bedieningspaneel van de
afzuigkap niet af.

* Onderbreek het signaal tussen de
kookplaat en de afzuigkap niet
(bijvoorbeeld met een hand, een
handgreep van een pan of een grote pan).
Zie de afbeelding.

De afzuigkap in de afbeelding is slechts

een voorbeeld.

8. ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

8.1 Algemene informatie

* Reinig de kookplaat na elk gebruik.

» Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

» Krassen of donkere viekken op het
oppervlak hebben geen invloed op de
werking van de kookplaat.

* Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel
voor het oppervlak van de kookplaat.

» Gebruik een speciale schraper voor het
glas.
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@ Andere op afstand bediende

apparaten kunnen het signaal
hinderen. Gebruik dergelijke
apparaten niet in de buurt van
de kookplaat terwijl Hob?Hood
ingeschakeld is.

Afzuigkappen met de Hob*Hood-functie
Voor het volledige assortiment afzuigkappen
dat met deze functie werkt, raadpleeg je
onze website van de consument. De AEG-
afzuigkappen die met deze functie werken

moeten het symbool hebben =

inductiekookzone kan vies

@ De afdruk op de flexibele

worden of van kleur veranderen
door het schuiven van
kookgerei. Je kunt het gebied op
een standaardmanier reinigen.

8.2 De kookplaat schoonmaken

Verwijder direct: gesmolten kunststof,
plastic folie, suiker en suikerhoudend
voedsel, anders kan dit schade aan de
kookplaat veroorzaken. Doe voorzichtig
om brandwonden te voorkomen. Gebruik
de speciale schraper op de glazen plaat



en verwijder resten door het blad over het
oppervlak te schuiven.

* Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en metaalachtig
glanzende verkleuringen. Reinig de
kookplaat met een vochtige doek en een
beetje niet-schurend reinigingsmiddel.

9. PROBLEEMOPLOSSING

Droog de kookplaat na reiniging af met
een zachte doek.

Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen opperviak
met een doek en een oplossing van water
met azijn.

WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken

Veiligheid.

9.1 Wat moet je doen als ...

Probleem

Je kunt de kookplaat niet inscha-
kelen of bedienen.

Mogelijke oorzaak

De kookplaat is niet aangesloten op
een stopcontact of niet goed gein-
stalleerd.

Oplossing

Controleer of de kookplaat goed aan-
gesloten is op het lichtnet.

De zekering is doorgeslagen.

Verzeker je ervan dat de zekering de
oorzaak van de storing is. Als de zeke-
ringen keer op keer doorslaan, neem
je contact op met een erkende installa-
teur.

Stel gedurende 10 seconden geen
kookstand in.

Schakel de kookplaat opnieuw in en
stel de kookstand binnen 10 seconden
in.

Je hebt 2 of meer sensorvelden te-
gelijkertijd aangeraakt.

Raak slechts één sensorveld aan.

Water of vetvlekken op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.

Er klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Als de kookplaat wordt uitge-
schakeld, klinkt er een geluids-
signaal.

Je hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sensor-
velden.

De kookplaat wordt uitgescha-
keld.

Je hebt iets op het sensorveld ge-

plaatst @

Verwijder het voorwerp van het sen-
sorveld.

De restwarmte-indicator gaat niet
aan.

De zone is niet heet omdat deze
slechts kortstondig is gebruikt, of de
sensor is beschadigd.

Als de zone voldoende lang gebruikt is
om heet te zijn, neem je contact op
met een erkende servicedienst.

Hob?Hood werkt niet.

Je hebt het bedieningspaneel afge-
dekt.

Verwijder het voorwerp van het bedie-
ningspaneel.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Je maakt gebruik van een hele hoge
pan die het signaal blokkeert.

Gebruik een kleinere pan, verander
van kookzone of bedien de afzuigkap
handmatig.

Automatisch opwarmen werkt
niet.

De zone is heet.

Laat de zone voldoende afkoelen.

De hoogste kookstand is ingesteld.

De hoogste kookstand heeft hetzelfde
vermogen als de functie.

De kookstand schakelt tussen
twee niveaus.

Stroommanagement is in werking.

Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.

De sensorvelden worden heet.

De pan is te groot of je plaatst deze
te dicht bij de bedieningsknoppen.

Plaats grotere pannen indien mogelijk
op de achterste kookzones.

Er klinkt geen geluidsignaal wan-
neer je de tiptoetsen van het be-
dieningspaneel aanraakt.

De signalen zijn uit.

Schakel de geluiden in. Raadpleeg
‘Dagelijks gebruik’.

De flexibele inductiekookzone
verwarmt de pan niet.

De pan staat op een verkeerde plek
op de flexibele inductiekookzone.

Plaats de pan op de juiste plek op de
flexibele inductiekookzone. De plaats
van de pan is afhankelijk van de inge-
schakelde functie of modus. Zie ‘Flexi-
bele inductiekookruimte’.

De diameter van de panbodem is
verkeerd voor de ingeschakelde
functie of functiemodus.

Gebruik alleen pannen met een diame-
ter die geschikt is voor de ingeschakel-
de functie of functiemodus. Zie ‘Flexi-
bele inductiekookruimte’.

gaat aan.

Kinderbeveiligingsinrichting of Blok-
kering werkt.

Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.

gaat aan.

Er staat geen pan op de zone.

Plaats een pan op de zone.

De pan is niet geschikt.

Gebruik geschikte pannen. Zie 'Aan-
wijzingen en tips'.

De diameter van de bodem van de
pan is te klein voor de zone.

Gebruik pannen met de juiste afmetin-
gen. Raadpleeg de technische gege-
vens.

FlexiBridge (Flexible Bridge) werkt.
Eén of meerdere delen van de wer-
kende functiemodus niet afgedekt
door de pan.

Plaats de pan op het juiste aantal ge-
deelten van de functiemodus die in
werking is of wijzig de functiemodus.
Zie ‘Flexibele inductiekookruimte’.

PowerSlide werkt. Er zijn twee pan-
nen op de flexibele inductiekookzo-
ne geplaatst.

Gebruik slechts één pan. Zie ‘Flexibele
inductiekookruimte’.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

en een getal gaan branden. kookplaat.

Er is een fout opgetreden in de

Schakel de kookplaat uit en schakel
deze na 30 seconden weer in. Wan-

neer weer verschijnt, trek je de
stekker van de kookplaat uit het stop-
contact. Steek de stekker van de kook-
plaat er na 30 seconden weer in. Als
het probleem zich blijft voordoen,
neem je contact op met een erkende
servicedienst.

Je kunt een constant piepgeluid

horen. keerd.

De elektrische aansluiting is ver-

Trek de stekker van de kookplaat uit
het stopcontact. Laat de installatie
controleren door een erkende elektri-
cien.

9.2 Als je geen oplossing kunt
vinden...

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling. Geef de gegevens
op het typeplaatje. Geef ook de driecijferige
code voor het glaskeramiek (bevindt zich in

de hoek van het glazen oppervlak) en een

10. TECHNISCHE GEGEVENS
10.1 Typeplaatje

Model IKE84471FB
Type 62 D4A 05 AA
Inductie 7.35 kW
Serienr. ........cc......
AEG

10.2 Specificatie kookzones

foutmelding die gaat branden. Zorg ervoor
dat je de kookplaat correct gebruikt. Als dit
niet het geval is, is het onderhoud van een
servicemonteur of dealer niet gratis, ook
tijdens de garantieperiode. De informatie
over garantieperiode en geautoriseerde
servicecentra vind je in het garantieboekje.

PNC-productnummer 949 597 360 00
220-240 V/400 V 2N 50-60 Hz
Gemaakt in Duitsland

7.35 kW

cex

Kookzone Nominaal ver- PowerBoost [B] PowerBoost Diameter kookge-
mogen (max maximale duur rei [mm)]
warmte-instel- [min]
ling) [W]

Midden achter 2300 3200 10 180 - 210

Rechtsvoor 1800 2800 10 145 - 180

Flexibel inductie- 2300 3200 10 minimaal 100

kookgebied
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Het vermogen van de kookzones kan binnen
een bepaalde kleine marge verschillen van
de gegevens in de tabel. Dit kan veranderen
afhankelijk van het materiaal en de
afmetingen van het kookgerei.

11. ENERGIEZUINIGHEID

11.1 Productinformatie

Gebruik voor optimale kookresultaten alleen
kookgerei met een diameter die niet groter is
dan vermeld in de tabel.

Modelnummer IKE84471FB
Type kookplaat Inbouwkookplaat
Aantal kookzones 2
Aantal kookgebieden 1
Verwarmingstechnologie Inductie
Diameter van ronde kookzones (J) Midden achter 21,0cm
Rechtsvoor 18,0 cm
Lengte (L) en breedte (W) van het kookgebied Links L 45,8 cm
W 21,4 cm
Energieverbruik per kookzone (EC electric cooking) Midden achter 177,0 Wh / kg
Rechtsvoor 174,6 Wh/kg
Energieverbruik van het kookgebied (EC electric Links 182,6 W » uur/kg

cooking)

Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob)

179,9 W » uur/kg

* Voor Europese Unie volgens EU 66/2014. Voor Belarus volgens STB 2477-2017, Annex A. Voor Oekraine vol-

gens 742/2019.

EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische kookapparaten - deel 2: Kookplaten - Methoden voor het meten van

prestaties

11.2 Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens het
koken door de onderstaande tips te volgen.

*  Warm alleen de hoeveelheid water op die
u nodig heeft.

* Doe indien mogelijk altijd een deksel op
de pan.

» Zet uw kookgerei op de kookzone voordat
u deze activeert.

12. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool
A%
L. Gooi de verpakking in een geschikte
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« Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

« Plaats het kookgerei precies in het
midden van de kookzone.

¢ Gebruik de restwarmte om het eten warm
te houden of te smelten.

afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid



en recycleer op een correcte manier het afval Breng het product naar het milieustation bij u
van elektrische en elektronische apparaten. in de buurt of neem contact op met de
Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool | gemeente.

E niet weg met het huishoudelijk afval.
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ANA WAEANbHbIX PE3YJIbTATOB

Bnarogapum Bac 3a Beibop aaHHoro nsgenusa AEG. 3t1ot npubop co3gaH Ha 6ase
VMHHOBALMOHHBIX TEXHOMOMIA, OCHALLLEH PSIAOM YHUKamNbHbIX NONE3HbIX (yHKLMA 1 ByaeT
6e3ynpeyHo CnyXutb BaM gonrue rogbl. [MoTpaTbTe HECKONBKO MUHYT Ha YTEHWNE, YTOObI
MCMOnb30BaTh BCE BO3MOXHOCTM YCTPOMCTBA B MONHOM 06beme.

MoceTuTe Haw Be6-calT, Ha KOTOPOM Bbl MOXeTe:

- Havitn pekomeHaaLumm No NCNonb30BaHUIO U3AENUIA, PYKOBOACTBA MO 3KCnyaTauuu,
MacTep yCTpaHeHWsi HeUCnpaBHOCTEN, NHAPOPMALMIO O TEXHUYECKOM 0BCnyXMBaHUN
N PEMOHTE:
www.aeg.ru/support
g 3apeructpmpoBaTb CBOW NPOAYKT, YTOObI NONb30BATLCSH PaCLUMPEHHLIMU
a/ BO3MOXHOCTAMYU OBCIy>XVBaHWSA:

www.promo.electrolux.ru

MpuroBpecTn akceccyaphbl, PaCXOAHbIE MaTepuarsl 1 UPMEHHbIE 3anacHbIe YacTy
% Ans ceoero npubopa:

www.electrolux-1.ru

NOAAEPXKA KITMEHTOB U OBCNYXXUBAHUE

Bcerga ncnonb3yinte opurnHanbHble 3anyacTy.

Mpu obpalleHnn B cepBUC-LLEHTP crieayeT MMEeTb NOA, PYKOK CriedytoLLyto nHopmaymio:
Mopenb, npoaykToBbin Homep (PNC), cepuiiHbiin HOMep.

[aHHasa nHpopmaumsa npuBeaeHa Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKMMU AaHHBIMU.

/\ Buumarme / BaxHbie CcBeAeHUsI Mo TeXHMKe 6e3onacHoCTu
® O6Lwas nHgopmaymsa n pekomeHgauum
MHdopmaumsa no oxpaHe okpyxarowein cpeabl

l'lpaBo Ha U3MEHEHUA COXpPaHAETCA.
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

lMepen ycTaHOBKOW M aKcnnyataumen npnbopa BHUMATENbHO
0O3HaKoMbTeCb € aTon MHCTpyKuunen. srotoBuTenb He HECET
OTBETCTBEHHOCTb 3a Kakne-nnbo TpaBmbl Unu yuiepb,
BO3HUKLUME BCNeaCTBUE HEMPaBUIIbHOW YCTAHOBKU U
akcnnyaTtaumn. Becerga xpaHute aty MHCTPYKUMIO Nog pyKour B
HageXHOM MecCTe AN1s NocrneayoLwero Ncnosib3oBaHuUs.

1.1 Bbe3onacHoCTb AeTen U NUL C OrpaHUYeHHbLIMU

BO3MOXXHOCTAMM
Mpnbop He NpegHa3HavYeH A4S MCNONb30BaHUS NMLaMu
(BKNtOYaa geTen) C NOHWKEHHbIMU (PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU UMY YMCTBEHHBIMW CNOCOBHOCTAMMU UK NpU
OTCYTCTBUM Y HUX XXU3HEHHOrO OMbITa UMW 3HAHWUI, ECIN
OHM HE HaxogATcsa nog NPMCMOTPOM UK He
NPONHCTPYKTMPOBaHbI 06 UCMONb30BaHUKU Npubopa nuLomMm,
OTBETCTBEHHbIM 3a Ux 6e30MacHOCTb.

- [letTn QomkHbl HAXO4UTbCS NOA NPUCMOTPOM A5
HeJonyLweHus urp ¢ npnubopom.

- XpaHuTe BCe YNaKOBOYHblE MaTepuarbl BHE JOCAraemMocTun
AeTen n yTunmsanpymnTe nx Hagnexawmm obpasom.
BHUMAHWE! He nognyckanTte aeten n goMallHUX
XMBOTHBIX K Npnbopy BO BpeEMS €ro UCMNosfb30BaHUs, a
TakKe nocrne Ucnofb3oBaHus, koraa npudop ewe He ycnen
OCTbITb. OTKpbITbIE 3NIEMEHTbI NpMbopa CUIbHO
HarpeBatTCs BO BPEMS dKChyaTauuu.

Ecnn npubop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl 4ETEN, ero
cnenyeT BKNHOYNT.

OuuncTka 1 4OCTYMHOE NoMb30BaTeN0 TEXHNYECKOE
obcnyxmBaHme npubopa He OOMKHO NPON3BOAUTLCA
AeTbMun 6e3 npucmoTpa.

1.2 Obwana 6e3onacHOCTb

BHUMAHWE! Mpnbop n ero oTkpbITblE 3N1IEMEHTLI CUSIBHO
HarpeBalTCsa BO BpeMs aKcnnyatauymu. byabte oCTOPOXHbI!
He npukacanTech K HarpeBaTesfbHbIM f1IeMEHTaM.
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BHMUMAHWE! He octaBnsainTe Ha nnute 6e3 npucmoTpa
NPOAYKTbI, FOTOBALMECH Ha XUpe Unn Macrne, 3To MOXeT
npeaCcTaBfATb ONACHOCTb M MPUBECTU K NOXapy.

HW B KOEM CJTYYAE He nbiTanTech 3annTb ninamsi BOAOW;
BMECTO 3TOro BbIKMOYMTE NpMOOp 1 HaKpoKTe nnams,
HanpuMep, KPbILLKOW UM NPOTUBOMNOXAPHbLIM O4EANOM.
BHUMAHWE! MNMogkntoveHne npmubopa K anekTpoceTn He
AOJTKHO BbINOSTHATLCH Yepes BHELLHUE nepeknioyanLme
YCTPOWCTBA, Hanpumep, Taumepsbl, a Takxe Yyepes
SNeKTpuYecKkne Lenu, perynsipHo BKIoYaeMble U1
BbIKIMO4YaeMble MOCTaBLLMKOM Sf1EKTPO3IHEPTUN.
MPEAYMNPEXOEHWUNE. O6a3aTtenbHO KOHTpONUpymnTe
npotecc npurotosneHnda. KopoTkuin npouecc
NPUroTOBNEHNA HEOHBXOANMO KOHTPONMPOBaTb MOCTOAHHO.
BHUMAHWE! OnacHoCTb BO3ropaHus: He UCNONb3ynTe
BapO4Hble NOBEPXHOCTU OS5 XPaHEHNS KakuxX-rmbo
npegmeToB.

He knagute meTtannuyeckne npeameTbl, Takme Kak HOXM,
BUSIKM, FNTOXKN N KPbILLKN HA BapOYHYIO MOBEPXHOCTb, TaK
KakK BO3MOXHO UX CUITbHOE HarpesaHue.

He akcnnyatmnpyite npubop 4o ero BCTpaMBaHnA B
mebenb.

He ncnonb3ynTe gnst 04MCTKM npubopa napoouncTuTenb.
[Mocne ncnonb3oBaHUA BbIKNIOYNTE KOHGOPKY, YCTaHOBMB
ee pyyKy ynpasneHusa B COOTBETCTBYHOLLee nonoxeHue. He
nonaranTecb Ha AaTymMK OBHapYyXeHUsa nocyabl.

[Mpy oBHapy>XeHUN TPELLMH Ha CTEKNOKepaMNYeCcKom
MOBEPXHOCTW/HaA NOBEPXHOCTW CTEKNa BbIKM4YMUTE Npmubop
N OTCOEAMHUTE ero OT ceTu anekTponutTaHuna. Ecnv npmnbop
NOAKITHOYEH K 3MIEKTPOCETU HaNpsMYH C MOMOLLIbHO
KNeMMHOW KONMOAKW, N3BMEKUTE NaBkuin npegoxpaHnTens,
4yT06bI OTCOEAMHUTE NPUBOpP OT ceTun. B ntobom cnyyae
HeobxoaMmo 06paTUTLCH B aBTOPU3OBAHHbI CEPBUCHbIN
LEeHTp.

B cny4ae noBpexaeHus kabens nutaHusa Bo nsbexaHue
Hec4YaCTHOro cryyast OH 4OSKEH BblTb 3aMEHEH
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N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHBIM CEPBUCHBIM LLEHTPOM
NN PYrMM KOMNETEHTHBIM CNeunanmcToM.

BHUMAHWE! Vicnonb3ynTte TonbKo 3awuTy BapoOyYHOU
NOBEPXHOCTU, KOTOpasd bbina paspaboTaHa
npousBoanTenem npmbopa Ans NPUroTOBEHUS NULLMN,
obo3HayeHa npoussoguTenem npnbopa B UHCTPYKLUUSAX Kak
npurogHas 4ns UCNoNb30BaHUs C aHHbIM NPUOOPOM Unu
BCTpOeHa B Npubop. icnonb3oBaHne HeHaanexallemn
3aLWUTbl MOXET CTaTb MPUYMHOM HECHACTHOrO Crny4yas.

2.1 YcTaHOBKa

BHUMAHME!

YcTaHoBka npubopa AomKHa
OCYLLECTBNSATHCS TOMbKO
KBanmunupoBaHHbIM
cneuvanmcToMm.

é BHMUMAHME!

OTO MOXET NPUBECTYU K
noBpexaeHuto npubopa nnu
TpaBMam.

YpanuTe BCIO yNakoBKy.

He ycTtaHaBnuBanTe n He nogknovanTe
npubop, ecnun oH UMEET NOBPEXAEHUS.
Cnepnyvite NpunoXeHHoW k npubopy
VIHCTpyKUMM MO yCTaHOBKE.

OGecneybTe HanMymMe MUHUManbHO
[ONyCTUMbIX 3a30pOB MEXAY COCEAHUMU
npubopamu n npegmeTamm mebenu.
Huikorga He 3abbiBaviTe 0 Mepax
NpeaoCTOPOXHOCTY NPU ero
nepemeLyeHnn: npubop nveet GonbLLIOW
Bec. Bcerga ucnonb3ayiite 3awutHble
nepyaTku 1 3aKpbITyto 00yBb.
[MoBEPXHOCTM CPE30B CTONELUHMLbI
HeobX04MMO NOKPbITb repMETUKOM BO
n3bexaHve nx pasbyxaHus nog
BO34EeNCTBMEM BRnaru.

3awutnTe gHuLe npubopa oT napa u
Braru.

He yctaHaBnusanTe npubop psigom ¢
ABEpbMU UK Noj OkHamu. STO NO3BONUT
nsbexaTb nageHusi ¢ npubopa ropsven

2. YKASBAHMA MO BE3OINMACHOCTU

KYXOHHOW MOCYAbl NPpY OTKPbIBAHWW ABEPY
WNu OKHa.

* Ha gHe kaxpgoro npuGopa ycTaHoBMeHbI

BEHTUNATOPbI OXNaXaeHu4.

« Tpu ycTaHoske npubopa Haz BbIABWKHLIM

ALLMKOM:

— He xpaHuTe HebonbLUNe NpeameTbl
UM NUCTbI Bymaru, KoTopble MoryT
ObITb 3aTAHYTbl BHYTPb 1 MOBPEAUTb
BEHTUNSATOPbI OXNAXAEHUS UK
yXyawnTb paboTy cucTeMbI
OXNaxaeHus.

— Mexay npnbopom 1 npegmetamu,
XpaHsaLWMMNUCS B Awmke, 06s13aTenbHO
[omkeH 6blTb 3a30p pa3MepoM He
MeHee 2 cMm.

* Y6epuTe kakue Obl TO HM ObINO
pasgenuTenbHble NaHenu,
yCTaHOBMEeHHbIe B Mebenu nog
npubdopom.

2.2 MopxkntoyeHUe K 3N1IeKTpoceTH

BHUMAHME!

CyuiecTByeT puck noxapa u
NopaXKeHNs! SNEKTPUYECKUM
TOKOM.

* Bce anekTpuueckue nogknoyeHus
[OOIMKHbI BbINOMHATHCSA
KBanMULMPOBaHHbLIM 3MEKTPUKOM.

e [punbop gomkeH ObITb 3a3eMreH.

» [lepen BbINOMHEHMEM KaKNX-NNOO
onepauui ¢ npubopom ero cnegyet
OTKIMIOYNTb OT CETU SNEKTPONUTAHUS.

* Y6eauTtechb, YTO NapameTpbl, ykazaHHble
Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU OaHHBIMUA,
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COOTBETCTBYIOT XapaKkTepucTukam
3NEKTPOCETH.

Y6eamTechb B NpaBuibHOCTM YCTaHOBKM
npubopa. HennoTHO 3achUKCMPOBaHHbIN
CeTeBOW LUHYP UK BUIKa, KoTopas
HENMOTHO AEPXUTCS B PO3ETKE (ECNM 3TO
NPUMEHNMO K JaHHOMY Npubopy), MoxeT
NPUBECTM K NeperpeBy KOHTaKTOB.
Vcnonb3yinTe npaBusibHbI CETEBO
kabenb.

He ponyckainTe cnyTbiBaHus
3M1eKTPONpPOBOAOB.

Y6eaunTech, 4TO yCTaHOBMEHa 3aLimTa oT
NOPaXeHWS ANEKTPUYECKAM TOKOM.
VicnonbayriTe onpasky kabensi.

Mpwn noakntoyeHnn npmubopa K poseTke
ybeautech, YTO CETEBOW LUHYP UK BUIKa
(ecnu 3TO NPUMEHNMO K JaHHOMY
npubopy) He kacaeTcs ropsiiero npmdopa
Unn ropsivert Nocyabl.

He nonb3yntecb TponHukamu n
YANUHUTENAMW.

Y6eauTtech, YTO BUINKa ceTeBoro kabens
(ecnv 3TO NPMMEHNMO) UK CETEBOW
kabenb He nospexaeHbl. [Ina 3ameHbl
NOBPEXAEHHOrO CeTEBOro kabens
obpaTuTech B Hall aBTOPU3OBAHHLIN
CEPBUCHbIV LEHTP UK K SMEKTPUKY.
[etanu, 3awuuatoLiye TokoBegyLLme unm
N30NMpOoBaHHbIe YacTu Npnbopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, 4Tobbl NX ObINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WHCTPYMEHTOB.

BcTaBnsvite Bunky ceteBoro kabens B
PO3ETKY TONIbKO BO KOHLE YCTAHOBKM
npubopa. Ybeantecnh, 4To nocne
YCTaHOBKWN MMeeTCH AOCTYN K BUIKeE.

He nogknioyante npnbop kK po3eTke
3MEeKTPONUTaHWS, ecnu oHa Mioxo
3aKpensieHa unm ecnu Burka HennoTHoO
BXOOMT B PO3ETKY.

[ns oTKNIOYEeHWS MaLUUHBI OT
3MEeKTPOCETH He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutaHus. Becerga 6eputecs
TONBKO 32 BUIIKY.

CnepyeT ucnonb3oBaTb noaxoasiime
pa3mblKaloLue yCTponcTea:
aBTOMaTUYeCcKune BbIKINoYaTenu,
npegoxpaHutenu (pesbboBble Nnaskne
npeaoxpaHuTenu crnegyeT BbIKpyunBaTh
13 riesna), Y30 1 KOHTaKTopbl.

Mpubop fomkeH ObITb NOAKIOYEH K
3M1eKTPOCeTH Yepes YCTPOMCTBO ANS
N30ns14MK, NO3BONSAIOLLEE OTCOEAUHATL OT
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CeTn BCe KOHTaKTbl. YCTPOWCTBO AN
n3onauumM AomKHoO obecneunBaTtb 3a30p
Mexay pasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He
MeHee 3 MM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

BHUMAHUE!
CyLiecTByeT pycK TpaBMbl,
OKOrOB M MopaxKeHUst
3MEKTPUYECKNM TOKOM.

Mepen nepBbIM UCMONB30BAHNEM
yaanuTe BCO YMaKOBKY, HAKNEenku 1
3aLUMTHYIO NMEHKY (eCnv NPYMEHNMO).
[aHHbIi npubop npeaHasHayveH TONbKO
ans 6bITOBOro npumMeHeHus (8
NoMeLLieHUN).

He BHOCUTE N3MeHeHUsI B KOHCTPYKLUIO
AaHHoro npubopa.

Y6eountech, YTO BEHTUNSALMOHHbIE
0TBEPCTUSI He 3abnOKNPOBaHbI.

He ocTaBnsiite npubop 6e3 npucmoTpa
BO Bpemsi ero paboTbl.

Mocne Kaxaoro ncnonb3oBaHus
BbIKIHOYaNTE KOH(OPKU.

He knagmTe Ha KOHOPKU CTONOBbLIE
npubopbl UNK KpbILLKK KacTptonb. OHn
MOTYT CUITIbHO HarpeTbCsi.

Mpun ncnonb3oBaHun npubopa He
KacalTecb ero MokpbIMu pykamu. He
KacaiTecb npubopa, ecnu Ha Hero
nonana Boga.

He ucnonb3yiite Nnpmbop kak CToNeLHuLy
UV NOACTaBKY ANS Kaknx-nmbo
npeaMeToB.

B cnyyae obpasoBaHus Ha npubope
TPEeLH HeMealIeHHO OTKMIYNUTE ero oT
CeTun aneKTponuTaHus. To No3BonuUT
npegoTBpaTUTb NOpaxeHue
3MNEKTPUYECKMM TOKOM.

Monb3oBaTenu ¢ MMNNAHTUPOBaHHbLIMU
KapAMOCTUMYNSITOPaMy He JOSKHbI
npubnmxkaTtbcsi K paboTatoemy npudopy
C MHAOYKUMOHHBIMU KOHOopKamu 6nnxe,
YeMm Ha 30 cm.

[opsiyee macno MoxeT pa3bpbl3rnBaThes,
Korga Bbl MOMeLLaeTe B HEro nuileBble
npoayKThl.

BHUMAHUE!
CyLuiecTByeT onacHoCTb
BO3ropaHusi Un B3pbIBa.



+ [pu HarpeBe Xu1pbl 1 Macna MoryT
BbIAENATb NErKOBOCMNAMEHSIIOLLMECs
napbl. Bo Bpemsi npurotoBnexHusi He
[onycKanTe KOHTaKTa XXUpPOoB 1 Macen ¢
OTKPbITBIM NIAaMeHeM UNn HarpeTbiMn
npegmeTamm.

» O6pa3syemble CUbHO HarpeTbiM MacsioMm
napbl MOTYT NPUBECTU K
CaMOMnpOn3BONbHOMY BO3ropaHuio.

* lcnonb3oBaHHOE Macrno MoxeT
coaepxxatb OCTaTKM MULLM, YTO MOXET
MPUBECTM K ero Bo3ropaHuto npu Gonee
HU3KMX TemnepaTypax Mo CpaBHEHUIO C
Macrnom, KOTOpPOe MCMOosb3yeTCs B
nepsbIii pas.

* He cTaBbTe Ha Npubop 1nu psaoM C HUM
nerkoBocnnamMeHsioLwmnecs matepuarnsl
UM NPOMUTaHHbIE UMW NPEaMETHI.

BHUMAHME!
CyLuecTByeT pUCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

* He cTaBbTe Ha nNaHenb ynpasneHus
rOpPSYYIO KyXOHHYIO NOCyAy.

* He knaguTe Ha CTEKNSIHHYO NOBEPXHOCTb
BapOYHOW NOBEPXHOCTU ropsivme KpbILLKM
CKOBOpPO.

* He nossonawTe XMOKOCTW NOMHOCTLIO
BbIKMMATb U3 Nocyabl.

» Cnepaute 3a Tem, 4ToObl Ha Npnbop He
naganv npeameTbl UM KyXoHHasi nocyAa.
[MoBepXHOCTb MOXET ObiTb NOBPEXAEHA.

* He Bknovarite KOHPOPKM 6E3 KyXOHHOM
NOCYAbl UK C NYCTOWN KyXOHHOW NOCYAOMN.

* He knagute antoMmMHueByto onbry Ha
npubop.

+ [locyna, N3roToBneHHas u3 4yryHa,
antoMUHUSA UK C NOBPEXAEHHBLIM [HOM,
MOXET NPUBECTU K MOSIBNEHWIO LlapanuH
Ha CTEKMNSAHHOW UNW CTEKNoKepaMmmnyeckomn
noBepxHocTu. Bcerga nogHumarite atu
npeameTbl NpU UX NepemMeLLeHn Ha
BapOYHOW NaHenu.

* [aHHbI npubop NpegHasHayveH
UCKNIOYNTENBHO AM5 NPUrOTOBMEHNSA
nuwm. MNMprubop He cnegyeT NCcnonbL3oBaTb
B APYruX Uensx, Hanpumep, ans
oborpeBa nomeLLeHus.

2.4 Yxog n uucTtka

+ Bo nsbexaHvie NoBpexaeH1si MoKpbITUS
npvbopa Npon3BOAUTE Er0 PErynsipHyto
OUUCTKY.

* [lepen kaxgor OYMCTKOM BbIKMOYaNTe
npubop 1 gaBanTe eMy OCTbITb.

* He ncnonbayiTte anst o4mMcTkm npnbopa
nogaBaemMyto noj AaBrneHWeM BOAyY Unu
nap.

e Ouunwante NpuboOp MArKOM BNaKHON
TpANKoW. Micnonb3ynte TOMbKO
HerTpanbHble MotoLme cpeacTaa. He
ncnonb3yite abpasvBHble CPEACTBa,
Luapanatowue rybku, pactsoputeny unm
MeTannmyeckue npeameThbl.

2.5 CepBuc

* [nsa pemoHTa npnbopa obpatuTech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.
Vcnonb3yinTe TONbKO OpUrnHanbHble
3anacHble 4acTu.

* O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogaBaemblx OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTei: AaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npmbopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaALMOHHbIX U
BMNaXHOCTHbIX YCMOBUSX UK
npegHasHaveHbl Ansa nepegayn
MHdOpMaLMKN 0 paboyem COCTOSHUK
npubopa. OHW He NnpegHa3HaveHbl Ans
MCMNONb30BaHuUs B Apyrux npubopax u He
NOAXOAST ANs OCBeLLeHNUst BbITOBbIX
NMOMELLEHNIA.

2.6 YTnnusauus

BHUMAHUE!
CyLiecTByeT onacHOCTb TpaBMbl
Wnv yayLibs.

+ [Insa nonyyeHns nHOPMaLMn 0 TOM, Kak
HaAneXuT YyTUNU3npoBaTh AaHHbIN
npubop, obpaTtuTeck K npogasLy,
YNONMHOMOYEHHOMY U3roTOBUTENEM MLy
Uy K MECTHOMY Omnepartopy no
obpalleHnto ¢ TBEpAbIMU ObITOBLIMU
oTXo4amu.

*  Ortkntounte npmnbop ot ceTn
3MEKTPONUTAHNS.

*  OO6pexbTe Kabenb 3NeKTPoNUTaHNs Kak
MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTUnuanpyimTe
ero.
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3. YCTAHOBKA

BHUMAHUE!

CwM. rnaBsbl, cofgepxaliyme
CBefieHns Mo TEXHUKE
©6e3onacHocTu.

3.1 Nepen ycTaHOBKOM

[Mepen ycTaHOBKOW BApOYHOW NaHenm
nepenuwnTe ¢ Tabnmyky ¢ TEXHUYECKUMU
[AaHHbIMU NepeyvncneHHble HKe CBEAEHUS.
Tabnuuka ¢ TEXHNYECKUMU AaHHBIMU
HaxoaMTCA Ha OHULLE BApOYHON NaHenu.

CEepUNHBIA HOMEP ....evveveeieeeraaaaaannns

3.2 BcTpanBaemble BapoUHble
naHenu

OkcnnyaTauusa BcTpamBaeMblX BapOYHbIX
naHernen paspeLleHa TomnbKO nocne nux
MOHTaxa B Mebernb, npeaHasHauYeHHyo ans
BCTPamnBaeMbIX BapOYHbIX NaHenen n
OTBeYaloLLlyo HeobxoaMMbIM CTaHAapTaMm.

3.3 CoeanHuTenbHbIN Kabenb

» BapouHasi naHernb noctaensieTcs ¢
CEeTEBbIM LLUHYPOM.

+ [pu 3ameHe NOBPEXOEHHOTO CETEBOrO
LWHypa ucnonbaynTe kabenb: HO5V2V2-F
BblAepxuBatoLero Temnepatypy 90 °C
unu Bbiwe. ObpaTnTech B
aBTOPM30BaHHbI CEPBUCHbIN LIEHTP.
3ameHy CeTeBOro LUHypa OOMKEH
BbINOMHATb TONBbKO KBANMMULMPOBAHHbIN
ANEKTPUIK.

3.4 Coopka

[Mpn ycTaHOBKe BapoOYHON NaHenun noa
BbITSXKKOW O3HAKOMbTECH C MHCTPYKLUSMI NO
YCTaHOBKE BbITSXKM, B KOTOPbIX NpyBeaeHbI
AaHHble 0 MYHMManbHOM PacCTOSHUN MeXAY
npubopamu.

80 PYCCKUM

B cnyyae ycraHosku npubopa Hag
BbIABWXHBIM SILLMKOM CMCTEMA BEHTURSILUM
BapquOVI NOBEPXHOCTU MOXET BO BpeMA
MPUroTOBIEHUS HarpeBaTb NPeaMeThl,
XpaHsILLMeCs B sILLMKE.
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HangnTe BUaeomHCTpyKLmMio «YCcTaHoBKa
WHOYKUMOHHOM BapoyHon naHenu AEG —
yCTaHOBKa B cTonewHuuy». [ina atoro
BBEAMTE B Nomne rnovcka nornHoe HassaHue,
yKasaHHOe Ha UNCTpaLnmn HUXe.
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How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation
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4. ONMMCAHWE NMPUBOPA

4.1 ®yHKUMOHANbHbIE 3JIeMeHTbl BapO4YHOM NOBEPXHOCTHU

MHAayKumnoHHasa KoHdopka
- — ‘ MaHenb ynpasneHust
~J NHayKumoHHas koHdopka

13 YeTblpex Cekuui

4.2 PacnonoxeHue naHenuv ynpasneHus
BE ‘!E" un
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YnpaBneHne npnbopom OCyLLECTBASIETCSA C MOMOLLbIO CEHCOPHBIX Nonen. PaboTa dyHKLuia
NoATBEPXAAaeTCs BbIBOAOM MHAOPMALMKN HA ANCTNER, a Takke BU3yarnibHON 1 3BYKOBOM
MHOMKaUNEN.
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Lo A ‘ «MPOV3BONbHbLIX Pa3MePOB», COCTOsILLAst

Ceh- OnucaHue KommeHTapun
copHoe
none
(D «BKI1/BbIKI» BkntoyeHune v BbIkNoYeHe BapOYHON NaHenu.
EI Brokup. kHonok / 3awwmTa ot fe-  Brioknpoka/pa3bnokvpoBka naHenu ynpasneHus.
Tewn
Q PowerSlide BkntoyeHne v BbikntoyYeHe yHKUMN.
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CeH- OnucaHue KommeHTapumn

copHoe

none

HDD FlexiBridge MepeknioyeHne mMexay Tpems pexvmamu pyHKLum.
[m]

B e

MH,EIVIKaLl'I/Iﬂ MOLLHOCTW Harpesa

OToGpa)KeHme 3Ha4YeHna MOLLHOCTU Harpeea.

MHamkaTopbl KOHOPOK Anst Tau-
Mepa

OT1obpakeHne KOHOPKK, ANA KOTOPOI YCTAaHOBIEH Taii-
mep.

Owvcnnen Tarimepa

OT06paxeHne BpeMeHN B MUHyTaX.

P

Hob?Hood

BKntoYeHWe 1 BBIKMIOYEHWE PYYHOTO pexuma (yHKLWK.

PowerBoost

BkntoyeHune v BblknioYeHne yHKLMN.

IuHelika ynpaBneHus

YcTaHoBKa MOLLHOCTU Harpesa.

BEEEREEERER
O

&)

Bbi6op koHOpKK

N
3
|

YBenvyenvie unu YMEHbLLUEHNEe BPpEMEHN.

-

JnHelika ynpaBneHus

YcTaHoBKa MOLLHOCTY HarpeBa KOH(OPKM C aaanTus-
HbIM pa3amepomM.

4.3 upukaTopbl CTyneHeun Harpesa

Oucnnen

n
L

OnucaHue

KoHcpopka BbIkntoyeHa.

N

KoHdhopka paboTaeT

(&)

BbinonHaeTtcs ABToMaTU4eCKuii Harpes.

Beinonuaetcs PowerBoost.

+ 4ncno

BosHukna HeucnpaBHOCTb.

5,60

OptiHeat Control (TpexcTyneHyaTbli MHAMKATOP OCTATOYHOrO Tenna): B npoLiecce npu-
roToBneHuns / nogaepxaHune Tenna / octatovyHoe Tenno.

Pa6oTtaeT Briokup. kHonok / 3awuTa ot geTen.

Ha KOHCbOpKe HaxoguTca Henoaxogdulasa nocyna, unn oHa Crimkom mMana, unm nocy-

bl BOOGLLE HEeT.

BbinonHaeTcs ABTOMaTU4eCKOE BbIKIIOYEHME.

BeinonHsetcs PowerSlide.
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4.4 OptiHeat Control
(TpexcTyneHYaTbI MHAUKATOP
ocTaTo4yHOro Tenna)

A

BHUMAHUE!

E] / E] / [3 Moka roput

nHavKaTop, cyllecTsyeT
OMacHOCTb OXora 13-3a
OCTaTOYHOro Tenna.

NHAYKUMOHHbIE KOHGOPKM CO3Aak0T TEMIO,
HeoBXxoAMMOoe A5st NPUrOTOBIEHUS MULLK,
HenocpeaCTBEHHO B AHULLE YCTAHOBMEHHOM
Ha Hux nocyapbl. CTeknokepamuka
HarpeBaeTcs OT Tensa KyxOHHOW nocyapbl.

5. EXEOHEBHOE NCIMOJ1b30B

BHUMAHME!

Cwm. rnaBebl, cogepxalime
CBefeHus No TeXHUKe
6e3onacHocTu.

5.1 BkntoyeHue unu BblKNoYeHue

KocHuTechb Ha ogHy cekyHay @ YTOObI
BKIMOYUTb UM BIKIIOYUTL BAPOUHYHO
naHernb.

5.2 ABTOMaTn4yeckoe BblKNnoYeHUue

OaHHasa pyHKUUA aBTOMaTUYECKU
BbIKIIOYaeT BapoOUHyo NaHerb, ecrnu:

*  BbIKINIOYEHbI BCE KOHAOPKY;

* ocne BKMIOYEHUss BAPOYHOWN NaHenu He
ObIN BbIOpaH ypoBEHb HarpeBa;

* MaHenb ynpasneHus Yem-nmbo 3anuTa
UMK Ha Hel YTo-NMb0 HaXOAUTCH AOMbLUE
[ecaTn cekyH (CkoBopoaa, Tpsanka u
T.n.). BlgaeTcst 3BykoBoOW curHan, nocne
Yero BapoYHasi NaHernb BbIKNoYaeTCs.
Y6epute npeaMeT unu NpoTpuTe naHenb
ynpaBsneHus;

* MaHenb CTAHOBUTCS OYEHb ropsyen
(Hanpumep, Korga XuakocTb B Mocyae
BblkMMaeT gocyxa). [Nepen cneayowmm
NCMOoNb30BaHNEM BapOYHOW NaHenm
[anTe KOHOPKE OCThbITb.

* Bbl NOMb3yeTeCb HECOOTBETCTBYIOLLEN

nocygov 3aropaeTcs 3Ha4oK , n yepes

Ecnu koHbopka eLle ropsiyas, BKIoYaloTCs

MHOnKaTopbl @ / @ / C] OHM nokasbiBaoT
YPOBEHb OCTATOYHOrO Tenna UCNomnb3yeMblX
B A@HHbIN MOMEHT KOH(POPOK.

MNHAUKaTOP MOXET TaKKe BKIMHOYUTHCS:

e [Nnsi COCeaHUX KOH(DOPOK, AAXe eCcrvi OHM
He MCronb3ykTes;

* KOrfa Ha XOrofHy KOH(OPKY NMoMeLLaoT
ropsiuyto nocyay;

e KOrfa Bapo4Hasi naHeslb BbIKMOYEHa, HO
KOHpopka eLLe ropsiyasi.

WHaukaTop ncyesaeT nocre nonHoro
OCTbIBaHWS KOHGOPKY.

AHUE

OBE MUHYTbI KOH(pOpKa aBTOMaTUYECKU
npekpawaet paborTy.

* KoHdopka He Bbina BbIKMOYEeHa Unn He
ObIn N3MeHeH ypoBeHb Harpesa. Yepes

HEKOTOPOE BpPeMs 3aropaeTcsi 3Ha4oK E]

1 Bapo4Has NaHenb BbIKNoYaeTcs.
CoOTHOLUEHNE YPOBHSA HarpeBa u
BpeMeHu paboTbl, Nocrie KOTOporo
Bapo4Has naHesb BbIKMOYaeTCs:
YpoBeHb HarpeBa BapouHasi naHenb
BbIKINIOYaeTcs Yepes

’ 1.3 6 Yacos
4-7 5 yacos
8-9 4 vaca

10-14 1,5 yaca

5.3 3HauyeHue MOLWHOCTU HarpeBa

YcTaHoBKa Unu USMEHEHWE YPOBHS
MOLLIHOCTW HarpeBa:

Haxmute Ha oTMeTKy HeoGXOAMMOro
3HaYeHUs1 MOLLHOCTM HarpeBa Ha nuHelike
ynpasreHus unv nposeauTe nanbLem BAOMb
NUHEViKM ynpaBneHus, 4oBeAs ero Ao
HEeoOX0AMMOro 3Ha4YeHUs1 MOLLIHOCTU
Harpesa.
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5.4 Ucnonb3oBaHue KOH(OPOK

CraBbTe nocyay B LIEHTP BbIGpaHHOM
KOH(popKN. IHAYKLUMOHHbIE KOHOPKIN
aBTOMaTUYeCKn NOACTPaMBalOTCA NoA
pasmep AHa nocyabl.

5.5 ABTOMaTu4eCcKun HarpeB

BkntoyeHne gaHHom yHKL MM No3BonseT
OOCTUYb HYXXKHOTO YPOBHS Harpesa B bonee
KOPOTKMI cpok. [pu ee BKOYeHUN
KOH(hopKa cHavyana paboTaeT Ha
MaKCcMMarnbHON MOLLHOCTH, a 3aTem
npogomkaeT paboTy Ha TpebyeMom ypoBHe
MOLLHOCTH.

[ns BKMoYEHUS PYyHKLUN
KOHdpopKa AomKHa ObITb
XOMOAHOW.

[Ona BkntovyeHUsA 3Ton PpyHKUMM Ana

BbIOpPaHHON KOH(DOPKU: KOCHUTECH

(BbICBETUTCA ). Cpasy xe KOCHUTECb
Tpebyemoro ypoBHs Harpesa. Yepes 3

CEeKyHbl BbICBETUTCA .

YT106bI BbIKNOUYUTB 3TY (DYHKLIUIO:
N3MEHWTE YPOBEHb Harpesa.

5.6 PowerBoost

[aHHasa dyHKUMSA yeunmnBaeT HarpeB Ha
WNHAYKUMOHHBIX KOH(OPKaX. PYHKLMIO MOXHO
BKMOYNTb ANA MHAYKLMOHHOW KOHAOPKM
TOSIbKO Ha OrpPaHNYEHHbIN NEPUOA BPEMEHN.
o ucteyeHum aToro BpemMeHu
WHAYKUMOHHas KOHdOpKa aBTOMaTUYeCKN
nepekntoyaeTcs obpaTHO Ha MakCUManbHbIN
ypOBEHb Harpesa.

Cwm. MnaBy «TexHnyeckme
OaHHbIey.

[nsa BkNoYeHUs 3Ton byHKUUM AnA

BblGpaHHOW KOHOPKN: KOCHUTECH
BeicBeTnTCA .
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YT100bI BEIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:
N3MEeHWTE YPOBEHb Harpesa.

5.7 Tanmep

* Tanmep obpaTHOro orcyeTta

HaHHas dyHKUMS ncnonb3dyeTcs Ans
YCTaHOBKU NPOAOIHKUTENBHOCTU paboThl 3a
OJVH LMKI1 MPUrOTOBIEHNS.

CHavana 3agalite ypoBeHb HarpeBa Hy>KHOMN
KOH(OpKY, @ 3aTem BbibepuTe yHKLMIO.

Bbi60p KOH(POPKK: KOCHUTECH O
HeCKOmMbKO pas, noka He 3amuraeT
NHAMKaATOP HEOOXOAUMOW KOHGOPKM.

OnsA BKNOYEHUs1 3TON (pyHKLUN:

kochuTecs Tanmepa, 4Tobbl 3aaaTb
Bpems (0T 00 go 99 muHyT). Korga
WHAMKATOP KOHAOPKU HAYMHaEeT MuraTb,
3anyckaeTcsi obpaTHbI OTCHET BPEMEHMU.

MpocmoTp ocTaBLIErocsi BpeMeHu:

KOCHUTECH @) ans Bblbopa KOHGOPKU.
MHavkaTop KOHPOPKM HaYHeT muratb. Ha
Aavcnnee otobpasuTcs ocTaBLUeecs A0 KoHUa
oTcyeTa Bpems.

N3meHeHMe TeKyLero BpeMeHu: KOCHUTECH
@ Ans Bblbopa KOHGOPKM. HaxkmuTe Ha +
unMHa —.

YT106b! BEIKNOUYUTD 3TY PYHKLUIO:
kochuTeck O Ans Bblbopa KoHdopKH, a

3ateM kocHuTecb — . OcTaBLleecs Bpems
obpaTHoro otcyeTa byaet coporueHo Ha 00.
MHamkaTop KOHPOPKM noracHeT.

@

Mo ncteveHun ycTaHoOBNEHHOTO
BpeMeHn OyaeT BblgaH 3ByKOBOW
curHan v 3amuraet 00.
KoHdopka BbIKNIOYMTCA.

OTknroYeHue 3BYKa: KOCHUTECb @

¢ CountUp Timer
3Ty YHKLMIO MOXKHO MCNOMNb30BaTh AN
KOHTPOIs BpeMeHW paboTbl KOHOPKU.

Bbi60p KOH(POPKK: KOCHUTECH @)
HeCKOMbKO pas, noka He 3amuraet
WHAMKaTOp HEOOX0AMMON KOH(OPKN.



[AnAa BKNoYeHUsA 3Ton (PyHKLUUN:

KOCHUTECh — Tanmepa. NossuTca ue. Korga
WNHAMKATOP KOH(OPKM HauYMHaeT Muratb, 3TO
Oyaet o3HavaTb, YTO MOET OTCHET BPEMEHU C
Hayana npuroToBneHusi. Ha gucnnee

yepepnyeTcs otobpaxeHne 4P u
OTCUMTAHHOTO BPEMEHH (B MUHYTaX).

MpocMoTp ANUTENLHOCTU PaboThbl

KOH(POPKM: KOCHUTECH Q) Aans Bblbopa
KOHOpPKN. MHaMKaTOp KOHPOPKM HAYHET
muratb. Ha amcnnen 6yneTt BoiBegeHoO
3HaYeHne ANUTeNbHOCTM PaboTbl JaHHOM
KOHOPKN.

YT106bI BbIKITHOUYUTb 3TY (DYHKLINIO:
KOCHUTECH @ a 3aTem KocHuTech T nnm
—. lngukaTop KOHMOpPKN NoracHeT.

+ Tanmep

MoxHO 1cnonb3oBaTb AaHHYHO OYHKLUMIO,
Korga BapoyHas naHernb BKMOYeHa, a
KOH(OPKM He ncnonbaytotes. Ha gucnnee

oTobpaxkaeTcst ypoBeHb Harpesa .
[Ana BkNoYeHUs 3TON byHKUUK:
KOCHUTECH @ a 3aTeM KOCHUTECh KnaBuLl

Tanvepa + UnM ~ ANsl yCTaHOBKU
BpeMeHW. 1o ncTeveHnmn yCcTaHoOBNEHHOrO
BpPEMEHU BblgaeTCs 3BYKOBOM CUrHanm u
HaunHaeT muratb 00.

[AnA BbikNo4YeHUA 3BYKa KOCHUTECb @

[aHHasa dyHKLMA He BNMSAET Ha
paboTy KOH(POPOK.

5.8 BNokup. KHOMok

Bo Bpemsi paboTbl KOHOPOK MOXHO
3abnokMpoBaTh NaHenb ynpaeneHus. Ato
npefoTBpaLlaeT cry4anHoe UsMeHeHve
MOLLHOCTU Harpesa.

CHauvana ycTaHOBUTe XefnaeMblil ypoBeHb
HarpeBa.

YT106bI BKNIOYUTL 3TY (hyHKLMUIO:

kocHuTecs (0. Ha 4 CEeKyH[bl NOSABUTCA (L.
Tarivmep npogomkuT pabory.

YT106bI BbIKIOUYUTB 3TY (DYHKLIUIO:

KOCHUTECb B BbicBeTuTCH npegbigyuiee
3Ha4YeHne ypoBHA Harpesa.

[Mpw BbIKMIOYEHUN BapOYHON
naHenu BbIKIYaeTCs 1 3Ta

PyHKLMSA.

5.9 3awuTa oT gerten

OTa yHKUMSA NpeaoTBpallaeT cnyyarnHoe
MCNONb30BaHNE BapOYHOW NaHenu.

OnsA BkNtovyeHus 3aton pyHKUuMn: Brnounte

BapOYHyH NaHenb Npy NomMoLLm ®. He
3afaBaiiTe HUKaKOro YpoBHS HarpeBa.

[NpukocHUTECH K EI Ha 4 cekyHabl.
3aroputcs @) BbikntounTe BapoyHyto
naHesnb Npu NoMoLLx @.

YT106bI BbIKNIOYUTL 3TY (PDYHKLMUIO:
Bknounte BapoyHyto naHesb Npu NoMoLLu

(D. He 3apaBaliTe HMKaKoro ypoBHS
HarpeBa. [pUKOCHUTECH K Buas CeKyHAbl.
3aroputcs . BblkntounTe BapoyHyto
naHenb NPy NOMOLLY @.

OTMeHa PYyHKUUM Ha OAMH LMKI
npuroToBneHus: Bknounte BapoyHyto
naHenb Npy NOMoLLY @. 3aroputcst [
[MpukocHUTECH K EI Ha 4 ceKkyHAabl.
BbiGepuTe ypoBeHb HarpeBa B Te4eHue

10 cekyHA. BapoyHoi naHenbo MOXHO
nonb3oBatbcs. Mocne BbIKNoYeHUst

BApOYHOM NaHenm npu NomoLLm ® JaHHas
(pyHKLMS BKMIOYAETCS CHOBA.

5.10 OffSound Control (BkntoueHue
M OTKNIo4YeHne 3ByKOBOWM
CUrHanusaumm)

BbikntounTe BapPOYHYH NaHesnb.

[NpukocHUTECH K @ B Te4yeHue 3-X CeKyHA.
Owncnnen 3aroputcst n NoracHeT.

[NpukocHUTECH K IE B TeyeHue 3-X CeKyHA.

BbicBeTuTCSH unm . Haxmute Ha +

Tanmepa, 4ToObl NPOM3BECTU CreayoLwni
BbIOOp:

M — 3ByKOBad curHanun3auua BblKntovYeHa

. — 3BYKOBasi CUrHanusauus BkIoyeHa
[na noaTeepxxaeHns BbiIbopa NoaoXauTe,
roka Bapo4Hasi MOBEPXHOCTb HE BbIKMIOUYNTCS
aBTOMaTUYECKN.
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Mpu paboTe dyHKLMN 12 3BYKM CrbILLHbI
TOMbKO €Cnu:

* Bbl kOCHYNMCb ®

» Talimep BegeTt ob6paTHbIi OTCHET

+ Taiimep o6paTHOro oTcyeTa BeaeT
obpaTHbI oTcyeT

* Ha naHenu ynpasfeHuns okasancs
NMOCTOPOHHUI NpeamerT.

5.11 Cuctema ynpaBneHus
MOLLHOCTbIO

Ecnun npu BKMIOYEHUN HECKOMBKNX KOHAOPOK
noTpebnsiemas MOLLHOCTb NPEBbILLAET
OrpaHnyeHne anekTponuTaHnus, ata pyHKuus
OenuT OOCTYMHYO MOLLHOCTb MexXay BCeMu
KOH(popkamun. BapoyHas naHenb
KOHTPONMPYeT CTyNeHb Harpesa Ans 3awuThbl
NNaBKMX NpeaoxXpaHnTenen, yCTaHOBEeHHbIX
Ha AOMaLLHEM 3MeKTpoLumTe.

*  KoHdopkn 06begnHATCA B rpynnbl
COrfIacHO MECTOMOSOXEHUIO 1 HOMepY
3TanoB BapO4YHOW MaHEernM.
MakcmmanbHas anekTpmyeckas Harpyska
Ha kaxayto dasy (3700 BT). Ecnn
BapoyHas naHenb gocTuraet
MakcuMarnbHOW JOCTYNHOW MOLLHOCTU B
OofHOW hase, MOLLHOCTb KOHGOPOK
aBTOMaTUYECKN YMEeHbLUaeTCs.

+ 3HayeHue MOLLHOCTU HarpeBsa
BblOpaHHOW KOHGOPKK Bcerga byaet
npuoputetom. OcTaBLIascs MOLHOCTb
OyaeT pacnpegeneHa mexay paHee
BKITOYEHHbIMU KOHdOpKamun B 06paTtHOM
nopsiake.

*  VHaukaumsa cTyneHu HarpeBa KOHOPOK,
MOLLHOCTb KOTOPbIX CHIKEHA,
YepeayeTcs Mexay u3HavanbHo
BbIOPaHHOW M YMEHbLLUEHHOW HACTPONKON
YPOBHS Harpesa.

» [oxguTecb, Noka gucnnen He
nepectaHeT MUraTb UM HE NMOHU3UTCSA
YpPOBEHb HarpeBa BblIbpaHHO KOHOPKN.
KoHdopkun 6yanyT pabotaThb C
MOHWXEHHbIM YPOBHEM Harpesa. [pu
HeobX04MMOCTU BPYYHYIO MEHANTE
MOLLHOCTb Harpesa KOH(OpPOK.

Bo3moxHble coyeTaHus pacnpeaeneHms

MOLLHOCTU KOHCPOPOK CM. Ha PUCYHKE.
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5.12 Hob?Hood

OT1a coBpeMeHHas pyHKUmMSA C
NCMNONb30BaHNEM aBTOMATUKK,
CBS3bIBAKOLLEV BAPOYHYHO MaHernb Co
crneunanbHON BbITSHKKOW. Kak BapoyHas
naHenb, TaK ¥ BbITSHKKA NOAAEPKMBAIOT
coefVHeHNe Yepes NopTbl MHGPaKpacHoOn
cBs3N. CKOpOCTb BpaLLEeHNs BEHTUNATOPa
3aaeTcs aBTOMaTU4eCKM Ha OCHOBE Bblbopa
pexuma n TemnepaTypbl CaMoi ropsyen
nocyapbl Ha BapOYHOM NOBEPXHOCTU. Takke
MMeeTCst BO3MOXHOCTb PYYHOIN perynnpoBku
BEHTUNSITOPA NPV NMOMOLLN BAPOYHOM
naHenu.

@

B 60MbLUMHCTBE BbITSXEK
cucTeEMa OUCTaHLMOHHOIO
ynpasneHns no yMon4aHuto
BbIKMtoyeHa. MNepepq,
MCnonb3oBaHneM yHKLUK
BKntounTe ee. bonee nogpobHyto
MH(POPMaLMIO Bbl HangeTe B
PykoBoacTBe nons3osartens
BbITSKKU.

ABTOMaTmnyeckasi pabora pyHKUMMN

[ns aBTomMaTnyeckol paboTbl hyHKLMM
cnegyeT yCTaHOBUTb aBTOMaTUYeCKUiA
pexum, Bblibpas 13 cnucka ot «H1» go «H6».
Mo ymonyaHuio Ha BapoYvHOW naHenu
BblOupaeTca pexum «H5».MNpn kaxgom
MCMNONb30BaHNM BapOYHOW NaHEeNM BbITSXKKa
pearvpyeT Ha ee paboTy. BapoyHas
NMOBEPXHOCTb PErynupyeT CKOpoCTb
BpaLLeHNs BEHTUNATOPA, aBTOMATUYECKN
onpeaenss TemnepaTtypy KyXOHHOM NOCyAbl.



ABTOMaTUYeckue PeXxuMbli

ABToma- Kunenu )Kapkaz)
TU4yeckas e1)
noaceer-
Ka
Pexum HO  Bebikn Bbikn Bbikn
Pexvum H1  Bkn Bbikn Bbikn
Pexum Bkn CkopocTb CkopocTb
H2 3) BEHTUNATO-  BEHTUNATO-
pa1 pa 1
Pexum H3  Bkn Bbikn CkopocTb
BEHTUNSTO-
pa1
Pexum H4  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSATO- BEHTUNSTO-
pa1i pa1
Pexvum H5  Bkn Ckopoctb  CkopocTb
BEHTUNSATO- BEHTUNATO-
pa1i pa2
Pexvum H6  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSTO- BEHTUNATO-
pa2 pa 3

1) BapoyHasi noBepxHOCTb onpeaensieT Hanu-
Yne rpouecca KuneHns u BelbrpaeT coobpas-
HYI0 CKOPOCTb BEHTUIIATOPA B aBTOMaTUYECKOM
pexvme.

2) BapoyHasi noBepxHOCTb onpeaensieT Hanu-
4Yme npouecca xapku 1 BolbupaeT coobpasHyto
CKOPOCTb BEHTUNATOPA B aBTOMaTUYECKOM pe-
xume.

3) [aHHbIN peXxum BKOYaeT BEHTUNATOP U
noACBETKY U HEe OPUEHTMPYETCH Ha Temnepary-
py.

CMeHa aBTOMaTM4€eCKOro pexuma
1. BblkntounTe npubop.

2. T[lpuKocHUTECH K O & revenme 3x
cekyHAa. [lucnnen 3aropuTcsa 1 noracHer.

3. T[lpukocHuTECh K & B TeyeHune 3-x
CeKyHa.

4. HeckonbKko pa3 KOCHUTEChb @ noka He
oTobpasutca .

5. KocHutech + Tarimepa, 4Tobbl BbibpaTh
aBTOMATUYECKUIA PEXUM.

@ [na ynpaBneHust BbITSKKN
HenocpeaCTBEHHO C NaHesnm
BbITSKKM BbIKITHOUNTE
aBTOMaTUYECKUI PEXUM.

@ Mo okoHYaHUW NPUrOTOBIIEHNS U
BbIKITIOYEHUM BAPOYHOW NaHenm

BEHTUMATOP BbITSHKKN MOXET
paboTtaTb eLle HekoTopoe
Bpewmsi. o npoLuecTBum 3Toro
BPEMEHN CUCTEMA OTKIMHYaeTcs
1 He gonyckaet cryyaliiHoro
BKITIOYEHUSI BEHTUNATOPA B
cneaytowme 30 cekyHa.

Py4yHoW BbIGOP CKOPOCTU BEHTUNATOPA
[aHHoW dyHKUMEN Takke MOXHO
nonb3oBaTbCA Bpy4Hyto. [1ng atoro

KOCHWUTECb =, Korga BapoyYHasi MTOBEPXHOCTb
BKIMOYeHa. JTo AelcTBUE BbIKMoYaeT
aBTOMaTUYeCKyt paboTy PyHKLMMN U
MO3BOSISIET MEHATb CKOPOCTb BEHTUNATOPA

BpYy4Hyto. [pn Haxxatum Ha = cKopoCTb
BEHTUNSATOPA YBENMYMBAETCA HA OAWH
ypoBeHb. [1pn JOCTUXEHNN MaKCUManbHOro

YPOBHS crieflytoliee HaxaTue Ha =
NepeBoaNT CKOPOCTb BEHTUNATOPA BbITSHKKMA
Ha ypoBeHb «0», YTO NPUBOAUT K €ro
ocTaHoBKe. [Insi NOBTOpHOro 3anycka

BEHTUIIATOPA Ha CKOPOCTU «1» KocHUTECH =.

@ [nsa BknoyeHns
aBTOMaTUYeCKOro pexvma
BbIKITIOYMTE BapPOYHYIO

NOBEPXHOCTb N CHOBa ee
BKno4uTe.

BknrouyeHue noacBeTkn

MiMeeTcsa BO3MOXXHOCTb HACTPOUTL
aBTOMaTUYeCcKoe BKIOYEHWE NOACBETKN Npu
KaXXQoM BKMHOYEHUN BapoyHou naHenu. [ns
3TOro 3afanTe aBTOMaTUYECKUI PEXNM,
BblOpaB 13 cnucka ot «H1» o «H6».

@ Yepes 2 MUHYTHLI nocne
BbIKMKOYEHUSI BAPOYHOW NaHenm

noacBeTKa Ha BbITAXKe
BbIKITKO4aeTCcA.
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6. MHOYKUNOHHAA KOH®OPKA C NMOACTPAVBAIOLWLMMCA

PASMEPO

BHUMAHUE!

CwM. rnaBebl, coepxalime
CBefieHnst No TEXHUKe
©e3onacHocTu.

6.1 ®yHkuus FlexiBridge

MHAyKUuMOHHast KoHdopka ¢
noACTpanBaloLWMUMCS pasmMepom COCTOUT K3
yeTblpex cekumii. Cekumm MOXHO
06beanHATbL B ABE KOH(POPKM pasHoro
pasmepa unu B ogHy 60nbLUyto KOHGOPKY.
CoueTaHue cekuni 3agaeTcs BbIGOpoOMm
pexuma, NoaxoasiLLero K pa3mepy KyxXOHHOM
nocyAbl, KOTopyto TpebyeTcs ncnonb3osaThb.
MmetoTca Tpu pexxuma: CTaHgapTHbIV
(BKntOYaeTCA aBTOMaTUYECKN NPU
BKITIOYEHUW BapOYHOWN NOBEPXHOCTH), «bur
Bpuox» («bonblioe o6beanHeHnE») 1
«Makc bpumx» («MakcumansHoe
obbeanHeHney).

@ [ns Bbibopa ypoBHSA Harpesa
BOCMOMb3yATECH ABYMS
NMHenKamu ynpasrneHus ¢ nesom
CTOPOHbI.
MepekntoyeHne Mexay pexmmammn
[N nepeknioyeHns Mexay pexumamm
. 0
BOCMOfb3YNTECHh CEHCOPHbLIM NOnem: i)

[Mpwn nepekntodeHun mexay
pexvMamMmn ypoBeHb Harpesa
ycTaHaBnmBaeTcs obpaTtHo Ha 0.

OuameTp u pacnonoxeHue KyXoOHHOM
nocyabl

88 PYCCKUM

BbiOvpariTe pexum, NOAXOAALMIA K pa3mepy
1 popme KyxoHHoW nocyapl. KyxoHHas
nocyaa AormKHa Kak MOXHO nomnHee
HakpbIBaTb BbIBpaHHYIO 30HY Harpesa.
[MomelanTe KyxXOHHYI0 Nocyay B LEHTP
BblOpaHHOW 30HbI!

Ecnn gnameTtp aHa KyxOHHOM nocyabl
coctaenseT meHee 160 mm, pa3meLyanTte ee
Ha LUEHTP OAMHOYHON CEKLMN.

(i) @ 100-160mm

Ecnu guameTtp aHa KyxoHHOW nocyabl
coctaensieT 6onee 160 mm, pa3meLyante ee
Ha nocepeaviHe Mexay ABYMS CEKLMSAMMU.
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6.2 FlexiBridge CtaHgapTHbIN
pexum
ﬂaHHbIVI pPeXxnm BKIKYaeTCA aBTOMaTU4ECKN

Npy BKITIOYEHUM BAPOYHOW NOBEPXHOCTM. OH
o6beanHseT cekumm ABYX OTAENbHbIX



KOH(popOK. YpoBeHb HarpeBa MOXHO 3aAaTb
ONs KaXaou KOHOPKU OTAENBHO.
Vicnonb3yiTe ABe NMHENKN ynpaBneHus ¢
1NeBOW CTOPOHbI.

6.3 FlexiBridge Pexxum Big Bridge

[ns BKMOYEHUs pexnma KkacanTechb BQU no
TeX Nnop, Noka He yBMaNUTE NHOUKaTOp
Tpebyemoro pexvma . [JaHHbIA pexum
obbeaVHAET Tpy 3agHMe CeKLMn B OOQHY
KOHOPKyY. NepeaHasa cekums octaeTcs
HeoObeanHEeHHON 1 paboTaeT kak
oTaenbHasi KoHdopka. YpoBeHb Harpesa
MOXHO 3a4aTb A5 KaXAon KOHOpKM
oTaeneHo. Micnonb3ynte ABe NUHENKN

yrNpaBneHus C NIeBOI CTOPOHBI.
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lMpaBunbHOe pa3melleHne Nnocyabl:

[ns ncnonb3oBaHWs AaHHOTo pexuma
Heo6Xo4MMO NOCTaBUTL NOCyAy Ha TpU
obbeanHeHHble cekuyun. Ecnu B cuiy ceomx
pa3MepoB MCronb3yemasi nocyaa 3aHuMaeT
MeHbLLIE ABYX CEKLUIA, Ha Aucnnee

oTobpaxaeTcs , N yepes 2 MUHYTHI
KOH(bOpKa OTKMoYaeTCs.

6.4 FlexiBridge Pexxum Max Bridge

[nsa BKNOYEHMS pexuma Kacantecb HQU no
Tex nop, noka He yBUAUTE NHOUKATOP
Tpebyemoro pexuma . [JJaHHbI pexum
o6beanHsAET Bce CeKuum B 0OHY KOHGOPKY.
[ns BbiGOpa ypoBHA Harpeea
BOCMOMb3yWTECh NOGON 13 ABYX NUHEEK
ynpaBfeHns C NeBON CTOPOHbI.
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MpaBunbHoe pa3melleHne nocyabl:

[nsi nicnonb3oBaHWsl AaHHOTO pexumMa
HeoBX04MMO NOCTaBUTL NOCYAY Ha YeTbipe
ob6beanHeHHble cekuyun. Ecnm B cuny cBoux
pa3mepoB ucrnonb3yemas nocyaa saHumaeT
MeHbLLEe TPEX CeKkUuid, Ha aucnnee

oTobpaxaeTcs , 1 yepes 2 MUHYTHI
KOHbOpKa OTKMOYaEeTCs.

““““ v

tecedtocodtaccd taa

HenpaBManoe pasmelieHue nocyabl:

6.5 2 PowerSlide

[aHHasa dyHKLMA no3BoNsaeT perynupoBaTb
TemnepaTypy, NnepemMeLLas KyXoHHy nocyay
B [IPYroe nonoxeHue Ha MHAYKUMOHHOW
KOH(OpKe.
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PyHKUMS AENUT MHOYKLUOHHYIO 30HY
NPUroTOBIIEHNSI HAa TpU obnactu ¢
pasnuyHbIMK YPOBHSIMU Harpesa. BapouHas
naHenb onpeaensieT NooKeHNe KyXOHHOM
nocyabl U 3aaeT ypoBEHb HarpeBa,
COOTBETCTBYIOLLMIA ee nonoxeHuto. MNocyay
MOXHO CTaBWUTb HA NEPEAHIO, CPELHION UK
3aHIo0 30Hy. MNepemeLleHne KyXoHHOM
nocyabl Bnepes obecneynsaeT
MakcuMmanbHbIi ypoBeHb Harpesa. [ins ero
CHWXEeHWs nepeaBuHbLTE Nocyay B cpegHee
UNn 3aiHee NomoXeHUe.

VcnonbayriTe TONbKO OAHY
KacTptonto npu paboTe ¢ AaHHOM

yHKUMeEn.

O6was nHpopmaums:

* [1na ucnonb3oBaHUSA AaHHOW OYyHKLMN
AvameTp AHa KyXOHHOM NOCYAbl AOIKEH
cocTaBnsTb He meHee 160 mm.

« [ncnnen ypoBHsi Harpeea NeBon 3agHen
TIVHENKM ynpaBneHusi otobpaxaet
nonoXxeHwne nNocyapl Ha UHAYKLUMOHHOM

KoHcpopke. NepegHee @ cpegHee E]
3agHee [I]

| T S—TE
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* [ucnnen neBov nepegHen NMMHENKN
ynpaeneHns oTobpaxaeT ypoBeHb
Harpesa. [N U3MeHeHUs cTyneHu
HarpeBa BOCNONb3ynTeChb NepeaHen
NeBOW NIUHENKON ynpaBrieHus.

* [lpu nepBOM BKIOYEHWM ITON DYHKLMK

Bbl NOJNy4nTE YypOBEHb Harpesa ana



nepegHero, @ cpegHero u \2J 3agHero
NMOMNOXEHUN.
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HacTtpoiiku HarpeBa MOXHO U3MEHSITb
OTAENbHO AJ1K KaXO0r0 NMOJIOXKEHNS.
BapouHas naHenb 3anoOMHUT HACTPOMKM
MOLLIHOCTV HarpeBa 1 UCMosb3yeT UX Npu
creaytoLLeM BKITIOUYEHUN OYHKLMN.

7. MNOJIE3HbLIE COBETbI

A

BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, coepxalime
CBefeHus no TexHUKe
©e3onacHocTu.

7.1 NMocyna
@ B MHAOYKUMOHHBIX KOHbOopKax
ucrnonb3yeTcs
3MEKTPOMarH1THoOE nore,
KOTOpO€e 04eHb BbICTPO
HarpeBaeT nocyay.

Vcnonb3ynTe MHOYKUMOHHbIE KOH(POPKM C
noaxoAsiLen KyxXxoHHOW Nocyaoun.

* [IHO nocyapbl OOMKHO ObITb Kak MOXHO
fonee TONCTbIM U NNOCKUM.

+ T[pexae Yyem CTaBuTb Nocyay Ha
BapOYHYH0 MOBEPXHOCTb, YoeanTech B
TOM, YTO HO MOCYAbl CyXO€e N YUCTOoe.

* Bo nsbexaHune nosiBneHust uapanuH He
OBUranTe n He TpUTE NOCYAOM
CTEKIOKEPAMUYECKYIO MOBEPXHOCTD.

MaTepuan nocyabl

* nNpaBUNbHO: YyryH, CcTalb,

amMannpoBaHHas cTasnb, HepXaBetoLas
cTanb, Nocyaa ¢ MHOroCNoWHbIM AHOM (C

BkntoyeHue pyHKUMN

[ns BkNtoYeHUst hyHKLUM NOMECTUTE
KYXOHHYI0 Mocyaly B Haanexatyee

nonioXxeHve Ha 3oHe Harpesa. KocHutech Q.
3aropuTcs HaMKaTop Hag cvmBornom. Ecnim
He MOMeCTUTb Nnocyay Ha KOHMOPKY,

3aropaertcs , 1 4yepes 2 MUHYTbl KOH(popKa
C NoACTpanBaoLWMMCs pa3MepomM

yCTaHaBIMBAETCS B PEXUM (@)

OTKntoYeHne pyHKLMN

ONnsa oTKIYEHNsI (OYHKLMN KOCHUTECH 2 unm
YCTaHOBWTE YPOBEHb HarpeBa B NOSIOXKEHVE

. MH,ﬂMKaTOp Hag CMMBOJIOM Q noracHerT.

Hagnexaller MapKMpoBKOW
Npoun3BoOAUTENS).

HenpaBUNbHO: antoMUHWUIA, Medb,
naTtyHb, CTeKno, kepamuka, papdop.

Mocyna noaxoauT ANsi UICNOMb30BaHUSA
Ha MHAYKUMOHHbIX BapOU4HbIX NaHensXx,
ecnu:

BOAA O4YeHb ObICTPO 3akMnaeT Ha
KOH(POpKe, Ha KOTOPOI 3afaHa
MaKcUmarnbHasi CTyNeHb HarpeBsa;
MarHuT NpUTArMBaeTCs K AHY NOCYyabl.

Pazmepbl nocyabi

VIHAYKUMOHHbBIE KOHChOPKM
aBTOMaTUYeCKN NOACTPAMNBAIOTCA NoA
pasmep gHa nocyabl.

ObdheKTUBHOCTb KOHPOPKM 3aBUCUT OT
AvameTpa KyxoHHon nocyabl. MNocyaa ¢
OHULLEeM, pa3Mep KOTOPOro MeHbLUe
MUHUManNbHO AOMNYCTUMOro, Nofny4yaeT
NVLWb YacTb 3HEPTUK, N3NyYaemon
KOH(OPKOW.

Mo coobpaxeHnsam GesonacHocTn 1 aAns
OOCTUXEHUSA ONTUManbHbIX Pe3ynbTaToB
NPUroTOBIEHUS HE UCMONb3YITE
KyXOHHyI0 nocyay 6onbLuero pasmepa no
CpaBHEHMIO C pa3MepOM, YKa3aHHbIM B
crneyndurkalmumn koHdopok. He xpaHuTe
nocyay PSAOM C NaHerbio ynpasneHns Bo
BpEeMsi MPUroToBMNEHUst. ATO MOXET
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@ CM. «TexHn4eckune gaHHbIeY.

7.2 WWlym BO Bpemsi paboThbl

Ecnu Bbl ycnbiwanu:

NoBNUATL Ha paboTy NaHenu ynpasneHus
UM CRy4anHo BKIMHOUYUTL (OYHKLMK
BapOYHOW NaHenw.

noTpecKkMBaHWe: nocyaa U3rotoeneHa us
HECKOMbKNX MaTepuanos (MHOroCnonHoe
[OHO).

CBWCT: “cnonb3yeTcs KoHopKa, Ans
KOTOPOW 3aaH BbICOKUIN YPOBEHb
MOLLHOCTW, @ NocyAa U3rotosneHa uns
HECKOMbKNX MaTepuanos (MHOrOCNonHoe
[OHO).

'yn ncnonb3yeTcs BbICOKMIA YPOBEHb
MOLLHOCTW.

MowenkmsaHve nponcxoasT
ANEKTPUYECKNE NEPEKITIOYEHNS.

BbIKIMOYAETCA A0 TOro, Kak Npo3By4YnT
curHan Tanmepa obpaTtHoro otcyeTa. Bpewms
paboTbl KOHOPKN NPU STOM 3aBUCUT OT
BbIOPaHHOr0 YPOBHS HarpeBa 1 BPEMEHHU
NPUroTOBMNEHMS.

7.4 NMpumepbl NpUMEHeHUs B
o6racT NpuUroToBfeHUs NULLA

COOTHOLLEHNE YCTAHOBKM YPOBHS Harpesa v
aHepronoTpebneHns KOHOPKN He SBNSeTCs
NMHENHBbIM. [pun yBENMYEHNN YPOBHS
HarpeBa notpebneHne anNeKTPo3HepPrun
BO3pacTaeT He B OANHAKOBOWM NpomnopLmu.
OT0 03HayvaeT, YTo Ha CpeaHeEM ypoBHE
HarpeBa KoHdopka noTpebnsieT MeHee
NMOJSIOBMHbI OT CBOEI HOMUHANBbHOM
MOLLHOCTW.

@

[aHHble, NpvBeaeHHbIe B
Tabnuue, npegHasHaveHbl
MCKITIOYMTESbHO ANs

HaKOMJ1EHUA.
* LUunenwue, xyxokaHne paboTtaet osHakomne
BEHTUNATOP.
9710 HOopManbHoe saiBneHne. OHO He
roBopuTt o Kakon-nmbo HeuncnpaBHOCTMU.
7.3 Oko Timer (Tanmep Eco)
C uenbio 93KOHOMMWU ANEKTPOIHEPTUN
HarpeBaTtenb KOHCbOpKI/I aBTOMaTn4ecKkmn

HacTtpowku Ha- Wcnonb3yinTe Aans: Bpemss  CoBeTbl

rpeea (MuH)

1 CoxpaHeHuVs NpUroToBneHHbIX 6ntog npu Heob- HakpoWiTe KyXOHHYI0 NocyAy KPbILUKOM.
TennbIMu. X0AUMOo-

ctn

1-3 [onnanackvin coyc, pactannueaHue: 5-25 Bpewms oT BpemeHu nepemelumBaiiTe.
CNMBOYHOE MacIo, LOKoNaz, XenaTuH.

1-3 3acTbiBaHMe: NbILLHbINA OMMET, 3ane- 10-40 [MpuroToBneHne nog KpbILLKOWA.
YeHHble anua.

3-5 [MpuroTtoBneHne pyuca v MOMOYHbIX 25-50 [oGaBbTe BOAbl B KONMYECTBE, Kak
611104 Ha MeANEeHHOM OrHe, pasorpes MWHUMYM BBOE MNpeBbiLLatoLLem Ko-
roToBbIx 6ntog. nuyectBo puca. Nepemelunsaiite mMo-

NoYHble 6roaa Ha cepeaviHe NpUroTo-
BIEHUS.

5-7 [MpuroToBneHne Ha napy OBOLLEW, 20-45 [lo6aBbTe HECKOMbKO CTOMNOBBIX NOXEK
pbiGbI, Msica. KUAKOCTU.

7-9 KapTodenb Ha napy. 20-60 Mcnonb3yiiTe makc. ¥ n Bodbl Ha 750

r kapTodens.

92
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Hactpowku Ha- Wcnonb3ywuTte ans: Bpems CoBeTbl

rpeBsa (MuH)

7-9 MpuroToBneHne 3HaunTenbHbIX 06b- 60 - 150 [0 3 1 XMAKOCTM NMOC UHIPEANEHTbI.
€MOB MULLK, pary u cynos.

9-12 O6xapuBaHue Ha cnabom orHe: acka-  npu Heob- [epeBepHYTb NO NCTEYEHUM NONOBU-
non, TensiTMHa «KOpAoH 6néx», koTne-  XoAUMO- Hbl BpEMEHW MPUrOTOBIIEHMSI.
Tbl, pyOneHble KOTNETbI, COCUCKM, Ne-  CTU
YeHb, 3anpaBska Ans coyca, avua, 6nm-
Hbl, MUPOXKU.

12-13 CunbHas obxapka, kaptodenbHble 6u- 5 - 15 [MNepeBepHyTb MO UCTEYEHWUMN NONOBU-
TOYKW, CTEVKM M3 cpune roBaamHbl, Hbl BPEMEHW MPUTOTOBIIEHMS.
CTeWku.

14 KunsiyeHne Boabl, NpMroToBneHWe MakapoH. usg., obxapuBaHue mMsica (ryns, xapkoe B

ropLuoykax), obxapusaHue kaptodens Bo hpuTiope.

P

KunsyeHne Gonbluoro konuyectsa Boabl. PowerBoost BkntoyeHa.

7.5 YKa3zaHusa u pekoMmeHzaumm no
ucnonb3oBaHuto Hob2Hood

Mpu ncnonb3oBaHUK BapOYHOWN NaHeN ¢
dyHKUmen:

BbITsXKKa Ha PUCYHKe npuBeaeHa Nnuuib B
KavyecTBe npumMmepa.

O6ecneybTe 3aLUTy NAHENMN BbITSXKKA OT
NPSIMOro CONHEYHOro cBeTa.

He HanpasnsinTe Ha NaHenb BbITSKKN
ranoreHoBy namny.

He HakpblBanTe naHenb ynpasneHus
BapOYHOWN NaHenm.

He nepekpbiBanTe curHan mexay
BapOYHOW NaHENbIO U BbITSHKKON
(Hanpumep, PyKOW, Py4KOM KyXOHHOM
nocyabl UNn BbICOKOW kacTptonei). Cwm.
PUCYHOK.

Vcnonb3oBaHune apyrux
npnmbopoB C ANCTaHUMOHHBLIM
yrnpaBreHneM MOXET NPUBECTM K
GnokvpoBaHuto curHana. He
ncnonb3dynte Takme npubopbl
pPSAOM C BApOYHOM NaHenblo BO
Bpems paboTel Hob?Hood.

@

BbITsSXKM, noaaepxusarowme yHKLUIO
Hob*Hood

[na o3HaKoMNEeHUsi C NOMHbIM
aCCOPTUMEHTOM BbITSXEK, paboTatoLLumx ¢
3TON (pyHKUMEN, NPOCMOTPUTE HaLl BeO-
cant. Beitspkkn AEG, nogaepxuBatowme aty

YHKLMIO, AOMKHBI UMETb CUMBON =
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8.

yxXoa N YACTKA

BHUMAHUE!

CwM. rnaBsbl, cofgepxaliyme
CBefieHns Mo TEXHUKE
©6e3onacHocTu.

8.1 O6was nHdopmauus

@

Ounwante BapoUHyto nNaHenb nocne
Ka)xgoro ncnosnb30BaHus.

Cnepaute 3a Tem, 4ToObI AHO Nocyabl
Bceraa 6bIno YNCTbIM.

LlapanuHbl unv TeMHble NATHA Ha
NMOBEPXHOCTU He BMUSAIOT Ha paboTy
BapOYHOWN NaHenu.

Vicnonb3yiiTe Ans o4MCTKM cneumanbHoe
CpeacTBo, NpedHasHavYeHHoe Ans
OYMCTKN BAPOYHbIX MOBEPXHOCTEN.
Vicnonbaylite cneyunanbHbln ckpebok ans
cTekna.

Hagnucn Ha nHAyKUMOHHOWM
KOHdhopKe ¢
NoACTpanBaroLLMMCs pa3Mepom
MOTYT 3arpsA3HUTLCS UM
N3MEHUTb LBET 13-3a
CKOMb3ALEN MO HAM KyXOHHOM
nocyapl. 3Ty 30HY MOXHO
OYUCTUTb 0ObIYHBIM CNIOCOBOM.

8.2 Yuctka Bapo4HOM NOBEPXHOCTU

Ypanante HeMmeOneHHO:
pacnnaeneHHyto nnacrtmaccy,

NMoNU3TUNEHOBYHO MIIEHKY, caxap U
nuvLLeBble NPOAYKThI, COAEpXaLlue caxap,
MHaye AaHHble 3arpsA3HeHnst MoryT
NPUBECTY K NMOBPEXAEHWIO BapOYHON
nosepxHoctn. Cobntoparite
OCTOPOXHOCTb, UTOObI HE 06XeybCs.
PacnonoxuTe cneymanbHbivi ckpebok nog,
OCTpPbIM YIfOM K CTEKMSIHHOW
NMoBEpPXHOCTM ¥ ABUraiTe ero no aTou
NOBEPXHOCTHU.

Mocne Toro, kKak NPMOOP NONTHOCTLIO
OCTbIHET, yaansuTe: N3BECTKOBbIE
naTHa, BOAsSHbIE Pa3BOAbl, Kanmnu xupa,
bnectawume 6enecble NATHa C
MeTannMyeckum oTnMBom. BapouHyto
NMOBEPXHOCTb CreayeT YNCTUTb BNaXKHOM
TPSANKOW ¢ HeabpasnBHbLIM MOKLLM
cpeacTBoM. [ocne YUCTKY BbITpUTE
BapOYHY NOBEPXHOCTb HACYXO MATKOW
TPSANKOW.

YpananuTte nATHa ¢ MeTanIMyeckum
OT/IMBOM, U3MeHsoLne
nepBoHayanbHbIA LBET MOBEPXHOCTU:
Ons 9TOro NpoTpuTe
CTEKIIOKEPaAMMYECKYHO NMOBEPXHOCTb
TPSAMKOW, CMOYEHHOW BOAOM C YKCYCOM.

9. YCTPAHEHME HEMCNPABHOCTEW

A

BHUMAHUE!

CwM. rnaesbl, cogepxalime
CBefieHNs Mo TEXHUKE
©6e3onacHocTu.

9.1 Yto penatb, ecnu...

Mpo6nema

BapoyHas naHenb He BknoYaeT-
€S unn He paboTaer.

Bo3moxHas npuunHa

Cnocob ycTpaHeHus

BapouyHas naHenb He nopakntoyeHa k- [poBepbTe NpaBUNbHOCTL MOAKMOYE-
MCTOYHUKY NUTAHUS MU NOAKI0YE-
H1e Npou3BefeHO HEBEPHO.

HUA Bapquoﬁ naHenun n Hann4ne Ha-
npsH>keHue B ceTu.
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Mpobnema

Bo3moxHasa npuunHa

Cnocob yctpaHeHusA

CpaboTan npeaoxpaHuTens.

MpoBepbTe, ABMSETCA NU NPeaoxpa-
HUTENb NPUYNHO HEUCTIPABHOCTU.
Ecnu npefoxpanuTtenb NOCTOSIHHO
cpabaTbiBaeT, obpaTuTech k kBanngu-
LIMPOBaHHOMY 3MIEKTPUKY.

He 3apaBaiTe HMKaKOro ypoBHS Ha-
rpesa B TeyeHue 10 cekyHa.

[MoBTOPHO BKMIOUNTE BApOYHYIO Na-
Henb 1 MeHee Yem yepes 10 cekyHA
yCTaHOBUTE YPOBEHb Harpesa.

Bbl 0O4HOBPEMEHHO KOCHYIUCH ABYX
1nm Gonee AaTUYMKOB.

KocHuTech TONbKO OAHOTO AaTymka.

Ha naHenu ynpaeneHus kannu Boabl
UK xmpa.

Ouuctute naHenb ynpasneHus.

BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, u
BapoyHas NaHesb BbIKMIOYaETCs.
BblgaeTcs 3BykoBOW curHarn, ko-
roa BapodHasi maHesnb BbIKMo-
yaeTtcs.

Ha ouH nnu HeckonbKo AaT4YnKoB
MOSOXWMIIM NMOCTOPOHHUI NpeaMeT.

YnanvTe NOCTOPOHHWIA NpeameT ¢
[aTy/KOB.

Bapquaﬂ naHenb BbIKNMK4YaeTCcA.

Ha patuuke @ okasarncsi NOCTOPOH-
HWIA NpeamerT.

YpanuTe NnoCTOPOHHUIA NpeaMeT ¢
nartyuka.

He BkntovaeTcst WHOMKaTOP ocTa-
TOYHOro Tenna.

KoHdpopka He Harpesniach, NOCKOMbKY
pa6oTana B TeYeHue CrINLWKOM KO-
POTKOrO BPEMEHW UI MOBPEXAEH
naTymK.

Ecnu koHdpopka npopaboTana gocra-
TOYHO A0Mro, YToBbl HarpeTbecs, 06-
patuTech B aBTOPU30BaAHHbIN CEPBUC-
HbI LEHTP.

He pa6oTaeTt Hob?Hood.

MaHenb ynpaBneHuns HakpbITa.

CHUMUWTE NOCTOPOHHWI NpeaMeT ¢ na-
Henu ynpaeneHus.

Mcnonb3ayeTcs odeHb BbICOKast Ka-
CTptons, koTopas GrokvpyeT curHar.

Vcnonb3yiTe KacTPoNo MEHbLUNX
pasmepoB, nepecTaBbTe ee Ha Apyryto
KOHEPOPKY 1nu OTPErynupymTe BbITSX-
Ky BPYYHYyt0.

He paboTtaeT ABTOMaTM4ECKMUiA
Harpes.

KoHdbopka ropsiyas.

[anTte koHOpKe Kak cneayeT OCTbITb.

YcTaHOBNEH MaKCMMarnbHbIA ypo-
BeHb Harpesa.

MakcumanbHbIi ypoBEHb Harpesa
MMeeT TaKyto e MOLLHOCTb, Kak npu
BKMIOYEHUW BbIOPaHHOM OYHKLWN.

Ha aucnnee yepeaytoTcs Asa
pa3HbIX YPOBHS Harpeea.

Pab6otaeTt Cucrtema ynpasneHus
MOLLHOCTbHO.

Cwm. «ExxegHeBHOE UCMONb30BaHMEY.

[aTtunkn HarpeBatoTcs.

Mocyaa cnuwkom GonbLuas unm Bbl
NOCTaBWUNM ee CANLLKOM Grn3Ko K
anemeHTaM ynpasneHus.

Mpw ncnonb3oBaHum GonbLuol nocyabl
Mo BO3MOXHOCTU CTaBbTe €€ Ha 3a-
OHWE KOHMOpKK.

Mpy HaxaTnn Ha 4aTyYMKK NaHe-
NV ynpaBreHns OTCYTCTBYET 3BY-
KOBOW curHan.

3ByKOBasi CUrHaNMU3aLWs OTKIOYe-
Ha.

BkntounTe 3ByK. CM. «ExxegHeBHOE M-
nonb3oBaHMe.
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Mpobnema

Bo3moxHasa npuunHa

Cnocob yctpaHeHusA

MHaykumnoHHas koHdpopka ¢ noa-
CTpavBaloLWMMCS pa3MepOM He
HarpesaeT nocynay.

Mocyna HenpasuIbHO pacronoxeHa
B 30HE MPUrOTOBNEHUSI C aBTOMATH-
YeckVUM pacno3HaBaHWeM Mocy/bl.

PasmellanTe nocyay B Hy»XHOM nono-
YKEHUM Ha UHOYKLMOHHOM KOHJopKe ¢
noacTpavsaoLumesa paamepom. Mo-
NOXeHWe nocyAbl 3aBUCUT OT BbIGpaH-
HoW cpyHKLMM nnm pexuma. Cm. «3oHa
NPUroTOBMEHUA C aBTOMATUYECKUM
pacrnosHaBaH1eM Nocypl».

[nameTp AHa Nocyabl He COOTBET-
CTBYET BKIMOYEHHOW PYHKLMUM 1nn
pexumy.

Mcnone3yiiTe Tonbko Ty nocyay, Ava-
MeTp KOTOPOI COOTBETCTBYET BKIIO-
YEHHOW hyHKLUUM unu pexumy. Cwm.
«30Ha NpUroToBMNEHNS C aBToMaTNye-
CKUM pacro3HaBaHWem nocyabl».

3aroputcs .

Pab6otaet 3awwTa ot getei unu
Brokup. KHOMOK.

Cwm. «ExxegHeBHOE UCNONb30BaHMEY.

B3aroputcs

Ha koHdopke oTcyTCTBYET Nnocyaa.

[MocTaBbTe Ha KOHDOpKy nocyay.

Henopaxopsawwmii Tvn nocyapl.

Vcnonb3yiTe NoAxXoAsLLyto Nocyay.
CM. «YKasaHusa 1 pekomeHaaLumy».

[nameTp AHa Nocyabl CAULIKOM Ma-
TNeHbKUI NS JaHHOW 30HBbI.

Vcnonb3yite nocyay noaxoaaLwmx
pa3mepoB. CM. «TexHnyeckme gaH-
Hble».

Pa6oTaeT FlexiBridge (Flexible
Bridge). OgHa vnu 6onee cekunii He
HaKpbITbl KyXOHHOI NocyAol cornac-
HO BblIGpaHHOMY pexumy.

3akpoiiTe NOCyAoN HYyXHOe Konnye-
CTBO CEKLMIA COrMacHo 3anyLleHHOMY
pexumy unv BelGepuTe ApYron pexum.
CM. «30Ha NpuroToBrieHUsi C aBToMa-
TUYECKUM pacro3HaBaHNEM MOCYAbI».

Pa6otaeT PowerSlide. Ha koHdopke
C MOACTPanBatoLLMMCS pasMepom
pPacnonoXeHsl iBe KacTptonu.

Mcnonb3yiiTe TONbKO OAHY KacTpionto.
CMm. «30Ha NpuroToBneHns ¢ aBToma-
TUYECKUM Pacro3HaBaHWEM MOCYAbI».

3aropaeTcs 1 undpa.

MpowusoLwna owwnbka B paboTe Ba-
POYHOW NaHenu.

BblIkntounTe 1 cHoBa BKMOUNTE BapoY-
Hyto naHenb cnycTs 30 cekyHa. Ecnn

CHOBa 3aropuTcs , OTKMIOYMTE Ba-
POYHYI0 NaHenb OT CEeTU neKTponuTa-
Hus1. MpumepHo Yepesd 30 cekyHA CHO-
Ba BKIIOUMNTE BapOYHyto naHenb. Ecnn
HeuncnpaBHOCTb YCTPaHWUTb He yaa-
nocb, 06paTUTECH B aBTOPU3OBAHHbIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.

PasgaeTcst NOCTOSIHHBIN 3BYKO-
BOW curHan.

HenpaBMl‘IbHOe NoAKNK4YyeHne K
SJIeKTpoceTH.

OTKIIo4MTE BAPOYHYHO NaHesb OT CeTh
anekTponuTaHus. O6paTuTecs K kBa-
MULMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY MK
npoBepbTe NPaBUMbHOCTb YCTAHOBKM
npubopa.

9.2 Ecnu npo6nemy He yganochb
pewnTsb...

Ecnu camocTosATensHO cnpaBuUTbCAd C
npobnemovi He ygaetcs, obpaTtuTech B

marasuH, B KOTOPOM 6bifl TpruoBpeTeH
npubop, Unu B aBTOPU3OBAHHLIV CEPBUCHbIV
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ueHTp. CoobLmTe CBeAEeHMS, yKka3aHHble Ha
Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMN AaHHbIMKU. Takke
npesocTaBbTe KOA CTEKIOKEPAMUKY,
COCTOSILLMIA 13 Tpex Lndp (OH ykasaH B yrny
CTEKNSAHHON naHenu), n nosiBnsLeecs
coobuieHne o6 owmnbke. YbeamTech, 4TO
BapoYHas NaHenb 3KcnnyaTuposanach



npaBurbHo. B criyyae HenpasunbHOM
aKcnnyataummn npubopa TeXHUYECKoe
obcnyxuBaHue, NpeaocTaensemoe
crneumanMcTaMm CepBUCHOTO LEEHTPA MK
npogasua, ByaeT nnaTHbIM, AaXe eclin CPoK

10. TEXHNYECKWME OAHHbLIE

10.1 Tabnuuyka ¢ TeXHUYECKUMHU

AaHHbIMUA

Mopens IKE84471FB
Tun 62 D4A 05 AA
NHaykums 7.35 kBT
CepuiiHbivi Ne.................
AEG

rapaHTuu ewle He uctek. MIHgpopmaums o
rapaHTUIMHOM CPOKE 1 aBTOPU3OBaHHbIX
CEepBUCHbIX LieHTpax npuBeaeHa B
rapaHTUHOM CBMAETENbCTBE.

MpoaykToBbIi Homep (PNC) 949 597 360 00
220-240 B /400 B 2N 50-60 'y,
M3rotoeneHo B N'epmanun

7.35 kBT

cexn

10.2 Cneundomkaumsa KOHPOPOK

KoHdcpopka

HomuHanbHasa

PowerBoost [BT] MakcumanbHas

OnameTtp nocyabl

MOLUHOCTb (Mak- npoaonxutenn- [mm]

CUMarbHbIN HOCTb

YpPOB€eHb Harpe- PowerBoost

Ba) [BT] [MuH.]
3apgHas cpegHas 2300 3200 10 180 - 210
MpaBas nepegHsas 1800 2800 10 145 - 180
3oHa HarpeBa c aB- 2300 3200 10 MuHuMyMm 100

TOMaTU4ecknm pac-
nosHaBaHWeM Mocy-
abl

MoLLHOCTb KOHGPOPOK MOXKET HE3HAYUTENBHO

OTNnn4aTbCAa OT NpuUBEAEHHbIX B TaGJ’IVILle

naHHbIX. OHa MeHsieTcs B 3aBUCUMOCTM OT

maTtepwvarna u paamepa KyXoHHOM nocyabl.

[na 0OCTWKEHNUs ONTUMarnbHbIX Pe3yNibTaToB
MPUroTOBIIEHUS! UCTIONbB3YIATE KYXOHHYIO
nocyay, AMaMeTp KOTOPOiA He NpeBbILaeT

yKa3aHHbIl B Tabnuue.

11. SHEPITETUYECKAA 3PPEKTVBHOCTb

11.1 TexHU4YecKue gaHHblIe*

Mopgenb

IKE84471FB

Twn KOHOPOYHOI (BapoYHO) NaHenm

BcTpaviBaemas BapoyHas
naHens

KonuyectBo paboymx 30H n/unm y4acTKoB

2
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KonuuyectBo pabounx y4acTkoB

1

TexHonorusa HarpeBaHus VHaykuma

[nameTp nonesHow paboyer NOBEPXHOCTH ANS Ka- 3agHas cpegHas 21cm

XKIOOW 3neKkTpuYeckn HarpeBaemoi paboyeit 30Hb! MpaBas nepeaHsas 18 cm

(@)

Anuna (L) n wupuna (W) paboyeii 30HbI IleBas L 45,8 cm
W 21,4 cm

MoTpebneHve aHeprum kaxxgow paboyert 30HbI Unu
yyacTka Ha kunorpamm (EC electric cooking)

177,0 Bt-u/kr
174,6 BT-u/kr

3apgHas cpegHas
MpaBas nepeaHss

OHepronoTtpebnenne koHdopku (EC electric cooking)

INeBas 182,6 BT-u/kr

MoTtpebneHve aHeprum KOHDPOPOUHOI (BapoYHOI) NnaHenu Ha kunorpamm (EC

electric hob)

179,9 BT-u/kr

* ina EBponeiickoro Cotosa B cootBeTcTBUM ¢ EU 66/2014. [inst Benapycu B cootBeTctBumM ¢ CTB 2477-2017,

MpunoxeHne A. [Ina YkpauHbl B cooTBeTCTBUN € 742/2019.

EN 60350-2 - BbiTOBbIE anekTpuyeckne npubopbl Anst NpUroToBneHust nuwm — Yactb 2: BapoyHble naHenun — Me-

TOAbI I/I3MepeHI/IIZ JKCnnyaTaynMoHHbIX XapakTepUcTuk

11.2 QKOHOMMUS INEKTPOIHEPTUN

V|CI'IOJ'Ib3yF| npmeBeaeHHbIe HXe
pekomeHgaunm, MOXXHO 3KOHOMUTb
ANEKTPO3HEPIrno BO BpEMA NPUTOTOBIIEHUA.

» [lpw HarpeBe BoAbl Ha HanuBamnTe
bonblue BoAbl, YeM TpebyeTcs.

+ [lo BO3MOXHOCTM BCEraa HakpblBante
NOCYAY KPbILLIKOW.

» [lpexae 4yem BKMYNTb KOHGOPKY,
nocTaBbTe Ha Hee KyXOHHYH0 nocyay.

* [locyay MeHbLUNX pa3mepoB CTaBbTe Ha
KOH(OPKM MEHBLLNX Pa3MepoB.

* Bcerga ctaBbTe nocyay
HernocpeaCcTBEHHO MO LEHTPY KOHGOPKK.

° |/|CI'IOJ'II:3yI7ITe OoCTaTo4Hoe Tenno ana
noaJepxaHusi MUK B ropsiyem
COCTOSIHAM NV Ans pactanivBaHusi
NPOAYKTOB.

12. OXPAHA OKPYXXAIOLLEN CPEQbI

MaTepwuansl ¢ CUMBOMOM C/:) cnegyet
cAasaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
yNakoBKy B COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPDI
Ans céopa BTOPUYHOTO Chipbs. [puHUMas
yyacTve B nepepaboTke ctaporo
3anekTpobbIToBOro obopyaoBaHus, Bbl
romoraeTe 3alUTUTL OKPY>KatoLLyto cpeay U1
3[0poBbe YenoBeka. He BbiOpacbiBaniTe

98 PYCCKUM

BMeCTe C ObITOBbIMU OTXOA4aMM 6bITOByI0

X

TEXHWKY, MOMEYEHHYIO CMBOSIOM = .
Mpnbop cneagyet focTaBUTL B MECTO
pasaenbHOro HakonneHms n céopa oTxo4oB
noTpebneHns unu B NyHKT cbopa
MCMONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKMN ANst
nocrneayoLen yTunmsauum.
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