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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat und das Zubehor (je nach Modell) ist fur folgende
Einsatzzwecke geeignet:

Fleischwolf: Zum Zerkleinern und Vermengen von rohem und
gekochtem Fleisch, Speck, Gefligel und Fisch.

Waurstfiiller: Zur Herstellung von Warsten und Rdllchen.
Kebbe-Former: Zur Herstellung von Teig- und Hackfleischtaschen.
Nudel-Former: Zur Herstellung von Spaghetti oder Bandnudein.
Spritzgeback-Former: Zur Herstellung von Spritzgeback.
Raspelaufsatz: Zum Raspeln, Reiben und Schneiden von
Lebensmitteln.

Zitruspresse: Zum Auspressen von Zitrusfrichten.

Zu verarbeitende Lebensmittel mussen frei von harten Bestandteilen
(z.B. Knochen) sein. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung

von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden.

Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen, weiteren
Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen mdoglich. Das Gerat nur
mit Originalteilen und -zubehdr benutzen. Niemals die Aufsatze bzw.
die Schneid- und Raspeleinsatze fur andere Gerate verwenden.
Ausschliel3lich zusammengehdrige Teile fur die jeweiligen Aufsatze
verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden. Gerat nicht auf oder in die
Nahe heiler Oberflachen, wie z.B. Herdplatten, stellen.

Die Arbeitsflache muss gut zuganglich, feuchtigkeitsbestandig,

fest, eben, trocken und ausreichend grof3 sein, um Schaden durch
Spritzer zu vermeiden und unbehindert arbeiten zu konnen.



de Sicherheitshinweise

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

Sicherheitshinweise

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr

Das Gerat darf nur Uber eine vorschriftsmafig installierte Steckdose
mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom angeschlossen
werden. Stellen Sie sicher, dass das Schutzleitersystem der
elektrischen Hausinstallation vorschriftsmaRig installiert ist.

Gerat nur gemald Angaben auf dem Typenschild anschliel3en

und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefihrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieRen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen! Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer
eingeschaltet zu lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel
notwendig.

Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in Berthrung bringen oder
Uber scharfe Kanten ziehen. Das Grundgerat niemals in Wasser
tauchen oder in den Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger
benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht
im Leerlauf betreiben.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Verletzungsgefahr

Nach dem unmittelbaren Einsatz des Gerates den Stillstand des
Antriebes abwarten. Vor dem Montieren oder Auswechseln der
Aufsatze, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und
Raspeleinsatze greifen. Niemals in rotierende Teile greifen. Niemals
mit den Handen in den Fullschacht oder in die Auslassoéffnung
greifen.
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Sicherheitshinweise de

Niemals die zu verarbeitenden Lebensmittel mit den Handen in den
Flllschacht schieben. Ausschlief3lich den mitgelieferten Stopfer

verwenden!

Die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und Raspeleinsatze
niemals mit bloRen Handen reinigen.

/A Achtung! Gefahr von Geriteschiden

Darauf achten, dass sich keine Fremdkorper im Fallschacht oder
in den Aufsatzen befinden. Nicht mit Gegenstanden (z.B. Messer,
Loffel) im Fallschacht oder in der Auslassoffnung hantieren.

Das Gerat maximal 10 Minuten ununterbrochen laufen lassen.
Danach ausschalten und auf Raumtemperatur abkihlen lassen.

A\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt wie beschrieben reinigen. =» ,Pflege und

tagliche Reinigung” siehe Seite 12

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Auf den folgenden Seiten dieser
Gebrauchsanleitung finden Sie wertvolle
Hinweise flir einen sicheren Gebrauch
dieses Gerates.

Wir mochten Sie bitten, diese Anleitung
grundlich zu lesen und alle Anweisungen
zu befolgen. So werden Sie lange Freude
an diesem Gerat haben und die Ergebnisse
Ihrer Arbeit werden lhre Kaufentscheidung
bestéatigen.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung
fir einen spateren Gebrauch oder fiir Nach-
besitzer auf.

Weitere Informationen zu unseren Produk-
ten finden Sie auf unserer Internetseite.
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de Auf einen Blick

Auf einen Blick

=> Bild I
1 Grundgerat
a Antrieb fur Aufsatze
b Taste | oder O/I*
c Taste O oder 1:2 | rev*
d Betriebsanzeige
e Sicherungs-Taste
f Tragegriff
g Aufbewahrungsfach mit Deckel
h Netzkabel
i Kabelstaufach
Basis-Aufsatz
a Gehause
b Fullschacht
¢ Einflullschale
d Stopfer
e Schnecke mit Mitnehmer
f Schraubring
3 Fleischwolf-Einsatz
a Messer
b Lochscheibe fein (2,7 mm)*
¢ Lochscheibe mittel (4 mm)
d Lochscheibe grob (8 mm)
4 Wurstfiiller-Einsatz
a Tragring
b Waurstfiller-Dise
5 Kebbe-Einsatz*
a Konusring
b Kebbe-Dise
6 Nudel-Einsatz*
a Scheibe flr Spaghetti
b Scheibe fiur Bandnudeln
¢ Reinigungs-Werkzeug
7 Spritzgeback-Einsatz*
a Teigduse
b Formscheibe (drehbar)

=> Bild [[
Raspel-Aufsatz*
Gehause
Flllschacht
Verschlussklappe
Einflllschale
Stopfer
Schneid-Einsatz
Raspel-Einsatz, grob
Raspel-Einsatz, fein
Reibe-Einsatz

(]
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9 Zitruspressen-Aufsatz*
a Sammelschale
b Siebeinsatz
¢ Presskegel
d Antriebswelle mit Feder

* je nach Modell

Die Gebrauchsanleitung beschreibt ver-
schiedene Ausflihrungen des Gerates. Auf
den Bildseiten befindet sich eine Ubersicht.
=> Bild [¢]

Zubehor und Ersatzteile sind tber
den Kundendienst oder unter
www.bosch-home.com erhaltlich.
=»  FErsatzteile und Zubehér” siehe
Seite 15

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepriift werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile aus
der Verpackung nehmen.

m Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Zusammengebaute Teile in die
Einzelteile zerlegen. Dabei in umge-
kehrter Reihenfolge vorgehen, wie
unter ,Vorbereitung® beschrieben.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit prifen.
= Bild A/ [E

m Alle Teile auf sichtbare Schaden
Uberprifen.

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=> Pflege und téagliche Reinigung*
siehe Seite 12



Bedien- und
Anzeigeelemente

MFW35...

Taste |

Durch Driicken der Taste | wird das Gerat
eingeschaltet. Der Antrieb lauft sofort an.

Taste O
Durch Driicken der Taste O wird das Gerat
ausgeschaltet. Der Antrieb wird gestoppt.

MFW36.../MFW38...

Taste O/I

Durch Driicken der Taste O/1 wird das
Gerat eingeschaltet. Der Antrieb lauft sofort
mit Geschwindigkeit 2 (schnell) an. Durch
erneutes Drlicken der Taste O/I wird das
Gerat ausgeschaltet. Der Antrieb wird
gestoppt.

Taste 1-2 | rev

Durch kurzes Dricken der Taste 1-2 | rev
wird die Geschwindigkeit des Gerates zwi-
schen 1 (langsam) und 2 (schnell) umge-
schaltet. =» ,Geschwindigkeits-Einstellung*
siehe Seite 8

Durch Driicken und Halten der Taste

1:2 | rev wird die Umkehrlauf-Funktion
gestartet. = ,Umkehrlauf-Funktion® siehe
Seite 8

Alle Modelle

Betriebsanzeige

Die Betriebsanzeige leuchtet, wenn das
Gerat eingeschaltet ist. Bei Modellen mit
Umkehrlauf-Funktion blinkt die Funktions-
anzeige, so lange die Taste 1-2 | rev
gedruckt wird.

Sicherungs-Taste

Durch Driicken der Sicherungs-Taste wird
der an dem Gerat montierte Aufsatz entrie-
gelt. Erst durch Driicken der Sicherungs-
Taste kann der Aufsatz im Uhrzeigersinn
gedreht und vom Grundgerat abgenommen
werden.

‘

Bedien- und Anzeigeelemente de

Kabelstaufach

Das Netzkabel kann aus dem
Kabelstaufach herausgezogen oder wieder
hineingeschoben werden. Immer nur soviel
Kabel herausziehen, wie bendtigt wird.

Aufbewahrungsfach

Nicht verwendete Lochscheiben des
Fleischwolfs kdnnen im Aufbewahrungsfach
untergebracht und mit dem Deckel ver-
schlossen werden.

Uberlastsicherung

Um bei einer Uberlastung des Basis-
Aufsatzes groRere Schaden an lhrem
Gerat zu verhindern, verfigt der Mitnehmer
Uber eine Einkerbung (Sollbruchstelle).

Bei Uberlastung bricht der Mitnehmer

an dieser Stelle. Ein neuer Mithnehmer

ist beim Kundendienst erhaltlich

(Nr. 630701). Ersatzteile mit Sollbruch-
stelle sind nicht Bestandteil unserer
Garantieverpflichtungen.

Mitnehmer auswechseln

—> Bild

1. Schraube im Mitnehmer mit einem
geeigneten Schraubenzieher (PH2)
I6sen und defekten Mitnehmer
entfernen.

2. Neuen Mitnehmer einsetzen und wieder
festschrauben.



de Geschwindigkeits-Einstellung

Geschwindigkeits-

Einstellung

NUR MFW36.../MFW38...

Mit der Geschwindigkeitseinstellung kann
die Drehzahl auf 1 (langsam) oder 2
(schnell) eingestellt werden.

Achtung!

Bestimmte Anwendungen erfordern unbe-
dingt die Geschwindigkeit 1 (langsam).
Geschwindigkeitsempfehlungen beachten!
Siehe Tabelle = Bild [¢]

m  Gerat mit der Taste O/l einschalten.
Das Gerat lauft mit der Geschwindig-
keit 2 (schnell).

m Taste 1-2 | rev kurz driicken. Das Gerat
wechselt auf Geschwindigkeit 1 (langsam).

m Taste 1:2 | rev kurz driicken. Das Geréat
wechselt wieder zurtick auf Geschwindig-
keit 2 (schnell).

Umkehrlauf-Funktion

NUR MFW36.../MFW38...

Die Umkehrlauf-Funktion dient dazu, festsit-
zende Lebensmittel durch kurzzeitiges Riick-
wartslaufen der Schnecke wieder zu l6sen.
Die Umkehrlauf-Funktion schaltet sich nach
15 Sekunden automatisch aus.

Achtung!

Die Taste 1-2 | rev niemals lange gedriickt

halten, wahrend das Gerat eingeschaltet

ist. Die Taste 1-2 | rev erst lange gedriickt

halten, nachdem das Gerat vollig zum Stehen

gekommen ist.

m Gerat mit der Taste O/| ausschalten und
Stillstand des Antriebs abwarten.

m Taste 1-2 | rev driicken und halten.

m Nach ca. 5-10 Sekunden Taste 1-2 | rev
loslassen und Stillstand des Antriebs
abwarten.

m  Gerat mit der Taste O/| wieder
einschalten.

Hinweis:

Wenn sich die festsitzenden Lebensmittel

nach kurzem Umkehrlauf nicht geldst haben,

Gerat ausschalten, Netzstecker ziehen und

das Geréat reinigen. =» ,Pflege und tagliche

Reinigung“ siehe Seite 12
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Grundgerat

Vorbereitung

A\ Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle

Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat

abgeschlossen sind und die bendtigten Auf-

satze korrekt zusammengebaut und mit dem

Grundgerat verbunden sind.

m Das Grundgerat auf eine stabile,
waagrechte Arbeitsflache stellen.

m Das Netzkabel auf die benétigte Lange
aus dem Kabelstaufach ziehen.

Das Grundgerat ist vorbereitet.

Basis-Aufsatz

Der Basis-Aufsatz wird flr folgende
Anwendungen verwendet:

Fleischwolf

Zum Zerkleinern von rohen oder gekochten
Lebensmitteln. Je nach Art und Konsistenz
der zu verarbeitenden Lebensmittel die
entsprechende Lochscheibe verwenden.
=> Tipps“ siehe Seite 14

Wurstfiiller
Zum Beflllen von Kunst- und Naturdarm mit
Wurstmasse. Zum Formen von Rollchen.

Kebbe-Former
Zum Formen von Teig- oder
Hackfleischrohren.

Nudel-Former
Zum Formen von Spaghetti oder
Bandnudeln.

Spritzgeback-Former
Zum Formen von 3 verschiedenen
Teigprofilen fur Spritzgeback.

Hinweis: Mit dem Basis-Aufsatz und
passendem Zubehér, das Sie Uber den
Kundendienst erwerben kénnen, sind
weitere Anwendungen moglich.

Achtung!

Beim Zusammensetzen der verschiedenen
Einzelteile die Aussparungen an den Ein-
satzen auf das entsprechende Gegenstiick
am Gehause ausrichten.



Vorbereitung Fleischwolf

/A Verletzungsgefahr!
Nicht in das scharfe Messer greifen.

Achtung!
Stets nur eine Lochscheibe verwenden.

= Bild 1]

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst das Messer, dann die gewlinschte
Lochscheibe auf die Schnecke setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im
Uhrzeigersinn festschrauben.

Der Fleischwolf ist vorbereitet.

Vorbereitung Wurstfiiller

= Bild[ @

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst den Tragring auf die Schnecke,
dann die Wurst-Diise in das Gehause
setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im
Uhrzeigersinn festschrauben.

Der Wurstflller ist vorbereitet.

Vorbereitung Kebbe-Former

= Bild[@

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst den Konusring auf die Schnecke,
dann die Kebbe-Dise in das Gehause
setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im
Uhrzeigersinn festschrauben.

Der Kebbe-Former ist vorbereitet.

Vorbereitung Nudel-Former

= Bild [€d

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Die gewtlinschte Nudel-Scheibe in das
Gehause setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

Der Nudel-Former ist vorbereitet.

Basis-Aufsatz de

Vorbereitung
Spritzgeback-Former

= Bild [F]

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst die TeigdUse in das Gehause
setzen, dann die Formscheibe.

3. Die Formscheibe drehen, bis das
gewunschte Profil unten ist.

4. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im Uhr-
zeigersinn festschrauben.

Der Spritzgeback-Former ist vorbereitet.

Verwendung

Hinweis: Je nach Verwendungszweck
werden die Lebensmittel unterschiedlich
verarbeitet. = ,Rezepte” siehe Seite 12

Das folgende Beispiel beschreibt die
Verwendung des Basis-Aufsatzes als
Fleischwolf:

A Verletzungsgefahr!

— Nicht mit den Handen in den Fillschacht
greifen.

— Zum Nachschieben ausschlielich den
Stopfer verwenden.

Achtung!

— Keine Knochen, Knorpel, Sehnen oder
andere feste Bestandteile verarbeiten.

— Kein gefrorenes Fleisch verarbeiten.

— Mit dem Stopfer keinen grof3en Druck
austiben.

= Bildfolge I

1. Den vorbereiteten Aufsatz schrag auf
den Antrieb des Grundgerates aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser horbar einrastet.

3. Die Einflllschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fllschacht stecken.

4. Die Lebensmittel vorbereiten. GroRe
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Driicken in den Fullschacht passen.

5. Ein geeignetes Gefal} unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in die Einflllschale geben.

6. Den Netzstecker anschlieRen. Das
Geréat einschalten.



de Raspel-Aufsatz

Hinweis (MFW36.../MFW38...):

Das Gerat lauft nach dem Einschalten mit

der optimalen Geschwindigkeit 2 (schnell).

7. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter
leichtem Druck in den Fullschacht
schieben.

8. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

9. Die Einflllschale und den Stopfer
abnehmen.

10. Die Sicherungstaste gedrickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich I0st.

11. Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und tagli-
che Reinigung“ siehe Seite 12

Raspel-Aufsatz

Zum Raspeln, Reiben und Schneiden
z.B. von Kése, Obst, GemUse, Nissen,
Mandeln, getrockneten Brétchen und
anderen harten Lebensmitteln. Je nach
Art und Konsistenz der zu verarbeitenden
Lebensmittel den entsprechenden Einsatz
verwenden. =» ,Tipps“ siehe Seite 14

Vorbereitung

A\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel-, Reibe- und Schneid-Einsatze
greifen.

—> Bildfolge

1. Die Verschlussklappe 6ffnen. Den
gewtinschten Einsatz in das Gehause
setzen.

2. Die Verschlussklappe schlieen, bis
diese horbar einrastet.

Der Raspel-Aufsatz ist vorbereitet.

Verwendung

/A Verletzungsgefahr!

— Nicht mit den Handen in den Flllschacht
greifen.

— Zum Nachschieben ausschlie3lich den
Stopfer verwenden.

10

Achtung!

— Der Stopfer kann nur in einer Richtung
eingesetzt werden.

— Harte Schalen (z.B. von Nissen)
entfernen.

— Mit dem Stopfer keinen groRen Druck
auslben.

Achtung! (MFW36.../MFW38...)

— Die Raspel- und Schneid-Einsétze
unbedingt mit Geschwindigkeit 1
(langsam) verwenden.

— Den Reibe-Einsatz mit Geschwindig-
keit 2 (schnell) verwenden.
=»  Geschwindigkeits-Einstellung” siehe
Seite 8

—> Bildfolge [

Den vorbereiteten Aufsatz schrag auf

den Antrieb des Grundgerates aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser hérbar einrastet.

3. Die Einflllschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fillschacht stecken.

4. Die Lebensmittel vorbereiten. GroRRe
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Dricken in den Fillschacht passen.

5. Ein geeignetes Gefald unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in die Einflllschale geben.

6. Netzstecker anschlieRen. Das Gerat
einschalten.

Achtung! (MFW36.../MFW38...)

Das Gerat lauft nach dem Einschalten mit

der Geschwindigkeit 2 (schnell). Zur Ver-

wendung der Raspel- und Schneid-Einsatze
unbedingt 1 mal die Taste 1-2 | rev drlicken,
um auf Geschwindigkeit 1 (langsam) zu

schalten. =» ,Geschwindigkeits-Einstellung*

siehe Seite 8

7. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter
leichtem Druck in den Fullschacht
schieben. Die Lebensmittel werden
geschnitten bzw. geraspelt.

8. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

9. Die Einflllschale und den Stopfer
abnehmen.

-



10. Die Sicherungstaste gedrickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich l0st.

11. Aufsatz abnehmen, zerlegen und alle
Teile reinigen. =» ,Pflege und tagliche
Reinigung” siehe Seite 12

Zitruspressen-Aufsatz

Zum Auspressen von Zitrusfriichten, wie
z.B. Zitronen, Orangen, Grapefruit.

Vorbereitung

A Verletzungsgefahr!

Der Zitruspressenaufsatz wird direkt am
Grundgerat zusammengesetzt. Netzstecker
erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen
zum Arbeiten mit dem Gerat abgeschlossen
sind.

Achtung!

Zur Vorbereitung und Verwendung des
Zitruspressen-Aufsatzes wird das Grund-
gerat um 90° gekippt. In dieser Position
niemals andere Aufsatze verwenden.

= Bildfolge

1. Das Grundgerat am Tragegriff festhalten
und vorsichtig umklappen, damit der
Antrieb nach oben zeigt. Das Grund-
gerat evtl. drehen, damit die Tasten gut
zuganglich sind.

2. Die Antriebswelle mit dem Federelement
nach unten in den Antrieb des Grund-
gerates einsetzen.

Achtung!

Die Antriebswelle muss sich mit dem

Finger leicht nach unten driicken lassen.

Sie darf nicht von Saftriickstanden verklebt

sein oder von Kernen oder Fremdkdrpern

blockiert werden.

3. Die Sammelschale schrag auf den
Antrieb setzen.

4. Die Sammelschale gegen den Uhrzeiger-
sinn drehen, bis diese horbar einrastet.

5. Den Siebeinsatz auf die Sammelschale
stecken.

6. Den Presskegel auf die Antriebswelle
stecken.

Der Zitruspressen-Aufsatz ist am Grund-

gerat montiert und vorbereitet.

Zitruspressen-Aufsatz de

Verwendung

=> Bildfolge [

1. Die Zitrusfriichte halbieren.

2. Ein geeignetes Gefal unter den Aufsatz
stellen.

3. Netzstecker anschlieRen. Das Gerat
einschalten. Der Antrieb lauft.

Achtung! (MFW36.../MFW38...)

Das Gerat lauft nach dem Einschalten

mit der Geschwindigkeit 2 (schnell). Zur

Verwendung der Zitruspresse unbedingt

1 mal die Taste 1:2 | rev driicken, um auf

Geschwindigkeit 1 (langsam) zu schalten.

=»  Geschwindigkeits-Einstellung” siehe

Seite 8

4. Die halbierten Zitrusfriichte mit der
Schnittflache auf den Presskegel auf-
setzen und nach unten driicken. Sobald
das Pressgut auf den Presskegel
gedriickt wird, dreht sich dieser.

5. Zum Beenden des Pressvorgangs den
Druck auf den Presskegel verringern.

6. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker
ziehen.

7. Die Sicherungstaste gedriickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich lost.

8. Aufsatz abnehmen, zerlegen und alle
Teile reinigen. = ,Pflege und tagliche
Reinigung“ siehe Seite 12

Hinweise:

— Um eine optimale Saftausbeute zu errei-
chen, sollte der Pressvorgang einige
Male wiederholt werden.

— Den Siebeinsatz mit dem groben
Fruchtfleisch und den Kernen bei Bedarf
entleeren.

11



de Pflege und tagliche Reinigung

Pflege und tagliche
Reinigung
Das Gerat, alle Aufsatze und die verwen-

deten Zubehdrteile missen nach jedem
Gebrauch griindlich gereinigt werden.

/\ Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen das Netzkabel von
der Steckdose trennen.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spilmaschine
reinigen.

A\ Verletzungsgefahr!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel- und Schneid-Einsatze greifen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Im Bild M finden Sie eine Ubersicht, wie die

Einzelteile zu reinigen sind.

m Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

m Die verwendeten Aufsatze in umge-
kehrter Reihenfolge zerlegen (siehe
»Vorbereitung” beim jeweiligen Aufsatz).

m Alle Zubehorteile mit Spullauge und
einem weichen Tuch/Schwamm oder mit
einer weichen Burste reinigen.

m Alle Teile trocknen lassen.

Hinweise:

— Metallteile umgehend trockenreiben und
mit etwas Speisedl vor Rost schitzen.

— Bei der Verarbeitung von z.B. Karotten
kdénnen Verfarbungen an den Kunst-
stoffteilen entstehen. Diese kdnnen
mit einigen Tropfen Speisedl entfernt
werden.

12

Rezepte

Hinweis (MFW36.../MFW38...):
Geschwindigkeit bei allen Arbeitsschritten
auf 2 (schnell) stellen.

Kebbe

Teigtasche:

— 500 g Lamm, in Streifen geschnitten

— 500 g Bulgur-Weizen, gewaschen und
abgetropft

— 1 kleine Zwiebel, gehackt

m  Abwechselnd Lamm und Weizen mit
dem Fleischwolf (Lochscheibe fein)
verarbeiten.

m Teig gut durchmischen, Zwiebel
untermischen.

m Die Mischung noch zweimal mit dem
Fleischwolf verarbeiten.

Fullung:

— 400 g Lamm, in Streifen geschnitten

— 2 mittelgroRe Zwiebeln, gehackt

— 1 Essloffel Ol

— 1 Essloffel Mehl

— 2 Teelofel Piment

— Salz und Pfeffer

m  Lamm mit dem Fleischwolf (Loch-

scheibe fein) verarbeiten.

Zwiebeln goldbraun anbraten.

Lammfleisch dazugeben und

durchbraten.

Ubrige Zutaten dazugeben.

Alles flr ca. 1-2 Minuten dinsten.

Uberschiissiges Fett abgieRen.

Fillung abkihlen lassen.

Zubereitung der Kebbe:

m  Mischung fur Teigtaschen mit dem
Kebbe-Former verarbeiten.

m Von dem hohlen Teigstrang jeweils
7,5 cm lange Stlicke abtrennen.

m Ein Ende der Teigtasche zudrlcken.

m Etwas Fiillung in die Offnung hinein-
driicken und das andere Ende der
Teigtasche auch zudriicken.

m Ol erhitzen (ca. 180°C) und die Teig-
taschen fiir ca. 6 Minuten goldbraun
frittieren.



Semmel-Knodel

— 300 g frisches Weillbrot

— 20 ml Milch

— 40 g Butter oder Margarine

— 3 Eier

— 1 EL feingehackte Zwiebeln

— Petersilie

— etwas Mehl

— Salz und Pfeffer

m Das Brot in 10 mm dicke Scheiben
schneiden und der Lange nach halbie-
ren. Mit 20 ml Milch UbergieRen und
ziehen lassen.

m Die feuchten Brotstlicke mit dem
Fleischwolf (Lochscheibe mittel) ca.

50 Sek. verarbeiten.

m Kleingehackte Zwiebeln, Petersilie und
geschmolzene Butter dazugeben und
vermischen.

m Verquirlte Eier, Salz und Pfeffer unter
die Semmelmasse mischen.

m Den Teig einige Minuten ziehen lassen.
Dann noch einmal durchkneten.

m Zum Formen der Knddel die Hande
immer gut mit Wasser befeuchten.
Knodel in Mehl walzen.

m Knddel in kochendes Wasser geben
und ca. 20 Minuten ziehen lassen. Nicht
aufkochen lassen!

Nudeln

Grundrezept Eiernudel-Teig:

— 230 g Weizenmehl (Type 405) oder
feinst gemahlenes Weizenmehl

— 2 Eier

Hinweis: Die besten Ergebnisse erzielen

Sie, wenn Sie den Teig mit der Bosch

Kichenmaschine MUMS und dem

Ruhrbesen herstellen (Héchstmenge:

1 x Grundrezept).

m Alle Zutaten kurz (10 x ca. 3 Sekunden)
auf Stufe M mit dem Rihrbesen
verarbeiten.

m Bei Bedarf noch Mehl dazu geben.

Rezepte de

Herstellung der Nudein:

m  Grundgerat mit dem Nudel-Former und
dem gewiinschten Einsatz vorbeiten.

m Einen kleinen Teil des Teiges in die
Einfullschale geben.

m Gerat einschalten und den Teig mit dem
Stopfer in den Schacht driicken.

m Nudeln direkt am Austritt in gewtinschter
Lange mit einem Messer abschneiden
und auf ein bemehltes Baumwolltuch
oder Holzbrett legen.

Spritzgeback
Grundrezept Miirbeteig:
— 125 g Butter (Raumtemperatur)
— 100-125 g Zucker
- 1Ei
— 1 Prise Salz
— etwas Zitronenschale oder Vanillezucker
— 250 g Mehl
— evtl. Backpulver
Hinweis: Die besten Ergebnisse erzielen
Sie, wenn Sie den Teig mit der Bosch
Kiichenmaschine MUMS5 und dem Rihr-
besen herstellen.
m Alle Zutaten ca. 2 Minute auf
Stufe 1 (1), dann ca. 2-3 Minuten
auf Stufe 6 (3) mit dem Rihrbesen
verarbeiten.

Herstellung der Kekse:

m  Grundgerat mit dem Spritzgeback-
Former und dem gewiischten Teigprofil
vorbereiten.

m Einen Teil des Teiges in die Einfillschale
geben.

m Gerat einschalten und den Teig mit dem
Stopfer in den Schacht driicken.

m Das Teigprofil direkt am Austritt in
gewunschter Lange abnehmen und
auf ein bemehltes oder mit Backpapier
ausgelegtes Backblech legen.
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Tipps

Tipps

Fleischwolf
Verwendung der Lochscheiben

Lochscheibe fein (2,7 mm) fiir:
gekochtes Huhner-, Schweine-,
Rindfleisch, gekochte Leber, gekochter
Fisch fir Suppen; rohes Schweine- und
Rindfleisch fiir Hackbraten; rohe Leber,
Fleisch und Speck fir Leberwurst;
Schweinefleisch fur Mettwurst
Lochscheibe mittel (4 mm) fiir:
Schweine- und Rindfleisch fir Pastete
und Cervelatwurst

Lochscheibe grob (8 mm) fiir:
gebratenes Schweinefleisch fir
Gulaschsuppe; Reste (z.B. Braten,
Wourst) fur Resteauflauf

Ist eine feinere Konsistenz der verar-
beiteten Lebensmittel gewtinscht, den
Zerkleinerungsvorgang wiederholen
oder verschiedene Lochscheiben nach-
einander verwenden (grob, mittel, fein).
Weitere Zutaten (z.B. Zwiebeln,
Gewlrze) kénnen bei der Verarbeitung
direkt zugegeben werden. Dadurch
werden alle Zutaten gut miteinander
vermengt.

Waurstfiiller

Naturdarm vor der Verarbeitung ca.
10 Minuten in lauwarmem Wasser
einweichen.

Woursthtlle nicht zu ,prall* befiillen, da
die Wiurste sonst beim Kochen oder
Braten platzen kénnten.

Raspel-Aufsatz
Achtung' (MFW36.../MFW38...)

14

Die Raspel- und Schneid-Einsatze
unbedingt mit Geschwindigkeit 1
(langsam) verwenden.

Den Reibe-Einsatz mit Geschwindigkeit 2
(schnell) verwenden. = ,Geschwindig-
keits-Einstellung” siehe Seite 8

Verwendung der Einsatze

— Schneid-Einsatz: flr Karotten, Sellerie,
Kohlrabi, Zucchini

— Raspel-Einsatz (grob): fur Karotten,
Nisse, Hart-Kase (z. B. Emmentaler)

— Raspel-Einsatz (fein): fir NUsse,
Hart-Kase, Parmesan-Kase

— Reibe-Einsatz: fir Kartoffeln,
Parmesan-Kéase, Nisse

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
Ei umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darlber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Ersatzteile und Zubehor de

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile und Zubehor

& 638407 Lochscheibe (fein) fir Fleischwolf

= 637985 Lochscheibe (mittel) fur Fleischwolf

= 637986 Lochscheibe (grob) fur Fleischwolf

= 637987 Waurstfiiller: zum Beflllen von Kunst- und
Naturdarm mit Wurstmasse. Zum Formen von
Ralichen.

& 12000397

= 638281 Kebbe-Former: zum Formen von Teig- oder
Hackfleischréhren.

& 12001096 Nudel-Former: zum Formen von Spaghetti

oder Bandnudeln.

Spritzgeback-Former: zum Formen von
3 verschiedenen Teigprofilen fir Spritzgeback.

= 12011263 Raspel-Aufsatz: zum Raspeln, Reiben und
Schneiden.

= 798161 Schneid-Einsatz fir Raspel-Aufsatz

= 798162 Raspel-Einsatz (grob) fiir Raspel-Aufsatz

= 798160 Raspel-Einsatz (fein) fir Raspel-Aufsatz

= 798130 Reibe-Einsatz fiir Raspel-Aufsatz

= 791603 Zitruspressen-Aufsatz: zum Auspressen von

Zitronen, Orangen oder Grapefruit.

Ersatzteile und Zubehor konnen Gber den Handel und den Kundendienst erworben
werden.
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Hilfe bei Stérungen

Problem Ursache
Das Gerat lauft beim Das Gerat hat keinen
Einschalten nicht an. Strom.

Abhilfe

Den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Das Gerat wurde

Uberlastet und der Mit-
nehmer ist an der Soll-
bruchstelle gebrochen.

Das Gerat lauft normal,
aber die Lebens-

mittel werden nicht
verarbeitet.

Gerat ausschalten und Stillstand
abwarten. Gerat ausstecken, Aufsatz
abnehmen, zerlegen und reinigen.
Mitnehmer ersetzen. =» ,Uberlastsi-
cherung” siehe Seite 7

Die Lebensmittel
werden nicht oder sehr
langsam verarbeitet.

Der Aufsatz oder die
Schnecke ist verstopft.

Gerate ohne Umkehrlauf:

Gerat ausschalten, Stillstand abwar-
ten und ausstecken. Aufsatz abneh-
men, zerlegen und reinigen, um die
Blockierung zu l6sen. = ,Pflege und
tagliche Reinigung” siehe Seite 12

Gerate mit Umkehrlauf:

Gerat mit der Taste O/1 ausschalten
und Stillstand des Antriebs abwarten.
Taste 1-2 | rev driicken und halten.
Nach ca. 5-10 Sekunden Taste

1-2 | rev loslassen und Stillstand
des Antriebs abwarten. Gerat wieder
einschalten und weiterarbeiten.

=»> Umkehrlauf-Funktion” siehe
Seite 8

Es wird zu starker Druck

auf den Stopfer ausge-

Ubt oder der Fillschacht

ist zu voll.

Den Druck auf den Stopfer verringern
und den Fllschacht mit weniger
Lebensmitteln befillen.

In den zu verarbeiten-
den Lebensmitteln sind
noch harte Bestandteile
enthalten.

Harte Bestandteile entfernen. Hartes
Gemdise vor der Verarbeitung vorga-
ren bzw. -dunsten.

Die Umkehrlauf-
Funktion startet nicht.

Die Taste 1:2 | rev
wurde zu kurz gedriickt.

Die Taste 1-2 | rev gedrlickt halten,
bis der Umkehrlauf startet.

Die Schnecke ist zu
stark verstopft.

Gerat ausschalten, Stillstand abwar-
ten und ausstecken. Aufsatz abneh-
men, zerlegen und reinigen, um die
Blockierung zu lésen. = ,Pflege und
tagliche Reinigung” siehe Seite 12

Kdénnen Probleme nicht behoben werden, unbedingt die Hotline anrufen!

Die Telefonnummern befinden sich auf den letzten Seiten der Anleitung.
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Intended use

Read and follow the operating instructions carefully and keep
for later reference! Enclose these instructions when you give
this appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
for processing normal quantities of food for domestic use.

The appliance and accessories (depending on the model) are
suitable for the following purposes:

Meat mincer: for cutting and mixing raw and cooked meat, bacon,
poultry and fish.

Sausage filler: for making sausages and meat rolls.

Kebbe maker: for making dough and minced meat pockets.

Pasta maker: for making spaghetti or tagliatelle.

Whirl maker: for making whirls.

Shredding attachment: for shredding, grating and cutting up food.
Citrus press: for squeezing juice out of citrus fruits.

Food which is to be processed must not contain any hard
components (e.g. bones). The appliance should not be used for
processing other substances or objects. Additional applications
are possible if the accessories approved by the manufacturer are
used. Use the appliance only with genuine parts and accessories.
Never use the attachments or slicing / shredding inserts on other
appliances. Only use matching parts for the relevant attachments.
Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level. Do not place the appliance on or near hot
surfaces, e.g. hobs.

Your work surface should be easily accessible, resistant to moisture,
firm, flat, dry and large enough to prevent any harm from splashing
and to let you work unhindered.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning safe
use of the appliance and if they understand the hazards involved.
Keep children away from the appliance and connecting cable and
do not allow them to use the appliance.

Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be performed by children.
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en Safety instructions

Safety instructions

A Danger of electric shock and fire

The appliance may only be connected to a power supply with
alternating current via a correctly installed socket with earthing.
Ensure that the protective conductor system of the domestic supply
has been correctly installed.

Connect and operate the appliance only according to the type

plate specifications. Do not use if the mains cable or appliance
show any signs of damage. To avoid potential hazards, repairs
such as replacing a damaged cable must only be carried out by
our customer service personnel. Never connect the appliance to
timer switches or remote-controllable sockets. Never leave the
appliance unattended while it is switched on! We recommend that
the appliance is never switched on for longer than is necessary to
process the ingredients.

The mains cable must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges. Never immerse the base unit in water or
place it in the dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not
use the appliance with damp hands and do not operate at no load.
The appliance must always be disconnected from the mains after
each use, whenever the appliance is unattended, prior to assembly,
disassembly or cleaning and in the event of a fault.

/\ Risk of injury

Immediately after using the appliance wait for it to stop. Before
fitting or replacing attachments, the appliance must be switched off
and disconnected from the mains.

Do not grasp the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts. Keep hands clear of rotating parts. Never reach into
the feed chute or outlet opening. Never put the food to be processed
into the feed chute with your hands. Only use the pusher provided!
Never clean the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts with your bare hands.
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/\ Caution! Risk of damaging the appliance
Check that there are no foreign objects in the feed chute or
attachments. Do not poke objects (e.g. knives, spoons) in the feed

chute or outlet opening.

Only allow the appliance to run uninterrupted for a maximum
of 10 minutes. Then switch off and allow to cool down to room

temperature.
/\ Important!

It is essential to clean the appliance as described after each use
or after it has not been used for an extended period. = “Care and

daily cleaning” see page 25

Congratulations on the purchase of your
new Bosch appliance.

On the following pages of these operating
instructions you will find useful information
for safe use of this appliance.

We request that you read these operating
instructions carefully and observe all
instructions. This ensures you will be able
to enjoy this appliance for a long time, and
the results will confirm your choice of this
appliance.

Retain these operating instructions for
subsequent use or for the next owner.

You can find further information about our
products on our website.
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Overview

= Fig. A
1 Base unit
Drive for attachments
Button | or O/1*
Button O or 1-2 | rev*
Operation indicator
Release button
Carrying handle
Storage compartment with cover
Mains cable
Cable storage compartment
ase attachment
Housing
Feed chute
Filling tray
Pusher
Worm gear with agitator paddle
Threaded ring
3 Meat mincer insert
a Blade
b Perforated disc, fine (2,7 mm) *
¢ Perforated disc, medium (4 mm)
d Perforated disc, coarse (8 mm)
4 Sausage filler insert
a Bearing ring
b Sausage filler nozzle
5 Kebbe insert*
a Conical ring
b Kebbe nozzle
6 Pastainsert*
a Disc for spaghetti
b Disc for tagliatelle
¢ Cleaning tool
7 Whirl insert*
a Dough nozzle
b Forming disc (rotatable)
- Fig.d
Shredding attachment*
Housing
Feed chute
Cap
Filling tray
Pusher
Slicing insert
Shredding insert, coarse
Shredding insert, fine
Grating insert
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9 Citrus press attachment*
a Collecting tray
b Filter insert
¢ Pressing cone
d Driving shaft with spring

* depending on the model

The operating instructions refer to different
models of the appliance. An overview is
provided on the pages that feature the
figures. = Fig. M

Spare parts and accessories are
available from Customer Service or at
www.bosch-home.com. = “Spare parts
and accessories” see page 28

Before using for the first
time
Before the new appliance can be used,

it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m  Remove the base unit and all
accessories from the packaging.

m  Remove the packaging material that is
present.

m Dismantle any assembled parts into
their individual parts. Do this in reverse
order, as described under ,Preparation®.

m Check all parts for completeness.
= Fig. A/

m Inspect all parts for visible damage.

m Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=» “Care and daily cleaning” see
page 25



Control and display elements en

Control and display
elements

MFW35...

Button |

Press button | to switch on the appliance.
The drive will start up at once.

Button O
Press button O to switch off the appliance.
The drive stops.

MFW36.../MFW38...
Button O/I

Press button O/ to switch on the appliance.

The drive starts running immediately with
speed 2 (fast). Press button O/I again to
switch off the appliance. The drive stops.

Button 1-2 | rev

Pressing button 1-2 | rev briefly switches
the speed of the appliance between 1
(slow) and 2 (fast). =» “Speed setting” see
page 21

Pressing and holding button 1-2 | rev
starts the reversing function. =» “Reversing
function” see page 21

All models

Operation indicator

The operation indicator lights up when the
appliance is switched on. On models with
the reversing function the function indicator
flashes for as long as the 1-2 | rev button is
pressed.

Release button

Press the release button to unlock an
attachment fitted on the appliance. Only
when the release button is pressed is it
possible to turn the attachment clockwise
and remove it from the base unit.

Cable storage compartment

The mains cable can be pulled out of the
cable storage compartment or pushed back
in again. Only ever pull the cable out as
much as is required.

Storage compartment

Unused perforated discs belonging to the
meat mincer can be kept in the storage
compartment and it closed with the cover.

Overload protection

To prevent serious damage to your
appliance if the base attachment is
overloaded, the agitator paddle has a
notch (predetermined breaking point). If
overloading occurs, the agitator paddle
will break at this point. A new agitator
paddle is available from Customer
Service (No. 630701). Spare parts with
a predetermined breaking point are not
covered by our warranty obligations.

Replace agitator paddle

= Fig.

1. Release the screw in the agitator paddle
with a screwdriver (PH2) and remove
the faulty paddle.

2. Fit a new agitator paddle and screw tight
again.

Speed setting

ONLY MFW36.../MFW38...
Using the speed setting feature, the speed
can be set to 1 (slow) or 2 (fast).

Caution!

For certain applications, it is imperative

to use speed 1 (slow). Take note of the
recommended speeds! See table = Fig. [e]

m  Switch on the appliance with button O/I.
The appliance will run at speed 2 (fast).

m Press button 1-2 | rev briefly. The
appliance will switch to speed 1 (slow).

m Press button 1-2 | rev briefly. The
appliance will switch back to speed 2
(fast).

Reversing function

ONLY MFW36.../MFW38...

The reversing function is designed to
release food that has got stuck by briefly
running the worm gear in reverse. The
reversing function switches off automatically
after 15 seconds.
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en Base unit

Caution!

Never press and hold button 1-2 | rev

continuously while the appliance is switched

on. Only press and hold button 1-2 | rev
continuously once the appliance has come
to a complete stop.

m  Switch the appliance off with button O/I
and wait until the drive has stopped.

m Press and hold button 1-2 [ rev.

m After approx. 5-10 seconds, release
button 1-2 | rev and wait for the drive to
come to a standstill.

m Switch the appliance on again with
button O/I.

Note:

If food that has got stuck is not released by
briefly putting the appliance into reverse,
switch the appliance off, unplug and

clean it. =» “Care and daily cleaning” see
page 25

Base unit

Preparation

A\ Risk of injury!

Do not insert the mains plug until all

preparations for working with the appliance

are complete and the required attachments
are assembled correctly and connected to
the base unit.

m Place the base unit on a stable and level
work surface.

m Pull the mains cable out of the cable
storage compartment to the required
length.

The base unit is now prepared.

Base attachment

The base attachment can be used for the
following applications:

Meat mincer

For chopping up raw or cooked food. Select
the appropriate perforated disc depending
on the type and consistency of the food to
be processed. =» “Tips” see page 27
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Sausage filler
For filling artificial and natural casings with
sausage meat. For producing meat rolls.

Kebbe maker
For producing tubes of dough or minced
meat.

Pasta maker
For producing spaghetti or tagliatelle.

Whirl maker
For producing 3 different dough profiles for
whirls.

Note: Other applications are possible
using the base attachment and appropriate
accessories available from Customer
Service.

Caution!

When assembling the different individual
parts, make sure that the notched markings
on the inserts match up with the relevant
one on the housing.

Preparation for meat mincer

A\ Risk of injury!

Do not reach into the sharp knife.

Caution!

Always only use one perforated disc.

=> Fig. ]

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the knife and then the required
perforated disc onto the worm gear.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The meat mincer is now prepared.

Preparation for sausage filler

= Fig. @

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the bearing ring onto the worm
gear and then the sausage nozzle into
the housing.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The sausage filler is now prepared.



Preparation for kebbe maker

- Fig. @

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the conical ring onto the worm
gear and then the kebbe nozzle into the
housing.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The kebbe maker is now prepared.

Preparation for pasta maker

= Fig. [d

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. Insert the required pasta disc into the
housing.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The pasta maker is now prepared.

Preparation for whirl maker

= Fig. [

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the dough nozzle into the
housing and then the forming disc.

3. Rotate the forming disc until the
required profile is at the bottom.

4. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The whirl maker is now prepared.

Use

Note: The food is processed in different

ways depending on the application.

=> “Recipes” see page 25

The following example describes use of

the base attachment as a meat mincer:

/\ Risk of injury!

— Do not reach into the feed chute with
your hands.

— Only use the pusher when adding more
food.

Shredding attachment en

Caution!

— Do not process bones, gristle, sinews or
other solid components.

— Do not process frozen meat.
Do not apply great force with the pusher.

=> Sequence of figures I

1. Fit the prepared attachment onto the drive
of the base unit, holding it at an angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position.

3. Fitthe filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

4. Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.

5. Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the filling tray.

6. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

Note (MFW36.../MFW38...):

After switching on, the appliance runs at the

ideal speed 2 (fast).

7. Use the pusher to slide the food down
the feed chute, applying light pressure.

8. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

9. Remove the filling tray and pusher.

10. Hold down the release button and turn the
attachment clockwise until it disengages.

11. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. = “Care and daily
cleaning” see page 25

Shredding attachment

For shredding, grating and slicing items
such as cheese, fruit, vegetables, nuts,
almonds, dried bread rolls and other hard
foodstuffs. Select the appropriate insert
depending on the type and consistency of
the food to be processed. =» “Tips” see
page 27

Preparation

A\ Risk of injury!

Do not reach into the sharp blades and
edges of the shredding, grating and slicing
inserts.
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en Citrus press attachment

= Sequence of figures

1. Open the cap. Fit the required insert into
the housing.

2. Close the cap until you hear it click into
position.

The shredding attachment is now prepared.

Use

A\ Risk of injury!

— Do not reach into the feed chute with
your hands.

— Only use the pusher when adding more
food.

Caution!

— The pusher can only be inserted in one
direction.

— Remove hard shells (e.g. on nuts).

— Do not apply great force with the pusher.

Caution! (MFW36.../MFW38...)
Always use the shredding and cutting
inserts at speed 1 (slow).

— Use the grating insert at speed 2 (fast).
=> “Speed setting” see page 21

=»> Sequence of figures [d

1. Fit the prepared attachment onto the
drive of the base unit, holding it at an
angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position.

3. Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

4. Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.

5. Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the filling tray.

6. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

Caution! (MFW36.../MFW38...)

After switching on, the appliance runs at

speed 2 (fast). To use the shredding and

cutting inserts, you must press button

1-2 | rev once to switch to speed 1 (slow).

=> “Speed setting” see page 21

7. Use the pusher to slide the food down
the feed chute, applying light pressure.
The food is now cut up or shredded.
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8. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.
9. Remove the filling tray and pusher.
10. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.
11. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. = “Care and daily
cleaning” see page 25

Citrus press attachment

For squeezing juice out of citrus fruits,
e.g. lemons, oranges, grapefruits.

Preparation

A\ Risk of injury!

The attachment for the citrus press is
directly assembled on the base unit. Do not
insert the mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

Caution!

The base unit is moved through 90° for

preparation and use of the citrus press

attachment. Never use other attachments in
this position.

=> Sequence of figures

1. Hold the base unit by the carrying
handle and carefully tip up so the
drive points upwards. Possibly turn the
base unit to make the buttons easily
accessible.

2. Insert the driving shaft with the spring
element pointing down in the drive of the
base unit.

Caution!

It should be possible to push the driving

shaft down lightly with your finger. It must

not get sticky with residue from juice or
become blocked with pips or foreign bodies.

3. Fit the collecting tray onto the drive at an
angle.

4. Turn the collecting tray anticlockwise until
you hear it click into position.

5. Fit the filter insert onto the collecting tray.

6. Fit the pressing cone onto the driving
shaft.

The citrus press attachment is now fitted to

the base unit and prepared.



Use

=> Sequence of figures [

1. Cut the citrus fruits in half.

2. Place a suitable container under the
attachment.

3. Connect the mains plug. Switch on the
appliance. The drive is running.

Caution! (MFW36.../MFW38...)

After switching on, the appliance runs at

speed 2 (fast). To use the citrus press, you

must press button 1-2 | rev once to switch

to speed 1 (slow). = “Speed setting” see

page 21
Position the halved citrus fruits with
the cut surface on the pressing cone
and press down. As soon as the fruit
is pressed onto the pressing cone, the
cone will rotate.

5. To finish the process, reduce the
pressure on the cone.

6. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

7. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

8. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 25

Notes:

— To obtain the largest amount of juice,
the pressing procedure should be
repeated a few times.

— The filter insert with the pulp and pips
should be emptied as necessary.

Care and daily cleaning

The appliance, all attachments and the
relevant accessories must be thoroughly
cleaned after each use.

/\ Risk of electric shock!

— Disconnect the mains cable from the
socket prior to cleaning.

— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

/A Risk of injury!

Do not reach into the sharp blades and

edges of the shredding and slicing inserts.

Care and daily cleaning en

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.
Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Fig. M gives an overview of how to clean

the individual parts.

m  Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

m Dismantle the attachments used in
reverse order (see ,Preparation” for the
relevant attachment).

m Clean all accessories with a detergent
solution and a soft cloth/sponge or with
a soft brush.

m  Allow all parts to dry.

Notes:

— Immediately rub metal parts dry and
apply a little cooking oil to protect them
from rust.

— Discolouration of plastic parts may occur
when processing foods such as carrots.
This can be removed with a few drops of
cooking oil.

Recipes

Note (MFW36.../.MFW38...):
For all operating steps, set the speed
to 2 (fast).

Kebbe

Dough pockets:
500 g lamb, cut into strips

— 500 g bulgur wheat, washed and
drained

— 1 small onion, chopped

m Process the lamb and wheat with the
meat mincer, alternating between the
two (perforated disc, fine).

m  Mix the dough thoroughly and mix in the
onion.

m Process the mixture another two times
with the meat mincer.
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en Recipes

Filling:

— 400 g lamb, cut into strips

— 2 medium-sized onions, chopped

— 1 tablespoon of oil

— 1 tablespoon of flour

— 2 teaspoons of pimento

— Salt and pepper

m Process the lamb with the meat mincer
(perforated disc, fine).

Fry the onions until golden brown.
Add the lamb and fry until well done.
Add the remaining ingredients.

Fry everything gently for about

1-2 minutes.

m Pour off the excess fat.

m Leave the filling to cool down.

Prepare the kebbe:

m Use the kebbe maker to process the
mixture for dough pockets.

m Cut off pieces 7.5 cm in length from the
hollow strand of dough.

m Press one end of the dough pocket to
seal.

m Insert a little filling in the opening and
also seal the other end of the dough
pocket.

m Heat the oil (approx. 180 °C) and
deep-fry the dough pockets for about
6 minutes until golden brown.

Bread dumplings
300 g fresh white bread

— 20 ml milk

— 40 g butter or margarine

— 3eggs

— 1 tbsp finely chopped onions

— Parsley

— Alittle flour

— Salt and pepper

m Cut the bread into slices 10 mm thick
and halve lengthways. Add 20 ml of milk
and soak.

m Process the moistened bread for
approx. 50 secs with the meat mincer
(perforated disc, medium).

m Add the finely chopped onions, parsley
and melted butter and mix.

m Add the whisked eggs, salt and pepper
and mix into the bread dough.
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m Leave the dough to prove for several
minutes. Then knead again.

m  Shape the dumplings with wet hands.
Roll the dumplings in flour.

m Place dumplings in boiling water and
leave to simmer for approx. 20 minutes.
Do not bring to the boil!

Pasta

Basic recipe for pasta dough with eggs:

— 230 g wheat flour (type 405) or finely
ground wheat flour

— 2eggs

Note: You will obtain the best results if you

make the dough with the Bosch MUMS5 food

processor and stirrer (maximum quantity:

1 x basic recipe).

m Process all ingredients briefly
(10 x about 3 seconds) with the stirrer
on setting M.

m If required, add more flour.

Making pasta:

m Prepare the base unit using the pasta
maker and required insert.

m Add a small amount of the dough to the
filling tray.

m Switch on the appliance and press the
dough into the chute with the pusher.

m Cut the pasta to the required length
directly at the outlet with a knife and
place on a piece of cotton or wooden
board dusted with flour.

Whirls
Basic recipe for shortcrust pastry:
— 125 g butter (room temperature)
— 100-125 g sugar
- 1egg
— 1 pinch salt
— Alittle lemon peel or vanilla sugar
— 250 g flour
— Baking powder if required
Note: You will obtain the best results if you
make the dough with the Bosch MUMS5 food
processor and stirrer.
m  Mix all ingredients with the stirrer
for about %2 minute at setting 1 (1),
and then for about 2-3 minutes
at setting 6 (3).



Making the biscuits:

m Prepare the base unit using the whirl
maker and the required dough profile.

m Add part of the dough to the filling tray.

m Switch on the appliance and press the
dough into the chute with the pusher.

m  Remove the dough directly at the outlet
in the required length and place on a
baking tray dusted with flour or covered
with greaseproof paper.

Tips

Meat mincer

Usmg the perforated discs
Perforated disc, fine (2.7 mm) for:
cooked chicken / pork / beef, cooked
liver, cooked fish for soups; raw pork and
beef for meat loaf; raw liver, meat and
bacon for liverwurst; pork for Mettwurst

— Perforated disc, medium (4 mm) for:
pork and beef for paté and Cervelat
sausage

— Perforated disc, coarse (8 mm) for:
roast pork for goulash soup; leftovers
(joint, sausage) for bakes

m [f you require a finer consistence to your
processed food, process it several times
or use different perforated discs one
after the other (coarse, medium, fine).

m You can add other ingredients
(e.g. onions, spices) directly during
processing. This ensures all ingredients
are mixed together thoroughly.

Sausage filler

m Soak natural casing in lukewarm water
for about 10 minutes before processing.

m Do not stuff casings too full or the
sausages may burst during boiling or

frying.

Tips en

Shredding attachment

Caution! (MFW36.../MFW38...)

— Always use the shredding and cutting
inserts at speed 1 (slow).

— Use the grating insert at speed 2 (fast).
=> “Speed setting” see page 21

Using the inserts

— Slicing insert: for carrots, celery,
kohlrabi, courgettes

— Shredding insert (coarse): for carrots,
nuts, hard cheese (e.g. Emmentaler)

— Shredding insert (fine): for nuts, hard
cheese, Parmesan cheese

— Grating insert: for potatoes, Parmesan
cheese, nuts

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
K mentally-friendly manner. This
mmm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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en Spare parts and accessories

Spare parts and accessories

Spare parts and accessories

@ 27 mm & 638407 Perforated disc (fine) for meat mincer
6 4 mm = 637985 Perforated disc (medium) for meat mincer
@ 8 mm = 637986 Perforated disc (coarse) for meat mincer
= 637987 Sausage filler: for filling artificial and natural
ﬂ fce:”ssirlgs with sausage meat. For producing meat

@ = 12000397

@ @;\ = 638281 Kebbe maker: for producing tubes of dough or
At minced meat.
@ ‘ 7 = 12001096 Pasta maker:
D For producing spaghetti or tagliatelle.
G\ Whirl maker:
(“A%) (&%
%) Nl For producing 3 different dough profiles for whirls.
[‘) = 12011263 Shredding attachment: for shredding, grating
— . and slicing
(@ I!.- |
&

= 798161 Slicing insert for the shredding attachment

= 798162 Shredding insert (coarse) for the shredding
attachment

= 798160 Shredding insert (fine) for the shredding
attachment

@ = 798130 Grating insert for the shredding attachment
@g\

itrus press attachment: for squeezing
= 791603 Cit ttachment: f i
oranges, lemons and grapefruits.

Spare parts and accessories are available from retailers and Customer Service.
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Troubleshooting en

Troubleshooting

Problem Cause Remedy

The appliance does not  Appliance has no power Insert the mains plug in the socket.
start when switched on.  supply.

The appliance is running  The appliance was Switch the appliance off and wait

normally, but the food is  overloaded, and until it has stopped. Unplug the

not being processed. the agitator paddle appliance, remove the attachment,
has broken at the take it apart and clean. Replace
predetermined breaking the agitator paddle. =% “Overload
point. protection” see page 21

The food is not being The attachment or worm  Appliance without reversing

processed or only very gear is blocked. function: Switch appliance off,

slowly. wait until it has stopped and

unplug. Remove the attachment,
take it apart and clean to eliminate
the blockage. =% “Care and daily
cleaning” see page 25
Appliances with reversing
function: Switch off the appliance
with button O/I and wait for the
drive to come to a standstill. Press
and hold button 1-2 | rev. After
approx. 5-10 seconds, release
button 1-2 | rev and wait for the
drive to come to a standstill.
Switch the appliance on again and
continue to use it. =» “Reversing
function” see page 21

The pressure on the Reduce the pressure on the
pusher is too great or the pusher and fill the feed chute with
feed chute is too full. less food.
The food to be processed Remove hard components.
still contains hard Precook/steam vegetables before
components. processing them.
The reversing function Button 1-2 | rev was Press and hold button 1-2 | rev
does not start. pressed too briefly. until the reversing function starts.
The worm gear is Switch the appliance off, wait
blocked right up. until it has stopped and unplug.

Remove the attachment, take it
apart and clean to eliminate the
blockage. =» “Care and daily
cleaning” see page 25

If you are unable to solve the problem, always call the hotline!

You will find the telephone numbers at the back of these instructions.
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Veuillez lire attentivement cette notice d’utilisation. Respectez
les instructions qu’elle contient et rangez-la soigneusement!
Si I’appareil change de propriétaire, remettez-lui cette notice.
Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domes-
tique et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement

pour des quantités de préparations culinaires courantes

et pour des durées de service normales.

L'appareil et ses accessoires (en fonction du modéle) sont adaptés
aux utilisations suivantes:

Hachoir a viande : pour broyer et mélanger de la viande crue et
cuite, du lard, de la volaille, et du poisson.

Accessoire a saucisses : pour fabriquer des saucisses et des
boudins.

Moule a kebbehs : pour fabriquer des boulettes de pates et de
viande hachée.

Machine a pates: pour la fabrication de spaghettis ou tagliatelles.
Accessoire a gateaux sablés: pour réaliser des gateaux sablés.
Rape: pour raper et couper les produits alimentaires.
Presse-agrumes: pour extraire le jus des agrumes.

Les produits alimentaires a traiter doivent étre exempts de consti-
tuants durs (os par exemple). L'appareil ne doit pas servir a trans-
former d’autres substances / objets. D’autres applications sont pos-
sibles a condition d’utiliser d’autres accessoires homologués par le
fabricant. Utiliser I'appareil avec les piéces et accessoires d’origine
uniguement. Ne jamais utiliser les rapes et autres accessoires sur
d’autres appareils. N'utiliser que des pieces adaptées a I'appareil
correspondant.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer. Ne
jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de cuisson
par ex.) ou a proximité de celles-ci.

La surface de travail doit étre accessible, résistante a I'hnumidité,
solide, plane, séche et suffisamment grande pour éviter tout
dommage di aux projections et pour travailler sans encombre.
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Consignes de sécurité fr

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles com-
prennent les risques inhérents a son usage.

Il faut tenir les enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de bran-
chement et ne pas leur permettre d’utiliser 'appareil. Ne pas laisser
les enfants jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incom-
bant a l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

Consignes de sécurité

/\ Risque de chocs électriques et d’incendie

L'appareil doit étre branché uniquement sur un réseau a courant
alternatif par I'intermédiaire d’'une prise secteur installée de maniéere
conforme et disposant d’'une connexion a la terre. Assurez-vous que
le systeme a conducteur de protection de l'installation électrique de
votre maison soit conforme.

Ne brancher et n’utiliser I'appareil que conformément aux indica-
tions figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser 'appareil que

si son cordon d’alimentation et 'appareil lui-méme ne présentent
aucun dommage. Les réparations sur I'appareil telles que le rempla-
cement d’'un cordon endommageé ne doivent étre effectuées que par
notre SAV afin d’éliminer tout danger. Ne jamais raccorder I'appareil
a des minuteries ou a des prises pouvant étre commandées a dis-
tance. Toujours surveiller 'appareil pendant son fonctionnement! Ne
jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire au
mixage des produits alimentaires a traiter.

Ne pas mettre le cordon d’alimentation en contact avec des élé-
ments brilants et ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans un
lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne pas utili-
ser l'appareil avec des mains humides, ne pas le faire tourner a vide.
L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, apres chaque uti-
lisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre monté
ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

A Risque de blessures

Une fois I'appareil utilisé, attendre I'arrét de I'entrainement. L’appa-
reil doit étre éteint et débranché du secteur avant de procéder au
montage ou au remplacement des accessoires.

Ne jamais approcher les doigts des lames et arétes tranchantes
équipant les accessoires a raper et émincer.
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fr Consignes de sécurité

Ne pas toucher les piéces en rotation. Ne jamais mettre les mains
dans l'orifice de remplissage ou de sortie. Ne jamais pousser a la
main les aliments a traiter dans l'orifice de remplissage. Utiliser
exclusivement le pilon-poussoir fourni!

Ne jamais nettoyer les lames et arétes tranchantes équipant les
accessoires a raper et émincer a mains nues.

/\ Attention! Risque d’endommager I'appareil

Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans l'orifice de
remplissage ou dans les accessoires. Ne pas introduire d’objets
(par ex. couteau ou cuillére) dans l'orifice de remplissage ou de
sortie.

Ne pas faire fonctionner I'appareil plus de 10 minutes sans inter-
ruption. L'arréter ensuite et le laisser refroidir a la température
ambiante.

/\ Important!

Nettoyer I'appareil selon la description aprés chaque utilisation ou
aprés une longue durée sans utilisation. = « Entretien et nettoyage
quotidiens » voir page 39

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement.

Au cours des pages suivantes de cette
notice d’utilisation, vous trouverez de
précieuses indications sur I'utilisation de cet

Sommaire

Conformité d'utilisation .............cccccceeenen.
Consignes de sécurité...........cccceveeennnnn.
Vue d’ensemble........ccccooociiiiiiiiiiiiieees
Avant la premiere utilisation ....................

appareil en toute sécurité.

Eléments de commande et d’affichage ....34

Nous vous demandons a lire minutieuse- Sgcurlte antl—surcharge ............................ 34
ment cette notice d'utilisation et & respecter Regla.ge dela wtgsse s 34
toutes les instructions. Vous aurez ainsi Fonctlop marche inversée ..............cc........ 35
toute satisfaction de votre appareil pendant Appareil de base..........ccccocviiiiiiiine 35
de nombreuses années et les résultats qulil B?SG ......................................................... 35
fournira Confirmeront VOtre de’CiSion d’achat. Rape ......................................................... 37
Veuillez conserver cette notice d'utilisation ~ FTESSE-AGIUMES ooovvvvviiiiniiiiiis 38
en vue d’une réutilisation ultérieure ou pour Entretien et nettoyage quotidiens............. 39
un futur nouveau propriétaire. Recettgs ................................................... 39
Sur notre site web, vous trouverez des CONSEIIS.......coovoois 41
informations avancées sur nos produits. Mise au rebut. ... 41

Garantie.......ccooiiiiii e 41

Pieces de rechange et accessoires.......... 42

Dérangements et solutions....................... 43

32



Vue d’ensemble

—=> Figure
1 Appareil de base
Entrainement des accessoires
Touche | ou O/I*
Touche O ou 1-2 | rev*
Témoin de fonctionnement
Touche de verrouillage
Poignée de transport
Compartiment de rangement avec
couvercle
Cordon d’alimentation
Compartiment de rangement du cable
2 Base
Boitier
COrifice de remplissage
Entonnoir
Pilon-poussoir
Vis sans fin avec pale d’entrainement
Anneau vissable
3 Hachoir a viande

a Lame

b Disque ajouré, fin (2,7 mm)*

¢ Disque ajouré, moyen (4 mm)

d Disque ajouré, grossier (8 mm)
4 Accessoire a saucisses

a Anneau porteur

b Insert a saucisses
5 Accessoire a kebbehs*

a Bague conique

b Insert a kebbehs
6 Filiéere a pates”

a Disque pour spaghettis

b Disque pour tagliatelles

¢ Outil de nettoyage
7 Insert a gateaux sablés*

a Filiere a pate

b Disque a motif (pivotant)

- Q 0 Q0T

-0 Q0T

©o
A
[
o
o
*

Boitier

COrifice de remplissage
Capuchon

Entonnoir
Pilon-poussoir
Accessoire a découper
Répe, grossiére

Rape, fine

Rape

-S0Q "0 Q0T

Vue d’ensemble fr

9 Presse-agrumes”*
a Bol
b Insert passoire
¢ Cobne presse-fruits
d Axe d’entrainement avec ressort

* selon le modéle

La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles. Les pages avec illustrations pré-
sentent une vue d’ensemble. =» Figure [0]

Les accessoires et piéces de rechange
sont disponibles auprées du service apres-
vente ou sur www.bosch-home.com.

=> « Pieces de rechange et accessoires »
voir page 42

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser I'appareil, le débal-
ler completement, le nettoyer et le contrbler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

m Sortir 'appareil de base et tous les
accessoires de I'emballage.

m Retirer les emballages.

m  Démonter les parties assemblées. Pour
cela, procéder dans I'ordre inverse de la
description dans « Préparatifs ».

m  Controler l'intégrité de toutes les piéces.
= Fig. A/ A

m Vérifier chacune des piéces pour vous
assurer qu’il n’'y a pas de défaut visible.

m Nettoyer et sécher soigneusement
toutes les pieces avant la premiere
utilisation. =» « Entretien et nettoyage
quotidiens » voir page 39

33



fr Eléments de commande et d’affichage

Eléments de commande et
d’affichage

MFW35...

Touche |

La touche | permet de mettre I'appareil en
marche. L'entrainement démarre aussitot.

Touche O
La touche O permet d’éteindre I'appareil.
L'entrainement s’arréte.

MFW36.../.MFW38...

Touche O/I

La touche O/l permet de mettre I'appareil en
marche. L'entrainement commence immé-
diatement a vitesse 2 (rapide). Un nouvel
appui sur la touche O/1 permet d’éteindre
I'appareil. Lentrainement s’arréte.

Touche 1-2 [ rev

Appuyer briévement sur la touche 1-2 | rev
pour permuter la vitesse de I'appareil entre
1 (lent) et 2 (rapide). =» « Réglage de la
vitesse » voir page 34

En appuyant et maintenant la touche

1-2 | rev enfoncée, la fonction de marche
inversée démarre. =% « Fonction marche
inversée » voir page 35

Tous les modéles

Témoin de fonctionnement

Lorsque I'appareil est en marche, le témoin
de fonctionnement est allumé. Sur les
modeles avec fonction marche inversée,

le témoin de fonction clignote tant que la
touche 1-2 | rev est enfoncée.

Touche de verrouillage

L’accessoire monté sur I'appareil est
déverrouillé en appuyant sur la touche de
verrouillage. L'accessoire peut étre tourné
dans le sens horaire et retiré de I'appareil
de base que lorsque la touche de verrouil-
lage est enfoncée.

Compartiment de rangement

Le cordon d’alimentation peut étre retiré
du compartiment de rangement puis a
nouveau rangé. Ne sortir que la longueur
de cable nécessaire.
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Compartiment de rangement

Les disques non utilisés du hachoir a
viande peuvent étre rangés dans le
compartiment de rangement fermé par un
couvercle.

Sécurité anti-surcharge

Pour empécher que votre appareil ne
s’endommage en cas de surcharge de la
base, la pale d’entrainement comporte une
entaille (zone de rupture programmée). En
cas de surcharge, la pale d’entrainement
se rompt a cet endroit. Vous pouvez obtenir
une nouvelle pale d’entrainement auprés
du service aprés-vente (n° 630701). Les
pieces de rechange a zone de rupture
programmée ne sont pas couvertes par nos
engagements de garantie.

Remplacer la pale d’entrainement

=> Figure

1. Desserrer la vis de la pale d’entraine-
ment avec un tournevis adapté (PH2) et
retirer la pale défectueuse.

2. Installer la nouvelle pale d’entrainement
et revisser.

Réglage de la vitesse

MFW36.../MFW38... UNIQUEMENT
Le réglage de la vitesse permet de régler la
vitesse sur 1 (lent) ou 2 (rapide).

Attention!

Des applications précises exigent impéra-
tivement la vitesse 1 (lent). Respecter les
recommandations concernant la vitesse!
Voir le tableau = Figure [¢]

m Allumer I'appareil par la touche O/I.
L’appareil fonctionne a la vitesse 2
(rapide).

m  Appuyer brievement sur la touche
1-2 | rev. L'appareil passe a la vitesse 1
(lent).

= Appuyer brievement sur la touche
1-2 | rev. L'appareil repasse a la
vitesse 2 (rapide).



Fonction marche inversée fr

Fonction marche inversée

MFW36.../MFW38... UNIQUEMENT

La fonction marche inversée sert a retirer
les aliments bloqués par un fonctionnement
en sens inverse de la vis. La fonction
marche inversée se désactive automatique-
ment au bout de 15 secondes.

Attention!

Ne jamais maintenir la touche 1-2 | rev

appuyée pendant que I'appareil est en

marche. Maintenir la touche 1-2 | rev
enfoncée qu’une fois que I'appareil est
complétement immobile.

m Eteindre I'appareil avec la touche
O/1 et attendre que I'entrainement
s’immobilise.

m Maintenir la touche 1-2 [ rev.

m Au bout de 5 a 10 secondes, relacher
la touche 1-2 | rev et attendre que
I'entrainement s’immobilise.

m Remettre 'appareil en marche avec la
touche O/I.

Remarque:

Si les aliments ne se sont pas détachés
aprés une marche inversée bréve, éteindre
I'appareil, débrancher la fiche secteur

et nettoyer 'appareil. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 39

Appareil de base

Préparatifs

A Risque de blessures!

Ne brancher la fiche secteur qu’une fois

tous les préparatifs sur I'appareil achevés

et lorsque les accessoires nécessaires sont
montés correctement sur I'appareil de base.

m Poser I'appareil de base sur un plan de
travail stable et horizontal.

m Tirer uniguement la longueur nécessaire
de cordon d’alimentation du comparti-
ment de rangement.

L'appareil de base est prét.

Base

La base est utilisée pour les applications
suivantes:

Hachoir a viande

Pour broyer des alliments crus ou cuits. En
fonction du type et de la consistance des
aliments a traiter, utiliser le disque adéquat.
=> « Conseils » voir page 41

Accessoire a saucisses

Pour remplir les boyaux artificiels et
naturels avec de la chair a saucisse. Pour
fagonner des boudins.

Moule a kebbehs
Pour fagonner des boulettes de pate ou de
viande hachée.

Machine a pates
Pour la fabrication de spaghettis ou de
tagliatelles.

Accessoire a gateaux sablés
Pour former des gateaux sablés avec
3 motifs différents.

Remarque: avec la base et I'accessoire
adéquat que vous pouvez vous procurer
aupres du service apres-vente, d’autres
applications sont possibles.

Attention!

Lors du montage des différentes piéces,
aligner les évidements des accessoires sur
la piéce correspondante du boitier.

Préparatifs pour le hachoir a
viande

A Risque de blessures!
Ne pas toucher la lame tranchante.

Attention!

N’utiliser qu’un seul disque ajouré a la fois.

—> Figure [

1. Insérer la vis avec la pale d’entraine-
ment vers I'avant dans le boitier.

2. Installer tout d’abord la lame puis le
disque souhaité sur la vis.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier
puis visser sans forcer dans le sens
horaire.

Le hachoir a viande est prét.

35



fr Base

Préparatifs pour I’accessoire a
saucisses

= Figure @

1. Insérer la vis avec la pale d’entraine-
ment vers 'avant dans le boitier.

2. |Installer tout d’abord I'anneau porteur
sur la vis puis l'insert a saucisses dans
le bottier.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier
puis visser sans forcer dans le sens
horaire.

L’accessoire a saucisses est prét.

Préparatifs pour le moule a
kebbehs

=> Figure

1. Insérer la vis avec la pale d’entraine-
ment vers 'avant dans le boitier.

2. Installer tout d’abord la bague conique
sur la vis puis l'insert a kebbehs dans le
boitier.

3. Installer 'anneau vissable sur le boitier
puis visser sans forcer dans le sens
horaire.

Le moule a kebbehs est prét.

Préparation de la machine a

pates

=> Figure [

1. Insérer la vis sans fin avec la pale d’en-
trainement vers I'avant dans le boitier.

2. Introduire le disque a pates souhaité
dans le boitier.

3. Installer 'anneau vissable sur le bottier,
puis visser sans forcer dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

La machine a pates est opérationnelle.

Préparation de I’accessoire a
gateaux sablés

=> Figure [

1. Insérer la vis sans fin avec la pale d’en-
trainement vers I'avant dans le boitier.

2. Insérer d’abord la filiere a pate dans le
boitier, puis le disque a motif.

3. Tourner le disque a motif jusqu’a ce que
le motif souhaité se situe en bas.
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4. Installer 'anneau vissable sur le boitier,
puis visser sans forcer dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

L’accessoire a gateaux sablés est prét.

Utilisation

Remarque: en fonction de I'utilisation sou-
haitée, les aliments sont traités différemment.
=> « Recettes » voir page 39

L’exemple suivant décrit I’utilisation de
la base comme hachoir a viande:

/\ Risque de blessures!

— Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage.

— Pour remplir 'appareil, servez-vous
uniqguement du pilon-poussoir.

Attention!

— Ne pas traiter d’os, de cartilage, de
tendons ou autres parties dures.

— Ne pas traiter de la viande congelée.

— Ne pas appliquer une force trop impor-
tante sur le pilon-poussaoir.

=> Suite de la figure Il

1. Installer a I'oblique I'accessoire préparé
sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner I'accessoire dans le sens
inverse horaire jusqu’a entendre son
enclenchement.

3. Installer I'entonnoir et placer le
pilon-poussoir dans l'orifice de
remplissage.

4. Préparer les aliments. Couper tout
d’abord les grands morceaux en plus
petits morceaux afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.

5. Placer un récipient adapté sous
I'accessoire. Introduire les aliments
préparés dans I'entonnoir.

6. Raccorder la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche.

Note (MFW36.../MFW38...):

L’appareil fonctionne, aprés sa mise en

marche, a la vitesse optimale 2 (rapide).

7. Pousser légerement les aliments avec
le pilon-poussoir dans l'orifice de
remplissage.

8. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

9. Retirer 'entonnoir et le pilon-poussoir.



10. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens horaire jusqu’a ce qu’il se retire.

11. Retirer I'accessoire, démonter et net-
toyer toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 39

Rape

Pour raper et découper le fromage, les
fruits, les légumes, les noix, les amandes,
les petits pains secs et d’autres aliments
durs. En fonction du type et de la consis-
tance des aliments a traiter, utiliser
'accessoire adéquat. =» « Conseils » voir
page 41

Préparatifs

/\ Risque de blessures!

Ne jamais approcher les doigts des lames et
arétes tranchantes équipant les accessoires
a raper et émincer.

=> Suite de la figure

1. Ouvrir le capuchon. Placer I'accessoire
souhaité dans le boitier.

2. Refermer la capuchon jusqu’a I'entendre
s’enclencher.

La rape est préte.

Utilisation

/\ Risque de blessures!

— Ne jamais mettre les mains dans l'orifice
de remplissage.

— Pour remplir 'appareil, servez-vous
uniquement du pilon-poussoir.

Attention!

— Le pilon-poussoir ne peut étre introduit
que dans un sens.

— Retirer les coquilles (de noix par ex.).

— Ne pas appliquer une force trop
importante sur le pilon-poussoir.

Attention! (MFW36.../MFW38...)

— Utiliser impérativement les rapes et
outils de découpe a la vitesse 1 (lente).

— Utiliser la rape a la vitesse 2 (rapide).
= « Réglage de la vitesse » voir
page 34

Rape fr

=> Suite de la figure [d

1. Installer a 'oblique I'accessoire préparé
sur I'entrainement de I'appareil de base.

2. Tourner l'accessoire dans le sens
inverse horaire jusqu’a entendre son
enclenchement.

3. Installer I'entonnoir et placer le
pilon-poussoir dans l'orifice de
remplissage.

4. Préparer les aliments. Couper tout
d’abord les grands morceaux en plus
petits morceaux afin qu’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.

5. Placer un récipient adapté sous I'acces-
soire. Introduire les aliments préparés
dans I'entonnoir.

6. Brancher la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche.

Attention! (MFW36.../.MFW38...)

L'appareil fonctionne, aprés sa mise en

marche, a la vitesse 2 (rapide). Pour utiliser

les rapes et outils de découpe, appuyer
impérativement 1 fois sur la touche 1-2 | rev
afin de passer a la vitesse 1 (lent).

=> « Réglage de la vitesse » voir page 34

7. Pousser légérement les aliments avec
le pilon-poussoir dans l'orifice de rem-
plissage. Les aliments ont été découpés
ou rapés.

8. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

9. Retirer I'entonnoir et le pilon-poussoir.

10. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens horaire jusqu’a ce qu'il se retire.

11. Retirer 'accessoire, démonter et net-
toyer toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 39
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Presse-agrumes

Pour presser des agrumes, par exemple
des citrons, oranges, pamplemousses.

Préparatifs

/A Risque de blessures!

Le presse-agrumes est monté directement
sur 'appareil de base. Ne brancher la fiche
secteur qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil achevés.

Attention!

Pour préparer et utiliser le presse-agrumes,
I'appareil de base doit étre incliné a 90°.

Ne jamais utiliser d’autres accessoires dans
cette position.

—> Suite de la figure

1. Tenir 'appareil de base au niveau de la
poignée de transport et renverser avec
prudence, de sorte que I'entrainement
soit orienté vers le haut. Tourner si
besoin I'appareil de base afin que les
touches soient bien accessibles.

2. Installer 'axe d’entrainement avec le
ressort vers le bas dans I'entrainement
de l'appareil de base.

Attention!

L’axe d’entrainement doit pouvoir étre

enfoncé facilement avec le doigt. Il ne doit

pas rester de résidus de jus et il ne doit pas
étre bloqué par des pépins ou autres.

3. Placer le bol a I'oblique sur
I'entrainement.

4. Tourner le bol dans le sens inverse
horaire jusqu’a entendre son
enclenchement.

5. Placer I'insert passoire sur le bol.

6. Installer le cone presse-fruits sur I'axe
d’entrainement.

Le presse-agrumes est monté sur I'appareil

de base et prét.

Utilisation

=> Suite de la figure M

1. Couper les agrumes en deux.

2. Placer un récipient adapté sous
I'accessoire.

3. Brancher la fiche secteur. Mettre
I'appareil en marche. L'entrainement
démarre.
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Attention! (MFW36.../MFW38...)

L’appareil fonctionne, aprés sa mise en

marche, a la vitesse 2 (rapide). Pour utiliser

le presse-agrumes, appuyer impérative-
ment 1 fois sur la touche 1:2 | rev pour
passer a la vitesse 1 (lent). =» « Réglage de

la vitesse » voir page 34

4. Poser une moitié d’agrume sur le cbne
presse-fruits, c6té coupé sur le cone, et
appuyer. Le presse-agrumes tourne des
que le fruit est appuyé sur le cone.

5. Pour arréter le presse-agrumes, réduire
la pression exercée sur le céne.

6. Une fois terminé, éteindre I'appareil et
débrancher.

7. Maintenir la touche de verrouillage
enfoncée et tourner I'accessoire dans le
sens horaire jusqu’a ce qu'il se retire.

8. Retirer 'accessoire, démonter et net-
toyer toutes les piéces. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 39

Remarques:

— Presser les fruits a plusieurs reprises
pour obtenir une quantité optimale de
jus.

— Vider au besoin l'insert passoire
contenant la pulpe des fruits et les
pépins.
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Entretien et nettoyage

quotidiens

L’appareil, les accessoires et toutes les
pieces utilisées doivent étre soigneusement
nettoyés aprés chaque utilisation.

/\ Risque d’électrocution!

— Débrancher le cordon d’alimentation de
la prise électrique avant de procéder au
nettoyage.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

/\ Risques de blessures!

Ne jamais approcher les doigts des
lames et arétes tranchantes équipant les
accessoires a raper et émincer.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
braler.

— Ne pas utiliser d'objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

La figure M vous montre comment laver les

pieces détachées.

m Essuyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humidifé.

m Démonter les accessoires utilisés dans
I'ordre inverse (voir « Préparatifs » de
I'accessoire correspondant).

m Nettoyer tous les accessoires avec un
produit de nettoyage et une éponge / un
chiffon doux ou avec une brosse douce.

m Laisser sécher toutes les pieces.

Remarques:

— Sécher immédiatement les piéces
métalliques puis les protéger de la
rouille avec un peu d’huile alimentaire.

— Dans le cas des carottes par exemple,
les aliments peuvent colorer les parties
en plastique. Celles-ci peuvent étre
éliminées par quelques gouttes d’huile
alimentaire.

Recettes

Note (MFW36.../MFW38...):
Maintenir la vitesse sur 2 (rapide) lors de
toutes les étapes de travail.

Kebbehs

Pate:

— 500 g d’agneau découpé en laniéres

— 500 g de boulgour lavé et égoutté

— 1 petit oignon haché

m Traiter en alternance I'agneau et le
boulgour avec le hachoir a viande
(disque fin).

m Mélanger bien la pate puis incorporer
les oignons.

m Traiter le mélange deux fois de plus
avec le hachoir a viande.

Garniture:

— 400 g d’agneau découpé en laniéres

— 2 oignons moyens hachés

— 1 c. asoupe d’huile

— 1 c. asoupe de farine

— 2c. acafé de piment

— Sel et poivre

m Hacher I'agneau avec le hachoir a

viande (disque fin).

Saisir les oignons jusqu’a ce qu’ils

soient bien dorés.

Ajouter I'agneau et faires revenir.

Ajouter le reste des ingrédients.

Cuire le tout a I'étuvée 1 a 2 minutes.

Retirer la graisse en exces.

Laisser la garniture refroidir.

Préparation des kebbehs:

m Traiter le mélange pour la pate avec le
moule a kebbehs.

m Découper la pate creuse en segments
de 7,5 cm de long.

m  Comprimer un bord pour fermer un coté
de la boulette.

m Introduire un peu de garniture dans le
trou puis fermer en comprimant.

m Faire chauffer I'huile (a 180 °C) puis
faire frire la pate pendant env. 6 minutes
jusqu’a ce qu’elle soit bien dorée.
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Quenelles de pain

— 300 g de pain blanc frais

— 20 ml de lait

— 40 g de beurre ou de margarine

— 3 oeufs

— 1 c.as. doignons finement hachés

— Persil

— Un peu de farine

— Sel et poivre

m  Couper le pain en tranches d’env.

10 mm, puis les couper en deux dans
le sens de la longueur. Les couvrir avec
20 ml de lait et les laisser s'imbiber.

m Faire passer les morceaux de pain
imbibés dans le hachoir (disque ajouré
moyen) pendant env. 50 secondes.

m Ajouter les oignons et le persil finement
hachés, puis le beurre fondu. Bien
mélanger le tout.

m Brouiller les ceufs, les saler et poivrer,
puis les ajouter a la masse a base de
pain.

m Laisser la pate reposer quelques
minutes. Ensuite, la pétrir a nouveau
énergiquement.

m Avant de former les quenelles, bien
s’humidifier les mains avec de I'eau.
Rouler les quenelles dans la farine.

m Mettre les quenelles dans I'eau frémis-
sante et faites-les cuire env. 20 minutes.
L'eau ne doit jamais entrer en ébullition!

Pates

Recette de base pour des pates aux

ceufs:

— 230 g de farine de blé (type 405) ou de
farine de blé trés finement moulue

— 2 ceufs

Remarque: on obtient les meilleurs résul-

tats lorsque I'on réalise la pate avec le robot

culinaire Bosch MUM5 et le fouet mixeur

(quantité maximale: 1 x recette de base).

m Travailler brievement tous les ingre-
dients avec le fouet mixeur au niveau M
(10 x 3 secondes env.).

m Sinécessaire, rajouter de la farine.
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Fabrication des pates:

m Préparer I'appareil de base en montant
la machine a pate et la filiere souhaitée.

m Insérer une petite partie de la pate dans
I’entonnoir.

m Mettre en marche I'appareil et pousser
la pate a l'aide du pilon-poussoir.

m  Couper, avec un couteau, les pates a
la longueur souhaitée directement a la
sortie de I'appareil et les déposer sur un
torchon en coton recouvert de farine ou
une planche de bois.

Gateaux sablés

Recette de base d’une pate brisée:

— 125 g de beurre (a température ambiante)

— 100-125 g de sucre

— 1 ceuf

— 1 pincée de sel

— Un peu de zeste de citron ou de sucre
vanillé

— 250 g de farine

— Eventuellement de la levure chimique

Remarque: on obtient les meilleurs résul-

tats lorsque I'on réalise la pate avec le robot

culinaire Bosch MUMS et le fouet mixeur.

m Travailler tous les ingrédients avec le
fouet mixeur pendant env. %2 minute sur
le niveau 1 (1), puis env. 2 a 3 minutes
sur le niveau 6 (3).

Fabrication des biscuits:

m Préparer I'appareil de base en montant
I'accessoire a gateaux sablés et le motif
souhaiteé.

m Insérer une partie de la pate dans
I’entonnoir.

m  Mettre en marche 'appareil et pousser
la pate a I'aide du pilon-poussoir.

m Couper la pate formée a la longueur
souhaitée, directement a la sortie de la
machine, et la déposer sur une plaque
a patisserie farinée ou recouverte d’'une
feuille de papier sulfurisé.



Conseils

Hachoir a viande

Utilisation des disques ajourés

— Disque ajouré fin (2,7 mm) pour:
Viande cuite de poulet, de porc et
de beeuf, foie cuit, poisson cuit pour
soupes; viande crue de porc et de boeuf
pour réti de viande hachée; foie cru,
viande et lard pour saucisse de paté de
foie; viande de porc pour saucisse de
viande hachée

— Disque ajouré moyen (4 mm) pour:
Viande de porc et de boeuf pour paté et
cervelas

— Disque ajouré grossier (8 mm) pour:
Viande de porc rotie pour goulasch;
restes (de réti, de charcuterie,...) pour
gratin

m Pour une consistance plus fine des
aliments, répéter le processus de
broyage plusieurs fois ou utiliser
successivement les différents disques
(grossier, moyen, fin).

m D’autres ingrédients peuvent étre
directement ajoutés lors du traitement
(par ex. oignons, épices). Tous les
ingrédients sont ainsi bien mélangés.

Accessoire a saucisses

m Avant d’utiliser du boyau naturel, le faire
tremper env. 10 minutes dans de I'eau
tiede.

m Ne pas remplir de trop le boyau afin
d’éviter qu’il n’éclate lors de la cuisson.

Rape

Attention! (MFW36.../.MFW38...)
Utiliser impérativement les rapes et
outils de découpe a la vitesse 1 (lente).

— Utiliser la rape a la vitesse 2 (rapide).
=> « Réglage de la vitesse » voir
page 34

Conseils fr

Utilisation des accessoires

— Accessoire a découper: pour les
carottes, le céleri, le chou-rave et les
courgettes

— Rape (grossiéere): pour les carottes,
les noix et les fromages durs (par ex.
emmental)

— Rape (fine): pour les noix, le fromage
dur et le parmesan

— Rape: pour les pommes de terre, le
parmesan et les noix

Mise au rebut

Eliminez 'emballage en respectant
I'environnement. Cet appareil est
marqué selon la directive européenne
2012/19/UE relative aux appareils
électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit

le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

I
&

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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fr Piéces de rechange et accessoires

Pieces de rechange et accessoires

Pieces de rechange et accessoires

& 638407 Disque ajouré (fin) pour le hachoir & viande

= 637985 Disque ajouré (moyen) pour le hachoir a
viande

= 637986 Disque ajouré (grossier) pour le hachoir a
viande

= 637987 Accessoire a saucisses : pour remplir les

boyaux artificiels et naturels avec de la chair a
saucisse. Pour fagonner des boudins.

& 12000397

= 638281 Moule a kebbehs : pour fagonner des boulettes
de péate ou de viande hachée.

& 12001096 Machine a pates:
Pour la fabrication de spaghettis ou de tagliatelles.
Accessoire a gateaux sablés: Pour former
des gateaux sablés avec 3 motifs différents.

= 12011263 Rape: pour raper et émincer

& 798161 Accessoire a découper pour la rape

& 798162 Insert pour raper (grossier) pour la rape

= 798160 Insert pour raper (fin) pour la rape

& 798130 Accessoire a raper pour la rape

& 791603 Presse-agrumes: pour presser des oranges,

citrons ou pamplemousses.

Les accessoires et piéces de rechange sont disponibles dans le commerce ou auprés du
service aprés-vente.
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Dérangements et solutions fr

Dérangements et solutions

Probléme
L’appareil ne
démarre pas
lorsqu’il est mis en
marche.

Cause

L’appareil n'est pas sous
tension.

Solution

Insérer la fiche secteur dans la prise de
courant.

L'appareil fonc-
tionne normalement
mais les aliments ne
sont pas traités.

L’appareil a subi une
surcharge et la pale d’en-
trainement s’est brisée
sur la zone de rupture
programmee.

Eteindre I'appareil et attendre qu'il
s’immobilise. Débrancher I'appareil,
retirer 'accessoire, démonter et
nettoyer. Remplacer la pale d’entrai-
nement. =» « Sécurité anti-surcharge »
voir page 34

Les aliments ne
sont pas traités
ou le sont trés
lentement.

L’accessoire ou la vis est
bouché.

Appareil sans marche inversée:
éteindre I'appareil, attendre qu’il
s’immobilise et le débrancher. Retirer
I'accessoire, démonter et nettoyer pour
éliminer le blocage. =% « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 39

Appareil avec marche inversée:
Eteindre 'appareil avec la touche O/I
et attendre que I'entrainement s’'im-
mobilise. Maintenir la touche 1:2 | rev.
Au bout de 5 a 10 secondes, relacher
la touche 1-2 | rev et attendre que
I'entrainement s’immobilise. Remettre
en marche et poursuivre le traitement.
=> « Fonction marche inversée » voir
page 35

Une pression trop impor-
tante est appliquée sur le
pilon-poussoir ou l'orifice
de remplissage est trop
plein.

Réduire la pression sur le pilon-pous-
soir et moins remplir I'orifice de
remplissage.

Des parties dures sont
encore présentes dans
les aliments a traiter.

Retirer les parties dures. Pré-cuire les
Iégumes durs avant leur traitement.

La fonction marche
inversée ne
démarre pas.

La touche 1-2 [ rev n'a
pas été enfoncée assez
longtemps.

Maintenir la touche 1-2 | rev enfoncée
jusqu'a ce que la marche inversée soit
enclenchée.

La vis sans fin est
bouchée.

Eteindre 'appareil, attendre qu'il
s’immobilise et débrancher. Retirer
I'accessoire, démonter et nettoyer pour
éliminer le blocage. =» « Entretien et
nettoyage quotidiens » voir page 39

Appeler impérativement la hotline si les problémes ne peuvent pas étre résolus!

Les numéros de téléphone se trouvent aux derniéres pages de la notice.

43



it Uso corretto

Uso corretto

Leggere con attenzione interamente, osservare e conservare le
istruzioni per I'uso! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche
le presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo
per quantita e tempi di lavoro usuali nell’attivita domestica.
L’apparecchio e gli accessori (secondo il modello) sono adatti per

le seguenti applicazioni:

Tritacarne: per sminuzzare e mescolare carne, speck, pollame e
pesce crudi e cotti.

Insaccatrice: per preparare salsicce e involtini.

Forma kebbe: per preparare ravioli di pasta o ripieni di carne macinata.
Accessorio per la pasta: per fare spaghetti o tagliatelle.

Siringa per biscotti: per fare biscotti siringati.

Adattatore grattugia: per grattuggiare, grattare e affettare alimenti.
Spremiagrumi: per spremere gli agrumi.

Gli alimenti da lavorare devono essere privi di parti dure (ad es. ossi).
L'uso dell’apparecchio € vietato per la lavorazione di altri oggetti o
sostanze. Altri impieghi sono possibili se si utilizzano ulteriori accessori
autorizzati dal produttore. Usare I'apparecchio solo con gli accessori e
le parti originali. Non utilizzare mai gli adattatori, ossia il disco grattugia
e gli inserti per affettare con altri apparecchi. Utilizzare solamente i
componenti appartenenti ai diversi adattatori.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambientale
e ad un’altitudine massima di 2000 m. Non disporre I'apparecchio
sopra oppure in prossimita di superfici molto calde, come per es.
fornelli.

Il piano di lavoro deve essere ben accessibile, impermeabile, stabile, in
piano, asciutto e sufficientemente grande, per evitare danni da spruzzi
e potere lavorare liberamente.

Questo apparecchio puo essere usato da persone con ridotte facolta
psichiche, sensoriali 0 mentali o con conoscenze e/o esperienza insuf-
ficienti, purché siano sotto il controllo di persone adulte o siano state
istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e abbiano compreso i pericoli
connessi all'uso dello stesso.

| bambini devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo

di collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. Ai bambini &
vietato giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere eseguiti da bambini.
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Avvertenze di sicurezza

/\ Rischio di scossa elettrica e di incendio

L’apparecchio pud essere collegato a una rete a corrente alternata
soltanto con una presa con messa a terra installata a norma. Accer-
tarsi che il sistema del conduttore di protezione dell'impianto elettrico
domestico sia installato a norma.

Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo di alimentazione
e l'apparecchio stesso non presentano danni. Al fine di evitare rischi,
le riparazioni sull’apparecchio, come ad es. la sostituzione di un cavo
danneggiato, sono consentite solo al nostro servizio clienti. Non colle
gare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate. Sorvegliare
sempre I'apparecchio durante il funzionamento! Si consiglia di non
lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di quanto € necessario
per la lavorazione dell’alimento.

Non mettere mai il cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o
tirarlo sopra spigoli vivi. Non immergere mai I'apparecchio in acqua
né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare
I'apparecchio con le mani bagnate e non farlo funzionare a vuoto.
L’apparecchio va sempre scollegato dalla rete elettrica dopo ogni uti-
lizzo, se lasciato incostudito, prima del montaggio, dello smontaggio,
della pulizia e in caso di guasto.

/\ Pericolo di lesioni

Non appena viene spento I'apparecchio, attendere che l'ingranaggio
si sia fermato. Prima di montare o sostituire gli adattatori, spegnere
I'apparecchio e scollegarlo dalla rete elettrica.

Non toccare le lame e i bordi taglienti del disco grattugia e degli inserti
per affettare. Non toccare mai le parti in rotazione. Non inserire mai le
mani nel pozzetto di riempimento o nel foro di uscita. Non inserire mai
gli alimenti con le mani nel pozzetto di riempimento. Utilizzare solo il
pestello a corredo! Non pulire mai con le mani nude le lame e i bordi
taglienti del disco grattugia e degli inserti per affettare.

/\ Attenzione! Pericolo di danni all’apparecchio

Fare attenzione che non si trovino corpi estranei nel pozzetto di riem-
pimento o negli adattatori. Non inserire oggetti (es. coltello, cucchiaio)
nel pozzetto di riempimento o nel foro di uscita.

L’apparecchio pud funzionare al massimo 10 minuti senza interruzione.
Dopodiché spegnerlo e lasciarlo raffreddare a temperatura ambiente.

A Importante!

Lavare sempre I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un lungo
periodo di inattivita, come descritto nelle istruzioni. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 52
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it Panoramica

Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch.

Nelle pagine seguenti di queste istruzioni
per l'uso trovera utili avvertenze per 'uso
sicuro di questo apparecchio.

La preghiamo di leggere attentamente
questo manuale istruzioni e seguire tutte
le istruzioni. In tal modo potra beneficiare
a lungo di questo apparecchio ed ottenere
degli ottimi risultati.

Conservare le istruzioni per I'uso per il suc-
cessivo utilizzo o per il futuro proprietario.
Puo trovare ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.

Indice
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Panoramica

=> Figura IN
1 Apparecchio base
a Ingranaggio per adattatori
b Tastolo O/I*
c Tasto O 01-2|rev*
d Spia di funzionamento
e Pulsante di arresto
f Maniglia di trasporto
g Vano di conservazione con coperchio
h Cavo d’alimentazione
i Vano portacavo
2 Adattatore di base
Corpo dell'apparecchio
Pozzetto di riempimento
Piatto di carico
Pestello
Coclea con trascinatore
Ghiera
3 Inserto tritacarne
a Lama
b Disco forato, fine (2,7 mm)*
¢ Disco forato, medio (4 mm)
d Disco forato, grosso (8 mm)
4 Inserto insaccatrice
a Reggispinta
b Ugello insaccatrice
5 Inserto kebbe*
a Anello conico
b Ugello kebbe
6 Inserto per la pasta*®
a Disco per gli spaghetti
b Disco per le tagliatelle
¢ Attrezzo per la pulizia
7 Inserto siringa per biscotti*
a Ugello impasto
b Disco traforato (girevole)

= Figura &

Adattatore grattugia*
Corpo dell’apparecchio
Pozzetto di riempimento
Tappo di chiusura

Piatto di carico

Pestello

Inserto per affettare
Inserto grattugia, grosso
Inserto grattugia, fine
Inserto per grattare

-0 Q0T w
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9 Adattatore spremiagrumi*
a Vaschetta di iempimento
b Inserto filtro
¢ Cono di spremitura
d Albero motore con molla

* a seconda del modello

Questo istruzioni per I'uso descrivono
diverse versioni dell’apparecchio. Nelle
pagine con le illustrazioni si trova una
panoramica. =» Figura [e]

Gli accessori e le parti di ricambio sono
disponibili presso il servizio di assistenza
clienti o sul sito www.bosch-home.com.
=> “Pezzi di ricambio e accessori” ved.
pagina 56

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori.

m Smaltire il materiale d’'imballaggio.

m Smontare le parti montate nei singoli
componenti. Per fare cid procedere in
senso inverso rispetto a quanto descritto
alla voce “Preparazione”.

m Controllare che tutte la parti siano
complete. = Figura [ /A

m Controllare con un’ispezione visiva che
nessuna parte sia danneggiata.

m Prima della prima messa in funzione
pulire accuratamente tutte le parti e farle
asciugare. =» “Pulizia e cura quotidiana”
ved. pagina 52

Prima del primo utilizzo it

Elementi di comando e
visualizzazione

MFW35...

Tasto |

Premendo il tasto | si accende I'apparec-
chio. L'ingranaggio entra subito in funzione.

Tasto O
L’apparecchio viene spento premendo il
tasto O. L'ingranaggio si ferma.

MFW36.../MFW38...

Tasto O/I

Premendo il tasto O/I si accende I'apparec-
chio. L'ingranaggio entra subito in funzione
alla velocita 2 (veloce). Premendo nuova-
mente il tasto O/ si spegne I'apparecchio.
L'ingranaggio si ferma.

Tasto 1-2 | rev

Premendo brevemente il tasto 1:2 | rev si
passa dalla velocita 1 (lenta) alla velocita 2
(veloce) e viceversa. =» “Regolazione della
velocita” ved. pagina 48

Tenendo premuto il tasto 1-2 | rev si avvia
la funzione di inversione. =% “Regolazione
della velocita” ved. pagina 48

Tutti i modelli

Spia di funzionamento

Se I'apparecchio & acceso, I'indicatore

di esercizio si accende. Nei modelli con
funzione inversione l'indicatore di funzione
lampeggia fintanto che viene premuto il
tasto 12 | rev.

Pulsante di arresto

Premendo il tasto di arresto viene sbloccato
I’adattatore montato sull’apparecchio. Solo
premendo il pulsante di arresto & possibile
ruotare I'adattatore in senso orario e rimuo-
verlo dall’apparecchio di base.

Vano portacavo

Il cavo di alimentazione pu0 essere estratto
dal vano portacavo o in questo riposto
nuovamente. Estrarre sempre la lunghezza
di cavo necessaria.

Vano di conservazione

| dischi forati del tritacarne non utilizzati
possono essere riposti nel vano di conser-
vazione e richiusi con il coperchio.
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Sicurezza di sovraccarico

Al fine di evitare maggiori danni all’apparec-
chio in caso di un sovraccarico sull’adatta-
tore di base, il trascinatore & dotato di una
incisione (punto di rottura prestabilita). In
questo punto il trascinatore si spezza nel
caso di un sovraccarico. Un nuovo trascina-
tore puo essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti (Nr. 630701). | ricambi
con punto di rottura predeterminato non
rientrano nei nostri doveri di garanzia.

Sostituzione del trascinatore

= Figura

1. Allentare le viti nel trascinatore con un
cacciavite adatto (PH2) e rimuovere il
trascinatore guasto.

2. Inserire il nuovo trascinatore ed avvitarlo
saldamente.

Regolazione della velocita

SOLO MFW36.../MFW38...
Con la regolazione della velocita & possibile
regolare la velocita su 1 (lenta) o 2 (veloce).

Attenzione!

Per determinate applicazioni deve essere
necessariamente utilizzata la velocita 1
(lenta). Prestare attenzione ai consigli
relativi alla velocita!

Vedi tabella =»> Figura [6]

m Accendere I'apparecchio con il tasto
O/I1. L'apparecchio gira alla velocita 2
(veloce).

m Premere brevemente il tasto 1-2 | rev.
L’apparecchio passa alla velocita 1
(lento).

m Premere brevemente il tasto 1-2 | rev.
L'apparecchio ritorna alla velocita 2
(veloce).

Funzione inversione

SOLO MFW36.../MFW38...

La funzione inversione serve a smuovere
alimenti incastrati facendo ruotare breve-
mente la coclea in senso inverso. La
funzione inversione si disattiva automatica-
mente dopo 15 secondi.

48

Attenzione!

Mai tenere premuto a lungo il tasto 12 | rev

quando I'apparecchio & acceso. Tenere

premuto a lungo il tasto 1-2 | rev soltanto
dopo che I'apparecchio si € completamente
fermato.

m Spegnere I'apparecchio con il tasto O/I
e attendere che l'ingranaggio sia fermo.

m  Premere e mantenere premuto il tasto
1-2 | rev.

m Dopo ca. 5-10 secondi rilasciare il tasto
1-2 | rev e attendere che l'ingranaggio
sia fermo.

m Accendere nuovamente I'apparecchio
con il tasto O/I.

Avvertenza:

Se gli alimenti rimasti bloccati non si smuo-
vono neanche dopo avere attivato breve-
mente la funzione inversione, staccare la
spina e pulire 'apparecchio. =% “Pulizia e
cura quotidiana” ved. pagina 52

Apparecchio base

Preparazione

A\ Pericolo di lesioni!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti

i preparativi per il lavoro con I'apparecchio

sono stati conclusi e gli adattatori necessari

sono stati montati e connessi correttamente
all’apparecchio di base.

m Collocare I'apparecchio di base su un
piano di lavoro stabile e orizzontale.

m Estrarre il cavo di alimentazione dal
vano portacavo per la lunghezza
necessaria.

L'apparecchio di base & pronto per I'uso.

Adattatore di base

L’adattatore di base viene impiegato per le
seguenti applicazioni:

Tritacarne

Per sminuzzare alimenti cotti e crudi.

A seconda del tipo e consistenza
dell’alimento da lavorare, utilizzare i
rispettivi dischi forati. =» “Consigli” ved.
pagina 54



Insaccatrice

Per riempire budello artificiale e naturale
con impasto per salsiccia. Per formare
involtini.

Forma kebbe

Per formare rotolini di pasta o carne
macinata.

Accessorio per la pasta

Per fare spaghetti o tagliatelle.
Siringa per biscotti

Per fare i biscotti siringati con 3 profili
diversi.

Avvertenza: con I'adattatore di base e
'accessorio adatto, che pud essere acqui-
stato tramite il servizio clienti, sono possibili
ulteriori applicazioni.

Attenzione!

Nell’assemblare le varie parti, allineare gli
incavi presenti sugli inserti alla controparte
sul corpo dell’apparecchio.

Preparazione del tritacarne

A\ Pericolo di lesioni!
Non toccare la lama affilata.

Attenzione!
Utilizzare sempre un disco forato.

=> Figura [3]

1. Inserire la coclea con il trascinatore nel
corpo dell'apparecchio.

2. Applicare sulla coclea prima la lama poi
il disco forato.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell’apparec-
chio ed avvitarlo in senso orario senza
esercitare una forza eccessiva.

Il tritacarne € pronto per l'uso.

Preparazione dell’insaccatrice

=> Figura @

1. Inserire la coclea con il trascinatore nel
corpo dell'apparecchio.

2. Applicare prima il reggispinta sulla
coclea, poi l'ugello per salsicce nel
corpo dell’apparecchio.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell’apparec-
chio ed avvitarlo in senso orario senza
esercitare una forza eccessiva.

L'insaccatrice € pronta per l'uso.

Adattatore di base it

Preparazione del forma kebbe

=> Figura @

1. Inserire la coclea con il trascinatore nel
corpo dell'apparecchio.

2. Applicare prima I'anello conico sulla
coclea, quindi I'ugello per kebbe nel
corpo dell’apparecchio.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell’apparec-
chio ed avvitarlo in senso orario senza
esercitare una forza eccessiva.

Il forma kebbe & pronto per l'uso.

Preparazione dell’accessorio per
la pasta

= Figura @

1. Inserire la coclea con il trascinatore rivolto
in avanti nel corpo dell'apparecchio.

2. Inserire il disco desiderato nel corpo.

3. Inserire la ghiera sul corpo dell'appa-
recchio e avvitare in senso orario senza
applicare forza.

L’accessorio per la pasta & pronto per l'uso.

Preparazione della siringa per
biscotti

=> Figura [l

1. Inserire la coclea con il trascinatore rivolto
in avanti nel corpo dell'apparecchio.

2. Applicare prima l'ugello impasto nel corpo,
poi il disco traforato.

3. Ruotare il disco traforato finché il profilo
desiderato non si trova in basso.

4. Inserire la ghiera sul corpo dell'appa-
recchio e avvitare in senso orario senza
applicare forza.

La siringa per biscotti & pronta per I'uso.
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it Adattatore grattugia

Utilizzo

Avvertenza: a seconda dello scopo
d’'impiego gli alimenti vengono lavorati
diversamente. = “Ricette” ved.

pagina 53

L’esempio successivo descrive
I'utilizzo dell’adattatore di base come
insaccatrice:

A\ Pericolo di lesioni!

— Non inserire le mani nel pozzetto di
riempimento.

— Per spingere usare solo il pestello.

Attenzione!

— Non lavorare ossa, cartilagine, nervi o
altri elementi solidi.

— Non lavorare carne ancora surgelata.

— Non esercitare una pressione eccessiva
con il pestello.

=> Sequenza immagini I

1. Applicare obliguamente sull'ingranaggio
dell’apparecchio di base I'adattatore
pronto.

2. Girare I'adattatore in senso orario fino
ad udirne I'arresto.

3. Applicare il piatto di carico ed inserire il
pestello nel pozzetto di riempimento.

4. Lavorazione degli alimenti. Sminuzzare
prima i pezzi piu grandi perche possano
passare nel pozzetto di iempimento
senza dover fare troppa pressione.

5. Collocare un recipiente adatto sotto
I'adattatore. Inserire nel piatto di carico
gli alimenti preparati.

6. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere 'apparecchio.

Nota (MFW36.../MFW38...):

Dopo 'accensione I'apparecchio gira alla

velocita ottimale 2 (veloce).

7. Premere leggermente gli alimenti nel
pozzetto di riempimento usando il
pestello.

8. Quando il lavoro é finito, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina
d’'alimentazione.

9. Rimuovere il piatto di carico e il pestello.

10. Tenere premuto il pulsante di arresto e
girare I'adattatore in senso orario fino a
quando non si sblocca.
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11. Rimuovere 'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. = “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 52

Adattatore grattugia

Per grattugiare, grattare e affettare,

ad es. formaggio, frutta, verdura, noci,
mandorle, pane raffermo e altri alimenti
duri. A seconda del tipo e consistenza
dell'alimento da lavorare, utilizzare I'inserto
adatto. =» “Consigli” ved. pagina 54

Preparazione

/\ Pericolo di lesioni!

Non toccare le lame e i bordi taglienti
degli inserti per affettare e grattare e
grattuggiare.

=> Sequenza immagini

1. Aprire il tappo di chiusura. Inserire
nel corpo dell’apparecchio I'inserto
desiderato.

2. Chiudere il tappo fino ad udirne
I'arresto.

L’adattatore grattugia € pronto per 'uso.

Utilizzo

A\ Pericolo di lesioni!

— Non inserire le mani nel pozzetto di
riempimento.

— Per spingere usare solo il pestello.

Attenzione!

— Il pestello pud essere inserito in una
sola direzione.

— Rimuovere i gusci duri (es. di noci).

— Non esercitare una pressione eccessiva
con il pestello.

Attenzione! (MFW36.../MFW38...)

— Utilizzare l'inserto grattugia e I'inserto
per affettare soltanto con la velocita 1
(lenta).

— Utilizzare l'inserto per grattare con la
velocita 2 (veloce).



=> Sequenza immagini [

1. Applicare obliguamente sull'ingranaggio
dell'apparecchio di base I'adattatore
pronto.

2. Girare I'adattatore in senso orario fino
ad udirne l'arresto.

3. Applicare il piatto di carico ed inserire il
pestello nel pozzetto di riempimento.

4. Lavorazione degli alimenti. Sminuzzare
prima i pezzi piu grandi perché possano
passare nel pozzetto di riempimento
senza dover fare troppa pressione.

5. Collocare un recipiente adatto sotto
I'adattatore. Inserire nel piatto di carico
gli alimenti preparati.

6. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio.

Attenzione! (MFW36.../MFW38...)

Dopo 'accensione I'apparecchio gira alla

velocita 2 (veloce). Per utilizzare I'inserto

grattugia o I'inserto per affettare occorre
tassativamente premere 1 volta il tasto

1-2 | rev per passare alla velocita 1 (lento).

=»> “Regolazione della velocita” ved.

pagina 48

7. Premere leggermente gli alimenti nel
pozzetto di riempimento usando il
pestello. Gli alimenti vengono affettati
e/o grattuggiati.

8. Quando il lavoro ¢ finito, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina
d’alimentazione.

9. Rimuovere il piatto di carico e il pestello.

10. Tenere premuto il pulsante di arresto e
girare I'adattatore in senso orario fino a
quando non si sblocca.

11. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. = “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 52

Adattatore spremiagrumi it

Adattatore spremiagrumi

Per spremere agrumi, come ad es. limoni,
aranci, pompelmi.

Preparazione

A\ Pericolo di lesioni!

L'adattatore spremiagrumi viene montato diret-
tamente sull'apparecchio di base. Inserire la
spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per
il lavoro con I'apparecchio sono stati conclusi.

Attenzione!

Per preparare e utilizzare I'adattatore spre-
miagrumi, 'apparecchio di base va inclinato
di 90°. In questa posizione non usare mai
gli altri adattatori.

=»> Sequenza immagini

1. Tenere fermo I'apparecchio di base
tramite la maniglia di trasporto e
ribaltarlo con cautela in modo tale che
l'ingranaggio sia rivolto verso l'alto.
Eventualmente, girare I'apparecchio di
base per potere accedere ai pulsanti.

2. Inserire I'albero motore con I'elemento
a molla verso il basso nell'ingranaggio
dell'apparecchio di base.

Attenzione!

L’albero motore deve potere essere spinto

facilmente verso il basso con un dito. Non

deve essere sporco da residui di succo, né

bloccato da semi o corpi estranei.

3. Inserire la vaschetta di raccolta in modo
obliquo sullingranaggio.

4. Ruotare la vaschetta di raccolta in
senso orario fino ad udirne l'arresto.

5. Inserire il cono di spremitura sulla
vaschetta di raccolta.

6. Inserire il cono di spremitura sull’albero
motore.

L’adattatore spremiagrumi & montato

sull’apparecchio di base e pronto per l'uso.

51



it Pulizia e cura quotidiana

Utilizzo

=> Sequenza immagini [l

1. Tagliare a meta gli agrumi.

2. Collocare un recipiente adatto sotto
I'adattatore.

3. Collegare la spina di alimentazione.
Accendere I'apparecchio. L'ingranaggio
€ in funzione.

Attenzione! (MFW36.../MFW38...)

Dopo 'accensione I'apparecchio gira alla

velocita 2 (veloce). Per utilizzare lo spre-

miagrumi occorre tassativamente premere

1 volta il tasto 1-2 | rev per passare alla

velocita 1 (lento). = “Regolazione della

velocita” ved. pagina 48

4. Appoggiare 'agrume tagliato a meta
dal lato della parte tagliata sul cono di
spremitura e premere verso il basso.
Non appena il pezzo da spremere viene
premuto sul cono di spremitura, questo
si avvia.

5. Perterminare I'operazione di spremi-
tura ridurre la pressione sul cono di
spremitura.

6. Una volta terminato il lavoro, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina.

7. Tenere premuto il pulsante di arresto e
girare I'adattatore in senso orario fino a
quando non si sblocca.

8. Rimuovere I'adattatore, smontare e
pulire tutte le parti. = “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 52

Nota:

— Per ottenere una resa ottimale del
succo, l'operazione di spremitura
andrebbe ripetuta alcune volte.

— Se necessario, svuotare l'inserto del
filtro contenente i pezzi grossi di frutta
e i semi.
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Pulizia e cura quotidiana

L’apparecchio, tutti gli adattatori e gli
accessori utilizzati vanno puliti accurata-
mente dopo ogni utilizzo.

A Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia, scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie.

/\ Pericolo di lesioni!
Non toccare le lame e i bordi taglienti
dell'inserto per grattugiare ed affettare.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base d’alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

Nella figura ¥ viene mostrato in una

panoramica come pulire le singole parti.

m Pulire 'apparecchio base con un panno
morbido e umido e asciugarlo.

= Smontare in senso inverso gli adattatori
utilizzati (vedi “Preparazione” del rispet-
tivo adattatore).

m Pulire tutti gli accessori con detersivo e
un panno o spugna morbida oppure con
una spazzola morbida.

m Lasciare asciugare tutte le parti.

Nota:

— Asciugare subito con uno strofinaccio
le parti metalliche e proteggerle dalla
ruggine con un poco di olio alimentare.

— Durante la lavorazione, per es. di cavolo
rosso o carote, sulle parti di plastica
si formano macchie colorate. Queste
possono essere eliminate con alcune
gocce di olio da cucina.



Ricette

Nota (MFW36.../MFW38...):
per tutte le fasi di lavoro impostare la
velocita su 2 (veloce).

Kebbe

Raviolo:

— 500 g di agnello, tagliato a strisce

— 500 g di bulgur, lavato e scolato

— 1 cipolla piccola, tritata

m Lavorare in modo alternato I'agnello e
il grano con il tritacarne (disco con fori
piccoli).

m Mescolare bene la pasta, incorporare la
cipolla.

m Lavorare la miscela altre due volte con il
tritacarne.

Farcitura:

— 400 g di agnello, tagliato a strisce

— 2 cipolle di media grandezza tritate

— 1 cucchiaio di olio

— 1 cucchiaio di farina

— 2 cucchiaini da té di pimento

— Sale e pepe

m Lavorare I'agnello con il tritacarne
(disco con fori piccoli).

m Rosolare le cipolle a colore oro-scuro.

Aggiungere la carne di agnello e

cuocere bene.

Aggiungere gli altri ingredienti.

Lasciare stufare il tutto per ca. 1-2 minuti.

Scolare il grasso superfluo.

Fare raffreddare il ripieno.

Preparazione del kebbe:

m Lavorare la miscela per i ravioli con il
forma kebbe.

m Tagliare dal tubo di pasta pezzi della
lunghezza di 7,5 cm.

m Chiudere un’estremita formando un
raviolo.

m Introdurre nell’apertura un poco di
farcitura e chiudere anche l'altra
estremita del raviolo.

m Riscaldare I'olio (ca. 180 °C) e friggere i
ravioli di kebbe per ca. 6 minuti a colore
Oro-scuro.

Ricette it

Canederli di pane

— 300 g di pane bianco fresco

— 20 ml di latte

— 40 g di burro o margarina

— 3uova

— 1 cucchiaio di cipolla tritata fine

— Prezzemolo

— Un po’ di farina

— Sale e pepe

m Affettare il pane a fette spesse 10 mm
e tagliarle a meta nel senso della
lunghezza. Versare sopra 20 ml di latte
e lasciar riposare.

m Lavorare il pane bagnato con il
tritacarne (disco con fori medi) per ca.
50 sec.

m Aggiungere la cipolla tritata fine, il prez-
zemolo e il burro fuso e mescolare.

m Incorporare al composto di pane le uova
sbattute, il sale e il pepe.

m Lasciar riposare I'impasto per alcuni
minuti. Impastare poi ancora una volta.

m Per formare i canederli bagnare sempre
bene le mani con acqua. Passare i
canederli nella farina.

m Mettere i canederli in acqua bollente
e lasciarli cuocere a fuoco lento
per ca. 20 minuti. Non portarli ad
ebollizione!

Pasta

Ricetta base per la pasta all’'uovo:

— 230 g di farina di frumento (tipo 405)

o farina di frumento tipo 00

— 2uova

Nota: per ottenere i migliori risultati prepa-

rare 'impasto con la macchina da cucina

Bosch MUMS5 e la frusta (quantita massima:

1 volta la ricetta base).

m Lavorare brevemente con la frusta tutti
gli ingredienti (10 x ca. 3 secondi) alla
velocita M.

m Se necessario, aggiungere farina.
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it Consigli

Preparazione della pasta:

m Preparare I'apparecchio base con
I'accessorio per la pasta e l'inserto
desiderato.

m Inserire nel piatto di carico una piccola
parte dell'impasto.

m Accendere I'apparecchio e, usando
il pestello, spingere I'impasto nel
pozzetto.

m Tagliare la pasta nella lunghezza desi-
derata con un coltello e disporla su un
asciugamano di cotone o un tagliere di
legno infarinati.

Biscotti siringati

Ricetta base per la pasta frolla:

— 125 g di burro (a temperatura ambiente)

— 100-125 g di zucchero

— 1uovo

— 1 pizzico di sale

— Un poco di buccia di limone o vanillina

— 250 g difarina

— Eventualmente lievito in polvere

Nota: per ottenere i migliori risultati prepa-

rare I'impasto con la macchina da cucina

Bosch MUMS5 e la frusta.

m Lavorare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto alla velocita 1 (1), poi
ca. 2-3 minuti alla velocita 6 (3).

Preparazione dei biscotti:

m Preparare I'apparecchio base con la
siringa per biscotti e il profilo desiderato.

m Inserire nel piatto di carico una parte
dell'impasto.

m Accendere I'apparecchio e, usando
il pestello, spingere I'impasto nel
pozzetto.

m Prelevare I'impasto direttamente
dall'uscita nella lunghezza desiderata e
disporre i biscotti su una teglia infarinata
o rivestita con carta da forno.
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Consigli

Tritacarne

Utilizzo dei dischi forati

— Disco con fori piccoli (2,7 mm) per:
carne cotta di pollame, maiale, di
manzo, fegato cotto, pesce cotto per
minestre; carne di maiale e di manzo
cruda per polpettone; fegato, carne e
lardo crudi per paté di fegato; carne di
maiale per salsiccia a base di carne affu-
micata di manzo o di maiale (Mettwurst)

— Disco con fori medi (4 mm) per:
carne di maiale e di manzo per paté e
cervellata

— Disco con fori grandi (8 mm) per:
carne di maiale arrostita per zuppa di
gulasch; resti (es. arrosto, salumi) per
sformato di avanzi

m Se si desidera una consistenza piu fine
dell’'alimento lavorato, ripetere la pro-
cedura di sminuzzamento od utilizzare
diversi dischi forati uno dopo l'altro
(fori grandi, medi, piccoli).

m E possibile aggiungere altri ingredienti
(es. cipolle, odori) direttamente durante
la lavorazione. In tal modo € possibile
mescolare bene tra loro tutti gli
ingredienti.

Insaccatrice

m Prima della lavorazione ammorbidire
il budello naturale per ca. 10 minuti in
acqua tiepida.

= Non riempire eccessivamente il budello
in quanto la salsiccia potrebbe rompersi
durante la cottura.



Smaltimento

Adattatore grattugia

Attenzione! (MFW36.../MFW38...)

— Utilizzare l'inserto grattugia e I'inserto
per affettare soltanto con la velocita 1
(lenta).

— Utilizzare I'inserto per grattare con la
velocita 2 (veloce).

Utilizzo degli inserti

— Inserto per affettare: per carote,
sedano, cavolo rapa, zucchine

— Inserto per grattugiare (grossolana-
mente): per carote, noci, formaggio
duro (ad es. emmental)

— Inserto per grattugiare (finemente):
per noci, formaggio duro, parmigiano

— Inserto per grattugiare: per patate,
parmigiano, noci

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

ﬁ rispetto del’ambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.

it
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it Pezzi di ricambio e accessori

Pezzi di ricambio e accessori

Pezzi di ricambio e accessori

@ o7 mm 638407 Disco forato (fine) per tritacarne
Q 4 mm & 637985 Disco forato (medio) per tritacarne
@ 8 mm = 637986 Disco forato (grosso) per tritacarne
= 637987 Insaccatrice: per riempire budello artificiale e
- naturale con impasto per salsiccia. Per formare

@ o 12000397 involtini.
@ @) = 638281 Forma kebbe: per formare rotolini di pasta o

y & carne macinata.

(@ 7 = 12001096 Accessorio per la pasta:
@" rd

Per fare spaghetti o tagliatelle.

@R (o Siringa per biscotti:

(A (o

@ Nal Per fare i biscotti siringati con 3 profili diversi.

: ;> = 12011263 Adattatore grattugia: per grattuggiare, grattare
e affettare

& 798161 Inserto per affettare per 'adattatore grattugia

per I'adattatore grattugia

& 798160 Inserto per grattuggiare (finemente) per I'adat-
tatore grattugia

& 798130 Inserto per grattare per I'adattatore grattugia

@ & 798162 Inserto per grattuggiare (grossolanamente)

Y & 791603 Adattatore spremiagrumi: per spremere
%{\ limoni, arance o pompelmi.

Le parti di ricambio e gli accessori possono essere acquistati presso i rivenditori o tramite

il servizio di assistenza clienti.

56



Rimedio in caso di guasti it

Rimedio in caso di guasti

Problema Causa Rimedio

L’apparecchio non All'apparecchio non Inserire la spina nella presa.

funziona quando & arriva elettricita.

acceso.

L’apparecchio fun- L’apparecchio € in Spegnere I'apparecchio e attendere

ziona normalmente sovraccarico € il trasci-  che sia fermo. Staccare la spina

ma gli alimenti non natore si € spezzato dell’apparecchio, rimuovere I'adattatore,

vengono lavorati. nel punto di rottura smontarlo e pulirlo. Sostituire il trascina-
prestabilita. tore. =» “Sicurezza di sovraccarico” ved.

pagina 48

Gli alimenti L'adattatore o la coclea  Apparecchi senza funzione inversione:

non vengono sono intasati. spegnere I'apparecchio, attendere che

lavorati o lavorati sia fermo e staccare la spina. Rimuovere

lentamente. 'adattatore, smontarlo e pulirlo per eli-

minare l'intasamento. =» “Pulizia e cura
quotidiana” ved. pagina 52
Apparecchi con inversione:
spegnere I'apparecchio con il tasto
O/1 e attendere che l'ingranaggio sia
fermo. Premere e mantenere premuto
il tasto 1-2 | rev. Dopo ca. 5-10 secondi
rilasciare il tasto 1-2 | rev e attendere
che I'ingranaggio sia fermo. Riaccendere
I'apparecchio e continuare la lavora-
zione. =%  Funzione inversione“ siehe
Seite 48
Viene esercitata una Ridurre la pressione sul pestello e riem-
pressione eccessiva sul  pire di meno il pozzetto di riempimento.
pestello o il pozzetto di
riempimento & troppo

pieno.
Negli alimenti da lavorare Rimuovere le parti dure. Precuocere
sono ancora presenti o stufare le verdure dure prima della
parti dure. lavorazione.
La funzione inver- Il tasto 1:2 | rev non & Tenere premuto il tasto 1-2 | rev finché
sione non si avvia. stato premuto abba- non si avvia l'inversione.
stanza a lungo.
La coclea ¢ intasata Spegnere I'apparecchio, attendere che
eccessivamente. sia fermo e staccare la spina. Rimuovere

'adattatore, smontarlo e puliro per
eliminare l'intasamento. =» “Pulizia e
cura quotidiana” ved. pagina 52

Se non & possibile risolvere un problema, chiamare I'assistenza!

| numeri di telefono si trovano nelle ultime pagine del manuale.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het appa-
raat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de huise-
lijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoe-
veelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

Het apparaat en de accessoires (afhankelijk van het model) zijn
geschikt voor de volgende gebruiksdoeleinden:

Vleesmolen: voor het fijnmaken en mengen van rauw en gekookt
vlees, spek, gevogelte en vis.

Worstvuller: voor het maken van worsten en rolletjes.

Kebbevormer: voor het maken van deeg- en gehaktzakjes.
Pastavormer: voor de bereiding van spaghetti of lintmacaroni.
Spritsvormer: voor de bereiding van spritsen.

Rasp-opzetstuk: voor het raspen, fijinwrijven en snijden van levensmiddelen.
Citruspers: voor het uitpersen van citrusvruchten.

De te verwerken levensmiddelen mogen geen harde bestanddelen
(bijv. beenderen) bevatten. Het apparaat mag niet worden gebruikt om
andere substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik van door
de fabrikant goedgekeurde andere accessoires zijn aanvullende toe-
passingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met originele onderdelen
en accessoires gebruiken. Nooit opzetstukken of snij- en rasp-inzet-
stukken voor andere apparaten gebruiken. Uitsluitend de bijbehorende
onderdelen voor de desbetreffende opzetstukken gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en tot
2.000 m boven de zeespiegel. Het apparaat niet neerzetten op of in
de buurt van hete oppervlakken, zoals fornuisplaten.

Het werkvlak moet goed toegankelijk, vochtbestendig, vast, viak,
droog en voldoende groot zijn om schade door spatten te voorkomen
en ongehinderd te kunnen werken.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke, zin-
tuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of kennis
worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien zij over

het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de hieruit
voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten van het
apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen het appa-
raat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd.
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Veiligheidsaanwijzingen

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand

Het apparaat mag uitsluitend via een conform de voorschriften gein-
stalleerd stopcontact met randaarde op een stroomnet met wissel-
stroom worden aangesloten. Overtuig u ervan dat het randaardesys-
teem van de elektrische huisinstallatie conform de elektrotechnische
voorschriften is geinstalleerd.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gege-
vens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer
en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaarlijke situaties te
vermijden mogen reparaties aan het apparaat, zoals vervanging van
een beschadigd aansluitsnoer, alleen door onze servicedienst worden
uitgevoerd. Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of

op een op afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd
toezicht houden op het apparaat! Wij adviseren u het apparaat niet
langer ingeschakeld te laten dan nodig is voor het verwerken van het
levensmiddel.

Het netsnoer niet met hete delen in aanraking brengen of over
scherpe randen trekken. Het basisapparaat niet in water dompelen
en niet in de vaatwasmachine doen. Gebruik geen stoomreiniger.

Het apparaat niet met vochtige handen gebruiken en niet onbelast
gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht aanwezig is,
voor de montage, demontage of reiniging en bij storingen altijd van het
stroomnet worden losgekoppeld.

/\ Gevaar voor letsel

Direct na gebruik van het apparaat wachten totdat de aandrijving
stilstaat. Voordat u opzetstukken monteert of vervangt, moet het
apparaat worden uitgeschakeld en van het stroomnet worden
losgekoppeld.

Niet in de scherpe messen en randen van de snij- en rasp-inzetstuk-
ken grijpen. Nooit in de draaiende onderdelen grijpen. Nooit met de
handen in de vulschacht of de uitlaatopening grijpen. Nooit het te ver-
werken levensmiddel met de handen in de vulschacht schuiven. Altijd
de bijgevoegde stopper gebruiken!

De scherpe messen en randen van de snij- en rasp-inzetstukken nooit
met de blote handen reinigen.
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nl Veiligheidsaanwijzingen

A Let op! Gevaar voor apparaatbeschadiging

Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de vulschacht of
in de opzetstukken bevinden. Niet met voorwerpen (zoals messen,
lepels) in de vulschacht of uitlaatopening komen.

Het apparaat maximaal 10 minuten ononderbroken laten werken.
Daarna uitschakelen en tot kamertemperatuur laten afkoelen.

A\ Belangrijk!

Het apparaat na elk gebruik of als het langere tijd niet is gebruikt,
altijd volgens de beschrijving reinigen. =% “Onderhoud en dagelijkse

reiniging” zie pagina 67

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat.

Op de volgende bladzijden van deze
gebruiksaanwijzing vindt u waardevolle
aanwijzingen voor een veilig gebruik van dit
apparaat.

Wij verzoeken u deze gebruiksaanwijzing
zorgvuldig te lezen en alle aanwijzingen

op te volgen. Zo zult u lang plezier beleven
van dit apparaat beleven en de resultaten
van uw werk zullen uw koopbeslissing
bevestigen.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing voor later
gebruik of voor volgende eigenaars.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.
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In één oogopslag
=> Afb. I\
1 Basisapparaat

a Aandrijving voor opzetstukken
Toets | of O/I*
Toets O of 1:2 | rev*
Gebruiksindicatie
Veiligheidsknop
Draaggreep
Opbergvak met deksel
Aansluitsnoer
Snoeropbergvak
asis-opzetstuk
Behuizing
Vulschacht
Vultrechter
Stopper
Wormaandrijving met meenemer
Schroefring
3 Vleesmolen-inzetstuk

a Mes

b Ponsschiff, fijn (2,7 mm)*

¢ Ponsschijf, gemiddeld (4 mm)

d Ponsschijf, grof (8 mm)
4 Worstvuller-inzetstuk

a Draagring

b Worstvuller-mondstuk
5 Kebbe-inzetstuk*

a Kegelring

b Kebbemondstuk
6 Pasta-inzetstuk*

a Schijf voor spaghetti

b Schijf voor lintmacaroni

¢ Reinigingsgereedschap
7 Spritsinzetstuk®

a Deegmondstuk

b Vormschijf (draaibaar)

= Afb. &
Rasp-opzetstuk*
Behuizing
Vulschacht
Beschermkapje
Vultrechter
Stopper
Snij-inzetstuk
Rasp-inzetstuk, grof
Rasp-inzetstuk, fijn
Wrijf-inzetstuk

b
c
d
e
f

9
h
i

B
a
b
c
d
e
f

o

- SoQ "0 Q0T

In één oogopslag nl

9 Citruspers-opzetstuk*
a Verzamelkom
b Zeefinzetstuk
¢ Perskegel
d Aandrijfas met veer

* afhankelijk van het model

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschil-
lende modellen van het apparaat. Op de
beeldpagina’s bevindt zich een overzicht.
=> Afb. [0]

Onderstaande accessoires en reserve-
onderdeel zijn via de servicedienst of op
www.bosch-home.com verkrijgbaar.
=»> “Onderdelen en accessoires” zie
pagina 70

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Let op!

Neem een beschadigd apparaat nooit in

bedrijf!

m  Neem het basisapparaat en alle acces-
soires uit de verpakking.

m Verwijder het aanwezige
verpakkingsmateriaal.

m  Gemonteerde onderdelen uit elkaar
halen. Hierbij de instructies onder
“Voorbereiding” in omgekeerde volgorde
uitvoeren.

m Controleer alle onderdelen op volledig-
heid. = Afb. X/ &

m Controleer alle delen op zichtbare
schade.

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=»> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 67
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nl Bedienings- en indicatie-elementen

Bedienings- en
indicatie-elementen
MFW35...

Toets |

Door de toets | in te drukken, wordt het
apparaat ingeschakeld. De aandrijving start
direct.

Toets O

Door de toets O in te drukken, wordt het
apparaat uitgeschakeld. De aandrijving
wordt gestopt.

MFW36.../MFW38...

Toets O/I

Door de toets O/I in te drukken, wordt het
apparaat ingeschakeld. De aandrijving
start direct met snelheid 2 (snel). Door de
toets O/l nogmaals in te drukken, wordt
het apparaat uitgeschakeld. De aandrijving
wordt gestopt.

Toets 1-2 | rev

Door de toets 1:2 | rev kort in te drukken
wordt de snelheid van het apparaat omge-
schakeld tussen 1 (langzaam) en 2 (snel).
=> “Snelheidsinstelling” zie pagina 62
Door de toets 1-2 | rev in te drukken

en ingedrukt te houden, wordt de
draairichtingwijzigingsfunctie gestart.

=> “Draairichtingwijzigingsfunctie” zie
pagina 63

Alle modellen

Gebruiksindicatie

Wanneer de kookplaat is ingeschakeld is de
bedrijfsindicatie verlicht. Bij modellen met
draairichtingwijzigingsfunctie knippert de
functie-indicatie, zo lang de toets 1-2 | rev
wordt ingedrukt.

Veiligheidsknop

Door de veiligheidsknop in te drukken,
wordt het op het apparaat gemonteerde
opzetstuk ontgrendeld. Pas na het indruk-
ken van de veiligheidsknop kan het opzet-
stuk rechtsom worden gedraaid en van het
basisapparaat worden verwijderd.
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Snoeropbergvak

Het aansluitsnoer kan uit het snoeropberg-
vak worden getrokken of er weer in worden
geschoven. Het snoer altijd slechts zo ver
uittrekken als u nodig hebt.

Opbergvak

Niet-gebruikte ponsschijven van de
vleesmolen kunnen worden opgeborgen
in het opbergvak dat vervolgens met het
deksel kan worden afgesloten.

Overbelastingsbeveiliging

Om bij overbelasting van het basis-op-
zetstuk grotere schade aan uw apparaat
te voorkomen, is de meenemer voorzien
van een inkerving (breekpunt). Bij overbe-
lasting breekt de meenemer op dit punt.
Een nieuwe meenemer is verkrijgbaar

bij de klantenservice (nr. 630701). Ver-
vangingsonderdelen met ingebouwde
breekpunten vallen niet onder onze
garantieverplichtingen.

Meenemer vervangen

- Afb.

1. De schroef in de meenemer met een
geschikte schroevendraaier (PH2)
eruit draaien en de defecte meenemer
verwijderen.

2. De nieuwe meenemer aanbrengen en
weer vastschroeven.

Snelheidsinstelling

ALLEEN MFW36.../MFW38...
Met de snelheidsinstelling kan het toerental
op 1 (langzaam) of 2 (snel) worden ingesteld.

Attentie!

Bij bepaalde toepassingen is de snel-
heid 1 (langzaam) absoluut noodzakelijk.
Snelheidsadviezen opvolgen!

Zie tabel = Afb. [¢]

m Apparaat met de toets O/l inschakelen.
Het apparaat loopt op snelheid 2 (snel).

m Toets 1-2 | rev kort indrukken. Het appa-
raat gaat naar snelheid 1 (langzaam).

m Toets 1-2 | rev kort indrukken. Het
apparaat gaat weer terug naar snel-
heid 2 (snel).



Draairichtingwijzigingsfunctie nl

Draairichtingwijzigings-
functie

ALLEEN MFW36.../MFW38...

De draairichtingwijzigingsfunctie dient
ervoor om vastzittende levensmiddelen
weer los te maken door de worm Kort
achteruit te laten draaien. De draairichting-
wijzigingsfunctie wordt na 15 seconden
automatisch uitgeschakeld.

Attentie!

De toets 1:2 | rev nooit lang ingedrukt

houden, terwijl het apparaat ingeschakeld

is. De toets 12 | rev pas lang ingedrukt
houden nadat het apparaat volledig tot
stilstand gekomen is.

m Apparaat met de toets O/I uitschakelen
en wachten tot de aandrijving stilstaat.

m Toets 1-2 | rev indrukken en ingedrukt
houden.

m Na ca. 5-10 seconden toets 1-2 | rev
loslaten en wachten tot de aandrijving
stilstaat.

m Het apparaat met de toets O/l weer
inschakelen.

Aanwijzing:

Als de vastzittende levensmiddelen na

een korte draairichtingwijziging niet zijn

logekomen, dan het apparaat uitschakelaar,
de stekker uit het stopcontact nemen en
het apparaat reinigen. = “Onderhoud en

dagelijkse reiniging” zie pagina 67

Basisapparaat

Voorbereiding

/\ Gevaar voor letsel!

De stekker pas in het stopcontact steken

wanneer alle voorbereidingen voor het

werken met het apparaat zijn uitgevoerd

en de benodigde opzetstukken correct in

elkaar zijn gezet en met het basisapparaat

zijn verbonden.

m Het basisapparaat op een stabiel,
horizontaal werkvlak plaatsen.

m Het aansluitsnoer tot de benodigde
lengte uit het snoeropbergvak trekken.

Het basisapparaat is voorbereid.

Basis-opzetstuk

Het basis-opzetstuk wordt voor de volgende
toepassingen gebruikt:

Vleesmolen

Voor het verkleinen van rauwe of gekookte
levensmiddelen. Afhankelijk van de aard en
consistentie van de te verwerken levens-
middelen de juiste ponsschijf gebruiken.
=> “Tips” zie pagina 68

Worstvuller

Voor het vullen van kunst- en natuurdarm
met worstmassa. Voor het vormen van
rolletjes.

Kebbevormer
Voor het vormen van deeg- of
gehaktstaven.

Pastavormer
Voor het vormgeven van spaghetti of
lintmacaroni.

Spritsvormer
Voor het vormgeven van 3 verschillende
deegprofielen voor spritsen.

Aanwijzing: met het basisopzetstuk en
een bijpassend accessoire, dat u via de
servicedienst kunt bestellen, zijn nog meer
toepassingen mogelijk.

Let op!

Bij het in elkaar zetten van de diverse losse
onderdelen de uitsparingen in de inzetstuk-
ken op het desbetreffende tegenstuk op de
behuizing uitlijnen.

Voorbereiding vieesmolen

/\ Gevaar voor letsel!
Niet in het scherpe mes grijpen.

Let op!
Altijd slechts één ponsschijf gebruiken.

=> Afb. ]

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst het mes en vervolgens de gewenste
ponsschijf op de worm aanbrengen.

3. De schroefring op de behuizing aanbren-
gen en zonder uitoefening van kracht
rechtsom vastschroeven.

De vleesmolen is voorbereid.
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Voorbereiding worstvuller

= Afb. d

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst de draagring op de worm aan-
brengen en dan het worstmondstuk in
de behuizing plaatsen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De worstvuller is voorbereid.

Voorbereiding kebbevormer

= Afb. @

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst de kegelring op de worm aanbren-
gen en vervolgens het kebbemondstuk
in de behuizing plaatsen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De kebbevormer is voorbereid.

Voorbereiding pastavormer

=> Afb. [€

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. De gewenste pastaschijf in de behuizing
aanbrengen.

3. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De pastavormer is voorbereid.

Voorbereiding spritsvormer

= Afb. [

1. De worm met de meenemer vooraan in
de behuizing aanbrengen.

2. Eerst het deegmondstuk in de behuizing
aanbrengen, daarna de vormschijf.

3. De vormschijf zo draaien dat het
gewenste profiel zich onder bevindt.

4. De schroefring op de behuizing
aanbrengen en zonder uitoefening van
kracht rechtsom vastschroeven.

De spritsvormer is voorbereid.
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Gebruik

Aanwijzing: afhankelijk van het
gebruiksdoel worden de levensmiddelen
verschillend verwerkt. =» “Recepten” zie
pagina 67

In het volgende voorbeeld wordt
beschreven hoe u het basisopzetstuk als
vleesmolen kunt gebruiken:

/\ Gevaar voor letsel!

— Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

— Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Let op!

— Geen beenderen, kraakbeen, zeen of
andere vaste bestanddelen verwerken.

— Geen bevroren vlees verwerken.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

=> Afbeeldingenreeks I

1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.

2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot dit hoorbaar vastklikt.

3. De vultrechter aanbrengen en de
stopper in de vulschacht steken.

4. De levensmiddelen voorbereiden. Grote
delen vooraf verkleinen, zodat deze
zonder aandrukken in de vulschacht
passen.

5. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen. De voorbereide levens-
middelen in de vultrechter doen.

6. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.

Aanwijzing (MFW36.../.MFW38...):

Het apparaat loopt na het inschakelen met

de optimale snelheid 2 (snel).

7. Met de stopper de levensmiddelen met
lichte druk in de vulschacht schuiven.

8. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

9. De vultrechter en de stopper
verwijderen.



10. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

11. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
zie pagina 67

Rasp-opzetstuk

Voor het raspen, wrijven en snijden van

bijv. kaas, fruit, groente, noten, amandelen,
gedroogde broodjes en andere harde
levensmiddelen. Afhankelijk van de aard

en consistentie van de te verwerken
levensmiddelen de desbetreffende inzetstuk
gebruiken. = “Tips” zie pagina 68

Voorbereiding

A\ Gevaar voor letsel!
Niet in de scherpe messen en randen van
de rasp-, wrijf- en snij-inzetstukken grijpen.

=> Afbeeldingenreeks

1. De beschermkap openen. Het gewenste
inzetstuk in de behuizing aanbrengen.

2. De beschermkap sluiten totdat deze
hoorbaar vastklikt.

Het rasp-opzetstuk is voorbereid.

Gebruik

/\ Gevaar voor letsel!

— Niet met de handen in de vulschacht
grijpen.

— Gebruik voor het aandrukken uitsluitend
de stopper.

Let op!

— De stopper kan maar in één richting
worden aangebracht.

— Harde schillen (bijv. van noten)
verwijderen.

— Geen hoge druk met de stopper
uitoefenen.

Let op! MFW36.../MFW38...

— De rasp- en snij-opzetstukken
uitsluitend gebruiken op snelheid 1
(langzaam).

— Het wrijf-inzetstuk gebruiken op snelheid
2 (snel). = “Snelheidsinstelling” zie
pagina 62

Rasp-opzetstuk nl

—> Afbeeldingenreeks [{

1. Het voorbereide opzetstuk schuin op
de aandrijving van het basisapparaat
aanbrengen.

2. Het opzetstuk vervolgens linksom
draaien tot dit hoorbaar vastklikt.

3. De vultrechter aanbrengen en de
stopper in de vulschacht steken.

4. De levensmiddelen voorbereiden. Grote
delen vooraf verkleinen, zodat deze
zonder aandrukken in de vulschacht
passen.

5. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen. De voorbereide levensmidde-
len in de vultrechter doen.

6. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen.

Attentie! (MFW36.../MFW38...)

Het apparaat loopt na het inschakelen op

snelheid 2 (snel). Voor gebruik van de rasp-

en snij-opzetstukken altijd 1 keer de toets

1:2 | rev indrukken, om de snelheid op 1

(langzaam) in te stellen. =» “Snelheidsin-

stelling” zie pagina 62

7. Met de stopper de levensmiddelen met
lichte druk in de vulschacht schuiven.
De levensmiddelen worden gesneden of
geraspt.

8. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

9. De vultrechter en de stopper
verwijderen.

10. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

11. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
Zie pagina 67
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Citruspers-opzetstuk

Voor het uitpersen van citrusvruchten, zoals
citroenen, sinaasappels en grapefruits.

Voorbereiding

/\ Gevaar voor letsel!

Het citruspers-opzetstuk wordt direct op het
basisapparaat in elkaar gezet. De stekker
pas in het stopcontact steken wanneer alle
voorbereidingen voor het werken met het
apparaat zijn uitgevoerd.

Let op!

Voor de voorbereiding en het gebruik van
het citruspers-opzetstuk wordt het basis-
apparaat 90° gekanteld. Nooit andere
opzetstukken in deze positie gebruiken.

=> Afbeeldingenreeks

1. Het basisapparaat aan de draaggreep
vasthouden en voorzichtig zo kantelen
dat de aandrijving omhoog wijst. Het
basisapparaat eventueel draaien, zodat
de toetsen goed toegankelijk zijn.

2. De aandrijfas met het veerelement
omlaag in de aandrijving van het
basisapparaat aanbrengen.

Let op!

De aandrijfas moet met een vinger licht

omlaag kunnen worden gedrukt. De as

mag niet door sapresten zijn vastgekleefd

of door pitten of vreemde voorwerpen

geblokkeerd worden.

3. De verzamelkom schuin op de
aandrijving plaatsen.

4. De verzamelkom linksom draaien tot
deze hoorbaar vastklikt.

5. Het zeefinzetstuk op de verzamelkom
aanbrengen.

6. De perskegel op de aandrijfas
aanbrengen.

Het citruspers-opzetstuk is op het basis-

apparaat gemonteerd en voorbereid.
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Gebruik

—> Afbeeldingenreeks [

1. De citrusvruchten in tweeén snijden.

2. Een geschikte kom onder het opzetstuk
plaatsen.

3. De stekker in het stopcontact steken.
Het apparaat inschakelen. De aandrij-
ving loopt.

Attentie! (MFW36.../.MFW38...)

Het apparaat loopt na het inschakelen

op snelheid 2 (snel). Voor gebruik van de

citruspers altijd 1 keer de toets 1-2 | rev

indrukken, om de snelheid op 1 (langzaam)
in te stellen. =» “Snelheidsinstelling” zie

pagina 62

4. De gehalveerde citrusvruchten met
het snijvlak op de perskegel plaatsen
en omlaag drukken. De citruspers
gaat lopen zodra er een vrucht op de
perskegel wordt gedrukt.

5. Het persproces kan worden beéindigd
door de druk op de perskegel te
verminderen.

6. Na afloop van de werkzaamheden het
apparaat uitschakelen en de stekker uit
het stopcontact trekken.

7. De veiligheidsknop ingedrukt houden en
het opzetstuk rechtsom draaien tot het
loskomt.

8. Het opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en alle onderdelen reinigen.
=»> “Onderhoud en dagelijkse reiniging”
Zie pagina 67

Opmerkingen:

— Om een optimale persopbrengst te
behalen moet het persen enkele keren
worden herhaald.

— Het zeefinzetstuk met het grove
vruchtvlees en de pitten naar behoefte
leegmaken.



Onderhoud en dagelijkse reiniging nl

Onderhoud en dagelijkse
reiniging
Het apparaat, alle opzetstukken en de

gebruikte accessoires moet na elk gebruik
grondig worden gereinigd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken!

— Voor het reinigen het netsnoer uit het
stopcontact trekken.

— Het basisapparaat niet in vloeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

/\ Gevaar voor letsel!
Niet in de scherpe messen en randen van
de rasp- en snij-inzetstukken grijpen.

Let op!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

In afbeelding M vindt u een overzicht van
hoe de onderdelen gereinigd dienen te
worden.

m Veeg het basisapparaat schoon met een
zachte, vochtige doek en droog het af.

m De gebruikte opzetstukken in omge-
keerde volgorde uit elkaar nemen
(zie “Voorbereiding” bij het desbetref-
fende opzetstuk).

m Alle accessoires met zeepsop en een
zachte doek/spons of me een zachte
borstel reinigen.

m Alle onderdelen laten drogen.

Opmerkingen:

— Metalen onderdelen direct droogwrijven
en met een beetje slaolie tegen roest
beschermen.

— Bij verwerking van bijvoorbeeld rode
kool of wortel kunnen verkleuringen bij
de kunststof onderdelen optreden. Deze
kunnen met enkele druppels spijsolie
worden verwijderd.

Recepten

Aanwijzing (MFW36.../MFW38...):
Snelheid bij alle werkstappen op 2 (snel)
instellen.

Kebbe

Deegzakje:

— 500 g lamsvlees, in reepjes gesneden

— 500 g bulgurtarwe, gewassen en
uitgelekt

— 1 kleine ui, gehakt

m Beurtelings lamsvlees en tarwe met de
vleesmolen (ponsschijf fijn) verwerken.

m Deeg goed mengen, uien erdoor
mengen.

m Het mengsel nog twee maal met de
vleesmolen verwerken.

Vulling:

— 400 g lamsvlees, in reepjes gesneden

— 2 middelgrote uien, gehakt

— 1 eetlepel olie

— 1 eetlepel meel

— 2 theelepels piment

— zout en peper

Het lamsvlees met de vleesmolen

(ponsschijf fijn) verwerken.

Uien goudbruin bakken.

Lamsvlees erbij doen en gaar braden.

Overige ingrediénten erbij doen.

Alles ca. 1-2 minuten fruiten.

Overtollig vet afgieten.

Vulling laten afkoelen.

Bereiding van de kebbe:

m Het mengsel voor de deegzakjes met de
kebbevormer verwerken.

m Stukken van 7,5 cm afsnijden van de
holle deegstreng.

m Eén uiteinde van het deegzakje
dichtdrukken.

m Een beetje vulling in de opening
drukken en het andere uiteinde van het
deegzakje dichtdrukken.

m Olie verhitten (ca. 180 °C) en de
deegzakjes in ca. 6 minuten goudbruin
frituren.
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Deegballetjes

— 300 g vers wittebrood

— 20 ml melk

— 40 g boter of margarine

— 3eieren

— 1 el fijngehakte ui

— Peterselie

— een beetje bloem

— zout en peper

m Het brood in dikke plakken van 10 mm
snijden en in de lengte halveren.

Met 20 ml melk overgieten en laten
intrekken.

m De vochtige stukken brood met de
vleesmolen (ponsschijf middelste stand)
ca. 50 sec. verwerken.

m Fijngehakte ui, peterselie en gesmolten
boter toevoegen en erdoor mengen.

m  Geklutste eieren, zout en peper onder
de deegmassa mengen.

m Het deeg enkele minuten laten rusten.
Dan nogmaals doorkneden.

m Voor het vormen van de deegballetjes de

handen altijd goed bevochtigen met water.

Deegballetjes door het meel rollen.

m Deegballetjes in kokend water doen en
ca. 20 minuten laten trekken. Niet aan
de kook laten komen!

Pasta

Basisrecept eierpastadeeg:

— 230 g tarwemeel (type 405) of zeer fijn
gemalen tarwemeel

— 2eieren

Aanwijzing: de beste resultaten bereikt u

wanneer u het deeg met de Bosch keuken-

machine MUMS en de roergarde bereidt

(maximale hoeveelheid: 1 x basisrecept).

m Alle ingrediénten kort (10 x ca. 3 secon-
den) op stand M met de roergarde
verwerken.

m Desgewenst meel toevoegen.

Bereiding van pasta:

m Basisapparaat met de pastavormer en
het gewenste inzetstuk voorbereiden.

m Een klein gedeelte van het deeg in de
vultrechter doen.

m Apparaat inschakelen en het deeg met
de stopper in de schacht duwen.
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m De pasta direct bij de uitvoer met een
mes op de gewenste lengte afsnijden en
op een met bloem bestrooide, katoenen
doek of houten plank leggen.

Sprits

Basisrecept zandtaartdeeg:

— 125 g boter (kamertemperatuur)

— 100-125 g suiker

- lei

— 1 snufje zout

— wat citroenschil of vanillesuiker

— 250 g bloem

— eventueel bakpoeder

Aanwijzing: de beste resultaten bereikt u

wanneer u het deeg met de Bosch keuken-

machine MUMS en de roergarde bereidt.

m Alle ingrediénten ca. %2 minuut op
stand 1 (1) met de roergarde roeren,
daarna ca. 2-3 minuten op stand 6 (3).

Bereiding van koekjes:

m Het basisapparaat met de spritsvor-
mer en het gewenste deegprofiel
voorbereiden.

m Een gedeelte van het deeg in de
vultrechter doen.

m Apparaat inschakelen en het deeg met
de stopper in de schacht duwen.

m Het deegprofiel direct bij de uitvoer
op de gewenste lengte wegnemen en
op een met bloem bestrooide of met
bakpapier bedekte bakplaat leggen.

Tips

Vieesmolen

Gebruik van de ponsschijven

— Ponsschijf fijn (2,7 mm) voor:
gekookt kippen-, varkens- en rundvlees,
gekookte lever, gekookte vis voor
soep, rauw varkens- en rundvlees voor
gehakt, rauwe lever, vlees en spek voor
leverworst; varkensvlees voor metworst

— Ponsschijf gemiddeld (4 mm) voor:
varkens- en rundvlees voor paté en
cervelaatworst

— Ponsschijf grof (8 mm) voor:
gebraden varkensvlees voor gou-
lashsoep, kliekjes (bijv. gebraden vlees,
worst) voor kliekjes-ovenschotel



m Als de verwerkte levensmiddelen een
fijnere consistentie moeten krijgen,
dan het verkleiningsproces herhalen of
verscheidene ponsschijven na elkaar
gebruiken (grof, gemiddeld, fijn).

m Verdere ingrediénten (zoals uien en
specerijen) kunnen direct tijdens de
verwerking worden toegevoegd. Daar-
door worden alle ingrediénten goed met
elkaar vermengd.

Worstvuller

m  Natuurdarm voor de verwerking
ca. 10 minuten in lauwwarm water laten
inweken.

m Het worstomhulsel niet te vol maken,
aangezien de worsten anders bij het
koken of braden kunnen barsten.

Rasp-opzetstuk

Let op! MFW36.../MFW38...

— De rasp- en snij-opzetstukken
uitsluitend gebruiken op snelheid 1
(langzaam).

— Het wrijf-inzetstuk gebruiken op snel-
heid 2 (snel). = “Snelheidsinstelling”
zie pagina 62

Gebruik van de inzetstukken

— Snij-inzetstuk: voor wortelen, selderij,
koolrabi, courgette

— Rasp-inzetstuk (grof): voor wortelen,
noten, harde kazen (bijv. Emmentaler)

— Rasp-inzetstuk (fijn): voor noten,
harde kaas, Parmezaanse kaas

—  Wrijf-inzetstuk: voor aardappels,
Parmezaanse kaas, noten

Afval nl

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
Ef milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Onderdelen en accessoires

Onderdelen en accessoires

@ 27 mm & 638407 Ponsschijf (fijn) voor vieesmolen
6 4mm & 637985 Ponsschijf (gemiddeld) voor vieesmolen
@ 8 mm = 637986 Ponsschijf (grof) voor vleesmolen
= 637987 Worstvuller: voor het vullen van kunst- en
ﬂ natuurdarm met worstmassa. Voor het vormen

van rolletjes.

® = 12000397

@ @D & 638281 Kebbevormer: voor het vormen van deeg- of
v gehaktstaven.
@ 7 = 12001096 Pastavormer:
: & Voor het vormgeven van spaghetti of lintmacaroni.
‘;Q (o Spritsvormer: Voor het vormgeven van
S \Q) 3 verschillende deegprofielen voor spritsen.
A > = 12011263 Rasp-opzetstuk: voor het raspen, wrijven en
A - s snijden

& 798161 Shij-inzetstuk voor het rasp-opzetstuk

& 798162 Rasp-inzetstuk (grof) voor het rasp-opzetstuk

@ = 798160 Rasp-inzetstuk (fijn) voor het rasp-opzetstuk

= 798130 Wrijf-inzetstuk voor het rasp-opzetstuk
> = 791603 Citruspers-opzetstuk: voor het uitpersen van
@\ citroenen, sinaasappels en grapefruits.

Reserveonderdelen en accessoires zijn in de handel en via de servicedienst verkrijgbaar.
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Hulp bij storingen

Probleem Oorzaak Oplossing

Het apparaat Het apparaat ontvangt De stekker in het contactdoos steken.

start niet bij het geen stroom.

inschakelen.

Het apparaat loopt  Het apparaat is over- Apparaat uitschakelen en wachten tot

normaal, maar de belast geweest en de het stilstaat. Apparaat van stroomnet

levensmiddelen meenemer is op het loskoppelen, opzetstuk verwijderen, uit

worden niet breekpunt gebroken. elkaar nemen en reinigen. Meenemer

verwerkt. vervangen. =» “Overbelastingsbeveili-
ging” zie pagina 62

De levensmiddelen Het opzetstuk of de Apparaat zonder draairichtingwijzi-

worden niet of worm is verstopt. ging: apparaat uitschakelen, wachten

slechts zeer lang- tot het stilstaat en van het stroomnet

zaam verwerkt. loskoppelen. Opzetstuk verwijderen, uit

elkaar nemen en reinigen om de blok-
kering te verhelpen. =» “Onderhoud en
dagelijkse reiniging” zie pagina 67
Apparaat met draairichtingwijziging:
Apparaat met de toets O/I uitschakelen
en wachten tot de aandrijving stilstaat.
Toets 1-2 | rev indrukken en ingedrukt
houden. Na ca. 5-10 seconden de
toets 1-2 | rev loslaten en wachten
tot de aandrijving stilstaat. Apparaat
weer inschakelen en verder werken.
=> “Draairichtingwijzigingsfunctie” zie
pagina 63

Er wordt te veel druk op  De druk op de stopper verminderen

de stopper uitgeoefend  en de vulschacht met minder

of de vulschacht is te levensmiddelen vullen.

vol.

De te verwerken levens- De harde bestanddelen verwijderen.
middelen bevatten nog  Harde groenten voor verwerking

harde bestanddelen. voorgaren of fruiten.
De draairichtingwij- De toets 1-2 | rev is te De toets 1:2 | rev ingedrukt houden tot
zigingsfunctie start  kort ingedrukt. de draairichtingwijziging start.
niet. De worm is te sterk Apparaat uitschakelen, wachten tot het
verstopt. stilstaat en stekker uit het stopcontact

nemen. Opzetstuk verwijderen, uit elkaar
nemen en reinigen om de blokkering te
verhelpen. =» “Onderhoud en dagelijkse
reiniging” zie pagina 67

Bel de hotline als u de problemen niet kunt verhelpen!
De telefoonnummers staan op de laatste pagina’s van de gebruiksaanwijzing.
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den

pa et sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne
brugsanvisning vedlaegges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til
maengder og tider, som er almindelige i en normal husholdning.
Apparatet og tilbehgret (afhaengigt af model) egner sig til felgende
anvendelsesformal:

Kodhakker: Til at smahakke og blande rat og kogt ked, bacon,
fierkrae og fisk.

Polsestopper: Til fremstilling af palser og sma ruller.
Kibbeh-former: Til fremstilling af hakkekgadsruller.

Pastaformer: Til fremstilling af spaghetti eller bandnudler.

Former til sprojtede smakager: Til fremstilling af sprgjtede smakager.
Raspepasats: Til at raspe, rive og skeere fgdevarer.

Citruspresse: Til presning af citrusfrugter.

Fadevarerne, der skal forarbejdes, skal veere fri for harde
bestanddele (f.eks. ben). Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde
andre genstande eller substanser. Bruges andre af producenten
tilladte tilbehgrsdele, er andre anvendelser ogsa mulige. Brug kun
apparatet med originale dele og tilbehgr. Brug aldrig pasatsene eller
skeere- og raspeindsatsene til andre apparater. Brug udelukkende
sammenhgrende dele til de pagaeldende pasatse.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade. Apparatet ma ikke stilles pa
eller i neerheden af varme overflader, f.eks. komfur.

Arbejdsfladen skal veere let tilgeengelig, fugtighedsbestandig, fast,
jeevn, tar og tilstraekkelig stor, sa skader pa grund af sprgjt undgas,
og sa du kan arbejde uhindret.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn og er blevet instrueret i brug af
apparatet og har forstaet de deraf resulterende farer. Apparatet og
tilslutningsledningen skal veere utilgaengelige for bagrn, og de ma
ikke betjene apparatet. Apparatet er ikke legetgj for barn. Barn ma
ikke foretage renggringen og bruger-vedligeholdelsen.
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Sikkerhedshenvisninger

/\ Fare for elektriske stod og brandfare

Apparatet ma kun tilsluttes en streamforsyning med vekselstrgm via
en stikdase med jord, der er installeret forskriftsmaessigt. Kontroller,
om jordledningssystemet for den elektriske husinstallation er
installeret forskriftmaessigt.

Apparatet ma kun tilsluttes og benyttes iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet er
uden skader. Reparationer pa apparatet, f.eks. udskiftning af en
beskadiget netledning, ma kun foretages af vores kundeservice

for at undga tilskadekomst. Tilslut aldrig apparatet til kontakture
eller stikdaser, der kan fiernbetjenes. Apparatet skal altid veere
under opsyn, nar det anvendes! Det anbefales, at apparatet

kun er teendt, sa leenge fadevarerne forarbejdes. Netkablet ma

ikke komme i kontakt med varme dele eller traekkes over skarpe
kanter. Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes

i opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Haenderne

ma ikke veere fugtige, nar der arbejdes med apparatet. Benyt ikke
apparatet i tomgang. Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er
under opsyn, altid afbrydes fra stramnettet, for det samles, adskilles
eller rengares og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for tilskadekomst

Vent, indtil motoren star helt stille efter brug af apparatet. Far
montering eller udskiftning af pasatse skal apparatet slukkes og
afbrydes fra nettet.

Bergr aldrig de skarpe knive og kanter pa skeere- og
raspeindsatserne med fingrene. Stik aldrig fingrene ind i
roterende dele. Stik aldrig heenderne i pafyldningsskakten eller i
udgangsabningen. Skub aldrig fadevarerne, som skal forarbejdes,
i pafyldningsskakten med handerne. Brug udelukkende den
medleverede stopper! Renger aldrig de skarpe knive og kanter pa
skeere- og raspeindsatserne med de bare haender.

/\ OBS! Apparatet kan blive beskadiget

Sorg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i pafyldningsskakten
eller i pasatsene. Kom ikke genstande (f.eks. knive, skeer) i
pafyldningsskakten eller i udgangsabningen.

Lad apparatet kare maksimalt 10 minutter uden pause. Sluk det
derefter, og lad det kgle af til stuetemperatur.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet som beskrevet efter hver brug eller efter
leengere tid, hvor det ikke har veeret i brug. "Pleje og daglig
renga@ring” se side 79
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da Overblik

Tillykke med kgbet af dit nye apparat fra
firmaet Bosch.

Pa de fglgende sider i denne brugsanvis-
ning kan du finde nyttige henvisningerne
angaende sikker brug af apparatet.

Vi beder dig om at laese denne vejledning
grundigt igennem og felge alle anvisninger.
Dermed far du glaede at dette apparat i
lang tid, og resultaterne af dit arbejde vil
bekreefte dig i, at du har kabt det helt rigtige
produkt.

Opbevar denne brugsanvisning til senere
brug, og giv den videre til en senere ejer.
Yderligere informationer om vores produk-
ter finder du pa vores internetside.
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Overblik
=> Billede IN

1

=]

Motorenhed

a Motor til pasatse

b Tasten | eller O/I*
c Tasten O eller 1-2 | rev*
d Driftsindikator

e Sikringstasten

f Beeregreb

g Opbevaringsrum med lag
h Netkabel

i Kabelrum

Basispasats

Hus

Pafyldningsskakt
Pafyldningsskal
Frugt-/grentsagsstopper
Snekke med medbringer
Skruering
Kodhakkerindsats

a Kniv

b Hulskive, fin (2,7 mm)*

¢ Hulskive, middel (4 mm)
d Hulskive, grov (8 mm)
Polsestopperindsats

a Beerering

b Polsestopperdyse
Kibbeh-indsats*

a Konusring

b Kibbeh-dyse
Pastaindsats*

a Skive til spaghetti

b Skive til bandnudler

¢ Renggringsveerktgj

-0 Q0T w

Indsats til sprojtede smakager*

a Dejdyse

b Formskive (drejelig)
Billede [5
Raspepasats*

Hus
Pafyldningsskakt
Laseklap
Pafyldningsskal
Frugt-/grentsagsstopper
Skaereindsats
Raspeindsats, grov
Raspeindsats, fin
Riveindsats

- STQ "0 Q0T



9 Citruspresserpasats*
a Opsamlingsskal
b Siindsats
¢ Pressekegle
d Drivaksel med fjeder

* afhaengigt af model

Brugsanvisningen beskriver forskellige
apparatmodeller. Pa billedsiderne findes en
oversigt. => Billede [0]

Tilbehar og reservedele fas via kunde-

service eller pa www.bosch-home.com.
=> "Reservedele og tilbehar” se side 83

For forste brug

Far det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, rengares og testes.

OBS!

Tag aldrig et beskadiget apparat i brug!

m Tag motorenheden og alle tilbehgrsdele
ud af emballagen.

m Fjern emballagematerialet.

m Skil samlede dele ad i de enkelte
dele. Ga i den forbindelse i omvendt
reekkefglge frem som beskrevet under
"Forberedelse”.

m Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige.
=> Billede X/ [A

m  Kontrollér alle dele for synlige skader.

m  For den fgrste brug skal alle dele
rengeres grundigt. = "Pleje og daglig
renggring” se side 79

Far forste brug da

Betjenings- og
displayelementer
MFWS35...

Tasten |
Apparatet teendes, nar der trykkes pa
tasten I. Motoren starter med det samme.

Tasten O
Apparatet slukkes, nar der trykkes pa
tasten O. Motoren stopper.

MFW36.../MFW38...

Taste O/I

Apparatet teendes, nar der trykkes pa tasten
O/1. Drevet starter straks med hastighed 2
(hurtigt). Apparatet slukkes, nar der trykkes
pa tasten O/l igen. Motoren stopper.

Tasten 1:2 | rev

Ved at trykke kort pa tasten 1-2 | rev
&ndres apparatets hastighed mellem 1
(langsomt) og 2 (hurtigt). =» "Hastigheds-
indstilling” se side 76
Modsatlgb-funktionen starter, nar tasten
1-2 | rev holdes trykket. =» "Modsat-
leb-funktion” se side 76

Alle modeller

Driftsindikator

Driftsindikatoren lyser, nar apparatet er
teendt. Ved modeller med modsatlgb-funk-
tion blinker funktionsindikatoren, sa leenge
der trykkes pa tasten 1:2 | rev.

Sikringstasten

Pasatsen, som er monteret pa apparatet,
lases op, nar der trykkes pa sikringstasten.
Péasatsen kan forst drejes med uret og
tages af motorenheden, nar der trykkes pa
sikringstasten.

Kabelrum

Netkablet kan treekkes ud af kabelrummet
eller skubbes ind igen. Traek kun sa meget
kabel ud, som er ngdvendigt.

Opbevaringsrum

Kadhakkerens hulskiver, som ikke bruges,
kan opbevares i opbevaringsrummet, som
kan lukkes med laget.
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da Overbelastningssikring

Overbelastningssikring

Medbringeren har et hak (fast brudsted),
som modvirker sterre skader pa dit apparat,
hvis basispasatsen overbelastes. Med-
bringeren braekker pa dette sted i tilfelde
af overbelastning. En ny medbringer kan
kabes hos kundeservice (nr. 630701).
Reservedele med fast brudsted er ikke
bestanddel af vores garantiforpligtelser.

Udskiftning af medbringer

=> Billede

1. Lasn skruen i medbringeren med en
egnet skruetraekker (PH2), og fiern den
defekte medbringer.

2. Monter den nye medbringer, og spaend
den fast.

Hastighedsindstilling

NUR MFW36.../MFW38...
Med hastighedsindstillingen kan hastigheden
indstilles til 1 (langsomt) eller 2 (hurtigt).

OBS!

Seerlige opgaver kreeves altid hastighed 1
(langsomt). Overhold hastighedsanbefalin-
gerne! Se tabel => Billede [6]

m Taend apparatet med tasten O/1. Appa-
ratet kerer med hastighed 2 (hurtigt).

m Tryk kort pa tasten 1-2 | rev. Apparatet
skifter til hastighed 1 (langsomt).

m Tryk kort pa tasten 1-2 | rev. Apparatet
skifter tilbage til hastighed 2 (hurtigt).

Modsatlgb-funktion

NUR MFW36.../MFW38...
Modsatlgb-funktionen bruges til at lasne
f@devarer, der har sat sig fast, ved kortva-
rigt at lade snekken kgre bagleens. Mod-
satlgb-funktionen slukker automatisk efter
15 sekunder.

OBS!

Hold aldrig tasten 1:2 | rev trykket for
leenge, mens apparatet er taendt. Hold farst
tasten 1-2 | rev trykket laenge, nar appara-
tet star helt stille.
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m  Sluk apparatet med tasten O/I, og vent,
indtil motoren star stille.

m Hold tasten 1-2 | rev trykket.

m Slip tasten 1-2 | rev efter ca.
5-10 sekunder, og vent, indtil motoren
star stille.

m Teend apparatet igen med tasten O/I.

Bemaerk:

Hvis fadevarer, der har sat sig fast, ikke har
lasnet sig efter kortvarigt modsatlgb, skal
apparatet slukkes, netstikket treekkes ud,
og apparatet renggres. = "Pleje og daglig
reng@aring” se side 79

Motorenhed

Forberedelse

/\ Fare for tilskadekomst!

Seet forst netstikket i, nar alle forberedelser

til arbejdet med apparatet er afsluttet og de

ngdvendige pasatse er monteret korrekt og

forbundet med motorenheden.

m Stil motorenheden pa en stabil og
vandret flade.

m Treek netkablet ud af kabelrummet i den
ngdvendige leengde.

Motorenheden er forberedt.

Basispasats
Basispasatsen bruges til falgende opgaver:

Koedhakker

Til at smahakke ra eller kogte fedevarer.
Brug den passende hulskive afheengigt af
typen og konsistensen pa fedevaren, som
skal forarbejdes. =% "Tips” se side 81

Palsestopper

Til at fylde kunst- og naturtarm med pglse-
masse. Til at forme sma ruller.
Kibbeh-former

Til at forme dej- eller hakkekgdsruller.
Pastaformer

Til formning af spaghetti eller bandnudler.
Former til sprojtede smakager

Til formning af 3 forskellige dejprofiler til
sprojtede smakager.



Bemaerk: Flere anvendelser er mulige med
basispasatsen og det passende tilbehgr,
som du har kgbt via kundeservice.

OBS!

Ret udsparingen pa indsatsene til det
pagaeldende modstykke pa huset, nar de
forskellige enkeltdele skal seettes sammen.

Forberedelse kadhakker

/\ Fare for tilskadekomst!
Bergr aldrig den skarpe kniv med fingrene.

OBS!
Brug altid kun den ene hulskive.

—> Billede (]

1. Monter fagrst snekken med med-
bringeren i huset.

2. Monter fgrst kniven og sa den gnskede
hulskive pa snekken.

3. Seaet skrueringen pa huset, og speend
den med uret uden at bruge kreefter.

Kadhakkeren er parat.

Forberedelse polsestopper

=> Billede [
1. Monter forst snekken med medbringeren
i huset.

2. Monter farst beereringen pa snekken og
derefter polsedysen i huset.

3. Seet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kreefter.

Palsestopperen er parat.

Forberedelse kibbeh-former

= Billede [[@
1. Monter forst snekken med medbringeren
i huset.

2. Monter farst konusringen pa snekken og
derefter kibbeh-dysen i huset.

3. Seet skrueringen pa huset, og spaend
den med uret uden at bruge kraefter.

Kibbeh-formeren er parat.

Basispasats da

Forberedelse af pastaformer

—> Billede [€d

1. Monter forst snekken med med-
bringeren i huset.

2. Anbring den gnskede pastaskive i
huset.

3. Seet skrueringen pa huset, og speend
den med uret uden at bruge kreefter.

Pastaformeren er forberedt.

Forberedelse af former til
sprojtede smakager

—> Billede [l

1. Monter farst snekken med med-
bringeren i huset.

2. Anbring ferst dejdysen i huset, derefter
formskiven.

3. Drej formskiven, indtil det anskede profil
er nede.

4. Seet skrueringen pa huset, og speend
den med uret uden at bruge kreefter.

Formeren til sprejtede smakager er

forberedt.

Brug

Bemaerk: Afheengigt af anvendelsesformal
forarbejdes fadevarerne forskelligt.

=> "Opskrifter” se side 80

Folgende eksempel beskriver anvendel-
sen af basispasatsen som kedhakker:

/\ Fare for tilskadekomst!

— Stik aldrig heenderne i
pafyldningsskakten.

— Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med.

OBS!

— Knogler, brusk, sener eller andre faste
bestanddele ma ikke forarbejdes.

— Frossent ked ma ikke forarbejdes.

— Trykket fra stopperen ma ikke vaere for
stort.

—> Billedrackke Il

1. Monter den forberedte pasats skrat pa
motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den gar
hgrbart i hak.

3. Monter pafyldningsskalen, og stik
stopperen i pafyldningsskakten.
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da Raspepasats

4. Forbered fgdevarerne. Skeer store dele
i mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke.

5. Stil en egnet beholder under pasat-
sen. Kom de forberedte fgdevarer i
pafyldningsskalen.

6. Seet netstikket i. Teend for apparatet.

Bemaerk (MFW36.../MFW38...):

Nar apparatet teendes, karer det med

optimal hastighed 2 (hurtigt).

7. Skub fadevarerne i pafyldningsskakten
med stopperen med et let tryk.

8. Sluk for apparatet, og traek netstikket ud,
nar arbejdet er afsluttet.

9. Fjern pafyldningsskalen og stopperen.

10. Hold sikringstasten trykket, og drej
pasatsen med uret, indtil den lgsner sig.

11. Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. =» "Pleje og daglig rengering”
se side 79

Raspepasats

Til at raspe, rive og skeere f.eks. ost, frugt,
grontsager, ngdder, mandler, tarrede
rundstykker og andre harde fgdevarer. Brug
den passende indsats afhaengigt af typen
og konsistensen pa fedevaren, som skal
forarbejdes. =» "Tips” se side 81

Forberedelse

/\ Fare for tilskadekomst!

Bergr aldrig de skarpe knive og kanter pa
raspe-, rive- og skeereindsatserne med
fingrene.

=> Billedraekke

1. Abn laseklappen. Monter den gnskede
indsats i huset.

2. Luk laseklappen, indtil den klikker
hgrbart pa plads.

Raspepasatsen er parat.

Brug

A\ Fare for tilskadekomst!

— Stik aldrig heenderne i
pafyldningsskakten.

— Anvend udelukkende stopperen til at
skubbe efter med.
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OBS!

— Stopperen kan kun iszettes i en retning.

— Fjern harde skaller (f.eks. fra ngdder).

— Trykket fra stopperen ma ikke vaere for
stort.

OBS! (MFW36.../MFW38...)

Brug altid raspe- og skaereindsatse med
hastighed 1 (langsomt).

— Brug riveindsatsen med hastighed 2
(hurtigt). =» "Betjenings- og displayele-
menter” se side 75

=> Billedraekke [d

1. Monter den forberedte pasats skrat pa
motorenhedens drev.

2. Drej pasatsen mod uret, indtil den gar
hgrbart i hak.

3. Monter pafyldningsskalen, og stik
stopperen i pafyldningsskakten.

4. Forbered fadevarerne. Skeer store dele
i mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke.

5. Stil en egnet beholder under pasat-
sen. Kom de forberedte fgdevarer i
pafyldningsskalen.

6. Seet stikket i. Teend for apparatet.

OBS! (MFW36.../MFW38...)

Nar apparatet teendes, karer det med

hastighed 2 (hurtigt). Tryk altid en gang pa

tasten 1-2 | rev ved anvendelse af raspe-

og skeereindsatse for at skifte til hastighed 1

(langsomt). =» "Hastighedsindstilling” se

side 76

7. Skub fgdevarerne i pafyldningsskakten
med stopperen med et let tryk. Fgdeva-
rerne skaeres eller rives.

8. Sluk for apparatet, og treek netstikket ud,
nar arbejdet er afsluttet.

9. Fjern pafyldningsskalen og stopperen.

10. Hold sikringstasten trykket, og drej
pasatsen med uret, indtil den lgsner sig.

11. Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. = "Pleje og daglig rengering”
se side 79



Citruspresserpasats

Til at presse citrusfrugter som f.eks.
citroner, appelsiner og grapefrugter.

Forberedelse

/\ Fare for tilskadekomst!
Citruspressepasatsen samles direkte pa
motorenheden. Seet farst netstikket i, nar
alle forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet.

OBS!

Motorenheden vippes 90° til forberedelse
og anvendelse af citruspressepasatsen.
Brug aldrig andre pasatse i denne position.

—> Billedraekke

1. Hold fast i motorenheden i beeregrebet,
og vip den forsigtigt, s& drevet peger
opad. Drej eventuelt motorenheden, sa
tasterne er let tilgaengelige.

2. Monter drivakslen med fijederelementet
nedad i motorenhedens drev.

OBS!

Drivakslen skal let kunne trykkes nedad

med fingeren. Den ma ikke vaere klistret til

med saftrester eller veere blokeret af kerner

eller fremmedlegemer.

3. Monter samleskalen skrat pa drevet.

4. Drej samleskalen mod uret, indtil den
gar hegrbart i hak.

5. Monter siindsatsen pa samleskalen.

6. Monter pressekeglen pa drivakslen.

Citruspressepasatsen er monteret pa

motorenheden og Klar til brug.

Brug

= Billedraekke [

1. Halver citrusfrugter.

2. Stil en egnet beholder under pasatsen.

3. Seet stikket i. Taend for apparatet.
Motoren karer.

OBS! (MFW36.../MFW38...)

Nar apparatet teendes, karer det med

hastighed 2 (hurtigt). Tryk altid en gang

pa tasten 1:2 | rev ved anvendelse af

citruspressen for at skifte til hastighed 1

(langsomt). = "Hastighedsindstilling” se

side 76

Citruspresserpasats da

4. Seet citrusfrugthalvdelene pa presse-
keglen med skeaerefladen, og tryk nedad.
Citruspresseren gar i gang, nar frugten
trykkes mod pressekeglen.

5. Reducer presset mod pressekeglen for
at afslutte presningen.

6. Sluk for apparatet, og treek netstikket
ud, nar arbejdet er afsluttet.

7. Hold sikringstasten trykket, og drej
pasatsen med uret, indtil den lgsner sig.

8. Tag pasatsen af, adskil den, og renger
alle dele. = "Pleje og daglig rengering”
se side 79

Henvisninger:

— For at opna et optimalt saftudbytte ber
presningen gentages et par gange.

— Tam evt. siindsatsen med groft frugtked
og kerner.

Pleje og daglig rengering
Apparatet, alle pasatse og de anvendte

tilbeharsdele skal renggres grundigt efter
hver brug.

A\ Fare for elektrisk stad!

— Treek netkablet ud af stikdasen inden
renggringen.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renggr den aldrig i opvaskemaskinen.

/\ Fare for at komme til skade!
Bergr ikke de skarpe knive og kanter pa
raspe- og skaereindsatserne med fingrene.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Benyt ikke skarpe, spidse eller
metalliske genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengaringsmidler.

Pa billede M ses en oversigt over, hvordan

de enkelte dele skal renggres.

m  Tor motorenheden af med en blgd og
fugtig klud, og ter den.

m Adskil de anvendte pasatse i omvendt
reekkefolge (se ,Forberedelse” ved den
pageeldende pasats).
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da Opskrifter

m  Renger alle tilbehgrsdele med saebe-
vand og en blgd klud/svamp eller med
en blgd bgrste.

m Lad alle dele tgrre.

Henvisninger:

— Ter omgaende metaldele af, og beskyt
dem mod rust med en lidt madolie.

— Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
kan der opsta misfarvninger pa plastde-
lene. Det kan fiernes med nogle draber
madolie.

Opskrifter

Kibbeh

Bemaerk (MFW36.../MFW38...):

Indstil hastigheden til 2 (hurtigt) ved alle

arbejdstrin.

Kodrulle:

— 500 g lammekad, skaret i strimler

— 500 g bulgur-hvede, vasket og
dryppet af

— 1 lille lag, hakket

m Forarbejd lammekgd og hvede skiftevis
med k@dhakkeren (fin hulskive)

m Bland dejen godt, bland Igget i.

m Forarbejd blandingen to gange mere
med kadhakkeren.

Fyld:

— 400 g lammekead, skaret i strimler

— 2 mellemstore lag, hakket

— 1 spiseske olie

— 1 spiseske mel

— 2 teske allehande

— Salt og peber

m Forarbejd lammekgdet med
kadhakkeren (fin hulskive)

m Steg lagene gyldne.

Tilsaet lammekgdet, og steg det

igennem.

Tilseet de gvrige ingredienser.

Brun det hele i ca. 1-2 minutter.

Heeld det overskydende fedt fra.

Lad fyldet afkgle.

Tilberedning af kibbeh:

m Forarbejd blandingen til kadrullerne med
kibbeh-formeren.

m Skeer 7,5 cm lange stykker af den hule
kadslange.
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m Tryk den ene ende af kgdrullen
sammen.

m  Tryk en smule fyld ind i abningen,
og tryk derefter den anden ende af
kadrullen sammen.

m  Opvarm olie (ca. 180 °C) og fritturesteg
kadrullerne i ca. 6 minutter, til de far en
gylden farve.

Melboller

— 300 g frisk franskbrgd

— 20 ml meelk

— 40 g smar eller margarine

- 3e&g

— 1 spsk. finthakkede lag

— Persille

— Lidt mel

— Salt og peber

m Skeer brgdet i 10 mm tykke skiver, og
halvér dem péa langs. Heeld 20 ml maelk
over, og lad det treekke.

m Forarbejd de fugtige brgdstykker
med kgdhakkeren (middel hulskive)
ca. 50 sek.

m Tilseet de smahakkede lgg, persilie og
den smeltede smar, og bland det hele.

m Bland piskede 2eg, salt og peber i
bredmassen.

m Lad dejen traekke i nogle minutter.
/It sa det hele igennem en gang til.

m Fugt altid haenderne godt med vand for
at forme bollerne. Rul bollerne i mel.

m  Kom bollerne i kogende vand, og lad
dem traekke i ca. 20 minutter. Lad dem
ikke koge op!

Pasta

Grundopskrift dej til aggepasta:

— 230 g hvedemel (type 405) eller meget
fint malet hvedemel

- 2e&g

Bemaerk: De bedste resultater opnas, hvis

dejen laves med Bosch kakkenmaskinen

MUMS og rereriset (sterste meengde:

1 x grundopskrift).

m Forarbejd kort alle ingredienser (10 x ca.
3 sekunder) pa trin M med rgreriset.

m Tilsaet mere mel efter behov.



Fremstilling af pasta:

m Forbered motorenhed med pastaformer
og den gnskede indsats.

m  Kom en lille del af dejen i
pafyldningsskalen.

m Taend apparatet, og tryk dejen i skakten
med stopperen.

m Skeer pastaen af i den gnskede lzengde
med en kniv direkte ved udgangen, og
leeg den pa et bomuldskleede eller et
traeebraet drysset med mel.

Sprojtede smakager

Grundopskrift merdej:

— 125 g smer (stuetemperatur)

— 100-125 g sukker

- 1&g

— 1 knsp. salt

— en smule citronskal eller vaniljesukker

— 250 g mel

— evt. bagepulver

Bemaerk: De bedste resultater opnas, hvis

dejen laves med Bosch kgkkenmaskinen

MUMS og rgreriset.

m Forarbejd alle ingredienserne i
ca. 2 minut pa trin 1 (1), herefter
i ca. 2-3 minutter pa trin 6 (3) med
rgreriset.

Fremstilling af kiks:

m Forbered motorenhed med former til sprgj-
tede smakager og den gnskede dejprofil.

m  Kom en del af dejen i pafyldningsskalen.

m Teend apparatet, og tryk dejen i skakten
med stopperen.

m Skeer dejprofilen af i den gnskede
leengde direkte ved udgangen, og laeg
den pa en bageplade drysset med mel
eller med bagepapir.

Tips da

Tips

Kedhakker

Anvendelse af hulskiver

— Fin hulskive (2,7 mm) til:
kogt hanse-, svine- og oksekad, kogt
lever, kogt fisk til supper; rat svine- og
oksekgd til forloren hare; ra lever, kad og
bacon til leverpglse; svinekad til tepalse

— Middel hulskive (4 mm) til:
svine- og oksekad til postejer og
cervelatpglse

— Grov hulskive (8 mm) til:
stegt svinekgd til gullaschsuppe; rester
(f.eks. steg, paleeg, ...) il gratin med
rester

m Huvis en finere konsistens af de forar-
bejdede fedevarer gnskes, gentages
processen, eller forskellige hulskiver
bruges efter hinanden (grov, middel, fin).

m Andre ingredienser (f.eks. lgg, kryd-
derier) kan tilsaettes direkte ved forar-
bejdningen. Alle ingredienser blandes
dermed godt med hinanden.

Polsestopper

m Laeg naturtarmen i lunkent vand i ca.
10 minutter, far den forarbejdes.

m Fyld ikke tarmen for meget, da pglsen
ellers kan springe ved kogning eller
stegning.

Raspepasats

OBS! (MFW36.../MFW38...)

— Brug altid raspe- og skeereindsatse med
hastighed 1 (langsomt).

— Brug riveindsatsen med hastighed 2
(hurtigt). =» "Hastighedsindstilling” se
side 76

Anvendelse af indsatse

— Skeereindsats: til gulergdder, selleri,
kalrabi, squash

— Raspeindsats (grov): til gulergdder,
ngdder, hard ost (f.eks. emmentaler)

— Raspeindsats (fin): til ngdder, hard ost,
parmesanost

— Riveindsats: til kartofler, parmesanost,
ngdder
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da Bortskaffelse

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan f& naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @2endringer forbeholdes.

82



Reservedele og tilbehar da

Reservedele og tilbehor

Reservedele og tilbehor

@ 27 mm = 638407 Hulskive (fin) til kedhakker
6 4 mm & 637985 Hulskive (middel) til kedhakker
@ 8 mm = 637986 Hulskive (grov) til kedhakker
= 637987 Polsestopper: til at fylde kunst- og naturtarm
: med pglsemasse. Til at forme sma ruller.
@ = 12000397
@) @Q & 638281 Kibbeh-former: til at forme dej- eller
v hakkekgdsruller.
@; ‘ 7 = 12001096 Pastaformer:
b & Til formning af spaghetti eller bandnudler.
1:‘45 (2 Former til sprojtede smakager: Til formning af
» Q) 3 forskellige dejprofiler til sprojtede smakager.
A ;> = 12011263 Raspepasats: til at raspe, rive og skeere

& 798161 Skaereindsats til raspepasats

& 798162 Raspeindsats (grov) til raspepasats

= 798130 Riveindsats til raspepasats

@ = 798160 Raspeindsats (fin) til raspepasats

> = 791603 Citruspresserpasats: til presning af citroner,
% appelsiner og grapefrugt.

Reservedele og tilbehgr kan kgbes i handlen og via kundeservice.
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da Hjeelp i tilfeelde af fejl

Hjeelp i tilfaelde af fejl
Problem Arsag

Apparatet starter ikke ved Apparatet far ikke strem.
start.

Afhjalpning

Seet stikket i stikdasen.

Apparatet karer normalt, Apparatet er blevet overbe-
men fgdevarerne forarbej- lastet, og medbringeren er
des ikke. braekket ved brudstedet.

Sluk for apparatet, og vent, til
det star stille. Traek stikket ud,
tag pasatsen af, adskil den,

og renger alle dele. Udskift
medbringeren. =» "Overbelast-
ningssikring” se side 76

Pasatsen eller snekken er
tilstoppet.

Fadevarerne forarbejdes
ikke eller kun meget
langsomt.

Apparater uden modsatlob:
Sluk apparatet, vent, indtil det
star stille, og traek stikket ud.
Tag pasatsen af, adskil den, og
renggr delene, sa blokeringen
fiernes. =» "Pleje og daglig
rengaring” se side 79

Apparater med modsatigb:
Sluk apparatet med tasten O/I,
og vent, indtil motoren star stille.
Hold tasten 1:2 | rev trykket. Slip
tasten 1-2 | rev efter ca. 5-10
sekunder, og vent, indtil motoren
star stille. Teend apparatet igen,
og arbejd videre. =» "Modsat-
Igb-funktion” se side 76

Der udgves for kraftigt tryk
pa stopperen, eller pafyld-
ningsskakten er for fuld.

Reducer trykket pa stopperen,
og haeld feerre fgdevarer i
pafyldningsskakten.

Der er stadig harde
bestanddele i fadevarerne,
som skal forarbejdes.

Fjern harde bestanddele. Forkog
eller damp harde grentsager for
forarbejdning.

Modsatlgb-funktionen
starter ikke.

Der blev trykket kort pa
tasten 1:2 | rev.

Tryk pa tasten 1-2 | rev, indtil
modsatlgb starter.

Snekken er for tilstoppet.

Sluk for apparatet, vent, til det
star stille, og traek stikket ud.
Tag pasatsen af, adskil den, og
renggr delene, sa blokeringen
fiernes. =» "Pleje og daglig
rengaring” se side 79

Hvis problemerne ikke kan afhjaelpes, sa ring altid til vores hotline!

Telefonnumrene kan findes pa de sidste sider i denne vejledning.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den.
Den ma oppbevares omhyggelig! Dersom maskinen blir levert
videre, ma denne veiledningen vedlegges.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
maskinen, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger. Mas-
kinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
0g ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Maskinen og tilbehgret (alt etter modell) er egnet til falgende
bruksformal:

Kjottkvern: Til kutting og blanding av ratt og kokt kjatt, flesk, fjaerkre
og fisk.

Palsestopper: Til produksjon av pglser og ruller.

Kebbe-former: Til produksjon av deig- og kjettdeigpasties.
Pastaformer: Til & lage spaghetti eller tagliatelle.
Sproytebakstformer: Til a lage spraytebakst.

Raspe-pasats: Til rasping, riving og kutting av matvarer.
Sitruspresse: Til pressing av sitrusfrukter.

Matvarene som skal bearbeides ma veere fri for harde bestanddeler
(f.eks. knoker). Maskinen ma ikke brukes til bearbeidelse av andre
gjenstander eller substanser. Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som
er godkjent av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i
tillegg. Maskinen skal kun brukes med originaldeler og -tilbehgr.

Du ma aldri bruke pasatsene eller skjeere- og raspeinnsatsene pa
andre maskiner. Det ma kun brukes deler som hgrer sammen til de
respektive pasatsene.

Maskinen skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet. Maskinen ma ikke settes pa
eller i naerheter av varme overflater, f.eks. plater pa komfyren.
Arbeidsflaten ma veere lett tilgjengelig, fuktighetsbestandig, hard,
jevn, tarr og tilstrekkelig stor for & unnga skader pa grunn av sprut,
og slik at man kan arbeide uhindret.

Denne maskinen kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt oppleering i
sikker bruk av maskinen og er informert om farene ved bruk av
maskinen. Barn ma holdes borte fra maskinen og tilkoplingslednin-
gen. De ma ikke fa lov a betjene maskinen. Barn ma ikke leke med
maskinen. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke utfares av barn.
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no Sikkerhetshenvisninger

Sikkerhetshenvisninger

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

Maskinen skal bare kobles til via en forskriftsmessig montert stikk-
kontakt med jording til et stramnett med vekselstram. Vaer sikker

pa at systemet for husets beskyttelsesleder er forskriftsmessig
installert.

Maskinen ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. M& kun benyttes nar ledningen og maskinen ikke viser
tegn pa skade. For & unnga farlige situasjoner ma apparatet ikke
repareres av andre enn produsentens kundeservice. Dette gjelder
f.eks. ved utskifting av en skadet streamkabel. Denne maskinen

ma aldri koplet til tidsur eller stikkontakter med fjernkontroll. Hold
alltid tilsyn med maskinen nar den er i bruk! Det anbefales ikke a la
maskinen vaere innkoblet lenger enn det som er ngdvendig for bear-
beidingen av matvarene.

La aldri stramkabelen komme i bergring med varme deler, og trekk
den aldri over skarpe kanter. Basismaskinen ma aldri dyppes ned i
vann eller vaskes i oppvaskmaskin. lkke bruk damprenser. lkke bruk
maskinen med fuktige hender, og ikke la den ga pa tomgang.
Maskinen ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar den ikke er under
tilsyn, for den settes sammen, tas fra hverandre eller rengjgres og
ved feil.

/\ Fare for personskader

Vent til drevet har stanset rett etter at maskinen har veert i bruk.
Maskinen ma slas av og kobles fra nettet, fgr det monteres eller
skiftes ut pasatser.

Grip ikke inn i de skarpe knivene og kantene pa raspe- og skjeere-
innsatsene. Grip aldri inn i roterende deler. Grip aldri med hendene
inn i pafyllingssjakten eller utlgpsapningen. Skyv aldri matvarene
som skal bearbeides inn i pafyllingssjakten med hendene. Bruk kun
den stgteren som fulgte med i leveransen!

De skarpe knivene og kantene pa skjaere- og raspeinnsatsene ma
aldri rengjegres med bare hender.

/\ Obs! Fare for skader pa maskinen

Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i pafyl-
lingssjakten eller i pasatsene. Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver,
skjeer) inn i pafyllingssjakten eller i utlgpsapningen.

La maskinen ga i maks. 10 minutter uten avbrudd. Sla den deretter
av og la den avkjgles til romtemperatur.
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A\ Viktig!

Sikkerhetshenvisninger

Apparatet ma rengjgres som beskrevet etter hver bruk eller nar
det ikke har veert i bruk i en lengre periode. =» "Stell og daglig

rengjoring” se side 92

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Pa de neste sidene av denne bruksanvis-
ningen finner du verdifull informasjon om
sikker bruk av maskinen.

Vi ber deg lese grundig gjennom denne
bruksanvisningen og felge alle instruksjo-
nene. Da vil du ha glede av maskinen i lang
tid, og resultatene av arbeidet med den vil
bekrefte at du har gjort et godt valg.
Oppbevar bruksanvisningen for senere bruk
eller for en senere eier.

Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Innhold

Korrekt bruk.........cooiiieiiiiiiiiciee 85
Sikkerhetshenvisninger ............cccccccooiie 86
Enoversikt......cocooiiiiiiiii 87
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Overlastvern ........cccocciiieeiiiicc e 89
Innstilling av hastigheten .......................... 89
Basismaskin ..........ccoocciiiiiiiii 89
Basispasats ........ccccvueeiiiiiiii e 89
Raspe-pasats .........cccccvveveeeiiiiiieee e 91
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TIPS et 94
Avfallshandtering..........ccccoviiiiiieiiiiieens 95
Garanti......ccoceeeeiee e 95
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Hjelp ved feil ........ooooeviieiieiiecee 97

no

En oversikt

=> Bilde I\

1 Basismaskin

Drev for pasatser
b Tasten | eller O/I*

¢ Tasten O eller 1:2 | rev*
d Diriftsindikator

e Sikringstast
f
g
h

i

1Y

Baerehandtak
Oppbevaringsrom med lokk
Strgmkabel
Kabeloppbevaring
2 Basispasats
Hus
Pafyllingssjakt
Matebrett
d Stater
e Snekke med medbringer
f Skruring
3 Kjottkverninnsats
a Kniv
b Hullskive, fin (2,7 mm)*
¢ Hullskive, middels (4 mm)
d Hullskive, grov (8 mm)
4 Poglsestopperinnsats
a Beerering
b Polsestopperdyse
5 Kebbe-innsats*®
a Konusring
b Kebbe-dyse
6 Pastainnsats”
a Skive for spaghetti
b Skive for tagliatelle
¢ Rengjagringsverktgy
7 Sproytebakstinnsats*
a Deigdyse
b Formskive (dreibar)

0O oo
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no For fgrste gangs bruk

=> Bilde
8 Raspelpasats*
Hus
Pafyllingssjakt
Deksel
Matebrett
Stater
Skjeereinnsats
Raspe-innsats, grov
Raspe-innsats, fin
Rivjerninnsats
9 Sitruspresse-pasats*
a Oppsamlingsskal
b Silinnsats
¢ Pressekjegle
d Drivaksling med fjeer

* avhengig av modell

Denne bruksanvisningen beskriver flere
versjoner av maskinen. Du finner en over-
sikt pa sidene med bilder. =»> Bilde [0]

Tilbehar og reservedeler kan kjgpes hos
kundeservice eller pa internettadressen
www.bosch-home.com. = “Reservedeler
og tilbehar” se side 96

-SQ "0 Q0T

For forste gangs bruk

Far den nye maskinen kan tas i bruk, ma
den pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basismaskinen og alle tilbehgrsde-
lene ut av emballasjen.

m Fjern eksisterende forpakningsmateriell.

m Ta de monterte enkeltdelene fra hver-
andre i sine enkeltdeler. Ga i denne for-
bindelse fram i motsatt rekkefglge til det
som er beskrevet under "Forberedelse”.

m  Kontroller at alle delene er fullstendige.
—> Bilde X/ [A

m  Kontroller alle delene med henblikk pa
synlige skader.

m  Rengjgr og terk alle deler grundig
for farste bruk. =» "Stell og daglig
rengjering” se side 92
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Betjenings- og
indikatorelementer

MFW35...

|-tasten

Nar du trykker pa I-tasten slas maskinen
pa. Drevet starter umiddelbart.

O-tasten
Nar du trykker pa O-tasten slads maskinen
av. Drevet stoppes.

MFW36.../MFW38...

O/l-tasten

Nar du trykker pa O/I-tasten slas appa-
ratet pa. Drevet starter umiddelbart med
hastighet 2 (hurtig). Nar du trykker en gang
til pa O/l-tasten slas maskinen av. Drevet
stoppes.

1-2 | rev-tasten

Ved & trykke kort pa 1-2 | rev-tasten veksles
det mellom hastighetene pa apparatet, 1
(sakte) og 2 (hurtig). =» "Innstilling av has-
tigheten” se side 89

Nar du trykker og holder 1-2 | rev-tasten,
startes reversfunksjonen. =% "Reversfunk-
sjon” se side 89

Alle modeller

Driftsindikator

Driftsindikatoren lyser nar maskinen er
slatt pa. Pa modeller med reversfunksjon
blinker funksjonsindikatoren sa lenge
1-2 | rev-tasten trykkes.

Sikringstast

Nar sikringstasten trykkes, lgsnes den
pasatsen som er montert pa maskinen.
Farst nar sikringstasten er trykket, kan
pasatsen dreies med urviseren og tas av
basismaskinen.

Kabeloppbevaring

Nettkabelen kan trekkes ut av kabeloppbe-
varingen, eller skyves inn i den igjen. Trekk
alltid bare ut sa mye kabel som du trenger.

Oppbevaringsrom

De av kjattkvernens hullskiver som ikke er
i bruk, kan oppbevares i oppbevaringsrom-
met, og dette kan lukkes med lokket.



Overlastvern

For a forhindre at det oppstar sterre skader
pa maskinen ved overbelastning av basis-
pasatsen, er medbringeren utstyrt med et
innsnitt (fastlagt bruddsted). Ved overbe-
lastning brytes medbringeren av i dette
punktet. Du kan fa en ny medbringer hos
kundeservice (nr. 630701). Reservedeler
med fastlagt bruddsted er ikke inkludert i
vare garantiforpliktelser.

Utskiftning av medbringeren

—> Bilde

1. Lgsne skuren i medbringeren med en
egnet skrutrekker (PH2) og fjern den
defekte medbringeren.

2. Settinn en ny medbringer og skru den
fast igjen.

Innstilling av hastigheten

Kun MFW36.../MFW38...
Med innstillingen av hastigheten kan turtal-
let stilles inn pa 1 (sakte) eller 2 (hurtig).

Obs!

Spesielle brukstilfeller krever hastighet 1
(sakte). Folg anbefalingene om hvilken has-
tighet som bgr brukes! Se tabell = Bilde [0]

m Sla pa apparatet med O/I-tasten.
Apparatet gar med hastighet 2 (hurtig).

m Trykk kort pa 1-2 | rev-tasten. Apparatet
veksler til hastighet 1 (sakte).

m  Trykk kort pa 1-2 | rev-tasten. Veksler
tilbake til hastighet 2 (hurtig) igjen.

Reversfunksjon

Kun MFW36.../MFW38...

Reversfunksjonen har til oppgave a lgsne
matvarer som har satt seg fast, ved at
snekken roterer bakover en kort tid. Revers-
funksjonen kobles automatisk ut etter

15 sekunder.

Obs!

Du ma aldri holde 1-2 | rev-tasten lenge
inne mens apparatet er slatt pa. Vent med a
holde 1-2 | rev-tasten inne til apparatet har
stanset helt.

Overlastvern no

m Sla maskinen av med O/I-tasten og
vent til drevet har stanset.
Trykk og hold 1-2 | rev-tasten.
Slipp 1-2 | rev-tasten Igs etter ca.
5-10 sekunder og vent til drevet har
stanset.

m Sla maskinen pa igjen med O/I-tasten.

Merk:

Hvis matvarene som har satt seg fast, ikke
har lgsnet etter en kort reversering, ma

du sla maskinen av, trekke ut stgpselet

og rengjere maskinen. =» "Stell og daglig
rengj@ring” se side 92

Basismaskin

Forberedelse

/\ Fare for personskader!

Stepselet ma forst stikkes inn nar alle

forberedelsene til arbeidet med maskinen

er avsluttet og de ngdvendige pasatsene

er satt korrekt sammen og koblet til

basismaskinen.

m Plasser basismaskinen pa en stabil,
vannrett arbeidsflate.

m  Trekk stramkabelen i ngdvendig lengde
ut av kabeloppbevaringen.

Basismaskin er klargjort.

Basispasats

Basispasatsen brukes i felgende
brukstilfeller:

Kjottkvern

Til kutting av ra eller kokte matvarer. Bruk
passende hullskive, avhengig av matva-
renes type og konsistens. =» "Tips” se
side 94

Pglsestopper

Pafylling av kunst- og naturtarm med
pglsedeig. Forming av ruller.
Kebbe-former

Forming av deig- eller kjgttdeigpasties.
Pastaformer

Til forming av spaghetti eller tagliatelle.
Sproytebakstformer

Til forming av 3 ulike deigprofiler for
sprgytebakst.
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no Basispasats

Merk: Andre brukstilfeller er mulige med
basispasatsen og passende tilbehar. Dette
kan kjgpes hos kundeservice.

Obs!

Nar de ulike enkeltdelene settes sammen,
ma utsparingene pa innsatsene rettes inn
mot tilsvarende motstykke pa huset.

Forberedelse av kjattkvern

/\ Fare for personskader!

Grip ikke inn i den skarpe kniven.
Obs!

Bruk alltid bare én hullskive.

=> Bilde ]

1. Sett farst snekken med medbringeren
inn i huset.

2. Sett farst kniven og deretter gnsket
hullskive pa snekken.

3. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten a bruke makt.

Kjottkvernen er klargjort.

Forberedelse av polsestopperen

= Bilde @
1. Sett forst snekken med medbringeren
inn i huset.

2. Sett farst beereringen inn pa snekken og
sett deretter pglsedysen inn i huset.

3. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten & bruke makt.

Pgalsestopperen er klargjort.

Forberedelse av Kebbe-formeren

= Bilde [d
1. Sett farst snekken med medbringeren
inn i huset.

2. Sett farst konusringen pa snekken og
sett deretter kebbe-dysen inn i huset.

3. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten & bruke makt.

Kebbe-formeren er klargjort.
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Forberedelse av pastaformeren

—> Bilde [@

1. Sett snekken med medbringeren vendt
fram inn i huset.

2. Sett den gnskede pastaskiven inn i
huset.

3. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten & bruke makt.

Pastaformeren er klargjort.

Forberedelse av
sproytebakstformeren

= Bilde [

1. Sett snekken med medbringeren vendt
fram inn i huset.

2. Sett forst deigdysen inn i huset, deretter
formskiven.

3. Drei formskiven, helt til gnsket profil er
nederst.

4. Sett skruringen pa huset og skru den
fast med urviseren uten a bruke makt.

Spraytebakstformeren er klargjort.

Bruk

Merk: Matvarene bearbeides ulikt, avhen-
gig av bruksformal. =» "Oppskrifter” se
side 93

Eksemplet nedenfor beskriver bruken av
basispasatsen som kjottkvern:

/\ Fare for personskader!

— Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.
Bruk kun stgteren for & skyve ned.

Obs!

— Du ma ikke bearbeide knokler, brusk,
sener eller andre faste bestanddeler.

— Bearbeid ikke frosset kjott.

— Ikke utgv stort press med stateren.

=> Bildesekvens Il

1. Sett den klargjorte pasatsen skratt pa
basismaskinens drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

3. Sett matebrettet pa og stikk stateren
ned i pafyllingssjakten.

4. Forbered matvarene. Kutt opp store
deler pa forhand, slik at de passer ned i
pafyllingssjakten uten a matte presses.



5. Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Ha de klargjorte matvarene
pa matebrettet.

6. Koble til stopselet. Sl& maskinen pa.

Merk (MFW36.../.MFW38...):

Etter start gar apparatet med optimal

hastighet 2 (hurtig).

7. Skyv matvarene ned i pafyllingssjakten
med stgteren med et lett trykk.

8. Sla av maskinen og trekk ut stgpselet
nar arbeidet er avsluttet.

9. Ta av matebrettet og stgteren.

10. Hold sikringstasten trykket og drei
pasatsen med urviseren til den Igsner.

11. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjer alle delene. = "Stell og daglig
rengjering” se side 92

Raspe-pasats

Til rasping, riving og skjaering av f.eks. ost,
frukt, grennsaker, ngtter, mandler, tgrkete
rundstykker og andre harde matvarer. Bruk
den innsatsen som passer til matvarenes
type og konsistens. =» “Tips” se side 94

Forberedelse

/\ Fare for personskader!

Grip ikke inn i de skarpe knivene

og kantene pa raspe-, rivjern- og

skjeereinnsatsene.

=> Bildesekvens

1. Apne dekslet. Sett ansket innsats inn i
huset.

2. Lukk dekslet. Det skal ga hgrbart i Ias.

Raspe-pasatsen er klargjort.

Bruk

/\ Fare for personskader!

— Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
hendene.

— Bruk kun stgteren for a skyve ned.

Obs!

— Steteren kan kun settes inn i en retning.

— Fjern harde skall (f.eks. fra notter).

— |kke utav stort press med stgteren.

Raspe-pasats no

Obs! (MFW36.../MFW38...)
Raspe- og skjeereinnsatsene skal
brukes med hastighet 1 (sakte).

— Riveinnsatsen skal brukes med
hastighet 2 (hurtig). =» “Innstilling av
hastigheten” se side 89

—> Bildesekvens [{

1. Sett den klargjorte pasatsen skra pa
basismaskinens drev.

2. Drei pasatsen mot urviseren til den gar
hgrbart i inngrep.

3. Sett matebrettet pa og stikk stateren
ned i pafyllingssjakten.

4. Forbered matvarene. Kutt opp store
deler pa forhand, slik at de passer ned i
pafyllingssjakten uten a matte presses.

5. Plasser en egnet beholder under
pasatsen. Ha de klargjorte matvarene
pa matebrettet.

6. Koble til stopselet. Sla maskinen pa.

Obs! (MFW36.../MFW38...)

Etter start gar apparatet med hastighet 2

(hurtig). Nar du skal bruke raspe- og skjee-

reinnsatsene, er det tvingende ngdvendig

a trykke 1 gang pa 1-2 | rev-tasten for &

veksle til hastighet 1 (sakte). =» “Innstilling

av hastigheten” se side 89

7. Skyv matvarene ned i pafyllingssjakten
med stgteren med et lett trykk. Matva-
rene skjaeres eller raspes.

8. Sla av maskinen og trekk ut stgpselet
nar arbeidet er avsluttet.

9. Ta av matebrettet og steteren.

10. Hold sikringstasten trykket og drei
pasatsen med urviseren til den lgsner.

11. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjer alle delene. = "Stell og daglig
rengj@ring” se side 92
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no Sitruspresse-pasats

Sitruspresse-pasats

Til pressing av sitrusfrukt, som f.eks. sitro-
ner, appelsiner, grapefrukt.

Forberedelse

/\ Fare for personskader!
Sitruspresse-pasatsen settes sammen
direkte pa basismaskinen. Stgpselet ma
farst kobles til nar alle forberedelsene til
arbeidet med maskinen er avsluttet.

Obs!

Basismaskinen vippes 90° for a forberede
og bruke sitruspresse-pasatsen. Du

ma aldri bruke andre pasatser i denne
stillingen.

=> Bildesekvens

1. Hold tak i basismaskinens baerehandtak
og vipp den forsiktig, slik at drevet
vender opp. Snu eventuelt pa basismas-
kinen, slik at tastene er lett tilgjengelige.

2. Sett drivakslingen med fjaerelementet
vendt ned i basismaskinens drev.

Obs!

Drivakslingen ma kunne trykkes lett ned

med fingeren. Den ma ikke vaere sam-

menklistret av saftrester eller blokkeres av

kjerner eller uvedkommende gjenstander.

3. Sett oppsamlingsskalen skratt pa
drevet.

4. Drei oppsamlingsskalen mot urviseren til
den gar hgrbart i inngrep.

5. Still silinnsatsen inn pa
oppsamlingsskalen.

6. Sett pressekjeglen pa drivakslingen.

Sitruspresse-pasatsen er montert pa basis-

maskinen og klargjort.

Bruk

=> Bildesekvens [l

1. Halver sitrusfruktene.

2. Plasser en egnet beholder under
pasatsen.

3. Koble til stgpselet. Sla maskinen pa.
Drevet gar.
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Obs! (MFW36.../MFW38...)

Etter start gar apparatet med hastighet 2

(hurtig). Nar du skal bruke sitruspressen, er

det tvingende ngdvendig a trykke 1 gang pa

1-2 | rev-tasten for & veksle til hastighet 1

(sakte). =» “Innstilling av hastigheten” se

side 89

4. Sett de halverte sitrusfruktene pa med
den skarne flaten mot pressekjeglen og
press dem ned. Pressekjeglen roterer
sa snart du presser frukten mot den.

5. Reduser presset pa pressekjeglen for a
avslutte pressingen.

6. Sla maskinen av og trekk ut stgpselet
nar arbeidet er avsluttet.

7. Hold sikringstasten trykket og drei
pasatsen med urviseren til den lgsner.

8. Ta av pasatsen, ta den fra hverandre og
rengjgr alle delene. =% "Stell og daglig
rengjoring” se side 92

Merknader:

— Pressingen ber gjentas noen ganger for
a fa optimal juiceutvinning.

— Tem silinnsatsen med det grove frukt-
kjottet og kjernene ved behov.

Stell og daglig rengjering
Maskinen, alle pasatsene og benyttede

tilbeharsdeler ma rengjeres grundig etter
hver bruk.

/A Fare for elektrisk stat!

— Koble streamkabelen fra stikkontakten far
rengjaring.

— Basismaskinen ma aldri dyppes ned
i veeske og ma heller ikke rengjares i
oppvaskmaskin.

/\ Fare for skade!
Grip ikke inn i de skarpe knivene og
kantene pa raspe- og skjeereinnsatsene.

Obs!
Ikke bruk rengjgringsmidler som inne-
holder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— lkke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Pa bildet M finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.



m Tork basismaskinen ren med en myk,
fuktig klut og gni den deretter tarr.

m Ta fra hverandre de benyttede pasat-
sene i motsatt rekkefglge (se ,Forbere-
delse” for den aktuelle pasatsen).

m Rengjgr alle tilbeharsdelene med sape-
vann og en myk klut/svamp, eller med
en myk bgrste.

m Alle delene ma terkes.

Merknader:

— Metalldelene ma umiddelbart tarkes
godt av og beskyttes mot rust med litt
matolje.

— Ved bearbeiding av f.eks. gulrot kan det
oppsta misfarging av plastdelene. Det
kan fijernes med noen draper matolje.

Oppskrifter

Merk (MFW36.../MFW38...):
Innstill hastigheten pa hastighet 2 (hurtig)
for alle arbeidstrinn.

Kebbe

Deigpute:

— 500 g lamm, skaret i strimler

— 500 g bulgurhvete, vasket og avdryppet
1 liten gk, hakket

m Bearbeid skiftevis lammekjgtt og hvete
med kjgttkvernen (fin hullskive).

m Deigen blandes godt, lgken blandes inn.

m Bearbeid blandingen to ganger til med
kjottkvernen.

Fylling:

— 400 g lammekjgtt, skaret i strimler

— 2 middels store lgk, hakket

— 1 spiseskje olje

— 1 spiseskje mel

— 2 teskjeer piment

— salt og pepper

m Bearbeid lammekjattet med kjgttkvernen
(fin hullskive).

m Loken stekes gulbrun.

Lammekjottet tilsettes og

gjennomstekes.

De gvrige ingrediensene tilsettes.

Alt ma koke litt i ca. 1-2 minutter.

Overflgdig fett helles av.

Fyllingen ma avkjgles.

Oppskrifter no

Tilberedning av “kebbe”:

m Bearbeid blandingen for deigputene
med kebbe-formeren.

m Det ma skjeeres av 7,5 cm lange stykker
av den hule deigrullen.

m  En ende av deigputen trykkes sammen.

m Litt fyllmasse trykkes inn i apningen, og
den andre enden pa deigputen trykkes
0gsa sammen.

m  Oljen varmes opp (ca. 180 °C), og
deigputene frityrstekes i ca. 6 minutter til
de er gulbrune.

Kumle av brgdsmuler

— 300 g ferskt franskbrad

— 20 ml melk

— 40 g smer eller margarin

- 3egg

— 1 ss finhakket Ik

— persille

— litt mel

— salt og pepper

m  Skjeer brgdet i 10 mm tykke skiver og
del det i to pa langs. Hell 20 ml melk
over og la det trekke.

m Bearbeid de fuktige brgdstykkene med
kjottkvernen (middels hullskive) i ca.
50 sek.

m Finhakket Igk, persille og smeltet smar
tilsettes og blandes sammen.

m Bland de vispede eggene, salt og
pepper med bradmassen.

m Deigen ma sté og trekke i noen minutter.
Deretter eltes den en gang til.

m For a forme kumlene méa hendene alltid
fuktes godt med vann. Kumlene vendes
i mel.

m  Kumlene legges i kokende vann og ma
trekke i ca. 20 minutter. De ma ikke
koke opp!
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no Tips

Pasta

Grunnoppskrift eggpastadeig:

— 230 g hvetemel (type 405) eller fint malt
hvetemel

- 2egg

Merk: Du far best resultat hvis du lager

deigen med Bosch kjgkkenmaskin

MUMS og rgrepinnen (maks. mengde:

1 x grunnoppskrift).

m Alle ingrediensene bearbeides kort med
rerepinnen (10 x ca. 3 sekunder) pa
trinn M.

m Tilsett litt mer mel ved behov.

Produksjon av pasta:

m Klargjer basisapparatet med pastaforme-
ren og gnsket innsats.

m Ha en liten del av deigen pa matebrettet.

m Sla apparatet pa og press deigen inn i
sjakten med stoteren.

m Skjeer av pastaen i gnsket lengde med
en kniv direkte ved utgangen og legg den
pa en bomullsklut eller et trebrett som det
er stredd mel over.

Sproytebakst

Grunnoppskrift merdeig:

— 125 g smgr (romtemperatur)

— 100-125 g sukker

- Tegg

— 1 klype salt

— litt skall av sitron eller vaniljesukker

— 250 g mel

— ev. bakepulver

Merk: Du far best resultat hvis du lager

deigen med Bosch kjgkkenmaskin MUM5

og rgrepinnen.

m Bearbeid alle ingrediensene i ca. %2 minutt
pa trinn 1 (1), deretter i ca. 2-3 minutter pa
trinn 6 (3) med rgrepinnen.

Produksjon av smakakene:

m Klargjer basisapparatet med sprgyte-
bakstformeren og gnsket deigprofil.

m Ha en del av deigen pa matebrettet.

m Sla apparatet pa og press deigen inn i
sjakten med stgteren.

m Ta av deigprofilen i gnsket lengde
direkte ved utgangen og legg sproy-
tebaksten pa et stekebrett som det er
strgdd mel over, eller som det er lagt
bakepapir over.
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Tips

Kjottkvern

Bruk av hullskivene

— Hullskive, fin (2,7 mm) for:
kokt hgnse-, svine-, oksekjatt, kokt
lever, kokt fisk for supper, ratt svine- og
oksekjott for kjgttpudding, ra lever, kjatt
og flesk for leverpostei; svinekjgtt for
medisterpglse

— Hullskive, middels (4 mm) for:
svine- og oksekjott til postei og
servelatpglse

— Hullskive, grov (8 mm) for:
stekt svinekjatt til gulasj suppe; rester
(f.eks. av stek, pglse) til restegrateng

m Hvis man gnsker at de bearbeidete
matvarene har en finere konsistens, ma
man gjenta kutteprosessen eller bruke
ulike hullskiver etter hverandre (grov,
middels, fin).

m Andre ingredienser (f.eks. lgk, krydder)
kan tilsettes direkte under bearbeidin-
gen. Dermed blandes alle ingrediensene
godt med hverandre.

Polsestopper

m Naturtarmen ma blgtlegges i lunkent
vann i ca. 10 minutter fgr bearbeiding.

m |kke fyll for mye pa pelseskinnet, for da
kan palsene sprekke nar de kokes eller
stekes.

Raspe-pasats

Obs! (MFW36.../MFW38...)

— Raspe- og skjeereinnsatsene skal
brukes med hastighet 1 (sakte).

— Riveinnsatsen skal brukes med
hastighet 2 (hurtig). =% “Innstilling av
hastigheten” se side 89

Bruk av innsatsene

— Skjaereinnsats: for gulrgtter, selleri,
knutekal, squash

— Raspe-innsats (grov): for gulrgtter,
ngtter, hard ost (f.eks. Emmentaler)

— Raspe-innsats (fin): for netter, hard
ost, parmesanost

— Rivjern-innsats: for poteter,
parmesanost, ngtter



Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
péa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

Avfallshandtering

no
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no Reservedeler og tilbehar

Reservedeler og tilbehgr

Reservedeler og tilbehor

@ 27 mm & 638407 Hullskive (fin) for kjettkvern
6 4mm & 637985 Hullskive (middels) for kjattkvern
@ 8 mm = 637986 Hullskive (grov) for kjattkvern
= 637987 Pglsestopper: pafylling av kunst- og naturtarm
: med pglsedeig. Forming av ruller.
@ = 12000397
@) @ & 638281 Kebbe-former: forming av deig- eller
v kjsttdeigpasties.
@} ‘ 7 = 12001096 Pastaformer:
I & Til forming av spaghetti eller tagliatelle.
G (23 Sproytebakstformer: Til forming av 3 ulike
(e (&
g Nl deigprofiler for sprgytebakst.
O = 12011263 Raspe-pasats: rasping, riving og skjeering
(@ 'L |
&
@ & 798161 Skjaere-innsats for raspe-pasats
@ = 798162 Raspe-innsats (grov) for raspe-pasats
@ & 798160 Raspe-innsats (fin) for raspe-pasats
@ & 798130 Rivjern-innsats for raspe-pasats
& & 791603 Sitruspresse-pasats: for pressing av

appelsiner, sitroner eller grapefrukt.

Reservedeler og tilbehgr kan kjgpes hos forhandleren eller hos kundeservice.
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Hjelp ved feil no

Hjelp ved feil

Problem Arsak

Maskinen starter ikke nar Maskinen tilfares ikke
den slas pa. stram.

Utbedring

Koble stgpselet til stikkontakten.

Maskinen er blitt overbe-
lastet og medbringeren
er brutt av i det fastlagte
bruddstedet.

Maskinen gar normailt,
men matvarene bearbei-
des ikke.

Sla maskinen av og vent til den
star stille. Koble maskinen fra,

ta av pasatsen, ta den fra hver-
andre og rengjgr den. Skift ut
medbringeren. =» "Overlastvern”
se side 89

Pasatsen eller snekken er
tilstoppet.

Matvarene bearbeides
ikke, eller sveert sakte.

Maskin uten reversfunksjon:
Sla maskinen av, vent til den
star stille og koble den fra. Ta av
pasatsen, ta den fra hverandre
og rengjer den for & fierne
blokkeringen. =» "Stell og daglig
rengjgring” se side 92

Maskiner med reversfunksjon:
Sla maskinen av med O/I-tasten
og vent til drevet har stanset.
Trykk og hold 1-2 | rev-tasten.
Slipp 1:2 | rev-tasten Igs

etter ca. 5-10 minutter og

vent til drevet har stanset. Sla
maskinen pa igjen og fortsett
arbeidet. =» "Reversfunksjon” se
side 89

Det utgves for sterkt press
pa stateren, eller pafyl-
lingssjakten er for full.

Reduser trykket pa stateren
og fyll mindre matvarer pa
pafyllingssjakten.

Matvarene som bearbeides
inneholder fortsatt harde
bestanddeler.

Fjern de harde bestand-
delene. Forhandskok eller
dampkok harde grgnnsaker far
bearbeidingen.

Reversfunksjonen starter
ikke.

1-2 | rev-tasten ble trykket
for kort.

Hold 1-2 | rev-tasten inne til
reversfunksjonen utfgres.

Snekken er for fullpakket.

Ring var Hotline dersom du ikke kan lgse problemene!

Sla maskinen av, vent til den
star stille og koble den fra. Ta av
pasatsen, ta den fra hverandre
og rengjer den for & lgsne
blokkeringen. =» "Stell og daglig
rengjering” se side 92

Telefonnumrene stér pa de siste sidene i veiledningen.
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sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara
den noga! Bifoga de har instruktionerna om du ger maskinen
till nagon annan.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Enheten ar bara avsedd for normalt hemmabruk. Anvand appara-
ten endast for att bearbeta sadana mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten och dess tillbehér (beroende pa modell) ar avsedd for
féljande andamal:

Kottkvarn: for att finférdela och blanda ratt och kokt koétt, flask,
fagel och fisk.

Korvstoppare: for att tillverka korvar och rullar.

Kubbeformare: for att tillverka deg- och kottknyten.
Nudelformare: For framstallning av spaghetti eller bandnudlar.
Spritskakformare: For framstalining av spritskakor.

Rivtillsats: for att riva, strimla och skiva matvaror.

Citruspress: for att pressa saft ur citrusfrukter.

Det livsmedel som ska bearbetas far inte innehalla harda bestands-
delar (t.ex. ben). Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen. | kombination med andra tillbehérsdelar som
stdds av tillverkaren ar fler anvandningsomraden méjliga. Apparaten
far bara anvandas med originaldelar och originaltilbehér. Anvand
aldrig tillsatser eller skar- och rivinsatser fran andra apparater.
Anvand enbart samhdrande delar till de respektive tillsatserna.
Apparaten far endast anvandas inomhus vid rumstemperatur och ej
over 2000 m 6ver havsytan. Stall inte apparaten pa eller i narheten
av heta ytor, t.ex. kokplattor.

Arbetsytan ska vara lattillganglig, fukttalig, stabil, jamn, torr och till-
rackligt stor for att tala skvatt och spill och for att arbetet ska kunna
ske obehindrat.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av maskinen och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med apparaten. Rengdéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.
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Sakerhetsanvisningar sv

Sakerhetsanvisningar

/\ Risk for elektrisk stdt och brand

Maskinen far bara anslutas till ett vaxelstromselnat via ett enligt
gallande bestammelser installerat jordat eluttag. Forvissa dig om
att skyddsledarsystemet i husets elektriska installation ar installerat
enligt gallande bestammelser.

Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna pa
typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten ar oska-
dade. Reparationer pa maskinen, som t. ex. att byta ut en skadad
kabel, far endast utforas av var kundservice for att undvika faror.
Anslut aldrig produkten till timer eller eluttag som styrs med fjarrkon-
troll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang! Vi rekom-
menderar att inte l1ata apparaten vara paslagen under langre tid an
vad som behovs for att bearbeta matvarorna.

Lat aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter. Motordelen far aldrig sdnkas ned i vatten eller maskindiskas.
Anvand aldrig &nga vid rengoéring. Anvand inte apparaten med vata
hander och Iat den inte ga pa tomgang.

Dra alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller ren-
goring och om ett fel skulle uppsta.

/\ Risk for personskador

Omedelbart efter att du har anvant apparaten maste du vanta tills
motorn star stilla. Innan du satter i eller byter tillsatser ska du forst
stanga av apparaten och dra ut natkabeln ur uttaget.

Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa skar- och rivinsatserna.
Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Stoppa aldrig ner
handerna i pafyllningsroret eller i utloppsroret. Anvand aldrig han-
derna for att trycka ner matvarorna i pafyllningsréret. Anvand endast
den pamatare som foljer med apparaten!

Rengor aldrig de vassa klingorna och kanterna pa skar- och rivinsat-
serna for hand.

A Varning! Risk for skador pa apparaten

Se till att det inte finns nagra oavsiktliga foremal i pafyliningsroret
eller i tillsatserna. Anvand inga féremal (som kniv eller sked) i pafyll-
ningsroret eller utloppsroret.

Apparaten far kdras hogst 10 minuter utan paus. Stang sedan av
den och Iat den svalna till rumstemperatur.

A\ Viktigt!

Rengor ovillkorligen apparaten enligt beskrivningen efter varje
anvandning och om den inte har anvants under en langre tid.

=» "Skotsel och daglig rengéring” se sidan 105
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sv Oversikt

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny
apparat fran Bosch.

Pa de foljande sidorna i bruksanvisningen
hittar finns vardefulla tips for hur du kan
anvanda apparaten.

Vi ber dig att l&sa igenom bruksanvisningen
noga och att folja alla instruktionerna. Da
kommer du att ha gladje av apparaten
under lang tid, och dina arbetsresultat
kommer att visa att du valde ratt vid kopet.
Forvara bruksanvisningen for senare
anvandning eller till nasta agare.

Mer information om vara produkter finns pa
var Internet-sida.
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Oversikt
=> Figur I}

1

=]

Motordel

a Motor for tillsatser
b Knapp I eller O/I*
¢ Knapp O eller 1-2 | rev*
d Driftsindikering
e Lasknapp

f Barhandtag

9
h

i

Forvaringsfack med lock

Natsladd
Sladdférvaring
Bastillsats
Holje
Pafyliningsror
Matarbord
Pamatare
Vals med medbringare
Lasring
Koéttkvarninsats
a Kniv
b Halskiva fin (2,7 mm)*
¢ Halskiva medel (4 mm)
d Halskiva grov (8 mm)
Korvstoppningsinsats
a Barring
b Korvstoppningstratt
Kubbeinsats*
a Konusring
b Kubbetratt
Nudelinsats*
a Skiva for spaghetti
b Skiva fér bandnudlar
¢ Rengoéringsverktyg
Spritskakinsats™
a Smetmunstycke
b Formskiva (vridbar)
Figur &
Rivtillsats*
Holje
Pafyliningsror
Forslutningsring
Matarbord
Pamatare
Skarinsats
Rivinsats, grov
Rivinsats, fin
Rivinsats

-0 Q0T w
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9 Citruspress*
a Uppsamlingsskal
b Silinsats
¢ Presskagla
d Drivaxel med fjader

* beroende pa modell

| bruksanvisningen beskrivs olika utféran-
den av apparaten. En 6versikt finns pa
figursidorna. =» Figur [0]

Tillbehor och reservdelar gar att bestalla via

kundtjanst eller pA www.bosch-home.com.

=» "Reservdelar och tillbehér” se
sidan 108

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten

maste du packa upp den helt och rengdra

och kontrollera den.

Varning!

Forsok aldrig att starta apparaten om den

ar skadad!

m Ta upp motordelen och alla tillbehor ur
férpackningen.

m  Omhanderta férpackningsmaterialet.

m Taisar hopsatta delar. Utfér sedan de
steg som beskrivs under "Forberedel-
ser” i omvand ordningsféljd,

m  Kontrollera att alla delar ar kompletta.
= Bild[A/[&

m Kontrollera att inga delar har nagra
synliga skador.

m Rengor och torka alla delarna noggrant
fore den forsta anvandningen.
=» "Skotsel och daglig rengéring” se
sidan 105

Reglage och displayer

MFW35

Knapp |

Apparaten startas med knappen I. Motorn
gar igdng genast.

Knapp O

Apparaten stangs av med knappen O.
Motorn stannar.

Fore forsta anvandningen sv

MFW36.../.MFW38...

Knapp O/I

Apparaten startas med knappen O/I. Driv-
ningen startar omedelbart med hastighet 2
(snabb). Tryck pa knappen O/1 igen for att
stédnga av apparaten. Motorn stannar.

Knapp 1-2 [ rev

Om du trycker kortvarigt pa knappen

1-2 | rev vaxlar apparatens hastighet mellan
1 (lAngsam) och 2 (snabb). =» "Hastighets-

instéllning” se sidan 102

Om du haller 1-2 | rev intryckt startar back-

funktionen. =» "Backfunktion” se sidan 102

Alla modeller

Driftsindikering

Nar apparaten ar paslagen lyser driftsindi-
keringen. Pa modeller med backfunktion
blinkar funktionsindikeringen sa lange
knappen 1-2 | rev halls inne.

Lasknapp

Genom att trycka pa lasknappen blir den
pamonterade tillsatsen upplast. Forst nar
lasknappen har tryckts kan tillsatsen vridas
medurs och lossas fran motordelen.

Sladdférvaring

Nétsladden kan dras ut ur och skjutas in i
sladdférvaringsutrymmet. Dra endast ut sa
mycket sladd som behdvs.

Forvaringsfack

Halskivor till kttkvarnen kan ligga i forva-
ringsfacket nar de inte anvands och tackas
for med locket.

Overbelastningsskydd

For att forhindra storre skador pa din
apparat vid en 6verbelastning av bas-
tillsatsen ar medbringaren férsedd med

en skara (6verbelastningsskydd). Vid
Overbelastning bryts medbringaren pa detta
stalle. Nya medbringare finns att képa hos
kundtjanst (nr. 630701). Reservdelar med
Overbelastningsskydd ingar inte i vara
garantiataganden.
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sv Hastighetsinstallning

Byta medbringare

= Figur

1. Lossa skruven i medbringaren med en
passande skruvmejsel (PH2) och ta bort
den defekta medbringaren.

2. Sattien ny medbringare och skruva
fast.

Hastighetsinstallning

ENDAST MFW36.../MFW38...

Med hastighetsinstalliningen kan du stélla in
varvtalet pa 1 (langsamt) eller 2 (snabbt).
Varning!

For vissa tillampningar kravs ovillkorligen
hastigheten 1 (langsam). Folj hastighetsre-
kommendationerna! Se tabell = Figur [e]

m Starta apparaten med knappen O/I.
Apparaten kors med hastigheten 2
(snabb).

m Tryck kortvarigt pa knappen 1-2 | rev.
Apparaten vaxlar till hastigheten 1
(langsam).

m  Tryck kortvarigt pa knappen 1-2 [ rev.
Apparaten vaxlar tillbaka till hastigheten
2 (snabb).

Backfunktion

ENDAST MFW36.../MFW38...
Backfunktionens uppgift ar att lossa fast-
nade matvaror genom att kortvarigt kéra
valsen baklanges. Efter 15 sekunder stéangs
backfunktionen av automatiskt.
Varning!
Hall aldrig knappen 1-2 | rev intryckt lange
medan apparaten ar inkopplad. Du far bara
halla knappen 1-2 | rev intryckt lange efter
att apparaten har stannat helt.
m Stang av apparaten med knappen O/I
och vanta tills motorn har stannat.
m Hall knappen 1-2 | rev intryckt.
m  Slapp knappen 1-2 | rev efter
5—-10 sekunder och vanta tills drivningen
star stilla.

m Sla pa apparaten igen med knappen O/I.
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Obs:

Om ravaran som fastnat inte lossar efter
att backfunktionen anvants ska du stanga
av apparaten, dra ur sladden och rengdra
apparaten. =» "Skétsel och daglig reng6-
ring” se sidan 105

Motordel

Forberedelser

/\ Risk fér personskador!

Satt i stickkontakten i vagguttaget forst

nar alla forberedelser for att kunna arbeta

med apparaten ar klara och de nédvandiga

tillsatserna ar korrekt ihopsatta och monte-

rade pa motordelen.

m  Motordelen pa ett stabilt och vagratt
underlag.

m Dra ut ndédvandig langd pa sladden ur
sladdutrymmet.

Nu ar motordelen iordningsstalld.

Bastillsats

Bastillsatsen anvands till féljande
tildmpningar:

Koéttkvarn

For att finfordela raa eller tillagade
matvaror. Anvand en halskiva som passar
till sort och konsistens pa de matvaror som
ska bearbetas. =» “Tips” se sidan 107

Korvstoppare
For att fylla konst- och naturtarm med korv-
massa. For att forma rullar.

Kubbeformare
For att forma deg- eller kottror.

Nudelformare
For formning av spaghetti eller bandnudlar.

Spritskakformare
For formning av 3 olika smetprofiler till
spritskakor.

Obs: Med bastillsatsen och passande
tillbehdr, vilka kan bestallas via kundtjanst,
gar det att fa ytterligare funktioner.
Varning!

Tank pa att markeringarna i tillsatsdelarna
ska passas in pa motsvarande stalle i holjet
nar apparaten satts ihop.



Forberedelser for kottkvarnen

/\ Risk foér personskador!

Ta aldrig direkt i knivbladet.

Varning!

Anvand alltid bara en halskiva.

=> Figur ]

1. Sétt in valsen och medbringaren framtill
pa holjet.

2. Séatt forst pa kniven, sedan 6nskad
halskiva, pa valsen.

3. Satt lasringen pa hdljet och skruva fast i
medurs riktning utan att ta i alltfor hart.

Kéttkvarnen ar nu iordningstalld.

Forberedelser for korvstopparen

= Figur @

1. Sétt in valsen och medbringaren framtill
pa holjet.

2. Satt forst pa barringen pa valsen, sedan
tratten pa holjet.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast i
medurs riktning utan att ta i alltfor hart.

Korvstopparen ar nu iordningsstalld.

Forberedelser for kubbeformaren

=> Figur @

1. Sétt in valsen och medbringaren framtill
pa holjet.

2. Satt forst pa konusringen pa valsen,
sedan kubbetratten pa holjet.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast i
medurs riktning utan att ta i alltfor hart.

Kubbeformaren ar nu iordningsstalld.

Forberedelser, nudelformare

=> Bild [d
1. Sétt in valsen och medbringaren framtill
pa holjet.

2. Sattin den 6nskade nudelskivan i holjet.

3. Satt lasringen pa holjet och skruva fast
den medurs utan att ta i for hart.

Nudelformaren ar nu férberedd.

Forberedelser for

spritskakformaren

= Bild [

1. Sétt in valsen och medbringaren framtill
pa holjet.

Bastillsats sv

2. Satt forst in smetmunstycket i holjet och
darefter formskivan.

3. Vrid formskivan tills den 6nskade
profilen ar nedtill.

4. Satt lasringen pa hdljet och skruva fast
den medurs utan att ta i for hart.

Spritskakformaren ar nu férberedd.

Anvéandning

Obs: Beroende pa dnskad slutprodukt
bearbetas matvarorna olika. =» "Recept” se
sidan 106

Foljande exempel beskriver bastillsatsen
nar den anvands som koéttkvarn:

/\ Risk fér personskador!

— Stoppa aldrig ner handerna i
pafyliningsroret.

— Anvand uteslutande pamataren for att
mata ner.

Varning!

— Bearbeta inte ben, brosk, senor eller
andra hardare delar.

— Bearbeta inte fruset kott.

— Lagg inte nagot storre tryck pa
pamataren.

—> Bildserie Il

1. Satt pa den férberedda tillsatsen snett pa
motordelen.

2. Vrid sedan tillsatsen moturs tills den
snapper fast med ett horbart klick.

3. Satt pa matarbordet och satt i pamata-
ren i pafyllningsroret.

4. Forbered ravarorna. Dela stora stycken
i mindre bitar sa att de passar in i pafyll-
ningsroret utan att man maste pressa.

5. Stall en passande behallare under
tillsatsen. Lagg den férberedda ravaran
pa matarbordet.

6. Satt in stickkontakten. Sla pa maskinen.

Obs: (MFW36.../MFW38...):

Efter starten kors apparaten med optimal

hastighet 2 (snabb).

7. Anvand pamataren for att med Iatt tryck
féra ner matvarorna i pafyliningsroret.

8. Nar arbetet ar klart stdnger du av
apparaten och drar ut stickkontakten ur
eluttaget.

9. Lossa matarbordet och pamataren.
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sv Rivtillsats

10. Hall nere lasknappen och vrid tillsatsen
medurs tills den har lossnat helt.

11. Ta av tillsatsen, montera isar den och
rengOr alla delar. =» "Skétsel och daglig
rengéring” se sidan 105

Rivtillsats

For att riva, strimla och skara t.ex. ost, frukt,
grénsaker, notter, mandel, torrt bréd och
andra harda matvaror. Anvand en insats
som passar till sort och konsistens pa de
matvaror som ska bearbetas. =» "Tips” se
sidan 107

Forberedelser

/\ Risk for personskador!
Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa
skar-, riv- och strimmelinsatserna.

=> Bildserie

1. Oppna forslutningsringen. Séatt i 6nskad
insats i holjet.

2. Stang forslutningsringen sa att den
horbart klickar i 18s.

Rivtillsatsen &r nu iordningsstalld.

Anvandning

/\ Risk for personskador!

— Stoppa aldrig ner handerna i
pafyliningsroret.

— Anvand uteslutande pamataren for att
mata ner.

Varning!

— Pamataren kan endast sattas in pa ett satt.

— Tabort harda skal (t.ex. fran nétter).

— Lagg inte nagot storre tryck pa pamataren.

Varning! MFW36.../MFW38...

— Anvand alltid grovriv- och skérinsat-
serna med hastighet 1 (langsam).

— Anvand rivinsatsen med hastig-
het 2 (snabb). =» "Hastighetsinstéallning”
se sidan 102

104

= Bildserie [{

1. Sétt pa den forberedda tillsatsen snett
pa motordelen.

2. Vrid sedan tillsatsen moturs tills den
snapper fast med ett hoérbart klick.

3. Satt pa matarbordet och satt i pamata-
ren i pafyliningsroret.

4. Forbered ravarorna. Dela stora stycken
i mindre bitar sa att de passar in i pafyll-
ningsroret utan att man maste pressa.

5. Stéll en passande behallare under
tillsatsen. Lagg den férberedda ravaran
pa matarbordet.

6. Anslut natkontakten. Sla pa maskinen.

Varning! (MFW36.../MFW38...)

Efter starten kérs apparaten med has-

tighet 2 (snabb). Om du ska anvanda

grovriv- och skérinsatserna maste du trycka
en gang pa knappen 1-2 | rev for att vaxla
till hastighet 1 (langsam). =» "Hastighetsin-

stéllning” se sidan 102

7. Anvand pamataren for att med latt tryck
féra ner matvarorna i pafyliningsroret.
Matvarorna skars eller rivs.

8. Nar arbetet ar klart stdnger du av
apparaten och drar ut stickkontakten ur
eluttaget.

9. Lossa matarbordet och pamataren.

10. Hall nere lasknappen och vrid tillsatsen
medurs tills den har lossnat helt.

11. Ta av tillsatsen, montera isar den och
rengor alla delar. = "Skdtsel och daglig
rengéring” se sidan 105

Citruspress

For pressning av citrusfrukter, t.ex. citroner,
apelsiner och grapefrukter.

Forberedelser

/\ Risk for personskador!

Citruspressen monteras pa direkt pa
motordelen. Satt forst stickkontakten i vagg-
uttaget nar alla forberedelser for att kunna
arbeta med apparaten ar klara.

Varning!

For att forbereda och anvanda citruspressen
maste motordelen lutas i 90°. Inga andra
tillsatser far anvandas i denna position.



—> Bildserie

1. Hall motordelen i barhandtaget och valt
den forsiktigt sa att drivenheten pekar
uppat. Vrid eventuellt pa motordelen sa
att knapparna ar lattatkomliga.

2. Sattidrivaxeln med fjadringen nedat i
motordelen.

Varning!

Det ska ga att trycka ned drivaxeln latt med

fingret. Den far inte klibba fast av juiceres-

ter eller blockeras av karnor eller andra

frammande féremal.

3. Satt pa uppsamlingsskalen snett pa
drivenheten.

4. Vrid uppsamlingsskalen moturs tills den
horbart klickar fast.

5. Satt pa silinsatsen pa
uppsamlingsskalen.

6. Satt fast presskaglan pa drivaxeln.

Nu &r citruspressen monterad pa motor-

delen och klar att anvandas.

Anvéandning

= Bildserie [

1. Halvera citrusfrukterna.

2. Stall en passande behallare under
tillsatsen.

3. Anslut natkontakten. Sla pa maskinen.
Motorn gar.

Varning! (MFW36.../MFW38...)

Efter starten kors apparaten med has-

tighet 2 (snabb). Om du ska anvanda

citruspressen maste du trycka en gang pa
knappen 1-2 | rev for att vaxla till hastig-
het 1 (langsam). =» "Hastighetsinstalining”

se sidan 102

4. Satt pa citrusfrukthalvorna med snittytan
mot presskaglan och tryck nedat. Nar
frukten trycks mot presskaglan startar
den.

5. Stoppa genom att minska trycket pa
presskaglan.

6. Nar arbetet ar klart stanger du av
apparaten och drar ut stickkontakten ur
eluttaget.

7. Hall nere lasknappen och vrid tillsatsen
medurs tills den har lossnat helt.

Skétsel och daglig rengéring sv

8. Ta av tillsatsen, montera isar den och
rengor alla delar. =» "Skdtsel och daglig
rengdring” se sidan 105

Observera:

— For att saftutbytet ska bli optimalt bor du
upprepa pressningen nagra ganger.

— Tom vid behov silinsatsen med det
grova fruktkottet och karnorna.

Skotsel och daglig
rengoring

Rengdr apparaten och alla dess tillbehor
noggrant efter varje anvandning.

A\ Risk for elektrisk stot!

— Dra ut natsladden ur eluttaget fére
rengoringen.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
diska den inte i maskin.

Risk for personskador!

Ta inte i de vassa klingorna och kanterna pa

skar-, riv- och strimmelinsatserna.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengoringsmedel.

— Anvand inga skarpa eller spetsiga
féremal och inga metallforemal.

— Anvand inga slipande trasor eller
rengoringsmedel.

Pa bild M finns en 6versikt 6ver hur de

enskilda delarna ska rengoras.

m Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och lat den torka.

m Taiséar de tillsatser som har anvants i
omvand ordning (se "Forberedelser” for
respektive tillsats).

m Rengor alla tillbehdr i diskvatten och
med en mjuk trasa eller svamp eller
anvand en mjuk borste.

m Lat samtliga delar torka.

Observera:

— Torka delar av metall omedelbart sa att
de blir torra och skydda dem mot rost
med lite matolja.

— Nar du bearbetar morétter t.ex. kan
plastdelarna bli missfargade. Det gar att
ta bort med nagra droppar matolja.
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sV Recept

Recept

Kubbe

Obs: (MFW36.../MFW38...):

Stall for alla arbetsmoment in hastigheten

pa 2 (snabb).

Degknyte:

— 500 g lammkaétt, skuret i strimlor

— 500 g bulgurvete, skolj férst och sila bort
vattnet

— 1 liten gul 16k, hackad

m Bearbeta omvéaxlande lammkéttet och
vetet med koéttkvarnen (anvand fin
halskiva).

m Blanda degen val, blanda ned den gula
I6ken.

m Bearbeta blandningen ytterligare tva
ganger med kottkvarnen.

FyIInlng
400 g lammkétt, skuret i strimlor

— 2 medelstora gula Iékar, hackade

— 1 matsked matolja

— 1 matsked mjél

— 2 teskedar kryddpeppar

— Salt och peppar

m Bearbeta lammkoéttet med kottkvarnen
(anvand fin halskiva).

m Stek I6ken gyllenbrun.

Tillsatt lammkottet och lat det bli helt

genomstekt.

Tillsatt de 6vriga ingredienserna.

Fras allti ca 1-2 minuter.

Hall av 6verskottsfettet.

Lat fyliningen svalna.

Tillagning av kubbe:

m Bearbeta blandningen fér degknytena
med kubbeformaren.

m Skar av den ihaliga degstrangen i ca
7,5 cm langa bitar.

m  Tryck ihop ena @nden av varje degknyte.

m Tryck in lite fylining i ppningen och
tryck sedan till &ven den andra dnden av
degknytet.

= Varm upp matoljan (ca 180 °C) och
fritera degknytena i ca 6 minuter tills de
ar gyllenbruna.
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Brodkllmpar
300 g farskt vitt brod

— 20 ml mjolk

— 40 g smor eller margarin

- 3agg

— 1 msk finhackad gul I6k

— persilja

— litet mjol

— salt och peppar

m Skar brodet i 10 mm tjocka skivor och
halvera det pa langden. Hall dver 20 ml
mjolk och lat den sugas upp.

m Bearbeta de fuktiga brédbitarna med
kottkvarnen (halskiva medel) i cirka
50 sekunder.

m Tillsatt den finhackade I6ken, persiljan
och det smélta smoret och blanda.

m Blanda ned de hoprérda aggen, saltet
och pepparen i brédmassan.

m Lat smeten sta nagra minuter. Knada
sedan igenom den pa nytt.

m Fukta alltid handerna rejalt med vatten
nar du formar klimparna. Rulla klim-
parna i mjol.

m Lagg klimparna i kokande vatten och lat
dem dra cirka 20 minuter. Lat dem inte
koka upp!

Nudilar

Grundrecept dggnudeldeg:

— 230 g vetemjdl (typ 405) eller mycket
finmalet vetenmjol

- 2agg

Anmarkning: Du far basta resultat om

du gor degen med Bosch kdksmaskin

MUMS5 och grovvispen (stérsta mangd

1 x grundreceptet).

m Bearbeta alla ingredienseran kortvarigt
(10 x cirka 3 sekunder) i lage M med
grovvispen.

m Tillsatt mer mjol om det behdvs.

Framstallning av nudlar:

m Forbered motordelen med nudelforma-
ren och den 6nskade insatsen.

m Lagg en liten bit deg i pafyliningsskalen.

m Starta apparaten och tryck ned degen i
pafyliningsroret med pamataren.

m Skér av nudlarna i 6nskad langd med en
kniv direkt vid utloppet och lagg dem pa
en mjolad bomullsduk eller trébrada.



Spritskakor

Grundrecept mordeg:

— 125 g smor (rumstemperatur)

— 100-125 g socker

- 1agg

— 1 nypa salt

— litet citronskal eller vanillinsocker

— 250 g mjol

— ev. bakpulver

Anmarkning: Du far basta resultat om du

g6r degen med Bosch kdéksmaskin MUM5

och grovvispen.

m Bearbeta alla ingredienserna med
grovvispen cirka %2 minut i lage 1 (1) och
sedan cirka 2-3 minuter i 1age 6 (3).

Framstallning av kex:

m Forbered motordelen med spritskakfor-
maren och den énskade smetprofilen.

m Lagg endel avsmeteni
pafyliningsskalen.

m Starta apparaten och tryck ned degen i
pafyliningsréret med pamataren.

m Ta av smetprofilen i 6nskad l&angd direkt
vid utloppet och lagg den pa en mjélad
eller bakpappertackt bakplat.

Tips

Kottkvarn

Anvéandning av halskivorna

— Fin halskiva (2,7 mm) for:
kokt kyckling-, flask- och notkott, kokt
lever, kokt fisk till soppor; ratt flask- och
notkott till kottfarslimpa; ra lever, kott
och spack till leverkorv; flaskkott till
medvurst

— Mellanhalskiva (4 mm) for:
flask- och notkott till pastejer och
cervelatvurst

— Grov halskiva (8 mm) for:
stekt flaskkatt till gulaschsoppa; rester
(stek, korv) till ldda av resterna

m Onskas en finare konsistens p& matva-
rorna upprepar du malningsproceduren
eller anvander olika halskivor efter
varandra (grov, mellan, fin).

m Andra ingredienser (t.ex. 16k, kryddor)
kan tillsattas vid bearbetningen. Pa sa
vis blandas alla ingredienser ordentligt.

Tips sV

Korvstoppare

m Blotlagg naturtarmen fére bearbetningen
ca 10 minuter i [jummet vatten.

m Packa inte korvskinnet alltfor hart
eftersom det da kan spricka nar korven
kokas eller steks.

Rivtillsats

Varning! MFW36.../MFW38...

— Anvand alltid grovriv- och skarinsat-
serna med hastighet 1 (langsam).

— Anvand rivinsatsen med hastighet
2 (snabb). =» "Hastighetsinstéllning” se
sidan 102

Anvandning av insatserna

— Skarinsats: till mordtter, selleri, kalrabbi
och zucchini

— Rivinsats (grov): till morétter, nétter
och hardost (t.ex. herrgardsost)

— Rivinsats (fin): till nétter, hardost och
parmesanost

— Strimmelinsats: till potatis, parmesan-
ost och notter

Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.
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sv Reservdelar och tillbehor

Reservdelar och tillbehor

Reservdelar och tillbehor

@ 27 mm & 638407 Halskiva (fin) for kottkvarn
6 4 mm & 637985 Halskiva (medel) for kottkvarn
@ 8 mm = 637986 Halskiva (grov) for kottkvarn
= 637987 Korvstoppare: for att fylla konst- och naturtarm
ﬂ med korvmassa. For att forma rullar.
@ = 12000397
@ @S} = 638281 Kubbe-formare: for att forma deg- eller kottror.

@z"‘w 7 = 12001096 Nudelformare:
i &

For formning av spaghetti eller bandnudlar.

G (o Spritskakformare: For formning av 3 olika
(el (&

%') Nl smetprofiler till spritskakor.

O = 12011263 Rivtillsats: for att riva, strimla och skiva

& 798161 Skaérinsats till rivtillsats

& 798162 Rivinsats (grov) till rivtillsats

& 798130 Rivinsats till rivtillsats

@ & 798160 Rivinsats (fin) till rivtillsats

Y & 791603 Citruspress: for att pressa apelsiner, citroner
% eller grapefrukt.

Reservdelar och tillbehdr kan képas i handeln eller bestallas fran kundtjanst.
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Rad vid fel sV

Rad vid fel

Problem Orsak
Apparaten startar inte nar Apparaten har ingen strém.
man slar pa den.

Atgard

Satt in stickkontakten i eluttaget.

Apparaten gar som den
ska men matvarorna
bearbetas inte.

Apparaten har blivit éver-
belastad och medbring-
aren har gatt sonder vid
overbelastningsskyddet.

Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla. Dra ut
natsladden, ta av tillsatsen,
montera isar och rengér den. Byt
ut medbringaren. =» “Overbe-
lastningsskydd” se sidan 101

Tillsatsen eller valsen ar
igenproppad.

Matvarorna bearbetas
inte eller bara valdigt
langsamt.

Apparater utan backfunktion:
Stang av apparaten och vanta
tills den star stilla, dra ut kontak-
ten. Ta av tillsatsen, montera isar
den och rengér den for att lossa
blockeringen. =» "Skdétsel och
daglig reng6ring” se sidan 105

Apparater med backfunktion:
Stang av apparaten med
knappen O/l och vanta tills driv-
ningen star stilla. Hall knappen
1-2 | rev intryckt. Slapp knappen
1-2 | rev efter cirka 5-10 sekun-
der och vanta tills drivningen star
stilla. Starta om apparaten och
fortsatt bearbetningen.

Det ar for hogt tryck pa
pamataren eller pafyll-
ningsroret ar fullt.

Latta pa trycket pa pamataren
och lagg inte i s& mycket matva-
ror i pafyliningsroret.

Det finns harda delar kvar
i de matvaror som ska

Ta bort de harda delarna. Harda
gronsaker kan (ang-)kokas innan

bearbetas. de bearbetas.
Backfunktionen startar Knappen 1:2 | rev holls Hall knappen 1-2 [ rev intryckt
inte. intryckt for kort tid. tills backfunktionen startar.

Valsen ar igenproppad.

Stang av apparaten och véanta
tills den star stilla, dra ut kontak-
ten. Ta av tillsatsen, montera isar
den och rengdr den for att lossa
blockeringen. =% "Skétsel och
daglig rengdring” se sidan 105

Om problemet inte kan atgardas, ar det viktigt att du ringer var Hotline!

Telefonnumren finns pa de sista sidorna i bruksanvisningen.
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta
se huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna
mukana myos tama kayttoohje.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa

ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa
ilmoitetun ajan.

Laite ja varusteet (mallista riippuen) soveltuvat seuraaviin
kayttotarkoituksiin:

Lihamylly: raa’an ja keitetyn lihan, silavan, linnunlihan ja kalan
hienontamiseen ja sekoittamiseen.

Makkaran tayttolaite: makkaroiden ja rullien valmistukseen.
Kebben valmistusosa: taikina- ja jauhelihakaardjen valmistukseen.
Pastan valmistusosa: spagetin tai nauhamakaronin valmistukseen.
Pikkuleipapursotin: pursotinpikkuleipien valmistukseen.
Raastinosa: elintarvikkeiden raastamiseen, hienontamiseen ja
viipalointiin.

Sitruspuserrin: sitrushedelmien pusertamiseen.

Kasiteltavissa elintarvikkeissa ei saa olla kovia aineksia (esim. luita).
Laitetta ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn.
Muiden valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit kayttaa
sitda myds muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan
valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan kayta siina
muihin laitteisiin kuuluvia lisaosia, teria tai raastinosia. Kayta ainoas-
taan kuhunkin lisdosaan kuuluvia osia.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammossa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella. Ala aseta laitetta
kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle tai laheisyyteen.
Tybskentelyalustan on oltava hyvin ulottuvilla, kosteutta kestava,
kova, tasainen, kuiva ja riittavan suuri, jotta roiskuvat elintarvikkeet
eivat aiheuta vahinkoja ja voit tydskennella esteetta.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisilta valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata laitetta,
jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo heita tai on
perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta aiheu-
tuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja virtajohdosta
eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa huoltoa.
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Turvallisuusohjeet fi

Turvallisuusohjeet

/\ Sahkoisku- ja palovaara

Laitteen saa liittda vain maaraysten mukaisesti asennetun, maadoite-
tun pistorasian kautta vaihtovirtaverkkoon. Varmista, etta talon suoja-
maadoitusjarjestelma on asennettu maaraysten mukaisesti.

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessa olevien ohjeiden mukaiseen
sahkoverkkoon. Kayta laitetta vain, kun liitantgjohto ja laite ovat moit-
teettomassa kunnossa. Laitteen saa korjata (esim. viallisen johdon
vaihtaminen) vain valtuuttamamme asiakaspalvelu, jotta valtytaan
mahdollisilta vaaratilanteilta. Ala kytke laitetta ajastimeen tai kau-
ko-ohjattavaan pistorasiaan. Valvo laitetta aina kaytén aikana! Al4 jata
laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset elintarvikkeiden
kasittelyyn. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien osien
kanssa eika sité saa vetaa teravien reunojen yli. Ala koskaan upota
peruslaitetta veteen tai pese sitd astianpesukoneessa. Ala kayta hoy-
rypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin kasin tai tyhjakaynnilla.

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopetetaan,
sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai puhdis-
tusta seka hairiotilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara

Kayton jalkeen odota, kunnes kayttoakseli pysahtyy. Katkaise lait-
teesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin asennat tai vaihdat
lisdosia. Ala koske viipalointi- tai raastinosien teraviin teriin tai syrjiin.
Al koske pyoriviin osiin. Al3 laita kasia tayttdsuppiloon tai poistoauk-
koon. Al3 koskaan tydnna kasiteltavia elintarvikkeita tayttdsuppiloon
kasin. Kayta aina oheista syottopaininta!

Ala missaan tapauksessa puhdista viipalointi- tai raastinosien teravia
teria tai syrjia kasin.

/\ Huomio! Laite saattaa vahingoittua

Varmista, ettei tayttosuppilossa tai lisaosissa ole ylimaaraisia kappa-
leita. Ala tyonna tayttosuppiloon tai poistoaukkoon mitaan esineita
(esim. veitsia, lusikoita).

Laite saa kéyd'é keskeytyksetta enintaan 10 minuuttia. Taman jalkeen
kytke se pois paalta ja anna sen jaahtya huonelampadtilaan.

A\ Tarkeaa!

Laite on puhdistettava ehdottomasti ohjeiden mukaan aina kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =» "Hoito ja
paivittdinen puhdistus” katso sivu 117
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fi Yhdella silmayksella

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Taman kayttoohjeen sivuilta 10ydat tarkeita
ohjeita laitteen turvallista kaytt6a varten.
Pyydadmme sinua lukemaan ohjeet tarkasti
ja noudattamaan kaikkia maarayksia. Nain
sinulla on pitk&an iloa laitteesta ja onnis-
tunut lopputulos nayttaa, etta teit oikean
ostopaatoksen.

Sailyta kayttdohje hyvin, jotta laitteen mah-
dollinen uusi omistaja voi tutustua ohjeisiin.
Lisatietoja tuotteistamme I6ydat
internet-sivuiltamme.
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Yhdella silmayksella

=> Kuva I
1 Peruslaite
a Lisdosien kayttdakseli
Valitsin | tai O/1*
Valitsin O tai 1:2 | rev*
Toiminnan nayttd
Turvakytkin
Kantokahva
Kannellinen séilytyslokero
Liitdntajohto
Johdon sailytyslokero
erusyksikko
Runko
Tayttdésuppilo
Tayttdastia
Syéttépainin
Sy6ttdéruuvi ja vaantio
Kiinnitysrengas
3 Lihamylly
a Terd
b Reikalevy, hieno (2,7 mm)*
¢ Reikalevy, keskikarkea (4 mm)
d Reikalevy, karkea (8 mm)
4 Makkaran tayttolaite
a Kannatinrengas
b Makkaran tayttdsuutin
5 Kebben valmistusosa*
a Kartiorengas
b Kebbe-suutin
6 Pastatera®
a Spagettitera
b Nauhamakaronitera
¢ Puhdistustyokalu
7 Pikkuleipapursotin®
a Taikinasuutin
b Muotoilutera (kaantyva)

= Kuva &
Raastinosa*

Runko
Tayttdsuppilo
Kansi

Tayttdastia
Syoéttopainin
Viipalointitera
Raastintera, karkea
Raastintera, hieno
Hienonnustera
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9 Sitruspuserrin*
a Keruuastia
b Siivila
¢ Puserrin
d Jousella varustettu kayttdakseli

* mallista riippuen

Kayttdohje on tarkoitettu eri laitemalleille.
Kuvasivuilta naet niitd koskevat tiedot.
= Kuva [e]

Lisdvarusteita ja varaosia on saatavissa
huoltopalvelusta tai internet-sivustolta:
www.bosch-home.com. = “Ljsévarusteet
Ja varaosat” katso sivu 121

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki lisdvarusteet
pakkauksesta.

m Poista pakkausmateriaali.

m Pura kootut osat yksittaisiksi osiksi.
Toimi painvastaisessa jarjestyksessa
kuin kohdassa "Valmistelut” on kuvattu.

m Tarkista, ovatko kaikki osat mukana.
= Kuva X/ [&

m Tarkista, ettei osissa ole nakyvia
vaurioita.

m Puhdista ja kuivaa kaikki osat huolelli-
sesti ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> "Hoito ja péivittdinen puhdistus”
katso sivu 117

Kayttokytkimet ja
merkkivalot
MFW35...

Valitsin |

Valitsinta | painamalla kytketaan laite
paalle. Laite kdynnistyy valittdtmasti.
Valitsin O

Valitsinta O painamalla laite kytketaan pois
paalta. Laitteen kayttdakseli pysahtyy.

Ennen ensimmaista kayttoéa fi

MFW36.../.MFW38...

Valitsin O/I

Valitsinta O/ painamalla laite kytketaan
paalle. Kayttaakseli kdynnistyy valittomasti
nopeudella 2 (nopea). Painamalla valitsinta
O/1 uudelleen laite kytketdan pois paalta.
Laitteen kayttdakseli pysahtyy.

Valitsin 1-2 | rev

Laitteen nopeutta voidaan muuttaa nopeu-
den 1 (hidas) ja 2 (nopea) valilla painamalla
kerran valitsinta 1:2 | rev. =» "Nopeus-
s&&td” katso sivu 114

Pitamalla valitsinta 1-2 | rev painettuna
kaynnistetdan suunnanvaihtotoiminto.

=» "Suunnanvaihtotoiminto” katso sivu 114

Kaikki mallit

Toiminnan naytto

Kun laite on kytketty paalle, toiminnan
nayttd palaa. Suunnanvaihtotoiminnolla
varustettujen mallien toiminnan naytté
vilkkuu, kun valitsinta 1-2 | rev painetaan.

Turvakytkin

Turvakytkinta painettaessa laitteeseen
kiinnitetyn lisdosan lukitus aukeaa. Lisdosa
voidaan irrottaa peruslaitteesta kiertamalla
sitd myotapaivaan vain, kun painetaan
turvakytkinta.

Johdon sailytyslokero

Verkkojohtoa voidaan vetaa ulos sille tar-
koitetusta sailytyslokerosta tai sitéa voidaan
tydntaa takaisin sisdan. Veda ulos vain
tarvittava maara johtoa.

Sailytyslokero

Lihamyllyn ylimaaraiset reikalevyt voidaan
sailyttaa sailytyslokerossa, joka voidaan
sulkea kannella.

Ylikuormitussuoja

Vaantidssa on lovi (murtumiskohta), joka
suojaa laitetta suuremmilta vahingoilta
perusyksikon ylikuormittuessa. Vaantio
murtuu tasta kohtaa ylikuormituksessa.
Uuden vaantion voit tilata huoltopalvelusta
(nro 630701). Murtumiskohdalla varustetut
varaosat eivat kuulu takuun piiriin.
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fi Nopeussaato

Vaantion vaihto

= Kuva

1. Avaa vaantion ruuvi sopivalla ruuvital-
talla (PH2) ja irrota viallinen vaantio.

2. Aseta uusi vaantio paikoilleen ja kiinnita
se ruuvilla.

Nopeussaato

VAIN MFW36.../MFW38...
Nopeussaadolla pydrimisnopeus voidaan
asettaa nopeuteen 1 (hidas) tai 2 (nopea).

Huomio!

Tietyt kayttdsovellukset vaativat nopeutta
1 (hidas). Noudata nopeudesta annettuja
suosituksia! Katso taulukko =» Kuva [6]

m  Kytke laite paalle valitsimella O/I.
Laite toimii nopeudella 2 (nopea).

m Paina lyhyesti valitsinta 1-2 | rev.
Laite vaihtaa nopeuteen 1 (hidas).

m Paina lyhyesti valitsinta 1-2 | rev.
Laite vaihtaa takaisin nopeuteen 2
(nopea).

Suunnanvaihtotoiminto

VAIN MFW36.../MFW38...
Suunnanvaihtotoiminnon avulla voit irrottaa
kiinni juuttuneet elintarvikkeet pyorittdmalla
sy6ttéruuvia hetken ajan taaksepain. Suun-
nanvaihtotoiminto kytkeytyy 15 sekunnin
kuluttua automaattisesti pois paalta.

Huomio!

Al koskaan pida valitsinta 1-2 | rev pitkan

aikaa painettuna, kun laite on kytketty

paalle. Paina valitsinta 12 | rev pitem-
man aikaa vasta, kun laite on pysahtynyt
kokonaan.

m  Kytke laite pois paalta valitsimella O/l ja
odota, kunnes kayttoakseli pysahtyy.

m Paina valitsinta 1-2 | rev ja pida sitd
painettuna.

m Paasta irti valitsimesta 1-2 | rev noin
5-10 sekunnin kuluttua ja odota, kunnes
kayttdakseli pysahtyy.

m  Kytke laite jalleen paalle valitsimella O/1.
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Huomautus:

Jos kiinni jaaneet elintarvikkeet eivat irtoa
lyhyen suunnanvaihdon jalkeen, kytke laite
pois paalta, irrota pistoke pistorasiasta

ja puhdista laite. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 117

Peruslaite

Valmistelut

/\ Loukkaantumisvaara!

Kytke pistoke pistorasiaan vasta sitten,

kun kaikki valmistelut koneella tyds-

kentelya varten on tehty, vaadittavat

lisaosat on koottu oikein ja ne on liitetty

peruslaitteeseen.

m Aseta peruslaite tukevalle, vaakasuoralle
pinnalle.

m Veda tarvittava pituus verkkojohtoa ulos
sailytyslokerosta.

Peruslaite on valmis kaytettavaksi.

Perusyksikko

Perusyksikkoa kaytetaan seuraaviin
kayttotarkoituksiin:

Lihamylly

Raakojen tai keitettyjen elintarvikkeiden
hienontamiseen. Kayta kasiteltavan elintar-
vikkeen tyypille ja koostumukselle sopivaa
reikalevya. =» "Vinkkej&” katso sivu 119

Makkaran tayttolaite
Teko- ja luonnonsuolien tayttamiseen
makkaramassalla. Rullien muotoiluun.

Kebben valmistusosa
Taikina- tai jauhelihakdaréjen muotoiluun.

Pastan valmistusosa
Spagetin tai nauhamakaronin
muotoilemiseen.

Pikkuleipapursotin
3 erilaista muotoiluteraa
pursotinpikkuleipien muotoilemiseen.

Huomautus: Perusyksikkda voidaan
kayttdad myods muihin kayttotarkoituksiin
huoltopalvelusta saatavien lisavarusteiden
avulla.



Huomio!

Lisdosissa olevat kolot on aina kohdis-
tettava rungossa olevan vastakappaleen
kohdalle.

Lihamyllyn valmistelut

__A Loukkaantumisvaara!
Ala koske teravaan teraan.

Huomio!
Kéyta aina vain yhta teraa kerrallaan.

=> Kuva 3]

1. Kiinnita syo6ttéruuvi runkoon vaantiépuoli
edella.

2. Kiinnita syottéruuviin ensin terd ja sitten
haluamasi reikalevy.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myétapaivaan kaantaen ja
voimaa kayttamatta.

Lihamylly on valmis kaytettavaksi.

Makkaran tayttolaitteen
valmistelut

= Kuva[d

1. Kiinnita sy6ttdruuvi runkoon vaantiépuoli
edell.

2. Kiinnita ensin kannatinrengas sy6ttéruu-
vin ja sitten makkarasuutin runkoon.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myétapaivaan kaantaen ja
voimaa kayttamatta.

Makkaran tayttolaite on valmis

kaytettavaksi.

Kebben valmistusosan
valmistelut

=> Kuva [d

1. Kiinnita syo6ttéruuvi runkoon vaantiépuoli
edella.

2. Kiinnita ensin kartiorengas sy6ttéruuvin
ja sitten kebbe-suutin runkoon.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myoétapaivaan kaantaen ja
voimaa kayttamatta.

Kebben valmistusosa on valmis

kaytettavaksi.

Perusyksikkd fi

Pastan valmistusosan valmistelu

=> Kuva [d

1. Kiinnita sy6ttéruuvi runkoon vaantiépuoli
edella.

2. Kiinnita haluamasi pastatera runkoon.

3. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myétapaivaan kaantaen ja
voimaa kayttamatta.

Pastan valmistusosa on valmis

kaytettavaksi.

Pikkuleipapursottimen
valmistelut

= Kuva Il

1. Kiinnita sy6ttéruuvi runkoon vaantiépuoli
edella.

2. Kiinnita runkoon ensin taikinasuutin ja
sitten muotoilutera.

3. Kaanna muotoiluteraa, kunnes halua-
masi muoto on alhaalla.

4. Kierra kiinnitysrengas paikalleen
runkoon myétapaivaan kaantaen ja
voimaa kayttamatta.

Pikkuleipapursotin on valmis kaytettavaksi.

Kaytto

Huomautus: Elintarvikkeet kasitellaan
eri tavoin kayttétarkoituksen mukaan.
=> “Reseptit” katso sivu 118

Seuraavassa esimerkissa kuvataan

perusyksikon kayttoa lihamyllyna:

/A Loukkaantumisvaara!

— Al3 laita kasia tayttdsuppiloon.

— Tyonna ainekset sisdanpain ainoastaan
syo6ttépainimella.

Huomio!

— Al3 kasittele laitteella luita, rustoja,
janteita tai muita kiinteita aineksia.

— A& kasittele jaista lihaa.

— Syottdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

= Kuvasarja Il

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttdakselille.

2. Kaanna lisdosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

3. Aseta tayttdastia paikalleen ja syottopai-
nin tayttésuppiloon.
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fi Raastinosa

4. Valmistele elintarvikkeet. Pilko suuret
kappaleet pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttdsuppiloon voimaa kayttamatta.

5. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttdastiaan.

6. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke
laite paalle.

Huomautus: (MFW36.../MFW38...):

Laite on kaynnissa paallekytkennan jalkeen

optimaalisella nopeudella 2 (nopea).

7. Tydnna elintarvikkeet tayttdsuppiloon
syottdpainimella vain kevyesti painaen.

8. Kun tydskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

9. Poista tayttastia ja syo6ttopainin.

10. Pida turvakytkinta painettuna ja kierra
lisdosaa myotapaivaan, kunnes se
irtoaa.

11. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 117

Raastinosa

Raastaa, hienontaa ja viipaloi esim. juuston,
hedelmat ja vihannekset, rouhii pahkinat,
mantelit, kuivat sampylat ja muut kovat elin-
tarvikkeet. Kayta kasiteltdvan elintarvikkeen
tyypille ja koostumukselle sopivaa lisdosaa.
=> "Vinkkejé” katso sivu 119

Valmistelut

/\ Loukkaantumisvaara!

Al4 koske raastin-, hienonnus- tai viipaloin-

tiosien teraviin teriin tai syrjiin.

=> Kuvasarja

1. Avaa kansi. Kiinnitd haluamasi lisdosa
runkoon.

2. Sulje kansi niin, ettd se napsahtaa
kuuluvasti kiinni.

Raastinosa on valmis kaytettavaksi.

Kaytto

A Loukkaantumisvaara!

— A3 laita kasia tayttésuppiloon.

— Tyo6nna ainekset sisdanpain ainoastaan
syo6ttopainimella.
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Huomio!

— Syottopaininta voi kayttaa vain yhdessa
suunnassa.

— Poista kovat kuoret (esim. pahkindista).

— Syottdpaininta ei saa painaa liian
voimallisesti.

Huomio! MFW36.../MFW38...

— Kayta raastin- ja viipalointiteria ehdotto-
masti nopeudella 1 (hidas).

— Kayta hienonnusterada nopeudella 2
(nopea).
=> "Nopeusséétd” katso sivu 114

= Kuvasarja [{

1. Aseta valmisteltu lisdosa viistosti perus-
laitteen kayttdakselille.

2. Kaanna lisaosaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

3. Aseta tayttéastia paikalleen ja syoéttépai-
nin tayttdsuppiloon.

4. Valmistele elintarvikkeet. Pilko suuret
kappaleet pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttdsuppiloon voimaa kayttamatta.

5. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttdastiaan.

6. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke
laite paalle.

Huomio! (MFW36.../MFW38...):

Laite on kaynnissa paallekytkennan

jalkeen nopeudella 2 (nopea). Kun haluat

kayttaa raastin- ja viipalointiteria, kytke
nopeuteen 1 (hidas) painamalla kerran
valitsinta 1-2 | rev. =» "Nopeuss&ats” katso

sivu 114

7. Tydnna elintarvikkeet tayttdsuppi-
loon syéttépainimella vain kevyesti
painaen. Elintarvikkeet viipaloidaan tai
raastetaan.

8. Kun tydskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

9. Poista tayttdastia ja syo6ttdpainin.

10. Pida turvakytkinta painettuna ja kierra
lisdosaa myotapaivaan, kunnes se
irtoaa.

11. Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =» “Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 117



Sitruspuserrin

Sitrushedelmien kuten sitruunoiden, appel-
siinien ja greippien mehuksi puristamiseen.

Valmistelut

/\ Loukkaantumisvaara!

Sitruspuserrin kootaan suoraan peruslait-
teeseen. Kytke pistotulppa pistorasiaan
vasta sitten, kun kaikki valmistelut koneella
tyoskentelya varten on tehty.

Huomio!

Sitruspusertimen kayttdéa varten peruslai-
tetta kaannetaan 90°. Tassa asennossa ei
saa kayttdd muita lisdosia.

=> Kuvasarja

1. Pida kiinni peruslaitteen kantokahvasta
ja kdanna se varovasti kyljelleen niin,
etta kayttdakseli on ylapuolella. Kdanna
tarvittaessa peruslaitetta niin, etta valit-
simet ovat hyvin ulottuvilla.

2. Tydnna jousella varustettu kayttdakseli
peruslaitteen kayttdakseliin.

Huomio!

Kéayttdakselin on painuttava alas kevyella

sormen painalluksella. Siind ei saa olla

mehujaamia, siemenia tai muita epapuh-

tauksia, jotka saavat sen jumiutumaan tai

tarttumaan kiinni.

3. Aseta keruuastia viistosti kayttdakselille.

4. Kaanna keruuastiaa vastapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.

5. Aseta siivila keruuastiaan.

6. Aseta puserrinkartio kayttdakselille.

Sitruspuserrin on kiinnitetty peruslaittee-

seen ja se on valmis kaytettavaksi.

Kaytto

=> Kuvasarja [l

1. Halkaise sitrushedelmat kahtia.

2. Aseta lisdosan alle sopiva astia.

3. Laita pistotulppa pistorasiaan. Kytke
laite paalle. Laite kaynnistyy.

Huomio! (MFW36.../MFW38...):

Laite on kaynnissa paallekytkennan jalkeen

nopeudella 2 (nopea). Kun haluat kayttaa

sitruspuristinta, kytke nopeuteen 1 (hidas)

painamalla kerran valitsinta 1-2 | rev.

=> "Nopeussdatd” katso sivu 114

Sitruspuserrin fi

4. Paina halkaistujen sitrushedelmien
leikkauspintaa alaspain puserrinkartiota
vasten. Kun hedelmaa painetaan puser-
rinkartiota vasten, se alkaa pyoria.

5. Lopeta pusertaminen lopettamalla
hedelman painaminen puserrinkartiota
vasten.

6. Kun tyoskentely on paattynyt, kytke
laite pois paalta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

7. Pida turvakytkinta painettuna ja kierra
lisdosaa myotapaivaan, kunnes se
irtoaa.

8. lIrrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista
kaikki osat. =» "Hoito ja péivittdinen
puhdistus” katso sivu 117

Ohjeita:

— Voit toistaa puserruksen muutamia
kertoja, jotta saat puserrettua mehun
optimaalisesti.

— Tyhjenna karkea hedelmaliha ja sieme-
net siivilasta tarvittaessa.

Hoito ja paivittainen
puhdistus

Laite, kaikki lisdosat ja varusteet on puhdis-
tettava huolellisesti aina kayton jalkeen.

/\ Sihkbiskun vaara!

— lIrrota verkkojohto pistorasiasta ennen
laitteen puhdistusta.

— Ala koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

/A Loukkaantumisvaara!

Ala koske raastin- tai viipalointiosien tera-

viin teriin tai syrjiin.

Huomio!

— Ala kéyta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Al3 kéyta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— A& kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.
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fi Reseptit

Kuvasta M naet, miten eri osat tulee

puhdistaa.

m Pyyhi peruslaite pehmealla, kostealla
linalla ja kuivaa se.

m Pura kayttamasi lisdosat painvastai-
sessa jarjestyksessa kuin kunkin osan
kohdassa "Valmistelut” on kuvattu.

m Puhdista kaikki lisavarusteet astianpe-
suaineliuoksella ja pehmealla liinalla/
sienelld tai pehmealla harjalla.

m Anna kaikkien osien kuivua.

Ohjeita:

— Pyyhi metalliosat heti kuiviksi ja voitele
ne kevyesti ruokadljylla ruostumisen
estamiseksi.

— Jos kasittelet esimerkiksi porkkanoita,
muoviosiin voi tulla varjaéntymia. Ne
voidaan poistaa muutamalla tipalla
ruokadljya.

Reseptit
Huomautus: (MFW36.../.MFW38...):

Aseta nopeus tydn kaikissa vaiheissa
asetukseen 2 (nopea).

Kebbe

Taikinakaarot:

— 500 g suikaloitua lampaanlihaa

— 500 g huuhdottua ja valutettua
bulgurvehnaa

— 1 pieni silputtu sipuli

m Jauha vuorotellen lampaanlihaa ja
vehnaa lihamyllyn hienon reikalevyn lapi

m Sekoita taikina hyvin, lisda joukkoon
sipuli.

m Jauha seos vield kaksi kertaa
lihamyllyssa.

Tayte:

— 400 g suikaloitua lampaanlihaa

— 2 keskikokoista silputtua sipulia

— 1 rkl dljya

— 1 rkl jauhoa

— 2 tl maustepippuria

— Suolaa ja pippuria

m Jauha lampaanliha lihamyllyn hienon
reikalevyn lapi

m  Kuullota sipulit kullanruskeiksi.

m Lisaa lampaanliha ja paista, kunnes liha
on kypsaa.
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m Lisda muut ainekset.

m Hauduta noin 1-2 minuuttia.
m Kaada liika rasva pois.

= Anna taytteen jaahtya.

Kebben valmistus:

m Syo6ta kaaroihin tuleva tayte kebben
valmistusosan lapi.

m Leikkaa taikinarullasta 7,5 cm:n pituisia
paloja.

m  Sulje k&dardn toinen paa.

m  Tydnna avonaisesta paasta kaaroon
vahan taytetta ja sulje sitten myos
kaaron toinen paa.

= Kuumenna 6ljy (noin 180 °C) ja uppo-
paista kaardja noin 6 minuuttia, kunnes
ne ovat kullanruskeita.

Leipaknoodelit

— 300 g tuoretta vaaleaa leipaa

— 20 ml maitoa

— 40 g voita tai margariinia

— 3 kananmunaa

— 1 rkl hienoksi silputtua sipulia

— Persiljaa

— Vahan jauhoja

— Suolaa ja pippuria

m Leikkaa leipd 10 mm:n paksuisiksi
viipaleiksi ja leikkaa ne pituussuunnassa
kahteen osaan. Kaada paalle 20 ml
maitoa ja anna sen imeytya.

m Jauha kosteita leivanpaloja n.

50 sekuntia lihamyllylla (keskikokoisella
reikalevylla).

m Lisaa hienoksi silputut sipulit, persilja ja
sulatettu voi ja sekoita.

m Sekoita vatkatut kananmunat, suola ja
pippuri leipdmassan joukkoon.

m Anna taikinan vetaytyd muutama
minuutti. Vaivaa viela kerran
huolellisesti.

m Kostuta kadet aina hyvin vedella, ennen
kuin alat muotoilla kndédeleita. Pydrita
kndddelit jauhoissa.

m Laita kndddelit kiehuvaan veteen ja
anna niiden kypsya noin 20 minuuttia.
Vesi ei saa enaa kiehua!



Pasta

Munapastataikinan perusohje:

— 230 g vehnajauhoja (tyyppi 405) tai
hienoksi jauhettuja vehnajauhoja

— 2 kananmunaa

Huomautus: Parhaan lopputuloksen saat,

kun valmistat taikinan Bosch-yleiskoneella

MUMS ja vispildlla (maksimimaara:

1 x perusohje).

m Kasittele kaikkia aineksia hetken aikaa
teholla M (10 x n. 3 sekuntia).

m Lisaa tarvittaessa viela jauhoja.

Pastan valmistus:

= Kiinnita peruslaitteeseen pastan valmis-
tusosa ja haluamasi tera.

m Laita pieni osa taikinasta tayttdastiaan.

m  Kytke laite paalle ja paina taikina syo6tto-
painimella tayttdsuppiloon.

m Leikkaa pasta veitsella haluamaasi
pituuteen aivan ulostulokohdan vieresta
ja aseta se jauhotetun puuvillapyyhkeen
paalle tai puulaudalle.

Pursotinpikkuleivat

Murotaikinan perusohje

— 125 g voita (huoneenlampdista)

— 100-125 g sokeria

— 1 kananmuna

— 1 ripaus suolaa

— hieman sitruunankuorta tai
vaniljasokeria

— 250 gjauhoja

— mahd. leivinjauhetta

Huomautus: Parhaan lopputuloksen saat,

kun valmistat taikinan Bosch-yleiskoneella

MUMS ja vispilalla.

m Vaivaa vispilalla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia teholla 1 (1), sitten noin
2-3 minuuttia teholla 6 (3).

Pikkuleipien valmistus:

m Kiinnita peruslaitteeseen pikkuleipapur-
sotin ja haluamasi muotoilutera.

m Laita osa taikinasta tayttdastiaan.

m  Kytke laite paalle ja paina taikina syotto-
painimella tayttdsuppiloon.

m Irrota muotoiltu taikina aivan ulostu-
lokohdan vieresta ja aseta se jauho-
tetulle tai leivinpaperilla varustetulle
leivinpellille.

Vinkkeja fi

Vinkkeji

Lihamylly

Relkalevyjen kaytto
Reikélevy, hieno (2,7 mm):
keitetty kanan-, sian- ja naudanliha, kei-
tetty maksa, keitetty kala keittoihin; raaka
sian- ja naudanliha jauhelihamurekkei-
siin; raaka maksa, liha ja silava maksa-
makkaraan; sianliha ruokamakkaraan

— Reikalevy, keskikarkea (4 mm):
sian- ja naudanliha pasteijoihin ja
Cervelat-makkaraan

— Reikalevy, karkea (8 mm):
paistettu sianliha gulassikeittoihin;
tahteet (esim. paisti, makkarat, ...)
laatikoihin

m  Mikali toivot elintarvikkeiden hienompaa
koostumusta, toista hienontaminen tai
kayta perakkain eri kokoisia reikalevyja
(karkea, keskikarkea, hieno).

m  Muut ainekset (esim. sipulit, mausteet)
voidaan lisata seokseen suoraan
kasittelyn aikana. Nain kaikki ainekset
sekoittuvat hyvin keskenaan.

Makkaran tayttolaite

m Liota luonnonsuolta ennen kasittelya
haaleassa vedessa noin 10 minuuttia.

m Varo tayttamasta makkaroiden kuorta liian
tayteen, koska makkarat saattavat silloin
haljeta keitettdessa tai paistettaessa.

Raastinosa

Huomio! MFW36.../MFW38...

— Kayta raastin- ja viipalointiterid ehdotto-
masti nopeudella 1 (hidas).

— Kayta hienonnusterada nopeudella 2
(nopea). = "Nopeusséaéts” katso
sivu 114

Terien kaytto

— Viipalointitera: porkkanoille, sellerille,
kyssakaalille, kesakurpitsalle

— Raastintera (karkea): porkka-
noille, pahkindille, kovalle juustolle
(esim. Emmental)

— Raastintera (hieno): pahkindgille,
kovalle juustolle, parmesaanille

— Hienonnustera: perunoille,
parmesaanille, pahkinéille
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fi

Jatehuolto

Jatehuolto

)¢

Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Téman laitteen merkint&
perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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Lisdvarusteet ja varaosat fi

Lisavarusteet ja varaosat

Lisavarusteet ja varaosat

@ 27 mm & 638407 Reikalevy (hieno) lihamyllya varten
6 4 mm = 637985 Reikalevy (keskikarkea) lihamyllya varten
@ 8 mm = 637986 Reikalevy (karkea) lihamyllya varten
= 637987 Makkaran tayttolaite: teko- ja luonnonsuolien
: tayttdmiseen makkaramassalla. Rullien

@ o 12000397 muotoiluun.
Ql/' @D = 638281 Kebben valmistusosa: Taikina- tai

v jauhelihakaardjen muotoiluun.

W 7 = 12001096 Pastan valmistusosa:
20,

Spagetin tai nauhamakaronin muotoilemiseen.

‘;@ (2R Pikkuleipapursotin: 3 erilaista muotoiluteraa

> Q) pursotinpikkuleipien muotoilemiseen.

[ > = 12011263 Raastinosa: raastamiseen, hienontamiseen ja
= e viipalointiin

& 798161 Viipalointitera raastinosaa varten

&
@ = 798162 Raastintera (karkea) raastinosaa varten

& 798160 Raastintera (hieno) raastinosaa varten
& 798130 Hienonnustera raastinosaa varten
> & 791603 Sitruspuserrin: sitruunoiden, appelsiinien ja
% greippien mehuksi puristamiseen

Varaosia ja lisdvarusteita on saatavissa jalleenmyyjijilta tai huoltopalvelusta.
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fi Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle

Toimenpiteita kayttohairioiden varalle

Ongelma
Laite ei kdynnisty.

Syy
Laite ei saa virtaa.

Toimenpide
Tybnna pistoke pistorasiaan.

Laite kdy normaalisti
mutta ei tyosta
elintarvikkeita.

Laite on ylikuormittunut
ja vaantioé on murtunut

murtumiskohdasta.

Kytke laite pois paalta ja odota, kunnes

se pysahtyy. Irrota pistoke pistorasiasta,
irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista.

Vaihda vaantio. =» "Ylikuormitussuoja”

katso sivu 113

Laite ei kasittele elin-
tarvikkeita tai se kay
hyvin hitaasti.

Lisaosa tai syottoruuvi

on tukossa.

Laitteet ilman suunnanvaihtotoimin-
toa: Kytke laite pois paalta ja odota,
kunnes se pysahtyy. Irrota pistoke pisto-
rasiasta. Irrota lisdosa, pura se osiin ja
puhdista, jotta tukos poistuu.

Suunnanvaihtotoiminnolla varustetut
laitteet:

Kytke laite pois paalta valitsimella O/I
ja odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Paina valitsinta 1-2 | rev ja pida sita
painettuna. Paasta irti valitsimesta

1-2 | rev noin 5-10 sekunnin kuluttua

ja odota, kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Kaynnista laite jalleen ja jatka tydsken-
telya. =» "Suunnanvaihtotoiminto” katso
sivu 114

Syéttdpaininta paine-
taan liilan voimallisesti
tai tayttdsuppilo on
lian taynna.

Kevenna syoéttdpainimen painetta
ja tayta suppiloon vahemman
elintarvikkeita.

Kasiteltavissa elin-
tarvikkeissa on viela
kovia ainesosia.

Poista kovat ainesosat. Esikypsenna
tai -hauduta kovat vihannekset ennen
niiden kasittelya.

Suunnanvaihtotoiminto
ei kaynnisty.

Valitsinta 1-2 | rev
painettiin liilan vahan
aikaa.

Pid4 valitsinta 1:2 | rev painettuna,
kunnes suunnanvaihto kaynnistyy.

Sy6ttéruuvi on liiaksi
tukkeutunut.

Kytke laite pois paalta ja odota, kunnes
se pysahtyy. Irrota pistoke pistorasiasta.
Irrota lisdosa, pura se osiin ja puhdista,
jotta tukos poistuu. =% "Hoito ja péivit-
tédinen puhdistus” katso sivu 117

Jos ongelmien poistaminen ei onnistu, soita ehdottomasti hotline-palveluun!

Puhelinnumerot l16ytyvat kayttdohjeen viimeisilta sivuilta.
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Uso conforme a lo prescrito es

Uso conforme a lo prescrito

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guarde-
las para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafios
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.Este aparato ha sido disefiado exclusivamente
para uso domeéstico. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los
tiempos de funcionamiento habituales para uso domeéstico.

El aparato y sus accesorios (dependiendo del modelo) son adecuados
para las siguientes aplicaciones:

Picadora de carne: para triturar y mezclar carne cruda y cocida,
tocino, aves y pescado.

Embutidora: para preparar embutidos y rollitos.

Moldeador para kebbe: para preparar albondigas de masa y
albondigas rellenas de carne.

Moldeador para pasta: para dar forma a espaguetis y tallarines.
Moldeador para reposteria: para dar forma a masas.

Adaptador para rallado grueso: para rallar, raspar y cortar alimentos.
Exprimidor de citricos: para exprimir citricos.

Los alimentos que se desee procesar deberan estar libres de elemen-
tos duros (por ejemplo huesos). El aparato no debera usarse para pro-
cesar otros tipos de alimentos o productos. Siempre que se empleen
los accesorios especificos homologados por el fabricante, el aparato
podra usarse para otras aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato
solo con piezas y accesorios originales. No utilizar nunca los adaptado-
res ni los elementos insertables de corte o rallado para otros aparatos.
Utilizar exclusivamente las piezas correspondientes a cada adaptador.
Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.
No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como
p. €j. placas eléctricas.
La superficie de trabajo debe estar facilmente accesible, debe ser resis-
tente a la humedad, firme, lisa, seca y lo suficientemente grande para
evitar posibles dafios por salpicaduras y poder trabajar sin problemas.
Este aparato puede ser manejado por personas con facultades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experiencia y/o
de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido instruidas
acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los peligros
resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados del aparato
y del cable de alimentacién, y ademas no deben manejar el aparato.
Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el manteni-
miento a cargo del usuario no deben ser realizados por ninos.
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es Indicaciones de seguridad

Indicaciones de seguridad

A iPeligro de electrocucion y de incendio!

El aparato solo puede conectarse a una fuente de alimentacién con
corriente alterna través de un enchufe reglamentario con puesta a
tierra. Asegurese de que el terminal de tierra protector de la instalacion
domeéstica esté instalado de acuerdo con las normas vigentes.
Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las indicaciones
especificadas en la placa de caracteristicas del modelo. No utilizar

el aparato en caso de que el cable de conexion o el propio aparato
presenten danos visibles. Las reparaciones en el aparato, como por
ejemplo, el cambio de un cable de alimentacién danado, deben ser
realizadas solo por nuestro servicio al cliente para evitar peligros. No
conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes teledirigidos.
Vigilar siempre el aparato durante la operacion. Se aconseja dejar el
aparato conectado sélo el tiempo absolutamente indispensable para
elaborar los alimentos.

Evitar que el cable de conexion del aparato entre en contacto con
piezas calientes y cantos afilados. No sumergir nunca la base motriz
en agua ni lavarla en el lavavajillas. jNo utilizar limpiadoras de vapor!
No utilizar nunca el aparato con las manos humedas ni hacerlo funcio-
nar en vacio.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del montaje,
desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

Después de utilizar el aparato, esperar a que el accionamiento se
detenga. Antes de montar o cambiar los adaptadores, apagar el
aparato y desconectarlo de la red eléctrica.

No tocar las cuchillas ni los bordes de los elementos insertables para
rallado y corte. No agarrar nunca las piezas giratorias. No introducir
nunca las manos en la boca de llenado o la abertura de entrada.

No introducir nunca los alimentos en la boca de llenado con las manos.
jUtilizar solo el empujador suministrado con el aparato!

No tocar nunca las cuchillas ni los bordes de los elementos insertables
para rallado y corte con las manos sin utilizar guantes protectores.

A jAtencion! Pueden producirse dahos o desperfectos en el
aparato

Asegurarse de que no haya cuerpos extrafos en la boca de llenado o

en los adaptadores. No introducir objetos (p.ej. cuchilla, cuchara) en la

boca de llenado o en la abertura de entrada.

El aparato solo puede estar en funcionamiento sin interrupcion durante

10 minutos como maximo. A continuacion, apagarlo y dejar que se

enfrie a temperatura ambiente.
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/\ ilmportante!

Indicaciones de seguridad es

Es imprescindible limpiar el aparato de la forma indicada después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Cuidado y limpieza diaria» véase la pagina 131

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa Bosch.

En las siguientes paginas de estas instruc-
ciones de uso encontrara indicaciones utiles
para un manejo seguro del aparato.

Le rogamos que lea detenidamente estas
instrucciones y siga todas las indicaciones.
De este modo, podra sacar el mayor prove-
cho del aparato y obtendra tan buenos resul-
tados que estara seguro de haber realizado
la mejor compra.

Conserve estas instrucciones de uso por si
necesita consultarlas mas tarde o entregar-
sela al siguiente propietario.

En nuestra pagina web encontrara mas
informacién sobre nuestros productos.

Contenido

Uso conforme a lo prescrito..................... 123
Indicaciones de seguridad........................ 124
Descripcion del aparato ..........ccccccveeeenee. 125
Antes de usar el aparato

POr PHMEra VEZ ......vveecvviecieeeiee e 126
Controles e indicadores ..........cc.cccceenee.e. 126
Seguro contra sobrecarga .............ccc....... 127
Ajuste de la velocidad............ccccceeiiennee. 127
Funcion de marcha inversa ..................... 127
Base MOtriz .......cccocovveviieiiieeicce e 128
Adaptador basico..........coceevieeiiieiirene. 128
Adaptador para rallado grueso. ................ 129
Adaptador exprimidor de citricos.............. 130
Cuidado y limpieza diaria...............ccccv..... 131
Recetas .......oooooveiiieiee e 132
SUGErENCIaSs .....ccveeeiieeiie e 133
Eliminacion..........ccccovvieieenieieeeee 134
Garantia ......ccoeeeiereee e 134
Piezas de repuesto y accesorios............. 135
Localizacion de averias .........ccccceevvveenee. 136

Descripcién del aparato

= Figura
Base motriz
Accionamiento para adaptadores
Teclal o O/1*
TeclaO o0 1:2 | rev*
Indicador de funcionamiento
Tecla de bloqueo
Asa de transporte
Compartimento para guardar
accesorios con tapa
Cable de conexion a la red
Compartimento para guardar el cable
2 Adaptador basico
Carcasa
Boca de llenado
Bandeja de carga
Empujador
Tornillo sin fin con elemento de
arrastre
f Anillo roscado
3 Elemento insertable picadora de carne
a Cuchilla
b Disco perforado, fino (2,7 mm)*
¢ Disco perforado, mediano (4 mm)
d Disco perforado, grueso (8 mm)
4 Elemento insertable embutidora
a Anillo de soporte
b Boquilla para embutidora
5 Elemento insertable para kebbe*
a Anillo cénico
b Boquilla para kebbe
6 Elemento insertable para pasta*
a Disco para espagueti
b Disco para tallarines
¢ Herramienta de limpieza
7 Elemento insertable de reposteria®
a Boquilla para masa
b Disco moldeador (girable)

- Q "0 Q0T

® Q0T
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es Antes de usar el aparato por primera vez

=> Figura[&
8 Adaptador para rallado grueso*
Carcasa
Boca de llenado
Tapa de cierre
Bandeja de carga
Empujador
Elemento insertable para corte
Adaptador para rallado grueso
(agujeros mas grandes)
Adaptador para rallado grueso
(agujeros mas pequefos)

i Adaptador para rallado fino
9 Adaptador exprimidor*

a Bandeja colectora

b Filtro

¢ Cono exprimidor

d Eje de accionamiento con resorte

* seguin modelo

Las presentes instrucciones de uso son
vélidas para diferentes modelos de aparato.
En las paginas con imagenes encontrara
una vista general. = Figura [¢]

Los accesorios y piezas de repuesto
se pueden obtener a través del servicio
de asistencia técnica o de la pagina
www.bosch-home.com. = «Piezas
de repuesto y accesorios» véase la
pagina 135

= Q 0 Q0T

Antes de usar el aparato por

primera vez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,

desembalarlo completamente, limpiarlo y

comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafiado!

m Sacar del embalaje la base motriz y
todos los accesorios.

m Retirar el material de embalaje existente.

m Desarmar los componentes en piezas
individuales. Seguir los pasos indicados
en el apartado “Preparativos”, pero en
orden inverso.

m  Comprobar que estén todas las piezas.
=> Figura[/ &
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m  Comprobar si alguna de las piezas
presenta dafos visibles.

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso.=» «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 131

Controles e indicadores
MFW35...

Tecla |

La tecla | sirve para encender el aparato.
El accionamiento se pone inmediatamente
en marcha.

Tecla O
La tecla O sirve para apagar el aparato.
El accionamiento se detiene.

MFW36.../.MFW38...

Tecla O/I

Pulsando la tecla O/I el aparato se
enciende. El accionamiento se pone en
marcha inmediatamente a la velocidad 2
(rapida). Si se vuelve a pulsar la tecla O/I,
el aparato se apaga. El accionamiento se
detiene.

Tecla 1:2 | rev

Pulsando brevemente la tecla 1:2 | rev se
cambia la velocidad del aparato de 1 (lenta)
a 2 (rapida) y viceversa. =» «Ajuste de la
velocidad» véase la pagina 127
Manteniendo pulsada la tecla 1+2 | rev

se inicia la funcion de marcha inversa.

=» «Funcién de marcha inversa» véase la
pagina 127

Todos los modelos

Indicador de funcionamiento

El indicador de funcionamiento se ilumina
cuando el aparato esta encendido. En
modelos con funcién de marcha inversa, el
indicador de funcionamiento parpadea mien-
tras se esta pulsando la tecla 1:2 | rev.

Tecla de bloqueo

Pulsando la tecla de bloqueo se desbloquea
el adaptador montado en el aparato. El
adaptador sélo podra girarse en sentido
horario y desmontarse de la base motriz
después del pulsar la tecla de bloqueo.



Compartimento para guardar el cable

El cable de red puede extraerse del com-
partimento para guardar el cable o volver a
introducirse en él. Extraer solo la cantidad
de cable necesaria.

Compartimento para guardar accesorios
Los discos perforados de la picadora de
carne que no se utilicen pueden guardarse
en el compartimento de almacenamiento y
éste puede cerrarse con la tapa.

Seguro contra sobrecarga es

m Pulsar brevemente la tecla 1:2 | rev.
El aparato cambia a la velocidad 1 (lenta).
m Pulsar brevemente la tecla 1-2 | rev.
El aparato se vuelve a ajustar en la
velocidad 2 (rapida).

Seguro contra sobrecarga

Para proteger el aparato contra posibles
danos por sobrecarga del adaptador
basico, el elemento de arrastre posee una
entalladura (o punto de rotura prescrito) que
se rompe en caso de sobrecarga. En caso
de sobrecarga, el elemento de arrastre se
rompe en ese punto. Puede solicitarse un
nuevo elemento de arrastre al servicio de
asistencia técnica (n.° 630701). Los repues-
tos con punto de ruptura prescrito no entran

dentro de nuestras obligaciones de garantia.

Sustitucion del elemento de

arrastre

=> Figura

1. Soltar el tornillo del elemento de
arrastre con un destornillador adecuado
(PH2) y retirar el elemento de arrastre
defectuoso.

2. Insertar un nuevo elemento de arrastre y
volver a apretarlo.

Ajuste de la velocidad

SOLO MFW36.../MFW38...

Con esta opcion se puede ajustar la veloci-
dad en la posicion 1 (lenta) o 2 (rapida).
jAtencion!

En determinadas aplicaciones es imprescin-
dible utilizar la velocidad 1 (lenta). jPrestar
atencion a las velocidades recomendadas!
Véase la tabla =» Figura [e]

m Encender el aparato pulsando la tecla
O/1. El aparato se pone en marcha con
la velocidad 2 (rapida).

Funcion de marcha inversa

SOLO MFW36.../MFW38...

La funcion de marcha inversa sirve para

desprender alimentos que hayan podido

quedarse adheridos mediante una breve
marcha atras del tornillo sin fin. La funcion
de marcha inversa se apaga automatica-
mente tras 15 segundos.

jAtencion!

No mantener pulsada nunca la tecla

1-2 | rev durante mucho rato mientras el

aparato esté en funcionamiento. La tecla

1-2 | rev solo se puede pulsar de forma

prolongada una vez que el aparato se haya

detenido completamente.

m  Apagar el aparato con la tecla O/l y
esperar a que el accionamiento se
detenga.

m Pulsarlatecla 1:2 | rev y mantenerla
pulsada.

m  Cuando hayan transcurrido entre 5y
10 segundos, soltar la tecla 1-2 | rev
y esperar a que el accionamiento se
detenga.

m Volver a encender el aparato pulsando la
tecla O/I.

Nota:

Si los alimentos adheridos no se desprenden
tras un breve tiempo de marcha inversa,
apagar el aparato, desenchufarlo de la red

y limpiarlo. =» «Cuidado y limpieza diariax»
véase la pagina 131
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es Base motriz

Base motriz

Preparativos

/\ iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente

sdélo una vez concluidos todos los preparati-

VoS y una vez que los adaptadores necesa-

rios se hayan montado correctamente en la

base motriz.

m Colocar la base motriz sobre una super-
ficie de trabajo estable y horizontal.

m Extraer la longitud de cable necesaria del
compartimento para el cable.

La base motriz esta preparada.

Adaptador basico

El adaptador basico se utiliza para las
siguientes aplicaciones:

Picadora de carne

Para triturar alimentos crudos o cocidos. Uti-
lizar el disco perforado adecuado teniendo
en cuenta el tipo y la consistencia de los
alimentos que se van a procesar. =» «Suge-
rencias» véase la pagina 133

Embutidora
Para embutir carne picada en tripas natura-
les o artificiales. Para formar rollitos.

Moldeador de kebbe
Para hacer albéndigas de masa o de carne
picada.

Moldeador para pasta
Para dar forma a espaguetis y tallarines.

Moldeador para reposteria
Para dar forma a 3 tipos distintos de masa
de reposteria.

Nota: Con el adaptador basico y los acce-
sorios adecuados, que puede obtener a
través del servicio de asistencia técnica, son
posibles otras aplicaciones.

jAtencion!

Al ensamblar los distintos componentes,
orientar las entalladuras de los elementos
insertables hacia la pieza complementaria
de la carcasa.
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Preparativos picadora de carne

/\ iPeligro de lesiones!

No tocar la cuchilla afilada.

jAtencion!

Utilizar siempre solo un disco perforado.

=> Figura []

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar sobre el tornillo sin fin primero
la cuchilla y después el disco perforado
que desee.

3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

La picadora de carne esta preparada.

Preparativos embutidora

= Figura[@

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar primero el disco portante sobre
el tornillo sin fin y a continuacion la
boquilla de la embutidora en la carcasa.

3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

La embutidora esta preparada.

Preparativos moldeador para
Kebbe

=> Figura[d

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar primero el anillo cénico sobre el
tornillo sin fin y después la boquilla de
kebbe en la carcasa.

3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

El moldeador de kebbe esta preparado.

Preparativos moldeador para

de pasta

—> Figura [d

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar el disco para pasta que se
desee en la carcasa.



3. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

El moldeador para pasta esta preparado.

Preparativos moldeador para
reposteria

= Figura[il

1. Introducir el tornillo sin fin en la carcasa
con el elemento de arrastre por delante.

2. Colocar primero la boquilla para masa
en la carcasa y después, el disco
moldeador.

3. Girar el disco moldeador hasta que la
silueta deseada esté abajo.

4. Colocar el anillo roscado sobre la
carcasa y atornillarlo en sentido horario
sin ejercer fuerza.

El moldeador para reposteria esta

preparado.

Uso

Nota: Los alimentos se procesan de forma
diferente dependiendo de para qué se
vayan a utilizar. =» «Recetas» véase la
pagina 132

El siguiente ejemplo describe la utiliza-
cion del adaptador basico como picadora
de carne:

A iPeligro de lesiones!

— No introducir las manos en la boca de
llenado.

— Empuijar los productos sélo con el
empujador.

jAtencion!

— No procesar huesos, cartilagos,
tendones ni otros componentes solidos.

— No procesar carne congelada.

— No ejercer demasiada presién con el
empujador.

=> Secuencia de imagenes I

1. Colocar el adaptador preparado
inclinado sobre el accionamiento de la
base motriz.

2. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja.

Adaptador para rallado grueso es

3. Colocar encima la bandeja de carga e
introducir el empujador en la boca de
llenado.

4. Preparar los alimentos. Cortar en trozos
mas pequenos las piezas grandes antes
de procesarlas para que entren en la
boca de llenado sin hacer presion.

5. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Introducir los alimentos
preparados en la boca de llenado.

6. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

Nota (MFW36.../MFW38...):

Cuando se enciende, el aparato se pone en

marcha con la velocidad éptima 2 (rapida).

7. Introducir los alimentos en la boca de
llenado empujandolos ligeramente con el
empujador.

8. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

9. Retirar la bandeja de carga y el
empujador.

10. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

11. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =» «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 131

Adaptador para rallado

grueso

Para rallar y cortar queso, frutas, verduras,
nueces, almendras, panecillos secos y
otros alimentos duros. Utilizar el elemento
insertable adecuado teniendo en cuenta el
tipo y la consistencia de los alimentos que
se van a procesar. =» «Sugerencias» véase
la pagina 133

Preparativos

/\ iPeligro de lesiones!
No tocar las cuchillas ni los bordes de los
elementos insertables para rallado y corte.
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es Adaptador exprimidor de citricos

= Secuencia de imagenes

1. Abrir la tapa de cierre. Introducir el ele-
mento insertable deseado en la carcasa.

2. Cerrar la tapa de cierre hasta oir como
encaja.

El adaptador para rallado grueso esta

preparado.

Uso

/\ iPeligro de lesiones!

— No introducir las manos en la boca de
llenado.

— Empuijar los productos sélo con el
empujador.

jAtencion!

— El empujador solo se puede emplear en
una direccion.

— Retirar las cascaras duras
(p.€j. de nueces).

— No ejercer demasiada presién con el
empujador.

jAtencion! (MFW36.../MFW38...)

— Es imprescindible utilizar los elementos
insertables para rallado grueso y corte a
la velocidad 1 (lenta).

— Utilizar el elemento insertable para
rallado fino a la velocidad 2 (rapida).
=> «Ajuste de la velocidad» véase la
pagina 127

=> Secuencia de imagenes [{

Colocar el adaptador preparado inclinado

sobre el accionamiento de la base

motriz.

2. Girar el adaptador en sentido antihorario
hasta oir como encaja.

3. Colocar encima la bandeja de carga e
introducir el empujador en la boca de
llenado.

4. Preparar los alimentos. Cortar en trozos
mas pequefos las piezas grandes antes
de procesarlas para que entren en la
boca de llenado sin hacer presion.

5. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador. Introducir los alimentos
preparados en la boca de llenado.

6. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.

-
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jAtencion! (MFW36.../.MFW38...)

Cuando se enciende, el aparato se pone

en marcha con la velocidad 2 (rapida).

Para utilizar los elementos insertables para

rallado y corte es imprescindible pulsar 1 vez

la tecla 1-2 | rev para cambiar a la velocidad

1 (lenta). =»> «Ajuste de la velocidad» véase

la pagina 127

7. Introducir los alimentos en la boca de
llenado empujandolos ligeramente con
el empujador. Los alimentos se cortan o
se rallan.

8. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

9. Retirar la bandeja de carga y el
empujador.

10. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

11. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =% «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 131

Adaptador exprimidor de

citricos

Para exprimir citricos, como limones,
naranjas, pomelos.

Preparativos

/\ iPeligro de lesiones!

El adaptador exprimidor de citricos se monta
directamente en la base motriz. Introducir
el enchufe en la toma de corriente sélo una
vez concluidos todos los preparativos para
trabajar con el aparato.

jAtencion!

Para preparar y utilizar el exprimidor de
citricos, inclinar la base motriz 90°. No
utilizar nunca ningun otro adaptador en esta
posicion.



= Secuencia de imagenes

1. Sujetar la base motriz por el asa y des-
plegarla de forma que el accionamiento
sefiale hacia arriba. En caso necesario,
girar la base motriz para poder acceder
bien a las teclas.

2. Introducir el eje de accionamiento con el
resorte hacia abajo en el accionamiento
de la base motriz.

jAtencion!

El eje de accionamiento debe poder presio-

narse ligeramente hacia abajo con el dedo.

No debe tener restos de zumo adheridos

ni estar bloqueado por pepitas o cuerpos

extrafios.

3. Colocar la bandeja colectora inclinada
sobre el accionamiento.

4. Girar la bandeja colectora en sentido
antihorario hasta oir como encaja.

5. Encajar el filtro sobre la bandeja
colectora.

6. Colocar el cono exprimidor sobre el eje
de accionamiento.

El adaptador exprimidor de citricos esta

montado sobre la base motriz y preparado.

Uso

—> Secuencia de imagenes [

1. Partir los citricos a la mitad.

2. Colocar un recipiente adecuado debajo
del adaptador.

3. Introducir el enchufe del aparato en la
toma de corriente. Encender el aparato.
El accionamiento se pone en marcha.

jAtencion! (MFW36.../.MFW38...)

Cuando se enciende, el aparato se pone

en marcha con la velocidad 2 (rapida). Para

utilizar el exprimidor de citricos es impres-

cindible pulsar 1 vez la tecla 1-2 | rev para

cambiar a la velocidad 1 (lenta). =» «Ajuste

de la velocidad» véase la pagina 127

4. Cortar la fruta a la mitad y colocarla,
por la parte del corte, sobre el cono
exprimidor. A continuacion, presionarla
hacia abajo. El cono exprimidor girara
en cuanto se haga presion con la fruta
sobre él.

5. Para dejar de exprimir, reducir la presion
sobre el cono exprimidor.

Cuidado y limpieza diaria es

6. Una vez terminado el trabajo, apagar el
aparato y desenchufarlo de la corriente
eléctrica.

7. Mantener pulsada la tecla de bloqueo
y girar el adaptador en sentido horario
hasta que se desencaje.

8. Retirar el adaptador, desmontarlo y
limpiar todas las piezas. =» «Cuidado y
limpieza diaria» véase la pagina 131

Advertencias:

— Para conseguir una buena cantidad
de zumo, el proceso deberia repetirse
varias veces.

— En caso necesario, vaciar el filtro con la
pulpa mas gruesa y las pepitas.

Cuidado y limpieza diaria
Limpiar bien el aparato y todos los
accesorios después de su uso.

A iPeligro de descarga eléctrica!

— Antes de limpiar el aparato, desconectar
el cable de red de la toma de corriente.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavaijillas.

/\ iPeligro de lesiones!

No tocar las cuchillas ni los bordes de los

elementos insertables para rallado y corte.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

En la figura M encontrara una vista general

de como limpiar cada pieza.

m Limpiar y secar la base motriz con un
pafio suave y hiumedo.

m Desmontar los adaptadores utilizados
siguiendo los mismos pasos pero en
orden inverso (véase «Preparativos» en
el correspondiente adaptador).

m Limpiar todos los accesorios con agua
con un poco de jabon y un pafio o
esponja suave, o con un cepillo suave.

m Dejar secar todas las piezas.
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es Recetas

Advertencias:

— Las piezas de metal deberan secarse
inmediatamente frotandolas con un pafio
y deberan untarse con un poco de aceite
de cocina para protegerlas contra el
oxido.

— Al procesar zanahorias y productos
similares, las piezas de plastico podrian
decolorarse. Estas decoloraciones
pueden eliminarse aplicando varias
gotas de aceite de cocina.

Recetas

Nota (MFW36.../MFW?38...):
Ajustar la velocidad 2 (rapida) en todos los
pasos.

Kebbe

Albéndigas de masa:

— 500 gramos de carne de cordero cortada
en tiras

— 500 gramos de trigo burgol lavado
y escurrido

— 1 cebolla pequefia picada

m Procesar alternativamente el cordero y el

trigo con la picadora (disco perforado fino).

m Amasar bien la mezcla, afiadiendo la
cebolla.

m Volver a procesar dos veces la mezcla
con la picadora de carne.

Ingredientes para el relleno:

— 400 gramos de carne de cordero cortada
en tiras

— 2 cebollas medianas picadas

— 1 cucharada sopera de aceite

— 1 cucharada sopera de harina

— 2 cucharillas de pimenton

— Saly pimienta

m Procesar el cordero con la picadora de
carne (disco perforado fino).

m Dorar las cebollas.

Afadir la carne de cordero y freir hasta

que esté dorada por fuera.

Agregar los restantes ingredientes.

Rehogar durante 1-2 minutos.

Verter el aceite sobrante.

Dejar enfriar el relleno.
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Preparacion de la masa de Kebbe:

m Procesar la masa para las albondigas
con el moldeador de kebbe.

m Cortar el rollo hueco de masa en tiras de
7,5cm.

m Aplastar uno de los extremos de las tiras
para cerrarlo.

m Introducir por el extremo abierto de
la albéndiga algo de relleno; aplastar
también este extremo para cerrar la
albondiga.

m Calentar aceite (aprox. a 180 °C) y freir
las albondigas durante aprox. 6 minutos,
hasta que adquieran un color dorado.

AIbondlgas de pan rallado y leche
300 g de pan blanco del dia

— 20 ml de leche

— 40 g de margarina o mantequilla

— 3 huevos

— 1 cucharada sopera de cebollas
finamente picadas

— Perejil

— Un poco de harina

— Saly pimienta

m Cortar el pan en rodajas de 10 mm de
grosor y por la mitad a lo largo. Regar
con 20 ml de leche y dejar reposar.

m Procesar los trozos de pan humede-
cidos con la picadora de carne (disco
perforado mediano) durante unos
50 segundos.

m  Agregar la cebolla finamente picada,
el perejil y la mantequilla derretida y
mezclarlo todo.

m Afadir los huevos batidos, la sal y la
pimienta a la masa de pan y mezclar.

m Dejar reposar la masa unos minutos.
Amasarla nuevamente.

m Formar las albondigas siempre con las
manos mojadas. Pasar las albondigas
por la harina.

m Poner las albondigas en una cacerola
con agua hirviendo y dejarlas reposar
durante 20 minutos. jPrestar atencion a
que no rompan a hervirl.



Pasta

Receta basica para masa de pasta al

huevo:

— 230 g de harina de trigo (tipo 405) o
harina fina de trigo molido

— 2 huevos

Nota: Obtendra los mejores resultados

si elabora la masa con el robot de cocina

MUMS de Bosch y la varilla mezcladora

(cantidad maxima: 1 vez la receta basica).

m Procesar todos los ingredientes breve-
mente (10 veces aprox. 3 segundos) en
la posicion de trabajo M con la varilla
mezcladora.

m En caso necesario, anadir harina.

Elaboracién de la pasta:

m Preparar la base motriz con el moldeador
para pasta y el elemento insertable
deseado.

m Introducir una pequefia porcién de masa
en la bandeja de carga.

m Conectar el aparato y empujar la masa
con el empujador en el compartimento.

m Cuando la pasta sale, cortarla directa-
mente con un cuchillo a la longitud que
se desee.

Galletas de mantequilla

Receta basica de pastaflora:

— 125 g de mantequilla (temperatura
ambiente)

— 100-125 g de azucar

— 1 huevo

— 1 pizca de sal

— un poco de corteza de limén o de azucar
de vainilla

— 250 g de harina

— o levadura en polvo

Nota: Obtendra los mejores resultados

si elabora la masa con el robot de cocina

MUMS5 de Bosch y la varilla mezcladora.

m Elaborar los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. %2 minuto en
el nivel 1 (1) y, a continuacion, durante
2-3 minutos en el nivel 6 (3).

Elaboracion de las galletas:

m Preparar la base motriz con el moldeador
para reposteria y la silueta deseada para
masa.

Sugerencias es

m Introducir una porcién de masa en la
bandeja de carga.

m Conectar el aparato y empujar la masa
con el empujador en el compartimento.

m Retirar la silueta para masa directamente
en la salida una vez conseguida la longi-
tud deseada y colocarla en una bandeja
de horno preparada con harina o papel
de hornear.

Sugerencias

Picadora de carne

Utilizacion de los discos perforados

— Disco perforado fino (2,7 mm):

Para procesar carne de pollo, cerdo

y res cocida; higado cocido, pescado
cocido para sopas; carne de cerdo y de
res cruda para pastel de carne picada;
higado crudo, carne y tocino para mor-
cillas de higado (Leberwurst); carne de
cerdo para sobrasada (Mettwurst)

— Disco perforado mediano (4 mm):
Para procesar carne de cerdo y res para
patés y salchichas tipo cervelata

— Disco perforado grueso (8 mm):

Para procesar carne de cerdo asada
para preparar estofados de carne
(goulash); restos de carne (de asados,
embutidos) para preparar soufflés de
restos de carne

m Sise desea que los alimentos procesa-
dos tengan una consistencia mas fina,
repetir el proceso de triturado o utilizar
distintos discos perforados uno detras de
otro (grueso, medio, fino).

m Otros ingredientes (p.ej. cebolla,
especias) pueden afadirse directamente
durante el procesado. De este modo los
ingredientes se mezclan bien entre ellos.

Embutidora

m Reblandecer la tripa natural durante
aprox. diez minutos en agua templada
antes de embultir la carne en ella.

= No introducir demasiada carne en la
tripa, ya que si no se abriria al cocerla o
freirla.
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es Eliminacion

Adaptador para rallado grueso

,Atencmn' (MFW36.../.MFW38...)

Es imprescindible utilizar los elementos
insertables para rallado grueso y corte a
la velocidad 1 (lenta).

— Ultilizar el elemento insertable para
rallado fino a la velocidad 2 (rapida).
=> «Ajuste de la velocidad» véase la
pagina 127

Utilizacion de los elementos insertables

— Elemento insertable para cortar: para
zanahorias, apio, colinabo, calabacin

— Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas grandes): para
zanahorias, nueces, queso duro (p. €j.
emmental)

— Elemento insertable para rallado
grueso (agujeros mas pequenos): para
nueces, queso duro, queso parmesano

— Elemento insertable para rallado fino:
para patatas, queso parmesano, nueces

Eliminacién

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Union Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Inférmese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domeéstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociaciéon Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Piezas de repuesto y accesorios es

Piezas de repuesto y accesorios

Piezas de repuesto y accesorios

@ 27 mm = 638407 Disco perforado (fino) para picadora
6 4mm & 637985 Disco perforado (mediano) para picadora
@ 8 mm = 637986 Disco perforado (grueso) para picadora
& 637987 Embutidora: Para embutir carne picada en
ﬂ tripas naturales o artificiales. Para formar rollitos.

® = 12000397

@ ‘AQ & 638281 Mo!degdor para kebbe: para mo_Idear
4 albondigas de masa o de carne picada.

(@ 7 = 12001096 Moldeador para pasta:
@“»‘-”"

Para dar forma a espaguetis y tallarines.

‘;Q (o Moldeador para reposteria: Para dar forma a
> Q) 3 tipos distintos de masa de reposteria.

A > = 12011263 Adaptador para rallado grueso: para rallar

A - e y cortar

& 798161 Elemento insertable para corte para adaptador
de rallado grueso
emento insertable para rallado grueso
798162 El to insertabl llad
(agujeros mas grandes) para adaptador de
rallado grueso
= 798160 Elemento insertable para rallado grueso

@ (agujeros mas pequefios) para adaptador de

rallado grueso
= 798130 Elemento insertable para rallado fino para
adaptador de rallado grueso
> = 791603 Adaptador exprimidor de citricos: Para
@ \ exprimir naranjas, limones o pomelos.

Las piezas de repuesto y accesorios pueden obtenerse a través de distribuidores o del

servicio de asistencia técnica.
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es Localizacién de averias

Localizacion de averias

Problema Causa Solucion

El aparato no se El aparato no tiene Conectar el aparato a la red.

pone en marcha al corriente eléctrica.

encenderlo.

El aparato funciona El aparato esta sobre- Desconectar el aparato y esperar a que se

con normalidad cargado y el elemento haya detenido completamente. Desenchu-

pero no procesa los de arrastre se ha far el aparato, retirar el adaptador, desmon-

alimentos. partido en el punto de tarlo y limpiarlo. Sustituir el elemento de
rotura prescrito. arrastre. =» «Seguro contra sobrecarga»

véase la pagina 127

Los alimentos nose  El adaptador o el Aparatos sin marcha inversa: Apagar el

procesan o se proce- tornillo sin fin estan aparato, esperar a que se detenga comple-

san muy lentamente. atascados. tamente y desenchufarlo de la red. Retirar

el adaptador, desmontarlo y limpiarlo para
soltar el bloqueo. =% «Cuidado y limpieza
diaria» véase la pagina 131
Aparatos con marcha inversa:
Apagar el aparato con la tecla O/l y
esperar a que el accionamiento se
detenga. Pulsar la tecla 1-2 | rev y mante-
nerla pulsada. Cuando hayan transcurrido
entre 5 y 10 segundos, soltar la tecla
1-2 | rev y esperar a que el accionamiento
se detenga. Volver a encender el aparato
y continuar el trabajo. =» «Funcién de
marcha inversa» véase la pagina 127
Se ejerce demasiada Ejercer menos presion sobre el empujador
presion sobre el e introducir menos alimentos en la boca de
empujador o la boca  llenado.
de llenado esta dema-

siado llena.
Los alimentos a Retirar los elementos duros. Cocer
procesar todavia o rehogar la verdura dura antes de
contienen elementos  procesarla.
duros.
La funcion de marcha Latecla1-2 |rev no  Mantener pulsada la tecla 1-2 | rev hasta
inversa no arranca. se ha pulsado durante que se inicie la marcha inversa.

el tiempo necesario.

El tornillo sin fin esta  Desconectar el aparato, esperar a que se

demasiado obturado. haya detenido completamente y desenchu-
farlo de la red. Retirar el adaptador, des-
montarlo y limpiarlo para soltar el bloqueo.
=> «Cuidado y limpieza diaria» véase la
pagina 131

Si no puede solucionar algin problema, péngase en contacto con el teléfono de asistencia.

Los numeros de teléfono se encuentran en la Ultima pagina de estas instrucciones.
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Utilizagao correcta pt

Utilizagao correcta

Ler atentamente as instrugoes de servigo, proceder em
conformidade e guarda-las! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrugdoes devem acompanha-lo.

A ndo observancia das indicagdes sobre a utilizacdo correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizagdo normais no uso domeéstico.

Este aparelho e os acessorios, em fungao do modelo, estdo
concebidos para as seguintes aplicagdes:

Picador de carne: Este aparelho € adequado para triturar e misturar
carne crua e cozinhada, bacon, aves e peixe.

Acessorio para enchidos: Para confeccionar enchidos e rolos.
Acessorio para bolinhos de carne: Para confeccionar risséis de
massa e de carne.

Acessorio para massa: Para a confe¢do de esparguete ou tagliatelle.
Acessorio para biscoitos: Para a confecao de biscoitos.
Acessorio para ralar: Para ralar, raspar e cortar alimentos.
Espremedor de citrinos: Para espremer citrinos.

Os alimentos a preparar ndo devem conter partes duras

(p. ex., ossos). O aparelho n&o pode ser utilizado para processar
outros tipos de objectos ou substancias. Sao possiveis aplicagbes
adicionais mediante utilizagao de outros acessorios homologados
pelo fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecas e
acessorios originais. Os acessorios e as pegas de encaixe de cortar
e ralar ndo devem ser utilizados, em caso algum, noutros aparelhos.
Utilizar exclusivamente pecas pertencentes aos respectivos
acessorios.

Utilize o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

N&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como por exemplo placas de fogéao.

A superficie de trabalho deve ser de acesso facil, resistente a
humidade, sdlida, plana, seca e suficientemente grande para evitar
danos causados por salpicos e para permitir ao utilizador trabalhar
sem obstaculos.
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pt Avisos de seguranca

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo eléctrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas ndo podem efectuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

Avisos de segurancga

/\ Perigo de choque eléctrico e de incéndio

O aparelho deve ser ligado a uma rede eléctrica com corrente
alternada apenas através de uma tomada correctamente instalada.
Certifique-se de que o sistema fio terra da alimentagéao eléctrica
doméstica foi instalado correctamente.

Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo de
alimentagao ou o préprio aparelho nao apresentarem quaisquer
danos. Para evitar situagdes de perigo, as reparag¢des no aparelho,
por ex., substituicao de um cabo eléctrico danificado, apenas podem
ser realizadas pelo nosso servigo de assisténcia técnica. Nunca ligar
o aparelho a relégios temporizadores ou a tomadas telecomandadas.
Vigiar sempre o aparelho durante o funcionamento! Recomenda-se
que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que o necessario
para a preparagao dos alimentos.

Nao permita que o cabo de alimentagcédo toque em pecas quentes
nem o puxe sobre arestas vivas. Nunca mergulhar o aparelho base
em agua ou lavar na maquina de loica. Nunca utilizar aparelhos de
limpeza a vapor. Nao utilizar o aparelho com as m&os humidas ou
molhadas e nao pér o aparelho a trabalhar em vazio.

Desligue o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar, e em
caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos

Imediatamente apds utilizar o aparelho, aguardar até que o
accionamento esteja completamente imobilizado. Antes de montar ou
substituir os acessorios, € necessario desligar o aparelho e retirar a
ficha da corrente.

Nao tocar nas laminas e arestas afiadas das pecas de encaixe para
cortar e ralar. Nunca tocar nas pegas em rotagdo. Nunca tocar com
as méos no canal de enchimento ou na abertura de saida.

138



Avisos de seguranca pt

Nunca empurrar com as maos os alimentos a processar para dentro
do canal de enchimento. Utilizar, exclusivamente, o calcador incluido

no fornecimento!

Nunca limpar com as maos, sem protec¢ao, as laminas e arestas
afiadas das pecas de encaixe para cortar e ralar.

/A Atencio! Perigo de danos no aparelho

Certifique-se de que nao ha objectos estranhos no canal de
enchimento nem nos acessorios. Nao utilize objectos (p.ex., facas,
colheres) no canal de enchimento nem na abertura de saida.

O aparelho pode funcionar ininterruptamente, no maximo,

10 minutos. Em seguida, deve ser desligado e arrefecer até atingir a

temperatura ambiente.
/\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizacdo ou apos um longo periodo de nao utilizagao, conforme
descrito. =» “Conservagéo e limpeza diaria” ver pagina 146

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch.

Nas péaginas seguintes destas instrugbes
de servico, encontrara preciosas indicagdes
para uma utilizagao segura deste aparelho.
Pedimos-lhe que leia atentamente este
manual e siga todas as instrucdes. Deste
modo, podera usufruir deste aparelho
durante mais tempo e os resultados do

seu trabalho virdo confirmar a sua escolha
acertada.

Guarde estas instrugdes para posterior
utilizagéo ou para entregar a futuros
proprietarios.

Na nossa pagina da Internet podera encon-
trar mais informagdes sobre 0s nossos
produtos.
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pt Panoramica do aparelho

Panoramica do aparelho

= Fig.
1 Aparelho base
Accionamento para acessorios
Botdo | ou O/I*
Botdo O ou 1-2 | rev*
Indicag&o de funcionamento
Bot&o de seguranca
Pega de transporte
Compartimento de arrumagao
com tampa
Cabo eléctrico
Compartimento do cabo
2 Acessorio base
Estrutura
Canal de enchimento
Cubeta de enchimento
Calcador
Sem-fim com arrastador
Anel roscado
3 Peca de encaixe do picador de carne
a Lamina
b Disco com furos, fino (2,7 mm)*
¢ Disco com furos, médio (4 mm)
d Disco com furos, grosso (8 mm)
4 Peca de encaixe do acessoério de
enchidos
a Anel de suporte
b Bico para o acessoério de enchidos
5 Peca de encaixe do acessorio para
bolinhos de carne*
a Anel conico
b Bico para bolinhos de carne
6 Peca de encaixe para massa*
a Disco para esparguete
b Disco para tagliatelle
¢ Ferramenta de limpeza
7 Peca de encaixe para biscoitos”
a Bico para massa
b Disco com moldes (rotativo)

- Q -0 Q0T

-0 Q0T
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- Fig. &
8 Acessorio para ralar®
Estrutura
Canal de enchimento
Tampa de bloqueio
Cubeta de enchimento
Calcador
Peca de encaixe para cortar
Peca de encaixe para ralar, grossa
Peca de encaixe para ralar, fina
Peca de encaixe para raspar
9 Acessorio para espremer citrinos*®
a Recipiente de recolha
b Passador de encaixe
¢ Cone espremedor
d Veio de accionamento com mola

* conforme o modelo

As instrugbes de servigo aplicam-se a dife-
rentes modelos do aparelho. Nas paginas
das ilustragdes encontra-se uma panoramica
geral. = Fig. [@]

Os acessorios e as pegas de substitui-
¢ao podem ser adquiridos através dos
Servigos de Assisténcia Técnica ou em
www.bosch-home.com. = “Pecas de
substituicdo e acessorios” ver pagina 149

- STQ "0 Q0T

Antes da primeira utilizagcao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar e

testar.

Atencgao!

Nunca coloque um aparelho em funciona-

mento caso se encontre danificado!

m Retire da embalagem o aparelho base e
todos os acessorios.

m  Remova o material de embalagem
existente.

m Desmonte as pegas montadas nas res-
pectivas pegas individuais. Neste caso,
proceda na sequéncia contraria a da
sequéncia descrita em “Preparagéo”.

m Verifiqgue se foram fornecidas todas as
pecas. => Fig. A /A

m Verifique se as pegas apresentam danos
visiveis.

m  Antes da primeira utilizacéo, limpe bem e
seque todas as pegas. =» “Conservagao
e limpeza diaria” ver pagina 146



Elementos de comando
e indicadores

MFW35...

Botao |

Ao premir o botéo |, o aparelho é ligado.
O accionamento arranca imediatamente.

Botdao O
Ao premir o botdo O, o aparelho é desli-
gado. O accionamento para.

MFW36.../.MFW38...

Botédo O/I

Ao premir o botdo O/l o aparelho é ligado.
O acionamento arranca imediatamente na
velocidade 2 (rapida). Ao premir novamente
o botao O/I, o aparelho é desligado. O acio-
namento para.

Botdo 1-2 | rev

Premindo brevemente o botdo 1-2 | rev, a
velocidade do aparelho passa de 1 (lenta)
para 2 (rapida) e vice-versa. =» “Regulagao
da velocidade” ver pagina 141

A fungédo de sentido inverso inicia-se ao
premir e manter premido o botdo 1-2 | rev.
=> “Fungéo de sentido inverso” ver

pagina 142

Todos os modelos

Indicagao de funcionamento

Quando o aparelho esta ligado, acende-se
a indicacéo de funcionamento. Nos modelos
com fungao de sentido inverso, a indicagao
de funcionamento pisca enquanto o botao
1-2 | rev estiver premido.

Botado de seguranga

Ao premir o botédo de seguranca, o acessorio
montado no aparelho é destravado. So6 é
possivel rodar o acessorio no sentido dos
ponteiros do reldgio e retira-lo do aparelho
base premindo o botéo de segurancga.

Compartimento do cabo

O cabo de alimentagao pode ser puxado
para fora do compartimento e empurrado
novamente para dentro. Puxar apenas o
comprimento de cabo necessario a respec-
tiva utilizagao.

Elementos de comando e indicadores pt

Compartimento de arrumagéao

Os discos com furos néo utilizados do
picador de carne podem ser guardados e
fechados com uma tampa no compartimento
de arrumagéo.

Proteccgao contra

sobrecarga

Para evitar maiores danos no seu aparelho,
em caso de sobrecarga do acessorio base,
o arrastador tem um entalhe (ponto tedrico
de ruptura). Em caso de sobrecarga, o
arrastador parte precisamente neste ponto.
Um novo arrastador pode ser adquirido
junto dos Servigos de Assisténcia Técnica
(n.°630701). Pecas de substituicdo com
ponto tedrico de ruptura nao fazem parte
das nossas obrigagbes de garantia.

Substituir o arrastador

= Fig.

1. Desaparafusar o parafuso no arrastador
com uma chave de parafusos adequada
(PH2) e remover o arrastador avariado.

2. Colocar o novo arrastador e aparafusar
novamente.

Regulagao da velocidade

APENAS MFW36.../MFW38...

A fungéo de regulacéo da velocidade
permite regular a velocidade no nivel 1
(lenta) ou 2 (rapida).

Atencao!

Determinadas utilizacdes exigem impreteri-
velmente a velocidade 1 (lenta). Respeitar
as recomendagoes relativas a velocidade!
Ver tabela = Fig. [0

m Ligar o aparelho com o botdo O/I.
O aparelho funciona com a velocidade 2
(rapida).

m  Premir brevemente o bot&o 1-2 | rev.
O aparelho passa para a velocidade 1
(lenta).

m Premir brevemente o bot&o 1-2 | rev.
O aparelho regressa a velocidade 2
(rapida).
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pt Aparelho base

Funcao de sentido inverso
APENAS MFW36.../MFW38...
A funcéo de sentido inverso permite soltar
alimentos presos no aparelho, pondo
o sem-fim a funcionar para tras. Esta
fungao é automaticamente desligada apds
15 segundos.
Atencao!
Nunca mantenha o bot&o 1-2 | rev premido
prolongadamente com o aparelho em funcio-
namento. Manter o botdo 1-2 | rev premido
prolongadamente sé depois de o aparelho
ficar completamente imobilizado.
m Desligar o aparelho com o botao O/I
e aguardar até o acionamento ficar
imobilizado.
m Premir o botdo 1-2 | rev e manter
premido.
m  Apos aprox. 5 a 10 segundos, soltar
o botdo 1-2 | rev e aguardar até o
acionamento ficar imobilizado.
m Ligar o aparelho novamente com
o botdo O/I.
Indicagao:
Caso os alimentos presos nio se soltem
apods um funcionamento breve em sentido
inverso, desligar o aparelho, retirar a ficha
da tomada e limpar o aparelho. =» “Conser-
vacéo e limpeza diaria” ver pagina 146

Aparelho base

Preparagao
/\ Perigo de ferimentos!
S6 ligar a ficha a tomada quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho e os acessorios
necessarios estiverem correctamente mon-
tados e ligados ao aparelho base.
m Coloque o aparelho base sobre
uma superficie de trabalho estavel e
horizontal.
m Puxe o cabo de alimentagdo até ao
comprimento desejado.
O aparelho base estd montado.
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Acessorio base

O acessorio base é utilizado para as
seguintes aplicacdes:

Picador de carne

Para triturar alimentos crus ou cozinhados.
Escolher o disco com furos mais adequado
ao tipo e a consisténcia dos alimentos a
processar. =% “Sugestbes” ver pagina 148

Acessorio para enchidos
Para encher tripas naturais e sintéticas com
massa de enchidos. Para formar rolos.

Acessorio para bolinhos de carne
Para formar rolos de massa ou carne
picada.

Acessorio para massa
Para formar esparguete ou tagliatelle.

Acessorio para biscoitos
Para formar 3 perfis de massa diferentes para
biscoitos.

Indicagao: Com o acessorio base e outros
acessorios adequados, disponiveis através
do Servico de Assisténcia Técnica, é possivel
utilizar o aparelho para outras aplicagdes.
Atencgao!

Ao montar as diferentes pegas isoladas,
alinhar os entalhes das pecas de encaixe
com a lingueta correspondente na estrutura.

Preparacgao do picador de carne

/\ Perigo de ferimentos!

N&o tocar com os dedos na lamina afiada.

Atencao!

Utilizar sempre apenas um disco com furos.

= Fig. 3]

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar a lamina e,
em seguida, o disco com furos preten-
dido no sem-fim.

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do relégio.

O picador de carne esta montado.



Preparagao do acessorio

para enchidos

= Fig.d

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar o anel de
suporte no sem-fim e, em seguida,
colocar o bico para enchidos na
estrutura.

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

O acessorio para enchidos esta montado.

Preparacao do acessorio para

bolinhos de carne

- Fig.[d

1. Colocar o sem-fim com o arrastador a
frente na estrutura.

2. Em primeiro lugar, colocar o anel cénico
no sem-fim e, em seguida, colocar o bico
para bolinhos de carne na estrutura.

3. Colocar o anel roscado na estrutura e
aparafusar, com pouca forga, no sentido
dos ponteiros do reldgio.

O acessorio para bolinhos de carne esta

montado.

Preparagao do acessorio para
massa

=> Fig.[d

1. Colocar o sem-fim com o arrastador
a frente na estrutura.

2. Colocar o disco para massa desejada na
estrutura.

3. Colocar o anel roscado na estrutura
e aparafusar, com pouca forga, no
sentido dos ponteiros do relogio.

O acessorio para massa esta montado.

Acessorio base pt

Preparagao do acessorio para
biscoitos
= Fig. [
1. Colocar o sem-fim com o arrastador
a frente na estrutura.
2. Em primeiro lugar, colocar o bico para
massa na estrutura e, em seguida,
o disco com moldes.
3. Rodar o disco com moldes até que
o perfil desejado fique em baixo.
4. Colocar o anel roscado na estrutura
e aparafusar, com pouca forga, no
sentido dos ponteiros do reldgio.
O acessorio para biscoitos esta montado.
Utilizacao
Indicagao: Os alimentos sdo submetidos a
diferentes tipos de processamento, segundo
a utilizagao pretendida. =» “Receitas” ver
pagina 146
O exemplo seguinte descreve a utilizagao
do acessorio base como picador de
carne:

/\ Perigo de ferimentos!

— Nao tocar com as maos no canal de
enchimento.

— Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.

Atencgao!

— Nao processar ossos, cartilagens, nervos
ou outras partes solidas.

— Na&o processar carne congelada.

— Nao pressionar com forga com o
calcador.

= Sequéncia de imagens [l

1. Introduzir o acessoério montado em
posigao inclinada no accionamento do
aparelho base.

2. Rodar o acessorio em sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio até ouvir o
som de encaixe.

3. Colocar a cubeta de enchimento e enfiar
o calcador no canal de enchimento.

4. Preparar os alimentos. Triturar pre-
viamente pedacos grandes, para que
passem no canal de enchimento sem ser
necessario pressionar.
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pt Acessorio para ralar

5. Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessorio. Introduzir os alimen-
tos preparados previamente na cubeta
de enchimento.

6. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.

Indicagao (MFW36.../MFW38...):

Ap6s ligar, o aparelho arranca com a veloci-

dade ideal 2 (rapida).

7. Empurrar os alimentos no canal de
enchimento, pressionando levemente
com o calcador.

8. Quando o trabalho terminar, desligar o
aparelho e retirar a ficha da tomada.

9. Retirar a cubeta de enchimento e o
calcador.

10. Manter premido o botdo de seguranga e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do reldgio até se soltar.

11. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=»> “Conservagéo e limpeza diaria” ver
pagina 146

Acessorio para ralar

Para ralar, raspar e cortar, p. ex., queijo,

fruta, legumes, nozes, améndoas, paezinhos

secos e outros alimentos duros. Escolher a

peca de encaixe mais adequada ao tipo e

a consisténcia dos alimentos a processar.

=> “Sugestbes” ver pagina 148

Preparagao

/A Perigo de ferimentos!

Nao tocar nas laminas e arestas afiadas das

pecas de encaixe para ralar, raspar e cortar.

= Sequéncia de imagens

1. Abrir a tampa de bloqueio. Colocar a
peca de encaixe pretendida na estrutura.

2. Fechar a tampa de bloqueio até ouvir o
som de encaixe.

O acessorio para ralar esta montado.

Utilizagcao

/A Perigo de ferimentos!

— Nao tocar com as maos no canal de
enchimento.

— Para empurrar os alimentos utilizar,
exclusivamente, o calcador.
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Atengao'

O calcador s6 pode ser inserido numa
posigéo.

Remover cascas duras (p.ex., de nozes).
Nao pressionar com forga com

o calcador.

Atengéo! (MFW36.../MFW38...)

-

6.

E impreterivel utilizar as pecas de
encaixe para ralar e cortar com a veloci-
dade 1 (lenta).

Utilizar a pega de encaixe de raspar com
a velocidade 2 (rapida). =» “Regulacéo
da velocidade” ver pagina 141
Sequéncia de imagens [d

Introduzir o acessério montado em
posicao inclinada no accionamento do
aparelho base.

Rodar o acessoério em sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio até ouvir o
som de encaixe.

Colocar a cubeta de enchimento e enfiar
o calcador no canal de enchimento.
Preparar os alimentos. Triturar pre-
viamente pedagos grandes, para que
passem no canal de enchimento sem ser
necessario pressionar.

Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessorio. Introduzir os alimen-
tos preparados previamente na cubeta
de enchimento.

Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.

Atencao! (MFW36.../MFW38...)

Ap0s ligar, o aparelho arranca com a velo-
cidade 2 (rapida). Para utilizar as pecas de
encaixe para ralar e cortar, premir imprete-
rivelmente uma vez o botéo 1-2 | rev para
acionar a velocidade 1 (lenta). = “Regula-
¢ao da velocidade” ver pagina 141

7.

10.

Empurrar os alimentos no canal de
enchimento, pressionando levemente
com o calcador. Os alimentos sao corta-
dos ou ralados.

Quando o trabalho terminar, desligar o
aparelho e retirar a ficha da tomada.
Retirar a cubeta de enchimento e o
calcador.

Manter premido o botao de seguranca e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.



11. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=> “Conservagao e limpeza diaria” ver
pagina 146

Acessorio para espremer
citrinos

Para espremer citrinos, p. ex., limdes,
laranjas e toranjas.

Preparagao

/\ Perigo de ferimentos!

O acessorio para espremer citrinos €
montado directamente no aparelho base.
S6 ligar a ficha a tomada quando estiverem
concluidos todos os preparativos para o
trabalho com o aparelho.

Atencéo!

Para preparar e utilizar o acessorio para
espremer citrinos é necessario rebater o
aparelho base a 90°. Nunca utilizar outros
acessorios nesta posigao.

=> Sequéncia de imagens

1. Segurar no aparelho base pela pega de
transporte e rebater, para que o acciona-
mento fique virado para cima. Caso seja
necessario, virar o aparelho base para
aceder faciimente aos botdes.

2. Introduzir o veio de accionamento, com o
elemento de mola virado para baixo, no
accionamento do aparelho base.

Atencao!

Deve ser possivel premir ligeiramente para

baixo o veio de accionamento com o dedo.

N&o deve haver residuos de sumo colados

ao veio nem carogos ou objectos estranhos

a bloquea-lo.

3. Enfiar o recipiente de recolha inclinado
no accionamento.

4. Rodar o recipiente de recolha em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio até
ouvir o som de encaixe.

5. Encaixar o passador de encaixe no
recipiente de recolha.

6. Encaixar o cone espremedor no veio de
accionamento.

O acessorio para espremer citrinos esta

montado no aparelho base e preparado.

Acessorio para espremer citrinos pt

Utilizacao

=> Sequéncia de imagens [

1. Cortar os citrinos ao meio.

2. Colocar um recipiente adequado por
baixo do acessorio.

3. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho.
O accionamento arranca.

Atengao! (MFW36.../MFW38...)

Ap0s ligar, o aparelho arranca com a veloci-

dade 2 (rapida). Para utilizar o espremedor

de citrinos, premir impreterivelmente uma
vez o botdo 1-2 | rev para acionar a velo-
cidade 1 (lenta). =» “Regulagdo da veloci-

dade” ver pagina 141

4. Colocar os citrinos cortados em metades
com a superficie cortada sobre o cone
espremedor e pressionar para baixo.

O cone espremedor comega a girar
assim que o fruto é pressionado sobre
0 cone espremedor.

5. Para deixar de espremer, reduza a
pressao sobre o cone espremedor.

6. Quando o trabalho terminar, desligar
o aparelho e retirar a ficha da tomada.

7. Manter premido o botdo de seguranga e
rodar o acessorio no sentido dos pontei-
ros do relégio até se soltar.

8. Retirar o acessorio, desmontar e
limpar todas as pecas individualmente.
=> “Conservacéo e limpeza diaria” ver
pagina 146

Indicagodes:

— Para obter o melhor rendimento de sumo
possivel, devera espremer varias vezes
repetidas.

— Se necessario, remova do passador de
encaixe os restos de fruta maiores e os
carogos.
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pt Conservagao e limpeza diaria

Conservagao e limpeza

diaria

O aparelho, todos os acessorios e as pegas

de acessorios utilizadas tém de ser bem

limpos apds cada utilizagao.

A Perigo de choque eléctrico!

— Desligue o cabo eléctrico da tomada
antes de limpar o aparelho.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de lavar
loiga.

/\ Perigo de ferimentos!

N&o tocar nas laminas e arestas afiadas das

pecas de encaixe para ralar e cortar.

Atencao!

— Nao utilize detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Né&o utilize objectos cortantes, pontia-
gudos ou metalicos.

— Na&o utilize panos ou detergentes
abrasivos.

Para saber como lavar cada uma das pecgas,

consulte a tabela da figura [M.

m Limpe o aparelho base com um pano
macio humedecido e secar.

m Desmonte os acessorios utilizados na
sequéncia inversa (consultar a secgéo
“Preparacgao” do respectivo acessorio).

m Limpe todos os acessorios com solugéo
a base de detergente e um pano/uma
esponja ou com uma escova suave.

m Deixar secar bem todas as pegas.

Indicagoes:

— As pecas metalicas devem ser secas
imediatamente apds a lavagem e,
depois, devera passar-lhes um pouco
de dleo alimentar para protecgéo contra
oxidagéo.

— Ao preparar, p. ex., cenouras, formam-se
manchas nas pegas de plastico.

Estas manchas podem ser eliminadas
facilmente com algumas gotas de éleo
alimentar.
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Receitas

Indicagdo (MFW36.../MFW38...):
Regular a velocidade 2 (rapida) para todos
0s passos do processo.

Bolinhos de carne

Massa exterior:

— 500 g de borrego cortado em tiras

— 500 g de triguilho lavado e escorrido

— 1 pequena cebola picada

m Processar, alternadamente, o borrego e
o triguilho com o picador de carne (disco
com furos fino).

m  Mexer bem a massa e envolver a cebola.

m Processar a mistura mais duas vezes
com o picador de carne.

Para o recheio:

— 400 g de borrego cortado em tiras

— 2 cebolas médias picadas

— 1 colher de sopa de éleo

— 1 colher de sopa de farinha

— 2 colheres de cha de
pimenta da Jamaica

— Sal e pimenta

m Processar o borrego com o picador de
carne (disco com furos fino).

m Refogar a cebola até ficar alourada.

m Adicionar a carne de borrego e saltea-la
bem.

m Adicionar os restantes ingredientes.

m Deixar estufar tudo durante cerca de
1 a 2 minutos.

m Escorrer a gordura excedente.

m Deixar o recheio arrefecer.

Preparacgao dos bolinhos de carne:

m Processar a mistura para a massa
exterior com o acessorio para bolinhos
de carne.

m Cortar o tubo de massa em pedacgos de
7,5cm.

m Pressionar a extremidade de um tubinho
de massa.

m Inserir um pouco de recheio pela
abertura e depois também fechar a
outra extremidade do tubo de massa,
pressionando-a.

m  Aquecer o 6leo (a cerca de 180 °C)

e fritar os tubos de massa recheados
durante cerca de 6 minutos, até ficarem
alourados.



Bolinhos de pao

— 300 g de péo branco fresco

— 20 ml de leite

— 40 g de manteiga ou margarina

— 3ovos

— 1 colher de sopa de cebolas bem
picadas

— Salsa

— Um pouco de farinha

— Sal e pimenta

m Corte 0 pdo em fatias de 10 mm de
espessura e divida ao meio longitudinal-
mente. Acrescente os 20 ml de leite e
deixe apurar.

m Processe os pedagos de pdo humidos
com o picador de carne (disco com furos
médios) durante aprox. 50 segundos.

m Adicione a cebola picada, a salsa e a
manteiga derretida e misture.

m Misture os ovos mexidos, o sal e a
pimenta com a massa de pao.

m Deixe a massa apurar durante
alguns minutos. Depois amasse bem
novamente.

m Para moldar os bolinhos, molhe bem as
ma&aos em agua. Passe os bolinhos por
farinha.

m Deite os bolinhos em agua a ferver e
deixe cozinhar durante 20 minutos. Nao
deixe levantar fervural

Massas

Receita base de massa para massa

de ovo:

— 230 g de farinha de trigo (tipo 405) ou
farinha de trigo muito fina

— 2o0vos

Indicagao: Conseguira obter os melhores

resultados se preparar a massa com o robd

de cozinha Bosch MUMS5 e a vara para

massas leves (quantidade maxima: 1 x a

receita base).

m Processar brevemente todos os ingre-
dientes (10 x aprox. 3 segundos) na
fase M com a vara para massas leves.

m Em caso de necessidade acrescentar
farinha.

Receitas pt

Confecao da massa:

m Preparar o aparelho base com o aces-
soério para massa e a pecga de encaixe
desejada.

m Colocar uma pequena parte da massa
na cubeta de enchimento.

m Ligar o aparelho e pressionar a massa
para dentro do canal de enchimento com
o calcador.

m Cortar a massa com o comprimento
desejado diretamente na saida usando
uma faca e coloca-los sobre um pano de
algodao polvilhado com farinha ou uma
tabua de madeira.

Biscoitos

Receita base de massa quebrada:

— 125 g de manteiga (a temperatura
ambiente)

— 100-125 g de agucar

- 1ovo

— 1 pitada de sal

— Um pouco de casca de limao ou agucar
baunilhado

— 250 g de farinha

— Um pouco de fermento em po

Indicagao: Conseguira obter os melhores

resultados se preparar a massa com o robd

de cozinha Bosch MUMS5 e a vara para

massas leves.

m Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante aprox.
2 minuto na fase 1 (1) e, depois, aprox.
2-3 minutos na fase 6 (3).

Confecao dos biscoitos:

m Preparar o aparelho base com o
acessorio para biscoitos e o perfil de
massa desejado.

m Colocar uma parte da massa na cubeta
de enchimento.

m Ligar o aparelho e pressionar a massa
para dentro do canal de enchimento com
o calcador.

m Retirar o perfil de massa com o compri-
mento desejado diretamente na saida e
coloca-lo sobre um tabuleiro polvilhado
com farinha ou forrado com papel
vegetal.
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pt Sugestdes

Sugestoes

Picador de carne

Utilizagao dos discos com furos

— Disco com furos fino (2,7 mm) para:
Carne de galinha, porco e vaca
cozinhada, figado cozinhado, peixe
cozido para sopas; carne crua de porco
e vaca para picar; figado cru, carne e
bacon para enchidos de figado; carne de
porco para salsicha defumada

— Disco com furos médio (4 mm) para:
Carne de porco e vaca para pastéis e
enchidos

— Disco com furos grosso (8 mm) para:
Carne de porco salteada para sopa
de carne; restos (p. ex., carne assada,
enchidos) para fazer empadao

m Caso pretenda obter uma consisténcia
mais fina dos alimentos processados,
triturar novamente ou utilizar sucessi-
vamente os diferentes discos com furos
(grosso, médio, fino).

m Pode adicionar directamente mais
ingredientes (p.ex., cebolas, especiarias)
enqguanto processa os alimentos. Deste
modo, todos os ingredientes ficam bem
misturados.

Acessorio para enchidos

m Demolhar a tripa natural em agua morna
durante 10 minutos antes de a utilizar.

m N&o encher demasiado a tripa do
enchido, pois, caso contrario, os enchi-
dos podem rebentar ao serem cozidos
ou fritos.

Acessorio para ralar

Atengao! (MFW36.../MFW38...)

— E impreterivel utilizar as pecas de
encaixe para ralar e cortar com a
velocidade 1 (lenta).

— Utilizar a pega de encaixe de raspar com
a velocidade 2 (rapida). = “Regulagéo
da velocidade” ver pagina 141
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Utilizagao das pecas de encaixe

— Pecga de encaixe para cortar: para
cenouras, aipo, rabano, curgetes

— Peca de encaixe para ralar (grossa):
para cenouras, nozes, queijo duro
(p. ex., queijo suico)

— Peca de encaixe para ralar (fina): para
nozes, queijo duro, queijo parmesao

— Peca de encaixe para raspar: para
batatas, queijo parmeséo, nozes

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

Ei ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electronicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagcao de um sistema de recolha
e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.



Pecas de substituicdo e acessorios pt

Pecas de substituicao e acessérios

Pecas de substituicdo e acessorios

@ 27 mm = 638407 Disco com furos (fino) para picador de carne
6 4mm & 637985 Disco com furos (médio) para picador de carne
@ 8 mm = 637986 Disco com furos (grosso) para picador de carne
& 637987 Acessorio para enchidos: Para encher tripas
- naturais e sintéticas com massa de enchidos.
Para formar rolos.
@ = 12000397
@ @ & 638281 Acessorio para bolinhos de carne: para formar
v rolos de massa ou carne picada.
@ 7 = 12001096 Acessorio para massa:
Ay d Para formar esparguete ou tagliatelle.
‘;% (R Acessorio para biscoitos: Para formar 3 perfis
> Q) de massa diferentes para biscoitos.
O = 12011263 Acessorio para ralar: Para ralar, raspar e cortar
T’ [C.r
(@ "-'!‘F J B
&
@ & 798161 Peca de encaixe para cortar do acessorio para
ralar
@ & 798162 Peca de encaixe para ralar (grossa) do
acessorio para ralar
@ & 798160 Peca de encaixe para ralar (fina) do acessorio
para ralar
@ & 798130 Peca de encaixe para raspar do acessorio para
ralar
& = 791603 Acessorio para espremer citrinos: Para

espremer laranjas, limdes ou toranjas.

As pecas de substituicdo e os acessorios podem ser adquiridos no comércio e através dos

Servigos de Assisténcia Técnica.
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pt Ajuda em caso de anomalia

Ajuda em caso de anomalia

Problema Causa
O aparelho ndo arranca O aparelho nao tem
ao ser ligado. corrente.

Solucao

Ligar a ficha a tomada.

O aparelho funciona
normalmente, mas
os alimentos ndo sao
processados.

O aparelho foi sobrecarre-
gado e o arrastador esta
partido no ponto tedrico de
ruptura.

Desligar o aparelho e aguardar até
ficar imobilizado. Desligar o apare-
Iho da tomada, retirar o acessorio,
desmontar e limpar. Substituir o
arrastador. =» “Protecg¢édo contra
sobrecarga” ver pagina 141

O acessorio ou 0 sem-fim
esta entupido.

Os alimentos ndo sao
processados ou séo
processados muito
lentamente.

Aparelhos sem fung¢éao de
sentido inverso: desligar o
aparelho, aguardar até ficar
imobilizado e desligar da tomada.
Retirar o acessorio, desmontar e
limpar para soltar os alimentos.

=> “Conservagéo e limpeza diaria”
ver pagina 146

Aparelhos com fungao de
sentido inverso:

Desligar o aparelho com o botéo
O/| e aguardar até o acionamento
ficar imobilizado. Premir o botéo
1-2 | rev e manter premido.
Ap0os aprox. 5 a 10 segundos,
soltar o botdo 1-2 | rev e aguar-
dar até o acionamento ficar
imobilizado. Ligar novamente o
aparelho e continuar a trabalhar.
=> “Fungéo de sentido inverso”
ver pagina 142

Demasiada pressao no
calcador ou canal de enchi-
mento demasiado cheio.

Reduzir a presséo exercida no
calcador e encher o canal de
enchimento com menos alimentos.

Os alimentos a processar
ainda contém partes duras.

Remover as partes duras. Antes
de processar legumes duros,
cozinhar ou cozer a vapor.

O botéo 1-2 | rev foi
premido durante pouco

A fungao de sentido
inverso n&o arranca.

Manter o bot&o 1-2 | rev premido
até a fungéo de sentido inverso

tempo. ser acionada.
O sem-fim esta demasiado Desligar o aparelho, aguardar
entupido. até ficar imobilizado e desligar

da tomada. Retirar o acessorio,
desmontar e limpar para soltar
os alimentos. =» “Conservacgéo e
limpeza diaria” ver pagina 146

Na impossibilidade de resolver um problema, contacte imediatamente a hotline!

Os numeros de telefone encontram-se nas Ultimas paginas destas instrugoes.
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Xpron cUPEWVA PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpAon cUP@WVA IE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AlaBaoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYiEG XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA
pE auTég Kai @UAAasTe TIg! H ouokeun Ba TTpETTel va ouvodeuETal
a1ro TIG TTAPOUCES 0BNYieg OTav Trapadideral og évav dAAo
XpnoTtn. ] o ]

H un Tpnon Twv 0dnyiwv yia TN CWOTA XPAoN TNG CUCKEUNG
QTTOKAEIEI TNV €UBUVN TOU KATAOKEUAOTH YIO {NUIEG TTOU TUXOV
TTPOKUTTTOUV.

AuTH n ouokeun TTPoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH MOVO YIa TTOCOTNTEG
Kal XpOVOUG £TTECEPYAOiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIAKK XPHon.

H ouokeun kal Ta e€aptripata (avaloya 1o HOVTEAO) gival KATAAANAN
yla TIG aKOAOUBEG XPOEIG:

Kpeatopnxavi: Na Tov TEgaxiopd Kai TV avaueign wuou Kal ayel-
pePEVOU KpEATOG, AapdIoU, TTOUAEPIKWYV KAl WAPIWV.

FepIoTIKO AOUKAVIKWV: [a TNV TTAPACKEU ] AOUKAVIKWYV KAl JIKPWV
POAWV.

AlapopPWTAG PTTIPTEKIWYV PE KEVO eowTEPIKA (Kebbe): Na tnv
TTAPOOKEUN TTITEG CUPNG KA TTITEG KIU.

Mapaokeuao TG CUUAPIKWYV: [a TNV TTAPACKEUN ATTO OTTAYYETI )
TOANIOTEAEG.

AlapopPWTAG HIKPWV YAUKWYV @TIOYHEVWYV PE KOPVE: O TNV
TTOPACKEUN MIKPWYV YAUKWY QTIAYUEVWY JE KOPVE.

MpocdpTnua {uoiparog: Na {Uoiuo, TPIYIKO Kal KOTTH) TPOQiUWV.
AgpovooTi@TNnG: MNa TO OTUYIPO ECTTEPIOOEIDWV.

Ta Tpog eTTEEEPYATia TPOWIPA TTPETTEI VA PNV TTEPIEXOUV KABAAOU
OKANPG ouoTaTikd (TT.X. KOKKOAQ). H OUoKeUn dev TTITRETTETAI VO
XPNOIKOTToINGE yIa TNV £TTECEPYATia AAAWY OUCIWV | AVTIKEIUEVWV.
Me Tn XPrion TWV EYKEKPIMEVWYV ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTEPAITEPW
eCapTNUATWYV gival duvaTég TTPOCBETEG EQAPUOYES. XPNOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUN JOVO JE YV ola eEApTNHA Kal TTpoocapTruata. Mn xpnoiyo-
TTOIEITE TTOTE TA TIPOCAPTNUA A TA ELOPTAMATA KOTTAG KAl EUCiUATOG yia
GAAEG CUOKEUEG. XPNOIKOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKA CUVOQI] CapTAMATA
yIO TO EKACTOTE TTPOCOPTAMATA.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO OE ECWTEPIKOUG XWPOUG, o€ Bep-
Mokpaoia dwpaTiou Kal og UYPOPETPO PEXPI 2000 m TTAvw aTTd TN
o1G0uN TG 6dAaccag. Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW 1 KOVTA O€
TTOAU CEOTEG ETTIPAVEIEG, OTTWG TT.X. TTAGKEG EOTIWV. H eTIQAveia epya-
oiag TTPETTEl va gival KAAA TTPOCITH, AvBEKTIKA OTNV uypaoia, oTadepn),
ETTITTEDN, OTEYVI] KAI OPKETA PJEYAAN, VIO TV OTTOQUYH CNUIWVY ATTo TIG
TTOINIEG KAl yIa TN duvaTOTATA PIAg aTTPOOKOTITNG EPYATiag.
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el YTodeigeig aopaAeiag

AuTR N CUCKEUN PTTOPEI va XpnoihoTtToinBei atrd dtoua PE TTEPIOPI-
OMEVEG QUOIKEG, AIOONTAPIEG ) TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG ] JE AVETTAPKN
EMTTEIPIA KOI/f] QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI | £X0UV
EVNUEPWOEI OXETIKA WE TNV ACOPAA XPron TNG CUCKEUAG Kal £XOUV
KATAVONOE€l TOUG TTIBavoUg atTd Tn XPrion TNG CUOKEUNG KIvouvoug. Ta
TTaIdIA TTPETTEI VO KPATIOUVTAI JOKPIG OTTO TN CUOKEUN KOl TO NAEKTPIKO
KaAWDSIO oUVOEONG Kal OEV ETTITPETTETAI VO XEIPIOTOUV T CUOKEUH. Ta
TTaIdIG OV ETTPETTETAI VA TTAICOUV PE TN oUuoKeur. O KaBapIouog Kal

n ouvtApnon ammo 10 XpRoTn Ogv EMTPETTETAI va EKTEAEITAI ATTO TTAIDIA.

Ytrodeigeig aoc@alegiag

A Kivduvog nAekTpotrAngiag kai Kivduvog Trupkayidg

H ouokeun emtpémeTal va ouvdebei o€ éva dikTuo evaAANaCTOopEVOU
PEUPATOG POVO PEOW MIOG TTPICAG, EYKATECTNUEVNG CUPPWVA PE TOUG
Kavoviopougs. E¢aopalioTe, 6T TO oUCTNUA AywywVv TTPOCTACIOg
(yeiwaon) TNG NAEKTPIKNAG EYKOTACTACNG TOU OTTITIOU £XEI EYKATAOTOOET
oUPPWVA PE TOUG KaVOVIOUOUG.

2 UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN CUOKEU JOVO OUUPWVA PE T OTOIXEIA
TNV TTIVOKIOA TUTTOU. XPNOIUOTIOIEITE TN GUOKEUN JOVO, OTAV TO NAE-
KTPIKO KaAwSIO Kal N ouokeur Ogv TTapouaialouv kauia {nuid. O eTTi-
OKEUEG OTN OUOKEUI, OTTWG TT.X. N AVTIKATACTAON €VOG XOAAOUEVOU
KaAwdiou Tpo®od0aiag, ETTITPETTETAI VA YiVEl JOVO aTTO TA IKA UAG
KEVTPQ €EUTTNPETNONG TTEAATWV, VIO VO ATTOPEUXOOUV £T01 ETTIKIVOUVEG
KATaOTAOEIS. Mn OUVOECETE TTOTE TN CUOKEUN O€ XPOVODIAKOTITEG ) O€
TNAeXeIPICOpEVES TTPICEC. MapakoAouBEeiTe TTAVTOTE TN CUOKEUN KaTA

TN d1IdpKeEIa TNG AsIToupyiag! >uvioTatal va Pnv agriveTe TN OUCOKEUN
TTOTE EVEPYOTTOINMKEVN YIA TTEPICTOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU Eival
QTTAPAITATOC VI TNV ETTEEEPYATIA TWV TPOPIUWV.

Mn @EPETE TO NAEKTPIKO KAAWDIO O€ ETTAPN PIE KAUTA AVTIKEIYEVA

1 MNV TO TPAPRATE TTAVW OTTO KOPTEPES AKPES. Mn BubBileTe TTOTE TN
Baoikr) cuokeur OTO VEPO 1) UNV TNV BACETE OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
Mnv xpnoIUOTTOINOETE aToOKABaPIoTH. Mn XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN
ME UYPA XEPIQ Kal U AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG TPOQPIUA (KEVN
Agitoupyia). H ouokeur petd atd kabe Xpron, o€ TTEPITITWON PN
ETTITAPNONG, TTPIV ATTO TN OUVAPUOAGYNON, TNV ATTOoUVApPUOoAdYyNnon N
TOV KABapIoud Kal O€ TTEPITITWOT OPAAPATOC TTPETTEI VA ATTOCOUVOEETA
TTAVTOTE ATTO TNV TTAPOXH PEUPATOG.
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Ymodeigelg aopaheiag el

A\ Kivduvog Tpaupatiopou
MeTd TNV Gueon Xprion TNG CUCKEUNG TTEPIKNEVETE TNV AKIVNTOTTOINON
Tou KivnTAPa. Mpiv ammd TN cuvapuoAdyon 1 TNV AVTIKATACTACN TWV
TTPOCOPTANATWY, TTPETTEI N CUCKEUN VO ATTEVEPYOTTOINOEI KAl va aTTo-
ouvoeBei atmd TNV TTapoxn Tou PEUPATOC.
Mn BdadeTe Ta XEPIA OOG OTA KOPTEPA PAXAIPIA KAI OTIG KOPTEPEG
OKMEG TWV EEAPTNUATWYV KOTTAG Kal EUaipaTog. Mn Badete Ta XEpia oag
TTOTE OTA TTEPIOTPEPOMEVA PEPN. Mn BACETE Ta XEPIO 0AG TTOTE OTAV
utTod0X N TTANPWONG 1 OTO Avolyha £66d0U. Mn OTTPWXVETE TTOTE TA
emmeepyadopeva TPOPIPA PE Ta XEPIa aTnV UTTodoXA TTARpwonG. Xpn-
OIJOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO CUMTTOPAdIOONEVO £CAPTNUA WBNoNG!
Mnv kaBapideTe TTOTE TA KOPTEPA POXAIPIA KAl TIG KOPTEPES AKUES TWV
€CapTNUATWY KOTTNG KAl {UCIUATOG PE YUPVA XEPIQ.

Mpoooxn! Kivduvog {nuidg oTn OUCKEUN
MpooéxeTe, va PN PPIOKETAI KAVEVA EEVO OWHA OTNV UTTOOOXN TTAR-
pwWOonNG r ota TpooapTriuara. Mn XpnoIUOTTOIEITE AVTIKEIYEVA (TT.X.
Maxaipl, KOUTAAI) 0TnVv UTTOdOXTI TTARPWONG ) OTO Avolyua ££0d0uU.
N\EITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG dIAKOTT) TO TTOAU yia 10 AeTrtd. MeTd
QTTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN KAl AQrOTE TNV VA KPUWOEl 0T Beppo-
Kpaaoia TTepIBAAOVTOG.
/A Tnpavriko!
MeTd a1mo KABe Xprion 1} o€ TTEPITITWON PN XPNONG YIa JEYOAUTEPO
XPOVIKO d1A0TNUa KABapileTe OTTWOONTIOTE TN OCUOKEUN, OTTWG
TepIypageTal. =» «Ppovrida Kai Kabnuepivos kabapiouocy» BAETTE oTn
oeAida 161
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el Me pia pamé

ZuyxopnTApPIa yia TNV ayopd Tng véag
oag ouokeung amré Tov Oiko Bosch.

2TIG aKOAOUBEG OEANIDES QUTWV TWV 0dNYIWV
xpNnong Ba Bpeite TTOAUTIPEG UTTOBEIEEIS YIa
HIo ao@aAr) xpAon auThg TNG OUOKEUNG.
O¢Aoupe va oag TTapakaAéooupe, va d1aBd-
OETE AUTEG TO EYXEIPIOIO OBNYIWV TTPOCEKTIKA
Kal va TNProeTe OAeg TIG uTrodeigelg. ‘ETol
QAuTA TN cuokeun Ba cuvexioel yia TTOAU

va 0ag ival XpAoIKN Kal To atToTeEAéopaTa
TNG €pyaciag oag Ba empBeRaiwvouv TNV
améQacn 0ag yia TNV ayopd authg TNG
OUOKEUNG.

DuAG&ETE TIG 0BNYiEG XPAONG YIa I TUXOV
METETTEITA XPON 1 VIO TOV ETTOUEVO XPHROTN.
Mepaitépw TTANPOPOPIEG OXETIKG PE TA TTPOI-
6vTa pag Ba Bpeite otnv I0Too€Aida pag.

Meprexopeva

Xprion cUpewva e

TO OKOTTO TTPOOPIOHOU . 151
YTTOBEICEIC ACPANEIAG ... 152
Y/ E ] To Q0 To 4 1 o (PSS 154
MPIV TNV TTPWTN XPAON .- e cvveeereeereeeveeenes 155
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PUBuIoN TNG TOXUTNTOG e 156
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BagIKO TTPOGAPTNHO .. 157
MpocdpTNUA EUOTUOTOG. ....eeeeeeeee e 159
MpooapTNUa AEHOVOTTUQPTN....oeeeeevreeennes 160
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SUVTOVEG tiiiiieeeieesiee e et e eeeeereeeteeesee e 161
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AVTIHETWTTION BAABUWV .. 165
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Me pia parid

= Eik. I\
1 BoaOIKN OUOKEUN
a Mnxavioudg Kivnong Twv
TTPOCAPTNHATWY
MAAkTpo I A O/1*
MAAKTPpO O 1 1-2 | rev*
‘EvdeIgn Aeiroupyiag
MAAKTPO aocpdAiong
AapnA petagopdg
Onkn UAagNG e KGAUPPa
HAeKTPIKO KOAWSIO
Onkn eUAagng kaAwdiou
2 Boaoik6 TpoodpTnUaA
MepiBAnpa
Y1rodoxr TTAfpwong
Aoxgio TTANpwaong
E¢aptnua wénong
KoxAiag pe ouvdeapo
Bidwtdg daKTUAIOG
3 E&aptnua KpeaTounxavng
a Mayxaipi
b Aidtpntog diokog, AeTrTog (2,7 mm)*
¢ AidTpnTog diokog, Jeaaiog (4 mm)
d Aidrpntog 6iokog, Xovipdg (8 mm)
4 E%aptnpa yEUIOTIKOU AOUKAVIKWV
a AoakTtuAiog oTAPIENS
b Akpo@UGCIO YEUIOTIKOU AOUKAVIKWY
5 E&ApTnMa yIa PTTIQTEKIO ME KEVO
eowrepikd (Kebbe)*
a Kwvikdg dakTuAiog
b Akpo@UGCIO yIa UTTIQTEKIO E KEVO
eowTtepikd (Kebbe)
6 E&aprnua Jupapikwv*
a Aiokog yia OTTayKETI
b Aiokog yia ToAIaTéAEG
¢ EpyaAeio kaBapiopou
7 Egaptnua yia pIkpd YAUKG @Tiayuéva
HE KOPVE*
a Akpoguoio {Uung
b Aiokog dilapdppwong
(TTEPIOTPEPOEVOG)

- JTQ "0 Q0T
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= Ex[3
8 [MpoocdpTtnua {uoiparog*
MepiBAnua
Ymodoxr TTAfpwaong
KAatréto @payng
Aoxeio TTAfpwong
E¢aptnua wénong
E&aptnua kotng:
E&aptnua Euoiuatog, xovipd
E&aptnua guoipatog, AeTrtod
E¢apTtnua Tpiyipatog
9 Mpoodptnua AepovooTu@TN*
a Aoxeio ouNoyng
b ZoupwtApi
¢ Kwvog oTuyiparog
d Kivntipiog dfovag pe eAatripio
* av@hoya Pe To JOVTEAO
O1 0dnyieg XxpNong TepIypA@ouV dIAQOPES
€KOOOTEIG TNG CUCKEUNG. ZTIG OEANIOEG HE TIG
EIKOVEG BPIOKETAI HIO ETTIOKOTINOT.
=> Eik. [0

Ta e€apTrpaTa KAl To AVTAAAQKTIKA

eival dl0BEaIpa pEoW TNG UTTNPETIOG
eCuTTNPETNONG TTEAATWV A 0T dlEUBuvon
www.bosch-home.com. = «AvraAAakrikd
kail €aprhuaray BAEme otn aedida 164

- S0Q "0 Q0T

Mpiv TNV TTpWTN XPHON

MpoTou va pTtropei va xpnaoiyotroindei n véa

OUCOKEUT, TTIPETTEI TTPWTA VO EETTOKETAPIOTEN

EVTEAWG, va KaBapIOoTEi Kal va eAeyyOEei.

Mpoooxn!

Mn BéaeTe o€ AsiToupyia TTOTE PIa GUCKEUN

TToU £X€1 BAGRN!

m  AQaipéoTe Tn Bacikf CUOKEUN Kal OAa TQ
eCopTrpaTa OTTO TN CUCKEUACIQ.

m  ATTOPOKPUVETE TA UTTAPYXOVTA UAIKG
OUOKEUOOIAG.

= ATTOOUVOPPOAOYHOTE TO GUVAPUOAOYN-
péva eEapTrpATA OTA EEXWPIOTE TOUG
MEPN. Z€ AQUTA TNV TTEPITITWON TTPOXWENA-
OTE JE TNV QVTIBETN O€Ipd, OTTWG TTEPIYPA-
@eTan oV evotnTa «lposToipaaiar.

m  EAéyEte TNV TTANPOTNTO SAWV TWV ECAPTN-
patwv. = Eik. A/ [E

m  EAéyETe OAa TO PEPN VIO EUPOAVEIG CNMIEG.

Mpiv TNV TTPWTN XpPHon el

m [lpiv TNV TpWTN Xprion kabapioTe TTpooe-
KTIKG OAQ T YEPN KOl OTEYVWOTE TA.
=> «PpovTida Kai kabnuepivog kabapi-
ouoc» BAETe ot ogAida 161

2ToIXEia XEIPICHOU KAl
evoeifewv

MFW35...

MAAkTpo |

MaTwvTag TO TTANKTPO , EVEPYOTTOIEITAI N
ouokeun. O KIvNTAPAG EEKIVA apéowg.
MARkTpO O

MatwvTag 10 TTARKTPO O, ATTEVEPYOTTOIEITAI N
ouokeur). O KIvnTAPAG oTaNATA.

MFW36.../MFW38...

MAAkTpo O/I

MatwvTag 1o TTAAKTPo O/I, evepyoTrolgital
n ouokeun. O KivnTAPAG EeKIVE auéowg Pe
TNV TaxuTnTa 2 (ypriyopa). Matwvrag avda 1o
TANKTPO O/I, ATTEVEPYOTTOIEITAI N CUCKEUN).
O kivnTApag oTapatd.

MAAKTPO 1-2 | rev

Matwvtag oUvroya 1o TTARKTPO 1:2 | rev
aAAGCel n TaxUTNTa TNG OUOKEUNG METOEU 1
(apya) kai 2 (ypriyopa).

MaTwvTag Kal KPATWVTAG TTATNUEVO TO
TARKTPO 1-2 | rev, Eekivd n Aeitoupyia
avaoTpoYng. = «/\eiToupyia avacTpoency»
BAérmre otn oeAida 156

OAa Ta povréAa

‘Evdeign Aeitoupyiog

H évdeign Asitoupyiag avdpel, étav n
OUOKEUN €ival EvEPYOTTOINKEVN. ZTA HOVTEAQ
ME AgIToupyia avaaTpo®rg avaBoaBrvel

n €voeign Aeiroupyiag, 6Go TTaTIETAI TO
TAAKTPO 1-2 [ rev.

MARKTPO aoc@dAiong

MatwvTag 10 TTARKTPO acPAAIoNG, aTTacea-
AiCeTal TO guvapuoAoynUéVO GTN GUOKEUN
TpoadpTnua. Apou TTpwTa TraTnBei T0
TIANKTPO 00PAAICNG UTTOPET VO TTEPIOTPOPET
TO TTPOCAPTNHA TTPOG TN YOPA TWV BEIKTWV
TOU poAoyioU Kal va agaipedei atrd Tn Bacikn
OUOKEUN).
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el Ac@dAeia uTTEPQOPTWONG

OnRkn UAagng kaAwdiou

To nAekTPIKO KAAWBIO PTTOPEl TPAPRNXTEN £EW
atrd T Orikn Tou KaAwdiou ) va OTTPWXTET
gavd péoa aotn BAKN. Tpapdre £Ew TTavTa
povo 1600 KaAWwdIo, 600 XpeIdleTal.

Onkn @uAagng

O1 yn xnoiyotroioUuevol diIATpnTol ioKoI TNG
KPEATOUNXAVAG UTTOPOUV VA TOTTOBETNBOUV
oTn Brkn @UAagNG Kai va kKAgioouv pg To
KOTTAKI.

Aoc@aAsia uTTEPPOPTWONG

Ma TNV atro@uyr| HeyaAUTEPWV CnNUIWY GTN
OUOKEUN 00G O€ TTEPITITWON UIOG UTTEP-
(POPTWONG TOU BaCIKOU TTPOCOPTHUATOG,
O100£€T€1 0 OUVOECHOG M EYKOTTH (ONnueio
TTpokaBopiouévng Bpauong). Z€ TTEPITITWON
UTTEPPOPTWONG KOPBETAI O GUVOECUOG O€
auTo To onueio. 'Eva véog ouvdeouog gival
SI100£0140G OTNV UTTNPETia eEUTTNPETNONG
reAaTwv (ap. 630701). AVTAAAOKTIKG PE TTPO-
KaBopiopévo anueio Bpadong dev attoteAouv
MEPOG TWV UTTOXPEWOEWY PaG OTA TTAQicIa
NG TTAPOXNS eyyunong.

AVTIKOTAOTAON TOU OUVOECIOU

= Eik.

1. AUoTe T Bida 01O GUVOECHO HE Eva
kat@AAnAo katoaidl (PH2) kar apaipéoTe
TOV EAQTTWHOTIKO GUVOETHO.

2. TomroBetAOTE VEO OUVOECUO KAl OPIETE
Tov Eavd.

PUOuioNn TG TaXUTNTAG

MONO MFW36.../MFW38...

Me tn puBuion Tng TaXUTNTAG PTTOPET Va pub-
MIoTEl 0 apIBuog Twv oTpoPwv oTo 1 (apyd)
N aTo 2 (ypriyopa).

Mpoooxn!

OpIoPEVEG EQAPUOYEG ATTAITOUV OTTWOONA-
mrote TNV TaxUTNTa 1 (0pyd). MpooégTe Tig
ouoTdoElg yia TNV TaxuTtnTal

BAéte aTtov Trivaka = Eik. [6]
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m EvepyotroifoTe TN ouokeun Pe 1O
TANkTpo O/I. H ouokeun Aeitoupyei pe
TNV TaXUTNTa 2 (YPriyopa).

m [MatioTte oUvTopa 1o TIARKTPO 1-2 | rev.
H ouokeur) aAAGCel oTnv TaxuTnTa 1
(apya).

m [NatioTte oUvTopa 10 TIARKTPO 1:2 | rev.
H ouokeun emoTpé@el Eava aTnv Tayu-
nTa 2 (ypriyopa).

AgiToupyia avaocTpo@ig

MONO MFW36.../MFW38...

H Aeitoupyia avaoTpo@ng XpnoldeUel, yia

TNV aTTEUTTAOKN {AVE TWV PHAYKWHEVWY

TPOYiUWV Péow oUVTOUNG Kivnong TTpog Ta

Tiow Tou KoyAia. H Asiroupyia avaaTpo@rg

QATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOMUATA PETA ATTO

15 deuTePOAETTTO.

Mpoocoxn!

Mnv kpathoete 10 TTAAKTPO 1-2 | rev Troté

yIa TTOAU TTaTnpéVo, KaTtd Tn SIdpKEIa TToU N

OUOKEUN gival evepyoTroinuévn. KpatioTe 1o

TAAKTPO 1+2 | rev yia TTOAU Tratnuévo, agou

TIPWTA N CUCKEUN OKIVNTOTTOINBEI EVTEAWG.

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUNA HE TO
TAAKTPO O/ KAl TTEPIPEVETE TNV AKIVNTO-
TT0iNON TOU KIVNTAPA.

m [amoTe 1o TARKTPO 1-2 | rev kai kpartr-
OTE TO TTATAMEVO.

m  Metd mepitrou 5-10 deuTepOAETTTO
a@rjoTe 70 TTAKTPO 1+2 | rev eAelBepo
KOl TTEPIMEVETE TNV OKIVNTOTTOINGT TOU
KIvnTrpa.

m EvepyotroioTe Tn ouokeun {avd pe 1o
TARKTPO O/I.

Ymoédeign:

‘Ot1av Ta UTTAOKAPICHEVA TPOPIUA HETA

atrd oUVTOPN AvaoTPoPr 6€ XAAQPWOoouV,

QTTEVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN, TPARNAETE TO

@IG o110 TNV TTPila Kal KaBapioTe T CUOKEUN.

=> «PpovTida Kal KabnuepIvog KaBapiouoS»

BAéme otn oedida 161



Baoik ouokeun

MpocTolpacia

A Kivduvog TpaupaTiopou!
ToTroBeTAOTE TO QIG OTNV TTPICa TOU PEU-
MaTog, apou TTpwTa OAOKANPWOOUV OAEG
Ol TTPOETOIUOTIEG YIO TNV Epyaaia Pe TN
OUOKEUI Kal TO oTTapaitnTa TTPOCaPTAMATA
gival cwoTd cuvapuoloynuéva Kai ouvoede-
Méva e TN BOCIK GUOKEUN.

m TomoBeTAOTE TN BACIKA CUCKEUN TTAVW
o€ Jia aTaBepr), opIfOVTIa ETTIQAVEIT
€pyaciag.

m  Tpafrgte 10 NAekTPIKO KAAWSIO GTO
ATTAPAiTNTO PAKOG aTTd TN Brikn Tou
KaAwdiou.

H BaoIkr) GUCKEUN €ival TTPOETOINATHEVD.

Baoikoé mrpocdpTnua

To Baoikd TTPOCAPTNHA XPNOIKOTIOIEITE YIa
TIG OKOAOUBEG EQAPUOYEG:

KpeaTtounyavn

lMa Tov TEPHaYIoPO WHWV 1 BPaCHEVWY TPO-
@ipwv. Avahoya Pe To €i00G Kal TN GUVEKTIKO-
TNTO TWV ETTEEEPYACOPEVWIV TPOPINWYV XPNOI-
MOTTOIEITE KAI TOV QVTIOTOIXO BIATPNTO BioKO.
=> «>UUBOUAESY BAETTE OTn ogAida 163

FePIoTIKO AOUKAVIKWYV

Ma 10 yéuopa TeXVNTOU KAl QUOIKOU EVTEPOU
ME pada yia Aoukavika. Na 1o oxnuaTiopo
MIKPWV POAWV.

A10pOPPWTAG PTTIPTEKIWV PE KEVO
gowrepikda (Kebbe)

MNa mn diapdpewon poAwv CUuNng A KA.
MapaokeuaoTAG CUHAPIKWYV

Ma mn diapdpewaon armmd oTrayyEeT i
TOMNOTENEG.

Alapop@WTAG MIKPWYV YAUKWV
PTIOYPEVWV PE KOPVE

Ma mn diapdpewan 3 dIGPOPETIKWV TTPOPIA
CUNG VIO PIKPA YAUKA QTIOYHUEVO IE KOPVE.
Ymodeign: Me 1o Bacikd TTpocdpTnUa Kai
Ta KOTAAANAQ €€QPTAPATA, TTOU UTTOPEITE VO
TO TTPOPNOEUTEITE ATTO TNV UTTNPEDIa EGUTTN-
pPETNONG TTEAATWV, €ival BUVATEG TTEPAITEPW
EQAPHOVEG.

Baoikf cuokeun el

Mpoooxn!

Katd tn ouvappoAdynon twv diagpopwv
EeXxwPIOTWV €CaPTNUATWY EUBUYPAUUIOTE
TIG EYKOTTEG OTA ECOPTHUATA PE TO AVTIOTOIXA
onueia oTo TrEPIBANUa.

MposTolpacia TG KPEATOUNXOVAG

A Kivduvog TpaupaTiopou!

Mn BaleTe Ta Xépia 0OG OTA KOPTEPA PAXAIPIAL.

Mpoocoxn!

XPNOIKOTTOIEITE TTAVTOTE POVO TO BIGTPNTO SIoKO.

=> Eik. [0

1. TommoBetr|oTe TOV KOYAia e TO OUVOETHUO
MTTPOCTA péoa oTo TTEPIBANUA.

2. ToTroBEeTACTE TTPWTA TO POXaipI Kal JETA
TOoV €MBOUUNTS JIATPENTO BICKO TTAVW OTOV
KoxAia.

3. TotmoBetr|oTe TO PIBWTO SAKTUAIO OTO
TEPIBANUA Kal BIBWOTE TOV XWPig PHEYAAn
SUvapn TTPOG TN YOPA TWV BEIKTWYV TOU
poAoyiou.

H kpeatounxavr €ival TTPOETOINATHUEVN.

MposToipacia Tou yeUIoTIKOU
AouKavikwv

- Eik.[3

1. TommoBetr|oTe TOV KOYAia e TO OUVOETUO
MTTPOOTA péoa oTo TTEPIBANUA.

2. TotroBeTACTE TTPWTA TO SAKTUAIO
oTAPIENG TTAvVw OTOV KOXAIa Kal HETA TO
aKPOPUGI0 AOUKAVIKWY OTO TTEPIBANUQ.

3. TotmoBetrioTe TO PIOWTO SAKTUAIO OTO
TEPIBANUA Kal BIBWOTE TOV XWpPig PHEYAAn
dUvapn TTPOG TN YOPa TWV BEIKTWYV TOU
poAoyiou.

To YEMIOTIKO AOUKAVIKWY €ivai

TTPOETOINACHEVO.
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el Baoiké rpocdptnua

MpogToipacia Tou SIapoOPPWTA
MTTIQTEKIWV JE KEVO ECWTEPIKA
(Kebbe)

- Eik. @

1. TormoBetr|oTE TOV KOXAIa hE TO OUVOEGO
MTTPOCTA Yo OTO TTEPIBANAL.

2. ToTTOBETACTE TTPWTA TOV KWVIKO SAKTUAIO
TIGVW OTOV KOXAIO KAl ETA TO AKPOPUCIO
VIO UTTIQTEKIO PE KEVO E0WTEPIKG (Kebbe)
oTo TIEPIBANUQ.

3. TomoBetoTe 10 BIdWTO SOKTUAIO GTO
TrEPIBANa kal BISWOTE TOV XWPIG JEYEAN
SUvapn TTPog TN Yopd Twv SEIKTWV TOU
poAoyiou.

O SIaPOoPPWTAG PTTIPTEKIWY PE KEVO ECWTE-

pIKa (Kebbe) gival TTpoeToINOOPEVOG.

MpocTolpacia TTOpacKEVOOTA

{upOpPIKWV

= Eik.[[d

1. ToTmoBeTOTE TOV KOYXAIQ € TO OUVOETHO
MTTPOOTA pEoa OTO TTEPIBANA.

2. TomoBetroTE TOV £MOUPNTOS BioKO {uuO-
PIKWVY OTO TTEPIBANUQ.

3. TomoBetAoTE TO BIOWTO SAKTUAIO GTO
TEPIBANUa Kal BIdWOTE TOV XWPIG JEYAAN
duvapn TTPOG TN Gopd TwV BEIKTWV TOU
poAoyioU.

O TTapaokeuaoTrg CUUAPIKWY gival

TTPOETOIPATHEVOG.

MpogToipacia Tou SiapoPPWTAH
MIKPWV YAUKWYV QTIOYHEVWV HE
KOpVE

= Eik. [l

1. ToTmoBeTOTE TOV KOYXAIQ e TO OUVOETHO
MTTPOCTd péca aTO TTEPIBANUQ.

2. ToTroBeTACTE TTPWTA TO OKPOPUTIO
CUuNG oTo TrEPIBANUA, META TO BiOKO
SlapépPwWongG.

3. TupioTe 10 BioKO BIAPOPPWONG, MEXP! Va
BpiokeTal To €MOUPNTO TTPOWIA KATW.

4. TotmroBetrioTe TO BIGWTS SAKTUAIO GTO
TePIBANUa Kal BIBWOTE TOV XWPIG PeYAAn
Ouvapn TTPOG TN YoPA TWV BEIKTWY TOU
poAloyiou.

O dIaPOPPWTAG MIKPWYV YAUKWV QTIOYUEVWV

ME KOPVE €ival TTPOETOINATUEVOG.
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Xpnon

Y1odei§n: Avaloya pe To OKOTTO Xpriong

n €TMEEEPYATia TWV TPOYIPWV gival Kal

OIQOPETIKA. =» «ZuvTayécy BAEme oTn

oehida 161

To ak6AouBo TTapddelypa TePIypPA@El TNV

XPAon Tou BacikoU TTPOCAPTAHATOG WG

KPEATOUNXOVA:

A Kivduvog TpaupaTiopou!
Mn BaceTe T XépIa 0OG HEOT OTNV
uTTod0X TTAHPWONG.

— Ta 10 EavaoTTPWEIUO XPNOIUOTIOIEITE
ATTOKAEIOTIKA TO £€GpTNUA WONONG.

I'Ipoooxn'
Mnv eme€epydleoTe KABOAOU KOKKAAQ,
XOVOpPOUG, TEVOVTEG ] GAAa OTEPEd
OUOTATIKA.

—  Mnv emegepydleoTe KaVEVA KATEWUYHEVO
KPEAG.

— Mnv e€aokeite pe 10 €€APTNUA WONONG
Kapia peydAn Tieon.

= Zeipd sikévwy [

1. TOTOBETAOTE TO TTPOETOIUATUEVO
TTPoadpTNUA Ao&A TTAVW OTO PNXAVIOUO
Kivnong TnG BaoIKAG CUOKEUNG.

2. [upioTe TO TTPOCAPTNHA EVAVTIQ OTN

@OPA TWV BEIKTWV TOU POAOYIOU, UEXPI VO
A0@OAICEl JE TO XOPOAKTNPICTIKO XO.

3. TomoBetAoTE TO BoyEio TTAPWONG Kal
TePAoTe To €APTNUO WONONG Péoa otV
utrodoxr TTARPWaONG.

4. TlpoetoipdoTe Ta TPOPIYA. TepaxioTe
TIPONYOUMEVWG TA HEYAAD KOPPATIA, YIa
va Taipidouv oTnv uttodox TTARPWoNg
Xwpig TTieon.

5. TomoBetrioTe éva KaTGAANAO doxeio
KATW a16 TO TIPOoCApPTNHA. BAATE TO
TIPOETOINACHEVA TPOPIUA OTNV BOXEIo
TTARPWONG.

6. Zuvdéarte 1o QIG. EvepyotroinoTe Tn
OUOKEUN).

Ymédeign (MFW36.../MFW38...):

H ouokeur HETA TNV evepyoTroinan AsIToupyei

ME TNV 18avikr TaxutnTa 2 (Ypryopa).

7. Mg 10 €€dpTnua WONONG OTTPWETE TA
TPOYIUA hE EAaPPA TTiEon OTNV UTTOOOXNA
TTANPWONG.



8. Orav TeAeidoel n epyacia, aTrevepyoTTol-
OTE TN GUOKEUT Kal TPABAETE TO @Ig aTTd
TNV TTpica.

9. A@aipéoTe TO dOYEIO TTARPWONG Kal TO
€¢apTnua wlnong.

10. KpatrioTe TO TTAKTPO ao@aAgiag TTaTn-
HEVO Kal YUPIOTE TO TIPOCAPTNHA TTPOG
TN QOPA TWV OEIKTWYV TOU POAOYIOU, HEXPI
va AuBgi.

11. AQaipéaTe TO TTPOGAPTNUA, ATTOCUVAP-
MoAoynoTe TO Kal KaBapioTe OAa Ta Pépn.
=> «Ppovrida Kai Kabnuepivos kabapi-
ouoS» BAEre atn ogdida 161

MpoodpTnua §uoiparog

Ma §uoiyo, Tpiyiyo Kal KOTT TT1.X. TUpIoU,
@POUTWY, AaXaVIKWY, KapudIwY, auuydd-
Awv, EEPWIV WWHAKIWY KAl GAAWV OKANpwv
TPOQiYwv. AvaAoya pe To €idOG Kal T oUveE-
KTIKOTNTA TWV ETTECEPYALOUEVWV TPOPIUWV
XPNOIUOTTOIEITE KAl TOV QVTIOTOIXO €APTNA.
=> «2UUBOUAECH BAETTe OTn OgAida 163

MpocToipacia

A Kivduvog TpaupaTiopou!

Mn Badete Ta XEPIO 0OG OTA KOPTEPA POXQli-

PIA KOI OTIG KOPTEPEG AKUEG TWV EEAPTNA-

TWV UOiPaTOG, TPIYIHATOG KaI KOTTAG.

= ZeIpd EIKOVWV

1. Avoi€te 10 KAQTTETO PpaynG. ToTToBEeTOTE
10 €MOUUNTO €EAPTNUA OTO TTEPIBANUA.

2. KAgioTe 10 KAQTTETO payAG, HEXP! va
ACQAAICEI JIE TO XAPAKTNPIGTIKO RXO.

To TTpocdpTnua EuaiuaTog givai

TTPOETOIUACEVO.

Xprion

/A KivSuvog TpaupaTiopou!

— Mn Badete Ta xépia oag yéoa oTnv
uttodoxH TTApwonNG.

— T 10 EavaoTTPWEIUO XPNOIUOTIOIEITE
QTTOKAEIOTIKA TO £EAPTNHA WONONG.

I'Ipocroxn'
To €€dpTnua wOnong PTTopei va ToTrobe-
TNO&i pévo oe pia kareuBuvaon.

— ATTOPAKPUVETE Ta OKANPG KEAUQN
(17.X. a1md T KApUdIA).

— Mnv e€aokeite e 10 §GpTNUA WONONG
Kapia peydAn Trieon.

MpoodpTtnua {uaipatog el

I'Ipocoxn' (MFW36.../MFW38...)
XpnoiyoTroigite Ta e€apTAPATa UOIUATOG
Kal KOTTAG OTTWOONTIOTE WE TNV TayU-
Ta 1 (apya).

—  XpNOIUOTIOIEITE TO EEAPTNUA TPIYIKATOG
ME TNV TaxuTtnTa 2 (YPriyopa).
=> «PU6Buion tng raxurnrasy BAEme otn
oedida 156

= Zeipd eikovwy [

ToTTOBETAOTE TO TTPOETOINOTUEVO

TPocdpTNUA Aogd TTAVW OTO UNXAVICUO

Kivnong TnNg BOCIKAG OUOKEUNG.

2. TupioTe TO TTPOCAPTNHA EVAVTIA GTN
@Opa TWV BEIKTWV TOU POAOYIOU, JEXPI VO
A0QOAICEI JE TO XAPAKTNPIOTIKO NXO.

3. TomoBeTAoTE TO dOXEIO TTAPWAONG Kal
TTEPAOTE TO €EAPTNUA WONONG Péoa OTNV
utrodoxr TTAfpwaong.

4. TlpoeToIndoTe Ta TPOQIUA. TepaxioTe
TTPONYOUUEVWG TA HEYAAQ KOPUATIA, VIO
va Taipidouv oTnv uttodox TTARPWONG
XWpIig Tiean.

5. TomoBetioTe £va katdAAnAo doxeio
KATW atrod To TTPocApTNHa. BAATE Ta
TTPOETOIUACHEVA TPOPIUA GTNV JOXEID
TTARPWONG.

6. >uvdéaTte 1o QIG. EvepyoTtroinoTe Tn
OUOKEUN.

Mpoocoxn! (MFW36.../MFW38...)

H ouokeun YeTd TNV evepyoTroinan AeIroupyei

ME TRV TaxuTnTa 2 (Ypriyopa). MNa mn xprion

Twv €EOPTNUATWY EUOIYNATOG KAl KOTTHG

TTaToTE OTTWOOATTOTE 1 QOPA TO TTARKTPO

1-2 | rev, yia va TrepdoeTe oTnV TaXUTNTO 1

(apyd). =»> «PuBuion g raxurnracy BAETTE

orn oelida 156

7. Me 10 €€GpTNUO WONONG OTTPWETE Ta
TPOQIUA PE EAAPPA TTiECN OTNV UTTOS0XN
TARpwong. Ta Tpé@Iua kOBovTal A
guvovral.

8. Ortav TeAeI)OEl N Epyacia, ATTEVEPYOTTOI-
fOTE TN GUOKEUN Kal TPABASTE TO @IG aTTd
NV TTpIla.

9. Ag@aipéoTe 1O BOXEIO TTAPWONG Kal TO
€¢dpTNUa WONONG.

10. KpaTr)oTe TO TTAARKTPO aC@aAEiag TTaTn-
MEVO Kal YUpIOTE TO TTIPOCAPTAUA TTPOG
TN QOPA TwV SEIKTWYV TOU POAOYIOU, PEXPI
va AuBEi.

-
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el Mpoadptnua AepovooTueTn

11. AQaipéoTe TO TTPOGAPTNUA, ATTOCUVOP-
HoAoyrioTe To Kal KaBapioTe OAa Ta pépn.
=> «Ppovrida Kai Kabnuepivos kabapi-
ouoS» BAEe atn oeAida 161

MpoocdpTnua AEgovooTUPTN
Mo 10 oTOWIPO TWV EOTTEPIBOEIBWYV, OTTWG
TT.X. AEPOVIA, TTOPTOKOAI, YKPEITT QPOUT.

MpocToipacia

/A KivSuvog TpaupaTiopou!

To TTPOoCAPTNUA AEUOVOCTUPTN GUVAPHO-
Aoyeital atreuBeiag aTn BaACIKr GUOKEUN).
BdAte 10 @I 0NV TTPIda. apoU TTPWTA EXOUV
OAoKANPwWOEi GAEG 01 TTPOETOINATIES YIa TNV
EPYOOia JUE TN CUOKEUN).

Mpoooxn!

Ma TNV TTposToIpadia Kail Tn Xpron Tou
TTPOCAPTANATOG AEJOVOOTUPTN AVATPETTETAI
n Baoikr cuokeun katd 90°. Ze auTr| Tn B€on

MN XPNOIKOTIOIEITE TTOTE GAAQ TTPOCOPTHOTA.

=> TeIpd EIKOVWV

1. KpatrioTte oT1aBepd Tn BACIKr) CUCKEUN
atré TN Aafr] HETAPOPAG Kal AVOTPEWTE
TNV TTPOCEKTIKE, VIO VO OEIXVEI O JNXAVI-
OMO6G Kivnong TTPOg Ta eTTAvVW. EvOexopE-
VWG YUPIOTE T BACIKF) OUOKEUR, yia va
gival Ta TTARKTPA KaAd TTPOCITA.

2. TomroBeTAOTE TOV KIVNTHPIO GEOVa JE
TO EAATNPIWTO OTOIXEIO TTPOG TA KATW
OTO PnXaviopoé Kivnong NG BACIKAG
OUOKEUNG.

Mpoooxn!

O kivnTApIog GEovag TTPETTEI VO UTTOPET va

TeoTel EAa@Pd e To SAKTUAO TTPOG TA KATW.

Agv emITPETTETAI VO €ival KOAMNPEVOG PE

UTTOAEiPaTa xupoU i va ITTAOKApPIOTEN aTTd

OTTOPOUG A EEva cwpaTa.

3. TormoBetioTe TO doyeio GUANOYNG Aogd
TTavw OTO pnxaviopd Kivnong.

4. TupioTe T0 doxeio GUANOYNAG EVAVTIO OTN
@OPA TWV BEIKTWV TOU POAOYIoU, UEXPI VO
A0QOAICEI JJE TO XAPAKTNPICTIKO 1XO.

5. TomroBeTAGTE TO GOUPWTHPI TTAVW GTO
Ooxeio CUANOYAG.

6. ToTTOBETACTE TOV KWVO CTUWINATOG TTAVW
oTov KivnTApPIo agova.
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To TTpoCAPTNHA AepovVoaTUQPTN Eival
ouvapuoAoynuévo oTn BACIKr) GUOKEUT Kal
TIPOETOINACUEVO.

Xpnon

= Zeipd eikovwy [

1. Koéwrte 1a eotrepidoeldn otn péon.

2. TomoBetAOTE éva Kat@AAnAo doxeio KaTw
atré 10 TTPOCAPTNHA.

3. Zuvdéare 10 QIG. EvepyoTtroinoTe Tn
ouokeur). O KIVNTAPAG EEKIVA.

Mpoocoxn! (MFW36.../MFW38...)

H ouokeun YeTd TNV evepyoTroinan Aeiroupyei

ME TNV TaxuTnTa 2 (ypriyopa). MNa mn xprion

TOU AePovoOoTU@TN TTATHOTE OTTWOONTTOTE 1

@opd 1o TTAAKTPO 12 | rev, yia va TrepdoeTte

otnv TaxutnTa 1 (apyd). = «Pubuion tng

raxurntacy BAEme otn oedida 156

4. BAATE TO KOPPEVA OTN PEOT ECTTEPIOOEIDN)
ME TNV ETTIPAVEIQ KOTTAG TTAVW OTOV
KWVO OTUYIUOTOG EVOTTOBECN KOl TTIECTE
TO TTPOG TO KATW. MOAIG T7.X. TO AEPOVI
TMEOTEN TTAVW OTOV KWVO OTUYINATOG,
QUTOG TTEPIOTPEPETA.

5. TMa Tov TeppaTiIopd TnG dladikaoiag oTu-
WIihATOG PEIWATE TNV TTiEGN TTAVW OTOV
KWVO OTUYIPaTOG.

6. Orav TeAciwoel n epyaacia, aTTevePyoTTol-
OTE TN GUOKEUN Kal TPABAETE TO QIS AT
v Tpida.

7. KpatAoTe 10 TTAAKTPO 0OQaAEiag TTaTn-
MEVO Kal YUPIOTE TO TTIPOCAPTAMA TTPOG
TN QOPA TWV BEIKTWYV TOU POAOYIOU, HEXPI
va AuBsi.

8. A@aipéaTe TO TTPOCAPTNUA, ATTOCUVApP-
HoAoyrioTe To Kal kaBapioTe OAa Ta pépn.
=> «PpovTida Kai kabnuepivog kabapi-
ouoc» BAETe atn oeAida 161

Ymrodeigeig:

— Ta v emiteuén piag 1IBavikAg atrddoong
TOU XUMOU, TTPETTEI VA ETTAVOANQOE N
d10dIKagia OTUWIPOTOG HEPIKEG POPEG.

— Ad¢eidoTe, o€ TTEPITITWON TTOU XPEIGZeTal,
TO GOUPWTAPI ME TO XOVTPO TTOATO Kal
TOUG OTTOPOUG.



DpovTida Kal KaBnuepIvog kaBapiopdg el

®povTida KAl KABnNuEPIVOG

KaBapiouodg

H ouokeur], 6Aa Ta TIPOCOPTAUATA KOl T

XPNOIUOTTOIOUEVA EEOPTHUATA TTPETTEI VA

KaBapifovTal TIPOCEKTIKA JETA OTTO KAOE

xpfon.

A Kivduvog nAektpotrAngiag!

Mpiv atré Tov kKaBapIoud aTToouvdETTE TO
NAEKTPIKG KOAWdIO atrd Tnv Trpida.

— Mn BubiceTe TTOTE TN BACIKA CUOKEUNA O€
uypd kai punv Tnv Kabapifete 01O TTAUVTH-
pIO TWV TTIATWV.

A Kivduvog TpaupaTiopou!

Mn BadeTe Ta XEPIO 0OG OTA KOPTEPA POXQli-

PIA KOI OTIG KOPTEPEG AKUEG TWV £EQPTNHA-

TWV UOIPOTOG KAl KOTTNG.

I'Ipoooxr]'

Mnv XpnoipoTroleite KOBAPIOTIKG TTOU
TTEPIEXOUV OAKOOAN 1) OIVOTTVEUNA.

— Mn XpnOIUOTTIOINCETE KAVEVA KOPTEPOD,
aixunEo 1 HETAANIKO QVTIKEIPEVO.

— Mn xpnoipotroigite okAnpd TTavia i
KaBapIoTIKA.

>tnv Eik. M 6a Bpeite pia ouvoTrTiKn

TTAPOUCIaCN OXETIKA PE TTWG TTPETTEI VO

kaBapifovTal T ETTPHEPOUG PEPN.

m  3KOUTTIOTE TN BACIKI CUOKEUN| PE £va
MoAakd, Bpeyuévo Travi Kal OTEYVWOTE
nv.

m  ATTOOUVOPPOAOYHOTE TA XPNOIUOTIOI-
oUpEVA TTPOCOPTHMATA UE TNV OVTIBETN
oelpda (BAETTe «IMpogToipaaia» oTo
€KAOTOTE TTPOTAPTNHA).

m  KoBapioTe 6Aa Ta eEapTrApATA UE OATTOU-
vada kal éva paAako Travi/ogouyydpl
ME MIa poAakid BoupToa.

m  AQnoTe OAA T PEPN VO OTEYVWOOUV.

Ymodeieig:

— X2@ouyyioTe apuéowg oTeyvd OAa Ta
METAAAIKG PEPN Kal TTPOOTOTEUOTE TA ATTO
TN oKoupI& pe Aiyo AddI gaynTou.

—  Katd tnv emegepyacia .. KapOTwyv
pTTopEi va dnuioupynBoulv aAAoILCEIG
TOU XPWHATIOKOU OTa TTAQCTIKG HEPN.
AuTég pTTopEi va atropakpuvBolv e
MEPIKEG aTaYOVEG AadIoU paynToU.

2uvTayE£g

Ymodeign (MFW36.../.MFW38...):
©¢oTe TNV TAXUTNTA o€ OAa Ta BrAPaTa
epyaaiag aTto 2 (ypriyopa).

MTIQTEKIO JE KEVO EOWTEPIKA

(Kebbe)

Mita:

— 500 yp. apvi, koppévo o€ Awpideg

— 500 yp AnyoUpI attd oITdpI, TTAUPEVO
KOl OTPAYYIOUEVO

— 1 HIKPS KPEPPUBI, YIANOKOPPEVO

m EmeepyaoTeite evaANGE apvi kai oImdpl
ME TNV KpeaTopunxavn (81aTpnTog diokog
AETTTOQ).

m  Avapi¢te KaAd Tn CUPn, TTPooBECTE TO
KPEUMUDI KOl AVAKATEWTE Ta.

m Emegepyaoreite To peiypa aképa duo
(POPEG JE TNV KPEATOUNXAVH.

r£|.IIO'I1
400 yp. apvi, KOPPEVO 0 AwPIBESG

— 2 PETPIO KPEUMUBIA, WIAOKOPMEVA

— 1 KouTaAIG AGDI

— 1 KouToNIG OAEUpI

— 2 K.YA. gtTaxapl

—  AANAGTI KaI TTITTEPI

m Eme€epyaoTeite TO apvi Ye TNV KpeaToun-
xavn (d1arpnTog SioKOG AETTTOG).

B 2OTAPETE T KPEPUUDIA, WOTE VO TTAPOUV

XPUoai xpwua.

MpooBéaTe TO APVIOIO KPEAG KAl TNYaVi-

oTeE TO.

MpooBéoTe T UTTOGAOITTA UAIKAL.

20TAPETE Ta OAA TTEPITTOU YIa 1-2 AETTTA.

XuoTe 10 TTAgovVAdov AITTOG.

AQNOTE TN YEPION VO KPUWOEL.

Mopaokeun TWV AVATOAITIKWY KEPTESWV:

m EmegepyaoTeite TO peiypa yia TIg TTiTEG
C0uNG PE TO SIAUOPPWTA UTTIPTEKIWY HE
KEVO eowTePIKAG (Kebbe).

m A6 10 KOUPIO KOPdGVI CUUNG KOWTE KABE
@opd KOPPATIO PE PrKog 7,5 cm.

m  KAegioTe, méfovTag Tn pia dkpn Tng TTiTag
qupng.

m  BdAte Aiyn yépion péca oo dvolyua Kai
TEOTE ETTIONG TO AAAO GKPO TNG TTITAG YIA
va KAgioel.
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el JuvTay€g

m  ZeaTdvete 10 Aadi (Trepitrou 180 °C) kai
TNYQVIOTE TIG TTITEG {UUNG VIO TTEPITTOU
6 AeTTTd OTN QPITECD, PEXP! VA TTAPOUV
XPUOOQi Xpwua.

Kvavn)\ (l|JUJ|.|OK£(pT£5£§)
300 yp. ppéoko AoTTPo Wwi

— 20 ml yaAa

— 40 yp. BoUTupO A Papyapivn

— 3auyd

— 1 KouToANId WIAOKOUUEVA KPEUPUDIa

—  Maivtavog

— Aiyo oAeupi

— AANGTI KaI TTITTEPI

m  KowrTe 10 wwpi oe @éteg 10 mm XovTpég
KOWTE TEG OTN MEON KOTA NAKOG. XUOTE
atro mavw 20 ml yaAa kol a@rjoTe TEG Va
TPpapRgouv.

m Eme€epyaoTeite Ta Uyp& KOPUATI
WwuioU Ye TNV Kpeatopnxavr) (01a1pn-
106 dioKOG peaaiog) yia trepitrou 50
OEUTEPOAETTTA.

m [1pocBéoTe Ta WiIAoKopuéva KpePUUdIa,
TO PaivTavo Kal To Aiwpévo BoUTupo Kal
AVOKATEWTE TA.

m  AvapeigTe Ta XTUTTNUEVA auyd, TO aAGTI
Kal TO TTITTEPI 0T PAda ToU WwioU.

= A@noTe Tn {Uun va TpaBnel epika
AeTTTd. MeTd QUUWOTE TNV OKOMN HIG
popa.

m [a va TTAAoETE Ta KVEVTEA, BPEXETE TA
XépIa 0ag TTAVTOTE KAAG PE vEPD. ANEU-
PWOTE T KVEVTEA.

m  BdATe Ta kvévTeA o€ BpaaTd vepod Kal
agroTe Ta va Tpafnfouv Trepitrou 20
AeTT1d. MnVv Ta agrioete va avappdoouyv!

Zupapikd

Baoikn ouvtayn {Upng JUUOpPIKWY

ME auyd:

— 230 yp. oim@Aeupo (TUutTog 405) f eCaipe-
TIKA WINOOAEGUEVO OITAAEUPO

— 2auyd

Ywoédeign: Ta KaAUTEPQ ATTOTEAECA TO

TTETUXQIVETE, OTAV TTAPACKEUAZETE TN CUMN

ME TN gnxavnA koulivag Bosch MUMS5 kai Tov

avadeutipa (Ué€yioTn TToooTnTa: 1 Popd TN

Baaoikr) ouvtayn).
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m  Emegepyaoteite OAa 1o UNIKG oUvTOopa
(10 @opég TrepiTrOU OTTO 3 BEUTEPOAETTTAY)
oTn BaBpida M pe Tov avadeuTrpa.

m  Av XpelidCeTal TTPOaBEOTE ETTITTAEOV
aAeupl.

Mapaokeun QUUAPIKWV:

m [lpocToiydoTe TN BOCIKA GUOKEUH HUE TOV
TTAPOCKEUAOTH) CUMAPIKWY Kal TO €TTIOU-
pNTé €€dpTNUO.

m  BdAte éva pikpd pépog ng CUuNG oTo
doxeio TTARpwong.

m  EvepyoTtroioTe TN CUOKEUR Kal TTIECTE TN
CUpun e 10 €€dpTNUAa WONONG Yéaa oTNV
utTodoxr TTAfPWaONG.

m  Kowre Ta Cupapikd atreuBeiog otnv £€£0d0
oT0 €mMOUUNTS UAKOG [’ éva payaipl
Kl TOTTOBETATTE TA TTAVW O £va aAEU-
pwuévo, BapBakepd Travi A pia EUAIvN
oavida.

Mikpd YAUKA @TIOYMEVO ME KOPVE

Baoikf cuvrayn {UuNg TaPTOG:

— 125 yp. BouTtupo (o€ Bepuokpacia
TTEPIBAAAOVTOG)

— 100-125 yp. Caxapn

- 1auyo

— 1 mpéda aldm

— Niyo &Uopa @Aoudag Aepoviou A Aiyn
Bavilia

— 250 yp. aAeupi

—  eVOEXOUEVWG UTTEIKIV TTAOUVTEP

Ymodeign: Ta kaAUTepa aTTOTEAECUA TA
TTETUXQIVETE, OTAV TTAPACTKEUACETE TN CUKN
ME TN pnxavn koulivag Bosch MUMS kai Tov
avadeuTrpa.
m Emeepyaoteite OAa Ta UAIKG TTEPITTOU
Y2 AeT16 01N Babuida 1 (1), yeTd TrepiTIOU
2-3 Aetrtd oTn Babpida 6 (3) pe Tov
avadeuTrpa.

MapaoKEUR HTTIOCKOTWV:

m [lpocToiydoTe TN BOCIKA GUCKEUN UE TOV
SIAUOPPWTHA MIKPWY YAUKWYV QTIAYHEVWY
ME KOPVE Kal TO €TIBUUNTO TTPOWIA CUMNG.

m  BdAte éva pépog NG CUUNG oTo doxeio
TTARpPWONG.

m  EvepyotroinoTe Tn OUOKEUN) KAl TTIECTE TN
C0un pe 10 €€GPTNUA WBNONG PETQ OTNV
uTTod0X TTAHPWONG.



Kowrte 10 TTpOo@IA TNG CUNG atreubeiag
oTnv £€000 OTO £TMOUUNTO PAKOG Kal
TOTTOBETAOTE T KOPMATIO TTAVW O éva
AAEUPWHEVO 1 KOAUPPEVO pE AadOKOAa
TaWi.

2UHBOUAEG

Kpeartounyavi

Xpnon Twv didTpnTwy SioKkwv

AiaTpnTog Siokog AeTTTOg

(2,7 mm) yia:

Bpaopévo kpéag KoToTToUAOU, X0IpIVO
Kp€ag, BodIvo KpEag, BPacuévo GUKWTI,
Bpacuévo wdpl yia oouTreg, wuod

XOIPIVO KpEaG Kal BodIVO KPEQG YIa ynTo
KIUG, WHO OUKWTI, KpEag Kal Aapdi yia
AOUKAVIKO HE CUKWTI, XOIPIVO KPEQG VIO
KATTVIOTO YEPHUAVIKO AOUKGVIKO
AidTpnrog diokog pecaiog (4 mm) yia:
Ma xoipivé kai Bodivé Kpéag yia TTaTe Kal
Aoukaviko cervelat

AidaTpnTog Siokog Xovrpog (8 mm) yia:
Wntd xoIpIvo KpEag yia ooUTra YKOUAAG,
uTToAgipaTa (Tr.X. Ynto, AOUKAVIKA) YIa
OOU®AE UTTOAEIMPATWYV

> € TTEPITITWON TTOU €ival EMOUPNTA MIa
AETTTOTEPN GUVEKTIKOTNTO TWV ETTEEEP-
YAOUEVWYV TPOQIJWYV, ETTAVOAABETE TN
dladikaoia TepaxiouoU A XpNOIMOTIOINCTE
O1ad0xIKA BIAPOPETIKOUG BIATPNTOUG
OioKOUG (XOVTPOG, HECTIOG, AETTTAG).
Mepairépw UNIKA (TT.X. KPEUUUBIQ, PTTOXO-
PIKG) PTTOpOoUV va TTpoaTeBolv aTreuBeiag
KaTtd TNV emegepyaaia. ‘ETol avaperyvio-
VTOI HETOEU TOUG KOAG OAO TO UAIKGL.

FepIoTIKO AOUKAVIKWY

Mpiv TNV eTe€epyacia pouAIdoTe TO
PUOIKO €vTePO TTEPITTOU VI 10 AETTTG O€
XNapo vepo.

Mn vepiCete «utTrEpBOANIKA» TO TTEPIBANUA
TOU AOUKQAVIKOU TTOAU, €TTEION BIAQOPETIKA
T AOUKAVIKO ITTOPET VO «OKACOUV» KOTA
TO BPACIYO A TO YK OIUO.

>upBouAég el

MpoodpTnua Suoiparog
I'Ipocoxn' (MFW36.../MFW38...)

XpnoipoTtrolgiTe Ta e§apTApaTa Euaipatog
Kal KOTTAG OTIWOOATIOTE e TNV TaxuTnTa 1
(apya).

XpNOIUOTTOIEITE TO £EAPTNUA TPIWIMATOG PE
v Tax0TNTa 2 (Ypriyopa). = «Pubuion
¢ TaxutnTacy PAéme atn oedida 156

XpAon Twv g§apTNUATWV

E&dpTtnua kotng: MNa kapdta oéAivo,
YOYYUAOKPAUBN KOAOKUBAKIO

EgdpTnua uciparog (xovrpo):

MNa kapoTa, kapudia, GKANPO Tupi

(TT.X. €pEVTOA)

E¢dprnua Suaiparog (Aemrto): MNa
Kapudia, okAnpd Tupi, Tupi TTapuedava
EgdpTnua Tpigiparog: MNa Tatdreg, Tupi
Trapuedava, Kapudia

Améoupon

)74

ATToppiyTe TN CUOKEUATIQ YE TPOTTO
@IAIKS TTPOG To TTEPIBAAAOV. AUTi N
OUOKEUN XOpakTnpiZeTal CUPPWVA JE
TNV eupwTTaikr odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
Mia atrdoupaon Kal agloTroinon Twv
TTAAIWV CUCKEUWY HE I0XU 0 6An TNV
EE. lNa Toug TpOTTOUG OTTOKOUIONG
TTOU I0XUOUV ETTi TOU TTOPOVTOG, Ba
00G EVNUEPWOEI O EIBIKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia Tig OTToIEG AAAOYEG.
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el AvTaAAGKTIKG Kal €EQpTAATA

AVTaAAOKTIKG Kal EEQPTApOTA

AvTaAAGKTIKA Kal ESapTAMOTA

@ 7 mm 638407

AidTpnTog 8iokog (AETTTAG) yIO TNV KPEATOUNXAVH

6 tmm 637985

AidTpnTog Siokog (uecaiog) yia TV
KpEaTOUNXaVA

@ omm T 637986

AidTpnTog 8iokog (XovTpog) yia TNV
KPEATOUNXAVH

ﬂ = 637987

@ = 12000397

FeIOTIKO AOUKAVIKWV:

lMa 10 yéuioya TexvNTOU Kal QUOIKOU EVTEPOU UE
Mada yia Aoukdvika. lMNa 1o oXNUOTIOUO HIKPWYV
POAWV.

@ ‘,f\% = 638281

Alopop@WTAG PTTIPTEKIWV ME KEVO ECWTEPIKA
(Kebbe):
lMa n dlapdpewaon poAwv {uuNg r KIPA.

@}‘ 4 = 12001096
P &

NapaokeuaoTAG JUUAPIKWV:

Ma m Siapdpewaon atd oTrayyEeT 1 TAAIOTEAEG.
AlapopPwTAG HIKPWV YAUKWYV PTIOYUEVWV

HE kopVE: [Na 1n dlauopewaon 3 SIaPOPETIKWYV
TTPO®IA CUUNG VIO PIKPG YAUKG QTIOYUEVA JE KOPVE.

C‘) = 12011263

Mpoodprnua {uoiuyarog:
Ma Euaipo, TPIYIPO Kal KOTTN

= 798161

E&dpTnua KOTTAG yIa TO TTPOCAPTNHA EUCIUOTOG

= 798162

E&dpTnua §uoiparog (xovrpod) yia 1o TTpoadpTnua
Euoiyarog

@ 798160

E&dptnua §uoiparog (AeTTto) yia 1o TTpocdpTnua
Euoiyarog

E&dpTnua TpIwipartog yia 1o Tpocdptnua
Euoiuarog

= 791603

&
&
'
@ @ 798130

MpocdpTnua AepovooTiPTn:
Mo TO OTUYWIHO AEPOVIWY, TTOPTOKOAIWV 1) YKPEITT
PpOUT.

Ta avTaAAOKTIKG Kal Ta EE0PTANATA UTTOPE] VO AyOPaGTOUV JECW TOU EUTTOPIOU KOl TNG

UTTNPECIOG £EUTTNPETNONG TTEAQTWV.
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AvTipyetwTrion BAaBwv el

AvTipeTwtrion BAaBwv

MpoBAnua ArTia AvTtipeTwmon

H ouokeun katd TNV H ouokeur| dev Exel ZuvdEaTe TO QIg oTNV TTPIa.

evepyotroinon 0ev  kaBodAou pelpa.

Zexiva.

H ouokeun H ouokeun uTTEP@OPTW- ATTEVEQYOTTOINOTE T CUCKEUN KAl TIEPIUEVETE

AeIToupyei Kavovikg, BOnke kal 0 oUVOEONOG  va akivnToTroinBei. ATToOoUVOEDTE TN OUCKEUN,

OAAG TO TPOPIUT £€0TTA0€ OTO ONEIo aQAIPEDTE TO TIPOCAPTNA, ATTOCUVAPUOAO-

Oev etmegepyadovTal.  TTPOKOBOPITUEVNG YAOTE TO KOl KaBapioTe TO. AVTIKATAOTACTE TO
Bpavong. OUVOEOUO. =» «ACQdAEIa UTTEPPOPTWONSY

BAéme otn oeAida 156

Ta Tpoé@Ipa dev To TTpocdpTna ZUOKEUEG Xwpig AeIToupyia avaoTpoPnig:

emmeCepyadovral 1 0 KoXAiag givai ATTEVEPYOTTOINOTE T GUCOKEUT), TIEPIUEVETE TNV

KaBoAou 1 pévo PPAYUEVOG. QKIVNTOTTOINON KOl OTTOOUVOEDTE TNV. AQAIPEDTE

TTOAU apyd. TO TIPOCAPTNHA, ATTOCUVOPUOAOYATTE TO

Kal KaBapioTe To, yia va AUOETE To PPAgILO.
=> «Ppovrida kai KABNUEPIVOS KAaBAPIoLOSH
BAémre atn ogdida 161
ZUOKEUEG PE AeIToupyia avooTPOPnG:
ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUR HE TO TTARKTPO
O/I ka1 TTEPIYEVETE TNV OKIVATOTTOINCN TOU
kivntipa. MarfoTe 1o TARKTPO 1+ 2 | rev kai
KpaTrioTe TO TTaTnuévo. Metd trepitrou 5-10
OeuUTEPOAETTTA APAOTE TO TTANKTPO 1+2 | rev
€AeUBEPO KOl TTEPIJEVETE TNV AKIVATOTTOINGN
Tou KIvnTApPa. EvepyotroiaTte Eava Tn ouokeun
Kal OUveXioTe TNV epyaoia. = «/Asiroupyia
avaaTpopnsy BAEme arn ogdida 156
E@apudletal pia oAl MeiwaoTe Tnv Triean mavw To £64pTNUa WBNong
MEYAAN TTieon TTavw Kai BAATE oTnV UTTodOXN TTAPWANG AlyoTEPQ
aTo €€dpTnua wlnaong r TPoPIUa.
n uttodoxr TTANPWoNG
€ival TTOAU yepaTn.
210 eregepyaddpeva ATTOPOaKPUVETE TA OKANPG CUCTATIKA.

TPOPIUA UTTAPXOUV MpouayeipeveTe i OOTAPETE T GKANPA Aaya-
aKOPn okAnpa VIKG TTPIV o110 TNV €TTEEEPYATiaL.
OUOTATIKA.
H Aeitoupyia To TARKTpO 1-2 | rev KpatiaTe 1o TTARKTPO 1-2 | rev Tratnuévo,
avooTpoPng dev TTOTHONKE TTOAU Aiyo. MEXP! VO EEKIVATEI N AEITOUpPYia avaaTPOPNG.
Gekva. O koxAiag gival TTdpa ATTIEVEPYOTIOINOTE TN OUOKEUK, TIEPIUEVETE VOl
TTOAU @paypEVOG. aKIVNTOTTOINBEI Kal aTTOgUVOEDTE TNV. AQaipé-

OTE TO TTPOCAPTNHA, ATTOOUVOPHOAOYNOTE TO
Kal KaBapiaTe 1o, yia va AUCETE TO PPAEILO.
=> «®Ppovrida Kar KabnuepIvog Kabapiouogy
BAéme otn oedida 161

T & TIEPITITWON TTOU TUXOV TTPORAApaTa dev UTTOPOoUV va ETMIAUBOUV, KOAEOTE OTTWOOATIOTE TN

Hotline! O1 apiBuoi TNAcpwvwv Bpiokovtal aTIG TEAEUTAIEG TEAIOEG TWV 0dNYIWV.
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Opoi Eyyunong

1. H gyyunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWwV oTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTtaiTeital N eTTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, AVaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG Ta YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEaN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TIANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KakA xprion, AavBaopévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmmd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG R 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTEPITITWON TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekOnNAWBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToia KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTITOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KiVOUVOI TTOU GXETICOVTaI PE TTT METAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIS (A TTpog To E§ouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIOKEG ZUOKEUEG
AB.E. epooov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAoWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVOQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKI XPron).

7. H eyyunon kaAig AsItoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv 1
TPOTTOTTOINBOUV E OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOIWV avaypAageTal 0 apIBPdS GEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopds.
8. H gyyunon &ev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoUg Tou éAaBav xwpa o€ KEVTpo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Thv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO i AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUMQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIA XPAONG Kal/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANHPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO AOTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG aVATAPAXEG,
A&Bog TéOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KOTAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvTikaTdoTaoN TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTIOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpRig (f To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ €TTIoKEUN A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTIKaBioTwvTal Katd Tn IdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° XAu EBvikrig 0d0oU ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Marpa . . XapoaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — reeeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..ot ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMHPETHZHZ NEAATQN

01/17



Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak lizere 6zenle saklayiniz!
Cihazi bagka birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da
teslim ediniz.

Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir. Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve
sureler icin kullaniniz.

Cihaz ve aksesuarlari (modele gore) asagidaki kullanim alanlari igin
uygundur:

Et kiyma makinesi: Cig ve pismis et, jambon, kimes hayvanlari eti
ve balikdogramak ve karigtirarak islemek igin uygundur.

Sucuk doldurma unitesi: Dolgu sosis veya sucuk hazirlamak igin
uygundur.

Kebbe sekil verme uinitesi: Hamur bohcgalarinin ve kiymal
bohgalarin yapilmasi igindir.

Makarna sekil verme unitesi: Spaghetti veya Tagliatelle yapimi icindir.
Sikma ¢orek sekil verme uinitesi: Sikma ¢orek yapimi igindir.
Rendeleme unitesi: Besinlerin kesilmesi, dogruanmasi ve
rendelenmesi igindir.

Narenciye sikacagi: Narenciyeleri sikip suyunu ¢ikarmak igindir.

Islenecek besinler, icerdikleri sert kisimlardan (6rn. kemik)
arindiriimig olmalidir. Cihaz bagka cisimlerin veya maddelerin
islenmesi icin kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis
baska aksesuarlar kullanarak cesitli uygulamalarin gerceklestiriimesi
de mumkudur. Cihazi sadece orijinal parcalari ile birlikte kullaniniz.
Baska cihazlara ait basliklari, kesme ve rendeleme basliklarini
kesinlikle kullanmayiniz. Sadece ilgili baghgda ait parcalari kullaniniz.
Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden

en fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz. Cihazi, ocak gibi sicak
yuzeylerin Uzerine veya yakinina koymayiniz.

Sigramalar nedeniyle olusabilecek hasarlari dnlemek ve
yaralanmadan galismayi garanti edebilmek igin; ¢alisma yUzeyinin
kolayca erigilebilir, neme kargi dayanikh, duz, dengeli, kuru ve
yeterince buyuk bir alan olmalisi gereklidir.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalari halinde kullanilabilir.
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tr Guvenlikle ilgili uyarilar

Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan uzak tutulmahdir ve
cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklar cihazla oynamamalidir.
Temizlik veya kullanici bakimi ¢alismalari ¢ocuklar tarafindan
gergeklestirimemelidir.

Guvenlikle ilgili uyarilar

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi

Cihaz sadece kurallara uygun sekilde monte edilmis olan
topraklamali bir priz Uzerinden alternatif akimli bir akim sebekesine
baglanabilir. Evinizdeki elektrik tesisatina ait koruyucu iletken
sisteminin usultine uygun sekilde takilmis oldugundan emin olunuz.
Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Cihazda,
hasar gormus bir elektrik kablosunun degistiriimesi gibi onarimlar,
tehlikeleri 6nlemek igin, sadece yetkili servisimiz tarafindan
yapilmaldir. Cihazi kesinlikle zaman ayarli salterlere veya uzaktan
kumandal prizlere baglamayiniz. Cihazi isletim sirasinda surekli
olarak gézetim altinda tutunuz! Cihazin, besinlerin hazirlanmasi
igin gerekli olandan uzun sureyle agik tutulmasi kesinlikle tavsiye
edilmez.

Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas ettirmeyiniz
veya sivri kenarlar Uzerine ¢gekmeyiniz. Cihazi kesinlikle suya
daldirnimayiniz veya bulasik makinesinde yikamayiniz. Buharli
temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi islak veya nemli elle
tutmayiniz ve bosta calismaya birakmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi

Cihazi kullandiktan sonra, tahrik sisteminin (motor) durmasini
bekleyiniz. Basliklar takilmadan veya degistiriimeden 6nce, cihazin
kapatilmasi ve elektrik sebekesinden ayrilmasi gerekir.

Kesme ve rendeleme bagliklarinin keskin bigaklarini ve kenarlarini
tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz. Donen parcgalari kesinlikle
tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz. Dolum kanalini veya ¢ikis
agzini kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.

Islenecek besinleri dolum kanalinin igine kesinlikle elinizle itmeyiniz.
Mutlaka sadece Urun ile birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz.
Kesme ve rendeleme unitelerinin keskin bigaklarini ve kenarlarini
kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.
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A Dikkat! Cihaz hasari tehlikesi

Guvenlikle ilgili uyarilar tr

Dolum kanalinin ve Unitelerin icinde yabanci cisimlerin mevcut
olmamasina dikkat ediniz. Dolum kanalina veya ¢ikis agzina
herhangi bir cisim (6rn. bigak, ¢atal) ile midahalede bulunmayiniz.
Cihaz kesintisiz olarak en fazla 10 dakika sureyle c¢aligtirilabilir.

Bu sure gectiginde cihazi kapatiniz ve oda sicakligina kadar

sogumasini bekleyiniz.
A\ Onemli!

Cihazi her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizleyiniz. =» “Bakim ve giinliik temizlik” bkz.

sayfa 175

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz igin
sizi candan kutluyoruz.

Bu kullanim kilavuzunun devamindaki
sayfalarda, bu cihazi guvenli bir sekilde
kullanmanizi saglayacak ¢ok degerli bilgiler
yer almaktadir.

Sizden bu kullanim kilavuzunu dikkatlice
okumanizi ve tuim talimatlara uymanizi rica
ediyoruz. Boylelikle cihazinizi uzun sure
keyifle kullanabilir ve elde ettiginiz sonuglari
gorerek bu cihazi satin almaktan bir kez
daha memnuniyet duyabilirsiniz.

Bu kullanim kilavuzunu ileride bagvurmak
veya cihazi kullanan diger kisilere teslim
etmek Gizere muhafaza ediniz.

Uriinlerimiz hakkindaki ayrintili bilgileri aga-
gidaki internet sayfamizda bulabilirsiniz.
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tr Genel Bakis

Genel Bakig

=> Resim [
1 Anacihaz
a Uniteler icin tahrik sistemi

b |veya O/I* tusu

c Oveya1-2|rev*tusu

d Gosterge

e Sigorta/emniyet tusu

f Tasima kulpu

g Kapakli muhafaza goézu
h Elektrik sebekesi kablosu
i

Kablo saklama bolmesi

2 Ana lnite
Govde
Dolum kanali
Malzeme doldurma kabi
Tikag
Kavrama uniteli helezon
Montaj bilezigi
3 Et kiyma unitesi

a Bigak

b ince delikli disk (2,7 mm)*

¢ Orta delikli disk (4 mm)

d Kaba delikli disk (8 mm)
4 Sucuk doldurma unitesi

a Tutucu bilezik

b Sucuk doldurma Unitesi bashgi
5 Kebbe linitesi*

a Konik halka

b Kebbe baslgi
6 Makarna lnitesi*

a Spagetti diski

b Tagliatelle diski

¢ Temizleme aleti
7 Sikma ¢orek unitesi*

a Hamur bashgi

b Sekil verme diski (dondurulebilir)

=> Resim[&

Rendeleme iinitesi*
Govde

Dolum kanali

Kilitteme kapagi
Malzeme doldurma kabi
Tikag

Kesme Unitesi
Rendeleme Unitesi, kaba
Rendeleme unitesi, ince
Dograma Unitesi

-0 Q00w

(=]

- oQ "0 Q0T

170

9 Narenciye sikacag uinitesi*
a Toplama canagi
b Silizgeg Unitesi
¢ Sikma hunisi
d Yayh tahrik mili

* modele bagh

Kullanim kilavuzunda cihazin gesitli model-
leri agiklanmistir. Resimli sayfalarda bir
genel bakis sunulmustur. =»> Resim [0]

Aksesuarlar ve yedek parcalar musteri hiz-
metlerinden veya www.bosch-home.com
adresinden temin edilebilir. =»> “Yedek
parcalar ve aksesuarlar” bkz. sayfa 179

ilk kullanimdan 6nce

Yeni bir cihaz ilk kez kullanilmadan once
ambalajindan ¢ikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!

m Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajlarindan ¢ikartiniz.

= Mevcut ambalaj malzemesi
cikartiimahdir.

m Birlestiriimis pargalar ayrilarak tekil
parcalar haline getirilmelidir. Burada
“Hazirlk” altinda agiklanan siranin
tersine hareket edilmelidir.

m TUm pargalarin eksiksiz oldugu kontrol
edilmelidir. = Resim [/ [&]

m TUm pargalari gérindr bir hasara karsi
kontrol ediniz.

m Ik kullanimdan énce tiim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 175



Kumanda ve gosterge
elemanlari

MFW35...

| tusu

| tusuna bastiginizda cihaz acllir. Tahrik
sistemi (motor) hemen galismaya baslar.

O tusu
O tusuna bastiginizda cihaz kapatilir. Tahrik
sistemi (motor) durdurulur.

MFW36.../.MFW38...

O/l tusu

O/ tugsuna bastiginizda cihaz agilir. Tahrik

sistemi (motor) hemen 2 (hizh) hiz ayari ile

galismaya baslar. O/l tusuna tekrar bastigi-
nizda cihaz kapatilir. Tahrik sistemi (motor)

durdurulur.

Tus 1-2 | rev

1-2 | rev tusuna kisa sire basildiginda,
cihazin hiz ayari 1 (yavas) ve 2 (hizh)
arasinda degisir. =» “Hiz ayari” bkz.

sayfa 171

1-2 | rev tusuna bastiginizda ve tusu basili
tuttugunuzda, dénme yonu degistirme
fonksiyonu calistirilir. =» “Dénme y6nii
degistirme fonksiyonu” bkz. sayfa 172

Tim modeller

Caligsma gostergesi

Cihaz acildiginda ¢calisma gostergesi yanar.
Donme yoni degistirme fonksiyonuna
sahip modellerde, 1-2 | rev tusuna basildigi
sirece fonksiyon gdstergesi yanip soner.

Emniyet tusu

Emniyet tusuna basildiginda cihaza monte
edilmis olan unitenin kilidi acilir. Ancak
emniyet tusuna basildiktan sonra Unite saat
donus yoninde gevrilebilir ve ana cihazdan
cikartilabilir.

Kablo saklama boélmesi

Elektrik sebekesi kablosu, kablo saklama
bdélmesinden cekilebilir veya tekrar igeri
itilebilir. Kablolari her zaman sadece ihtiya¢
duydugunuz uzunlukta ¢ekiniz.

Kumanda ve gosterge elemanlari tr

Muhafaza gozii

Et kiyma makinesinin kullanilmayan delikli
diskleri, muhafaza goziine yerlestirilebilir ve
kapagi kapatilarak saklanabilir.

Asin yuklenme emniyeti

Ana unitenin agiri yliklenmesi durumunda
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, kavrama Unitesinde bir ¢entik (zaruri
kiriima yeri) dngérulmastur. Agiri bir yik-
lenme sz konusu oldugunda, kavrama
Unitesi bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir.
Yeni kavrama Unitesini musteri hizmetlerin-
den temin edebilirsiniz (No.630701). Zaruri
kiriima yerine sahip yedek pargalar garanti
sorumlulugumuz kapsamina girmez.

Kavrama unitesinin degistirilmesi

= Resim

1. Kavrama Unitesindeki civatayi uygun bir
tornavida (PH2) ile ¢6zliniiz ve arizali
kavrama Unitesini ¢ikartiniz.

2. Yeni kavrama Unitesini yerlestiriniz ve
terkar vidalayiniz.

Hiz ayan

SADECE MFW36.../MFW38...

Hiz ayari ile, devir sayisi i¢in 1 (yavas)
veya 2 (hizh) ayari yapilabilir.

Dikkat!

Belirli uygulamalar icin mutlaka 1 (yavas)
hiz ayarinin kullaniimasi gerekir. Onerilen
hiz degerleri dikkate alinmalidir!

Bkz. Tablo = Resim [¢]

m Cihaz O/l tusuna basarak aginiz.
Cihaz, 2 (hizli) hiz ayari ile galisir.

m 1-2|rev tusuna kisa slre basiniz.
Cihaz 1 (yavas) hiz ayarina geger.

m 1-2|rev tusuna kisa sure basiniz.
Cihaz tekrar 2 (hizl) hiz ayarina geri
doner.
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tr Dénme ydénu degistirme fonksiyonu

Donme yoni degistirme
fonksiyonu

SADECE MFW36.../MFW38...

Dénme ydénu degistirme fonksiyonu,
helezonu kisa stireyle geriye dogru dondi-
rerek yapiskan besin maddelerinin tekrar
¢cozulmesini saglamak icin kullanilir. Dénme
yonu degistirme fonksiyonu 15 saniye sonra
otomatik olarak kapanir.

Dikkat!

Cihaz agikken 1:2 | rev tusunu kesinlikle

uzun sire basili tutmayiniz. 1-2 | rev

tusuna ancak cihaz tamamen durduktan
sonra basiniz.

m Cihaz O/l tusuna basarak kapatiniz
ve tahrik sisteminin (motor) durmasini
bekleyiniz.

m 1-2|rev tusuna basiniz ve tusu basil
tutunuz.

m Yakl. 5-10 saniye sonra 1-2 | rev tusunu
birakiniz ve tahrik sisteminin (motor)
durmasini bekleyiniz.

m Cihaz O/I tusuna basarak tekrar aginiz.

Not:

Yapisan besinler dénme yoénu degistirildik-
ten sonra da ¢ozilmezse; cihazi kapatiniz,
elektrik fisini ¢ekiniz ve cihazi temizleyiniz.
=> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.

sayfa 175

Ana cihaz

Hazirlik

/A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak igin

tim On hazirliklar sona erdikten, gerekli

Uniteler dogru sekilde birlestirildikten ve ana

cihaza baglandiktan sonra takiniz.

m Ana cihazi diiz ve dengeli bir galisma
yuzeyine yerlestiriniz.

m Elekirik sebekesi kablosunu, kablo
saklama bdlmesinden gereken uzun-
lukta ¢ekiniz.

Ana cihaz hazirdir.
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Ana unite

Ana Unite asagidaki uygulamalar icin
kullanilir:

Et kiyma makinesi

Cig veya pismis besinlerin dogranmasi
igindir. islenecek besinin tiiriine ve yapisina
uygun delikli disk kullaniniz. =% “Yararl
bilgiler” bkz. sayfa 177

Sucuk doldurma uinitesi

Suni ve dogal bagirsagin sucuk malzemesi
ile doldurulmasi igindir. Sosis sarmalarinin
yapilmasi igindir.

Kebbe sekil verme linitesi

Hamur bohgalarinin veya kiymali sarmala-
rin yapilmasi igindir.

Makarna sekil verme linitesi

Spagetti veya Tagliatelle makarnalara bicim
vermek igin.

Sikma ¢orek unitesi
Sikma ¢oreklere 3 farkli hamur profiliyle
sekil vermek igin.

Not: Ana unite ve musteri hizmetlerinden
temin edebileceginiz uygun aksesuarlar
ile bagka uygulamalar yapmaniz da
mumkanddr.

Dikkat!

Farkli munferit parcalarin birlestiriimesi igin,
Uniteler Uzerindeki girinrileri gévde tzerin-
deki ilgili karg parcaya hizalayiniz.

Et kiyma makinesi hazirhgi

/\ Yaralanma tehlikesi!
Keskin bigaklari tutmayiniz.

Dikkat!
Her zaman sadece delikli disk kullaniniz.

=> Resim [1]

1. Helezonu, kavrama unitesi 6nde olacak
sekilde govde icine yerlestiriniz.

2. Oncelikle bigagi, daha sonra istediginiz
delikli diski helezon Uzerine yerlestiriniz.

3. Montaj bilezigini gévde Uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat donls
yoéniunde geviriniz.

Et kiyma makinesi hazirdir.



Sucuk doldurma iinitesi hazirlhigi

= Resim[d

1. Helezonu, kavrama unitesi 6nde olacak
sekilde gbévde icine yerlestiriniz.

2. Oncelikle tutucu bilezigi helezon
Uzerine, ardindan da sucuk bashgini
gbvde igine yerlestiriniz.

3. Montaj bilezigini gévde Uzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat donls
yoéniinde geviriniz.

Sucuk doldurma tnitesi hazirdir.

Kebbe sekil verme unitesi hazirlhigi

= Resim @

1. Helezonu, kavrama Unitesi 6nde olacak
sekilde govde igine yerlestiriniz.

2. Oncelikle konik halkayi helezon (izerine,
ardindan da kebbe bashgini gévde igine
yerlestiriniz.

3. Montaj bilezigini gdévde lzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat donis
yonunde geviriniz.

Kebbe sekil verme Unitesi hazirdir.

Makarna sekil verme unitesi
hazirhgi

= Resim [d

1. Helezonu, kavrama Unitesi 6nde olacak
sekilde govde icine yerlestiriniz.

2. Istediginiz makarna diskini gévde igine
yerlestiriniz.

3. Montaj bilezigini gbévde lzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat dénus
yonunde geviriniz.

Makarna sekil verme Unitesi hazirdir.

Sikma ¢orek unitesi hazirhig

= Resim [l

1. Helezonu, kavrama Unitesi 6nde olacak
sekilde govde icine yerlestiriniz.

2. Oncelikle hamur bagligini gévdeye
yerlestiriniz, ardindan sekil verme diskini
takiniz.

3. lIstediginiz profil alta gelene kadar sekil
verme diskini dénduruniz.

4. Montaj bilezigini gévde lzerine yerlesti-
riniz ve kuvvet uygulamadan saat donis
yoénunde geviriniz.

Sikma ¢orek Unitesi hazirdr.

Ana Unite tr

Kullanim

Not: Besinler kullanim amaclarina gére
farkli sekilde iglenirler. =» “Tarifler” bkz.
sayfa 176

Asagidaki ornekte, ana ulnitenin et kiyma
makinesi olarak kullanimi agiklanmistir:

A\ Yaralanma tehlikesi!
Dolum kanalini kesinlikle elinizle
tutmayiniz.

— Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece tikag kullaniniz.

Dikkat!

— Cihaz ile kemik, kikirdak, sinir veya
benzeri kati cisimler islemeyiniz.

— Donmus et islemeyiniz.

— Tikag ile ¢ok fazla baski uygulamayiniz.

=> Resim sirasi I

1. Hazirlanan uniteyi, ana cihazin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.

2. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat donls yonindn tersine
dogdru geviriniz.

3. Doldurma kabini yerlestiriniz ve tikaci
dolum kanalina sokunuz.

4. Besinleri hazirlayiniz. Oncelikle biiyiik
pargalari herhangi bir baski uygulama-
dan dolum kanalindan gegirerek kuguk
parcalara ayiriniz.

5. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.
Hazirlanan besinleri doldurma deligine
doldurunuz.

6. Elektrik fisini takiniz. Cihazi ¢alistiriniz.

Bilgi (MFW36.../.MFW38...):

Acildiktan sonra cihaz 2 (hizli) optimum hiz

ayari ile calisir.

7. Tikag ile hafifge baski uygulayarak
besinleri dolum kanalina itiniz.

8. Isiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik figini ¢ekiniz.

9. Doldurma kabini ve tikaci ¢ikartiniz.

10. Emniyet tusunu basili tutunuz ve ¢6zU-
lene kadar Uniteyi saat donls yoninde
geviriniz.

11. Uniteyi ¢ikartiniz, parcalarina ayiriniz ve
tim pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 175
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tr Rendeleme Unitesi

Rendeleme unitesi

Peynir, meyve, sebze, findik, badem,
kurutulmus kahvaltiik ekmek ve diger

sert besinlerin kesilmesi, dogranmasi ve
rendelemesi icindir. islenecek besinin
trine ve yapisina uygun tertibat kullaniniz.
=> “Yararli bilgiler” bkz. sayfa 177

Hazirlik

A\ Yaralanma tehlikesi!

Rendeleme, kesme ve dograma Unitelerinin
keskin bigaklarini ve kenarlarini tutmayiniz
ve buralara dokunmayiniz.

—> Resim sirasi

1. Kiliteme kapagini aginiz. Istediginiz
tertibati cihazin icine yerlestiriniz.

2. Kilitteme kapagini yerine duyulur sekilde
oturana kadar kapatiniz.

Rendeleme Unitesi hazirdir.

Kullanim

/A Yaralanma tehlikesi!

— Dolum kanalini kesinlikle elinizle
tutmayiniz.

— Malzemeleri cihazin igine itmek igin
sadece tikag kullaniniz.

Dikkat!

— Tikag¢ sadce bir yonde kullanilabilir.

— Set kabuklari(érn. findik kabug)
temizleyiniz.

— Tikag ile ¢cok fazla baski uygulamayiniz.

Dikkat! (MFW36.../MFW38...)

— Dograma ve kesme basliklarini mutlaka
1 (yavas) hiz ayari ile kullaniniz.

— Rende bagligini 2 (hizl) hiz ayari ile
kullaniniz.

=> Resim sirasi [d

1. Hazirlanan Uniteyi, ana cihazin tahrik
sistemine egik sekilde yerlestiriniz.

2. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
Uniteyi saat donls yonlntn tersine
dogdru ceviriniz.

3. Doldurma kabini yerlestiriniz ve tikaci
dolum kanalina sokunuz.

4. Besinleri hazirlayiniz. Oncelikle biiyiik
parcalari herhangi bir baski uygulama-
dan dolum kanalindan gecirerek kuguk
pargalara ayiriniz.
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5. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.
Hazirlanan besinleri doldurma deligine
doldurunuz.

6. Elektrik fisini takiniz. Cihazi ¢alistiriniz.

Dikkat! (MFW36.../.MFW38...)

Agildiktan sonra cihaz 2 (hizli) hiz ayari

ile galisir. Dograma ve kesme basliklarini

kullanmaya baslamadan énce, 1 (yavas)

hiz ayarina gegmek icin mutlaka 1 kez

1-2 | rev tusuna basiniz. =» “Hiz ayari” bkz.

sayfa 171

7. Tikag ile hafifge baski uygulayarak

besinleri dolum kanalina itiniz. Besinler
kesilir veya rendelenir.

8. Isiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve

elektrik figini ¢ekiniz.

Doldurma kabini ve tikaci ¢ikartiniz.

0. Emniyet tusunu basili tutunuz ve
¢ozulene kadar Uniteyi saat donus
yoniinde geviriniz.

11. Uniteyi ¢ikartiniz, parcalarina ayiriniz ve

tim pargalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 175

- ©

Narenciye sikacagi Unitesi

Limon, portakal, greyfurt gibi narenciyelerin
sikilip suyunun ¢ikartilmasi icindir.

Hazirlik

/A Yaralanma tehlikesi!

Narenciye sikacagi Unitesi dogrudan ana
cihaz Uzerinde birlestirilir. Elektrik figini
ancak, cihaz ile calismak igin gerekli olan
tim hazirliklarin tamamlanmis olmasi
halinde takiniz.

Dikkat!

Narenciye sikacag unitesinin hazirlanmasi
ve kullanilmasi igin ana cihaz 90° kadar
yatirilir. Bu pozisyonda kesinlikle baska
Unite kullanmayiniz.

= Resim sirasi

1. Ana cihazi tasima kulbundan tutunuz ve
tahrik sistemi yukariya bakacak sekilde
dikkatlice yatiriniz. Tuslara kolayca
ulagabilmek igin gerekirse ana cihazi
biraz geviriniz.

2. Yay elemanli tahrik milini, asagiya dogru
ana cihazin tahrik sistemine yerlestiriniz.



Dikkat!

Tahrik mili parmakla hafifce asagiya dogru

bastirlabilir durumda olmalidir. Buralara

posa yapismamis olmali, gekirdekler

veya yabanci maddeler nedeniyle blokaj

yasanmamalidir.

3. Toplama canagdini egik bir sekilde tahrik
sistemine yerlestiriniz.

4. Duyulur sekilde yerine oturana kadar
toplama ¢anagini saat donds yoninin
tersine dogru ceviriniz.

5. Slzgeg Unitesini ve toplama ganagini
cikartiniz.

6. Sikma hunisini tahrik miline yerlestiriniz.

Narenciye sikacagi Unitesi, ana cihaza

monte edilmistir ve hazirdir.

Kullanim

—> Resim sirasi [l

1. Narenciyeleri ikiye bolindz.

2. Unitenin altina uygun bir kap koyunuz.

3. Elektrik figini takiniz. Cihazi ¢alistiriniz.
Tahrik sistemi (motor) calismaya baslar.

Dikkat! (MFW36.../MFW38...)

Acildiktan sonra cihaz 2 (hizli) hiz ayari

ile calisir. Narenciye suyu sikma cihazini

kullanmaya baslamadan 6nce, 1 (yavas)

hiz ayarina gegmek igin mutlaka 1 kez

1-2 | rev tusuna basiniz. =» “Hiz ayari” bkz.

sayfa 171

4. Ikiye boldiigiiniiz narenciyelerin kesil-
mig yluzund sikma hunisinin Gzerine
yerlestiriniz ve asagiya dogru bastiriniz.
Suyu sikilacak meyve, sikma hunisine
bastinldiginda cihaz dénmeye basglar.

5. Sikma islemini sona erdirmek i¢in sikma
hunisine uyguladiginiz basinci azaltiniz.

6. Isiniz bittiginde cihazi kapatiniz ve
elektrik fisini cekiniz.

7. Emniyet tusunu basili tutunuz ve ¢6z0-
lene kadar Uniteyi saat donls yoninde
geviriniz.

8. Uniteyi cikartiniz, pargalarina ayiriniz ve
tim parcalari temizleyiniz. =» “Bakim ve
glinliik temizlik” bkz. sayfa 175

Bakim ve gunlik temizlik tr

Uyarilar:

— En uygun meyve suyunu elde edebilmek
icin, sikma igleminin birka¢ kez tekrar-
lanmasi gerekir.

— Gerekli gorurseniz meyvelerin
blyuk pargali ve etli bolimlerini ve
cekirdeklerini suizge¢ Unitesinden
temizleyebilirsiniz.

Bakim ve glinluk temizlik

Cihazi, tim Uniteleri ve kullanilan aksesuar

parcalarini her kullanimdan sonra iyice

temizleyiniz.

/\ Elektrik garpmasi tehlikesi!

— Temizlikten 6nce elektrik sebekesi
kablosunu prizden gekiniz.

— Ana cihazi kesinlikle sivilara dal-
dirmayiniz ve bulagik makinesinde
temizlemeyiniz.

/A Yaralanma tehlikesi!

Rendeleme ve kesme unitelerinin keskin
bicaklarini ve kenarlarini tutmayiniz ve
buralara dokunmayiniz.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri u¢lu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

Resim M miinferit parcalarin nasil temizle-

necegi ile ilgili bir genel bakis sunar.

m Ana cihazi yumusak ve nemli bir bezle
siliniz ve kurulayiniz.

m  Kullanilan Uniteleri adimlari tersi sirayla
uygulayarak pargalarina ayiriniz
(bkz. ilgili Gnitenin “Hazirhk” béluma).

m Aksesuar parcalarini deterjanli su ve
yumusak bir bez/slinger veya yumusak
bir firga kullanarak temizleyiniz

m  TUm pargalari kurumaya birakiniz.
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tr Tarifler

Uyarilar:

— Metal pargalari derhal kuru bir bez
ile silip kurutunuz ve paslanmalarini
onlemek i¢in Gzerlerine biraz sivi yemek
yagi surinuz.

— Havug gibi malzemeleri islerken plastik
parcalarda renk degisimleri olusabilir. Bu
renklenmeler bir damla sivi yemek yagi
ile temizlenebilir.

Tarifler

Bilgi (MFW36.../MFW38...):
Tum ¢alisma adimlari i¢in hiz ayarini 2
(hizh) olarak yapiniz.

Kebbe

Doldurulmus hamur:

— 500 g kuzu eti, seritler halinde kesilmis

— 500 g bulgur, yikanmis ve suyu stiztilmus

— 1 kuglk sogan, dogranmig

m  Kuzu etini ve bugdayi et kiyma makine-
sine (ince delikli disk) doniisimli koyarak
isleyiniz.

m Hamuru iyice karistiriniz, sogani ilave
edip karistiriniz.

m  Karngsimi iki kez daha et kiyma makinesi
ile isleyiniz.

igi igin:

— 400 g kuzu eti, seritler halinde kesilmis

2 orta blyUklikte sogan, dogranmis

1 corba kasidi sivi yag

1 corba kasigi un

2 gay kasigi yenibahar

— Tuz ve karabiber

m  Kuzu etini et kiyma makinesi (ince delikli
disk) ile isleyiniz.

m  Soganlari pembelesinceye kadar

kavurunuz.

Kuzu etini ilave ediniz ve iyice kavurunuz.

Diger malzemeleri ilave ediniz.

Tidm malzemeleri yakl. 1-2 dakika

soteleyiniz.

Fazlalik yagi dokiniz.

ic malzemenin sogumasini bekleyiniz.
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Kebbe hazirlanmasi:

m  Doldurulmus hamur bohgalarinin karisim
malzemesini kebbe sekil verme Unitesi ile
isleyiniz.

m ci bos hamur rulosundan 7,5 mm uzunlu-
gunda parcalar kesiniz.

m  Doldurulmus hamur bohgasinin bir ucunu
bastirip kapatiniz.

m lgine biraz i¢ dolgu malzemesi doldurunuz
ve bohcanin diger ucunu da bastirip
kapatiniz.

m  Sivi yagi isitiniz (yakl. 180°C) ve doldu-
rulmus hamur bohgalarini yakl. 6 dakika
sureyle altin rengini alana kadar kizartiniz.

Ekmekli hamur koftesi

— 300 g taze beyaz ekmek

— 20 mlsut

— 40 g tereyag@i veya margarin

— 3 yumurta

— 1 yemek kasigi ince kiyllmis sogdan

— Maydanoz

— biraz un

— Tuz ve karabiber

m  Ekmegi 10 mm kalinhginda dilimler
halinde kesiniz ve boyuna ikiye boliniz.
Uzerine 20 ml siit dékiiniiz ve gekmesini
bekleyiniz.

m Islak ekmek pargalarini et kiyma maki-
nesi (orta delikli disk) ile yakl. 50 saniye
isleyiniz.

m  Kuguk dogranmis soganlari, maydanozu
ve erimig tereyagini ilave ediniz ve
karistiriniz.

m  Ekmekli hamura ¢irpilmis yumurtalari,
tuz ve karabiber ekleyip karistiriniz.

m  Hamuru birkag dakika bekletiniz. Tekrar
iyice yogurunuz.

m Yuvarlak kofteleri sekillendirmek igin
ellerinizi daima su ile iyice nemlendiriniz.
Yuvarlak koéfteleri un tGzerinde gezdiriniz.

m  Yuvarlak kofteleri kaynar suya atiniz
ve yakl. 20 dakika su iginde bekletiniz.
Suyun kaynayip tasmamasina dikkat
ediniz!



Makarna
Yumurtali makarna hamuru igin temel
tarif:

230 g bugday unu (405 tip) veya gok
ince 6gutulmis bugday unu
2 yumurta

Bilgi: En iyi sonuglari hamurunuzu Bosch
MUMS5 mutfak robotunu ve karistirma telini
kullanarak yaptiginizda elde edersiniz

(En yUksek miktar: 1 x temel tarif).

Tum malzemeleri kisa sure (10 x yakl.
3 dakika) karistirma teli ile M kademe-
sinde isleyiniz.

Gerekirse un ilave ediniz.

Makarna yapimi:

Ana cihazi, makarna sekil verme Unitesi
ve istediginiz Unite ile birlikte hazir
ediniz.

Hamurun kigtk bir bolimind doldurma
deligine dogru sokunuz.

Cihazi aginiz ve hamuru tikagla kanalin
icine bastiriniz.

Makarnalari dogrudan c¢ikis yerinden,
bir bigak ile istediginiz uzunlukta kesiniz
ve unlanmis pamuklu bir bez veya bir
ahsap kesme tahtasi tUzerine koyunuz.

Sikma ¢orek
Tuzlu tart temel tarifi:

125 g tereyagdi (oda sicakhginda)
100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya sekerli vanilin
250 gun

gerekirse kabartma tozu

Bilgi: En iyi sonuglari hamurunuzu Bosch
MUMS5 mutfak robotunu ve karistirma telini
kullanarak yaptiginizda elde edersiniz.

Tum malzemeleri 6ncelikle yakl.

2 dakika sureyle Kademe 1 (1),
ardindan da yakl. 2-3 dakika sureyle
Kademe 6 (3) ayarinda karistirma teli
ile karistiriniz.

Yararli bilgiler tr

Biskiivi yapimi:

Ana cihazi, kesme bisklvi sekil verme
Unitesi ve istediginiz hamur profili ile
birlikte hazir ediniz.

Hamurun bir bélimdnu doldurma deli-
gine yerlestiriniz.

Cihazi aginiz ve hamuru tikagla kanalin
icine bastiriniz.

Hamur profilini dogrudan ¢ikis yerinden,
istediginiz uzunlukta aliniz ve unlanmig
veya pisirme kagidi serilmis bir firin
tepsisine koyunuz.

Yararh bilgiler

Et kiyma makinesi
Delikli disklerin kullanimi

ince delikli disk (2,7 mm):

Pismis tavuk, domuz, sigir eti, pismis
ciger, pismis corbalik et, kizartmalik
kiyma igin ¢ig domuz ve sigir eti; ¢ig
ciger, ciger sucudu igin et ve i¢ yagi,
ince kiyllmis etten sucuk igin domuz eti
Orta delikli disk (4 mm):

Macun ve servelat sosisi igin domuz ve
sigir efi

Kaba delikli disk (8 mm):

Gulas gorbasi i¢in kavrulmus domuz eti;
artiklardan yapilan sufle icin kullanilan
artiklar (kizartma, sucuk, ...)

islenecek besinde daha ince bir kivam
elde etmek isiyorsaniz, parcalama
islemini tekrarlayiniz veya farkli delikli
disleri birbiri ardina kullaniniz (kaba,
orta, ince).

isleme sirasinda baska malzemeler de
(6rn. sogan, baharat) ekleyebilirsiniz.
Bdylece tim malzemeler birbirleriyle
iyice karistirilir.

Sucuk doldurma linitesi

Dogal bagirsagi islemeden once yakl.
10 dakika 1lik suda yumusatiniz.

Sosis sarmalarini “tika basa” doldurma-
yiniz, aksi halde sosisler piserken veya
kizarirken patlayabilir.
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tr Elden ¢ikartiimasi

Rendeleme linitesi

Dikkat! (MFW36.../MFW38...)

— Dograma ve kesme basliklarini mutlaka
1 (yavasg) hiz ayari ile kullaniniz.

— Rende bashgdini 2 (hizh) hiz ayari ile
kullaniniz.

Unite kullanimi

— Kesme linitesi: Havug, kereviz, kolrabi,
kabak igin

— Rendeleme linitesi (kaba): Havug,
findik, sert peynir (6rn. Emmentaler) igin

— Rendeleme linitesi (ince): Findik, sert
peynir, parmesan peyniri igin

— Dograma linitesi: Patates, parmesan
peyniri, findik igin

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Gikarilmasi

== Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu iriin T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanhgi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroli Yonetmeligi’nde belirtilen
zararll ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE yo6netmeligine uygundur.
Bu Urun, geri doniisimlid ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yuksek kaliteli parca ve mal-
zemelerden uretilmistir.
Bu nedenle, Grlinl, hizmet 6mrindn
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimd igin bir toplama noktasina
g6tirdn. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel yénetime sorun.
Kullaniimig GUrinleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin giivenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.
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Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar gecerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi goste-
ren fisi veya faturayi géstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.



Yedek pargalar ve aksesuarlar tr

Yedek pargalar ve aksesuarlar

Yedek pargalar ve aksesuarlar

Q 27 mm & 638407 Et kiyma makinesi icin delikli disk (ince)

6 4mm & 637985 Et kiyma makinesi icin delikli disk (orta)

@ 8 mm = 637986 Et kiyma makinesi icin delikli disk (kaba)

ﬂ & 637987 Sucuk doldurma tinitesi: Suni ve dogal
bagirsagin sucuk malzemesi ile doldurulmasi

icindir. Sosis sarmalarinin yapilmasi igindir.

® = 12000397

PR = 638281 Kebbe sekil verme iinitesi: Hamur
@ ‘J\S bohgalarinin veya kiymali sarmalarin yapilmasi
' igindir.
@ 4 & 12001096 Makarna sekil verme linitesi: Spagetti veya
‘ & Tagliatelle makarnalara bigim vermek igin.
g ¢ ¢
G (R Sikma ¢orek Unitesi: Sikma goreklere 3 farkl
(A (X
:9 & hamur profiliyle sekil vermek igin.
A > = 12011263 Rendeleme Unitesi: Kesme, dograma,
A - = rendeleme igindir
2 I
(g IL-"' I
& & 798161 Rendeleme Unitesi icin kesme iinitesi
@ & 798162 Rendeleme tertibati icin rendeleme unitesi
(ince)
@ = 798160 Rendeleme tertibati icin rendeleme tinitesi
(kaba)
@ & 798130 Rendeleme tertibati icin dograma unitesi
> = 791603 Narenciye sikacag unitesi: Portakal, limon ve
% greyfurt suyu sikmak icindir.

Yedek pargalar ve aksesuarlar piyasadan ve musteri hizmetlerinden temin edilebilir.
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tr Ariza durumunda yardim

Ariza durumunda yardim

Sorun
Cihaz acildiginda

calismaya baglamiyor.

Sebep
Cihaza gug gitmiyor.

Coziim
Elektrik fisini prize takiniz.

Cihaz normal caligl-

yor ancak besinler
islenmiyor.

Cihazi asin yuklenmis
vea kavrama unitesi
zaruri kirllma yerinden
kiriimis.

Cihazi kapatiniz ve durmasini bek-
leyiniz. Cihaz fisten ¢ekiniz, Uniteyi
cikartiniz ve parcalarina ayirarak
temizleyiniz. Kavrama Unitesini
degistiriniz. =» “Asiri1 yiiklenme emni-
yeti” bkz. sayfa 171

Besinler islenmiyor
veya ¢ok yavas
isleniyor.

Unite veya helezon
tikanmis.

Doénme yonu degistirme fonksiyonu
olmayan cihazlar: Cihazi kapatiniz,
durmasini bekleyiniz ve fisten ¢ekiniz.
Uniteyi gikartiniz, pargalarina ayiriniz
ve tikanmalari ¢ézmek igin iyice
temizleyiniz. =» “Bakim ve giinliik
temizlik” bkz. sayfa 175

Doénme yoni degistirme fonksiyonu
olan cihazlar:

Cihazi O/I tusu ile kapatiniz ve tahrik
sisteminin durmasini bekleyiniz.

1-2 | rev tusuna basiniz ve tusu basili
tutunuz. Yakl. 5-10 saniye sonra

1-2 | rev tusunu birakiniz ve tahrik
sisteminin (motor) durmasini bekleyi-
niz. Cihazi tekrar aginiz ve galismaya
devam ediniz. = “Dénme yénii dedis-
tirme fonksiyonu” bkz. sayfa 172

Tiga Uzerine gok kuvvetli
basing uygulaniyor veya
dolum kanali dolu.

Tikag Uzerindeki basinci azaltiniz
ve dolum kanalina daha az besin
doldurunuz.

islenecek besinlerde hala
sert parcaciklar olabilir.

Sert parcaciklari ayiklayiniz. Sert seb-
zeleri igslemeden Once hafifge pigiriniz
veya soteleyiniz.

Dénme yonu degis-
tirme fonksiyonu
galismiyor.

1-2 | rev tusuna gok kisa
basiimis.

Donme yoni degistirme fonksiyonu
calisana kadar 1-2 | rev tusunu basil
tutunuz.

Helezon ¢ok ciddi sekilde
yikanmis.

Cihazi kapatiniz, durmasini bekleyiniz
ve fisini cekiniz. Uniteyi cikartiniz,
parcalarina ayiriniz ve ttkanmalari
¢bzmek icin iyice temizleyiniz.

=> “Bakim ve glinliik temizlik” bkz.
sayfa 175

Gideremediginiz bir sorun oldugunda mutlaka ¢agri merkezimizi arayiniz!

Telefon numaralari kilavuzun sondaki sayfalarinda yer almaktadir.

180



Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife tizerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS '
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

BELGES SI

Cihaziniz; kullanma k\\a\/uzubndagésteri\qg\ %ek\\debku\\am\may ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle mudahale edilmemis olmas iar‘qga butln parcalari dahil olmak tizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan triinler icin gecerlidir. ) o

«  Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+  Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .

+  Voltaj disuklUgl veya fazlaligl, hatali elektrik tesisati, Grtin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir, . .

+  Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

+  Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTi SARTLARI B -
1. Garantisuresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butun pargalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o
3‘. Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir. . . o )
. Tiiketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda saticy; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yagmak veya yaptirmakla yukumluddr.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatei tuketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur. _
5. Tuketicinin, icretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti stresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri igin gereken azami surenin asiimas,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

'y

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urdn Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o
tiiketici malin bedel iadesini, ayllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli'ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici
Saticl, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi Bosch Ekmek Kizartma Mak
durumunda satici, Ureticive ithalatci muteselsilen sorumludur. 0sc mex Kizartma iViak.
6. Malin tamir stiresi 20 IE Fununu_gegemez. Bu slre, garantj sresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
malailiskin arizanin Yetkili Servis Istasgonunaveya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalat¢l; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h k.g
ozelliklere sahip baska bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire Bosch Kiyma Makinasi
aranti siresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullanilmasindan Bosch Baskdil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. B h i El Stpd :
8. Tuietiu, arantiden dogan hak%rlmn kullanilmasi ile ilgili olarak cikabilecek 05 sarjl upurgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\undgﬁu - . Bosch Utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir, v v Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiketici Bosch Meyva Sikacagi
Gumrik ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi -
Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudurlugiine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i v
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Musteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiictik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, AAresi o
Umraniye 34771 Istanbul TelefonU: e

Telefonu : 02165289000 Pbx FaKS e

Faks 02165289188 ... E-posta : o

E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayiSt: oo

Yetkilininimzasi Teslim Tarihive yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi . KUCUKEVALETLERI
Markasi s BoscH
Modeli e
Garanti Suresi Co |
Azamitamirsiresi :  20ifSGUNU

Bandrol ve Seri No. :




Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Prosze doktadnie przeczytaé instrukcje obstugi, starannie ja
przechowywac i postepowaé zgodnie z zawartymi w niej wska-
zowkami! Przekazujac urzadzenie innej osobie nalezy dotaczyé
niniejszg instrukcje.

Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego korzystania

z urzagdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte
szkody. Urzagdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospo-
darstwie domowym i podobnych otoczeniach. Urzgdzenie moze by¢
takze uzywane przez gosci w pensjonatach, matych hotelach i podob-
nych obiektach mieszkalnych. Urzadzenia uzywac tylko do produktow
w takiej ilosci i 0 takim czasie przygotowania, ktore sg typowe dla
gospodarstwa domowego.

Urzadzenie i jego wyposazenie (w zaleznosci od modelu) sg
przeznaczone do nastepujgcych celow:

Maszynka do mielenia migesa: do mielenia oraz mieszania
surowego i gotowanego migsa, stoniny, drobiu i ryby.

Nasadka masarska: do wytwarzania kietbas i rurek.

Nasadka do kebbe: do przygotowania pierogéw i mielonego
nadzienia.

Przystawka do makaronu: do wykonywania spaghetti oraz
makaronu typu nitki.

Przystawka do wyciskania ciastek: do wykonywania wyciskanych
ciastek.

Przystawka do tarcia: do tarcia, ucierania i szatkowania artykutéw
spozywczych.

Wyciskarka do cytruséw: do wyciskania sokéw z owocow
cytrusowych.

Produkty spozywcze przeznaczone do przetworzenia nie mogg
zawierac twardych czesci (np. kosci). Nie wolno uzywac urzadzenia
do przetwarzania innych przedmiotow lub substancji oprocz tych
zaleconych przez producenta. Przy zastosowaniu wyposazenia
dopuszczonego przez producenta mozliwe sg dodatkowe zastosowa-
nia. Urzadzenie uzywac tylko z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.
Nie wolno stosowac¢ nasadek lub przystawek szatkujgcych i tracych
pochodzgcych z innych urzgdzen. Stosowac wytgcznie akcesoria
dotgczone do odpowiednich przystawek.

Urzadzenie wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m n.p.m. Nie stawia¢
urzadzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach kuchenek
elektrycznych, ani w ich poblizu.
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pl Zasady bezpieczenstwa

Miejsce pracy powinno by¢ tatwo dostepne, odporne na wilgoc,
stabilne, rowne, suche i wystarczajgco duze, aby unikng¢ uszkodzen
spowodowanych odpryskami i mozna byto pracowac bez przeszkdd.
Urzgdzenie mogg obstugiwac osoby z ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze osoby nie posia-
dajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem lub zostaty pouczone, jak bezpiecznie obstugiwac
urzadzenie i sg Swiadome zwigzanego z tym niebezpieczenstwa. Nie
dopuszczac dzieci do urzgdzenia oraz do elektrycznego przewodu
zasilajgcego. Nie wolno im obstugiwac urzgdzenia. Dzieciom nie
wolno bawic sie urzgdzeniem. Nie wolno dzieciom czysci¢ urza-
dzenia oraz dokonywa¢ konserwacji w zakresie przewidzianym dla
uzytkownika.

Zasady bezpieczenstwa

/\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru

Urzadzenie musi by¢ podtgczone do sieci elektrycznej prgdu zmien-
nego poprzez prawidtowo zainstalowane gniazdo z uziemieniem.
Prosze sie upewnic, ze uktad przewodoéw ochronnych domowej insta-
lacji elektrycznej jest wykonany zgodnie z przepisami.

Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac tylko
wtedy, gdy elektryczny przewodd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg
uszkodzone. Ze wzgledéw bezpieczenstwa wszelkie naprawy urzg-
dzenia, takie jak np. wymiana uszkodzonego kabla sieciowego, moze
przeprowadzac wytgcznie nasz serwis. Nigdy nie podtgczac urzg-
dzenia do automatycznych wytgcznikdéw czasowych lub do zdalnie
sterowanych gniazdek sieciowych. Zawsze nadzorowac prace urza-
dzenia!l Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia dtuzej niz
to konieczne do obrébki produktéw spozywczych.

Nie doprowadzi¢ do stykania sie przewodu elektrycznego z gorgcymi
elementami lub nie przeciggac go nad ostrymi krawedziami. Korpusu
urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie, ani nie my¢ w zmywarce
do naczyn. Nie stosowac myjek parowych. Urzgdzenia nie wolno
chwyta¢ mokrymi rekoma ani wtgczac¢ na biegu jatowym.

Urzadzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,
w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub
czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.
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/\ Niebezpieczenstwo zranienia
Po bezposrednim uzyciu urzgdzenia odczekac do zatrzymania
sie napedu. Przed zamontowaniem lub wymiang nasadek, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka
sieciowego.
Nie zblizaC rgk do ostrych nozy i krawedzi przystawek do szatkowania
i tarcia. Nigdy nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci.
Nigdy nie wkfadac¢ rgk w otwor do napetniania lub w otwor wylotowy.
Nigdy nie popychac rekg produktéw w otworze do napetniania. Do
popychania stosowac tylko dostarczony z urzgdzeniem popychacz!
Nigdy nie czys$ci¢ gotymi rekoma ostrych nozy i krawedzi przystawek
do szatkowania i tarcia.
/\ Uwaga! Niebezpieczenstwo uszkodzenie urzadzenia
Zwracac¢ uwage, aby w otworze do napetniania oraz w nasadkach nie
byto Zadnych ciat obcych. Nie operowac¢ przedmiotami (np. nozem,
tyzkg) w otworze do napetniania lub w otworze wylotowym.
Urzgdzenie moze nieprzerwanie pracowa¢ maksymailnie 10 minut. Po
tym czasie nalezy go wytgczy¢ i pozostawi¢ do ostygniecia do tempe-
ratury pokojowe;j.

Uwagal!
Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub
po dtuzszym okresie nieuzywania, w sposoéb tutaj opisany.
=» Konserwacja i codzienne czyszczenie” patrz strona 192

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu Spis tresci
nowego urzadzenia marki Bosch.

Na kolejnych stronach tej instrukcji znajdujg Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem 183
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pl Opis urzadzenia

Opis urzadzenia
=> Rysunek I}
1 Korpus urzadzenia
Naped nasadek
Przycisk | lub O/1*
Przycisk O lub 1-2 | rev*
Wskaznik pracy urzgdzenia
Przycisk zabezpieczajgcy
Uchwyt do przenoszenia
Schowek z pokrywa
Przewdd sieciowy
Schowek na kabel
asadka podstawowa
Obudowa
Otwor do napetniania
Taca wsypowa
Popychacz
Slimak z zabierakiem
Nakretka
3 Zespot mielacy
a Noz
b Sitko do drobnego mielenia (2,7 mm)*
¢ Sitko do $redniego mielenia (4 mm)
d Sitko do grubego mielenia (8 mm)
4 Zespol nasadki masarskiej
a Pierscien nosny
b Dysza do nadziewania
5 Zespot nasadki do kebbe*
a Pierscien stozkowy
b Dysza do kebbe
6 Whkiadka do makaronu*
a Tarcza do spaghetti
b Tarcza do makaronu nitki
¢ Narzedzie do czyszczenia
7 Nasadka do wyciskania ciastek*
a Dysza do ciasta
b Tarcza do formowania (obrotowa)

00T OO ZTSTQ™TODQOTO

=> Rysunek &
8 Przystawka do tarcia
a Obudowa

b Otwér do napetniania

¢ Zatrzask

d Taca wsypowa

e Popychacz

f Wktadka do szatkowania
g Wkitadka do tarcia, grubo
h Wktadka do tarcia, drobno
i Wkiadka do przecierania
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9 Wyciskarka do cytrusow*

a Tacka ociekowa

b Sitko

¢ Stozek wyciskajgcy

d Watek napedowy ze sprezyng
* w zaleznosci od modelu
Instrukcja obstugi opisuje réozne wersje
urzadzenia. Na stronach z rysunkami
zamieszczony jest przeglad wersji.
=> Rysunek [@]

Akcesoria i czesci zamienne sg
dostepne w serwisach lub na stronie
www.bosch-home.com. = ,Czesci
zamienne i akcesoria” patrz strona 196

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
urzadzenie catkowicie rozpakowac, oczy-
sci¢ i sprawdzi¢.

Uwaga!

Nigdy nie uzytkowa¢ uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyja¢ z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie elementy wyposazenia.

m Usuna¢ wszelki materiat opakowania.

m Rozebra¢ zmontowane czesci na
poszczegdlne elementy. Postepowac
przy tym w odwrotnej kolejnosci niz
opisano w punkcie ,Przygotowanie®.

m  Sprawdzi¢ kompletno$¢ wszystkich
czesci. => Rysunek X/ [E

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
widocznych uszkodzen.

m Przed pierwszym uzyciem umy¢ dokfad-
nie wszystkie czesci i osuszyc.
=» Konserwacja i codzienne czyszcze-
nie” patrz strona 192



Elementy obstugowe
i wskazniki

MFW35...

Przycisk |

Nacisniecie przycisku | powoduje wigcze-
nie urzgdzenia. Naped zaczyna od razu
obracac sie.

Przycisk O
Nacisniecie przycisku O powoduje wytgcze-
nie urzgdzenia. Naped zatrzymuje sie.

MFW36.../MFW38...

Przycisk O/I

Nacisniecie przycisku O/I powoduje
wigczenie urzadzenia. Naped zaczyna od
razu pracowac z predkoscia 2 (szybko).
Ponowne nacisnigcie przycisku O/I
powoduje wytgczenie urzgdzenia. Naped
zatrzymuije sie.

Przycisk 1-2 | rev

Krotkie nacisniecie przycisku 1:2 | rev
powoduje przetgczanie predkosci urza-
dzenia miedzy 1 (wolno) a 2 (szybko).

=> Ustawienie predkosci” patrz strona 187
Nacisnigcie i przytrzymanie przycisku

1-2 | rev uruchamia funkcje biegu wstecz-
nego. =% ,Funkcja biegu wstecznego” patrz
strona 188

Wszystkie modele

Wskaznik pracy urzadzenia

Wskaznik swieci sie, gdy urzadzenie jest
wigczone. W przypadku modeli z funkcjg
biegu wstecznego wskaznik dziatania btyska,
jak dtugo jest wciskany przycisk 1:2 | rev.
Przycisk zabezpieczajacy

Nacisniecie przycisku zabezpieczajgcego
powoduje odblokowanie nasadki zamonto-
wanej w urzgdzeniu. Dopiero nacisnigcie
przycisku zabezpieczajgcego pozwala
obroci¢ nasadke zgodnie z ruchem wskazo-
wek zegara i zdjg¢ z urzgdzenia.

Schowek na kabel

Kabel sieciowy mozna wyciggng¢ ze schowka
lub z powrotem wsungé¢. Zawsze wyciggaé
tylko tyle kabla, ile jest to potrzebne.

Elementy obstugowe i wskazniki pl

Schowek
Niewykorzystywane sitka zespotu miela-
cego mozna umiesci¢ w schowku i zamkngé

pokrywa.

Zabezpieczenie przed
przecigzeniem

Zabierak jest wyposazony w naciecie
(miejsce przewidzianego przetomu)
zapobiegajgce wiekszemu uszkodzeniu
urzgdzenia w przypadku przecigzenia
nasadki podstawowej. W razie przecig-
zenia zabierak utamie sie w tym miejscu.
Nowy zabierak mozna naby¢ w serwisie
(nr630701). Czesci zamienne z miejscem
przewidzianego przetomu nie sg objete
zobowigzaniem gwarancyjnym.

Wymiana zabieraka

= Rysunek

1. Odkreci¢ wkret w zabieraku odpo-
wiednim wkretakiem (PH2) i usung¢
uszkodzony zabierak.

2. Wtozy¢ nowy zabierak i z powrotem
przykrecic.

Ustawienie predkosci

TYLKO MFW36.../MFW38...

Za pomoca przetacznika predkosci mozna
ustawi¢ obroty na 1 (wolno) lub 2 (szybko).

Uwaga!

Okreslone zastosowania wymagajg
koniecznie predkosci 1 (wolno).
Przestrzega¢ zalecanych predkosci!
Patrz tabela =» Rysunek [¢]

m  Wigczy¢ urzadzenie przyciskiem O/I.
Urzadzenie obraca sie z predkoscia 2
(szybko).

m Nacisngé krétko przycisk 1-2 | rev.
Predkos¢ urzadzenia zmieni sie na 1
(wolno).

m Nacisng¢ krotko przycisk 1-2 | rev.
Predkos¢ urzgdzenia zmieni sie¢ ponow-
nie na 2 (szybko).
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Funkcja biegu wstecznego

TYLKO MFW36.../MFW38...
Funkcja biegu wstecznego stuzy do polu-
zowania zablokowanego produktu poprzez
krotkotrwate wigczenie obrotow w tyt
slimaka. Funkcja biegu wstecznego wytacza
sie automatycznie po 15 sekundach.
Uwagal!
Nigdy nie trzymac dtugo wcisnietego przyci-
sku 1-2 | rev, gdy urzgdzenie jest wtgczone.
Przycisk 1-2 | rev trzymaé dtugo wcisniety
dopiero woéwczas, gdy urzadzenie catkowi-
cie sie zatrzyma.
m  Wytgczy¢ urzadzenie przyciskiem O/
i poczeka¢ do zatrzymania sie napedu.
m Nacisnag¢ i przytrzymacé przycisk 1-2 | rev.
m Po ok. 5-10 sekundach zwolni¢ przycisk
1-2 | rev i poczeka¢ do zatrzymania sie
napedu.
m Ponownie wigczy¢ urzgdzenie
przyciskiem O/I.

Wskazowka:

Jezeli krotki bieg wsteczny nie uwolni zablo-
kowanego produktu, wytgczy¢ urzadzenie,
wyciggng¢ wtyczke sieciowg i oczyscic
urzadzenie. =» ,Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 192

Korpus urzadzenia

Przygotowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego

dopiero wtedy, gdy wszystkie przygoto-

wania do pracy z urzadzeniem zostaty

zakonczone, potrzebne nasadki poprawnie

zmontowanie i potgczone z korpusem

urzadzenia.

m Korpus urzadzenia ustawi¢ na stabilnej,
poziomej powierzchni robocze;.

m  Wyciggna¢ kabel sieciowy ze schowka
na potrzebng dtugosc.

Korpus urzgdzenia jest gotowy.
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Nasadka podstawowa

Nasadka podstawowa jest uzywana do
nastepujgcych zastosowan:

Przystawka do mielenia migsa

Do rozdrabniania surowych lub gotowanych
produktow zywnosciowych. W zaleznosci
od rodzaju i konsystencji przetwarzanych
produktow zastosowa¢ odpowiednie sitko.
=» Porady” patrz strona 194

Nasadka masarska

Do wypetniania sztucznych i naturalnych
ostonek masg kietbasiang. Do formowania
rurek.

Nasadka do kebbe
Do formowania rurek z ciasta lub mielonego
miesa.

Przystawka do makaronu

Do formowania spaghetti oraz makaronu
typu nitki.

Przystawka do wyciskania ciastek

Do formowania 3 réznych ksztattéw ciasta
na kruche ciasteczka.

Wskazoéwka: nasadke podstawowa i odpo-
wiednie akcesoria, ktére mozna naby¢

za posrednictwem serwisu, mozna uzy¢

w dalszych zastosowaniach.

Uwaga!

Podczas sktadania réznych elementéw
ustawi¢ wyciecia w przystawkach naprzeciw
odpowiedniej czesci w obudowie.

Przygotowanie przystawki do
mielenia miesa

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Nigdy nie wktadac¢ ragk do ostrego noza.

Uwaga!
Zawsze stosowac tylko jedno sitko.

=> Rysunek ]
1. Wiozy¢ $limak do obudowy zabierakiem
do przodu.
2. Na slimak nasadzi¢ najpierw néz,
a nastepnie wybrane sitko.
3. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokrecic¢ zgodnie z ruchem wskazowek
zegara bez uzycia nadmierne;j sity.
Przystawka do mielenia miesa jest gotowa.



Przygotowanie nasadki
masarskiej

=> Rysunek 3@

1. Wiozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.

2. Najpierw na Slimak nasadzi¢ pierscien
nosny, a nastepnie wtozy¢ w obudowe
dysze do nadziewania.

3. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara bez uzycia nadmiernej sity.

Nasadka masarska jest gotowa.

Przygotowanie nasadki do kebbe

=> Rysunek @
1. Wiozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.
2. Najpierw na slimak nasadzi¢ pier-
Scien stozkowy, a nastepnie wiozy¢
w obudowe dysze do kebbe.
3. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara bez uzycia nadmierne;j sity.
Nasadka do kebbe jest gotowa.

Przygotowanie nasadki do
makaronu

=> Rysunek [

1. Wiozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.

2. Do obudowy wtozy¢ wybrang tarcze do
makaronu.

3. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara bez uzycia nadmierne;j sity.

Przystawka do makaronu jest gotowa.

Przygotowanie przystawki do
wyciskania ciastek

=> Rysunek [

1. Wiozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.

2. Wiozy¢ w obudowe najpierw dysze
do ciasta, a nastepnie tarcze do
formowania.

3. Obroci¢ tarcze do formowania tak, aby
zgdany profil znalazt sie na dole.

Nasadka podstawowa pl

4. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazowek
zegara bez uzycia nadmiernej sity.
Przystawka do wyciskania ciastek jest
gotowa.

Zastosowanie

Wskazéwka: w zaleznosci od zamierzo-
nego przeznaczenia, produkty zywnosciowe
beda roznie przetwarzane. =% ,Przepisy”
patrz strona 192

Ponizszy przyktad opisuje wykorzystanie
nasadki podstawowej jako przystawki do
mielenia miesa:

A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Nie wktada¢ rgk w otwor do napetniania.

— Do popychania produktéw uzywac
wytgcznie popychacza.

Uwaga!

— Nie przetwarza¢ kosci, chrzgstek, $cie-
gien lub innych statych sktadnikow.

— Nie przetwarza¢ mrozonego migsa.

— Nie wywiera¢ duzego nacisku na
popychacz.

= Cykl rysunkéw Il

1. Przygotowang przystawke wsungé
skosnie na naped korpusu urzgdzenia.

2. Przekreci¢ przystawke w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara az
do gto$nego zatrzasniecia.

3. Nasadzi¢ tace wsypowg i wprowadzic¢
popychacz w otwér do napetniania.

4. Przygotowac produkty spozywcze.
Rozdrobni¢ najpierw duze kawatki, aby
bez wcisku pasowaty do otworu do
napetniania.

5. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie. Przygotowane produkty
potozy¢ na tace wsypowa.

6. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wiaczy¢ urzadzenie.

Wskazowka (MFW36.../MFW38...):

Urzadzenie po witgczeniu pracuje z opty-

malng predkoscig 2 (szybko).

7. Przesuwac popychaczem produkty do
otworu do napetniania, wywierajgc lekki
nacisk.
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8. Gdy praca zostanie zakonczona,
wytgczy¢ urzadzenie i wyjgé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

9. Zdjg¢ tace wsypowg i popychacz.

10. Wcisna¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajgcy, a nastepnie obroci¢ przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az zwolni sie.

11. Wyjaé przystawke, roztozy¢ i wszystkie
czesci oczyscic. =» ,Konserwacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 192

Przystawka do tarcia

Do rozdrabniania na widrki, tarcia i
szatkowania, np. sera, owocow, warzyw,
orzechow, migdatéw, wysuszonych butek

i innych twardych produktéw spozywczych.
W zaleznosci od rodzaju i konsystenciji
przetwarzanych produktow zastosowac
odpowiednig wktadke. =» ,Porady” patrz
strona 194

Przygotowanie

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie zbliza¢ ragk do ostrych nozy i krawedzi

wktadek do siekania, tarcia i rozdrabniania

na wiorki.

=> Cykl rysunkéw Nl

1. Otworzy¢ zatrzask. Wtozy¢ do obudowy
wybrang wkiadke.

2. Zamkna¢ zatrzask, az do styszalnego
zablokowania.

Przystawka do tarcia jest gotowa.

Zastosowanie
A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Nie wktadac¢ ragk w otwor do napetniania.

— Do popychania produktéw uzywaé
wytgcznie popychacza.

Uwagal!

— Popychacz mozna wktadac tylko
w jednym kierunku.

— Usungc¢ twarde skorupy
(np. z orzechow).

— Nie wywiera¢ duzego nacisku na
popychacz.
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Uwaga! (MFW36.../MFW38...)

— Przystawki do tarcia oraz do szatko-
wania nalezy uzywac z predkoscig 1
(wolno).

— Wkiadke do przecierania uzywac
z predkoscig 2 (szybko). =» ,Ustawienie
predkosci” patrz strona 187

= Cykl rysunkow [{

1. Przygotowang przystawke wsunagc¢
skosnie na naped korpusu urzadzenia.

2. Przekreci¢ przystawke w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara az
do gto$nego zatrzasniecia.

3. Nasadzi¢ tace wsypowg i wprowadzi¢
popychacz w otwér do napetniania.

4. Przygotowac produkty spozywcze.
Rozdrobni¢ najpierw duze kawatki, aby
bez wcisku pasowaty do otworu do
napetniania.

5. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie. Przygotowane produkty
potozy¢ na tace wsypowa.

6. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wiaczy€ urzadzenie.

Uwaga! (MFW36.../MFW38...)

Urzadzenie po wigczeniu pracuje z predko-

$cig 2 (szybko). W celu uzycia przystawek

do tarcia oraz do szatkowania nalezy 1 raz
wcisngc¢ przycisk 1:2 | rev, aby przetgczyé
na predkosc¢ 1 (wolno). =» ,Ustawienie

predkosci” patrz strona 187

7. Przesuwac popychaczem produkty do
otworu do napetniania, wywierajgc lekki
nacisk. Produkty sg szatkowane lub
tarte.

8. Gdy praca zostanie zakonczona,
wytgczy¢ urzgdzenie i wyja¢ wtyczke
z gniazdka sieciowego.

9. Zdjgc¢ tace wsypowg i popychacz.

10. Wcisng¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajacy, a nastepnie obroci¢ przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az zwolni sie.

11. Wyja¢ przystawke, roztozy¢ i wszystkie
czesci oczysci¢. =» ,Konserwacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 192



Wyciskarka do cytruséw

Do wyciskania soku z owocow cytrusowych,
np. z cytryn, pomaranczy, grejpfrutow.

Przygotowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Wyciskarke do cytrusdw mocuje sie
bezposrednio na korpusie urzadzenia.
Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygoto-
wania do pracy z urzgdzeniem zostaty
zakonczone.

Uwagal!

W celu ustawienia i uzycia wyciskarki

nalezy korpus urzgadzenia przechyli¢ pod

katem 90°. W tej pozycji nie uzywac innych
przystawek.

= Cykl rysunkow [

1. Chwyci¢ mocno korpus urzadzenia
za uchwyt do noszenia i ostroznie
przechyli¢, aby naped byt skierowany do
gory. Obroci¢ ewentualnie korpus, aby
przyciski byty dobrze dostepne.

2. Do napedu korpusu urzgdzenia wtozy¢
watek napedowy z elementem sprezy-
stym skierowanym do dotu.

Uwagal!

Watek napedowy musi dac¢ sie wcisngé do

dotu lekko palcem. Nie moze by¢ sklejony

resztkami soku lub zablokowany przez
nasiona lub ciata obce.

3. Na napedzie ustawi¢ skosnie tacke
ociekows.

4. Przekreci¢ tacke w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazoéwek zegara az do
gtosnego zatrzasniecia.

5. Na tacce ociekowej umiescic¢ sitko.

6. Na watek napedowy nasadzi¢ stozek
wyciskajacy.

Wyciskarka do cytruséw jest zamontowana

na korpusie urzgdzenia i gotowa.

Wyciskarka do cytrusow pl

Zastosowanie

=»> Cykl rysunkéw [

1. Przepotowi¢ owoce sytrusowe.

2. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie.

3. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wiaczy¢ urzadzenie. Naped obraca sie.

Uwaga! (MFW36.../MFW38...)

Urzadzenie po wigczeniu pracuje z predko-

$cig 2 (szybko). W celu uzycia wyciskarki

do cytruséw nalezy 1 raz wcisngc¢ przycisk

1-2 | rev, aby przetgczy¢ na predkoscé 1

(wolno). = ,Ustawienie predko$ci” patrz

strona 187

4. Potéwke przekrojonego owocu cytruso-
wego potozy¢ powierzchnig przekroju
na stozku i nacisng¢ na dét. Wyciskarka
zaczyna obracac sie, gdy tylko docisnie
sie owoc do stozka.

5. W celu zakonhczenia wyciskania, zwolni¢
nacisk na stozek wyciskajgcy.

6. Gdy praca zostanie zakonczona,
wytgczy¢ urzgdzenie i wyjgc wtyczke
z gniazdka sieciowego.

7. Wecisngc i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajacy, a nastepnie obroci¢ przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazoéwek
zegara, az zwolni sie.

8. Wyjac¢ przystawke, roztozy¢ i wszystkie
czesci oczysci¢. =» ,Konserwacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 192

Wskazowki:

— W celu osiagniecia optymalne;j ilosci
soku, operacja wyciskania powinna by¢
powtarzana kilka razy.

— W razie potrzeby opréznic sitko
z migzszu i pestek.
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Konserwacja i codzienne

czyszczenie

Urzadzenie, wszystkie przystawki oraz
wykorzystane akcesoria muszg by¢ doktad-
nie oczyszczone po kazdym uzyciu.

A Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

— Przed przystgpieniem do czyszczenia
odtgczy¢ przewdd od gniazdka
sieciowego.

— Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurzac
w zadnych ptynach ani nie my¢é w zmy-
warce do naczyn.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie zbliza¢ rgk do ostrych nozy i krawedzi

wktadek do siekania i rozdrabniania na

wiorki.

Uwagal!

— Nie uzywaé¢ srodkoéw czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie nalezy uzywac¢ ostrych, spiczastych
lub metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
Srodkow do szorowania.

Na rysunku [M zostato pokazane, w jaki
sposoéb nalezy czysci¢ poszczegdlne
czesci.

m  Korpus urzgdzenia wytrze¢ do sucha
miekka, wilgotng szmatka.

m Uzyte przystawki roztozy¢ w odwrotnej
kolejnosci (patrz ,,Przygotowanie” przy
kazdej przystawce).

m  Wszystkie elementy wyposazenia
oczy$ci¢ miekkg szmatka lub ggbkag
z uzyciem $rodka do mycia.

m  Wszystkie czesci pozostawi¢ do
wyschniecia.

Wskazoéwki:

— Czesci metalowe wytrze¢ bezzwtocznie
do sucha i natrze¢ nieco olejem jadal-
nym w celu ochrony przed korozja.

— Przy obrébce np. marchewki mogg
powstawaé przebarwienia na elemen-
tach z tworzywa sztucznego. Mozna
je usuna¢ kilkoma kroplami oleju
jadalnego.
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Przepisy

Wskazowka (MFW36.../MFW38...):
Przy wszystkich etapach pracy ustawic¢
predkos¢ na 2 (szybko).

Kebbe

Pierog:

— 500 g baraniny, pocietej w paski

— 500 g kaszy pszennej Bulgur, wyptuka-
nej i osuszone;j

— 1 mata cebula, posiekana

m  Mieli¢ naprzemiennie baranine i kasze
za pomoca przystawki do mielenia
migsa (sitko do drobnego mielenia).

m Mase dobrze przemieszaé, dodajgc
cebule.

m  Mieszanineg zmieli¢ dwukrotnie za
pomocg przystawki do mielenia miesa.

Nadzienie:

— 400 g baraniny, pocietej w paski

— 2 Sredniej wielkosci cebule, posiekane

— 1 tyzka stotowa oleju

— 1 tyzka stotowa maki

— 2lyzeczki ziela angielskiego

— sol i pieprz

m  Zmieli¢ baranine za pomocg przystawki
do mielenia miesa (sitko do drobnego
mielenia).

m Cebule przysmazy¢ na kolor
Ztocistobrgzowy.

m Dodac¢ baranine i podsmazy¢.

m Doda¢ pozostate sktadniki.

m  Wszystko razem dusi¢ przez okoto
1-2 minuty.

m  Odla¢ nadmiar tluszczu.

m Pozostawi¢ nadzienie do ostygniecia.

Przyrzadzanie kebbe:

m Przetworzy¢ mieszanke na pierdg za
pomocg nasadki do kebbe.

m Z wytworzonej rurki masy odcina¢
kawatki o dtugosci 7,5 cm.

m Zacisngc¢ koniec pieroga.

m  Niewielkg ilo$¢ farszu wcisng¢ do
otworu i zacisng¢ drugi koniec pieroga.

m Rozgrzac¢ olej (okoto 180°C) i smazy¢
pierég przez okoto 6 minut, az do osig-
gniecia ztoto-brgzowego koloru.



Knedle z bulki

300 g swiezego chleba pszennego

20 ml mleka

40 g masta lub margaryny

3 jajka

1 tyzka drobno posiekanej cebuli
pietruszka zielona

troche maki

sol i pieprz

Pokroi¢ chleb w plastry o grubosci 10
mm i przepotowi¢ wzdtuz. Zala¢ 20 ml
mleka i pozostawi¢ do nasgczenia.
Zmieli¢ zwilzone kawatki chleba za
pomocg przystawki do mielenia miesa
(sitko do sredniego mielenia) przez ok.
50 sekund.

Dodac¢ drobno posiekang cebule,
pietruszke i roztopione masto, potem
zmieszac.

Wymieszaé z masg roztrzepane jajka,
sol i pieprz.

Poczekac kilka minut, az ciasto dojrzeje.

Nastepnie ciasto jeszcze raz zagniesc.
Podczas formowania knedli rece
zawsze dobrze zwilza¢ woda. Knedle
otoczy¢ w mace.

Knedle wiozy¢ do wrzgcej wody

i gotowac przez okoto 20 minut. Nie
dopusci¢ do rozgotowania!

Makaron
Przepis podstawowy na ciasto
makaronowe:

230 g maki pszennej (typ 405) albo
najdrobniej zmielonej maki pszennej
2 jajka

Wskazowka: Najlepsze wyniki uzyskuije sie,
gdy ciasto jest przygotowane za pomocg
robota kuchennego Bosch MUMS oraz
koncowki do mieszania (maksymalna ilos¢:
1 X przepisu podstawowego).

Wszystkie dodatki krétko (10 x po ok.
3 sekundy) miksowac¢ na stopniu M za
pomocg koncowki do mieszania.

W razie potrzeby dodac jeszcze troche
maki.

Przepisy pl

Wykonanie makaronu:

m Przygotowac korpus urzadzenia z przy-
stawkg do makaronu i odpowiednig
wktadka.

m  Wprowadzi¢ niewielkg czes$¢ ciasta do
tacy wsypowe;j.

m  Wigczy¢ urzadzenie i wciskaé ciasto
popychaczem w otwor.

m Na wylocie odcina¢ makaron na zgdang
dtugo$¢ za pomocg noza i uktada¢ na
posypang maka tkanine bawetniang lub
na drewniang deske.

Ciasteczka wyciskane

Przepis podstawowy na ciasto kruche:

— 125 g masta (o temperaturze pokojowej)

— 100-125 g cukru

— 1jajko

— 1 szczypta soli

— troche otartej skorki cytrynowej lub cukru
waniliowego

— 250 g maki

— ewentualnie proszek do pieczenia

Wskazowka: Najlepsze wyniki uzyskuije sie,

gdy ciasto jest przygotowane za pomocg

robota kuchennego Bosch MUMS5 oraz kon-
cowki do mieszania.

m Podane skfadniki miesza¢ koncéwka do
mieszania przez ok. %2 minuty na zakre-
sie 1 (1), nastepnie przez ok. 2-3 minuty
na zakresie 6 (3).

Wykonanie keksa:

m Przygotowac korpus urzadzenia z przy-
stawkg do wyciskania ciastek i odpowied-
nim profilem do ciasta.

Wprowadzi¢ czes¢ ciasta do tacy
WSYpowe;.

m  Wigczyc¢ urzadzenie i wciskac ciasto
popychaczem w otwor.

m Na wylocie odbiera¢ ciasto w zgdanej diu-
gosci i uklada¢ na blache posypang maka
lub wytozong papierem do pieczenia.

193



pl

Porady

Porady

Przystawka do mielenia migsa
Przeznaczenie sitek

Sitko do drobnego mielenia (2,7 mm):
gotowanego miesa drobiowego, wieprzo-
wego, wotowego, gotowanej watrobki,
gotowanej ryby do zup; surowego miesa
wieprzowego i wotowego na kotlety
mielone; surowej watrébki, migsa i stoniny
na kietbase pasztetowa; miesa wieprzo-
wego na metke

Sitko do Sredniego mielenia (4 mm):
miesa wieprzowego i wotowego na
pasztet i serwolatke

Sitko do grubego mielenia (8 mm):
smazonego migsa wieprzowego na

zupe gulaszowa; resztek (np. smazone,
kietbasa) do zapiekanek z resztek

Jesli chce sie uzyskac¢ drobniejszg
konsystencje przetworzonych produktow,
nalezy powtorzy¢ proces rozdrabniania
lub uzy¢ kolejno réznych sitek (grube,
Srednie, drobne).

Inne skfadniki (np. cebula, przyprawy
korzenne) moga by¢ dodawane bez-
posrednio przy mieleniu. Dzieki temu
wszystkie sktadniki sg dobrze zmieszane.

Nasadka masarska

Przed napetnieniem jelita naturalnego
zamoczy¢ je w letniej wodzie przez okoto
10 minut.

Ostonki do kietbas nie wypetnia¢ ,na
pulchno”, poniewaz kietbasy mogtyby
wybuchngé podczas gotowania lub
smazenia.

Przystawka do tarcia
Uwaga' (MFW36....MFW38...)

Przystawki do tarcia oraz do szatkowania
nalezy uzywac z predkoscia 1 (wolno).
Wkiadke do przecierania uzywac z predko-
Scig 2 (szybko). =» ,Ustawienie predkosci”
patrz strona 187
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Przeznaczenie wkiadek

Wktadka do szatkowania: do marchewki,
selera, kalarepy, cukinii

Wkiadka do tarcia (grubo): do marchewki,
orzechow, twardego sera (np. ementalera)
Wkiadka do tarcia (drobno): do orze-
chéw, twardego sera, sera parmezan
Wkiadka do przecierania: do ziemniakow,
sera parmezan, orzechow

Ekologiczna utylizacja

)i

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE

mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Witasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-
nych oraz niewtadciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.



Gwarancja

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Dokfadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.

pl
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Czesci zamienne i akcesoria

Czesci zamienne i akcesoria

Q 27 mm & 638407 Sitko (do drobnego mielenia)
6 4 mm & 637985 Sitko (do $redniego mielenia)
@ 8 mm = 637986 Sitko (do grubego mielenia)
ﬂ & 637987 Nasadka masarska: do witaczania masy kiet-
basy do ostonki syntetycznej lub naturalnej. Do

formowania rurek.

® = 12000397

@ g\l’) = 638281 Nasadka do kebbe: do formowania pieroga lub
Y rurek z mielonym miesem.
@ ‘ 4 = 12001096 Przystawka do makaronu: do formowania
‘ & spaghetti oraz makaronu typu nitki.
‘:‘% " Przystawka do wyciskania ciastek:
> &) do formowania 3 réznych ksztattéw ciasta na

kruche ciasteczka.

by :> & 12011263 Pr’zys.tawk.a qo tarcia: dp rozdrabnianie na
wiorki, tarcia i szatkowania

\t}j"’_,

& & 798161 Wktadka do szatkowania w przystawce do
tarcia

@ = 798162 Wktadka dotarcia (grubo) w przystawce do
tarcia

@ & 798160 Wkiadka dotarcia (drobno) w przystawce do
tarcia

@ = 798130 Wktadka przecierania w przystawce do tarcia

> = 791603 Wyciskarka do cytrusow: do wyciskania soku
@\5 z cytryn, pomaranczy lub grejpfrutéw.

Czesci zamienne i akcesoria mozna nabywac za posrednictwem handlu oraz serwisu.
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Usuwanie drobnych usterek

Problem Przyczyna
Urzgdzenie nie Prad nie dochodzi do
pracuje podczas urzgdzenia.

wigczania.

Sposdb usuniecia

Wiozy¢ wtyczke do gniazda.

Urzadzenie pracuje Urzadzenie jest przecigzone Wytaczy¢ urzadzenie i poczekac az

normalnie, lecz
produkty nie sg
mielone.

i zabierak pekt w miejscu
przewidzianym do tego
konstrukcyjnie.

do zatrzymania. Wyciggng¢ wtyczke
z gniazdka, wyja¢ przystawke, roz-
tozy¢ i oczyscic. Wymienic zabierak.
=» Zabezpieczenie przed przecigze-
niem” patrz strona 187

Produkty nie sg Przystawka lub slimak sg
mielone lub mielone zatkane.
bardzo powoli.

Urzadzenie bez biegu wstecznego:
wytgczy¢ urzadzenie, poczekac az
do zatrzymania i wyciggng¢ wtyczke.
Wyjaé przystawke, roztozy¢ i oczy-
Sci¢, aby usung¢ przyczyne bloko-
wania. =» ,Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 192

Urzadzenie z biegiem wstecznym:
Wytaczy¢ urzadzenie przyciskiem
O/l1i poczekac do zatrzymania sie
napedu. Nacisngc i przytrzymac przy-
cisk 1-2 [ rev. Po ok. 5-10 sekundach
zwolni¢ przycisk 1-2 | rev i poczekac
do zatrzymania sig¢ napedu. Ponow-
nie wtgczy¢ urzadzenie i dalej mielic.
=» Funkcja biegu wstecznego” patrz
strona 188

Wywierany jest zbyt duzy
nacisk na popychacz lub
otwor do napetniania jest
zbyt petny.

Zmniejszy¢ nacisk na popychacz
i napetnia¢ otwdr mniejszg iloscig
produktow.

W przetwarzanych pro-
duktach pozostaty jeszcze
twarde sktadniki.

Usung¢ twarde skfadniki. Twarde
warzywa przed mieleniem podgoto-
wac lub poddusié.

Funkcja biegu
wstecznego nie

Przycisk 1:2 | rev byt za
krétko weiskany.

Przytrzymac wcisniety przycisk
1-2 | rev, az ruszy bieg wsteczny.

uruchamia sig. Slimak jest zbyt mocno

zatkany.

Wytaczy¢ urzadzenie, poczekaé az
do zatrzymania i wyciggng¢ wtyczke.
Wyjac¢ przystawke, roztozy¢ i oczy-
Sci¢, aby usung¢ przyczyne bloko-
wania. =» ,Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 192

Jesli problemu nie mozna rozwigzag¢, nalezy koniecznie skontaktowac sie z infolinig!

Numery telefonéw znajdujg sie na ostatnich stronach instrukciji.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a nNpu3Ha4YeHHAM

YBaXXHO npoynTanTe iHCTPYKLIiO 3 eKcnnyaTauil, 4oTpuMyuTecs
11 BKa3iBOK, He BUKuaaunTe i 36epirante ii Hagani! Npw nepepavi
npunagy B KOPMCTYBaHHA iHLWUMM FIOASM AofaBauTe A0 HbOro
TaKoX i Li0 iIHCTPYKLUitO.

Y pasi HegoTpMaHHS BKasiBOK OO0 NPaBUTbHOO BUKOPUCTAHHS
npunagy BUPOBHUK He Hece BiAMNOBIAaNbHOCTI 3a 30UTKK, AKi BUHUKITI
BHACNIAOK LbOro.

Llei npunaf npuaHa4eHui Tinbku Ansi NobyTOBOTO BUKOPUCTAHHSI.
[Mpunag crif BUKOPUCTOBYBATU Tiflbki ATst NEpepoOKW NPOoAYKTIB

Y 3BMYaNHUX 115 JOMAaLLHBOrO rocnogapcTsa KinlbKOCTAX i Bigpiskax
yacy.

MNpunap Ta akcecyapm (3anexHo Bif Mofeni) nepeabaqeHi Ans
HaCTYMHUX Uinen:

M’acopy6ka: ans nogpibHeHHS Ta nepemillyBaHHS CUPOro Ta
BigBapeHoro m'dca, cana, nTuui i pudw.

KoBG6acHuu winpuy: 45t BUroTOBMNEHHSI KOBOGACOK Ta pyrieTiB.
Hacapgka ke66e: anga npurotyBaHHs hapLUMpOBaHNX M'ACHNX
KOTNeTokK kebbe.

MakapoHHa Hacagka: ons doopMyBaHHS criareTi abo nnackmx
MaKapOHiB.

Hacapgka ans c¢irypHoro neuusa: anga oopMyBaHHs 4oirypHoOro
BigCcadHOro neyunsa.

Hacapgka-Tepka: ons waTtkyBaHHs, TepTs i HapisaHHS NPOAYKTIB.
Hacapgka-cokoBUTUCKa4 Ans LUTPYCOBUX: A5 BUYABITOBAHHSA

LUUTPYCOBUX (OPYKTIB.

MpoaykTv anga nepepodkn He MOBUHHI MICTUTU TBEPAMX YACTOK
(Hanp., kictok). He BukopuctoBynte npunag asns nepepobku iHwmnx
pPeYoBUH Yn NpeameTiB. 3a yMOBU BUKOPUCTAHHS JO3BOMEHMX BUPOO-
HWUKOM [00aTKOBUX AeTarnen MOXIMBI TakoX AO4AaTKOBI BUAW 3aCTOCY-
BaHHS. Mpunag BUKOPUCTOBYMTE TiflbKM 3 OpUriHanbHUMK YacTUHaMKU
Ta npunagasm. Hacagku abo BCTaBkW Ans HApi3aHHS i LWaTKyBaHHs
HiKOMK He 3acTocoByMTe ANs iHWKMX Npunagis. [ins BiANoBiAHNX
Hacafok 3aCTOCOBYWTE TiNbk1 HanexHi aetani.

BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMiLLeHb npu KiMHaTHIN
TemnepaTypi Ha BucoTi He Buwe 2000 m Hag piBHeM Mopsi. He cTaBTe
npunag Ha rapsdi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp., Ha NAnTy.

[Na YHUKHEHHS NOLUKOMKEHb Y pe3ynbraTi po3bpunskyBaHHA Ta ans
Ge3anepeLLKOAHOro BUKOHaHHS poboTy poboda NoBEpXHS NMOBUHHA
MaTu [obpumiA AOCTYN, a Takox ByTu CTiMKO A0 BOMOTY, MILHOH,
PiBHOO, CYXOH0 | JOCTATHBO BESMUKOLO.
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

Ocobu 3 iznyHMMK, CEHCOPHMMUK abo MeHTanbHMMK Bagammn, abo
ocobu, sikum Bpakye 3HaHb Ta JOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBaTUCA Mpu-
nagom nuvuwe nig Harnsagom, abo SKLWO BOHM MPOWLLIN NiLrOTOBKY

3 KOPUCTYBaHHA NpUagoM Ta po3yMitoTb MOXITMBY HebBe3neky.
TpumanTe npunag i kabenb XXMBNEHHA nogani Big Aiten, iM He O03-
BONAETLCH KOPUCTYBaTUCA NpunagoM. [itTam He MOXHa rpatmcs 3
npunagoM. OUnLLEeHHS Ta TexHIYHe 06CnyroByBaHHS 3abOPOHAETLCA
BUKOHYBaTW OITAM.

MpaBuna TexHikn 6e3neku

/\ He6e3neka BPaXXeHHS eNIeKTPUYHUM CTPYMOM i noxexi!
[Mpunag MoxHa nigknoyaTv 40 enekTpoMepexi 3MiHHOrO CTpymy
TiNbKW Yepes po3eTKy 3 3a3eMIIeHHAM, AKa iHCTanboBaHa 3rigHo 3
Hopmamu. [epeq BUKOHaHHAM MOHTaXy BMEBHITLCA, LLO NPOBOAKA Y
Bawwomy 6yamHKy npoknageHa HanexHmMm YMHOM.

Mpynag 0O3BONSETLCS BMUKATU B PO3ETKY 1 eKCrnryatyBaTu nuwie
BiQNOBIQHO 4O AaHMX, 3a3HA4YEeHUX Ha 3aBOACHKIV Tabnuyui. He kopu-
CTyWTECS NpUnagoM, SKWo kabenb XMBNEHHS i Npunag MatoTb Oyab-
AKI NOWKOomKeHHA. LLo6 yHUKHYTM Hebe3nek, peMOHTyBaTy npunag,
Hanp., MiHATU MNOLUKOXKEHUN LLIHYP, J03BOMNAETLCA NULLIE B HALLIN
CepBICHIN MancTepHi. Hikonu He nigknoyanTe npucTpin 40 BUMUKaYIB
3 TOOVUHHMKOBUM MEXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTaHLIMHUM Kepy-
BaHHAM. Hikonu He 3anuwiante BBIMKHEHU Npunag 6e3 Harnsaay!
PekomeHayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuwiaTty npunag BBiMKHEHUM
AOBLLUE, HiX Lie NOTPiGHO ANnga nepepobkn NpoaykKTiB.

Kabenb XvBNeHHs1 He NOBUHEH TOPKATUCH 4O rapsvmx YacTuH

abo rocTpux kpaiB. Hi B AkOMy pasi He 3aHyptONTE OCHOBHMI BOK
npunagy y Bogy i He MunTe B NOCYOOMUNHIN MaLUWHI.

He BukopucToByinTe napoBui ounLLysad. He obcnyrosynTe npunag,
BOMOrMMW pyKamu Ta He eKcrnyaTynTe MOro Ha XofioCToOMy Xopay.
Mprnag HeobxigHO NOCTIMHO BUMMKATW 3 MEPEXi Nepen KOXXHUM
BUKOPUCTaHHAM, 3a BiACYTHOCTI Jornaay, nepen MOHTaXeM, AeMOH-
TaXEM YU YULLIEHHAM Ta Yy pasi HecnpaBHOCTiI.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHA

Bigpaay x nicns BMkopucTaHHsA npunagy cnig nodekaru, wob nos-
HiCTIO 3ynnHMBCA NpmBog. Nepen MoHTaxem abo 3amiHOK Hacadok
BMPIO cnig BUMKHYTW Ta Big’€AHATK Bif €NekTpoMepeXxi.

He TopkanTecs rocTpmx HOXIB Ta KpaiB BCTABOK AN LWATKyBaHHS
Ta Hapi3aHHS. Hikonu He TopkanTecsa obepToBux aetanen. Hikonu
He CTaBnsiTe PyKn B roprioBMHYy abo y BMXIigHWI OTBIp M’SICOpPYOKN.
Hikonn He npoLITOBXynTE NPOAYKTU OBPOBKN B rOPNOBUHY pyKamu.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

KopucTynTeca BUKNIOYHO LUTOBXa4YeM, KU BXOOUTb [0 KOMMIIEKTY
noctasku! Hikonn He BUKOHYNTE OYULLIEHHSI TOCTPUX HOXIB i KpaiB
BCTaBOK AJ19 LWWIATKyBaHHA Ta Hapi3aHHSA ronnumMm pykamu.

/\ YBara! He6e3neka noLIKoHKeHHS npunaay

Cnigkynte 3a T1Mm, Wo6 y ropnosBuHi abo B Hacagkax He 6yno cTo-
POHHIX NpeaMeTiB. Hikonn He opyaynTe npegMeTamu (Hanp., HOXeM,
NOXKOI0) B rOPrIoBMHI abo BMXiAHOMY OTBOpPI M’SiICOPYOKM.

Mpunag He NoBMHEH NpautoBaTn 6e3 nepepBun NOHa Makc.

10 xBunuH. lNicnga LbOro BUMKHITL Npunag, i Aante NoMy OXOSTOHYTU

A0 KiMHaTHOI TemnepaTypu.
/\ Baxnugo!

[MTicns KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS, a TakoX Micrsi TpuBanoro
HEBUKOPUCTaHHA Npunag HeobXigHO oYmLLaTK 3rigHO 3 IHCTPYKUiSMK.
=» «[]oaris0 i wodeHHe ovuweHHs» ous. cmop. 207

LLupo BiTacmo Bac 3 nokynkoto HOBOro
npunaay cipmu Bosch.

Ha HacTynHux cTopiHkax AaHoi IHCTPYKLUIi

3 ekcnnyaradii By 3HangeTe LjiHHI BKasiBKu
CTOCOBHO 6€3neYHOro BUKOPUCTaHHSI JaHOro
npunagay.

Mwu npocumo Bac yBaxkHO npodmTaTi AaHy
IHCTPYKLUt0 Ta AOTPMMYBATUCSH BCiX BKa3iBOK.
Takum ynHom, Bu 3moxeTe goBro Haconoa-
XKyBaTMCS LM Npynagom, a pesynsratu
noro poboTu CTaHyTb AOKA30M TOrO, LLO Npu
nokynui Bu 3pobunu npaeunbHMn BUGIp.
36epiranTe iHCTPYKLUito 3 ekcnnyaTauii Ans
ni3HiLLoro KopncTyBaHHs abo Anst HacTyn-
HOro BnacHuKa npunaay.

[opatkoBy iHOpMaLiito MPO HaLly Npo-
aykuito Bu 3Hangete Ha Halin CTOpIHLI B
IHTEepHeETI.
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Ctucnuu ornsapg,

=> ManioHoK

1 OcHoBHwUM 6roK Npunany
a [lpuBoa ons Hacagok
b KHonka | abo O/I*
¢ Kuorka O a6o 1-2 | rev*
d [HoukaTop poboyoro ctaHy
e ABapiiHa KHorka
f Pyuka

g Biacik ons 36epiraHHsi 3 KPULLIKOHO

h KaGenb >»u1BreHHs

i Bigcik ona 36epiraHHa kabento

2 basoBa Hacapgka

Kopnyc

[oprnoBuHa

3aBaHTaxyBarbHa Yalla

LLTtoBxau

LLHek i3 3axonntoBayem

HapisHe kinbLe

3 BcraBka M’sicopy6ku
a Hix
b PewitkoBuii guck, opibHui (2,7 mm)*
¢ PewwiTkoBuin gnck, cepenHivi (4 mm)
d PeLuiTKOBWIA AUCK, KPYNHWI (8 MM)

4 BcraBka KOB6ACHOrO Wnpuua
a OnopHe kinbLe
b Conno koBGacHoro wwnpuua

5 BcraBka keb6e*
a KoHycHe kinbue
b Conno kebbe

6 MakapoHHa Hacagka*
a [lvck ans popmyBaHHs cnareTi
b [Ouck Ana popmyBaHHSA NAackmx

MaKapoHiB

C |HCTPYMEHT Ansi OUMLLEHHS

7 Hacapgka gnsa cirypHoro neunBa*
a Martpuua anga nponyckaHHs Ticta
b ®opmyBanbHui guck (0bepToBuin)

=> MantoHok [&

Hacapgka-tepka*

Kopnyc

[opnosuHa

3acniHka

3aBaHTaxyBarbHa Yalla
LLToBxay

BcTtaBka ons HapizaHHs

BcTaBka ons warkyBaHHs, KpynHa
BcTaBka ons wartkyBaHHS, OpiGHa
BcTtaBka ons tepta

-0 Q0T W

=<}

-SoQ "0 Q0T

Ctucnun ornsag, uk

9 Hacapgka-cokoBuTHCKay Ansi
LUTPYCOBUX
a 306ipHa vawa
b Cityactui cinstp
¢ KoHyc cokoBuTMCKava
d TlpuBigHWI Ban 3 NpyXUHO0

* 3anexHo Big moaeni

Y Ui iHCTpYKLUIT 3 ekcnnyaTauii onucaHo

pi3Hi BapiaHTn BUKOHaHHSA. Ha intocTpoBaHux
CTopiHkax € ornag npunagy. =» MantoHok [¢]

Akcecyapu i 3anacHi 4aCTMHN MOXHa
npuabaTtu B cepBiCHOMY LieHTpi abo Ha
canti www.bosch-home.com. =» «3anacHi
YacmuHu ma akcecyapu» ous. cmop. 210

Mepen nepwnm
BUKOPUCTAHHAM

Mepen novaTkom ekcnnyartadii HOBOro
npuvnagy moro NoTpibHO NMOBHICTHO po3naky-
BaTW, OYMCTUTU Ta NEPEBIPUTU.

YBara!

Hikonu He BBOAITb B eKCnnyaraLito NoLUKo-

OKeHu npunag!

= Bunmite ocHoBHUMI Griok npunagy Ta BCi
aKkcecyapu 3 YNakoBKW.

m  3HiMiTb HasABHUI NaKyBanbHWI MaTepian.

m Po3bepiTb 3ibpaHi YacTHM Ha OKpeMi
aetani. [Mpy upoMy AinTe y 3BOPOTHOMY
nopsiaky Ao onucy B po3aini «lligrotoBkay.

m [lepesipTe BCi AeTani Ha KOMMMEKTHICTb.
=> ManoHok X/ [F

m [lepesipTe BCi YaCTMHW Ha BidyanbHi
MOLUKOOKEHHS.

m PeTenbHO 04nCTITb Ta BUCYLUITb BCi
AeTani nepeq nNepLUnM BUKOPUCTaHHSM.
=> «/[]o2ns10 i WOOEeHHEe OHUUEHHST» OUS.
cmop. 207
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uk EnemeHTn ynpasniHHS i iHgukaTopu

EnemeHTM ynpaBniHHA i
iHauKaTopum

MFW35...

KHonka |

Y pesynesraTi HaTUCKaHHSA KHOMKK |
npunag BMUKaeTbes. MNpueoa Bigpasy x
3anyCcKaeTbCs.

KHonka O
Y pesynberaTi HaTUCcKaHHSA kKHonkv O npunag
BUMWKAETbCS. [1pMBOA 3yNUHAETLCS.

MFW36.../.MFW38...

Knonka O/I

Y pesynesrati HaTuckaHHs kHorkn O/1
npunag BMyKaeTbCsi—g- MNpuBos HeranHo
3arycKaeTbCA Ha LUBMAKOCTI 2 (LIBWAKO).
Y pesynkraTi NOBTOPHOMO HAaTUCKaHHS
kHonkn O/1 npunag BumukaeTbes. MNpreog
3YMUHSIETHCS.

Knonka 1:2 | rev

Kopotke HaTvckaHHs kHonku 12 | rev
3MiHIOE LWIBMAKICTL Npunagy 3 1 (NoBinbHO)
Ha 2 (wBunako) abo HaBnaku. =» «Hanawmy-
eaHHs1 weudkocmi» ous. cmop. 202

Y pesynbraTi HaTUCKaHHSA 1 YTPUMaHHS
KHOMKM 1-2 | rev 3anyckaeTbCcst yHKLIA
3BOPOTHOrO Xoay. = « OyHKUis1 360pOMHO20
x00y» dus. cmop. 203

Yci mogeni

IHaukaTop po6oyoro cTtaHy

IHAMKaTOp pOBOYOro CTaHy ropuTb, KOMn
npunag yBiMKHEHU. Y Mogensx 3 yHKLUE0
3BOPOTHOrO X0Ay iHaMKaTop yHKLiT Murae,
noku kHorka 1-2 | rev nepebysae y HaTUCHY-
TOMY CTaHi.

ABapiiiHa KHomnKa

Y pe3ynbraTi HaTUCKaHHS aBapiiHOT KHOMKK
BCT@HOBMNEHa Ha npunagi Hacagka posbno-
KOBY€ETbCS. TiNbKW Y pe3ynsraTi HAaTUCKaHHS
aBapiliHOi KHOMKW HacazKky MoxHa obepratu
NPOTW FOANHHUKOBOI CTPINKW | 3HATU 3 OCHOB-
Horo 6rioky npunagy.

Biacik ans 36epiraHHa kabento

Kabenb X1BNEHHA MOXHa BUNHSTA 3
BiACiKy Ans kabento abo BCTaBUTU Ha3as.
3aBxan BUTArynTe Kabenb Ha NoTpiGHy Bam
DOBXUHY.

202

Biacik ansa 36epiraHHA

PeLwuiTkoBi ANCKM, LLO HE BUKOPUCTOBYOTLCS,
MOXXHa NOKNacTW y BiACK Ans 36epiraHHS i
3aKPUTU KPULLIKOHO.

3axucT Big NnepeBaHTaXXeHHS

LLlo6 nonepeamnTy 3Ha4Hi NOLLKOOXKEHHS
6a30B0i HacaakM B pasi NnepeBaHTaXXeHHs
npunagy, Ha 3axonntoBadi 3pobneHa
Haciyka (micue 3agaHoro 3nomy). Y Bunagky
nepeBaHTaXXEHHS 3axXOnJoBay N1aMaeTbCst

B LibOMY MicLi. HoBMI 3axonntoBay MoXHa
npuabatu B cepsicHoMy LeHTpi (Ne 630701).
Ha 3anacHi getani 3 3agaHum micuem
3r1I0MY Halli rapaHTiHi 3060B’A3aHHS

He MOLUNPIOKTLCA.

3amiHa 3axonnoBaya

=»> MarnoHoK

1. BignycTiTb rBUHT y 3axonsoBadyi 3a
[0MoMOroto BiAnoBigHoi BiakpyTku (PH2)
i 3HIMITb NOLLKODXEHWUI 3ax0onoBay.

2. BctaBTe HOBUI 3axonnoBay i MiLHO
3arBUHTITb.

HanawTyBaHHA LWIBMAKOCTI

JIULLE MFW36.../MFW38...
HanawTyBaHHS LWBWMAKOCTI Aa€e 3MOTy
BCTaHOBUTU NOTPIBHY YacToTy 06epTaHHS:
1 (noBinbHO) abo 2 (LWBUAKO).

YBara!

[ns neBHWX cUTyaLii BUKOPUCTaHHSA
HeobxigHa WBmakKicTb 1 (MOBINbHO).
YpaxoBynTe pekoMeHO0BaHY LUBUAKICTb!
[uB. Tabnuuto = MantoHok [0]

m  YBiIMKHITb npunag kHonkoto O/1. Mpunag
3anyCTUTLCS Ha LWBMAKOCTI 2 (LUBUAKO).
m HaTtucHiTb i ogpasy BignycTiTb
kHonky 1-2 | rev. Mpunag nepeiige Ha
LIBUAKICTb 1 (NOBINbHO).
m HatucHiTb | ogpasy BignycTiTh
kHonky 1-2 | rev. Mpunag 3HoBy nosep-
HETBLCA Ha LUBUAKICTb 2 (LUBUAKO).



PyHKLiIA 3BOPOTHOro xoay
JIULLE MFW36.../MFW38...

®yHKLiA 3BOPOTHOTO XOA4Y CIYXUTb Ans
TOro, o6 KOpPOTKOYaCHNM XOAO0M LUHEKa y
3BOPOTHOMY HarnpsiMKy MOXHa Byno BUBIrb-
HUTW NPOAYKT, KW 3aCTPsr y M'scopy6ui.
®yHKLiA 3BOPOTHOTO XO4Yy aBTOMATUYHO
BMMWKAETLCSA Yepes 15 cekyH.

YBara!
KaTeropunyHo 3ab60poHEHO JOBrO BTPUMY-
BaTW HATUCHYTOW KHOMKY 12 | rev, konu
npunap yBiMKHEHO—g- HaTuckante Ta BTpy-
MyiTe KHomky 1+2 | rev nuwwe nicns Toro, sk
npunag noBHICTIO 3yMWHMBCS.
m  BuwmkHiTe npunag kHonkoto O/1 Ta
JouvekanTtecs 3ynnHKX Npyueoaa.
m HatucHiTb i BTpumyiiTe kHomky 1-2 | rev.
m [lpnbnusHo 3a 5—10 cekyHA BigNycCTiTb
kHorky 1-2 | rev i godekantecs aymnuHku
npueoaa.
m [lOBTOPHO YBIMKHITb Npunag
kHonkoto O/1.

BkaziBka

AKLo nicns KOPOTKOYACHOro XoAy LUHEeKa y
3BOPOTHOMY HanpsIMKy NPOAYKT, L0 3aCTpsr,
He BAarnocs BUBIMbHUTU, M'iCOPYOKy cnig
BUMKHYTU, BUTATHYTU BUTKY 3 PO3ETKM i
npoYncTUTU Npunag. =» «/Joanso i wodeHHe
o4YuWeHHs» dus. cmop. 207

OcHoBHuIA Grok npunagy uk

OcHoOBHUM OnoOK npunany

MigroTroBkKka

/\ IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHs!
BcraBTe wtencenbHy BUIKY B PO3ETKY,
SKLLO BUKOHAHO YCi onepaLii 3 NiAroToBkx
npunagy 8o poboTn, a HeobxiaHi Hacaaku —
BCTaAHOBMEHI Ta 3’eAHaHi 3 OCHOBHMM GNoKom
npunagy HanexHum YMHOM.

m [locTtaBTe OCHOBHWIA GrOK Npunagy
Ha CTiliKy, ropn3oHTanbHy poboyy
NMOBEPXHIO.

m  BuTArHitb kabenb X1BMNEHHS 3 BiACiKy
Ans 36epiraHHsA kabento Ha HeobXiaHY
OOBXMHY.

OcHoBHUI BrOK Npunaay rotoBuin 4o

poboTu.

Ba3oBa Hacagka

BasoBa Hacagka BUKOPVCTOBYETLCS OM15
HaCTYMNHMX onepawin:

M’sicopy6ka

[ns nogpibHeHH:A cprx abo BapeHuX NpoayK-
TiB. 3anexHo Big KOHCUCTEHLIT NPOayKTY nepe-
pO6KM BUKOPUCTOBYWTE BIAMOBIOHWIA PELLITKO-
BU auck. = «[lopadu» dus. cmop. 209

KoBGacHui wnpuy,

[Ins 3anoBHEHHs1 KOBGACHOK MACOH0 LUTYYHOI
i HaTypanbHoi koBGacHoi 06onoHku. [insa cop-
MyBaHHS1 pyneTiB.

Hacapka ke66e
[nsa chopmyBaHHSA hapLUMPOBaAHNX M’ACHUX
KOTrNeTOoK kebbe.

MakapoHHa Hacagka
[nsa dbopmyBaHHs cnareTti abo nnackux
MaKapoHiB.

Hacapgka ansa dirypHoro neumsa

[na chopmyBaHHSA TPHOX PiHOBUAIB
BiAicagHoOro pirypHoro ne4vea.

BkasiBka: 3a gonomoroto 6a3oBoi Hacaaku i
HanexHux akcecyapis, siki MOXXHa npuabdaTtu
B CEPBICHOMY LIEHTpI, BiAKPMBAIOTLCS HOBI
MO>XITMBOCTi 32CTOCYBaHHS.

YBara!

[Mpw 360pLi pi3HMX aeTane Npopi3n Ha BCTaB-
Kax BUPIBHANTE MO BiAMOBIAHOMY BUCTYNY Ha
Kopryci.

MigroroBka M’ACOpPyOKU

A IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHSA!
He TopkanTecb rocTporo Hoxa.

YBara!
BuikopucToBy#Te Tinbkv OOVH PELLITKOBUIA
AOVCK.

=»> MantoHok ]

1. CnouaTtky BCTaBTe B KOPMyC LUHEK 3
3axonnoBayvem.

2. HacagiTb Ha WHekK cnoyaTky HiX, a
noTiM Ga)kaHUI PeLLiTKOBUIA OUCK.

3. HapisHe kinbue noknagite Ha KOpnyc i
3aKpyTiTb 3@ FOAMHHUKOBOK CTPISIKOO,
He NpuKnagawyu Npy LbOMY BEMKUX
3yCUnb.

M’sicopy©Oka rotoBa o poboTu.
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uk BasoBa Hacagka

MigroroBka KOB6ACHOrO LWNpULUA

=> ManoHok 3

1. CnouaTky BCTaBTe B KOPMYC LUHEK 3
3axonmnoBayem.

2. HacagiTb Ha LWHeK cnoyaTtky onopHe
Kinbue, a NoTiM BCTaBTe B KOPMYC COMNIo
ans BupobHuuTBa KoBbacu.

3. HapisHe kinbLe noknagite Ha KOpnyc i
3aKPYTiTb 38 FOAMHHUKOBOKO CTPINKOIO,
He MpWKNagakyn Npy LbOMY BEMMKMX
3yCUnb.

KosbacHuii Linpw, rotoBui 4o poboTu.

MiaroTtoBka Hacagku Kebbe

=> ManoHok @

1. Cnouatky BCTaBTe B KOPMYC LUHEK 3
3axonnioBayeM.

2. HacagiTb Ha LUHEK cnoYaTky KOHyCHe
Kinbue, a NoTiM BCTaBTe B KOPMYC COMIo
kebbe.

3. HapisHe kinbue noknagite Ha KOPNyC i
3aKpyTiTb 3@ FOAUHHUKOBOIO CTPINKOLO,
He NpuKnagaryy Npy LboMYy BEMMKNX
3yCunb.

Hacapgka ke66e rotoBa 4o poboTu.

MigroroBka MakapoOHHOI HacagKu

=> MarnoHok [€

1. Tepenycim BCTaBTe B KOPMYC LLUHEK i3
3ax0nnoBayYeM.

2. BcraBTe B Kopnyc noTpibHM Anck Ans
POpMyBaHHSA MaKapoHiB.

3. YcTaHOBITb Ha KOPMNYyC Hapi3He KinbLe 1
3aKpyTiTb MOro 3a roAMHHUKOBOK CTPIn-
koto 6e3 HagMipHOro 3ycunnsi.

MakapoHHa Hacagka rotoea 4o pobotu.

MiarotoBka Hacagku ans
¢irypHoro neuuBa

=> MantoHok [Il

1. Tlepepycim BCTaBTe B KOPMYC LUHEK i3
3axonnoBayeM.

2. Cno4aTky BCTaBTe B KOPNyC MaTpuLo
Onsa nponyckaHHA TicTa, Todi popmy-
BarbHUIA OUCK.

3. TlpokpyTiTb pOpMyBanbHUA ANCK Tak,
o6 oTBip NOTPIGHOT OPMM OMMHMBCH
BHU3Y.
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4. YCTaHOBITb Ha KOpMyC Hapi3He KinbLe 1
3aKpyTiTb NOro 3a roQUHHUKOBOHK CTpIf-
Koto 6e3 HagMipHOro 3ycunnsi.

Hacapgka gns cirypHoro neunsa rotoBa 4o

po6oTu.

3acTocyBaHHA

BkasiBka: 3anexHo Bif MeTV BUKOPUCTaHHS
NPOAYKTW NepepobnatoTbCA NO-Pi3HOMY.

=> «Peuenmu» dus. cmop. 207

HactynHui npuknag onucye 3acTo-
cyBaHHs1 6a30BOi HacafKku y SIKOCTi
M’sicopy6ku:

A IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHS!

— He craBngaiTe pyku B ropnoBuHy
M’sicopy6ku.

— [Ins niglwToBXyBaHHS KOPUCTYWTECS
BMKITIO4HO LUTOBXa4eM.

YBara!

— 3abopoHSETLCS NepementoBaTh KicTKU,
XPSALL, CyXOXMUnns Ym Oyab-ki iHLUi
TBEpAi YacTKu.

— He obpobnsanTe 3amopoxeHe M’aco.

— He cunbHO HaTUcKanTe Ha LIToBXay.

=> Papg manoHkis

1. YcTaHOBITb MiAroToBnNeHy Hacaaky 3
HEBENVKMM HaxnoM Ha NpuBOL, OCHOB-
Horo 6roky npunagy.

2. Hacapky noBepHiTb NPOTY rOQNHHMKOBOI
CTPINKu 4o ii YyTHOI dhikcauii B nasi.

3. BcTaHoBITb 3aBaHTaXyBarbHy Yally i
BCTaBTE LUTOBXa4 B rOPriOBUHY.

4. TligrotynTte npoaykTu. MNonepegHbo
noApibHITb BinbLi YacTUHK, W6
BOHW NPOXOAWIY B roproBuHy 6e3
HaTUCKaHHSI.

5. [MipcraBTe npyaaTHy EMHICTBL Nig,
Hacagky. MNoknagiTe NpUroToBneHi
NPoAyKTW Ansi nepepobKn [0 3aBaHTaxy-
BarnbHOI YaLLi.

6. BcTaBTe BUIKY B PO3ETKY. YBIMKHITb
npvnag.

BkaziBka (MFW36.../MFW38...):

nicnst yBIMKHEHHS Mpunag 3anyckaeTbes 3

ONTUMArbHO LUBUAKICTIO 2 (LUBUAKO).

7. Jlerkum HaTUCKaHHSAM NPOLUTOBXYWTE
LUTOBXa4eM NpodykT o6pobku B
rOPSIOBUHY.



8. Axwo poboTy 3aBepLUEHO, BUMKHITb
npunag ta BUAMITb LUTENCENbHY BUMKY 3
pO3€eTKN.

9. 3HiMiTb 3aBaHTaXyBarnbHy Yally Ta
LUTOBXaY.

10. YTpumyinTe aBapiiiHy KHOMKY y HaTuC-
HYTOMY CTaHi i 0GepTainTe Hacaaky 3a
FOOVHHUKOBOIO CTPIMKOLO, NMOKN BOHA He
BUKPYTUTLCS.

11. 3HimMiTb Hacagky, po36epiTb i NPOYNCTITh
yci aetani. =% «/[Joans0 i wjodeHHe
oyuweHHsi» dus. cmop. 207

Hacapka-tepka

[ns waTkyBaHHSA, HaTUPaHHSA 1 Hapi3aHHSA
Taknx TBEPANX NPOAYKTIB, K cUp, OPYyKTH,
OBOUi, FOpixu, MUrgarne, cyxapi ToLo.
3anexHo Bi KOHCUCTEHLT NpoayKTy nepe-
pOGKM BUKOPUCTOBYITE BiOMNOBIAHY BCTABKY.
=> «[lopadu» dus. cmop. 209

MiaroToBKa

A IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHS!
He TopkarTecsi rocTpmx HOXIB Ta KpaiB
BCTaBOK ANA LIATKYBaHHS, TepTa Ta
Hapi3aHHs.

=> Psp manioHKiB

1. Bigkpwuiite 3acniHKy. YCTaHOBITb B
Kopryci 6axkaHy BCTaBKy.

2. 3akpwuiiTe 3acniHKy, LWob BOHa YyTHO
3acpikcyBanacs.

Hacapka-Tepka rotoBa oo po6otu.

3acTocyBaHHA

A\ Ichye HeGeaneka TpaBMyBaHHs!

— He craBnsiTe pykn B ropnosuHy
Mm’copybku.

— [nsa nigwToBXxyBaHHA KOPUCTYMUTECS
BUKITIOYHO LUTOBXayeM.

YBara!

— LUtoBxay MoXHa BCTaBnATU TiNbKK B
OQHOMY HanpsIMKY.

— Bwpanits wkapanyny (Hanp., ropixis).

— He cunbHO HaTUCKanTe Ha LLITOBXau.

Hacagka-tepka uk

YBara! (MFW36.../MFW38...)

Hacagkv ons wartkyBaHHs Ta HapidaHHs

MOXHa BMKOPWCTOBYBATMN MULLE Ha

wBuakocTi 1 (MOBINbHO).

— Hacagky ans HatupaHHs cnig, BUKO-
pVCTOBYBATW Ha LUBMAOKOCTI 2 (LLUBMAKO).
=> «HanawmysaHHs1 weudkocmi» ous.
cmop. 202

=> Paa mantoHkis [d

1. YcTaHoBITb NiAroTOBEHY HACaaKy 3
HEBENVIKMM HaxurioM Ha NpPUBOL OCHOB-
Horo 6roky npunagy.

2. Hacapky noBepHiTb NPOTY rOQNHHMKOBOI
CTPINKM [o ii YyTHOI (pikcauii B nasi.

3. BcraHoBITb 3aBaHTaXyBarnbHy yally i
BCTaBTE LUTOBXa4 B rOPriOBUHY.

4. TligrotynTe npodykTu. NonepeaHso
noapibHiTb GinbLUi YacTUHM, WO6 BOHK
NPOXOAMUNN B rOPNoBUHY 6e3 HaTUCKaHHS.

5. TigcrasTe npyuaaTtHy EMHICTb Mg,
Hacagky. Noknagite NpUroToBreHi
NPoAyKTW ANnsi nepepobKn A0 3aBaHTaxy-
BarbHOI YaLi.

6. [Min’egHanTe BUMKY 0O PO3ETKU.
YBIMKHIiTb npunag.

Yeara! (MFW36.../.MFW38...)

[Micnsa yBIMKHEHHSA Npuniag, 3anyckaeTbes Ha

wBmaKocTi 2 (wewuako). LLob ckopuctatuca

Hacagkamu AN LWaTKyBaHHS i Hapi3aHHs,

060B’13KOBO HATUCHITb KHOMKY 1:2 | rev

1 pas; npunag nepenge Ha WBUAKICTb 1

(noBinbHO). =» «HanawmysaHHs1 WeUOKo-

cmi» dus. cmop. 202

7. Jlerkum HaTUCKaHHSAM NPOLUTOBXYWTE
LUTOBXa4YeM NpogdykTv obpobku B
roprnosuHy. BinbyeaeTbcs piska abo
LIaTKyBaHHS NPOAYKTIB.

8. Akwo poboTy 3aBepLUEHO, BUMKHITb
npunag Ta BUAMITb LUTENCENbHY BUTKY 3
pO3€eTKU.

9. 3HimiTb 3aBaHTaXyBanbHy Yally Ta
LUTOBXaY.

10. YTprmyinTe aBapiiiHy KHOMKY y HaTuc-
HYTOMY CTaHi i oGepTaliTe Hacaaky 3a
FOOVHHMKOBOIO CTPINKOK, MOKN BOHA He
BUKPYTUTLCS.

11. 3HimMiTb Hacaaky, po36epiTb i NPOYNCTITb
yci petani. =» «/[Joans0 i wodeHHe
oYuueHHs1» ous. cmop. 207
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uk Hacagka-cokoButmckay gns LNTpycoBux

Hacaaka-cokoButuckau ans

LIMTPYCOBUX

[ns BMYaBnoBaHHA LMTPYCOBUX COPYKTIB,
TaKuX SK, Hanp.: NMMMOHN, anenbCUHN,

rpevincpyTn.
MigroroBka

/\ Ichye HeGe3aneka TpaBMyBaHHs!
306ipka Hacagk1-coKoBUTMCKaYa Ans
LIMTPYCOBMX 3AINCHIOETLCA Ge3nocepenHbLo
Ha ocHoBHOMY 6roui npunagy. BctasTe
LuTencensHy BUMKY B PO3ETKY, SKLLIO BUKO-
HaHo yci onepadii 3 NiaroToBkM npunagy Ao
poboTu.

YBara!

[ns nigrotToBku i BUKOPUCTAHHSA HacaaKu-

COKOBMUTMCKa4a Ans LMTPYCOBUX OCHOBHUIA

6nok npunagy Bigkuaaetbest Ha 90°. Y

LibOMY MOOXXEHHI HIKOMW HEe BUKOPUCTO-

BYWMTE iHLLi Hacagku.

=> Pap manioHKiB

1. Tpumaiite OCHOBHUI BNOK Npunagy
3a pyyKy i 06epexHo BigkmaanTe, Woo
npusog, 6yB cnpsiMoBaHuin BBEpX. 3a
noTpebu NoBepHiTb OCHOBHWUIA GOk
npunagy, wob fo kHornok 0yB 3abe3neye-
HUM gobpuin gocTtyn.

2. TlpvBigHuIA Ban 3 NPYXMHHUM enemMeH-
TOM BCTaBTE BHM3 Y NPUBIA OCHOBHOTO
6noky.

YBara!

MpwuBigHWI Ban noBuHeH 3abe3nedyBaTtu

nerke NpUTUCKaHHs nanbLem AoHW3Y. BiH He

MOBWMHEH MICTUTU HAaNUMNaHb 3aruLLKiB COKY

i BriokyBaTMCA KicTo4kamm abo CTOPOHHIMM

npeaMeTamu.

3. TlocTasTe 36ipHy YaLly nig KyTom Ha
npuBoLA.

4. 306ipHy Yally NOBEpPHITb MPOTU FOAUHHN-
KOBOI CTPINku Ao il YyTHOI dhikcauii B nasi.

5. BcrtaBTe cityactuii insTp Ha 36ipHy
yauy.

6. BcTaBTe KOHYC COKOBUTMCKaA4a Ha npu-
BiAHWI Ban.

Hacapgky-cokoBuTmcKay Ansi LUTPYCOBUX

BCTAHOBMEHO Ha OCHOBHOMY Orioui npunaay,

i BOHa rotoBa 0 poboTu.
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3acTocyBaHHA

=> Papg manoHkis [

1. Po3spixTe HaBMin UMTpycoBi hpyKTy.

2. [MipctaBTe npyaaTHY EMHICTb Nig,
Hacagaky.

3. lig’egHanTe BUMKY 0O PO3ETKMN.
YBiMKHITb npunag. Mpreog noynHae
npawtoBaTm.

YBara! (MFW36.../MFW38...)

[Micns yBiMKHEHHS npunag 3anyckaeTbcs

Ha wemakocTi 2 (wewuako). Lob ckopucta-

TUCS COKOBUTUCKAYEM AN LUTPYCOBKX,

060B'A3KOBO HATUCHITb KHOMKY 1-2 | rev

1 pas; npunaga nepenge Ha WBUAKICTb 1

(noBinbHO). =» «HanawmysaHHs1 WeUJOKo-

cmi» dus. cmop. 202

4. Po3pisaHi HaBnin LMTpycoBi opyKTU Npu-
Knagitb 06pobnioBaHO0 NOBEPXHEID A0
KOHyCa COKOBMTUCKa4a Ta NpUTUCKanTe
OOHM3Y. AK TifNbKU OPYKTU NPUTUCHYTU
[0 KOHyCa COKOBUTUCKaYa, KOHYC
novnHae obepratucs.

5. [1ns 3aBepLUEHHSI NPoLIeCy BUTUCKAHHS
COKY 3MEHLUTE CUMy NPUTUCKAHHA 0O
KOHyCa COKOBMTUCKaYa.

6. Akuwo poboTy 3aBepLUEHO, BUMKHITb
npunag ta BUAMITb LUTENCEernbHY BUIKY
3 PO3ETKM.

7. YTpumyWiTte aBapiniHy KHOMKY Y HaTuc-
HYTOMY CTaHi i oGepTaliTe Hacaaky 3a
FOAVHHWKOBOK CTPINKOH0, MOKN BOHA HE
BUKPYTUTBCS.

8. 3HiMiTb Hacaaky, po3bepiTb i NPOYUCTITb
yci petani. =» «/[Joans0 i wjo0eHHe
oYuweHHs1» dus. cmop. 207

BkaziBku:

— LWo6 gocartn onTMarnbHOro BUXo4y
COKY, MPOLIEC BUTUCKAHHSI COKY MOTPIOHO
NOBTOpPIOBATM LeKiNlbka pasiB.

— 3a noTpebun HeobxiaHO CNOPOXHUTYU
citTyacTuin ginkTp 3 rpybrMmn YacTuHamm
PpPYKTOBOI M’AKOTi Ta 3epHATaMM.



[ornag i WwoaeHHe OYnLLIEHHS uk

Odornsap i woaeHHe
OUYULLEHHSA

Mpunag, yci Hacagku i BUKOPUCTOBYBaHI
akcecyapu HeobXigHO 'PYHTOBHO YUCTUTH
NiCNsA KOXXHOro BUKOPUCTaHHS.

/A IcHye HeBe3neka ypaxeHHs cTpyMom!

— [Mepepn ouneHHAM kabenb XUBNEHHS
HeOoOXiOHO BUMHATU 3 PO3ETKM.

— Hikonu He 3aHyptoiTe OCHOBHUIA Brok
npunagy y pigvHv Ta He MyITe y nocyao-
MUWIAHIA MaLLUWHI.

A\ Ichye HeGeaneka TpaBMyBaHHs!

He TopkaiTecs roctpmx HOXIB Ta kpaiB

BCTaBOK AJN151 LIATKyBaHHA Ta Hapi3aHHs.

YBara!

— He BukopucToBywiTe 3acobu ans oyu-
LLEHHS, LLO MiCTSATb CMMPT.

— He BukopucTOBY#TE rOCTpI, KiIHYaCTI UK
MeTaneBi NpeaMeTn.

— He BuKOpUCTOBYTE XXOPCTKi raHYipKu
abo 3acobu Ans OUYULLIEHHS.

Ha mantoHky M Bu 3HaigeTe kopoTkui

onuc, SK cnig YMCcTUTU OKpeMi geTani.

m [lpoTpiTb oCHOBHWIA Briok Npunagy
BOJIOrOK raH4ipKoo Ta 3anmLITe COXHYTU.

m BukopuctaHi Hacagku posbupante
y 3BOPOTHI NOPSAKY (AWB. pO3Ain
«MigroToBka» AN BiANOBIOHOI HAacaakw).

m Yci akcecyapu NpoMuiTe ny>XHUM
MUKOYUM 3aCOO0M, BUKOPUCTOBYHOUN
raHyipky/rybky, abo o4mcTiTb M’KO0
LLITKOHO.

m [pocyLiTb BCi YaCTUHWN.

Bka3siBku:

— MerTanesi getani Bigpasy X BUTPITb
HacyXxo i 3MacTiTb CTOMOBOIO Ofi€l0 Ans
3aXUCTY Bifl ip>KaBiHHS.

— [pwv 06pobui, Hanp., MOPKBK Ha enemeH-
Tax 3 NfacTMacu MOXyTb YTBOPHOBATUCS
KOMbOPOBI NASIMU. X MOXHa yCyHyTU 3a
[JO0MOMOro AeKiNbKoX Kpanernb CTONoBOT
onii.

Peuentun

BkaziBka (MFW36.../MFW38...):
Onsi BCiX pobounx onepadin ycTaHOBMONTe
LWBMAKICTb 2 (LUBMAKO).

Kebbe

®dapLw gnsa Tpy6o4okK:

— 500 r 6apaHuHK, Hapi3aHOi CONMOMKOI

— 500 r kpynu 3 neHui Bynryp, NPoMnUTH i
[aTun BOAi CTEKTU

— 1 maneHbka UMbynuHa, nociyeHa

m bapaHuHy i nweHunLo no4eproso nepe-
MOMOTK B M'scopyOLLi (peLUiTKOBUIA ANCK,
OpiGHMIR).

m  Macy nobpe nepewmiwatu, jogatu
umobynto.

m  Cywmiw e ABidi nepenycTnTy Yepes
M’sicopyOky.

HauuHka:

— 400 r 6apaH1HK, Hapi3aHOi CONMOMKOID

— 2 uMbynvHN cepeaHbOi BENNYMHM,
NOCIYeHMX

— 1 cTonosa noxka onii

— 1 cTonosa noxka 6opoLuHa

— 2 YarHUX NOXKN AYXMSHOIo nepLo

— Cinb i nepeub

m BapaHuHy nepemonotu B m’acopy6ui
(pewuiTkoBUIA ONCK, APIOHUNA).

m  LmBynto o6cmaxknTn 40 30M0TUCTO-KO-
PWYHEBOTIO KOMbOPY.

m  [opatu 6apaHuHy i npoxapuTiu.

m  [logatu iHwi iHrpegieHTun.

= Yce TywKyBaTy NpoTArom npmobn.
1-2 XBUNWH.

= 3nuTK 3anBUIN XKp.

= HauuHky oxonoguTw.

MpurotyBaHHA Keb6e:

m  Cywmiw ans Tpy6oyok 06pobuTn 3a gorno-
MOrOt0 Hacaakm kebbe.

m  [lopoxHucTy Tpy6ouKky 3 chapLuy Hapi-
3aTu LWMaTKamm 3aBAOBXKN 7,5 CM.

= 3aninMTy oauH KiHeub TpyboYKM.

m  TPOXV HAYMHKM BTUCHYTU B OTBIP | TAKOX
3aninuTI iHWWA KiHeub TpyGoYKN.

m Harpitu onito (npn6n. 180 °C) i cmaxuTn
TPyOOUKM Y chpuTOpi NpMGN. 6 XBUIUH 4O
30MOTUCTO-KOPUYHEBOIO KOMNbOPY.
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uk PeuenTtun

Xni6Hi ranywkun

— 300 r cBixoro 6inoro xniba

— 20 mn monoka

— 40 r BepLukoBOro Macna abo maprapuHy

— 3 anua

— 1 c. n. gpiGHO nociveHoi unbyni

—  neTpyLuka

— Tpoxu GopoLuHa

— Cinb i nepeub

m [lopixTe xni6 Ha ckMbkn 10 MM
3aBTOBLLKM 1 NO3O0BXHBLO PO3PiXKTE
Hasnin. Monunte 20 Mn Monoka n gante
NPOCOYNTHCS.

m [lpocoyeHi WwmaTku xniba nepepobnante
B M’sicopy6Li (peLuiTKoBUiA OUCK i3
cepefHiMM oTBOpamMm) NpubnmnsHo
50 cekyHa.

m [opavite apibHO nociyeHy unbynio,
MeTPYLLKY 1 pO3TONMeHe BEPLLKOBE
Macno Ta nepeMillanTe iHrpegieHTu.

m [ligmiwarite oo xnibHoi Mmacu 36uTi Aanus,
Cinb i nepeub.

m ButpumariTe TicTO Kinbka XBunuH. MNoTim
3aMiCiTb Le pa3.

m  [1na popMyBaHHA ranyLloK 3aBxam cnig
[obpe 3mouyBaTn pyku BoAoko. ManyLukm
noTpibHO 06BanNATN B GOPOLLHI.

m  OnycTiTb ranyLuku B OKpin i BATpUManTe
ix npnbnusHo 20 xeunuH. He gosoaeste
[0 KUNiHHA!

MakapoHHi Bupo6u
OCHOBHMM peuenT TicTa oNA A€4YHOI
TOKLIWNHU
— 230 r nweHn4Horo 6opoLuHa
(Tun 405) abo nweHn4Horo 6opoLlHa
HawapibHiloro nomeny
—  2anus
BkasziBka: 4nsi JOCArHEHHS HaMKpaLmx
pesynbTaTiB roTymTe TiCTO 3a JOMOMOro
KyXOHHOro kombarHa Bosch MUMS5 i
BiHMYKa-MiLLankn (MakcMMaribHa KinbKiCTb:
1 X OCHOBHWI peLenT).
m  Heposro (10 x npubnunsHo 3 cekyHawm)
nepepobnsnTe BCi iHrpegieHTn
Ha cTyneHi M 3a gornomoroto
BiHWYKa-MiLLAnKu.
m Y pasi notpebu gogariTte we GopoluHa.

208

MpurotyBaHHA MakapoOHHUX BUPOGiB

m [ligrotynte ocHoBHUIA Griok Npunagy,
YCTaHOBVBLUM MaKapOHHY Hacaaky Ta
OaxaHy BCTaBKy.

m [loknaaiTb HeBenuKuin LWIMaT TicTa B
3aBaHTaXyBaIlbHYy YaLlly.

m  YBIMKHITb Npunag i 3auToBXxanTe TiCTO B
rOPrOBUHY LLUTOBXa4YeM.

m bBesnocepenHbo Ha BUxoai obpizante
MaKapOHHi BUPOOU HOXEM Ha NOTPIGHY
OOBXVHY Ta KNafiTb Ha NOcunaHy
©0pOoLIHOM GaBOBHSIHY CepBETKY abo
OEpPEeB’siHY JOLLKY.

dirypHe ne4ynBo

OCHOBHMWM peuenT NiCOYHOro TicTa

— 125 r BepLukoBoro macna (KiMmHaTHoi
Temnepartypw)

— 100-125 r uykpy

— 1 anue

— 1 nyyka coni

—  TpOXu NIMMOHHOI LUKIpKM ab0 BaHiNbHOIO
LyKpy

— 250 r 6opoluHa

— 3a 6axaHHsiM — po3nyLuUyBay TicTa

BkagziBka: 4N 4OCArHEHHS HaMKpaLLmx

pesynerartiB roTynTe TiCTO 3a AOMOMOrOH

KyXOHHOro kombariHa Bosch MUMS5 i

BiHWYKa-MiLLarnku.

m [lepepobnsiite BCi iHrpedieHTV NpoTaroM
npubnunsHo %2 xeunuHu Ha ctyneHi 1 (1),
noTiM Aecb 2-3 XBUINUHMK Ha cTyneHi 6 (3)
BiHMYKOM-MiLLIASTKOHO.

MpurotyBaHHA cyxoro neuynBa

m [ligrotynTe ocHOBHMI Brok npunaay,
YCTaHOBWBLUW Ha HbOrO HacaaKy aAns
(pirypHoro neuvBa Ta baxkaHy MaTpuLio
ANsa NponyckaHHA TicTa.

m [loknagite WMaT TiCTa B 3aBaHTaxy-
BarbHy Yallly.

m  YBIMKHITb Npunag i 3auToBXanTe TiCTO B
rOPrOBUHY LLUTOBXa4eM.

m  OOGpizaiite TiCTO Ha NOTPIOGHY JOBXMHY
6es3nocepeaHbO Ha BUXOAi Ta KNaaiTb
Moro Ha Aeko, nocunaHe GopoLLIHOM
abo BKkpuTe cneLianbHUM nanepom ang
BUNIKaAHHSA.



Mopaaun
M’acopy6ka

3acTocyBaHHA peLliTKOBUX AUCKIB

— PewiTkoBUM AUCK, APiGHUN (2,7 MM):
BapeHa KypsiTvHa, CBMHWHA, SINOBUYMHA,
BapeHa neviHka, BapeHa puba ons cynis;
cupa CBUHUWHA i ANoBUYMHA ANS pyneTy
3 pybrneHoro m’sica; cupa neviHka, M’saco
i cano ans niBepHoi koBdacu; CBUHMHA
AN CMpOKOoM4YeHoi koBbacu

— PewiTkoBui auck, cepepgHint (4 mm):
CBVHVHA | ANOBMYMHA ANs NawTeTy i
cepsenarty

— PewwiTkoBni AnCK, KpynHum (8 mm):
CMakeHa CBMHMHA ONs MynswoBoro
Cyny; peLuTkx (Hanp., neveHi, koBbacu)
0118 3anikaHKuy i3 peLuTok

m  AKwo noTpibHa Ginbw apibHa
KOHCUCTEHLiSt NPOAYKTiB nepepobku,
MOBTOPITb NPOLEC NOAPIOHEHHS i BUKO-
PUCTOBYINTE MNOYEProBO Pi3HI PELUiTKOBI
OVCKY (KPYMHWIA, CepeaHin, OpiOHUIA).

m [loganblui iHrpedieHTn (Hanp., umMbynto,
NpsHOLLi) MOXHa goaasaTy 6esnoce-
PEeLHbO M Yac nepemMentoBaHHs. Takum
YnHoM fobpe nepemiaroTbes yei
iHrpedieHTn.

KoBGacHui wnpuy,

m HatypanbHy KoB6acHy 060noHKy nepeq
nepepobKoto 3aMoviTb B TEMNi BOAI HA
npnon. 10 XBUNKH.

m  OBGonoHKy koBbacu He 3anoBHONTE
HaATO «TYro», OCKiNbKY MNif Yac BapiHHSA
abo cmaxeHHs KoBGackun MOXyYTb
TPICHYTW.

Hacapgka-tepka

YBara! (MFW36.../MFW38...)

— Hacagkv ons wartKyBaHHS Ta Hapi3aHHs
MOXXHa BMKOPVCTOBYBAaTM NiLLE Ha
wewuakocTi 1 (MOBiMNbHO).

— Hacagky onsa HatupaHHs cnig BUKO-
PVCTOBYBaTM Ha LUBUAKOCTI 2 (LUBMAKO).
=> «HanawmysaHHs1 weudkocmi» ous.
cmop. 202

[MNopagu uk

3acTocyBaHHSI BCTaBOK

— BcTaBka gns Hapi3aHHA: 4Ns MOPKBMY,
cenepwu, konbpabi, kabaukis

— BcTaBka gns wartkyBaHHs (rpy6a): ans
MOPKBMU, rOpiXiB, TBEPAOro cupy (Hanpu-
Knag, eMeHTanbCbKoro)

— BcTtaBka gns watkyBaHHS (ApioHa):

N8 ropixis, TBEPOOro cupy, cupy

napmesaH

BcTaBka gnsa tepTa: Ans kapTonni, cupy

napmesaH, ropixis

YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHO
nonoxeHb €BpONencbkoi [upekTren

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NeKTPOHHMX
Ta enekTponpunagis, wWwo oéynuy
BMKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[npekTnBO BNU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, AKi € 4INCHUMU Y Mexax
€BponencbKOro coay, Woao
NPUAHATTA Ha3ag Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI AN
BMAAnNeHHs MOXHa fisHaTuncs
B crnevianizoBaHoOMy MarasuHi.

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy 4itoTb yMOBU
rapaHTii, Wwob 6ynu onybnikoBaHi HaLWWM
KOMMETEHTHMM NPeACTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npup6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sKMIA Yac ogepKati yMOBW rapaHTii
y crieuianisoBaHoOMy MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HaLIOMy npeacTaBHMUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBu rapaHTii gna Himeuwunnn ta agpecu
Bu 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPLOX
cTopiHkax uiei 6powypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MilLieHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4yeHo agpecoto. [Ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTinHUMK nocnyramm HeoOXiaHo B
OyOb-KOMy BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.
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uk 3anacHi 4acTuHU Ta akcecyapu

3anacHi 4YacTUHM Ta aKkcecyapwm

3anacHi YacTUHU Ta akcecyapm

Q 27 mm = 638407 PewiTkoBUi anck (OpibHUIA) ons m’sscopyokm
6 4 mm & 637985 PewwiTkoBuUi auck (cepeaHin) ans m’sicopyokm
@ 8 mm = 637986 PeLuiTkoBUI AnCK (KPYnHWUIA) Ans M’sicopy6km
' & 637987 KoBbGacHui wnpuu;: 418 3an0BHEHHS
ﬂ KOBOACHOK MacoH0 LUTYYHOI | HAaTyparnbHOI

KoBBacHOi 060MoHKK. [N hopMyBaHHA pyneTiB.

@ = 12000397

@ @ & 638281 Hacagka ke66e: anst popmyBaHHs
y O (hapLUMPOBaHMX M'SICHUX KOTNETOK kebbe.
@ ‘ 4 = 12001096 MakapoHHa Hacagka: Ans opMyBaHHS crareTi
A abo NnackMx MakapoHiB.
‘,‘4} (R Hacapka ansa dirypHoro neumnsa: onsg popmy-
> Q) BaHHs1 TPbOX Pi3HOBUAIB BiACaAHOro pirypHOro
neymBea.
4 B & 12011263 Hacapka-tepka: ons watkyBaHHs, TepTs i
"‘*f’>rh Hapi3aHHs

= 798161 BcTaBka Ana HapisaHHA 0Na Hacagku-Tepku

HacadKn-Tepkun

A
S 4
@ = 798162 BcTaBka Ans watkyBaHHA (KpynHa) Ans

= 798160 BcTtaBka ans watkyBaHHA (pibHa) Ans
HacagKku-Tepku
= 798130 BcTaBka ans TepTta AN Hacagku-Tepku
) > = 791603 Hacapka-cokoBUTUCKaY Ans LUTPYCOBUX: ANs
@ \ BMYABMIOBAHHS COKY 3 FIMMOHIB, anenbCuHiB Yn
TN rpendpyTis.

3anacHi YaCTuHY Ta akcecyapy MOXHa NpuacaTtyi B MarasvHi abo cepBiCHOMY LIEHTPI.
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[lonomora npw Henonagkax uk

JonomMmora npu Henonagkax

MNpo6nema MoxnuBa npuumHa YcyHeHHs

Mpy BMUKaHHI Ha npunag He nogaetsca  BcTaBTe LTEncensHy BUMKY B PO3ETKY.
npunag He CTPYM.

3anycKaeTbCs.

Mpunag npautoe Mpunag 6yB nepeBaH- BumkHiTE Npunag i govekaritecs
HOpMarsibHO, ane TaKEHWN, | 3axonmoBaY 3ynnHKU. Bunmite BUnKy npunagy 3
NPOAYKTY He 311amaBcs Ha 3agaHoMy PO3€eTKU, 3HIMITb HacaaKy, po3bepiTb i
nepemMentorTbCs. MicLi 3riomy. NPOYMUCTITb YCi AeTani. 3aMiHiTb 3axo-

nntoBay. = «3axucm ei0 nepesaHma-
JKeHHsi» dus. cmop. 202

Mpopoyktn He nepe- Hacapgka abo wHek 3a6uti. Mpunaom 6e3 dyHKLUii 3BOPOTHOro

MenoTbea abo XOAY: BUMKHITb Npunag, govekantecs
nepementolTbCs MNOro 3YNUHKW | BUAMITb BUSKY 3 PO3ETKM.
HaATo MOBIMNbHO. 3HiMiTb Hacaaky, po36epiTb i NPOYUCTITb,

Wwo6 npobutn npoxig. =» «Joansio i
wodeHHe oquweHHs1» dus. cmop. 207
Mpunagu 3 yHKUiEI0 3BOPOTHOIO
xoay:
BMMKHIiTb npunag kHonkoto O/1 Ta
AoYeKanTecst 3ynvHK1 NprMBoaa.
HaTucHiTb i BTpuMyiiTe kHonky 1-2 | rev.
MpunbnusHo 3a 5—10 cekyHA BiANycCTiTL
kHonky 1-2 | rev i goyekanTecs 3ynuHku
npuBoAa. 3HOB YBIMKHITb npunag i
NpoaoBXynTe poboTy. = « DyHKUis1 360-
pomHo20 xody» dus. cmop. 203

Ha wroBxay 34iMCHI0ETbCA 3MEHLUTE CUIYy HAaTUCKaHHS Ha LUTOBXaY

3aHaATO CUIbHE HaTuC- i 3aNOBHIOMTE rOPrOBUHY MEHLLIOH Kilb-

KaHHs1 abo roprioBMHa M’s-  KiCTHO NPOAYKTIB.

copy6ku 3aHaATO NMOBHA.

Y npogyktax ons nepe- Bunmite TBEpAi KOMNOHEHTU. TBepai

pO6KU LLie MICTATbCA 0BOMi Mepep nepepobkoto nonepeaHLo

TBEPAj YaCTKW. npoBapiTh, MpoXapTe abo NPOTYLLKyWUTE.
®yHKUis 3BOPOT- KHonky 1-2 | rev Bigny- YTpumyiite kHorky 1-2 | rev y Hatuc-
HOro XoAy He LLIeHO HaaTo LUBUAKO. HYTOMY CTaHi, JOK/ HE MOYHETLCS
3anycKaeTbCca. 3BOPOTHWM Xifl.

LLIHek 3aHaaTo 3abuTHIA. BumkHiTE Nnpunag, govekanTecst noro
3YMUHKM | BUAMITb BUSIKY 3 PO3ETKN.
3HiMiTb Hacaaky, po3bepiTb i NPOYNCTITb,
o6 npobutn npoxig. =» «Joansio i
wodeHHe oquweHHs» dus. cmop. 207

Akwo npobnemy He BAAETLCSA YCYHYTU CAMOCTINHO, 0BOB'SI3KOBO 3BEPHITLCA 40 CIyX6m

niagrpumkm! Homepn TenedoHiB 3a3HayeHi Ha OCTaHHIX CTOPIHKaX IHCTPYKLi.
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

BHuMaTenbHO 03HaKOMLTECH C UHCTPYKLMEN nNo

3aKcnnyaTtauum, npm paborte pyKoBOoACTBYMNTECH YKa3saHUAMM
OaHHOMW UHCTPYKLIMU U COXpaHAUTe ee Ans AanbHeunLwero
ucnonb3oBaHuA! Nepenasasa npubop Apyrum nuuam,
npunaramte JaHHYH UHCTPYKLMIO.

[MponsBoanTernb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXOEHUS,
BO3HUKLUME B pe3yrnbraTe HecobntiogeHnsa ykasaHuim no npaBuibHOMY
npUMeHeHnto npuodopa.

OT0T Npnbop NpegHa3Ha4YeH TonbKo A4S JOMAaLLHEro UCMoSib30BaHUS.
Mpnbop MOXHO NCNONB30BaTh TONMLKO 4S5 NepepaboTKn Takoro
KonunyecTtsa NpOAyKTOB U B TEYEHME TaKOro BPpeMEHU, KOTopble
XapakTepHbl 4N JOMaLLHEro Xo3sancTea.

Mpnbop 1 npuHagnexHocTn (B 3aBUCMMOCTU OT MOAENW) NPUrofeH
TOMbKO ANA criegyoLwero NpUMeHeHus:

Msacopy6ka: Anga nsmens4eHns 1 nepemMeLLnBaHns Cbiporo un
BapeHoro msica, cana, nTuubl U pbibbl.

KonbacHbIn wnpwuu: 458 npurotoBrneHus konbac n pynetos.
PopmoBoOYHas Hacagka ana kebbe: aAna NpuroToBeHNs NMPOXKOB
C MSACOM U NenbMeHeN.

PopmMoBOYHas HacagKa AN MakapoH: 4515 NPUroTOBEHUS
crnareTTy 1 nanwm.

PopmMoBoOYHas Hacaaka Ana pUrypHoro nevyeHbA: Ans
NPUroTOBNEHUS PUTYPHOTO NeYeHbS.

MpuctaBka AnNs WMHKOBKW: ANS LUMHKOBKW, NEPETUPAHNSA N PE3KN
NPOAYKTOB.

CokoBbbKMManka aAnsa UMTPYycoBbIX: AN OTXXMMa Ccoka 13
LUUTPYCOBbIX.

3 nepepabatbiBaeMbIX NPOAYKTOB AOMKHbI OblTb yAaneHsb!
NOMHOCTLIO TBEPAblE KOMMOHEHTLI (Hanpumep, KocToukn). MNpunbop
3anpeLlaeTcs UCnosrb3oBaTh ANnd nepepaboTkm Apyrnx BeLLeCTB
unu npeametos. Npn ncnonb3oBaHUM ApYrnx paspeLleHHbIX
npounssoguTenem NPUHaaIEXXHOCTEN BO3MOXHbI ApYyrne BapuaHTbl
npumeHeHus. MNpubop paspeLuaeTcsa NCNonb3oBaTh TOMBKO C
OpUrMHaNbHBIMW YacTaMU U NpUHaLNexXHoCcTaMun. Hu B Koem cryvae
Henb3s NCNoNb30BaTh NPUCTABKKU, a TaKKe HacaaKu AN pesku U
LLUMHKOBKM B Apyrux npudopax. Ncnonb3ynTe TonbKo nogxoasime
APYr K ApYyry YacTun 51 COOTBETCTBYHOLLUMX NPUCTaBOK.
McnonbaynTte npnbop TOMbKO BHYTPU MOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

Hwu B KOeM crydae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiYne NOBEPXHOCTH,
HanpumMep, Ha ANEKTPONNTY, NN BOIU3N HUX.
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YKasaHusi No TexHnke 6e3onacHocTn ru

Paboyasa noBepxHOCTb A0MKHA BbITb YO4OOHO OCTYNHOWN,
BMaroCTOMKOWN, MPOYHON, POBHOWN, CYXOWN N AOCTATOYHO 605bLION,
4YTObObI HE NPOUCXOANNO NOBPEXOEHUI OT OpbI3T, U MOXHO BbINIO
becnpenaTtcTBeHHOW paboTaTb.

OTOT NpUBOP MOryT UCMOMb30BaTh fMLa C OrpaHUYEHHbIMA
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMW CNIOCOBHOCTAMM
U HE UMEOLLIMMWN JOCTATOYHOMO OMbiTa UMM 3HAHUKW, €CIIN OHU
HaxogATCsa No4 NPUCMOTPOM UK NPOLLAM COOTBETCTBYHOLLMI
WMHCTPYKTaX OTHOCUTENbHO 6e30nacHOro nNorb3oBaHus Npnbopom

N ysicHunu anga cebsi, Kakyro onacHoCTb HeceT B cebe npunbop.
[eTten Henb3a nognyckatb K Npubopy M LWHYPY NUTaHUA, UM HEMb3s
nonb3oBaTbCs Npudopom. [eTsam 3anpeLleHo urpatb ¢ npnudopom.
Mpon3BOANTbL OYUCTKY N TEXODCNYXMBaAHUE OETSM HE pa3peLuaeTcs.

YKa3zaHusA no TexHukKe 6e3onacHocCTH

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM U BO3ropaHust

MpnBop MOXHO NOAKMYATL TOMBKO K 3NEKTPOCETU NEePEMEHHOIo
TOKa Yepes yCTaHOBMEHHYO COrMacHO NPeanUCcaHnsam po3eTKy C
3asemrneHveM. YbeguTechb, YTO cucTemMa 3as3eMreHns B JOMaLLHEN
3MNEeKTPONPOBOAKE YCTAHOBMIEHA COrNACHO NpeanuCaHnsIM.

Mpwn noaknoveHun npmubopa n ero akcnnyarauum cobnogante
AaHHble, NpuBeaeHHble Ha upmMeHHoM Tabnnyke. Monb3oBaTtbea
npnbopom paspeLlaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUU NOBPEXOEHUN
kabens n npubopa. PemoHT npubopa (Hanp., 3aMeHy NoBpeX4eHHOro
ceTeBoro kaberns) paspeLuaeTcs Npon3BoauTbL U3 COOBpaKeHUN
6e30nacHOCTM TONbKO HaLlen cepBUCHON cnyxbe. Kateropmnyecku
3anpeLyaeTcsa nogknoyvaTe Npubop K Tanmepam nnm po3eTkam ¢
ANCTaHLUMOHHBIM yrnpaBneHnem. Becerga cnegute 3a npyubopom

BO BpeMmsi ero pabotbl! PekomeHnayeTcst HM B KOEM Crnydae He
OCTaBnATb NPUBOP BKMOYEHHBLIM JOSbLUIE, YEM 3TO HeOBX0AMMO AN
nepepaboTkn NpoayKTOB.

CeTteBoW kabenb He JOMKEH conpukacaTbCs C ropA4YMMmN HacTaMM
NN NPOXoanNTb Yepes3 OCTpble rpaHn. Hn B Koem crnyyae He
norpyaTb OCHOBHOM GMOK B BOAY U HE MbiTb B MOCYA0OMOEYHON
MaluHe. He ncnonb3dynTe naposble ounctutenn. He ncnonb3oBaTb
nNpnbop MOKpPbIMK pyKamu 1 He JaBaTb eMy paboTaTb BXONOCTYHO.
lMocne Kaxxgoro NPUMEHEHUs, MpU OTCYTCTBUKN NPUCMOTpa,

nepepn cOopkom, pa3bopKom UM OYMCTKON, a TakkKe B Cnyvae
HencnpaBHOCTU 06s13aTENBLHO OTCOEANHUTE NPUBOP OT CETMK.
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ru YkasaHusi No TexHnke 6Ge3onacHoCcTh

/\ OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA

Cpasy nocne nonb3oBaHus Npnbopom nogoxauTe 40 NOMHOM
OCTaHOBKM npusoaa. [epepn ycTaHOBKOW U 3aMeHON Hacagok
HeobXoaMMO BbIKNKOYNTL NPMBOP N OTCOEANHUTL OT CETMW.

He kacanTtecb pykaMu OCTPbIX HOXEN M KPOMOK Ha Hacagkax

OS5 PE3KN U LUMHKOBKW. He B KOeM criydae He npukacamTech K
BpaLLarowmmesa getansam. Hu B Koem criydyae He NpocoBbIBanTe pyku
1 NanbLbl B 3arpy304HbI NaTpybok nnun B BbINyCcKHOE oTBepcTue. Hu
B KOEM CIly4ae He npoTankmsaunTe nepepabaTtbiBaeMble NPOAYKTbI B
3arpy3o4HbIn Natpybok pykamu. NMonb3ynTechb TONbKO MMEKLNMCS B
KOMMekTe Tonkarenem!

Hwn B KOem crny4ae He KacanTechb rofbIM1 pyKamn OCTPbIX HOXEN 1
KPOMOK Ha Hacagkax Ansi pe3ku 1 LUMHKOBKM.

/\ BHumanue! OnacHocTb noBpexaeHusa npubopa

Cnepaute 3a Tem, 4Tobbl B 3arpy304HOM NaTpybKe Mnv B NpucTaBkax
He Haxoaunucb NOCTOPOHHME NpeaMeThl. He npocoBbIBanTe Kakme-
nmbo npeameTbl (HaNpUMEP, HOXM UIN NTOXKKK) B 3arpy304HbIi
naTpyboK nnn B BbINMyCKHOE OTBEPCTUE.

OctaBnante npnbop HenpepbIBHO paboTaTb MakCUMyM Ha

10 MuHyT. 3aTem BbIKIHOYMTE NPUBOP 1 AanTe OCTbITb 40 KOMHATHOW
TemnepaTtypsbl.

/\ BaxHo!

Mocne kaXgoro NPUMEHEHUs Uy nocre AnuTenbHOro
HEeNcnonb3oBaHNs 06s3aTenbHO TWAaTENbHO OYMCTUTE NPUBOopP B
COOTBETCTBUW C ONUCaHUEM. =P « YX00 U e)xeOHe8Hasi oyucmea» CM.
cmp. 221
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OT Bcero cepaua nosgpasnsem Bac

C MOKYMNKOW HOBOro npuéopa hupmel
Bosch.

Ha cnepytoLyx cTpaHmuax 4aHHON MHCTPYK-
unm no akcnnyartaumm Bel HangeTe LeHHble
ykasaHus no 6e3onacHoMy Nofib30BaHU0
3TM nprbBopom.

MbI npocum Bac NonHOCTBI0 03HAKOMUTLCS
C JAaHHOWN MHCTPYKLMEN 1 criefoBaTh BCEM
ykazaHuaMm. Torga aToT npubop Gyaet
cnyxuTb Bam gonroe Bpems, u pesynsrathbl
ero paboTbl NOATBEPAST, YTO NPU MOKYTKe
Bbl NpuHANM NpaBunbHoOe peLleHre.
CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKUMIO ANS AanbHenk-
LLero UCronb3oBaHWs Unu ansi nepegaydn ee
cnepyoLLemy BragenbLy.

[ononHuTeNbHYO MHOPMaLMIO O HaLlen
npogykumun Bel HangeTe Ha Hallen cTpaHuue
B MIHTepHeTe.
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¢ Kuonka O vnmn 1-2 | rev*

d WHaukatop paboyero coctosiHust
e PasbnokvpytoLyas kHorka
f

g
h

i

Y

Pyuka onst nepeHockm
OTtaeneHve anst XxpaHeHWs C KPbILLKOW
CeTeBol kabenb
OTcek ans kabens
2 OcHoBHas npucTaBka
Kopnyc
3arpy3ouHbin naTpybok
3arpy3o4HbIi NOTOK
TonkaTenb
LLIHek ¢ 3axBaToM
KonbLo ¢ pe3bboii
eTanu msicopy6ku
Hox
DOpMOBOYHbIV OUCK A4S MENKOM
py6ku (2,7 mm)*
¢ DOpPMOBOYHBIN ANCK NS CpeaHen
py6ku (4 mm)
d DopMOBOYHBIN ANCK ANSA KPYNHON
py6ku (8 mm)
4 [etanu kon6acHoro wnpuua
a OnopHoe KornbLo
b MyHawTyk kONGacHoro wnpuua
5 Hacapka ona ke66e*
a KoHycHoe konbLo
b MyHowTyk ans kebbe
6 Hacagka gna makapoH*
a [wuck ons cnarettu
b [Ouck ansa nanwm
¢ VIHCTpYMEHT Ans YMCTKU
7 Hacapgka ansa ourypHoro neyeHbsA*
a MyHawTyk ans Tecta
b ®opMOBOYHbIN AUCK (BpaLLatoLLMIACS)

coOmH0o0 oW
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ru MNepen nepBbIM UCMONb30BaHNEM

= PucyHok [[
8 [pucraBKa Anst LWWMHKOBKU®
Kopnyc
3arpy3o4Hbin naTpybok
KpbliLwka
3arpy3o4Hbii f10TOK
Tonkatenb
Hacapgka ons pesku
Hacagka ans kpymnHOW LUMHKOBKM
Hacagka ans mernkom LWMHKOBKU
i Hacagka-Tepka
9 [pucraBka-cokOBbLKMMAarka ans
LMTPYCOBBLIX*
a CobopHas yawa
b Cetuatbii punsTp
¢ KoHyc cokoBbRKUMAanku
d [NpvBoaHOW Bar C NPy>XMHOM

* B 3aBUCMMOCTU OT MOAENM

B AaHHOW MHCTPYKLMM ONUCaHbl pasnuyHble
ncnonHeHuns npubopa. Ha ctpaHuuax c
pycyHKkamu n3obpakeH npubop B cobpaH-
HoM Buae. =» PucyHok [e]

3anyactn n NpuHagnNeXXHoCT MOXXHO
NpuobpecTy Yepes Hallly CEPBUCHYIO Cry>K0y
unun Ha cante www.bosch-home.com.

=> «3anyacmu u npuHadIexXHoOCMu» CM.
cmp. 225

TSTQ hd QO T

m [lpoBepbTe Bce YacTu npubopa Ha
OTCYTCTBME BHELLHVX NMOBPEXOEHWIA.

m [lepen nepBbIM UCNOMbL30BaHNEM
TLlaTerNbHO O4YUCTUTb U BbICYLUNTD
BCce AgeTanu. =» «Yxo0 u exxeOHesHas!
oyucmka» cm. cmp. 221

Mepen nepBbIM
MCNonb30BaHUEM

Mepea ncnonb3oBaHMem HOBOro npuéopa
€ro HeoBXxoaVMO MOSHOCTLIO PacnakoBaTh,
O4UCTUTL M NPOBEPUTD.

BHumaHwme!

BBoauTb B AENCTBME MNOBPEXAEHHbIN

npnbop KaTeropmyeckn 3anpeLLeHo!

m  BbIHYTb OcHOBHOW 6ok 1 Bce
NPUHAANEXHOCTU U3 YMAKOBKM.

m  Yoanute MMeroLLMINCS YNakoBOYHbIN
maTtepuarn.

m Pa3bepute cobpaHHble NpUHaaNexHo-
CTW Ha oTaenbHble YacTu. Nocnenosa-
TenbHOCTb AeNCTBUI NpY 3TOM AOIKHA
ObITb OOpaTHON ONMCaHWIO B pasgerne
«[NogroToBkay.

m [IpoBepbTe KOMMNMEKTHOCTL BCEX YaCcTeNn.
=> PucyHok [/ &
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AnemeHTbI ynpaBrneHus U
MHAUKaLUK

MFW35...

KHonka |

Haxatvem kHonku | npnGop BKIoYaeTcs.
MpuBoA cpasy HauMHaeT BpaLlaThbCsi.

KHonka O
Haxatunem kHonku O npubop BbIKMo4aeTcs.
MpvBog ocTaHaenmBaeTcs.

MFW36.../MFW38...

KHonka O/I

Haxatunem kHonku O/ npnbop Bkntovaetcs.
MpuBog cpasy HaunHaeT paboTtaTb B CKO-
POCTHOM pexume 2 (6bIcTpo). MNoBTOPHbIM
HaxkaTnem kHonkn O/ npnbop BbIKIO-
yaetcs. [puBog ocTaHaBnMBaeTcs.

KHonka 1-2 | rev

KopoTkum HaxkaTuem Ha kHorky 1-2 | rev
CKOpOCTb Npubopa NepeknovaeTcst Mexay
pexumamn 1 (MefneHHo) n 2 (6bICTpo).
=» «Hacmpolika ckopocmu» cm. cmp. 217
Haxatuem kHomkun 1-2 | rev v ee yaepxa-
HMeM 3anyckaeTcs yHKLMUs obpaTHOro
xopa. = «DyHKyus obpamHoezo xoda» CM.
cmp. 217

Bce mogenu

UnpgukaTop paboyero coctosiHus

Korga npubop BKIOYEH, FOPUT MHAUKATOP
paboyero coctosiHusA. B mogensix ¢ pyHk-
umen obpaTHOro xofa MHAMKaTop YHKLUMN
muraeT, noka kHorka 1-2 | rev octaetcs
HaxkaTomn.

Paz6nokupytollas KHomnka

Mpw HaxxaTnm pa3bnoKMpyOLLEN KHOMKN
yCTaHOBMeHHasi Ha nNpubope nprcTaBka
ocBoboxaaertcs. TornbKo Npu HaXxaTomn
pa3brnoKNpYyHOLLIEN KHOMKE MOXHO NMOBEPHYTb
NPUCTaBKy MO 4acOBOW CTPENKE U CHATb C
OCHOBHOrO Broka.



OTcek ans kabens

CeteBoli kabernb MOXHO BbITSHYTb 13 OTCEKa
ans kabens unmn BCTaBnUTb ero obpaTHo.
BbiTarneanTte kabenb Bcerga Tonbko Ha
HeoOXOAMMYIO TNHY.

OtaeneHune ansi XxpaHeHUs

He ncnonb3yemble OpMOBOYHbBIE ANCKM
MSICOPYBKM MOXHO NMOMECTUTb B OTAENEHNe
ANS XpaHEeHWs 1 3aKpbITb KPbILLKOW.

YcTponcTBo 3awmThbl OT

neperpysku

YT0Obl NPEAOTBPaATUTL 3HAUUTENBHbIE
noBpexaeHusi npnbopa npu neperpyske
OCHOBHOW NPUCTaBKX, NOBOAKOBAs BTYrKa
cHab)keHa Hace4vkow (3agaHHOe MeCTo
crnoma). B cnyyae neperpysku 3axeaTt noma-
eTcs B 3TOM MecTe. HoByto NoOBOAKOBYHO
BTYIKY MOXHO NpuobpecTu B cEpBUCHON
cnyx6e (Ne 630701). Ha 3anacHble 4Yactu ¢
3afaHHbIM MECTOM COMa HallW rapaHTuii-
Hble 06s13aTeNbCTBA HE PACMPOCTPaHSIIOTCS.

3amMeHa NoBOAKOBOW BTYNKU

=> PUCyHOK

1. OcnabbTe BUHT B NOBOAKOBOW BTYSIKE
nogxogsiuen otseptkon (PH2) n
CHUMWTE AedeKTHYI0 MOBOAKOBYHO
BTYIKY.

2. BcTaBbTe HOBYHO MOBOAKOBYHO BTYIIKY 1
MPOYHO MPUBUHTUTE €e.

HacTpoiika ckopocTu

TOJIbKO MFW36.../MFW38...

HacTporikol ckopoCT! MOXHO YCTaHOBUTb

yncno obopoTos 1 (MeasneHHo) nnum 2

(6bICcTpPO).

BHumaHume!

[Ins onpegeneHHbIX NpUMEHeHUA

obsazarensHo TpebyeTcs CKOPOCTHON

pexum 1 (MegneHHo). Cobnioparite

peKoMeHZauMm Nno HacTpowke ckopocTu!

CM. Tabnuuy =» PucyHok [e]

m  Bknrounte npubop kHonkor O/1. MpubGop
HaunHaeT paboTaTb B CKOPOCTHOM
pexvme 2 (6bICTPO).

YCTPOWCTBO 3aLLMTbI OT Neperpysku ru

m  KopoTko HaxmuTe kHorky 1-2 | rev.
Mpnbop nepeknovaeTcs Ha CKOPOCTHOM
pexum 1 (MegneHHo).

m  KopoTko HaxmuTe kHorky 1-2 | rev.
Mpubop nepeknoyaeTcs o6paTHO Ha
CKOPOCTHOW pexum 2 (ObICTPO).

®dyHKUUA obpaTHOro xoaa
TONbKO MFW36.../MFW38...

PyHKUMA 06paTHOro xoAa CyXuT A4S Toro,
4YTOObI NyTEM KpaTKOBPEMEHHOro 06paTHOro
BpalleHunsa LHekKa 0CBOﬁO£I,VITb 3acTpsasLUne
NPOAYKTbI. (DyHKLI,VIﬂ 06paTHOF0 Xoaa cnycTtA
15 CeKyH aBTOMaTU4EeCKM BbIKINo4aeTCcA.

BHumanue!

Hun B KOoeM criyyae He HaxumanTe anu-

TenbHO kHOMKy 1+2 | rev npu BKIOYEHHOM

npubope. HaxvmanTe onMTenbHO KHOMKY

1-2 | rev TonbKo nocrie nosiHoM OCTaHOBKM

npveoga npubopa.

m  Boikntouunte npmubop kHonkown O/1 n
AOXAUTECH NMOMHON OCTAHOBKW NpuBoAa.

m  Haxmute n gepxuTe HaxaTon KHOMKY
1-2 | rev.

m  CnycTta 5-10 cekyHA OTNYyCTUTE KHOMKY
1-2 | rev u goxauTeck NonHow ocTa-
HOBKM MPVBOAA.

m CHoBa BkntoumTe npundop kHonkon O/1.

YkasaHwue. Ecnv 3acTpsBLUMe NPOAYKTbI
NUTaHKA Nocre KpaTkoBpPeMEHHOro obpar-
HOro xoga He ocBo6OAMMUCK, BbIKMOUUTE
npubop, BbIHLTE BUMKY U3 PO3ETKM U
ouncTuTe Npudop. = «Yx00 u exxeOHesHasi
o4ucmkay» cm. cmp. 221

OcHOBHOM BNOK

MoaroTroBka

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!

Bunky MOXHO BCTaBNsATb B PO3ETKY TOMbKO

nocrie NorHOro OKOHYaHWS NOATOTOBKM K

paboTte ¢ npubopom, Hagnexatlen coopku

HeobX0AMMbIX MPUCTABOK Y COEQNHEHUS UX

C OCHOBHbIM Br1OKOM.

m  YCTaHOBWTE OCHOBHOW GMOK Ha MPOYHYHO
rOpM30OHTanbHy NOBEPXHOCTb.

m BbiTsHuUTe ceteBolt kabenb Ha HeoGxoau-
MYt0 OFIMHY U3 oTceka ansi kabens.

OcHoBHoW 6ok rotoB k paboTe.
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ru OcHoBHasi npucTaeka

OcHoBHas npucTaBKa

OcHoBHasi npuctaBka MMeEET cneaywlilee
Ha3Ha4vyeHue:

Mscopy6bka

[ns namenbyeHrs CbipbiX U BapeHbIX Npo-
[OYKTOB NUTaHusi. Micnonb3yinTe COOTBETCTBY-
IOLLIMI (POPMOBOYHbIV OUCK B 3aBUCMMOCTU
OT BMAA W KOHCUCTEeHUMN nepepabarbiBae-
MbIX MPOAYKTOB NUTaHus. =» «Cogembl» CM.
cmp. 223

Kon6acHbin wnpwuy,

[ns 3anonHeHus konbdacHown maccon
NCKYCCTBEHHOW 1 HaTypanbHoW konbacHowm
06ornoykun. [ng NpurotToBneHNs pyneTos.

dopmoBOYHas Hacagka ans ke66e
[ns npurotoBneHusi kebbe.

qJOpMOBO‘-IHaFI Hacaaka Ans MakapoH
Ons NPUroToBNeHna cnarett nnu nanwiu.

dopmoBoYHas Hacagka Ans purypHoro
nevyeHbs

[na dopmoBkM 3 pa3nuyHbIX Npodunien
TecTa Ans PUrypHoro neyeHbs.

YkasaHue. [pu ncnons3oaHumn 6azosomn
NPUCTaBKM 1 NOAXOOALLMX NPUHAANEX-
HOCTEeMN, KOTOpble MOXHO NprobpecTn B
CEpBUCHON CNy>0bl, BO3MOXHbI Apyrue
NPUMEHEHUSI.

BHumaHwme!

Mpu cbopke pasnuyHbIX geTanen coBme-
CTUTE Npope3n Ha Hacagkax C COOTBETCTBY-
OLLIMMUN OTBETHBIMM NPOPE3AMM HA KOpMyce.

Moarotoeka MsAcopy6ku

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHUs!
He npukacanTecb k OCTPOMY HOXY.

BHumaHwme!
Bcerga vcnonb3yiTe TONbKO OAWH
(POPMOBOUHbIV OUCK.

=> PucyHok 3]

1. TpenBapuTenbHO BCTaBbTE LUHEK C
MOBOAKOBbLIM MATPOHOM B KOPMyC.

2. YcTaHoBWTE Ha LUHEK CHayara HoX, a
MOTOM HY>XHbI (POPMOBOYHbIV AUCK.

3. YcraHoBuTe Ha kopnyc pe3bboBoe
KONbLO ¥ NMPUBUHTUTE €ro MO YacoBOW
CTperke, He npunaras ycunum.

Msicopybka rotoBa k paborte.
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MoproroBka KonGacHOro wnpuua

= PucyHok 3

1. TpenBapuTensbHO BCTaBbTE LUHEK C
NMOBOAKOBLIM NAaTPOHOM B KOPMyC.

2. BHadvane ycTaHOBWTE Ha LLUHEK OMOPHOE
KOrnbLO, a NOTOM BCTaBLTE B KOPMYC
KonbacHbI MyHALUTYK.

3. YctaHoBwWTeE Ha KOpryc pe3bboBoe
KOnbLO U NPUBMHTUTE €r0 MO YacoBOWA
CTpernke, He npunaras ycunvn.

KoGnacHbIi wnpuL, rotos Kk paborTe.

MoaroTtoBka ¢hopmMOBOYHOM
Hacaaku Ans Keooe

=> PucyHok

1. TpenBapuTenbHO BCTaBbTE LLUHEK C
NOBOAKOBLIM MAaTPOHOM B KOPMYC.

2. BHauane ycTaHOBMWTE Ha LUHEK KOHYCHOE
KOnbLO, a NOTOM BCTaBLTE B KOPMYC
MYHALUTYK Onsi ke66e.

3. YctaHoBwWTeE Ha Kopryc pe3bboBoe
KOMbLIO ¥ NPUBUHTUTE €ro Mo YacoBOW
CTperke, He nNpunaras ycunvn.

dopmMoBoyHasi Hacaaka Ans keb6e rotosa k

pab6orte.

MoproroBka hopMOBOYHOMN
HacagKu onst MakapoH

—> PucyHok [€

1. TNpenBapuTenbHO BCTaBLTE LLUHEK C
NOBOAKOBLIM MATPOHOM B KOPMYC.

2. BcraBbTe B KOPMYC HYXHbIA OUCK A5
MaKapoH.

3. YcraHoBuTe Ha Kopnyc pe3bboBoe
KOSbLIO 1 NPUBUHTMTE €ro No YacoBoK
CTpenke, He npunaras ycunum.

dopmoBoYHas Hacazka 4ns MakapoH rotoea

K paborTe.

MoproroBka hOpMOBOUYHOM
Hacagku ans ourypHoro neyeHbA

= PucyHok [31

1. lpensapuTenbHO BCTaBbTE LUHEK C
NOBOAKOBLIM MAaTPOHOM B KOPMYC.

2. Brayvane BcTaBbTe B KOPMYC MYHALLYK
Ans TecTa, a 3a HUM - (POPMOBOYHbI
ANCK.

3. TlloBepHuUTE HOPMOBOYHbLIV ANCK TaK,
4YTOObI HY>XHBIV NPOdNb OKa3arcs
BHU3Y.



4. YcTtaHoBUTE Ha Kopnyc pe3bboBoe
KOMbLIO U NPUBMHTUTE €0 MO YacoBON
CTpernke, He npunaras ycunuin.

dopmoBoYHas Hacagka Ansg purypHoro

neyeHbs rotosa k pabore.

MpumeHeHne

Yka3zaHue. B 3aBUCMOCTM OT Ha3Ha4YeHUs!
NpoayKTbl MUTaHNs nepepabaTbiBaloTCs
no-pasHomy. =» «Peyenmsi» cM. cmp. 222

Hwxe Ha npMmepe onucaHo NpuMeHe-
HMe OCHOBHOW NPUCTaBKU B KayecTBe
MSICOPYOKMU:

/\ OnacHocTb TpaBMMpoBaHus!

— He npocoBbiBanTe pyku B 3arpy304HbIv
naTpybok.

— [Ans nogTankueaHws criedyeT nonb3o-
BaTbCS TOMbKO TOrNKaTenem.

BHumaHwme!

— He nepepabatbiBaiite KOCTU, XPSALLN,
XWnbl 1 Apyrue TBepable KOMMNOHEHTbI.

— He nepepabartbiBarite MOpPOXEHHOE
MSICO.

— He cospaBaiTe Tonkartenem 6onbLuoe
[aBneHune.

=> Psap pucyHkos [

1. YcTaHOBMTE NOArOTOBMEHHYO NPUCTaBKY
HaKIMOHHO Ha NPWBOZ OCHOBHOTIO Brioka.

2. [loBepHuUTE NPUCTaBKy NPOTUB YaCOBOW
CTpenkun 4o ee mKcaLnn CO LLENYKOM.

3. YcTaHoBMWTE 3arpy304HbIN OTOK U
BCTaBbTE TOMKaTeNb B 3arpy304HbIN
naTpyook.

4. TlogrotoBbTe NPOAYKTbI MUTAHUSI.
KpynHble Kyckv npefBapuTensHO
N3MENbYUTE, YTOObI OHM MPOXOAMNN B
3arpy304HbI naTpybok 6e3 HaxxaTus.

5. TllogcraBbTe nof NpUcTaBKy Noaxoas-
LLLYt0 eMKOCTb. 3arpy3uTe NoaroToB-
NeHHble Ans nepepaboTky NpoayKThl B
3arpy304HbIii NTOTOK.

6. lMogcoeguHWTe LUTENCENBHYIO BUMKY K
ceTn. Bkntounte npubop.

YkazaHue (MFW36.../MFW38...).

Mocne Bknto4eHus Npubop HauHaeT

paboTaTb B ONTMManbHOM CKOPOCTHOM

pexvme 2 (6bICTpO).

7. Cnerka HaxaB Ha Tornkatenb, Npo-
TOMKHUTE NPOAYKTHI B 3arpy304HbIN
naTpyook.

MpucTtaBka Ans LWMHKOBKM ru

8. [lo okoH4yaHuM paboTbl BbIKMOYUTE
npnbop 1 N3BMeKnTe LITENCEnbHY
BUIIKY U3 PO3ETKM.

9. CHumWTE 3arpy304HbIN NIOTOK 1
Tonkarensb.

10. lepxxa HaxaTon pa3briokMpyoLLyto
KHOIMKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKy
MO YacoBOW CTpernke, YToObl OHa
ocBoboannacs.

11. CHnmMmuTe NpucTaBky, pasbepute ee
M 04MCTUTE BCE YacTu. =% «Yx00 u
exeOHesHas1 oqucmka» cMm. cmp. 221

anICTaBKa AnA WWHKOBKU

[nsa LWMHKOBKW, NepeTupanHns n Hapesa-
HYS, Hanpumep, cbipa, (OPYKTOB, OBOLLIEW,
OpEexoB, MUHAANS, Cyxmx Byrnoyek n gpyrnx
TBEpAbIX NPpoAyKToB. Vcnone3ayiite cooT-
BETCTBYIOLLYIO HAacaaKy B 3aBMCUMOCTH OT
BMAa M KOHCUCTEHLMM nepepabaTbiBaeMbIx
NpoayKToB NUTaHus. =» «Cogembi» cM.
cmp. 223

MoprotoBka

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHuUs!

Hu B KoeM criyyae He kacalTechb pykamu
OCTPbIX HOXEN 1 KPOMOK Ha Hacagkax ass
pesku, NepPeTUPaHns U LUIMHKOBKW.

=> Psp pUcyHKoOB

1. OrtkpowTe KpbilwKy. BcTaBbTe HYXHYO
HacafKy B Kopryc.

2. 3akpoWiTe KpbILKY C domKcaumen oo
Lenyka.

MpycTaBka Ans WMHKOBKM roToBa K pabore.

MpumeHeHue

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!

— He npocoBsbiBanTe pyku B 3arpy304HbIn
naTpyobok.

— [nsa noagTtankvBaHusa crnegyeT nonb3o-
BaTbCsl TOMbKO TONKaTeneM.

BHumaHue!

— TonkaTenb MOXHO BCTaBMATb TONbKO B
OOHOM HanpasfeHnN.

— Ypanute TBepayto ckopnyny (Hanpumvep,
OT OPEXOB).

— He cospaBarite Tonkatenem 6onbluoe
AaBrieHve.
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ru [MpucTaBka-cokoBblXMManka gns LNTPYCOBbIX

BHumanune! MFW36.../MFW38...
KpynHow Tepkon 1 HacagKow Ans pesku
06s13aTeNnbHO NoMb30BaThLCS B CKOPOCT-
HOM pexume 1 (MearieHHo).

— Menkown TepKo Nonb3oBaThCs B CKOPOC-
THOM pexume 2 (6bICTpO).
=»> «Hacmpotika ckopocmu» CM.
cmp. 217

=> Psap pucyHkos [d

YCTaHOBWTE NOArOTOBIIEHHYHO MPUCTaBKY

HaKMOHHO Ha NPMBOZA OCHOBHOTO GroKa.

2. lloBepHWTE NPUCTaBKY NPOTMB YaCOBOM
CTPEenku 4o ee hmKcaLmm COo LLEMYKOM.

3. YcraHoBWTE 3arpy304HbIN NOTOK U
BCTaBLTE TOJKaTENb B 3arpy304HbIi
naTpybok.

4. TlogrotoBbTE NPOAYKTHI MUTAHMS.
KpynHble Kycku npeaBapuTensHo
N3MenbUnTe, YToObl OHM NPOXOAWIN B
3arpy304HbIvi NaTpybok 6e3 HaxaTus.

5. lNoactaBbTe Nog NpUCTaBKy NOAX0OASA-
LLIYIO eMKOCTb. 3arpysute noaroTtos-
neHHble Ans nepepaboTku NpoayKThl B
3arpy304HbI NTOTOK.

6. [lNogcoeauHuTe LITENCENBHYO BUIKY K
po3seTke. BkntounTe npubop.

BHumanue! (MFW36.../MFW38...)

Mocne BkntoveHus npubop HaumHaet pabo-

TaTb B CKOPOCTHOM pexumme 2 (6bICTpo).

[Ins nonb3oBaHuUsi KPYMHON TEPKON 1

Hacagkow Ansi pe3ku 06a3aTenbHO HaxXMUTe

1 pas kHonky 1:2 | rev ans nepeknoyeHmns

Ha CKOPOCTHOW pexum 1 (MeaneHHo).

=» «Hacmpotika ckopocmu» cMm. cmp. 217

7. Cnerka HaxkaB Ha TosnkaTtenb, NpoTor-
KHUTE NPOAYKTbI B 3arpy304HbIA NaTpy-
60k. MNpoayKTbl NMUTaHUS NepeTMparoTCca
WA LUMHKYIOTCS.

8. Tlo okoH4aHWK paboTbl BbIKMHOYNTE
nNpubop 1 N3BNEKNTE LUTEMNCENBHYHO
BUIKY 13 PO3ETKM.

9. CHuMmUTE 3arpy304HbIN NIOTOK 1
TornkaTernb.

10. [lepxa HaxaToun pa3brnokupyoLLyo
KHOIKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
Mo YacoBOW CTperke, YTOObl OHa
ocBobogunace.

11. CHMMUTE nNpucTaBky, pa3dbepuTe ee
N O4MCTUTE BCE YacTu. =» « Yx00 u
exeOHesHas oducmka» cm. cmp. 221
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n pUucTtaBKa-COKOBbIXUMaAJIKa

ONS LUTPYCOBbIX

,D,ﬂﬂ nonyvyeHna coka n3 UMTpycoBblX,
Hanpumep, MTMMOHOB, anefnbCUHOB,

rpenndpyToB.
MoproroBka

/\ OnacHocTb TpaBMMpoBaHUs!
MpucTaBka-cokoBbKMMAanka A LUTpyco-
BbIX YCTAHABMUBAETCS HENOCPEACTBEHHO
Ha ocHOBHOW Grok. LLiTencenbHyto BUIKY
MOXXHO BCTaBMsATb B PO3ETKY TOMLKO Mocre
MOSTHOrO OKOHYaHWsi MOATOTOBKU K paboTe ¢
npuGopom.

BHumaHue!

[nsi NogroToBKM 1 NPUMEHEHWS NPUCTaB-
KM-COKOBBDKMMArKN AN UUTPYCOBbIX
HaKMNoHWTe OCHOBHOWM 6ok Ha 90°. B atom
MOOXEHUN HN B KOEM CIy4ae He UCMOoSb-
3yWTe Apyrue npucTaBKu.

=> Psapg pucyHkoB

1. [epka oCHOBHOW BrokK 3a py4Ky, OCTO-
POXXHO MepecTaBbTe ero B Takoe Mosio-
XeHue, 4Tobbl NpuBoa ObiN HanpaeneH
BBepx. Ecnu notpebyetcs, noBepHuTe
OCHOBHOW BOrokK, 4Tobbl 0becnevYnTb
yOOOHbBIN AOCTYN K KHOMKaM.

2. BcrtaBbTe nprBOAHON Ban NPYXUHHbLIM
311EMEHTOM BHU3 B NPUBOLA OCHOBHOMO
onoka.

BHumaHue!

MpviBOAHOW Ban JOMKEH Nerko BaaBnu-

BaTbCs BHU3 nanbLemM. OH He JoMmKeH ObiTb

CKIIEEH OcTaTkamu coka 1 GrokmpoBaH

cemeyvKamy Unm NoCTOPOHHUMU NpegMeTamu.

3. YcraHoBuTe COOPHYIO Yally HaKMOHHO Ha
NPUBOA.

4. ToBepHWTE COOPHYHO Yally NpoTMB
4YacoBOW CTPENKM o ee hukcaumm co
LLIEMYKOM.

5. YctaHoBuTe ceTyatbIn OUnbTp Ha
CcOOpHYHO YaLlly.

6. YcTaHOBWTE KOHYC COKOBBDKMMATIKN Ha
npuvBogHoN Ban.

MpucTaBka-CoKoBbIKMMArKa A5 LMTPYCo-

BbIX cobpaHa 1 rotoBa k paborTe.



MpumeHeHne

=> Psig pucyHkos [

1. Paspexbre uMTpycoBble nonornam.

2. [MopcTaBbTe NoA NPUCTaBKY NOAXOAS-
L0 EMKOCTb.

3. lNogcoeguHuTe LITENCENBHYIO BUMKY K
posetke. BkrtounTte npubop. Mpusog,
BpaLyaetcs.

BHumanue! (MFW36.../MFW38...)

Mocne BkntoveHus npubop HaumHaet pabo-

TaTb B CKOPOCTHOM pexumme 2 (6bICTpo).

[ns nonb3oBaHMs COKOBLIKMMArKoOW 06s-

3aTenbHO HaxkmuTe 1 pas kKHomky 1-2 | rev

[Onsi NePEeKYeHNst Ha CKOPOCTHOW pexuM 1

(megneHHo). =» «Hacmpolika ckopocmu»

cm. cmp. 217

4. TlonoXuTe NOMOBMHKA LITPYCOBbIX
MOBEPXHOCTBIO Cpe3a Ha KOHYC COKOBbI-
XUMarnkv 1 npuxkmmTe BHU3. Kak Tonbko
UCMonb3yeMblii 4111 OTXXUMa Coka OPYKT
OyaeT ynoxeH Ha KOHYC COKOBbIKU-
Marku, KOHYC Ha4YHeT BpaLLaTbCsl.

5. UYTOBbl OKOHYMTB OTXUM, YMEHBLUUTE
[JaBrieHne Ha KOHYC COKOBbIKMMAIKU.

6. [Mo okoH4YaHUK paboTbl BbIKMOUNTE
nNpubop 1 N3BMNEKUTE LUTENCENBbHYIO
BUITKY 13 PO3ETKM.

7. [epxa HaxaTtou pa3bnokupyoLLyto
KHOTMKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKY
MO YacoBOW CTPerkKe, YTOObI OHa
ocBoboaunacs.

8. CHumuTe npuctaeky, pa3bepute ee
N OYNCTUTE BCE YacTu. = «Yx00 u
exxeOHesHasi oducmka» cMm. cmp. 221

YkasaHus.

— Y700bI 06ECNEYUTL ONTUMATBHbIN BbIXOA,
COKa, criefyeT HeCKOmNbKO pa3 NoBTOPUTb
OTXKUM.

— Ecnu notpebyertcs, ounctute cetyartbiv
PUNBTP OT KPYNHOW PPYKTOBON MSIKOTU
N KOCTOYEK.

Yxop 1 exegHeBHas ouncTka ru

Yxoa v exeaHeBHasA O4YUCTKA

Mocne Kaxgoro npuMeHeHust npubop, Bce
NPUCTaBKM W UCMONb30BaHHbIE NMPUHAANEX-
HOCTY OOMKHbI BbITb TLLATENBHO OULLEHBI.

/\ OnacHocTb nopaxeHusi Tokom!

— [lepen 04NCTKON OTCOEQUHUTE CETEBOM
Kabenb OT ANEKTPUYECKON PO3ETKN.

— Hwu B koem criyyae He norpyxante
OCHOBHOW ONOK B WOKOCTU U HE MoliTe
€ro B NOCyJOMOEYHON MaLlUHE.

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!
He kacantecb pykamu oCTpbIX HOXeW 1
KPOMOK HacaJokK Ansi LUMHKOBKM U PE3KU.

BHumaHue!

— He ucnone3ynte motoLmne CpeacTsa,
cogepallye ankorosb Ui Cnupr.

— He ucnonbaynte metannuyeckme u
OCTPOKOHEYHbIE NPEAMETHI, @ TakkKe
NpPeaMETbI C OCTPLIMU KPOMKaMU.

— He npumensiiTe rpybyto TkaHb unu abpa-
3UBHbIE YUCTALLME CPEACTBa.

Ha pucyHke M nprBeneH 0630p uncTkm

oTAenbHbIX AeTanen.

m [lpoTepeTb OCHOBHOM GrOK KOpPMyC
MSITKOI BI@XXHOW TKaHbO U BbICYLLUTb
ero.

m Pa3bepuTe MCnonb3oBaHHbIE NPUCTaBKM
B obpaTtHOM nopsiake (CM. pasgen
«[lMogrotoBkay AnNsi COOTBETCTBYHOLLEN
NPUCTaBKM).

m  Ounctute BCce NpUHaONEXHOCTH
MbIfTbHBIM PACTBOPOM W MSTKOW TKaHbIO/
ryGKov Unm MSrkon LLETKOMN.

m [laiTe BbICOXHYTb BCEM YaCTSM.

YkasaHus.

— Mertannuyeckue getanu cpasy BbITpuUTe
HacyXo U CMaXbTe TOHKUM CIIoeM
pacTuTenbHOro Macna ansa 3awnTtbl OT
pKaBYMHbI.

— TMpu nepepaboTke, HanpuMmep, MOPKOBU
Ha NNnacTMacCoBbIX AeTandxX MOXeT
NosABUTLCA LIBETHON HaneT. Ero MoxHo
yOanuTb C NMOMOLLIbIO HECKOSbKUX Kanenb
pacTuTenbHoro Macna.
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ru PeuenTbl

PeuenTbl

YkasaHue (MFW36.../MFW38...).
[ns Bcex onepauunmn ycTaHOBUTE CKOPOCTHOW
pexum 2 (6bICTPO).

KebGbe

®Pap gna Tpyodouek:

— 500 r 6apaHVHbl, Hape3aHHON NoIockamm

— 500 r kpynbl 13 NweHuLbl Bynryp,
NMPOMBITOW U CTEKLLEN

— 1 ManeHbKas nykosuua, HapybneHHas

m 3arpyxarb B MACOpPYyOKy nonepemMeHHo
6apaHuHy 1 nweHnuy ((OPMOBOYHBIN
OVCK C MEMKMMUN OTBEPCTUSMM).

= Maccy xopoLlo nepemelruars, 4o6aBUTb
nyK.

m Ewe pas nponyctutb maccy Yepes
MACOpyOKy.

HauuHka:

— 400 r 6apaHuWHbI, Hape3aHHOW
nonockamu

— 2 NyKOBUUbI CpegHEN BENNYMHBI,
HapybneHHble

— 1 cTonosas noxka pacTMTenbLHOro Macna

— 1 cTonoBas noxka mMyKku

— 2 YalHbIX NOXKM OyLUXCTOro nepua

— conb 1 nepeL

m [lepepaboraTtb GapaHuHy B Mscopybke
(cbOpMOBOUHbIV ANUCK C MENKUMMU
OTBEPCTUAMM).

m Jlyk oOxapuTb 4O 30M10TUCTO-KOPUYHE-
BOrO LiBeTA.

m  [o6aButb GapaHuHy 1 NpoXapuTb.

m  [Jo6aBuTtb ocTanbHble UHIPEONEHTHI.

m  Bce TywuTb B Te4EHME NPUMEPHO
1-2 MUHYT.

m  CnuTb NULWHWIA XKp.

m  HaunHky oxnaguTb.

MpuroroBneHue kebbe:

m [lepepabotaTtb cMecb B (hOPMOBOYHOM
Hacagke ans kebbe.

m [lonyto konbacky u3 gpapLua HapesaTb Ha
KYCOYKUN AnMHON 7,5 CM.

= 3awenuTb OA4WH KOHeL, Takon TpyBouKu.

m  HeMHOro HauMHKKM BNOXUTb B OTBEPCTUE
W 3aLlennTb OPYron KoHew, TpyOouKm.

m Harpetb macno (npumepHo 180 °C) n
Xaputb kebbe Bo hpuTiope NpMMepHo
6 MMHYT 00 30MOTUCTO-KOPUYHEBOTO
uBeTa.
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XnebGHble KneuKku

— 300 r cexero 6ernoro xneba

— 20 mn Monoka

— 40 r cnuBOYHOro Macna unv maprapvHa

— 3sanua

— 1 CT. N. MenKoHape3aHHOoro nyka

— neTpylwka

— HEMHOTo MyKu

— cornb 1 nepew,

m  Xneb nopesatb NOMTMKaMU TOMLLMHON
10 MM 1 pa3pesaTb nononam B AMnvHY.
3anuTb 20 Mn MOMOKa 1 OCTaBUTb
BbICTaNBaTLCS.

m  BnaxHble nomTukn xneba nepepabortarb
B Msicopybke ((pOpMOBOYHbIN ANCK CO
cpegHuMKM oteepcTmaMn) npum. 50 cek.

m  [loGaBuTb MenKoHape3aHHbIN NyK,
NeTPYLLKY, PACTOMNMEHHOE CITMBOYHOE
Macro 1 nepemMeLlarb.

m B306utble aiua, conb u nepew [obaBuTb
B xrebHyto maccy.

m TecTy AaTb NOAONTU HECKOMNBbKO MUHYT.
3aTem BbIMECUTb €eLle pas.

m  Kneuku nenutb pykamm, CMOYE€HHbIMU
Boaow. Kneuku o6BanaTb B Myke.

m  OnycTuTb KMneukn B KUMSLLYIO BOAY U
OCTaBUTb VX B BOAE HA MareHbKOM OrHe
npumepHo Ha 20 MuHYT. He goBoauTs A0
KnneHuns!

MakapoOHbI

OCHOBHOWM peuenT TecTa AN ANYHOWN

nanwm:

— 230 r nweHn4Hon myku (Tun 405)

VI MLIEHNYHON MYKM O4EHb MESKOro
nomona

— 29nuya

YkasaHue. Haunydywme pesynbsrartbl 4OCTU-

ratoTcsl, eCnv Ans NpUroToBneHns Tecta

NCMOMb3YyeTCs KYXOHHbIN kombaniH MUMS

dupmbl Bosch co cousankon (Mmakcumarb-

HOE KONMM4YecTBO: 1-kpaTHOE KONIMYECTBO

NpOJYyKTOB U3 OCHOBHOIO peuenTa).

m Bce nHrpeguneHTbl KpaTKOBpEMEHHO
(10 x npumepHo 3 cekyHabl) nepepaba-
TbiBaTb cOmBankow Ha ctynexHn M.

m [pn HeoOxoammocTn 4o6aBUThL eLle
MYKW.



MpuroroBneHne MmakapoH

m [loarotoBUTL OCHOBHOW B0k ¢ hopmo-
BOYHOW HACaZKoOW 1 HY>XHOWN BCTaBKOMN.

m [lomecTuTb HEGOMbLUYH YacTb TecTa B
3arpy304HbIiA NTOTOK.

m  BkniounTtb Npnbop 1 NpOTONKHYTL TECTO
Tonkatenem B naTpyook.

m  OO6pesaTb MakapoHbl HEMOCPEACTBEHHO
Ha BbIXOAE HOXOM [0 HYXXHOW AMNVHbI
1 YIOXNTb Ha NOCbIMaHHY MYKOW
XrnonyaTobymakHyto candetky unm
OEepEeBSIHHYIO JOCKY.

durypHoe nevyeHbe

OCHOBHOM peLenT NecoYHOro TecTa:

— 125 r cnuBoYHoro macna (KoMHaTHOM
Temneparypsbl)

— 100-125 r caxapa

— 1 anuo

— 1 wenoTtka conwu

— HEeMHOro NMMOHHOM Lepbl N BaHWIb-
Horo caxapa

— 250 r myku

— ecnu notpebyeTcs, HEMHOIO NeKapcKoro
MopoLLKa

YkasaHue. Hauny4iune pesynsratel 4OCTU-

ratoTcs, ecnv AN NPUroToBMeHNs TecTta

MCMOnb3yeTCst KYXOHHbIN kombarnH MUMS5

dupmbl Bosch co comsankon.

m Bce nHrpeamneHTsl nepemeluvsatb
B TeYeHWe NPUMEpPHO 2 MUHYTbI Ha
ctynenu 1 (1), a 3aTem B Te4eHue npu-
MEPHO 2-3 MUHYT Ha CTyNeHn
6 (3) c nomoLLbto comBanku.

MpurotoBneHne Kekcos

m [logroToBUTHL OCHOBHOW GOk ¢ chop-
MOBOYHOW HacagKow A urypHoro
neyYeHbs U HyXHon hopMow Ang TecTa.

m [lomecTuTb YacTb TECTa B 3arpy304HbI
NOTOK.

m  BkmounTtb nprbop 1 NpOTONKHYTL TECTO
Torkartenem B naTpyobok.

m  OTnomuTb TECTO HENOCPEACTBEHHO Ha
BbIXOZE [0 HYXXHOW AJINHBI U YIOXAUTb Ha
MOCbINaHHBIA MYKOWN UK BbINTOXEHHbIN
neprameHTHol Gymaro NpoTUBEHB.

CoBeThl ru

CoseTbl
Msacopy6bka

MpumeHeHne hOPMOBOUHBIX AUCKOB

— ®DOpPMOBOYHbIN ANCK C MENKUMMN
OTBEPCTUAMM (2,7 MM):

OTBapHOE KypVHOe, CBUHOE, FOBSXbe
MSICO, OTBapHasi ne4yeHb, oTBapHas pbiba
ANs CynoB; Cbipasi CBMHUHA U roOBAANHA
Ans pyneta n3 pybrneHoro Msca; colpas
neyeHb, MSICO 1 caro Ans IMBEpPHON
konbachl; CBUHUHA ANS CbIPOKOMYEHOMN
konbéachl

— ®OpPMOBOYHLIN AUCK CO CpeaHUMU
oTBepcTUAMM (4 MM):

CBWHOE W roBshXbe MSACO And nawiteTa u
cepsenara

— ®OPMOBOYHbIN AUCK C KPYNHbLIMU
oTBepcTUSAMMU (8 MM):

XapeHoe CBUHOe MSACO ANs ynsALweBoro
cyna; ocTaTku (Hanpumep, XapKoro,
konbacbl) ANst 3aneKaHkn N3 OCTaTkoB

m Ecnu Tpebyetca 6onee menkas
KOHCMCTEHLMSA nepepaboTaHHbIX Npo-
[AYKTOB NWTaHWs1, MOBTOPWTE NpoLiecc
N3MensYeHUs N UCNorb3ynTe nocne-
AoBaTernbHO pasHble POPMOBOYHbIE
ANCKU (C KPYNHBIMW, CPeAHUMU, MENKUMU
OTBEPCTUAMM).

m [pouve nHrpeameHTsl (Hanpumep, nyk,
NPSIHOCTM) MOTYT ObITb A0BaBNeHbl Heno-
CpEeACTBEHHO B npoLecce nepepaboTku.
3a cyeT 3TOoro BCe MHrpeaneHTbl XOPoLLO
nepemMeLLnBaloTCs.

Kon6acHbin wnpuy,

m HatypanbHyto konbacHyto o6omnouky
nepen nepepaboTKon 3amMoYnTb B
Tennon soge npuMmepHo 10 MUHYT.

m He HabuBaTb konbacHyto o6onouky
CMULLIKOM TYTO, Tak Kak MHa4e COCUCKM
npy BapKe WU XapeHun MOryT FOMHYTb.
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ru YTununsauus

MpucTaBKka Anst LULUHKOBKU

BHumanne! MFW36.../MFW38...

— KpynHoi Tepkoi 1 Hacagkou A5 pesku
06s13aTenbHO NoMNb30BaTLCHA B CKOPOCT-
HOM pexume 1 (MeaneHHo).

— Menkown TepKor Nonb3oBaTbCs B CKOPOC-
THOM pexume 2 (6bICTpO).
=> «Hacmpolika ckopocmu» cM.
cmp. 217

I'IpumeHeHue Hacapok
Hacapgka pns pe3ku: ons MOpPKOBM,
cenbaepest, Konbpabu, LyKKUHN

— Hacapka pnsi WMHKOBKM (KPYNHOM):
[Onsi MOPKOBM, OPEXOB, TBEPAOTO Chipa
(HanpvMep, SMMEHTanbLCKOro)

— Hacagka ans WWWMHKOBKMW (MeNKon): ansi
0OpexoB, TBEPAOro Cbipa, Napme3aHa

— Hacapka-tepka: ansa kaprodpens, nap-
Me3aHa, OpexoB

YTunusauusn

YTnnuanpyinTe ynakoBKy C UCMOMb30-
ﬁ BaHMeM aKorornyeckm 6esonacHbix
== \VeTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeeT
OTMETKY O COOTBETCTBUM EBPOMEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aUMy ANEKTPUYECKMX N SMEKTPOH-
HbIx Mpubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). faH-
Hble HOPMbI ONpeaensitoT AENCTBYIO-
Lwme Ha TeppuTopumn EBpocotosa npa-
BWI1a BO3BpaTa 1 yTununsauum ctapbix
npnbopos. MHdhopmaumio 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX YyTUNu3auum
Bbl MOXeTe nony4nTb B MarasuHe,

B KOTOpOM Bkl nprobpenu npnbop.
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YcnoBus rapaHTUUHOro

ob6cnyXuBaHus

MonyunTb ncyepnbiBatoLLyo MHOPMaLMIO
06 yCcrnoBusiX rapaHTUNHOrO 06CnyXu-
BaHusA Bbl MoxeTe B Bawem onuxkariem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LiEHTPE, Nnm
B CEPBMCHOM LIEHTPE OT NPOM3BOAMTENS
00O «BCX BbiToBbIE [MpPMbOPLIY, MNN

B CONPOBOANTENBHON AOKYMEHTaLMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobor npaeo Ha
BHECEHWE N3MEHEHNN.



3anyactn u NpuHaanexHocTn ru

3anyactmun puHagnexHocTu

3anyactu u NpUHaANexHocTn

@ 27 mm = 638407 DOpPMOBOUHbIN AUCK (C MENKUMY OTBEPCTUAMM)
ansa macopy6ku
6 4 mm = 637985 DOopMOBOYHBLIN AUCK (CO CpeaHUMU
OTBEPCTMAMM) AN151 MSACOPYOKM
@ 8 mm = 637986 DOpPMOBOYHbIN AUCK (C KPYMHBIMU
OTBEPCTUSAMM) AN151 MSACOPYOKM
= 637987 KonbacHbIi Wnpuu: 415 3anonHeHus
ﬂ KonGacHOM Maccom UCKYCCTBEHHON 1

HaTyparnbHol konbacHown obonoyku. [4ns
@ = 12000397 MPUrOTOBMNEHMS PyNETOB.

@ g‘\% = 638281 dopmMoBOYHasA Hacagka ansi kebo6e: Ans
y NpuUroToBrneHust keboe.
@ S = 12001096 dopmoBOYHasi HacaakKa Ansi MakapoH:
D & ONsi NIPUrOTOBIEHUS CNareTT MW NnarnLun.
‘.15 ‘; dopmMoBOYHasA Hacagka ansi PUrypHoro
=\ ne4yeHbs: AN POPMOBKU 3 pasnmnyHbIX
npocunen Tecta Ans PUrypHoro neveHss.

D & 12011263 MpuctaBKka ANS LWUMHKOBKMU: AN LLUMHKOBKM,
: nepeTupaHnst n pesku

= 798161 Hacapka ansa pesku ncnonb3yeTcs B npucTaBke
ONS LWMHKOBKM

= 798162 Hacapka ans WMHKOBKK (KPYNHOW)
Mcnonb3yeTcs B NpUcTaBke 4151 LUMHKOBKM

= 798160 Hacapgka ansi LUMHKOBKM (MENKon)
Mcnonb3yeTcs B NpUCTaBKe 4151 LUMHKOBKM

@ = 798130 Hacapka-Tepka 1cnonb3yeTcs B npucTaBke Ang
@g\,

LLINHKOBKA

& 791603 Hacaaka-cokoBbDKMManka Ans LMTPYCOBbIX:
ANs OTXMMa Coka M3 anenbC1HOB, NIMMOHOB WU

rpenndpyToB.

3anyacTi u NpUHaZnexXHOCTM MOXHO NPUOBPECTU B TOPrOBON CETU UM Yepes Hally
CEPBUCHYHO Cry>KOy.
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ru Momoulb npu yCTpaHeHnn HeuncnpasHOCTEN

Momowib npu yctpaHeHnu HeMCﬂpaBHOCTeﬁ

MNpo6nema

MpnunHa

Mpunbop npu BKNtoYeHUN HeT anekTponuTaHns

He HaunHaeT paboTaTb.

npubopa.

YcTtpaHeHue

BcTaBbTe LUTENCernbHY BUIIKY B
pO3eTKYy.

Mpnbop HopmansHO
paboTaert, Ho nepepa-
60Tka NPoayKTOB He
BbIMOMHAETCS.

MpownsoLuna neperpyska
npubopa, 1 noBoakosas
BTYJIKa crioManachb B

3aflaHHOM MEeCTe crioma.

BbikntounTte npubop v goxantecb
nosiHomn octaHoBku. OTcoeanHuTe
npnbop, CHUMUTE NPUCTaBKY, pas-
GepuTte ee n ounctTuTe. 3ameHnTe
NOBOAKOBYIO BTYIKY. = « Ycmpou-
CmMeo 3awumel om riepeapysKu» CM.
cmp. 217

MepepaboTka npogyk-
TOB HE BbINOMHSETCA
U BbIMONHAETCA
04eHb MefifIeHHO.

3aTop NpoayKToB B Npu-
CTaBKe WM LUHEKe.

Mpubopbl 6e3 o6paTHOro xoAa:
BbIKMHO4MTE Npubop, 4OXKAUTECH
MOJTHOW OCTaHOBKU U oTcoeanHuTe oT
po3eTkn. CHUMUTE NpucTaBKy, pas-
6epute ee 1 o4ncTuTE, 4TObLI YCTPa-
HUTb 3aTOp. = «YXx00 U exxedHegHasi
oyucmkax» cm. cmp. 221

Mpu6opbl ¢ 06paTHLIM XO40M
BeikntounTte npubop kHonkow O/

1 OOXOMTECH MOMHON OCTaHOBKU
npueoda. Haxmurte n gepxure
HaxkaTol kHorky 1-2 | rev. CnycTs
5-10 cekyHA OTNyCTUTE KHOMKY

1:2 | rev n goXOUTECh NMOrHOM ocTa-
HOBKU npreoga. CHoBa BKMOUNTE
npubop v npogomkute pabory.

=> «QyHKYUS 06pamHoeo xoda» CM.
cmp. 217

CruLiKoM curbHoe AaB-
neHne Ha TonKaTenb Unu
3arpy304HbIi NaTpy6ok
MEPEnosHEeH.

YMeHbLUMTE AaBneHne Ha TonkaTternb
1 HaMomMHUTe 3arpy3oyHbIv naTpybok
MEHbLUVM KONMMYECTBOM NPOAYKTOB.

MepepabaTbiBaemMble
npoayKTbl coaepxar
TBEPAbIE KOMMOHEHTBI.

Ynanute TBepAble KOMMOHEHTHI.
Teepapble oBoLM Nepen nepepaboT-
KOW NpeaBapuTeribHO NOTYLLIUTE.

DyHKUMA 0bpaTHOro
X0[a He 3anyckaeTcsi.

Kronka 12 | rev 6bina
HaxaTa CrLLKOM

[epxute HaxaTow KHonky 1-2 | rev
[0 3anycka obpaTHoro xoga.

KpaTKOBPEMEHHO.
CunbHbIn 3aTop npoayk-  BeikniounTe npnbop, joxantecb
TOB B LUHEKE. MOIHOM OCTaHOBKW 1N OTCOEANHUTE

npuoop oT po3eTkn. CHUMUTE Npu-
CTaBKy, pa3bepute ee n oumcTuTe,
YTOObI YCTPaHUTL 3aTop. = « YX00
U exxe0HesHasi o4uCmKa» CM.

cmp. 221

Ecnu HEBO3MOXHO YCTPaHUTb HEMonazakKy, 06s3aTenbHO CBSXKUTECH C «ropsven NIMHMen»!
Homepa TenetoHOB ykasaHbl Ha MOCNEeAHNUX CTPaHMLAX MHCTPYKLMN.
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HUHcpopmauua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XKUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepKku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha oduMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeficTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. U3penue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wuagenua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTo 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMOonku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTepbI, YTIOrM, theHbl, pacnpAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
yuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMM C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapaunu o COOTBETCTBUM) U CpOKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Hala npogykuuA Npou3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3saumei, BbinonHALeh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBUTENEM Ha OCHOBAHWK J0rOBOPA C HUM, ABNA-
etcA OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npusBeaeHbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe W/uUnn
B COMPOBOAMTENBHOM OKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMNbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKMM TpeboBaHMAM KayecTBa ToBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeACTBaMM Mo yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA usrotoBuTens

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABAAET Ha NpUobpeTeHHbIM Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenoctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
Bbl@H rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNIOBUA, He NPOTUBOpPeyYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpeburenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM NMPEeANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B odKce NPEANpPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbILUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN Hanexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmMpmeHHOM 3aBOACKOM TMMOBOM Tabnuukn Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NPaBun ero
IKcnnyaTaymum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUbOpe, eCnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIM NOCTNEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMON
cunbl (Moxapa, NPMPOAHOM KaTacTPOmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBLIX HACEKOMBbIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMi, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalumu, B TOM YUCNe HECTabUNbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUHOM PEMOHTE WK MPeAbABMNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKK).
CobntofeHne peKoMeHAALMUIi U yKazaHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3/bl NpUbOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BecnnaTtHo PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMeHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnybamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuopa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX NMapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNYyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyxOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeNUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMNpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA WU3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecal usrotoenexus. [inAa onpeageneHna roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAEHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPoAyKUWKM obAsaTenbHbIM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KM3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TPeGOBAHUAMU 3aKOHOZATENBLCTBA O TEXHUYECKOM
perynvpoBaHuu 1 3aKkoHoAaTeNbLCTBA O 3alyuTe NpaB noTpeduTenen
Poccuiickon ®epepaunmn

Mpoaykuus: MacopybKkn, COKOBbLhKMMArnku, bneHaepbl ToBapHbI 3HaK: Bosch

BHUMAHME! AccopTUMeEHT NpoayKLUuM NOCTOSIHHO OBGHOBMSieTCS. TeXHWYeckue XapakTepUCTUKU NPOAYKLUMU, B TOM YUCTE 3HEProdadPeKTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHoO AeiCTByoLLe-
My 3aKoHoAaTeNbCTBY. MIHhopMaLmio 0 peKBU3UTaX akTyarnbHbIX CEPTUUKATOB COOTBETCTBIUS U CPOKaX UX AeCTBUS, MHCOPMaLMIO 06 akTyanbHoM
acCCOPTUMEHTE NPOAYKLMM MOXHO MOSYYUTb Y OpraHu3aumnm, BbINOMHSAIOLLEN (OYHKLMU MHOCTPAHHOrO U3roTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin de-
Aepaunn OO0 «BCX Beitosble Mpubopei», 198515, CaHkT-TMNetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nuT.A, dunnan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manasi Kanysxckasi, .15, TenedoH (495) 737-2777, pakc (495) 737-2798.
KomnaHnus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopel», 198515, CaxkT-MeTepbypr, . MNeteprod, yn. Kapna CumeHca, 4.1 nuT.A, ounuan B r. Mockea, 119071,
yn. Manasi Kanysxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLLECTBNSET CBOIO AEATENBHOCTb NO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUS
npoayKuMmn OT UMEHN NPOU3BOAUTENS HA €ANHON TAMOXEHHOI TeppuTopun EBpas3nitckoro 3KoHOMU4ECKOro Colo3a B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMU
TEeXHUYECKUMU pernamMmeHTamu, B Ka4ecTee yrnonHOMOYEHHOro WarotoButenem nnua, a Takke BbINnonHaeT TpeﬁOBaHMﬂ, npeaycMoTpeHHble 3akoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHU4eckom perynmpoBaHun» ANs nuua, BbINOMHSALETO OYHKLIMM MHOCTPaHHOTO W3roTOBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoii de-
nAepauuu.
MmnopTtepom B Poccuiickyto ®eaepaumio npoaykummn, cepTudrLMpoBaHHoOi B kadyecTBe cepuitHo npoussoanmoit, sensetcss OO0 «BCX BbiToBble
Mpubopsbl», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTteprod, yn. Kapna Cumerca, 4.1 nut.A, cdunuan B r. Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas 1.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumeit, ykasbiBaemoii Ha NpoAyKUuMM B LEensx uaeHTUMKaLMm NpoayKuMM U OCYLLECTBASIOLE NepBUYHOE pasMeLLeHne NpoaykuMn Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietca Pobept Boww Xaycrepete MTM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
tOpuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBMAIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE NPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHBIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeBoBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, siensieTcs BCX Xaycrepete MM6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
I'IpI/I nepesBo3ke, Norpyske, pasrpyske n XxpaHeHnn npoaykumn cneayet pykoBoACTBOBATLCSA, MOMUMO U3MOXEHHbLIX B MHCTPYKUMK NO 3KCnnyaTtauun,
cneayoLwmMy TpebosaHnaMu:
* 3anpellaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHU4ECKUM HarpyskaMm, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAESHMI0 NPOAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
+ Heobxoanmo usberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NpofyKUMW BOAbI U APYTvX XUAKOCTER.
Mepen nepeBo3koON MK Nepeaayeit Ha xpaHeHue BbiBLLE B dKCnyaTauum npoayKumumu npy otpuuaTtensHoi Temneparype Heobxoanmo ybeanTscs B
OTCYTCTBUM B NPOAYKUMN BOAbI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beile 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
I'Iepea Havanom akcnnyataunuu npoaykumn, onutenbHoe BpemMsa HaXOﬂMBUJeﬁCSI noa BO3AeﬁCTBMeM OTpML(aTeJ'IbHOVI Temneparypebl, HeO6XO,ClI/IMO Bbl-
[epXaTb ee B yCroBUAX KOMHATHOI TeMNepaTypbl HECKOMbLKO YacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKUMM ONPEAENsoTCs NPEeanpUATUAMU PO3HUYHOI TOPTOBMM B COOTBETCTBUM C TpeBOBaHUAMU AefCTBYIOLLETO 3aKOHO-
Aarenbcrea.
YkasaHust no yTunusaumm npoaykuumu cogepxarcs B MHCTPYKLMM NO dKCryaTaumm u MoryT 6biTb YTOUYHEHb! Y MyHULMNAMbHbLIX OPraHoB UCMOMHK-
TenbHOI BNacTu.
,ﬂ]‘lﬂ npoaykuuu, peaJ'II/I3OBaHHOI;I N3roToBuUTENEM B Te4eHne cpoka [Zlel;ICTBVIﬂ CepTI/Id)I/IKaTa COOTBETCTBUSA, ITOT CepTVIdI)VIKaT ﬂel:ICTBI/ITeJ'IeH npu ee
nocTaBke, MPoAaxe 1 UCMOmNb30BaHNM (MPUMEHEHNN) B TeHeHne Cpoka CryxGbl, yCTaHOBMEHHOro B COOTBETCTBUM CO cTaTkbeil 18 3akoHa PP o 3awmTe
npas notpeduteneit. Cpok cnyx6bl Ha NPOAYKLMIO ykasaH NpoussoauTenemM B NncToBke «/HopmaLms 3roTOBUTENS O rapaHTUIMHOM U CEPBUCHOM
oBcnyxuBaHuny.
Mpoaykumst MoxeT 6biTb MAEHTUDMLMPOBaHA N0 MoAenbHOMY o6o3HadeHuo (none «E-Nr.»), anpobauuonHomy Tvny (none «Typex») u ToBapHOMY
3HaKky BOSCh, HaHeCeHHbIM Ha NpoAyKUWUIO, YyNnakoBKy v (I/IJ'II/I) coaepxXalmnxcsa B aKCnnyataumoHHbIX AOKYyMEHTax. B cooTBeTcTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBuTens GbIToBas TeXHWUKa MAEHTUMULMPYETCS Mo CreaytoLLen cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblil HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CRyX6bI>

MaTepuanbHblii Homep npeacTaenseT coboit BykseHHO-LMGPOBOe 0603HaYeHne NpoayKLUMM AnNnMHON He Gonee 10 CMMBOMOB, MUCMONb3yeMoe Npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHMeM Unu Mogenbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaens)
yKa3blBaeTcs Mexay KofoBbIM croBoM «E-Nr.» 1 Kocoit 4yepToit «/».
MHﬂeKC CepBMCHOVI CJ'Iy)KGbI — ABY3Ha4HoOe LlVI(*)pOBOe OﬁOSHaHSHI’Ie, npuceanBaemoe eguMHuue nNpoayKuuu B npouecce npoMs3BoacTea U Ucnonbaye-
MO€e CEPBUCHON Criyx6oM.
OkcnnyaTauyoHHble AOKYMEHTbI paspabaTbiBaloTcs B yHUULMPOBaHHON hopMe ANS LUMPOKOro acCoOPTUMEHTa NPOAYKLIMK, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
npeslyCMOTPEHO ykasaHue TOProBoro 0603HaueHns Npubopa B 9KCMIyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTbIO, Tak U YacTUYHO, MpU YCNIOBUM, YTO
9TO NO3BONSET ONPEAENUTL NPUHAANEXHOCTb AAHHOTO JKCMITyaTaLMoHHOrO AOKYMEHTa K GbITOBOMY Npubopy, CONpoBOXAaeMOMY 3TUM 3KCMyaTaLm-
OHHbIM [JOKYMEHTOM. YCTaHOBIEHME B NpoLecce naeHTUdMKaLmMm COOTBETCTBUS XapakTepuCTUK 6bITOBOro npubopa nonoxeHUsM, CoaepxaLlnumcs B
npunaraemMbixX K HeMy 3KCnyaTaunoHHbIX AOKYMEHTax, NpOBOAUTCA NyTEM aHanuisa I/IH(*)OpMaLlI/IVI, V3MNOXEHHON B JKCNlyaTauMoOHHbIX AOKYMEHTaxX.
B coctas JKCnyaTauMoOHHbIX AOKYMEHTOB, NPeAyCMOTPEHHbIX U3roToBUTENEM ANA NPOAYKUUW, MOTYT BXOAUTb HAacToAwas I/IHd)OpMaLlVIﬂ, WHCTPYKUNsA
(pykoBOACTBO) MO 3KCMyaTaLmuu, MHchopmaums 06 YCroBUsSX rapaHTUIRHOTO 1 CEPBUCHOTO 0GCITYKMBaHNS.
MapknpoBaHue npoayKLMKM OCYLLEECTBIIAETCS U3rOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOW STUKETKE, HENOCPEACTBEHHO Ha yna-
KoBKe npuGopa, a TaKkke MOXET NPOU3BOAUTLCS UHLIMK crocobamu, obecrneumBatoLLyMn JOCTYNHOE W HarMsaHOE NpeacTaBneHne MHhopmMaumumn o
npubope B MecTax npopaax.

rO COK3a /UMM TEXHUYECKIX pernameHToB EBpasniickoro akOHOMUYECKOro Col3a, MapKUpyeTCst €AMHBLIM 3HaKOM oBpalleHnst NpoayKLmn

Mpoaykuusi, koTopas npoLuna npoLieaypy NOATBEPXKAEHUS COOTBETCTBUS COrMAacHoO TpeboBaHUAM TEXHUYECKUX pernaMeHToB TaMoXKeHHO-
Ha pblHKe rocyapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro coto3a (EBpasmninickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

MpoayKuus COOTBETCTBYET CMEAYIOLLMM TEXHUYECKUM pernameHTam TaMoXeHHOro coto3a:

« TP TC 020/2011 OnekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKMX CPeacTB

« TP TC 004/2011 O 6e30nacHOCTN HU3KOBOSLTHOrO 060PyAOBaHMS

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHM4eHUN NPUMEHEHUS ONACHbBIX BELLECTB B U3AENMUSIX 3NIEKTPOTEXHUKN N PaANO3NEKTPOHUKN

SKCI'I]'IyaTaLWIOHHbIe AOKYMEHTbI Ha NPOAYKUMUIO BbIMNOMTHAKTCA Ha PYCCKOM A3blKe. aKcnﬂyaTaLLVIOHHbIe AOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHbIX A3blKax
rocygapcTBe-4yieHoB EBPBSVIIZCKOI'O 3KOHOMWYECKOro cok3a, OT/INYHbIX OT PYCCKOro, nNpu Hann4Mm COOTBETCTBYHOLMX TpeﬁOBaHMVI B 3aKoHoaaTtenbCc-
TBE MOXHO 6€3BO3MEe3[IHO MOMY4UTb Y TOPryloLLen opraH13aLmn-pesnaeHTa CooTBETCTBYIOLLETO FoCyAapcTBa-yreHa EBpasniickoro 9kOHOMUYECKOro
coto3a.

WHopmaums o KoMnnekTaumum NpoayKLMW npeacTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MOXKET ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy 6ecnnarHoi «ropsyeit TMHUM»
(800) 200-2961, a Takke JOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe npouasoauTens http://www.bosch-home.ru.



Toprosoe A it ‘ CepTudmkat cooTseTCTBUSA ‘ CrpaHa- HY, B HH™, [y | HW™, Br
0603HaYeHne ™n ‘ Per. Homep ‘ Nata Buipaun | feicteyet Ao ‘ n3rotoBUTENHL
Mscopy6ku
MFW2500W CNFW4 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 350
MFW2510W CNFW4 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurain 50/60 | 220-240 350
MFW2514W CNFW4 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurai 50/60 | 220-240 350
MFW2515W CNFW4 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 350
MFW2517W CNFW4 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurain 50/60 | 220-240 350
MFW2520W CNFW4 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurai 50/60 | 220-240 350
MFW3520G CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-240 500
MFW3520W CNFW3A C-DE.AS146.B.82954 24112017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-240 500
MFW3540W CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-240 500
MFW3600W CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-240 500
MFW3630A CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24112017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW3630I CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW3640A CNFW3B C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3710B CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-240 500
MFW38508 CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24112017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW3910W CNFW3A C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-240 500
MFW3X108 CNFW3B C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X10W CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X13W CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X14B CNFW3B C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X14W CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X188 CNFW3B C-DE.AS146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW3X18W CNFW3B C-DE.A5146.B.82954 24.11.2017 23.11.2022 Monbuwa 50/60 | 220-230 500
MFW45000 CNFW5 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 500
MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 500
MFW45120 CNFW5 C-DE.A146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurain 50/60 | 220-240 500
MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurai 50/60 | 220-240 600
MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 700
MFW67450 CNFW7 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 700
MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurai 50/60 | 220-240 700
MFW68100 CNFW6 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 600
MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.8.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurait 50/60 | 220-240 800
MFW68660 CNFW8 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurain 50/60 | 220-240 800
MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.06079/19 | 18.07.2019 17.07.2024 Kurai 50/60 | 220-240 800
COKOBbIKUMANKuU
MCP3000N CNzP3 C-DE.AS46.8.00250/18 | 19.12.2018 18.12.2023 " rei‘;ce’z;wa 50/60 | 220-240 25
MCP3500N CNzP3 C-DE.A146.B.00250/18 19.12.2018 18.12.2023 " reif;zsma 50/60 | 220-240 25
MCP72GPB CNzP4 C-DE .A5146.B.82955 24.11.2017 23.11.2022 Kurait 50/60 | 220-240 40
MES25A0 CNCJ03 C-DE.AS146.B.73451 08.02.2016 07.02.2021 Kurait 50/60 | 220-240 700
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 08.02.2016 07.02.2021 Kurai 50/60 | 220-240 700
MES4010 CNCJ05 C-DE.A5146.B.73451 08.02.2016 07.02.2021 Kurain 50/60 | 220-240 1200
MESM500W CNSJO1 C-DE.A5146.B.80092 24.05.2017 23.05.2022 Kurait 50/60 | 220-240 150
MESM731M CNSJO1 C-DE.A5146.8.80092 24.05.2017 23.05.2022 Kurait 50/60 | 220-240 150
Bnenpepb!
MMB21POR CNSM10 C-DE.AS146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurain 50/60 | 220-240 500
MMB21P1W CNSM10 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurai 50/60 | 220-240 500
MMB42G0B CNSM11 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurait 50/60 | 220-240 700
MMB42G1B CNSM11 C-DE.AS146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurait 50/60 | 220-240 700
MMB43G2B CNSM12 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurai 50/60 | 220-240 700
MMB65G5M CNSM13 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kuraii 50/60 | 220-240 800
MMB66G5M CNSM15 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurait 50/60 | 220-240 900
MMB66G7M CNSM15 C-DE.A5146.B.84228 27.02.2018 26.02.2023 Kurai 50/60 | 220-240 900
MMBH6P6B CNSM16 C-DE.A5146.B.82171 22.09.2017 21.09.2022 Kurai 50/60 | 220-240 1600
MMBM401W CNSM14 C-DE.A5146.B.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kurait 50 220-240 350
MMBM4G6K CNSM14 C-DE.AS146.B.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kurait 50 220-240 350
MMBM7G2M CNSM14 C-DE.A5146.B.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kurai 50 220-230 350
MMBM7G3M CNSM14 C-DE.AS146.B.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kuraii 50 220-230 350
MMBP1000 CNSM14 C-DE.AS146.8.80114 25.05.2017 24.05.2022 Kurait 50 220-230 350
MMBV621M CNSM18 C-DE.Af146.8.00388/18 | 20.12.2018 19.12.2023 Kurai 50/60 | 220-240 1000
MMBV625M CNSM18 C-DE.Af146.8.00388/18 | 20.12.2018 19.12.2023 Kuraii 50/60 | 220-240 1000

HY — HoMWHanbHas YacToTa MnK AnanasoH HOMUHAaNbHLIX 4acToT NepemMeHHOro Toka nuTatolen cetu B Mepuax
HH — HomMmMHanbHoe HanpsxeHne N AnanasoH HOMUHANBHOTO HanpsxeHus B BonbTax

*** HM — HoMMHanbHas noTpebnsiemasi MOLHOCTb WM AMaNa3oH HOMUHANbHBIX NOTPEGNsiemMbIX MOLLHOCTEN B BaTTax
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany

BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fir kleine Hausgeréate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos unter:
www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:

Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

AE United Arab Emirates,

Sanfalh A3 alh o LaYl
BSH Home Appliances FZE
Round About 13, Plot Nr MO-0532A
Jebel Ali Free Zone - Dubai
Tel.: 04 881 44 01*
mailto:service.uae@bshg.com
www.bosch-home.com/ae
* Sun-Thu 8am to 5pm (exclude public holidays)

AL  Republika e Shqiperise, Albania
Elektro-Service sh.p.k

Rruga Kasem Shima, Kodi postar-1050
Prane Ures Mezezit

1023 Tirane

Tel.: 4 227 8130; -131
mailto:info@elektro-servis.com
EXPERT Service

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061; 4 227 4961

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AM  Armenia, Zujwuulnib
ZIG ZAG LLC

Charenci str. 25

Yerevan 375025

Tel.: 010 55 60 10
mailto:service@zigzag.am
www.zigzag.am

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.at
Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com
Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir

Sie erreichbar.

AU  Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.

Gate 1, 1555 Centre Road

Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*
mailto:customersupport.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours

01/20

AZ  Azirbaycan Respublikasi,
Azerbaijan

Baku Service Company MMC

Azadliq Pr. 116

Baku

Tel.: 12 530 90 35

mailto:info@ser-cen.az

www.ser-cen.az

Yurd Service MMC

50, Bakikhanov Str.

Baku, AZ1007

Tel.: 12 480 33 01

mailto:info-service@yurd.az

www.yurd.az

Optimal Elektronika MMC

Hasanoghlu 7B

Baku, AZ1072

Tel.: 12 954

mailto:xanim.muradova@optimal.az

www.optimal.az

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel./Fax: 033 21 35 13

mailto:centralniservis@yahoo.com

BE  Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 02 47570 01
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH  Bahrain, ;pall Adlas
Khalaifat Est.

BLD 898, R 533, TASHAN 405
Manama

Tel.: 01 740 05 53*
mailto:service@khalaifat.com
* Sat-Thu 7am to 5pm (exclude public holidays)
BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBasi TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CA Canada

BSH Home Appliances Ltd.
Tel.: 800 554 9043
www.bosch-home.ca

CH  Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

mailto:ch-service@bshg.com

mailto:ch-spareparts@bshg.com

www.bosch-home.ch

CN  China, FE

BSH Home Appliances Service Jiangsu Co. Ltd.
19F, Jinling Asia Pacific Tower,

No.2 Hanzhong Road, Gulou District,
210005 Nanjing, Jiangsu Province

Service Tel.: 400 8855 888*
mailto:careline.china@bshg.com
www.bosch-home.cn

* phone rate depends on the network used

CY Cyprus, Kitrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service

39, Arh. Makaariou Il Str.

2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)

Tel.: 777 78 007

mailto:EGO-CY CustomerService@bshg.com

CYN Turkish Rep. Of North Cyprus
Argas Limited Company

37 Osman Pasa Cad. K. Ciltlik
Lefkosa

Tel.: 0228 40 70
mailto:argas.teknik@yar-group.com
Semson Ticaret Sti. Ltd.

Bedrettin Demirel Cad. no 17

Girne

Tel.: 0816 04 94
mailto:m.defterali@ercantangroup.com

Ccz  Ceska Republika, Czech Republic
Vice informaci (napf. zaruéni podminky,
prodlouzZena zaruka aj.) naleznete na webo-
vych strankach www.bosch-home.com/cz/
nebo nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350/107¢

158 00 Praha 5

Tel.: +420 251 095 043
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/cz

DK  Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 8980 18
mailto:BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE  Eesti, Estonia

SIMSON OU

Turi tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU
Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es



FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiintedsta verkosta ja matka-
puhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.
FR  France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037

93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:

0892698 010 SRl |
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892698 009 Seavldl |
www.bosch-home.fr

GB  Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order spare

parts and accessories or for product advice

please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges.

GE  Georgia, tulsumppmes
Elit Service Ltd.
Vake-Saburtalo district,
Intersection of Al. Kazbegi ave.
and Kavtaradze Str. 0186
Kavtaradze str. 1

Thilisi

Tel.: 32300 020
mailto:info@es.ge

GR  Greece, EAAGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277 500; -701
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
EATREEE LA IK388%E R A M 231807 %
Unit 07, 23/F, CDW Building,

388 Castle Peak Road,

Tsuen Wan, New Territories,

Hong Kong

Tel.: 2626 9655 (HK)

Toll free 0800 863 (Macao)
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.com.hk

HR  Hrvatska, Croatia

BSH kuc¢anski uredaji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr
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HU  Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Késziilék Kereskedelm Kft.
Arpad fejedelem utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201
mailto:BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order spare parts

and accessories or for product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please check with
your telephone service provider for exact charges.

IL Israel

C/S/B/ Home Appliance Ltd.

1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

mailto:csb-serv@csb-ltd.co.il

www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #l{ci

BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,

Plot No. 103, Road No. 12,

MIDC, Andheri East

Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in

* Mo-Sat 8am to 8pm (exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
WWW.SMINor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Tel.: 02412678 100
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KG  Kyrgyzstan, Kbiprbiz Pecny6nukacb!
OcOO0 Alfa Systems

Jibek Jolu str. 40

Bishkek

Tel.: 0702 98 53 53
mailto:alfas-service@mail.ru

KR  Republic Korea,

Daehan Minguk, t] &7 =
Empel Co.,Ltd
1201 ACE Hightechcity 1-Dong 775
Gyeonglin-ro Yeongdeungpo-gu
Seoul
Tel.: 1899-4636
mailto:hsshim@empel.co.kr
Dongsuh Foods Corporation
Dongsuh Bldg., 324, Dongmak-ro, Mapo-gu
Seoul
Tel.: 080-023-9114
mailto:khjo@dongsuh.co.kr

Kz Kazakhstan, KazakcTaH
BSH Home Appliances LLP
Dostyk 117/6,

Business Center “Khan Tengri”
Almaty

Hotline: 5454*
mailto:ALA-Service@bshg.com
* Toll free from mobile only

LB  Lebanon, jli/
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 0700 556 55
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.|t

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595
mailto:info@balticcontinent.It
www.balticcontinent. It

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 870 044 724
mailto:svc@emtoservis. It
www.emtoservis. It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/Iu

Lv Latvija, Latvia
SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

Mnowaab OmuTpus KaHtemupa, 1, atax 3,
2069 Knwmnxes

Ten.: (37322) 84 00 50, 84 00 54
mailto:service@rialto.md

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Oktobarske revolucije 129

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 674 631

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHuus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 02 2454 600

Mobil: 070 233 689
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334
www.oxfordhouse.com.mt

MV  Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments and

Management Services Pvt. Ltd.

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 03 010 200
mailto:mohamed.zuhuree@lintel.com.mv
www.lintel.com.mv

NL  Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding/Onderdelenverkoop:
Tel.: 088 424 4010
mailto:bosch-contactcenter@bshg.com
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54; -06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ  New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Level 3, Air NZ Building,

Smales Farm Business Park

74 Taharoto Road, Takapuna

Auckland 0622

Tel.: 0800 245 700*
mailto:aftersales.nz@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr 8.30am to 5pm (exclude public holidays)

PK  Pakistan, ;i.st

MEGA Home Appliances

Plaza 46-A, Commercial Sector XX,
Phase 3, DHA

Lahore

Tel.: 0800-BOSCH (26724)*

Tel.: 42 371 32 682-5 Ext: 8005*
mailto:customer.care@megahome.pk
www.megahome.pk

* Mo-Sat 9am to 6pm (exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: +48 42 271 5555
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT  Portugal

BSHP Electrodomésticos,

Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15

2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@bshg.com
www.bosch-home.pt

01/20

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O «BCX BbiToBble [Mpubopbi»
CepByc OT NponaBoanTens
Manas Kanyxckasi, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:hotlineru@bshg.com
www.bosch-home.com

SA  Kingdom Saudi Arabia,
L peaal] Ay yell ASLaal)

Abdul Latif Jameel Electronics and

Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre, Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.,

P.O. Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999*

mailto:ALIECC8@ALJ.COM

www.aljelectronics.com.sa

* Sat-Thu 8.00am to 11.00pm (exclude public holidays)

SE  Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG  Singapore, TN

BSH Home Appliances Pte. Ltd.

38C Jalan Pemimpin, #01-01

Singapore 577180

Tel.: 6751 5000*

mailto:bshsgp.service@bshg.com

www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr 9am to 6pm, Sat 9am to 1pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 5830 700
mailto:informacije.servis-slo@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

Viac informacii (napr. zaru¢né
podmienky, predizena zaruka a i.) najdete
na webovych

rankach www.bosch-home.com/sk/ alebo
nas kontaktujte na +420 251 095 511

BSH domaci spotfebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Trnavska cesta 50

821 02 Bratislava

Prijem oprav

Tel.: +421 238 106 115
mailto:opravy@bshg.com

TH  Thailand, Mweanins ny
BSH Home Appliances Limited

Ital Thai Tower, 2034/31-39, 1st floor,
New Petchburi Road

Bangkapi, Huay Kwang

Bangkok, 10310

Tel.: 02 495 2424*
www.bosch-home.com/th

* Mo-Sat 8am to 6pm (exclude public holidays)

TJ Tadschikistan, Yymxypun
TouuKNCTOH

P.E. Suhrob Muhitdinov

Shamsi street no: 67/A

Dushanbe

Tel.: 091 867 80 43

mailto:sino2003@list.ru

Vostok Co. Ltd.

Yakkacinarskaya street No: 144/4

Dushanbe

Tel.: 44 600 78 72

mailto:Lola.Mirzoeva@vostok.tj

www.volna.tj

TM  Tirkmenistan, Turkmenistan
Bayram Anna Yuryewna

Stariya marka, Atabeyeva str.
Spectrum magaza

Ashgabat

Tel.: 01226 94 16
mailto:steptm@mail.ru

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve TicaretA.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagr merkezini sabit hatlardan aramanin bedeli
sehir ici ticretlendirme, Cep telefonlarindan ise
kullanilan tarifeye gore degiskenlik géstermektedir

TW Taiwan, &5

TP R S B SRR,

EEARRBRR, BLEARRER

BSH Home Appliances Private Limited

AdLT R N T 805k 111%

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.

Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

mailto:bshtzn-service@bshg.com

www.bosch-home.com.tw

UA  Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX MobyTtoBa TexHika”

Ten.: 0 800 300 152*
mailto:BSH-serviceua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

* BeakowwToBHa IHdo-IiHist MH-MT 3 9.00 fo 18.00

UZ  O‘zbekiston Respublikasi,
Republic of Uzbekistan

Elektronik Magnat

Beruni street No: 5/6

Tashkent

Tel.: 712 156 333

mailto:magnat.service.uzb@gmail.com

XK  Kosovo

Service-General SH.P.K.
rr.Magjistralja Ferizaj Prishtine

70000 Ferizaj

Tel.: 00381 (0) 290 330 723
mailto:servicegeneral527 @gmail.com

XS  Srbija, Serbia

BSH Kuéni aparati d.o.o.

Milutina Milankovi¢a br. 92

11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08
mailto:informacije.servis-sr@bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

96 Fifteenth Road, Randjespark

1685 Midrand - Johannesburg

Tel.: 086 002 6724
mailto:bsh@iopen.co.za
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14






:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You ll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001187438 (000214)
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