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IT

Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali
inconvenienti, danni o incendi provocati all'apparecchio
derivati dallinosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi (es.
riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni responsabilita
per usi non appropriati o per errate impostazioni dei comandi.
L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti rispetto
a quanto illustrato nei disegni di questo libretto,
comunque le istruzioni per I'uso, la manutenzione e
I'installazione rimangono le stesse.

® Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sullinstallazione, sull'uso e sulla sicurezza.

@ Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

@ Prima di procedere all'installazione dell'apparecchio
verificare che tutti i componenti non siano danneggiati. In
caso contrario contattare il rivenditore e non proseguire
con l'installazione.

O Verificare Iintegrita dell'apparecchio prima di procedere
con linstallazione. In caso contrario contattare il
rivenditore e non proseguire con l'installazione.

Nota: | particolari contrassegnati con il simbolo "(*)" sono

accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli o particolari

non forniti, da acquistare.

@ 1. Avvertenze

Attenzione! Attenersi scrupolosamente alle seguenti
istruzioni: e L'apparecchio deve essere scollegato dalla rete
elettrica prima di effettuare qualunque intervento di
installazione. e L'installazione o la manutenzione deve essere
eseguita da un tecnico specializzato, in conformita alle
istruzioni del fabbricante e nel rispetto delle norme locali
vigenti in materia di sicurezza. Non riparare o sostituire
qualsiasi parte dell'apparecchio se non specificamente
richiesto nel manuale duso. e La messa a terra
dellapparecchio € obbligatoria per legge. e Il cavo di
alimentazione deve essere sufficientemente lungo da
permettere il collegamento dell'apparecchio, incassato nel
mobile, alla rete elettrica. o Affinché [installazione sia
conforme alle norme di sicurezza vigenti, occorre un
interruttore  omnipolare a norme che assicuri la
disconnessione completa della rete nelle condizioni della
categoria di sovratensione Ill, conformemente alle regole di
installazione. @ Non utilizzare prese multiple o prolunghe. o
Una volta terminata l'installazione, i componenti elettrici non
dovranno  pil  essere accessibili dall'utilizzatore. e
L'apparecchiatura e le sue parti accessibili diventano calde
durante l'utilizzo. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. e Fare attenzione che i bambini non giochino con
I'apparecchio; mantenere i bambini a distanza e sorvegliarli, in
quanto le parti accessibili possono diventare molto calde
durante I'uso. e Per i portatori di stimolatori cardiaci ed
impianti attivi & importante verificare, prima dell'uso del piano

ad induzione, che il proprio stimolatore sia compatibile con
I'apparecchio. @ Durante e dopo I'uso non toccare gli elementi
riscaldanti dell'apparecchio. e Evitare il contatto con panni o
altro materiale infiammabile fino a che tutti i componenti
dell'apparecchio non si siano sufficientemente raffreddati,
rischio di incendio. @ Non riporre materiale infiammabile
sullapparecchio o nelle sue vicinanze. e | grassi e gli oli
surriscaldati prendono facilmente fuoco. Sorvegliare la cottura
di alimenti ricchi di grasso e di olio. -Se la superficie &
incrinata, spegnere I'apparecchio per evitare la possibilita di
scossa elettrica. ® L'apparecchio non € destinato ad essere
messo in funzione per mezzo di un temporizzatore esterno
oppure di un sistema di comando a distanza separato. e La
cottura non sorvegliata su un piano cottura con olio o0 grasso
pud essere pericolosa e generare incendi. e Il processo di
cottura deve essere sorvegliato. Un processo di cottura a
breve termine deve essere sorvegliato continuamente. e Non
tentare MAI di spegnere le fiamme con acqua. Al contrario,
spegnere I'apparecchio e soffocare le fiamme, ad esempio
con un coperchio o una coperta antincendio. Pericolo di
incendio: non poggiare oggetti sulle superfici di cottura. @ Non
usare pulitrici a vapore, rischio di scosse elettriche. ® Non
appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi sulla superficie del piano cottura perché potrebbero
surriscaldarsi. @ Prima di allacciare I'apparecchio alla rete
elettrica: controllare la targa dati (posta nella parte inferiore
dell'apparecchio) per accertarsi che tensione e potenza siano
corrispondenti a quella della rete e la presa di collegamento
sia idonea. In caso di dubbio interpellare un elettricista
qualificato.

Importante: e Dopo l'uso, spegnere il piano cottura tramite il
suo dispositivo di comando e non fare affidamento sul
rivelatore di pentole. e Evitare le fuoriuscite di liquido,
pertanto per bollire o riscaldare liquidi, ridurre I'alimentazione
di calore. ® Non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con
pentole e padelle vuote oppure senza recipienti. @ Una volta
terminato di cucinare, spegnere la relativa zona di cottura. e
Per la cottura non utilizzate mai dei fogli di carta d'alluminio, e
non posate mai direttamente prodotti imballati con alluminio.
L'alluminio fonderebbe e danneggerebbe irrimediabilmente il
vostro apparecchio. ® Non riscaldare mai una scatoletta o un
barattolo di latta contenente alimenti senza prima averlo
aperto: potrebbe esplodere! Questa avvertenza si applica a
tutti gli altri tipi di piani cottura. e L'utilizzo di una potenza
elevata come la funzione Booster non é adatta per il
riscaldamento di alcuni liquidi come ad esempio l'olio per
friggere. L'eccessivo calore potrebbe essere pericoloso. In
questi casi si consiglia 'utilizzo di una potenza meno elevata.
e | recipienti devono essere posti direttamente sul piano
cottura e devono essere centrati. In nessun caso inserire altri
oggetti tra la pentola e il piano cottura. e In situazione di
elevate temperature I'apparecchio diminuisce
automaticamente il livello di potenza delle zone di cottura. e
Prima di qualsiasi operazione di pulizia o manutenzione,
disinserire I'apparecchio dalla rete elettrica togliendo la spina



o staccando l'interruttore generale dell'abitazione. ® Per tutte
le operazioni di installazione e manutenzione utilizzare guanti
da lavoro. e L’apparecchio puo essere utilizzato da bambini di
eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, o prive di esperienza o della
necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure
dopo che le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative alluso
sicuro dell’apparecchio e alla comprensione dei pericoli ad
€sso inerenti. e | bambini devono essere controllati affinché
non giochino con [I'apparecchio. e La pulizia e la
manutenzione non deve essere effettuata da bambini senza
sorveglianza. e |l locale deve disporre di sufficiente
ventilazione, quando Il'apparecchio  viene utilizzato
contemporaneamente ad altri apparecchi a combustione di
gas o altri combustibili. @ L'apparecchio va frequentemente
pulito sia internamente che esternamente (ALMENO UNA
VOLTA AL MESE), rispettare comunque quanto
espressamente indicato nelle istruzioni di manutenzione. e
L'inosservanza delle norme di pulizia dell'apparecchio e della
sostituzione e pulizia dei filtri comporta rischi di incendi. e E’
severamente vietata la cottura flambé. e L'impiego di fiamma
libera & dannoso ai filtri e pud dar luogo ad incendi, pertanto
deve essere evitato in ogni caso. e La frittura deve essere
fatta sotto controllo onde evitare che l'olio surriscaldato
prenda fuoco. e Attenzione! Quando il piano di cottura & in
funzione le parti accessibili dellapparecchio possono
diventare calde. @ Attenzione! Non collegare I'apparecchio
alla rete elettrica finché linstallazione non & totalmente
completata. e Per quanto riguarda le misure tecniche e di
sicurezza da adottare per lo scarico dei fumi attenersi
strettamente a quanto previsto dai regolamenti delle autorita
locali competenti. e L'aria aspirata non deve essere
convogliata in un condotto usato per lo scarico dei fumi
prodotti da apparecchi a combustione di gas o di altri
combustibili. @ Non utilizzare mai l'apparecchio senza la
grigia montata correttamente! e Utilizzare solo le viti di
fissaggio in dotazione con l'apparecchio per l'installazione o,
se non in dotazione, acquistare il tipo di viti idoneo. Utilizzare
la lunghezza corretta per le viti che sono identificati nella
Guida all'installazione. ® Quando questo apparecchio e altri
apparecchi alimentati con un’energia che non sia eleftricita
sono in funzione contemporaneamente, la pressione negativa
nella stanza non deve superare 4 Pa (4 x 10-5 bar). ® E
importante conservare questo manuale per poterlo consultare
in ogni momento. In caso di vendita, di cessione o di trasloco,
assicurarsi che resti insieme al prodotto. e Le cappe da
cucina e altri estrattori di fumi di cottura possono influenzare
negativamente il funzionamento sicuro degli apparecchi che
bruciano gas o altri combustibili (compresi quelli in altre
stanze) a causa del flusso di ritorno dei gas di combustione.
Questi gas possono potenzialmente provocare un
avvelenamento da monossido di carbonio. Dopo l'installazione
di una cappa o di un altro estrattore di fumi di cucina, il
funzionamento degli apparecchi a gas con flusso dovrebbe
essere testato da una persona competente per garantire che
non si verifichi un flusso di ritorno dei gas di combustione. e
Le cappe da cucina e altri estrattori di fumi di cottura possono
influire  negativamente sul funzionamento sicuro degli

apparecchi che bruciano gas o altri combustibili (compresi
quelli in altre stanze) a causa del flusso di ritorno dei gas di
combustione. Questi gas possono potenzialmente provocare
un avvelenamento da monossido di carbonio. Dopo
linstallazione di una cappa o di un altro estrattore di fumi di
cottura, il funzionamento degli apparecchi a flusso di gas
dovrebbe essere testato da una persona competente, per
garantire che non si verifichi un flusso di ritorno dei gas di
combustione.

& Collegamento Elettrico

Fig.7-71-7.2-73

e Scollegare  I'apparecchio dalla rete elettrica.
el'installazione deve essere effettuata da personale
professionalmente qualificato a conoscenza delle norme
vigenti in materia d'installazione e sicurezza. ell costruttore
declina ogni responsabilita a persone, animali 0 a cose in
caso di mancata osservanza delle direttive fornite nel
presente capitolo. ell cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere la rimozione del piano
cottura dal piano di lavoro. eAssicurarsi che la tensione
indicata sulla targhetta matricola posta sul fondo
dell'apparecchio corrisponda a quella dell'abitazione in cui
verra installato. eNon utilizzare prolunghe. e Il cavo elettrico
della terra deve essere 2cm pil lungo rispetto agli altri cavi. ®
Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia dotato di cavo di
alimentazione, utilizzare uno con sezione dei conduttori
minimo 2.5 mm2 per potenza fino a 7200 Watt,; mentre per
potenze superiori deve essere 4 mm2). @ In nessun punto il
cavo deve raggiungere una temperatura di 50°C superiore
alla temperatura ambiente. e L'apparecchio & destinato ad
essere connesso permanentemente alla rete elettrica.

o Attenzione! Prima di ricollegare il circuito all'alimentazione
di rete e di verificarne il corretto funzionamento, controllare
sempre che il cavo di rete sia stato montato correttamente. e
Attenzione! La sostituzione del cavo di interconnessione
deve essere effettuata dal servizio assistenza tecnica
autorizzato o da persona con qualifica similare.

Nota: il prodotto & dotato di una funzione Power Limitation
che permette di impostare una soglia massima di
assorbimento (kw)

Il settaggio deve avvenire al momento del collegamento del
prodotto alla rete elettrica o alla riconnessione della rete
elettrica stessa (entro i 2 minuti successivi). Dimensionare la
protezione dellimpianto elettrico in base al livello di Power
Limitation selezionato. Per la sequenza di settaggio del Power
Limitation consultare questo manuale nella sezione
Funzionamento.

Installazione

e L'installazione sia elettrica che meccanica , deve essere
eseguita da personale specializzato.

L'elettrodomestico & realizzato per essere incassato in un
piano di lavoro spessore 2-6 cm, in caso di installazione TOP ;
2,5-6 cm in caso di installazione FLUSH.



La distanza minima tra il piano di cottura e la parete deve
essere di almeno 5 cm frontalmente, di almeno 4 cm
lateralmente e di almeno 50 cm rispetto ai pensili superiori.
NB = Le distanze suggerite sono indicative: nella
progettazione degli spazi vanno seguite le indicazioni del
produttore della cucina.

Montaggio

Prima di iniziare con l'installazione:

+  Dopo aver disimballato il prodotto verificare che non
si sia danneggiato durante il trasporto e in caso di
problemi, contattare il rivenditore o il Servizio
Assistenza Clienti, prima di procedere con
I'installazione.

+  Verificare che il prodotto acquistato sia di dimensioni
idonee alla zona di installazione prescelta.

+  Verificare che allinterno dell'imballo non vi sia (per motivi
di trasporto) materiale di corredo (ad esempio buste con
viti, garanzie etc) , eventualmente va tolto e conservato.

« Verificare inoltre che in prossimita della zona di
installazione sia disponibile una presa elettrica

Predisposizione del mobile per I'incasso:

- Il prodotto non puo essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni, lavatrici e

asciugatrici.

- Eseguire tutti i lavori di taglio del mobile prima di inserire il
piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o residui
di segatura.

- per ottimizzare l'installazione filtrante & consigliabile

realizzare una fessura nello zoccolo dove poter inserire una

griglia commerciale.

IMPORTANTE: utilizzare un adesivo sigillante
monocomponente (S), che abbia resistenza alle
temperatura, fino a 250° ; prima dell'installazione le
superfici da incollare devono essere pulite accuratamente
eliminando ogni sostanza che potrebbe comprometterne
I'adesione (es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli,
polveri, residui di vecchi adesivi etc.); il collante va
distribuito uniformemente sull'intero perimetro della
cornice; dopo l'incollaggio lasciare asciugare il collante
per circa 24 ore.

Attenzione! La mancata installazione di viti e dispositivi di
fissaggio in conformitd di queste istruzioni pud comportare
rischi di natura elettrica.

Nota: per una corretta installazione del prodotto &
consigliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia le
seguenti caratteristiche:

- film elastico in PVC morbido, con adesivo a base acrilato

- che rispetti la normativa DIN EN 60454

- ritardante di fiamma

- ottima resistenza allinvecchiamento

- resistente agli sbalzi di temperatura

- utilizzabile a basse temperature

L’apparecchio & predisposto per essere utilizzato in
abbinamento ad un KIT sensore Window (non fornito dal

produttore).

Installando il KIT sensore Window (soltanto nel caso di utilizzo
in_modalita ASPIRANTE), I'aspirazione dell'aria smettera di
funzionare ogni qual volta la finestra presente nella stanza, su
cui il KIT viene applicato, risultera chiusa.

+ Il collegamento elettrico del KIT all’apparecchio deve
essere effettuato da personale tecnico qualificato e
specializzato.

« Il KIT deve essere separatamente certificato in accordo
alle norme di sicurezza pertinenti al componente ed al
suo impiego con [I'apparecchio. L'installazione deve
essere effettuata in accordo alle regolamentazioni per gli
impianti domestici vigenti.

ATTENZIONE:

+ il cablaggio del KIT da collegare all’apparecchio deve
essere parte di un circuito certificato in bassissima
tensione di sicurezza (SELV).

+ il produttore di questo apparecchio declina ogni
responsabilita per eventuali inconvenienti, danni, incendi
provocati da difetti e/o problemi di malfunzionamento e/o
errata installazione del KIT.

Questo apparecchio € contrassegnato in conformita alla
Direttiva Europea 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Assicurandosi
che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, l'utente
contribuisce a prevenire le potenziali conseguenze negative

per I'ambiente e la salute. Il simbolo sul prodotto o sulla

documentazione di accompagnamento indica che questo
prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico ma
deve essere consegnato presso l'idoneo punto di raccolta per
il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Disfarsene seguendo le normative locali per lo smaltimento
dei rifiuti. Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare I'idoneo ufficio locale,
il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il
quale il prodotto & stato acquistato.

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Prestazione: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Suggerimenti per un corretto utilizzo al fine di ridurre I'mpatto
ambientale: Quando si inizia a cucinare, accendere
I'apparecchio alla velocita minima, lasciandola accesa per
alcuni minuti anche dopo il termine della cottura. Aumentare la
velocita solo in caso di grandi quantita di fumo e vapore,
utilizzando la funzione booster solo in casi estremi. Per
mantenere ben efficiente il sistema di riduzione degli odori,
sostituire, quando & necessario, illi filtro/i carbone. Per
mantenere ben efficiente il filtro del grasso, pulirlo in caso di
necessita. Per oftimizzare I'efficienza e minimizzare i rumori,



utilizzare il diametro massimo del sistema di canalizzazione
indicato in questo manuale.

2. Utilizzo

Recipienti per la cottura

Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo .

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non

usare:

+ recipienti con fondo non perfettamente piatto;

« recipienti metallici con fondo smaltato;

+ recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la
superficie del piano;

+ non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla

superficie del pannello di controllo del piano.
Non tutte le pentole adatte all' induzione lavorano in
maniera efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti
da materiale ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole
o0 padelle verificare che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico. In
caso contrario si abbassano sia 'efficienza di trasmissione
del calore che la sua uniformita, con temperature della
superficie della padella/pentola non idonee alla cottura.

+ |l Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si riscalda
e potrebbe essere anche non riconosciuta dagli induttori.

«  Fondi non piatti o con superfice ruvida.
Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone ['efficienza e peggiorando I'esperienza di

cottura.
\( F = 7',:7;[:\—/
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Importante: non poggiare mai le pentole e le padelle calde
sulla superficie del pannello di controllo del piano.
disegnata sul piano.

Recipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola & magnetico con
una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se non
sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in questo
caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.

Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono.

Per vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare
su ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo
manuale.

Risparmio energetico

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

- Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura.

- Utilizzare soltanto pentole e tegami con fondi piatti.

- Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la
cottura

- Cuocere verdure, patate, ecc. con una piccola quantita
d’'acqua per ridurre il tempo di cottura.

- Utilizzare la pentola a pressione, riduce ulteriormente il
consumo di energia e il tempo di cottura

- Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura
disegnata sul piano.

Utilizzazione del piano cottura

Il sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico
dellinduzione magnetica.La caratteristica fondamentale di tale
sistema ¢ il trasferimento diretto dell'energia dal generatore
alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro
piano ad induzione risulta essere:

- Piu sicuro: minore temperatura sulla superficie del vetro.

- Piu rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori.

- Piu preciso: il piano reagisce immediatamente ai vostri
comandi

- Piu efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene
trasformata in calore. Inoltre, una volta tolta la pentola dal
piano, la trasmissione del calore viene interrotta
immediatamente, evitando inutili dispersioni di calore.
Utilizzazione dell’aspiratore

Il sistema di aspirazione puo essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo interno.

Consultare i siti www.elica.com e www.shop.elica.com per
verificare la gamma completa dei kit disponibili, per poter
eseguire le diverse installazioni, sia in filtrante sia in aspirante.

@ Versione aspirante

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie di
tubazioni (da acquistare saparatamente) fissate alla flangia di
raccordo gia in dotazione.

Il diametro del tubo di scarico deve essere equivalente al
diametro dell'anello di connessione:

- in caso di uscita rettangolare 222 x 89 mm

- in caso di uscita tonda @ 150 mm (¥)

Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa agli
accessori della versione aspirante nella parte illustrata di
questo manuale. Collegare il prodotto a tubi e fori di scarico a



parete con diametro equivalente all'uscita d'aria (flangia di
raccordo).
L'utilizzo di tubi e fori di scarico a parete con diametro inferiore
determinera una diminuizione delle prestazioni di aspirazione
ed un drastico aumento della rumorosita.
Si declina percio ogni responsabilita in merito.
Usare un condotto il piti corto possibile.
Usare un condotto con minor numero di curve possibile
(angolo massimo della curva: 90°).
Evitare cambiamenti drastici di sezione del condotto.

Versione filtrante

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza. Per maggiori
informazioni vedere la pagina relativa agli accessori del
libretto installazione - Versione filtrante.

Avvertenza: Nel caso di scarico allinterno del mobile,
prevedere una sezione minima di passaggio dell’aria
tramite il pannello dello zoccolo di circa 120cm?



3. Funzionamento

Pannello di controllo

Tasti a sfioramento (TOUCH) / Display

1.
2,
3.

ON/OFF del piano cottura/sistema aspirante
Selezione zone di cottura / Display zona di cottura
Aumento/Diminuzione livello potenza di cottura e
velocita (potenza) di aspirazione

Visualizzazione livello potenza di cottura e velocita
(potenza) di aspirazione

Attivazione Timer “STAND ALONE”

Display : Timer “STAND ALONE” / Timer Zone di
cottura.

Aumento/Diminuzione  tempo
ALONE" / Timer Zone di cottura
Attivazione Timer Zone di cottura
Indicatore Timer Zone di cottura attivo
Attivazione Automatic Heat Up.

Timer  “STAND

Attivazione
Function)
Pausa
Key Lock

Temperature Manager  (Warming

. Indicatore Aspiratore attivo

IAttivazione Indicatore di Saturazione Filtri
Selezione/Attivazione aspiratore

Display Aspiratore

Display saturazione Filtro carbone/ceramico — Filtro
grassi

Reset Saturazione Filtri

Attivazione funzione automatica aspiratore



UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Da sapere prima di iniziare:

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate al
fine di rispettare le pit rigorose norme di sicurezza.

Per questo motivo:

* Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole sopra i fuochi
o quando queste sono mal posizionate.

+ In altri casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che non
viene data (ad es.: “Accendere il piano di cottura” senza
“Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura di
esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer”).

Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato
lo spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display delle
zone di cottura, appare il simbolo “H" ad indicare che si & in
questa fase.

Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Display zona cottura
nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Zona di cottura accesa 0

Livello di Potenza 1.9.p
Residual Heat Indicator -

Pot Detector o
Funzione Bridge attiva n
Funzione Temperature | 4y
Manager attiva

Funzione Pausa i
Funzione Automatic Heat UP | =

-~

Caratteristiche del piano

@ Safe Activation

Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si avvia o si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

@ Pot Detector
Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole sulle
zone di cottura.

@ Safety Shut Down
Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo

massimo di funzionamento che dipende dal livello di potenza
impostato.

@ Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o pit zona di cottura la presenza di
calore residuo viene segnalata con apposito segnale visivo
sul display della zona corrispondente, tramite il simbolo i

Funzionamento
Nota: Per attivare qualsiaisi funzione & prima necessario
attivare la zona desiderata

@ Accensione
Premere (sfiorare) brevemente (D ON/OFF (1) piano

cottura/ aspiratore: il simbolo si illumina;
continuando a premere, tutte le funzioni disponibili
diventeranno visibili per qualche istante, dopodiche
rimarranno attive soltanto quelle principali; le altre
potranno essere utilizzate, e si attiveranno,
successivamente, durante I'utilizzo del dispositivo.

IMPORTANTE :

tutte le funzioni disponibili risulteranno illuminate con
luce di leggera intensita, che diventera piu intensa
soltanto nel momento in cui verranno attivate.

Premere di nuovo (D per spegnere
Nota: Questa funzione é prioritaria su tutte le altre.

@ Selezione delle zone di cottura
Sfiorare (premere) I'area di Selezione/Display (2)
corrispondente alla zona di cottura desiderata.

@ Power Level

Il piano & dotato di 9 livelli di potenza

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3):
verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nell’area
di Selezione/Display (2)

@ Power Booster
Il prodotto & dotato di un livello di potenza supplementare

(oltre il livello 5’), che rimane attivo per 5 minuti, dopodiché la
potenza ritorna al livello precedente.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 5’) ed attivare il Power Booster

Il livello Power Booster ¢ indicato nell'area di
Selezione/Display (2) con il simbolo” 2



@ Key Lock

Il Key Lock permette di bloccare le impostazioni del piano, per
impedire manomissioni accidentali, lasciando attive le funzioni
gia impostate.

Attivazione:

* premere (10)

Ripetere I'operazione per disattivare.
Nota : se verra premuta qualsiasi altra funzione durante il Key

Lock attivo il simbolo , lampeggera ad indicare che la
funzione € in uso e va eventualmente disattivata per poter
agire sul piano.

@ Automatic Heat UP

La funzione Automatic Heat UP permette di portare piu
velocemente a regime la potenza impostata; con questa
funzione abbiamo il vantaggio di avere una cottura pit rapida,
ma senza il rischio di bruciare i cibi, perché la temperatura
non oltrepassa quella del livello impostato.

Questa funzione & disponibile per i livelli di potenza 1 -8 .

Attivazione:
2
+ da zona di cottura accesa premere = (7)
+ nel Display (2) viene visualizzata una "H" lampeggiante,
che si alterna alla potenza impostata nella zona cottura

Aumentando il livello di potenza della zona di cottura: la
funzione Automatic Heat Up rimane attiva, con il nuovo
settaggio di temperatura;

Diminuendo il livello di potenza della zona di cottura: la
funzione Automatic Heat si disattiva.

Nota : selezionando contemporanemante un‘altra zona di
5

cottura, il simbolo 1l (7) tornera ad essere illuminato con

luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere, anche per

questa zona, all'attivazione della funzione; la funzione rimane

comunque attiva nella zona in cui & stata gia impostata, come

segnalato nel Display (2)

@ Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager € una funzione di controllo che
permette il mantenimento del calore ad una temperatura
costante, ad un livello di potenza ottimizzato; ideale per tenere
in caldo i cibi gia pronti. La funzione Termerature Manager si

attiva alla prima pressione del tasto E
Nel display (2) della zona ches_ta lavorando in Temperature

Manager compare il simbolo (M)
Nota : selezionando contemporanemante un’altra zona di

-

-
cottura, il simbolo a: (8) tornera ad essere illuminato con
luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere, anche per

questa zona, all'attivazione della funzione; la funzione rimane
comunque attiva nella zona in cui & stata gia impostata, come
segnalato nel Display (2)

* Premere ancora a: (8) per disattivare e spegnere,

fino a portare il livello visualizzato nel Display (2) a “At".

Nota : se ci sono piu zone che lavorano in Temperature
Manager (Warming Function) selezionare prima la zona
desiderata tramite la zona di Selezione (2) ;

la funzione si pud disattivare anche tramite la Barra di

[ y]
Selezione (3), portando il Power Level a “Lt".

@ Pausa
La funzione Pausa permette di sospendere qualsiasi funzione
attiva sul piano, portando a zero la potenza di cottura.

Attivazione:
+ premere “4 17 (9)

* viene visualizzata una I I lampeggiante nei display (2)

Per disattivare la funzione:

. premerel |(9) la Barra di Selezione (3) si illumina

+ premere/scorrere sulla Barra di Selezione (3) per
disattivare la funzione

Nota : |a disattivazione ripristina le condizioni del piano prima
della pausa, il piano continua a lavorare con le stesse
impostazioni precedentemente settate.

Nota : se dopo 10 minuti, la Funzione Pausa non viene
disattivata, il piano si spegne automaticamente.

Nota: la Funzione Pausa non ha impatto sullaspirazione

@ Timer “STAND ALONE”

La funzione Timer & un countdown indipendente dalle zone
cottura (e dalla zona aspirante).

Il Timer si attiva premendo la Zona/Display (4)

Utilizzare i simboli == = (5) per impostare la durata del
Timer,che viene visualizzata nel Zona/Display (4)

Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinche il conto alla rovescia si awvii.

Il formato del Timer & £330

-0 per le ore

00 per i minuti

Nota : il timer si pud impostare fino ad un massimo di 1h e 59
min

Nella Zona/Display (4) verra visualizzato il tempo rimanente;
al termine del conto alla rovescia verra emesso un segnale
acustico



Nota : nella visualizzazione del conto alla rovescia, per un
tempo rimasto inferiore ai 10 minuti, si avra il seguente
formato

- 0. minut
-3 secondi
con punto a luce fissa

Per lo spegnimento del Timer:

+ selezionare ZonalDisplay (4)

. impostia-re impostare la durata del Timer a UUU, tramite
- (5

@ Timer Zone di Cottura

La funzione Timer Zone di Cottura € un countdown che &
possibile impostare, anche contemporaneamente, su ogni
zona cottura

Al termine del periodo impostato le zone cottura si spengono
automaticamente e l'utente viene avvertito con apposito
segnale acustico.

Attivazione della funzione Timer Zone di Cottura
« Sfiorare (premere) 'area di Selezione/Display (2) (power
level = 0)

* Premere G (6) relativo alla zona di cottura

+ Utilizzare i simboli == (5) per impostare la durata del
Timer , che viene visualizzata nel ZonalDisplay (4);

durante il settaggio il simbolo (6) & lampeggiante
Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinche il Timer Zona di Cottura si awvii.

Nota : premendo di nuovo a lungo (6) , il Timer della

zona cottura viene resettato

Se lo si desidera, ripetere I'operazione per pill zone di
cottura.

Nota : ogni zona di cottura pud avere impostato un Timer
diverso; nel display (4) comparira il conto alla rovescia della
zona di cottura selezionata in quel momento; se nessuna
zona ¢ selezionata, premendo sul Display (4) viene
visualizzato il countdown del Timer “STAND-ALONE”.

La modalita di viuslizzazione del countdown ¢é la stessa
del Timer “STAND-ALONE” (vedi paragrafo precedente
Timer “STAND ALONE)

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico e la zona di cottura si spegne.

Per lo spegnimento del Timer:

+ selezionare la zona di cottura (2)

. impostia-re impostare la durata del Timer a UUU, tramite
- (5)
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Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone I'assorbimento
massimo e regolando la potenza di assorbimento di tutte le
zone di cottura attive, facendo in modo, che I'assorbimento
totale del piano, non superi il livello massimo di assorbimento
impostato.

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento, senza

premere il tasto (D ON/OFF (1) , al momento del
collegamento del piano cottura alla rete elettrica, o alla
riconnessione della rete elettrica stessa, entro i 2 minuti
Successivi.

Per settare il Power Limitation :

- premere ( A )

(che sara lampeggiante, soltanto per i primi 2 minuti
dall'alimentazione del prodotto)

- continuando a tenere premuto ( A ) premere, una alla
volta, tutte le aree di Selezione/Display (2) delle zone di
cottura, in senso antiorario partendo dalla zona frontale destra
(FR)

RL-2 e | _2-RR
o1 e~
(] [
\ Ive I1° \
[ 1
] i
FL-2 “2-FR

- ad ogni pressione verra emesso un breve segnale acustico

- una volta premuti tutti i Display (2), sara possibile rilasciare

il tasto( A )

a questo punto:

- il Display (2) della zona posteriore sinistra (RL) mostrera
in sequenza alternata i simboli “C” € “0”, ad indicare che &
possibile eseguire il settaggio:

selezionare il Display (2-RL) scorrere successivamente sulla
Barra di selezione (3), fin quando nel Display non saranno
visulizzati i simboli “C” e “8”, nel Display (2-FL) verra
mostrato il settaggio corrente**

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** di default il settaggio & impostato a 7,4 KW



Per cambiare I'impostazione del Power Limitation

- premere il Display (2) della zona frontale sinistra (FL)

- scorrere successivamente sulla Barra di selezione (3), per
impostare il nuovo settaggio

- per salvare la scelta effettuata premere il tasto (D ONJ/OFF
(1), per 2 secondi; verra emesso un segnale acustico
prolungato a confermare I'avvenuto settaggio

@ Bridge Zones

Le zone di cottura grazie alla funzione Bridge sono in grado di
lavorare in modo combinato creando un'unica zona con lo
stesso livello di potenza. Tale funzione permette una cottura
omogenea con teglie e pentole di importanti dimensioni.

E’ possibile utilizzare in abbinamento la zona di cottura
frontale “Master” con la corrispondente sul retro
“Secondaria”

(per verificare su quali zone & prevista questa funzione,
consultare la parte illustrata di questo manuale).

Per attivare la Funzione Bridge:

- selezionare contemporaneamente le due zone di cottura
che si vogliono utilizzare

- nel Display (2) della zona di cottura “Secondaria” appare il
simbolo / "

- tramite |la Barra di selezione (3) sara possibile impostare
il Livello (Potenza) di esercizio, che sara visualizzato nel
Display (2) della zona di cottura “Master”

- per disattivare la Funzione Bridge é sufficiente ripetere la
stessa procedura di attivazione

Nota : il Timer Zone di Cottura, attivato durante la Funzione
Bridge, comportera lo spegnimento automatico di entrambe le
zone di cottura ; essendo considerate, in questo caso, come
unica area combinata.

UTILIZZO DELL’ASPIRATORE
@ Accensione

Premere (sfiorare) brevemente (D ON/OFF (1) piano

cottura/ aspiratore: il simbolo si illumina;
continuando a premere, tutte le funzioni disponibili
diventeranno visibili per qualche istante, dopodiche
rimarranno attive soltanto quelle principali; le altre
potranno essere utilizzate, e si attiveranno,
successivamente, durante I'utilizzo del dispositivo.

IMPORTANTE :

tutte le funzioni disponibili risulteranno illuminate con
luce di leggera intensita, che diventera piu intensa
soltanto nel momento in cui verranno attivate.

Premere di nuovo (D per spegnere
Nota: Questa funzione é prioritaria su tutte le altre.
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@ Accensione del sistema aspirante: Aprire il Flap toccare
la Zona di selezione (12) per attivare il sistema aspirante.
Nota: La zona aspirante & dotata di un FLAP rotante
meccanico. E’ necessario aprire il FLAP prima di accendere la
cappa per attivare il sistema aspirante. La cappa € dotata di
un sensore che, ad aspirazione attivata, nel caso in cui il
FLAP viene chiuso completamente, arresta il motore
automaticamente. L’aspirazione riparte solo quando viene
riaperto il FLAP.

@ Velocita (potenza) di aspirazione:

L'aspiratore € dotato di 3 livelli di velocita (potenza) di
aspirazione

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3):
verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nell’area
di Selezione/Display (12)

@ Power Booster

Il prodotto € dotato di 2 livelli di potenza supplementari (oltre il
livello 3)

— Power Booster 1 : temporizzato per 15min

— Power Booster 2 : temporizzato per 5 min.,

dopodiché la potenza ritorna al livello precedentemente
impostato.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 3) ed attivare il Power Booster 1

Il livello Power Booster 1 & indicato nell'area di
Selezione/Display (12) con il numero “4” lampeggiante

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)
(oltre il livello 3) ed attivare il Power Booster 2

Il livello Power Booster 2 & indicato nell’area di
Selezione/Display (12) con il simbolo” ” lampeggiante

@ Funzionamento automatico

La cappa si accendera alla velocita piu idonea, adattando la
capacita di aspirazione al livello di cottura massimo, utilizzato
nelle zone di cottura.

Quando le zone di cottura vengono spente, la cappa adatta la
sua velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente, in
modo da eliminare vapori ed odori residui.

Per attivare questa funzione:

Premere ( A ) (14)

Ripetere I'operazione per disattivare.

Nota : se durante il funzionamento automatico vengono
selezionate dalla Barra di selezione (3) le velocita da1 a3,
il funzionamento automatico si interrompe;

se invece si selezionano i Power Boster, il funzionamento
automatico riprendera alla fine della temporizzazione, nel

frattemo il simbolo * A " rimane lampeggiante.



Nota: in caso di spegnimento del piano con Funzionamento
automatico attivo, lo spegnimento dell'aspiratore avverra
automaticamente, in modo graduale.

@ Indicatore di saturazione filtri
La cappa indica quando & necessario eseguire la
manutenzione dei filtri :

Filtri odori carbone/ceramici “FILTER”(13) sj accende
Filtro grassi “FILTER”(13) lampeggia

Nota : questa funzione é disabilitata di default (vedere
come abilitarla nel paragrafo” Attivazione indicatore
saturazione filtri”)

@ Reset saturazione filtri
Dopo aver eseguito la manutenzione dei filtri (grassi elo
carbone/ceramici) premere a lungo “FILTER” (13) ;

“FILTER"(13)  si spegne, facendo ripartire il conteggio
dell'indicatore.

@ Attivazione indicatore saturazione filtri
Questo indicatore & normalmente disattivato.
Per attivarlo procedere come segue:

- accendere il piano aspirante tramite ;

- con motore di aspirazione e zone di cottura spente premere
la Zona di selezione (12)

- premere a lungo ‘HOOD” (11) fin quando non
compariranno nel Display (12) le lettere “F” - “G”
lampeggianti alternate

F = filtri odore carbone/ceramici
G = filtro grassi

Filtri odore carbone/ceramici

—  premere sul Display (12) nel momento in cui compare la
lettera “F”

—  premere “FILTER” (13) _ |yce lampeggiante

— premere di nuovo a lungo ‘HOOD” (11) per

confermare [Iattivazione dell indicatore filtri odori

carbone/ceramici

Filtro grassi

—  premere sul Display (12) nel momento in cui compare la
lettera “G”

—  premere “FILTER” (13) _ |yce fissa

— premere di nuovo a lungo ‘HBOD” (11) per

confermare Iattivazione dell‘indicatore filtro grassi
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Tabella di potenza

Livello di
potenza

Tipologia di cottura

Utilizzo livello
(lindicazione affianca I’esperienza e le abitudini di
cottura)

Ideale per innalzare in breve tempo la temperatura del

Boost Riscaldare rapidamente cibo fino a veloce ebollizione in caso di acqua o
Max potenza riscaldare velocemente liquidi di cottura
89 Friggere - bolire Ideale per rosola}re, iniziare una cottura, friggere
prodotti surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rosolare — soffriggere - bollire - | Ideale per soffriggere, mantenere bolliture vive,
grigliare cuocere e grigliare (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta potenza Ideale per soffriggere, mantenere bolliture leggere,
Rosolare - cuocere — stufare — I X -
6-7 ' L cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
soffriggere - grigliare ; !
preriscaldare accessori
45 Cuocere - stufare - soffriggere - | Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate,
grigliare cuocere (per lunga durata). Mantecare la pasta
Media Cuocere - sobbollire — Ideale per cotture prollulnglatle (rlso, sughi, arrosti,
34 pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es
potenza addensare - mantecare .
acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta
. Ideale per cotture prolungate (volumi inferiori al litro:
Cuocere - sobbollire - ) . ; . T
2-3 riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
addensare - mantecare .
accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)
12 Fondere - scongelare — Ideale per ammorbidire il burro, fondere delicatamente
mantenere in caldo - mantecare | il cioccolato, scongelare prodotti di piccole dimensioni
Bassa Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni
Fondere - scongelare — L : ) e
potenza 1 ; di cibo appena cucinate o tenere in temperatura piatti
mantenere in caldo - mantecare . o
di portata e mantecare risotti
Potenza Piano cottura in posizione di stand-by o spento
OFF 2610 Superficie di appoggio (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,

segnalato con H-L-O)
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4. Manutenzione

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia scomparsa.

Manutenzione del piano di cottura

Pulizia

Il piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante: Non utilizzare spugne abrasive o pagliette,
potrebbero rovinare il vetro. Non utilizzare detergenti chimici
irritanti quali spray per forno o smacchiatori. Dopo ogni uso,
lasciare raffreddare il piano e pulifo per rimuovere
incrostazioni e macchie. Usare un panno morbido, carta
assorbente da cucina o prodotti specifici per la pulizia del
piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!
Importante: In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di
liquidi dalle pentole & possibile intervenire attraverso la valvola
di scarico, posta nella parte inferiore del prodotto, in modo da
poter eliminare ogni residuo, assicurando la massima
sicurezza igienica. Fig. 16

Manutenzione dell’aspiratore

Pulizia

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri. NON UTILIZZARE UTENSILI O
STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare 'uso di prodotti contenenti abrasivi.

NON UTILIZZARE ALCOOL!

Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e
detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare
fenomeni di ossidazione.

Filtro antigrasso

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema di
indicazione di saturazione dei filtri indica questa necessita),
con detergenti non aggressivi, manualmente oppure in
lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso metallico pud
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano
assolutamente.

Fig.15.1.2-15.2.3
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Filtro Ai Carboni Attivi - Ceramico

(Solo per Versione Filtrante)

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

Il prodotto & dotato di un set di filtri odori. La saturazione dei
filtri odori si verifica dopo un uso pil 0 meno prolungato a
seconda del tipo di cucina e della regolarita della pulizia del
filtro grassi. | filtri odori possono essere rigenerati
termicamente ogni 2/3 mesi in forno preriscaldato a 200°C per
45 minuti. La corretta rigenerazione assicura un’efficacia di
filtraggio costante per 5 anni.

Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del forno , ma
riporli in una teglia e posizionarla ad un'altezza intermedia.
Fig. 15.2.1



Ricerca guasti

CODICE ERRORE DESCRZIONE POSSIBILI CAUSE RIMOZIONE ERRORE
La zona comandi si speane per La temperatura interna Aspettare che il piano si
E2 pegne p delle parti elettroniche & raffreddi prima di
temperatura troppo elevata o
troppo alta riutilizzarlo
E3 Recipiente non adatto Perdita deIIelproprleta Rimuovere la pentola
magnetiche
Non arriva corrente
elettrica al modulo; _—
- _ . o . Scollegare il piano alla
Problemi di comunicazione tra il cavo di alimentazione .
E5 rete elettrica e controllare

interfaccia utente e modulo induzione

non ¢ stato colleganto
correttamente oppure &
difettoso

il collegamento

Per tutte le altre
segnalazioni di errore
(E..U..C..)

Chiamare il servizio assistenza tecnica e comunicare il codice di errore

Servizio assistenza

Prima di contattare il Servizio Assistenza
1.Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Ricerca guasti”.
2.Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che l'inconveniente sia stato ovviato.

Se dopo i suddetti controlli 'inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza piu vicino.
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EN

Strictly observe the instructions in this manual. All liability
is declined for any problems, damage or fires caused by
failure to comply with the instructions in this manual. The
device is intended for domestic use only, to cook food
and extract the fumes generated by cooking. No other
use is allowed (e.g. heating rooms). The manufacturer
declines any liability for inappropriate use or incorrect
control settings.The device may have different
aesthetic features with respect to the illustrations in
this handbook, however the operating, maintenance
and installation instructions remain the same.

Read the instructions carefully: they include important
information about installation, use and safety.

Do not make electrical changes to the device.

Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

Check that the device is intact before continuing with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.

Note: the parts marked with the symbol "(*)" are optional
accessories supplied only with some models or otherwise not
supplied, but available for purchase.

© 1.Warnings

Please note! Pay strict attention to the following instructions:
e The device must be disconnected from the electric power
supply before carrying out any installation work. e Installation
or maintenance must be performed by a qualified technician,
in compliance with the manufacturer's instructions and local
safety regulations. Do not repair or replace any part of the
device unless specifically stated in the operating manual. e By
law, the appliance must be earthed. ® The power cable must
be long enough to allow the device built into the unit to be
connected to the power supply. e In order for the installation
to comply with current safety regulations, an approved
omnipolar circuit breaker is required that guarantees complete
disconnection of the mains in overvoltage category llI, in
accordance with the installation rules. ® Do not use power
strips or extension cords. e Once installation is complete, the
electrical components must no longer be accessible by the
user. ® The device and its accessible parts get hot during use.
Be careful not to touch the heating elements. ® Ensure that
children do not play with the device; keep children away and
supervise them because the accessible parts may become
very hot during use. e For people with pacemakers and
active implants, it is important to check, prior to using the
induction hob, that their pacemaker is compatible with the
device. @ Do not touch the heating elements of the device
during and after use. e Avoid contact with cloths or any other
flammable material until all the hob components have cooled
down sufficiently, risk of fire e Do not place flammable
material on or near the device. ® Overheated fats and oils
easily catch fire. Supervise the cooking of fatty or oily food.

O]
O]
O]
O]
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If the surface is cracked, switch the device off immediately to
prevent the risk of an electric shock. ® The device is not
intended to be operated with an external timer or a separate
remote control system. e Unattended cooking on a device
with oil or fat can be dangerous and may cause a fire. ® The
cooking process must be supervised. A short cooking process
must be constantly monitored. @ NEVER attempt to put fires
out using water. Instead, turn off the device and smother the
flames, for example with a lid or a fire blanket. Fire hazard: do
not place objects on the cooking surfaces. e Do not use
steam cleaners, risk of electric shock. ® Do not place metal
objects, such as knives, forks, spoons or lids on the device
because they could become hot. e Before connecting the
device to the electrical network: check the data plate (on the
bottom of the device) to ensure that the voltage and power
correspond to the mains supply and that the power socket is
suitable. If in doubt, consult a qualified electrician.

Important: e After use, turn off the hob at the switch and do
not rely on the pan detector. ® Prevent liquids from boiling
over, so turn the heat down when boiling or heating liquids. e
Do not leave the heating elements turned on with empty pots
and pans or with no pans. e Switch off the relevant hot plate
when you have finished cooking. @ Never use aluminium foil
for cooking and never place products packaged in aluminium
on the hob. The aluminium would melt and irreparably
damage your device. @ Never heat a tin or can containing
foods without opening it first: it might explode! @ This warning
also applies to all other types of hobs. @ High power levels
such as the Booster function should not be used to heat
certain liquids, such as oil for frying. Excessive heat may be
dangerous. In these cases, we recommend the use of a lower
power level. ® Containers must be placed directly on the hob
and in the centre. Under no circumstances may any other
objects be placed between the pan and the hob. e If the
temperature becomes high, the device automatically
decreases the power level of the cooking zones. e Before
doing any cleaning or maintenance work, disconnect the
device from the mains power supply by removing the plug or
turning off the mains switch. Wear protective gloves for all
installation and maintenance operations. The device can be
used by children over the age of eight and by people with
impaired physical, sensory or mental abilities or lacking in
experience or the necessary knowledge provided that they are
supervised or after they have received instruction about how
to safely use the device and understand the inherent dangers.
Children must be supervised to ensure they do not play with
the device. Cleaning and maintenance must never be
performed by children unless they are properly supervised.
The room must be properly ventilated when the device is used
at the same time as other gas-powered devices, or powered
by other fuel. The device must be regularly cleaned both
internally and externally (AT LEAST ONCE A MONTH), in
strict accordance with the maintenance instructions. Failure to
follow the rules for device cleaning and filter replacement and
cleaning may result in a fire hazard. Food must never be



cooked flambé. Using a naked flame may damage the filters
and cause a fire hazard; it must, therefore, be avoided under
all circumstances. Extra care must be taken when frying to
prevent the oil from overheating and catching fire. @ Please
note! The accessible parts of the device may become hot
when the hob is switched on. e Please note! Do not connect
the device to the electric power supply until installation has
been fully completed. The regulations laid down by local
authorities must be strictly followed with regard to the
technical and safety measures to adopt for fume extraction. e
The extracted air must not be conveyed through the same
ducts used to extract the fumes generated by gas combustion
or other types of combustion devices. Never use the device
without the grille properly installed! Only use the fastening
screws supplied with the device for installation, or if not
supplied, purchase the correct type of screws. Use screws of
the right length, as indicated in the installation guide. ® When
the device is used together with other devices powered with
non-electrical energy, the negative pressure of the room must
not exceed 4 Pa (4 x 10e5 bar). This manual must be stored
for future consultation at any time. If sold, transferred or
moved, it must remain with the device.e Range hoods and
other cooking fume extractors may adversely affect the safe
operation of appliances burning gas or other fuels (including
those in other rooms) due to back flow of combustion gases.
These gases can potentially result in carbon monoxide
poisoning. After installation of a range hood or other cooking
fume extractor, the operation of flued gas appliances should
be tested by a competent person to ensure that back flow of
combustion gases does not occurs. ® Range hoods and other
cooking fume extractors may adversely affect the safe
operation of appliances burning gas or other fuels (including
those in other rooms) due to back flow of combustion gases.
These gases can potentially result in carbon monoxide
poisoning. After installation of a range hood or other cooking
fume extractor, the operation of flued gas appliances should
be tested by a competent person to ensure that back flow of
combustion gases does not occur.

& Electrical connection

Fig.7-71-72-7.3

e Disconnect the device from the electric power supply.
Installation must be carried out by professionally qualified
personnel with knowledge of the regulations in force for
installation and safety. ® The manufacturer denies all liability
to persons, animals or property if the guidelines provided in
this chapter are not followed. @ The power cable must be long
enough to allow the hob to be removed from the worktop. e
Make sure that the voltage on the serial number data plate on
the bottom of the device corresponds to that of the domestic
environment where it will be installed. @ Do not use extension
leads. e The earth power cable must be 2cm longer than the
other cables. e If the electrical appliance is not supplied with a
power cable, use one with a minimum conductor diameter of
2.5 mm2 for power up to 7200 Watt; for higher power levels,
the diameter must be 4 mm2. e The temperature must not
reach 50°C above room temperature anywhere along the
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cable. ® The appliance is intended for permanent connection
to the power supply.

o Please note! Before reconnecting the circuit to the mains
power supply, make sure that it is working correctly, always
check that the power cable is correctly installed. ® Please
note! The interconnection cable must be replaced by the
authorised technical support service or by a person with
similar qualifications.

Note : the product is equipped with a Power Limitator
function, which allows a maximum power limit to be set

The limit must be set at the time of the product's connection to
the electrical network or when the electrical network itself is
reconnected (within the following 2 minutes). Size the
electrical system protection according to the selected Power
Limitation level. For the Power Limitation setting sequence,
see the Operation section of this manual.

Installation

o Both electric and mechanical installation must be carried out
by specialised personnel.

The electrical appliance is designed to be built into a work top
with a thickness of 2-6 cm in the case of TOP installation; 2.5-
6 cm in the case of FLUSH installation.

The minimum distance between the hob and the wall must be
at least 5 cm in front, at least 4 cm on the sides and at least
50 c¢m from overhead wall units.

NB = The recommended distances are given as examples:
when planning the spaces, the indications of the kitchen
manufacturer must be observed.

Mounting

Before starting the installation:

+  After unpacking the product, check that it has not
been damaged during transport and in the event of
problem, please contact the reseller or the Customer
support service before installing it.

+  Check that the product is the right size for the installation
area.

+  Check for accessories (e.g. bags containing screws,
warranty certificates, etc.) inside the packaging (placed
there for transport reasons). Remove and keep them
safe, if present.

« Also check that there is a power socket near the
installation area.

Preparing the cabinet for installation:

- The product cannot be installed above cooling appliances,
dishwashers, heaters, ovens, washing machines and
dryers.

- Create the cut-outs in the cabinet before inserting the hob
and carefully remove any shavings or sawdust.

- to optimise the filter installation, it is advisable to cut a

slot in the plinth to insert a grille (available on the market)

IMPORTANT: use a single-component adhesive sealant (S),
which withstands temperatures up to 250°; before
installation, thoroughly clean the surfaces to stick and
eliminate any substance that may compromise adhesion,
(e.g. release agents, preservatives, fats, oil, dust, traces



of old adhesives, etc.); the adhesive should be uniformly
spread all around the outside of the frame; after sticking,
leave the adhesive to dry for about 24 hours.

Caution! Failure to install screws and fasteners in accordance
with these instructions may result in electrical hazards.

Note: to ensure the correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics:

- soft elastic PVC film, with an acrylic-based adhesive

- compliant with DIN EN 60454 regulations

- flame retardant

- excellent resistance to wear

- resistant to temperature fluctuations

- can be used at low temperatures

The device can also be used in combination with a
Window sensor KIT (not supplied by the manufacturer).

If the Window sensor KIT is installed (only in the case of use
in EXTRACTOR mode), air extraction will halt every time the
window in the room, on which the KIT is applied, is closed.

+ The KIT must be electrically connected to the device by
qualified and specialised technical personnel.

+ The KIT must be certified separately in accordance with
the safety standards for the component and its use with
the device. Installation must be carried out in accordance
with current regulations for domestic systems.

PLEASE NOTE:

+ the wiring of the KIT to be connected to the device must
be part of a certified safety extra-low voltage (SELV)
circuit.

+ the manufacturer of this device declines all liability for
any inconvenience, damage or fires caused by defects
and/or problems associated with the malfunction and/or
incorrect installation of the KIT.

This device is marked in compliance with the European
Directive 2012/19/EC - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this
device is disposed of correctly, the user will help prevent
potential negative impacts on the environment and human
health.

The mmmm symbol on the device or documentation provided
indicates that this device must not be treated as domestic
waste, but must be taken to a suitable waste collection site for
the recycling of electrical and electronic appliances. Dispose
of it in accordance with local regulations for waste disposal.
For further information about the treatment, recovery and
recycling of this device, please contact your local authority,
the collection service for household waste or the shop from
where the device was purchased.

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

+ Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

+ Performance: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
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ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;
+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Recommendations for correct use in order to reduce the
impact on the environment: When you start cooking, turn the
device on at minimum speed, leaving it on for a few minutes
when you have finished cooking. Increase the speed only if
there is a large quantity of fumes and steam, using the
Booster function only in extreme cases. To keep the odour
reduction system running efficiently, replace the carbon filter/s
when necessary. To ensure the high performance of the
grease filter, clean it when necessary. To improve efficiency
and minimise noise, use the maximum duct diameter indicated
in this manual.

2. Use
Cooking containers

Only use pans that carry the symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:

+ containers with a base that is not perfectly flat;

+ metal containers with an enamelled base;

+ containers with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

+ never place hot pots and pans on the surface of the hob's

control panel.
Not all pans suitable for induction work in an efficient
manner due to the base only partially consisting of
ferromagnetic materiall When purchasing pots or pans
ensure that:

+ that the base is made entirely from ferromagnetic material.
If this is not the case, the efficacy of the transmission of
heat is lessened and the uniformity of heat and the
temperature of the pot/pan may not be suitable for cooking.

+ The base does not contain aluminium: the crockery does
not heat and may not be recognised by the inductors.

>\

+  Bases that are not flat or that have rough surfaces.
These lower the contact surface area between the
inductor and the pan, lowering efficiency and harming the
cooking experience.
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YES!

Important: never put hot pots or pans on the hob control
panel surface.

Pre-existing containers

You can check if the pot material is magnetic simply by using
a magnet. Pots are not suitable if they are not magnetically
detectable. The indications from the previous paragraph also
apply here.

Recommended pan bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the
cooking zones will not switch on.

To see the minimum pot diameters for each individual zone,
consult the illustrated section of this manual.

Energy saving

Recommendations for best results:

- Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone.

- Use only pots and pans with flat bottoms.

- Where possible, keep the lid on pots during cooking

- Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of
water to reduce cooking time.

- Use a pressure cooker, as it further reduces the energy
consumption and cooking time

- Place the pot in the centre of the cooking zone outlined on
the hob.

Using the hob
The induction cooking system is based on the physical

phenomenon of magnetic induction. The main characteristic of
this system is the direct transfer of energy from the generator
to the pot.

Advantages:

When compared to electric hobs, your induction hob is:

- Safer: lower temperature on the glass surface.

- Faster: shorter food heating times.

- More accurate: the hob immediately reacts to your
commands

- More efficient: 90% of the absorbed energy is transformed
into heat. Moreover, once the pot is removed from the hob,
heat transmission is immediately interrupted, avoiding
unnecessary heat losses.

Using the extractor fan

The extraction system can be used in two versions: external
extraction and evacuation or as a filter with internal
recirculation.

Consult the website www.elica.com and www.shop.elica.com
to view the full range of available kits for carrying out the
various installations in filter and suction versions.
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Iﬁ Extraction version

The fumes are evacuated towards the outside through a
series of pipes (bought separately) fastened to the supplied
connecting flange.

The diameter of the exhaust pipe must be equivalent to the
diameter of the connecting ring:

- for rectangular outlets 222 x 89 mm

- for circular outlets @ 150 mm (*)

For more information, see the page relative to the extraction
version in the illustrated part of this manual. Connect the
product to wall-mounted exhaust pipes and holes with a
diameter equivalent to the air outlet (connecting flange).
Using wall-mounted exhaust pipes and holes with a smaller
diameter may reduce the efficiency of extraction and
drastically increase noise levels.
All responsibility in this regard is therefore denied.
Keep duct as short as possible.
Use ducting with the least possible number of curves
(maximum angle: 90°).
® Avoid drastic changes in the ducting diameter.

Filtration version

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. For more
information, see the page relating to accessories in the
installation manual - Filter version.

Warning: If the outlet is inside the cabinet, create an air
vent through the plinth panel measuring at least 120cm?,



3. Operation

Control panel

Touch buttons (TOUCH) / Display

1.
2,

3.

ON/OFF hob/extractor system

Selection of the cooking zones / Cooking zone
display

Increase/decrease  cooking power
extraction speed (power)

Display the cooking power level and extraction
speed (power)

Activate "STAND ALONE" timer

Display : "STAND ALONE" timer / Cooking Zones
Timer.

Increase/Decrease "STAND ALONE" Timer time /
Cooking Zones timer

Activation of Cooking Zones Timer

Indicator of Cooking Zones Timer active

Automatic Heat Up Activation.

level and
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Temperature activation
Function)
Pause

Key Lock

Manager (Warming

. Indicator Extractor active

Activate Filter Saturation Indicator

Extractor Selection/Activation

Extractor Display

Display saturation carbon/ceramic Filter - Grease
filter

Reset Filter Saturation

Activation of extractor automatic function



USING THE HOB

Before you begin, it is important to know:

All functions of this cooktop are designed to comply with the
most stringent safety regulations.

For this reason:

» Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on the
burners or when they are poorly positioned.

+ In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turn the cooktop on” without “Selecting the cooking
zone” and the “Operating temperature”, or the “Lock
Function” or the “Timer” function).

Caution! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because it
is in the cooling phase; the +H symbol will appear on the
cooking zone display, to indicate the execution of this phase.
Wait for the display to turn off before approaching the cooking
Zone.

Cooking zone display
The following is shown on the cooking zone displays:

Cooking zone on 0

Power level 1.9.p
Residual Heat Indicator I

Pot Detector g

Bridge Function active n
Temperature Manager ,_-,
Function active

Pause function H
Automatic Heat UP function | =

Hob characteristics

@ Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

@ Pot Detector
The product automatically detects the presence of pots on the
cooking zones.

@ Safety Shut Down
For safety reasons, each cooking zone has a maximum

operating time, which depends on the maximum power level
set.
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@ Residual Heat Indicator

When one or more cooking zones shut down, the presence of
residual heat is indicated by a visual signal on the
corresponding zone display, by way of the i symbol.

Operation
Note: Before activating any functions, the desired zone must
be activated

@ Switch-on
Press (touch) briefly (D ON/OFF (1) hob/extractor: the

symbol lights up;

continuing to press, all the available functions will become
visible for a few moments, e, after which only the main
ones will remain active; the others can be used, and will
be activated, subsequently, during use of the device.

IMPORTANT:

all the available functions will be illuminated with light
intensity, which will become more intense only when they
are activated.

Press again to turn off
Note: This function has priority over the others.

@ Selecting the cooking zones
Press (touch) briefly the Selection/Display (2) area
corresponding to the desired cooking area.

@ Power Level

The hob features 9 power levels

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):
to the right to increase the level of power;

to the left to decrease the level of power.

The power level set will be displayed in the
Selection/Display area (2)

@ Power Booster
The product features a supplementary power level (after level

), which remains active for 5 minutes, after which the
temperature returns to the previously set value.

Touch and slide with your fingers along the Selection bar (3)
(above the level 9) and activate the Power Booster

The Power Booster level is indicated in the Selection / Display
area (2) with the symbol” =

©® Key Lock
The Key Lock allows cooktop settings to be blocked, thus
preventing accidental tampering, leaving set functions active.

Activation:

* press a (10)



Repeat the operation to deactivate.
Note: if any other function is pressed during the active Key

Lock, the symbol , will flash to indicate that the function
is in use and must be deactivated if necessary in order to use
the hob.

@ Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows the set power to be
reached more quickly; with this function it is possible to cook
food faster without the risk of burning it, insofar as the
temperature does not exceed the set level.

This function is available for power levels 1-8 .

Activation:

a2
« from the cooking zone on press = (7)

+ a flashing " is shown in the Display (2) which alternates
with the power set in the cooking zone

Increasing the power level of the cooking zone: the Automatic
Heat Up function remains active, with the new temperature
setting;

Decreasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat function is deactivated.

Note: by selecting another cooking zone at the same time, the

=
symbol W (7) will retur to being illuminated with a slight
intensity light, and it will be possible to proceed, also for this
area, to activation of the function; the function remains active
in the area where it has already been set, as indicated in the
Display (2)

@ Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager is a control function that allows the
maintaining of heat at a constant temperature, at an optimised
power level; ideal to keep ready-cooked foods warm. The
Temperature Manager function is activated the first time the

r—
-=iS pressed

key

The symbol kfappears in the display (2) of the zone that is
working in the Temperature Manager

Note: by selecting another cooking zone at the same time, the
symbol @ == (8) will return to being illuminated with a slight
intensity light, and it will be possible to proceed, also for this
area, to activation of the function; the function remains active
in the area where it has already been set, as indicated in the
Display (2)

* Press aE (8) again to deactivate and switch off,, until

I
bringing of the level shown in the Display (2) to “4f".

22

Note: if there are several zones working in the Temperature
Manager (Warming Function), first select the desired zone
using the Selection zone (2) ;

the function can also be deactivated via the Selection Bar (3),

I
bringing the Power Level to “4f".
@ Pause
The Pause function allows active functions on the cooktop to
be suspended, bringing the cooking power to zero.

Activation:

|- o)
+ aflashing I I is shown in the displays (2)

* press “

To deactivate the function:

+ press ¥ 1(9) the Selection Bar (3) lights up
+ press/slide on the Selection Bar (3) to deactivate the
function

Note: deactivation restores the conditions of the hob before
the pause; the hob continues to work with the same settings
previously set.

Note: if after 10 minutes thePause Function is not
deactivated, the hob switches off automatically.
Note: the Pause Function does not affect the extraction.

@ “STAND ALONE” Timer

The Timer function is a countdown independent of the cooking
zones (and the extraction zone).

The timer is activated by pressing the Zone/Display (4)

Use the symbols = + (5) to set the duration of the
Timer,which is displayed in the Zone/Display (4)

Note: wait 10 seconds without pressing any other command,
so that the countdown starts.

The format of the Timer is £.4310

-, for the times

- 300 for the minutes

Note: the timer can be set up to a maximum of 1h and 59min.

In the Zone/Display (4) the remaining time will be displayed;
at the end of the countdown, an acoustic signal will sound

Note: in the display of the countdown, for a time less than 10
minutes, the following format is evident
-£J. minutes

-1 seconds
with fixed light point

To switch off the Timer:
+ select Zone/Display (4)
+ set the duration of the Timer to ({7, via == + (5)



@ Cooking Zones Timer
The Cooking Timer Zone function is a countdown that can be

set, also at the same time, on each cooking zone

At the end of the period set, the cooking zones switch off
automatically and the user is notified with a dedicated acoustic
signal.

Activation of the cooking zone timer function
* Touch (press) the Selection/Display area (2)

(power level 70)

* Press G (6) relating to the cooking zone

Use the symbols = (5) to set the duration of the
Timer, which is displayed in the Zone/Display (4)

during setting the symbol G (6) is flashing

Note: wait 10 seconds without pressing any other command,
so that the Cooking Zone Timer will start.

Note: by pressing and holding
timer is reset

(6) , the cooking zone

If desired, repeat the operation for several cooking zones.

Note: each cooking zone can have a different Timer set; in
the display (4) he countdown of the cooking zone selected at
that moment will appear; if no zone is selected, pressing the
Display (4) will display the "STAND-ALONE" Timer
countdown.

The countdown mode is the same as the "STAND-
ALONE" timer one (see previous paragraph "STAND
ALONE" Timer)

When the timer has finished the countdown, an acoustic
signal sounds and the cooking zone switches off.

To switch off the Timer:
+ select the cooking zone (2)

+ set the duration of the Timer to {347, using = + (5)

@ Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be used
while limiting its maximum absorption, adjusting the absorbed
power in all active cooking zones, ensuring the hob’s total
absorbed power doesn't exceed the set maximum absorption
level.

Note: the setting must take place with the hob off, without

pressing the ON/OFF (1) key, when the hob is
connected to the mains, or when the electric mains are
reconnected within the following 2 minutes.

To set the Power Limitation:

23

- press( A )

(which will be flashing, only for the first 2 minutes after
powering of the product)

- continuing to hold down( A ) press, one at a time, all the
areas of Selection/Display (2) of the cooking zones, anti-
clockwise starting from the front right zone (FR)

RL-2 e | _2-RR
o1 e~
(] [
\ Ive I1° \
[ 1
] (]
FL-2 “2-FR

- each press will be accompanied by a short audible signal

- once all the Displays (2) have been pressed, it will be

possible to release the key
at this point:

- the Display (2) of the left rear zone (RL) will show in

alternate sequence the symbols “c” and 0", indicating that it
is possible to perform the setting:

select the Display (2-RL)then scroll on the Selection bar (3),
until the symbols “C” and “8”,appear the Display (2-FL) will
show the current setting**

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** by default the setting is 7.4 KW

To change the Power Limitation setting
- press the Display (2) of the left front area (FL)
- then scroll on the Selection bar (3), to select the new setting

- to save the choice made, press the (D ON/OFF key (1),
for 2 seconds; a prolonged audible signal will be emitted to
confirm the successful setting

@ Bridge Zones
Thanks to the Bridge function, the cooking zones are able to

work in a combined manner, creating a single zone with the
same power level. This function allows evenly distributed
cooking with large-sized pots and pans.



The front “Master” cooking zone can be used in combination
with the corresponding “Secondary” cooking zone at the
back

(to check which zones are equipped with this function, see the
illustrated part of this manual).

To activate the Bridge Function:

- simultaneously select the two cooking zones you want
to use

- the Display (2) of the "Secondary” cooking zone shows the
symbol i

- using the Selection bar (3), it will be possible to set the
Level (Power) of exercise, which will be shown in the
Display (2) of the "Master” cooking zone

- to deactivate the Bridge Function simply repeat the same
activation procedure

Note: the Cooking Timer Zone, activated during the Bridge
Function, causes the automatic shut-down of both cooking
zones, as in this case they are considered a single combined
area.

USING THE EXTRACTOR FAN

@ Switch-on
Press (touch) briefly (D ON/OFF (1) hoblextractor: the

symbol lights up;

continuing to press, all the available functions will become
visible for a few moments, e, after which only the main
ones will remain active; the others can be used, and will
be activated, subsequently, during use of the device.

IMPORTANT:
all the available functions will be illuminated with light
intensity, which will become more intense only when they
are activated.

Press (D again to turn off
Note: This function has priority over the others.

* Switching the extractor system off: Open the Flap touch
the selection Zone (12) to activate the extractor system.
Note: The extractor zone is fitted with a mechanical rotating
FLAP. The FLAP must be opened before switching on the
hood to activate the extractor system. The hood has a sensor
which when the extractor is on stops the motor automatically if
the FLAP is closed. Extraction only starts again when the
FLAP is reopened.

@ Extraction speed (power):

The extractor is equipped with 3 levels of extraction speed
(power)

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):
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to the right to increase the level of power;
to the left to decrease the level of power.
The power level set will in the
Selection/Display area (12)

be displayed

@ Power Booster

The product has 2 additional power levels (above level 3)
—  Power Booster 1 : timed for 15 min.

—  Power Booster 2 : timed for 5 min.

after which the power returns to the previously set level.

Touch and slide with the fingers along the Selection bar (3)
(over level 3) and activate the Power Booster 1
The Power Booster level 1 is indicated in the Selection /
Display area (12) with the number "4" flashing

Touch and slide with the fingers along the Selection bar (3)
(over level 3) and activate the Power Booster 2
The Power Booster level 2 is indicated in the Selection /
Display area (12) with the symbol” " flashing

@ Automatic operation

The hood will turn on at the most suitable speed, adapting the
extraction capacity to the maximum cooking level used in the
cooking zone.

When the cooking zones are switched off, the hood adapts its
extraction speed, decreasing it gradually, to eliminate residual
vapours and odours.

To activate this function:

Press ( A ) (14)

Repeat the operation to deactivate.

Note: if during automatic operation are selected from the
Selection bar (3) the speeds from 1 to 3, the automatic
operation is interrupted;

if, instead, the Power Boosters are selected, automatic
operation will resume at the end of the timing, while in the

meantime the symbol ( A ) remains flashing.

Note: if the hob automatically shuts down with Automatic
mode active, the extractor fan will automatically turn off in a
gradual manner.

@ Filter saturation indicator
The hood indicates when filter maintenance is needed:

Carbon/ceramic odour filters
“FILTER"(13) comes on
Grease filter

“FILTER"(13) flashes

Note: this function is disabled by default (see how to
enable it in the paragraph "Activation filter saturation



indicator")

@ Reset filter saturation

After performing maintenance on the filters (greases and/or
carbon/ceramic), press and hold “FILTER” (13) ;
“FILTER"(13) tumns off, restarting the indicator count.

@ Activation filter saturation indicator
This indicator is normally deactivated.
To activate it, proceed as follows:

- turn on the extractor hob via (D ;

- with the extraction motor and cooking zones off, press the
Selection zone (12)

- long press HOOD” (11) until the letters “F” - “G”
appear alternately flashing in the Display (12)

F = carbon/ceramic odour filters
G = grease filter

Carbon/ceramic odour filters

—  press on the Display (12) when the letter “F” appears

—  press “FILTER” (13) _ flashing light

— long press HOOD" (11) again to confirm the
activation of the carbon/ceramic odour filter indicator

Grease filter

—  press on the Display (12) when the letter “G” appears

—  press “FILTER” (13) _ fixed light

—  long press ‘HOOD (11) again to confirm activation
of the grease filter indicator
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Power tables

Power level

Cooking type

Use of level
(display combines the experience and cooking
habits)

Max power

Boost

Heat quickly

Ideal to quickly increase the temperature of the food
up to fast boiling in the case of water or quickly heat
cooking liquids

8-9

Fry - boil

Ideal for browning, starting to cook, frying frozen
products, boiling rapidly

High power

7-8

Brown - fry - boil - grill

Ideal for frying, keeping the boil, cooking and grilling
(for short times, 5-10 minutes)

6-7

Brown - cook - stew - fry - grill

Ideal for frying, maintaining a simmer, cooking and
grilling (for average times, 10-20 minutes), preheating
accessories

Medium
power

4-5

Cook - stew - fry - grill

Ideal for stewing, maintaining a light boil, cooking (for
longer times). Stir pasta

3-4

Cook - simmer - thicken - stir

Ideal for slow cooking (rice, sauces, roasts, fish) in the
presence of liquid (e.g. water, wine, broth, milk),
stirring pasta
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Cook - simmer - thicken - stir

Ideal for slow cooking (volume less than one litre: rice,
sauces, roasts, fish) in the presence of liquid (e.g.
water, wine, broth, milk)

Low power

1-2

Melt - thaw - keep warm - stir

Ideal for softening butter, gently melting chocolate,
thawing small products

Melt - thaw - keep warm - stir

Ideal for keeping small portions of freshly cooked food
warm or keeping the temperature of serving dishes
and stirring risotto

OFF

Zero power

Support surface

Hob in stand-by or off (possible presence of residual
heat from the end of cooking, signalled by H-L-O)
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4. Maintenance

Caution! Before any cleaning or maintenance, make sure
the cooking zones are switched off and the heat indicator
has turned off.

Hob maintenance

Cleaning

The hob must be cleaned after each use.

Important: Do not use abrasive sponges or pads, they may
ruin the glass. Do not use irritant chemical detergents such as
oven sprays or stain removers. After each use, let the hob
cool down completely to remove encrusted on dirt and stains.
Use a soft cloth, paper towel or specific products to clean the
hob (follow the Manufacturer's instructions).

DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

Important: In the event of the accidental spillage of large
quantities of liquid from pans it is possible to drain by using
the discharge valve, on the lower section of the product, in
order to remove any residues and ensuring maximum hygiene
levels are maintained. Fig. 16

Extractor fan maintenance

Cleaning

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral liquid
detergents. DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR
TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives.

DO NOT USE ALCOHOL!

Cleaning the metal grille:
The grille must be washed by hand with hot water and neutral
detergent, then dried thoroughly to prevent oxidation.

Grease filter

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once per month (or when the filter saturation
indication system indicates this need), with non-aggressive
detergents, either manually or in the dishwasher at a low
temperature and in a short cycle.

When cleaned in the dishwasher, the metal grease filter may
discolour, but its filtering characteristics remain unchanged.
Fig.15.1.2-15.2.3

Activated Carbon Filter - Ceramic

(Only for Filtration Version)

Traps unpleasant odours generated by cooking.

The product comes with a set of odour filters. The saturation
of the odour filters can occur after somewhat prolonged use
depending on the type of cooking and how regularly the
grease filter is cleaned. The odour filters can be thermally
regenerated every 2/3 months in an oven pre-heated to 200°C
for 45 minutes. The correct regeneration of the filter ensures
that it can constantly filter efficiently for 5 years.

Warning! Do not leave filters on the bottom of the oven, but
place it on a baking tray and position it at a mid height..

Fig. 15.2.1
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Troubleshooting

ERROR CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES ERROR REMOVAL
The command zone switches off due to The temperature 'n.S'de Wait for the hob to cool
E2 . . the electronic parts is too _—
an excessively high temperature high before reusing it
E3 Container unsuitable Loss of ma}gnetlc Remove the pot
properties
Electricity is not reaching
Communication problems between the the module; Disconnect the hob from
E5 The power cable is the electrical network and

user interface and induction module

incorrectly connected or
faulty

check the connection

For all other error

signals Call customer service and report the error code
(E..U..C..)
Customer service

Before contacting Customer Service

1. Check that you cannot solve the problem yourself based on the points described in "Troubleshooting".
2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.

If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service.
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DE

Die in diesem Handbuch aufgefiihrten Anleitungen
miissen streng eingehalten werden. Es wird fir allfallige
Zwischenfélle, Schaden und Brande im Gerét nicht gehaftet,
die aus der Nichteinhaltung der in diesem Handbuch
aufgefiihrten ~ Anleitungen  stammen. Das Gerdt st
ausschlieBlich fir den hauslichen Gebrauch zum Kochen von
Lebensmitteln und zum Absaugen von Dampfen aus dem
Kochvorgang selbst bestimmt. Andere Verwendungen (wie
z.B. die Raumheizung) sind verboten. Der Hersteller lehnt
jegliche Haftung fur Missbrauche oder fehlerhafte
Einstellungen der Steuerelemente ab.

Das Gerét kann von den Zeichnungen in dieser Broschiire
abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und
Installationsanweisungen bleiben jedoch unveréndert.

@ Lesen Sie die Anleitung sorgféltig durch: Es gibt wichtige
Informationen zur Installation, zum Gebrauch und zur
Sicherheit.

Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerat

vor.
® Priffen Sie vor der Installation des Gerats, dass alle
Komponenten  nicht  beschadigt sind.  Sollten
Beschadigungen  vorhanden sein, den  Handler

kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.

Prifen Sie vor der Installation die Integritdt des Gerats.

Sollten Beschadigungen vorhanden sein, den Handler

kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.
Anmerkung: die mit "(*)" gekennzeichnete Details sind
Optionszubehdre, die nur mit einigen Modellen mitgeliefert
werden, oder die nicht mitgeliefert und gekauft werden
miissen.

© 1.Warnungen

Achtung! Diese Anleitungen genau einhalten: e Vor der
Durchfiihrung von Installationsarbeiten muss das Gerat von
der Stromversorgung getrennt werden. e Die Installation oder
Wartung muss von einem spezialisierten Techniker in
Ubereinstimmung mit den Anweisungen des Herstellers und
unter Beachtung der geltenden ortlichen
Sicherheitsvorschriften durchgefiihrt werden. Kein Bauteil der
Gerats reparieren bzw. ersetzen, wenn nicht spezifisch im
Bedienungshandbuch gefordert. e Die Erdung des Gerats ist
gesetzlich vorgeschrieben. e Das Stromversorgungskabel
muss lang genug sein, um den Anschluss des im Schrank
versenkten Geréts an die Stromversorgung zu erméglichen. e
Damit die Installation den giiltigen Sicherheitsvorschriften
entspricht, ist ein normgerechter allpoliger Schalter notwendig,
der die vollstdndige Trennung vom Netz unter den
Bedingungen der Uberspannungskategorie [l gemaR den
Installationsregeln gewahrleistet. ) Keine
Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungen verwenden. e
Nachdem die Installation abgeschlossen wurde, dirfen die
elektrischen Komponenten fir den Benutzer nicht mehr
zugénglich sein. e Das Gerét und seine zugénglichen Teile
werden wahrend der Verwendung hei. Darauf achten, die
Heizelemente nicht zu berlhren. e Darauf achten, dass
Kinder mit dem Gerét nicht spielen. Kinder fernhalten und
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Uberwachen, da die zuganglichen Teile wéahrend der
Benutzung sehr heil werden kénnen. e Fir die Menschen,
die einen Herzschrittmacher und ein aktives Implantat tragen,
ist es wichtig zu priifen, dass ihr Herzschrittmacher mit dem
Gerat kompatibel ist. @ Die Heizelemente des Geréats wahrend
und nach der Benutzung nicht berlihren. e Kontakt mit
Tlchern oder anderen entziindbaren Materialien vermeiden,
bis alle Komponenten des Gerats ausreichend abgekihlt sind;
es besteht Brandgefahr. .-Kein entflammbares Material auf
dem Gerét bzw. in seiner Nahe liegen lassen. e Uberhitzte
Fette und Ole fangen leicht Feuer. Den Kochvorgang von
Lebensmitteln iberwachen, die reich an Ol und Fett sind. -
Wenn die Oberflache Risse oder Briiche aufweist, das Geréat
abschalten, um die Mdglichkeit eines Stromschlags zu
vermeiden. @ Das Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch eine
externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernbedienungssystem eingeschaltet zu werden. e Der
unlberwachte Kochvorgang auf einem Kochfeld mit Ol und
Fett kann geféhrlich sein und Brande verursachen. e Der
Kochvorgang muss iberwacht werden. Ein kurzdauerndes
Kochen muss laufend (iberwacht werden. @ NIE versuchen,
die Flammen mit Wasser zu I6schen. Das Gerat hingegen
abschalten und die Flammen z.B. mit einem Topfdeckel oder
einer Feuerloschdecke ersticken. Brandgefahr:  Keine
Gegenstande auf die Kochflache stellen. e Verwenden Sie
keine Dampfreiniger, es besteht die Gefahr eines
Stromschlags. e Legen Sie keine Metallgegenstande wie
Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf die Oberflache des
Kochfeldes, da diese sich iberhitzen konnten. e Bevor Sie
das Gerét an das Stromnetz anschlieBen: Uberpriifen Sie das
Typenschild (auf dem unteren Teil des Gerats), um
sicherzustellen, dass die Spannung und Leistung mit der des
Netzes (bereinstimmt und dass die Anschlussbuchse
geeignet ist. Im Zweifelsfall einen qualifizierten Fachelektriker
konsultieren.

Wichtig!: e Das Kochfeld nach der Benutzung mit seiner
Steuervorrichtung abschalten und sich nie auf dem Topffuhler
verlassen. @ Die Austritte von Fllissigkeiten vermeiden. Daher
soll die Warmeerzeugung zum Kochen oder Aufwérmen von
Flussigkeiten abgesenkt werden. e Die Heizelemente mit
leeren Topfen und Pfannen oder ohne Behalter nie
eingeschaltet lassen. @ Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind,
schalten Sie die entsprechende Kochzone aus. e Verwenden
Sie niemals Alufolie zum Kochen und legen Sie niemals
aluminiumverpackte Produkte direkt auf. Das Aluminium
wiirde schmelzen und daher Ihr Gerdt unwiderruflich
beschadigen. @ Niemals eine Konservene oder Blechdose
erhitzen, ohne sie vorher gedffnet zu haben: Sie kdnnte
explodieren! Diese Warnung gilt fiir alle anderen Sorten von
Kochfeldern. @ Die Benutzung einer hohen Leistung wie die
Booster-Funktion eignet sich nicht zum Aufwarmen von
einigen Fliissigkeiten, wie z.B. das Bratol. Uberhdhte Warme
kénnte gefahrlich sein. In diesen Féllen wird die Benutzung
einer niedrigeren Leistung empfohlen. e Die Behalter missen
direkt auf das Kochfeld gestellt werden und zentriert sein. Auf



keinen Fall diirfen andere Gegenstande zwischen Herd und
Kochfeld eingesetzt werden. e Bei hohen Temperaturen senkt
das Gerat die Leistungsstufe der Kochbereiche automatisch
ab. e Vor jeglichem Reinigungse oder Wartungseingriff das
Gerdt von der Stromversorgung durch Ausstecken des
Steckers oder durch Abschalten des Hauptschalters der
Wohnung trennen. e Bei allen Vorgangen der Installation und
Wartung Arbeitshandschuhe verwenden. e Das Gerat darf
von Kindern ab dem Alter von 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne Erfahrung oder notwendige Kenntnisse
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder vorher
Anweisungen zur sicheren Verwendung des Geréts und zum
Verstandnis der damit verbundenen Gefahren erhalten haben.
o Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen. e Die Reinigung und
Wartung darf nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgefiihrt
werden. ® Wenn das Gerat zusammen mit anderen Geréten
mit Gasverbrennung oder anderen Brennstoffen verwendet
wird, muss fir eine ausreichende Bellftung des Raums
gesorgt werden. e Das Gerdt muss regelmaBig
(MINDESTENS EINMAL PRO MONAT) innen und auBen
gereinigt werden; die Wartungsanweisungen mussen
trotzdem beachtet werden. e Die Nichteinhaltung der
Reinigungsrichtlinien des Gerates und des Austauschs und
der Reinigung der Filter fihrt zu einem Brandrisiko. e
Flammbieren ist absolut verboten. e Der Einsatz der freien
Flamme ist fir die Filter schadlich und kann zu Brénden
fuhren, es muss daher in jedem Fall vermieden werden. e
Das Frittieren muss unter Kontrolle durchgefiihrt werden, um
zu verhindern, dass sich berhitztes Ol entziindet. o
Achtung! Wenn das Kochfeld eingeschaltet ist, kénnen die
zuganglichen Teile des Gerats heil werden. e Achtung! Das
Gerét nicht an das Stromnetz anschliefen, solange die
Installation nicht vollkkommen abgeschlossen ist. ® Hinsichtlich
der technischen und sicherheitstechnischen MaRRnahmen zur
Ableitung der Dampfe sind die Vorschriften der zustandigen
ortlichen Behorden strikt einzuhalten. ® Die angesaugte Luft
darf nicht in einen Kanal geleitet werden, der fiir die
Abflihrung der Rauchgase von Geraten, die mit Gas oder
anderen Brennstoffen betrieben werden, verwendet wird.
Ohne korrekt montiertem Gitter darf das Gerat nicht
verwendet werden! e Zur Installation nur die mit dem Gerét
mitgelieferten Befestigungsschrauben verwenden. Sollte diese
nicht vorhanden sein, miissen geeignete Schrauben gekauft
werden. Die korrekte Lange fir die Schrauben, die in der
Installationsanleitung angegeben sind, verwenden. e Wenn
gleichzeitig dieses Gerét und andere Gerdte verwendet
werden, die nicht mittels Strom versorgt werden, darf der
Unterdruck im Raum 4 Pa (4 x 10-5 bar) nicht tiberschreiten.
o Es ist wichtig, dieses Handbuch aufzubewahren, damit Sie
es jederzeit einsehen konnen. Bei einem Verkauf, einer
Ubergabe oder einem Umzug soll sichergestellt werden, dass
das Handbuch mit dem Produkt bleibt. ® Dunstabzugshauben
und andere Wrasenabziige konnen den sicheren Betrieb von
Geréten, die Gas oder andere Brennstoffe verbrennen (auch
in anderen R&umen), aufgrund des Riickstroms der
Brandgase beeintrachtigen. Diese Gase konnen potentiell
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eine Kohlenmonoxidvergiftung verursachen. Nach der
Installation  einer  Dunstabzugshaube oder anderen
Wrasenabziigen sollte der Betrieb der Rauchgasgeréte von
einem Fachmann geprift werden, um einen Riickstrom von
Brandgas auszuschlieBen.

& Elektrischer Anschluss

Bild 7-71-72-73

o Das Gerét vom Stromnetz trennen. eDie Installation muss
von qualifiziertem Fachpersonal vorgenommen werden, das
die geltenden Vorschriften in Bezug auf Installation und
Sicherheit kennt. ® Der Hersteller lehnt jede Verantwortung
gegentiber Personen, Tieren oder Gegenstanden im Falle der
Nichteinhaltung der in diesem Kapitel aufgefiihrten Richtlinien
ab. e Das Stromkabel muss ausreichend lang sein, um den
Ausbau des Kochfelds aus der Arbeitsflache zu ermdglichen.
e Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Serienschild an
der Unterseite des Gerats angegebene Spannung mit der des
Hauses Ubereinstimmt, in dem das Gerat installiert wird. e
Verwenden Sie keine Verlangerungen. @ Das Erdungskabel
muss 2 cm langer als die anderen Kabel sein. @ Wenn das
Gerét nicht mit einem Netzkabel ausgestattet ist, verwenden
Sie ein Kabel mit einem Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2
fur eine Leistung bis 7200 Watt; fir eine hohere Leistung
muss es 4 mm2 betragen). e Die Temperatur des Kabels
muss an keiner Stelle die Umwelttemperatur um 50°C
Ubersteigen. @ Das Gerét ist fiir den dauerhaften Anschluss
an das Stromnetz vorgesehen.

o Achtung! Bevor man den Stromkreis wieder an das
Stromnetz anschlieft und seinen ordnungsgeméRen Betrieb
Uberpruft, sich immer vergewissern, dass das Stromkabel
ordnungsgemaR montiert wurde. @ Achtung! Der Austausch
des Verbindungskabels muss von dem autorisierten
technischen Kundendienst oder einer Person mit &hnlicher
Qualifikation durchgefihrt werden.

Hinweis: Das Produkt ist mit einer
Leistungsbegrenzungsfunktion ausgestattet, mit der Sie eine
maximale Absorptionsschwelle kw einstellen kdnnen

Die Einstellung muss vorgenommen werden, wenn das
Produkt an das Netz angeschlossen oder wieder an das Netz
angeschlossen wird (innerhalb der folgenden 2 Minuten).
Bemessen Sie den Schutz des elektrischen Systems
entsprechend der gewahlten Leistungsbegrenzungsstufe. Die
Einstellungssequenz fir die Leistungsbegrenzung finden Sie
in diesem Handbuch im Abschnitt Betrieb.

Befestigung

e Die elektrische und mechanische Installation muss vom
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

Das Gerét ist fiir den Einbau in eine 2-6 cm dicke Arbeitsplatte
vorgesehen, bei TOP-Installation; 2,56 cm bei FLUSH-
Installation.

Der Mindestabstand zwischen dem Kochfeld und der Wand
muss mindestens 5 cm frontal, mindestens 4 cm seitlich und
mindestens 50 cm von den oberen Hangeschranken
betragen.



Hinweis = Die vorgeschlagenen Absténde sind Richtwerte:
Beachten Sie bei der Gestaltung der Rdume die Angaben des
Kiichenherstellers.

Montage

Bevor man die Installation beginnt:

+ Nach dem Auspacken des Produkts iiberpriifen Sie,
ob es wahrend des Transports nicht beschadigt
wurde, und wenden Sie sich bei Problemen an lhren
Handler oder den Kundendienst, bevor Sie mit der
Installation fortfahren.

+  Priifen, dass die Produktabmessungen zum gewahlten
Installationsbereich passen.

+  Priifen, ob sich in der Verpackung mitgeliefertes Material
(wie z.B. Beutel mit Schrauben, Garantieblatter usw.)

(aus Beforderungsgriinden) befindet. Ewtl. ist dieses
herauszunehmen und aufzubewahren.
+ Sich auch  vergewissern, dass bei dem

Installationsbereich eine Stromsteckdose vorhanden ist
Vorbereltung des Mobels zum Einbau:
Das Produkt darf nicht auf Kiihlern, Geschirrspiilern,
Herden, Ofen, Waschmaschinen und Trocknermaschinen
installiert werden.
Samtliche Schneidearbeiten im Mobel vor dem Einbau
des Kochfelds durchfiihren; Spane und Sagemehl-
Ruckstande sorgfaltig entfernen.
- Fir die Installation mit Umluft machen Sie am besten eine
Offnung in den Sockel, in die Sie ein normales, im Handel
erhéltliches Liftungsgitter einsetzen.

WICHTIG: verwenden ~ Sie  einen  Einkomponenten-
Dichtungskleber (S), der eine Temperaturbestandigkeit
von bis zu 250° aufweist; vor dem Einbau missen die zu
verklebenden Flachen griindlich gereinigt werden, wobei
alle Substanzen, welche die Haftung beeintrachtigen
konnten (z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel, Fette,
Ole, Staub, Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt
werden miissen; der Kleber muss gleichmaRig tiber den
gesamten Umfang des Rahmens verteilt werden; nach
dem Verkleben muss der Kleber etwa 24 Stunden
trocknen.

Achtung! Wenn die Schrauben und die
Befestigungsvorrichtungen nicht gemaR diesen Anleitungen
installiert werden, kann es zu elektrischen Risiken kommen.
Anmerkung: Fir eine korrekte Installation des Produkts ist es
ratsam, die Rohre mit Klebeband mit folgenden Eigenschaften
abzudecken:

- elastische Folie aus weichem PVC, mit Klebstoff auf
Acrylatbasis

- der DIN EN 60454 entspricht

- schwer entflammbar

- ausgezeichnete Alterungsbesténdigkeit

- bestandig gegen Temperaturschwankungen

- bei niedrigen Temperaturen verwendbar

Das Gerdit ist fiir den Gebrauch in Kombination mit einem
KIT Sensor Window (nicht vom Hersteller mitgeliefert)
ausgeriistet.
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Wenn man das KIT Sensor Window (nur _im
ABSAUGMODUS), schaltet sich die Luftabsaugung jedes Mal
ab, wenn das Fenster im Raum, an dem das KIT angebracht
worden ist, geschlossen ist.

+ Der elektrische Anschluss des KITs an das Gerdt muss
von einem spezialisierten Fachtechniker ausgefiihrt
werden.

+ Das KIT muss gemiR .den Sicherheitsvorschriften, die
fiir das Bauteil und den Einsatz mit dem Gerit gelten
getrennt, zertifiziert werden. Die Installation muss im
Einklang mit den geltenden Regelungen fiir Hausanlagen

ausgefiihrt werden.
ACHTUNG:
+ Die Kabel, mit denen das Kit an das Gerat

angeschlossen wird, miissen zu einem zertifizierten
Kreislauf mit Sicherheitskleinspannung (SELV) gehoren.

+ Der Hersteller des Gerats haftet nicht fiir eventuell
auftretende Probleme, Schdden oder Brande durch
Méngel und/oder Funktionsstérungen und/oder nicht
fachgerechter Installation des KiTs.

Dieses Gerat ist in Ubereinstimmung mit der europaischen
Richtlinie 2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, iber Elektro-
und Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet. Durch die
Sicherstellung der ordnungsgemédBen Entsorgung dieses
Produkts tragt der Benutzer dazu bei, mogliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die Gesundheit zu

verhindern. Das wmmm -Symbol auf dem Produkt bzw. auf den
begleitenden Unterlagen bedeutet, dass dieses Produkt nicht
wie ein Haushaltsabfall behandelt, sondern an der
entsprechenden Sammelstelle zum Recycling von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten abgegeben werden muss. Das
Produkt gemaR den lokalen Vorschriften zur Abfallentsorgung
beseitigen. Fir weitere Informationen Uber die Behandlung,
die Wiederverwendung und das Recycling dieses Produkts
die entsprechende lokale Dienststelle, den Millsammeldienst
oder das Geschaft, bei dem das Produkt gekauft wurde,
kontaktieren.

Gerét, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt,
getestet und hergestellt wurde:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, ENJ/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Leistung: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; I1SO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Vorschlage fir die korrekte Anwendung zur Verringerung der
Umweltbelastung: Wenn Sie mit dem Kochen beginnen,
schalten Sie das Gerat mit minimaler Geschwindigkeit ein und
lassen Sie sie auch nach dem Ende des Kochvorgangs noch
einige  Minuten  eingeschaltet. ~ Erhéhen  Sie  die
Geschwindigkeit nur bei grofen Mengen an Rauch und
Dampf, wobei die Booster-Funktion nur in Extremfallen
verwendet wird. Um die Effizienz des
Geruchsminderungssystems aufrechtzuerhalten, sollten Sie



den/die Kohlefilter bei Bedarf austauschen. Um den Fettfilter
effizient zu halten, reinigen Sie ihn bei Bedarf. Um die
Effizienz zu optimieren und den La&rm zu minimieren,
verwenden Sie den in diesem Handbuch angegebenen
maximalen Durchmesser des Kanalsystems.

2. Betriebsart
Kochgeschirr

Nur Topfe verwenden, die das Zeichen tragen.

Wichtig:

Um permanente Beschadigungen der Oberflache des

Kochfelds zu vermeiden, keine Behalter benutzen,

+ die keinen perfekt flachen Boden haben,

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden
haben,

+ die einen rauen Boden haben (um die Oberflache des
Kochfelds nicht zu verschrammen).

+ Keine heillen Topfe und Pfannen auf die Oberflache der

Schalttafel des Kochfelds legen.
Nicht jedes fiir die Induktion geeignete Kochgeschirr
arbeitet  effizient, da der Boden teilweise aus
ferromagnetischem Material besteht!! Beim Kauf von
Topfen und Pfannen ist auf folgendes zu achten:

+ Der Boden besteht vollstdndig aus ferromagnetischem
Material. Andernfalls werden sowohl die Effizienz der
Wérmelbertragung als auch ihre  GleichmaRigkeit
verringert, wobei die Temperaturen der Oberflache der
Pfanne/des Topfes nicht zum Garen geeignet sind.

NEIN!

+ Der Boden enthdlt kein Aluminium: Das Kochgeschirr
erwarmt sich nicht und wird maglicherweise auch von den
Induktoren nicht erkannt.

NG\

NEIN!

+  Nicht gerade Béden oder mit rauen Oberflachen.
Sie entziehen Kontaktflache zwischen Induktor und
Kochgeschirr, verringern die Effizienz und verschlechtern
das Kocherlebnis.

T
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Wichtig: Keine heien Tépfe und Pfannen auf die Oberflache

der Schalttafel des Kochfelds legen.

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen:

+ Topfe und Pfannen zu verwenden, dessen Boden-
Durchmesser gleich wie der Durchmesser des
Kochbereichs ist.

+ Wenn mdglich, sollte der Deckel wéhrend des Kochens am
Topf bleiben, inshesonder bei Tépfen mit einer Hohe lber
22 cm.

+ Den Topf in der Mitte des Kochbereiches zu positionieren,
der auf dem Kochfeld gezeichnet ist.

Kochgeschirrmaterial

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach mit einem
Magnet gepriift werden. Die Tépfe sind nicht geeignet, wenn sie nicht
magnetisch fiihibar sind. Auch in diesem Fall gelten die Anweisungen,
die im vorhergehenden Abschnitt angefiihrt sind.

Abmessung des Kochgeschirrs

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht iliber die richtigen
Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen nicht
ein.

Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser des Topfs
fur den jeweiligen Kochbereich zu erfahren, siehe illustrierten
Teil dieses Handbuchs.

Energieeinsparung

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen:

- Topfe und Pfannen zu verwenden, dessen Boden-
Durchmesser gleich wie der Durchmesser des Kochbereichs
ist.

- AusschlieBlich Topfe und Pfannen mit flachem Boden zu
verwenden.

- Wo mdglich, den Deckel auf den Topfen wahrend des
Kochvorgangs zu lassen

- Gemise, Kartoffeln usw. mit einer geringen Wassermenge
zu kochen, um die Kochzeit zu verkirzen.

- Den Schnellkochtopf zu verwenden; dies senkt weiterhin den
Energieverbrauch und verkirzt die Kochzeit

- Den Topf in der Mitte des Kochbereiches zu positionieren,
der auf dem Kochfeld gezeichnet ist.

Kochen mit Induktion

Das Induktionskochsystem beruht auf dem physikalischen
Phénomen der magnetischen Induktion . Das wesentliche
Merkmal dieses Systems ist die direkte Energielbertragung
von dem Energiegenerator an den Topf.

Vorteile:

Wenn Sie dieses mit Elektroherden vergleichen, werden Sie
feststellen, dass es:

- sicherer ist: niedrigere Temperatur auf der Glasoberflache.
- schneller ist: schnelleres Erhitzen von Gerichten.

- genauer ist: Kochfeld reagiert sofort auf lhre Befehle

- effizienter ist: 90% der aufgenommenen Energie wird in
Wérme  umgewandelt. Darlber hinaus  wird die
Wérmelbertragung sofort abgebrochen, sobald Sie die
Pfanne von der Oberflache entfernen und so unndtige
Warmeverluste vermieden.




Die Benutzung der Abzugshaube
Die Abzugshaube kann entweder im Abluftbetrieb oder im
Umluftbetrieb benutzt werden.

Besuchen Sie die Webseiten www.elica.com und
www.shop.elica.com, um die gesamte Produktpalette der
verfligharen Kits zu Uberprifen und die verschiedenen
Installationen sowohl Filter als auch Absaugung durchfiihren
zu kdnnen.

Iﬁ Abluftbetrieb

Die Dampfe werden durch eine Reihe von Rohren nach
drauBen geleitet ( die als Sonderzubehdr getrennt erworben
werden miissen), welche an den mitgelieferten
Anschlussstutzen befestigt werden muissen.

Der Durchmesser des Abluftrohres muss mit dem des
Anschlussrings tibereinstimmen:

- Im Fall eines rechteckigen Austritts 222 x 89 mm

- Im Fall eines runden Austritts @ 150 mm (*)

Fur weitere Informationen ziehen Sie die Seite tiber das
Zubehdr der Abzugshaube dieses Handbuchs zu Rate.
SchlieBen Sie das Geréat an Rohrleitungen und
Wandabzugslocher an, deren Durchmesser dem Luftauslass
entsprechen (Anschlussstutzen).
Die Verwendung von Rohren und Wandabzugslochern mit
einem kleineren Durchmesser wird eine Verringerung der
Absaugleistung und eine drastische Erhdhung des
Gerauschpegels zur Folge haben.
Es wird daher diesbeziglich keinerlei Verantwortung
ubernommen.
® Verwenden Sie einen Kanal, der so kurz wie mdglich ist.
® Verwenden Sie ein Rohr mit einer maglichst geringen
Anzahl an Kurven (maximal zugelassener Winkel: 90°).
Vermeiden Sie drastische Unterschiede im Durchmesser
des Rohres.

Umluftbetrieb

Die Abzugsluft strdmt durch eingebaute Fett- und
Geruchsfilter und wird gefiltert zurlick in den Raum geleitet.
Fir  nahere Informationen siehe die Seite im
Installationshandbuch - Version mit Filter - beziiglich des
Zubehérs.

Warnhinweis: Erfolgt die Ableitung innerhalb des Mobels
muss eine Mindestfliche fiir den Durchzug der Luft
sichergestellt werden. In diesem Fall ist ein Sockel von
120cm? zu verwenden.
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3. Geratebeschreibung

Bedienfeldanordnung

Beriihrungsempfindliche Tasten (TOUCH) / Display

1.

2,
3.

EIN/AUS des Kochfeldes/Absaugsystem

Auswahl des Kochbereichs / Display Kochbereich
Erhdhung/Senkung der Leistungsstufe und der
Geschwindigkeit (Leistung) der Absaugung

Anzeige der Leistungsstufe und der Geschwindigkeit
(Leistung) der Absaugung

Aktivierung des Timers ,STAND ALONE®
Display: ~ Timer ,STAND ALONE‘ /
Kochbereich.

Erhdhung/Verringerung der Timer-Zeit ,STAND
ALONE® / Timer Kochbereich.

Aktivierung Timer Kochfeld

Angabe Timer Kochfeld aktiv

Aktivierung Automatic Heat Up (automatisches
Aufheizen).

Timer

8.
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Aktivierung des Temperature Manager (Warming
Function) (Temperaturmanager-Warmhaltefunktion)
Pause

Key Lock (Tastensperre)

. Anzeige Geblase aktiv

Aktivierung der Anzeige der Filtersattigung
Auswahl/Aktivierung Geblase

Display Geblase

Display Sattigung Kohle-/Keramikfilter - Fettfilter
Reset Séattigung Filter

Aktivierung automatische Funktion Geblase



VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Was vor dem Beginn zu wissen ist:

Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung der
strengsten Sicherheitsvorschriften geplant.

Aus diesem Grund:

* Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder
deaktivieren sich automatisch in Abwesenheit von Topfen
auf dem Herd oder wenn diese falsch positioniert sind.

+ In anderen Fallen deaktivieren sich die aktivierten
Funktionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn die
gewahlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht
eingegeben wurde, bendtigt (z.B.: “Das Kochfeld
einschalten” ohne “Den Kochbereich wihlen” und die
“Betriebstemperatur”, oder die “Funktion Lock” oder
diejenige des “Timer”).

Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von langerer
Verwendung kénnte das Abschalten des Kochbereichs nicht
umgehend erfolgen, da er sich in Phase der Abkuhlung
befindet; auf dem Display der Kochbereiche erscheint das
Symbol S um anzuzeigen, dass er sich in dieser Phase
befindet.

Warten Sie ab, dass das Display ausgeht, bevor Sie sich dem
Kochbereich néhern.

Display Kochbereich
Auf den Displays beziglich der Kochbereiche wird Folgendes
angezeigt:

Eingeschalteter Kochbereich 0

Leistungsstufe ! 9.p
Residual  Heat Indicator | }o
(Anzeige der Restwarme)

Pot Detector | &/
(Kochtopferkennung) -
Funktion Bridge aktiv n
Funktion Temperature | § ¢
Manager -
(Temperaturmanager) aktiv

Funktion Pause H
Funktion Automatic Heat UP | =

(automatisches Aufheizen)

Eigenschaften des Kochfelds

@ Safe Activation (sichere Aktivierung)

Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Topfen auf
dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder unterbricht
sich im Falle der Abwesenheit oder Entfernung der Tépfe.
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@ Pot Detector (Kochtopferkennung)
Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

@ Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung)

Aus Sicherheitsgriinden besitzt jeder Kochbereich eine
maximale Betriebsdauer, die vom eingestellten
Leistungsniveau abhangt.

@ Residual Heat Indicator (Angabe der Restwarme)

Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen
wird das Vorhandensein von Restwarme mit entsprechendem
optischem Signal auf dem Display des bezuglichen
Kochbereichs durch das Symbol H angezeigt.

Funktionsweise
Anmerkung: Zur Aktivierung jeglicher Funktion ist es vorher
notwendig, den gewiinschten Bereich zu aktivieren

@ Einschalten
ON/OFF (1) Kochfeld/Geblase kurz driicken (antippen):

Das Symbol leuchtet auf;

durch erneutes Driicken werden alle verfiigbaren
Funktionen kurz sichtbar, danach bleiben nur die
Hauptfunktionen sichtbar; die anderen Funktionen
konnen verwendet werden und werden spéter, wahrend
der Verwendung des Gerits, aktiviert.

WICHTIG:
Alle verfiigbaren Funktionen werden mit leichtem Licht
beleuchtet, das nur beim Aktivieren intensiver wird.

Zum Abschalten ermeut (D driicken
Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

@ Wahl der Kochbereiche
Den Bereich Auswahl/Display (2) fur den gewtinschten
Kochbereich antippen (driicken).

@ Power Level (Leistungsstufe)

Das Feld besitzt 9 Leistungsstufen

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern
entlangstreichen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird im Bereich
Auswahl/Display (2) angezeigt

@ Power Booster (Leistungsverstérker)

Das Produkt ist mit einer zusétzlichen Leistungsstufe
ausgestattet (tiber der Stufe 9), die fir 5 Minuten aktiv bleibt,
danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe
zuriick.



Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern

entlangstreichen (Uber die Stufe 9), dann den Power Booster
(Leistungsverstérker) aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstarker) wird im
Bereich Auswahl/Display (2) mit dem Symbol /7 angezeigt

@ Key Lock (Tastensperre)
Key Lock (Tastensperre) erlaubt, die Einstellungen des Felds
zu blockieren, um unbeabsichtigte Anderungen zu verhindern

und dabei die bereits eingestellten Funktionen aktiv zu lassen.

Aktivierung:

. (10) driicken

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.
Hinweis: Wird wahrend der Key Lock (Tastensperrei aktiv ist

eine andere Funktion gedriickt, blinkt das Symbol und
weist sie darauf hin, dass die Funktion bereits genutzt wird
und eventuell deaktiviert wird, um das Kochfeld einstellen zu
kénnen.

@ Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)

Die Funktion Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)
erlaubt, die eingestellte Leistung schneller zu erreichen; diese
Funktion hat den Vorteil eines schnelleren Garens, aber ohne
das Risiko des Anbrennens der Speisen, da die Temperatur
die eingestellte Stufe nicht Ubersteigt.

Diese Funktion ist fiir die Leistungsstufen 1 -8 verfligbar.

Aktivierung:

a2
+ bei eingeschaltetem Kochbereich -'(7) driicken

+ auf dem Display (2) blinkt ,/':v'“ abwechselnd mit der im
Kochbereich eingestellten Leistungsstufe

Erhdhen der Leistungsstufe im Kochbereich: Die Funktion
Autonatic Heat Up (automatisches Aufheizen) bleibt mit der
neuen ,Temperatureinstellung* aktiv;

Reduzieren der Leistungsstufe des Kochbereichs: die

Funktion Automatic Heat (automatische Hitze) wird deaktiviert.

Hinweis: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich

-y
ausgewahlt, dann wird das Symbol W (7) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fiir diesen Bereich die Funktion
aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem Bereich, in
dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display (2) angezeigt,
aktiv

@ Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturmanager-Warmhaltefunktion)

Temperature Manager (Temperaturmanager) ist eine
Kontrollfunktion, die das Aufrechterhalten der Warme und
einer konstanten Temperatur bei einer optimierten
Leistungsstufe ermdglicht; ideal um bereits fertig zubereitete
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Speisen warm zu halten. Die Funktion Temperature Manager

(Temperaturmanager) wird beim néchsten Driicken der Taste
= aktiviert

Am Display (2) des im Temperature Manager

(Temperaturn@ager) arbeitenden Kochbereichs erscheint

das Symbol &l
Hinweis: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich

ausgewahlt, dann wird das Symbol @ == (8) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fiir diesen Bereich die Funktion
aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem Bereich, in
dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display (2) angezeigt,
aktiv

. ErneutaE (8) zum Deaktivieren und Ausschalten

Iy
driicken bis die am Display (2) angezeigte Stufe JAf“ ist.

Hinweis: Wenn mehrere Bereiche mit dem Temperature
Manager (Warming Function) (Temperaturmanager-
Warmhaltefunktion) betrieben werden, dann muss zuerst der
gewiinschte Bereich im Abschnitt Auswahl (2) ausgewahit
werden;

die Funktion kann auch tber den Wahlbalken (3) deaktiviert

Iy
werden, indem das Power Level (Leistungsstufe) auf A!*
gebracht wird.

@ Pause

Die Funktion Pause erlaubt, jegliche Funktion, die auf dem
Feld aktiv ist, zu unterbrechen und damit die Kochleistung auf
Null zu bringen.

Aktivierung:

. I I (9) drlicken

+ am Display blinkt I I (2)

Um die Funktion zu deaktivieren:

+1 1(9) driickender Wahlbalken (3) leuchtet
+ den Wahlbalken (3) driicken/streichen, um die Funktion zu
deaktivieren

Hinweis: Durch die Deaktivierung werden die Einstellungen
des Kochfeldes vor der Pause wiederhergestellt und das
Kochfeld arbeitet mit den zuvor vorgenommenen
Einstellungen weiter.

Hinweis: Wenn nach 10 Minuten die Funktion Pause nicht
deaktiviert wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.

Anmerkung: Die Funktion Pause wirkt sich nicht auf das
Geblése aus



@ Timer ,,STAND ALONE“ (unabhéngiger Timer)

Die Funktion Timer ist ein Countdown, der unabhdngig von
den Kochbereichen (und dem Bereich des Geblases) ist.
Der Timer wird durch Driicken von Bereich/Display (4)
aktiviert

Die Symbole == + (5) verwenden, um die Dauer des
Timers einzustellen, die unter Bereich/Display (4) angezeigt
wird

Hinweis: 10 Sekunden warten und dabei keinen anderen
Befehl driicken, damit der Countdown gestartet werden kann.

Das Format des Timers ist {5.017

-£J. Fir die Stunden

- 37 fiir die Minuten

Hinweis: Der Timer kann auf maximal 1 h und 59 Min
eingestellt werden.

Im Abschnitt Bereich/Display (4) wird die verbleibende Zeit
angezeigt;

am Ende des Countdowns wird ein akustisches Signal
abgegeben

Hinweis: Die Anzeige des Countdowns erscheint bei einer
verbleibenden Zeit von unter 10 Minuten im folgenden Format
-, Minuten

- 010 sekunden
durchgehend

Zum Ausschalten des Timers:
+ Bereich /Display (4) auswahlen
+ die Dauer des Timers auf 00 einstellen, mittels

+ 5

@ Timer Kochbereiche

Die Funktion Timer Kochbereiche ist ein Countdown, der auch
gleichzeitig fiir alle Kochbereiche eingestellt werden kann

Am Ende der eingestellten Zeitdauer schalten sich die
Kochbereiche automatisch aus und der Bediener wird durch
ein eigenes akustisches Signal darauf aufmerksam gemacht.

Aktivierung der Funktion Timer Kochbereiche
+ Uber den Bereich Auswahl/Display (2) streichen (drlicken)

(power level70)

. (6) fir den jeweiligen Kochbereich driicken

* Die Symbole == + (5) verwenden, um die Dauer des
Timers einzustellen, die unter Bereich /Display (4) angezeigt
wird;

wahrend dem Einstellen blinkt das Symbol G (6)
Hinweis: 10 Sekunden warten ohne einen anderen Befehl zu
driicken, damit der Timer Kochbereich gestartet werden kann.

Hinweis: Durch emeutes, langes Driicken von G (6) wird
der Timer fir den Kochbereich zurlickgesetzt
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Falls notwendig, kann dieser Vorgang fiir mehrere
Kochbereiche wiederholt werden.

Hinweis: Fr jeden Kochbereich kann ein anderer Timer
eingestellt werden; auf dem Display (4) erscheint der
Countdown fiir das aktuell ausgewahlte Kochfeld; wenn kein
Bereich ausgewahlt wurde, wird durch Driicken am Display (4)
der Countdown des Timers ,STAND-ALONE" (unabh&ngiger
Timer) angezeigt.

Die Art, auf die der Countdown angezeigt wird, ist
dieselbe wie beim Timer ,STAND-ALONE* (unabhéngiger
Timer) (siehe vorhergehender Absatz Timer ,STAND-

ALONE*

Wenn der Countdown des Timers beendet ist, erklingt ein
akustisches Signal und der Kochbereich schaltet sich aus.

Zum Ausschalten des Timers:
+ den Kochbereich (2) ausschalten
+ die Dauer des Timers auf 1317 einstellen, mittels

=+ 5.

@ Power Limitation (Leistungsbegrenzer)

Mit der Funktion Power Limitation kann man die maximale
Absorption des Produkts beschrénken und die
Absorptionsleistung aller aktiven Kochzonen so regulieren,
dass die gesamte Absorption des Felds nicht Uber die
eingestellte maximale Absorption steigt.

Hinweis: Die Einstellung muss im ausgeschalteten Zustand

der Kochplatte, ohne dass die Taste ON/OFF
(EIN/AUS) (1) gedriickt wird, im Zuge des Anschlusses der
Kochplatte an das Stromversorgungsnetz oder im Zuge des
Wiederanschlusses an das Stromversorgungsnetz innerhalb
von 2 Minuten erfolgen.

Zur Einstellung der Power Limitation
(Leistungsbegrenzer):

- Driicken Sie auf A
(blinkt nur fiir die ersten 2 Minuten nach Anschluss des
Produktes an die Stromversorgung)

( A ) gedriickt halten und nacheinander alle Bereiche der
Auswahl/Display (2) der Garbereiche beginnend vom
vorderen rechten Bereich (FR) gegen den Uhrzeigersinn
drlicken
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- bei jedem Druck wird ein kurzes akustisches Signal
abgegeben

- nachdem alle Displays (2) gedrlickt wurden, kann die Taste

A ausgelassen werden

nun:
- zeigt das Display (2) im linken hinteren Bereich (RL)
abwechselnd die Symbole ,C* und ,0“. Dies weist darauf hin,
dass die Einstellung durchgefhrt werden kann:

das Display (2-RL) auswahlen danach die Auswahlleiste (3)
so lange schieben, bis die Symbole ,C* und ,8" am Display
angezeigt werden, am Display (2-FL) wird die aktuelle
Einstellung angezeigt**

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** die standardmaRige Einstellung ist 7,4 KW

Um die Einstellung der Power Limitation
(Leisungsbegrenzer) zu @ndern

- auf das Display (2) im linken vorderen Bereich (FL)
driicken

- die Auswahlleiste (3) verschieben, um die neue Einstellung
durchzufiihren

- zur Bestatigung der Auswahl die Taste (D ON/OFF
(EIN/AUS) (1) zwei Sekunden lang driicken; es wird ein
langeres akustisches Signal abgegeben, um die
durchgefihrte Einstellung zu bestétigen

@ Bridge-Funktion

Diese Funktion verbindet zwei iibereinanderliegende
Kochzonen miteinander. Sie funktionieren dann wie eine
Kochzone. Diese Funktion erlaubt ein gleichmaRiges Garen
mit Backformen und Tépfen von gréReren Abmessungen.
Es ist méglich, den vorderen Kochbereich “Master” in
Kombination mit dem entsprechenden hinteren
“Nebenbereich” zu verwenden

(konsultieren Sie, um zu prifen, auf welchen Bereichen diese
Funktion vorgesehen ist, den Teil der Abbildungen dieses
Handbuchs).
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Um die Bridge-Funktion zu aktivieren:

- gleichzeitig die beiden Kochbereiche, die man zu
verwenden wiinscht, wahlen

- am Display (2) des Kochbereichs ,,sekundar® erscheint

]
das Symbol ,J 1“

- liber den Wahlbalken (3) ist das Einstellen der
Leistungsstufe mdglich, die am Display (2) des Kochfeldes
,Master* angezeigt wird

- um die Bridge-Funktion zu deaktivieren, ist es ausreichend,
die gleiche Prozedur der Aktivierung zu wiederholen

Hinweis : Wenn die Funktion Timer Kochzone wahrend der
Bridge-Funktion eingeschaltet wird, schalten sich beide
Kochzonen automatisch ab, da sie in dieser Situation als ein
einziger Kombi-Bereich erkannt werden.

VERWENDUNG DES GEBLASES

@ Einschalten
@ ON/OFF &Kochfeld/Geblése kurz driicken (antippen):

Das Symbol leuchtet auf;
durch erneutes Driicken werden alle verfiigbaren
Funktionen kurz sichtbar, danach bleiben nur die
Hauptfunktionen sichtbar; die anderen Funktionen
konnen verwendet werden und werden spéter, wahrend

der Verwendung des Gerits, aktiviert.

WICHTIG:
Alle verfiighbaren Funktionen werden mit leichtem Licht
beleuchtet, das nur beim Aktivieren intensiver wird.

Zum Abschalten ermeut (D driicken
Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

+ Einschalten der Absaugung: Offnen Sie den Flap und
tippen Sie auf die Auswahlzone (12), um das Absaugystem
einzuschalten.

Anmerkung: Der Bereich des Wrasenabzugs ist mit einem
sich drehenden, mechanischen FLAP ausgestattet. Der FLAP
muss gedffnet werden, bevor die Abzugshaube zur
Aktivierung des Absaugsystems gedffnet wird. Der
Wrasenabzug ist mit einem Sensor ausgestattet, der bei
eingeschaltetem Wrasenabzug den Motor automatisch anhalt,
wenn der FLAP komplett geschlossen wird. Der Wrasenabzug
schaltet sich erst wieder ein, wenn der FLAP wieder ge6ffnet
wird.

@ Geschwindigkeit (Leistung) des Geblases:

Das Geblase verfugt Uber drei Geschwindigkeitsstufen
(Leistungsstufen)

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern
entlangstreichen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;



nach links, um die Leistungsstufe zu senken.
Die eingestellte Leistungsstufe wird im Bereich
Auswahl/Display (12) angezeigt

@ Power Booster (Leistungsverstérker)

Das Produkt verfugt Uber zwei zusatzliche Leistungsstufen

(mehr als Stufe 3)

— Power Booster (Leistungsverstdrker) 1: auf einen
Zeitraum von 15 min beschrankt

— Power Booster (Leistungsverstdrker) 2: auf einen
Zeitraum von 5 min beschrénkt.

AnschlieBend kehrt die Leistung auf die zuvor eingestellte

Stufe zurlick.

Den Auswahlbalken (12) (mehr als Stufe 3) antippen und mit
den Fingern entlangstreichen, dann den Power Booster
(Leistungsverstérker) 1 aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstarker) 1 wird im
Bereich Auswahl/Display (3) angezeigt, indem die Zahl ,4*
blinkt

Den Auswahlbalken (12) (mehr als Stufe 3) antippen und mit
den Fingern entlangstreichen, dann den Power Booster 2
aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstarker) 2 wird im
Bereich Auswahl/Display (3) angezeigt, indem das Symbol
7 blinkt

@ Automatikbetrieb

Die Abzugshaube wahlt selbst die am besten geeignete
Geschwindigkeit aus und passt die Geblaseleistung auf die
hdchste Leistungsstufe des Kochbereichs an.

Wenn die Kochbereiche ausgeschaltet wird, dann passt die
Abzugshaube ihre Geblasegeschwindigkeit an und verringert
sie stufenweise, um Restddmpfe und Restgerliche zu
beseitigen.

Zum Einschalten dieser Funktion:
Driicken Sie( A ) (14)

Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.

Hinweis: Werden wahrend des Automatikbetriebs am
Auswahlbalken (3) die Geschwindigkeitsstufen zwischen
1 und 3 ausgewahlt, wird der Automatikbetrieb unterbrochen;
wird hingegen der Power Booster (Leistungsverstarker)
ausgewahlt, wird der Automatikbetrieb nach dem Verstreichen
der eingestellten Zeitdauer wieder aufgenommen. In der

Zwischenzeit blinkt das Symbol ( A )

Hinweis:Wenn das Kochfeld sich im Automatikbetrieb
abschaltet, schaltet sich nach und nach auch der
Wrasenabzug automatisch ab.

@ Anzeige der Filtersattigung
Die Abzugshaube zeigt an, wenn es notwendig ist, die
Filterwartung auszufuhren:
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Geruchsfilter Kohle/Keramik ,FILTER“(13) schaltet sich ein
Fettfilter ,FILTER“(13) blinkt

Hinweis: Diese Funktion ist standardmaBig deaktiviert
(zur Aktivierung siehe Absatz ,Aktivierung Anzeige
Sattigung Filter®)

@ Reset Sittigung Filter

Nachdem die Filter gewartet wurden (Fett und/oder
Kohle/Keramik), , FILTER" gedriickt halten (13);

,FILTER(13) schaltet sich aus und startet den Countdown
der Anzeige.

@ Aktivierung Anzeige Sattigung Filter

Diese Anzeige ist in der Regel abgeschaltet.

Um sie zu aktivieren:

- die Geblaseflache mit (D einschalten;

- mit ausgeschaltetem Geblasemotor und ausgeschalteten
Kochbereichen den Wahlbereich (12) driicken

- HOOD* (11) lange driicken, bis am Display (12) die
Buchstaben ,,F* - ,,G* abwechselnd blinken

F = Geruchsfilter Kohle/Keramik
G = Fetffilter

Geruchsfilter Kohle/Keramik

— Das Display (12) berihren, sobald der Buchstabe ,F*
erscheint

- FILTER*(13) driicken -blinkendes Licht

— Emeut HOOD* (11) lange driicken, um die

Aktivierung der Anzeige des Geruchsfilters
Kohle/Keramik zu bestatigen

Fettfilter

— Das Display (12) berihren, sobald der Buchstabe ,G*
erscheint

,FILTER* (13) driicken - durchgehendes Licht
— Emeut HOOD* (11) lange driicken, um die
Aktivierung der Anzeige des Fettfilters zu bestatigen



Leistungstabellen

Leistungsstufea

Tipologia di cottura

Benutzung der Stufe
(die Angabe ergénzt Ihre Erfahrung und lhre
Kochgewohnheiten

Ideal, um die Temperatur der Lebensmittel in kurzer Zeit
Power Schnell aufwarmen zu erhdhen (bis zum schnellen Sieden bei Wasser)
Max. sowie um Fliissigkeiten schnell aufzuwarmen
Leistung
89 Braten - Sieden Ideal zum Braunen; zum Ankochen; um tiefgefrorene
Produkte zu braten und zum schnellen Sieden
Briunen - Anbraten- Sieden- Ideal zum Anbraten, um heftig am Sieden zu halten,
7-8 Grillen zum Kochen und Grillen (fir kurze Zeitraume, 5-10
Hohe Min.)
Leistunga . Ideal zum Anbraten, um leicht am Sieden zu halten,
Braunen - Kochen - Schmoren - ' A o
6-7 . zum Kochen und Grillen (fiir mittlere Zeitrdume, 10-20
Anbraten - Grillen Min.)
Kochen - Schmoren - Anbraten - | Ideal zum Schmoren, um sanft am Sieden zu halten,
4-5 ; p oo
Grillen zum Kochen (fir lange Zeitrdume)

. . Ideal zum langen Kochen (Reis, Sofien, Braten, Fisch)
Mittlere 34 Kochen - Einkochen mit Flissigkeiten (z.B. Wasser, Wein, Briihe, Mich)
Leistung

Ideal zum langen Kochen (Mengen unter einem Liter,
2-3 Kochen - Einkochen Reis, SoRen, Braten, Fisch) mit Kochflissigkeiten (z.B.
Wasser, Wein, Briihe, Milch))
12 Schmelzen - Auftauen - ideal um Butter weich zu machen, Schokolade sanft zu
Niedrige Warmhalten schmelzen, um kleine Mengen aufzutauen
Leistunga _ _
1 Schmelzen - Auftauen Ideal, um soeben gekochte Portionen warm zu halten
Warmhalten

AUS Null-Leistung Ablagefiache Kgchfe]d in Bereltgchaﬂsstellung oder aus (Restwwarme

wird mit H angezeigt))
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4. Wartung

Achtung! Bevor Sie jegliche Aktion im Bereich Reinigung
oder Wartung durchfiihren, stellen Sie sicher, dass alle
Kochfelder ausgeschaltet sind und das die Warmeanzeige
erloschen ist.

Wartung der Kochflache

Reinigung

Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu reinigen.

Wichtig: Keine scheuernden Schwédmme oder Stahlwolle
verwenden, da die das Glas beschédigen konnten. Keine
irritierenden  Reinigungsmittel ~ verwenden, wie  z.B.
Backofenreiniger Spray bzw. Fleckenentferner. Nach jedem
Gebrauch das Kochfeld abkihlen lassen und reinigen, um
Verkrustungen und Flecken zu entfernen. Ein weiches Tuch,
Saugpapier oder spezifische Produkte zur Kochfeldreinigung
verwenden (die Anleitungen des Herstellers beachten).
KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!!
Wichtig: Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von
Flussigkeiten aus den Topfen kann durch das Ablassventil im
unteren Teil des Produkts eingegriffen werden, um
Rickstande zu beseitigen und maximale Hygienesicherheit zu
gewahrleisten. Bild 16

Wartung der Abzugshaube

Reinigung

Zur Reinigung, benutzen Sie AUSSCHLIEBLICH ein feuchtes
Tuch mit neutralen Reinigern. VERWENDEN SIE ZU
REINIGUNG KEINE HILFSMITTEL ODER GERATE!
Vermeiden Sie die Benutzung von Scheuermittel.

BENUTZEN SIE KEINEN ALKOHOL!

Reinigung des Metallgitters:
Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und neutralem

Reinigungsmittel gewaschen und sorgfaltig getrocknet
werden, um Oxidation zu vermeiden.
Fettfilter

Dieser Filter fangt vom Kochen stammende Fettteilchen
ab.

Er muss einmal im Monat gereinigt werden (bzw. wenn das
System zur Anzeige der Séttigung der Filter dies erfordert),
dies kann mit schonenden Reinigungsmittel von Hand oder in
der Spulmaschine, auf niedriger Temperatur erfolgen. Beim
Waschen in der Spilmaschine kann sich der metallische
Fettfilter verfarben, trotzdem andern sich seine Eigenschaften
bezliglich des Filterns nicht.

Bild 15.1.2 - 15.2.3

Aktivkohle-Filter — Keramik

(Nur fiir die Version mit Filter)

Hélt die unangenehmen Geriiche, die sich beim Kochen
entwickeln, fest.

Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet. Die
Sattigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder weniger
langerem Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche und der
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RegelmaRigkeit der Reinigung des Fetffilters abhangig. Die
Geruchsfilter konnen alle 2/3 Monate in einem auf 200 °C
vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang thermisch regeneriert
werden. Die richtige Regeneration gewahrleistet eine
konstante Filterwirkung 5 Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen, sondern
auf einem Blech positionieren. Das Blech auf mittlerer Hohe
einschieben.

Bild 15.2.1



Storungssuche

FEHLER CODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN FEHLERBEHEBUNG
Die innere Temperatur der Vor einem ermeuten
Die Elektronik schaltet sich wegen mp Gebrauch, warten Sie bis
E2 . elektrischen SR -
erhohter Temperatur ab : sich die Flache abkihlt
Komponenten ist zu hoch hat
E3 Kochgeschirr ist nicht geeignet Verlustlder magnetischen Entfernen Sie den Topf
Eigenschaften
Es gelangt kein Strom zu
. _— den einzelnen Modulen; Trennen Sie das Kochfeld
Probleme bei der Kommunikation . .
. ) " die Stromverbindung vom Stromnetz und
E5 zwischen der Bedienoberflache und

dem Induktionsmodul

wurde nicht richtig
angeschlossen oder ist
fehlerhaft

Uberpriifen Sie die
Verbindungen

Bei allen anderen
Fehlermeldungen
(E..U..C..)

Rufen Sie den Kundenservice an und nennen Sie lhren Fehlercode

Kundendienst

Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren:
1.Uberprifen Sie ob Sie das Problem, anhand der Punkte in der ,Fehlerbehebung*, nicht selbst Iosen kénnen.

2.Schalten Sie das Gerat aus und dann wieder ein, um sicherzugehen, dass sich die Storung nicht von alleine geldst hat.
Falls, nach allen oben genannten Uberpriifungen die Storung weiterhin besteht, rufen Sie den nichstgelegenen

Kundendienst an.
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FR

Suivre de prés les instructions reportées dans ce manuel.
Nous déclinons toute responsabilité pour tout probléme, dommage
ou incendie causé a I'appareil suite au non-respect des instructions
reportées dans ce manuel. L'appareil est destiné exclusivement a
un usage domestique pour la cuisson des aliments et l'aspiration
des fumées produites par la cuisson. Aucune autre utilisation n'est
autorisée (par ex. chauffage de pieces). Le fabricant décline toute
responsabilité en cas d'utilisation inappropriée ou de réglage
erroné des commandes.

L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au dessin

de cette notice mais les instructions pour l'utilisation,

I'entretien et l'installation restent les mémes.

Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur linstallation, sur l'utilisation et
sur la sécurité.

@ Ne pas effectuer de modifications électriques sur I'appareil.

@ Avant de procéder a linstallation de Iappareil, vérifier
qu'aucun composant n'est endommagé. Sinon, contacter le
revendeur et ne pas continuer l'installation.

@ Vérifier I'état de [lappareil avant de procéder avec
linstallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas
continuer lnstallation.

Remarque : les piéces marquées du symbole « (*) » sont des

accessoires en option fournis uniquement avec certains modéles,

ou des piéces non fournies, a acheter.

© 1. Mises en garde

Attention! Suivre attentivement les instructions ci-dessous: e
L'appareil doit étre débranché du secteur avant deffectuer une
quelconque intervention d'installation. e L'installation ou I'entretien
doit étre effectué par un technicien spécialisé, conformément aux
instructions du fabricant et dans le respect des normes locales en
vigueur en matiere de sécurité. Ne pas réparer ou remplacer les
pieces de l'appareil si ce n'est pas spécifiquement demandé dans
le manuel d'utilisation. e La mise a la terre de I'appareil est rendue
obligatoire par la loi. @ Le cordon d'alimentation doit étre
suffisamment long pour permettre le branchement de I'appareil,
intégré dans le meuble, au secteur électrique. ® Pour que
[installation soit conforme aux normes de sécurité en vigueur, il
faut un interrupteur omnipolaire conforme aux normes garantissant
la déconnexion compléte du circuit électrique dans les conditions
de la catégorie de surtension Ill, conformément aux regles
dinstallation. @ Ne pas utiliser de prises multiples ni de rallonges.
o Une fois I'installation terminée, les composants électriques ne
devront plus étre accessibles a I'utilisateur. ® L'appareil et les
parties accessibles deviennent trés chauds pendant ['utilisation.
Veiller & ne pas toucher les éléments chauffants. e Veiller a ce
que les enfants ne jouent pas avec l'appareil ; garder les enfants a
distance et les surveiller : les parties accessibles peuvent devenir
trés chaudes pendant [utilisation. e Pour les porteurs de
stimulateurs cardiaques et d'implants actifs, il est important de
vérifier, avant d'utiliser la plaque a induction, que le stimulateur est
compatible avec appareil. ® Pendant et aprés ['utilisation, ne pas
toucher les éléments chauffants de I'appareil. ® Eviter le contact
avec des chiffons ou autres matériaux inflammables jusqu'a ce
que tous les composants de ['appareil ne soient suffisamment
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refroidis, risque d'incendie. e Ne pas placer de matériaux
inflammables sur l'appareil ou & proximité. e Les graisses et les
huiles chaudes peuvent facilement prendre feu. Surveiller la
cuisson des aliments riches en graisse et huile. ® Si la surface est
félée, éteindre 'appareil pour éviter toute possibilité d'électrocution.
o L'appareil n'est pas destiné a étre mis en marche au moyen
d'une minuterie extene ou d'un systéme de commande a distance
séparé. @ La cuisson non surveillée sur une plaque de cuisson
avec de I'huile ou de la graisse peut étre dangereuse et provoquer
des incendies. ® Le processus de cuisson doit étre surveillé. Un
processus de cuisson a court terme doit étre surveillé en
permanence. ® Ne JAMAIS essayer d'éteindre les flammes avec
de l'eau. Eteindre I'appareil et étouffer les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture anti-feu. Risque dincendie :
ne pas placer dobjets sur les surfaces de cuisson. @ Ne pas
utiliser de nettoyeur vapeur, risque d'électrocution. @ Ne pas poser
d'objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, des
cuilleres et des couvercles sur la surface de la plaque de cuisson
car ils pourraient surchauffer. @ Avant de brancher I'appareil au
secteur électrique : contréler la plaque des données (placée sur la
partie inférieure de I'appareil) pour vérifier que la tension et la
puissance correspondent a celle du secteur et que la prise est
adéquate. En cas de doute, appeler un électricien qualifié.

Important!: e Apres utilisation, éteindre la plaque de cuisson au
moyen du dispositif de commande et ne pas se fier uniquement au
détecteur de casseroles. o Eviter de renverser du liquide ; pour
faire bouillir ou chauffer des liquides, réduire 'apport de chaleur. @
Ne pas laisser les éléments chauffants allumés avec des
casseroles et des poéles vides, ou encore sans récipients. ® A la
fin de la cuisson, éteindre la zone de cuisson correspondante. @
Pour la cuisson, ne jamais utiliser de papier aluminium, et ne
jamais poser directement des produits emballés en aluminium.
L'aluminium fondrait et endommagerait irémédiablement votre
appareil. @ Ne jamais chauffer une boite ou une boite de conserve
contenant des aliments sans l'ouvrir ; elle pourrait exploser ! Cette
mise en garde vaut pour tous les autres types de plaques de
cuisson. e L'utilisation d'une puissance élevée comme la fonction
Booster ne convient pas pour le chauffage de liquides tel que
lhuile de friture. Une chaleur excessive pourrait étre dangereuse.
Dans ces cas, il est recommandé dutiliser une puissance
inférieure. ® Les récipients doivent étre directement placés sur la
plaque de cuisson et étre centrés. Ninsérer en aucun cas d'autres
objets entre la casserole et la plaque de cuisson. @ En cas de
températures élevées, l'appareil réduit automatiquement le niveau
de puissance des zones de cuisson. e Avant toute opération de
nettoyage ou dentretien, débrancher l'appareil du réseau
électrique en retirant la fiche électrique ou en coupant linterrupteur
général. e Utiliser des gants de travail pour toutes les opérations
d'installation et d'entretien. @ L'appareil peut étre utilisé par des
enfants de plus de 8ans et par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou sans l'expérience
ni les connaissances nécessaires, a condition d'étre surveillés ou
d'avoir regu les instructions relatives a l'utilisation sire de l'appareil
et a la compréhension des risques inhérents. @ Les enfants
doivent étre contrdlés pour s'assurer quiils ne jouent pas avec



[appareil. ® Le neftoyage et l'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance. ® La piece doit étre
suffisamment aérée quand 'appareil est utilisé simultanément aux
autres appareils de combustion au gaz ou autres combustibles. ®
L'appareil doit étre régulierement nettoyée a la fois a lintérieur et a
[extérieur (AU MOINS UNE FOIS PAR MOIS) cela devrait se faire
en conformité avec les instructions d'entretien. e Le non-respect
des normes de nettoyage de l'appareil et du filtre (ainsi que son
remplacement) comporte des risques diincendies. o Le flambage
est strictement interdit. @ L'utilisation d'une flamme nue peut
endommager les filtres et provoquer des incendies et doit donc
étre évitée. o La friture doit étre surveillée afin d'éviter que I'huile
ne prenne feu. e Attention! : Quand la plaque de cuisson est en
marche les piéces accessibles de l'appareil peuvent chauffer. e
Attention! Ne pas brancher I'appareil au secteur électrique tant
que l'installation n'est pas totalement terminée. @ Concernant les
mesures techniques et de sécurité a prendre pour 'évacuation des
fumées, respecter scrupuleusement les réglementations établies
par les autorités locales compétentes. e L'air aspiré ne doit pas
étre convoyé vers le conduit destiné a I'évacuation des fumées des
appareils a combustion a gaz ou autres combustibles. e Il ne faut
jamais utiliser 'appareil sans la grille ! e Utiliser seulement les vis
de fixation fournies avec lappareil ou, si elles ne sont pas
comprises, acheter les bonnes vis. Utiliser des vis de la longueur
indiquée dans la notice. ® Quand cet appareil et les autres non
alimentés par I'énergie électrique sont en marche simultanément,
la pression négative dans la piéce ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x
10-5 bars). e |l est important de conserver ce manuel pour pouvoir
le consulter a tout moment. En cas de vente, de cession ou de
déménagement, s'assurer qu'il accompagne toujours le produit. ®
Les hottes de cuisine et autres extracteurs de fumées de cuisson
peuvent nuire au fonctionnement sir des brileurs de gaz ou
d'autres combustibles (y compris ceux qui se trouvent dans
d'autres pieces) en raison du reflux des gaz de combustion. Ces
gaz sont susceptibles d'entrainer une intoxication au monoxyde de
carbone. Apreés linstallation d'une hotte ou d'un autre extracteur de
fumées de cuisson, le fonctionnement des appareils a gaz
canalisés doit étre testé par une personne compétente pour
s'assurer qu'il n'y a pas de reflux de gaz de combustion.

& Branchement électrique

Fig.7-71-72-73

o Débrancher l'appareil du secteur électrique. @ Linstallation doit
étre effectuée par un personnel professionnellement qualifié,
connaissant les normes en vigueur en matiere d'installation et de
sécurité. @ Le constructeur décline toute responsabilité quant aux
dommages personnels, matériels et aux animaux en cas de
nonerespect des indications fournies dans le présent chapitre. @
Le cordon d'alimentation doit étre suffisamment long pour
permettre le retrait de la plaque de cuisson du plan de travail. e
Vérifier que la tension indiquée sur la plaque de série correspond a
celle fournie dans le logement dans lequel elle sera installée. @ Ne
pas utiliser de rallonges. ® Le céble électrique de terre doit étre
2cm plus long par rapport aux autres cables

o Si lappareil n'est pas doté d'un cordon d'alimentation, en utiliser
un ayant des conducteurs d'une section minimale de 2.5 mm2
pour une puissance allant jusqua 7200 Watt; pour des
puissances supérieures, la section doit étre de 4 mm2). e Le
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cable ne doit a aucun moment atteindre une température de 50°C
supérieure a la température ambiante. @ L'appareil est destiné a
étre branché de maniére permanente au secteur électrique.

o Attention! Avant de rebrancher le circuit & 'alimentation du
secteur électrique et d'en vérifier le fonctionnement correct,
toujours contrdler que le cable d'alimentation ait été correctement
monté. e Attention! Le remplacement du céble de connexion doit
étre effectué par le service d'assistance technique agréé ou par
une personne ayant une qualification similaire.

Remarque: le produit est doté d'une fonction Power Limitation qui
permet de programmer un seuil d'absorption maximal kw

Le réglage doit étre effectué lors du branchement du produit au
secteur électrique ou de la reconnexion du secteur électrique
(dans les 2 minutes qui suivent). Dimensionner la protection de
linstallation électrique en fonction du niveau de limitation de
puissance sélectionné. Pour la séquence de réglage du Power
Limitation, consulter ce manuel dans la section Fonctionnement.

Installation

o L'installation, électrique comme mécanique, doit étre effectuée
par un personnel spécialisée.

L'appareil est réalisé pour étre encastré dans un plan de travail
d'une épaisseur de 2-6 cm, en cas d'installation TOP, 2,56 cm en
cas d'installation FLUSH.

La distance minimale entre la plaque de cuisson et le mur doit étre
d'au moins 5 cm devant, d'au moins 4 cm sur les cotés, et d'au
moins 50 cm par rapport aux meubles supérieurs.

NB = Les distances indiquées sont indicatives : les indications a
suivre pour la conception des espaces sont celles du fabricant de
la cuisine.

Montage

Avant de commencer l'installation :

«  Aprés avoir déballé le produit, vérifier qu'il n’a subi
aucun dommage durant le transport et, en cas de
problémes, contacter le revendeur ou le Service Client,
avant de procéder a I'installation.

«  Veérifier que le taille du produit acheté est adaptée a la zone
dlinstallation choisie.

+  Vérifier qu'aucun matériel accessoire (comme des sachets
avec des vis, garanties, efc.) ne se trouve pas a l'intérieur de
lemballage : il doit étre enlevé et conservé.

«  Vérifier par ailleurs qu'une prise électrique disponible se
trouve a proximité de la zone d'installation

Préparation du meuble pour I'encastrement :

- Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des
machines a laver et des séche-linges.

- Effectuer tous les travaux de découpe du meuble avant
dinsérer la plaque de cuisson et éliminer soigneusement les
copeaux ou les résidus de sciure.

- pour optimiser l'installation en mode filtrant, il est

conseillable de réaliser une fissure dans la plinthe pour

pouvoir y placer une grille disponible dans le commerce

IMPORTANT : utiliser une colle monocomposant (S), ayant une
résistance aux températures allant jusqua 250°; avant
linstallation, les surfaces a coller doivent étre soigneusement



nettoyées pour éliminer toute substance qui pourrait
compromettre l'adhérence (ex.: agents de démoulage,
conservateurs,  graisses, huiles, poussiere, résidus
danciennes colles, etc.); la colle doit étre uniformément
distribuée sur tout 'encadrement ; apres le collage, laisser
sécher environ 24 heures.

Attention! La non-installation de vis et fixations conformément a
ces instructions peut comporter des risques électriques.
Remarque : Il est conseillé, pour installer correctement le produit,
de recouvrir les tuyaux d'un ruban ayant les caractéristiques
suivantes :

- film élastique en PVC souple, avec adhésif & base d'acrylate

- conforme a la norme DIN EN 60454

- retardateur de flamme

- résistance optimale au vieilissement

- résistance aux écarts de températures

- utilisable aux basses températures

L’appareil est prévu pour étre utilisé en association avec un
KIT capteur Window (non fourni par le fabricant).

En installant le KIT capteur Window (uniquement en cas
d'utiisation en mode ASPIRATION), I'aspiration de lair cessera
chaque fois que la fenétre présente dans la piéce, sur laquelle est
appliqué le KIT, sera fermée.

+ Le branchement électrique du KIT a Fappareil doit étre
effectué par un personnel technique qualifié et spécialisé.

+ Le KIT doit étre certifié séparément, conformément aux
normes de sécurité pertinentes au composant et a son
utilisation avec I'appareil. L'installation doit étre effectuée
conformément aux réglementations pour les installations
domestiques en vigueur.

ATTENTION :

+ le céblage du KIT a brancher a I'appareil doit faire partie d’'un
circuit certifié a trés basse tension de sécurité (TBTS).

* |e fabricant de cet appareil décline toute responsabilité en
cas de probléemes, de dommages, ou d'incendies provoqués
par des défauts et/ou des problémes de dysfonctionnement
et/ou une installation incorrecte du KIT.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive Européenne
2012119/CE - UK SI 2013 No3113, relative aux déchets
d'équipements électriques et électroniques (DEEE). En assurant
que ce produit est éliminé correctement, lutilisateur contribue a
prévenir les conséquences négatives potentielles  pour

lenvironnement et la santé. Le symbole wmmm présent sur le
produit ou sur la documentation qui 'accompagne indique que ce
produit ne doit pas étre traité comme déchet ménager mais qu'il
doit étre apporté & un point de collecte pour le recyclage
d'équipements  électriques et  électroniques.  L'éliminer
conformément aux réglementations locales délimination des
déchets. Pour plus d'informations sur le traitement, la récupération
et le recyclage de ce produit, contacter les autorités locales, le
service de collecte des déchets ménagers ou le magasin ou le
produit a été acheté.

Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes surla :
« Sécurité : EN/CEI 60335-1 ; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI 60335-
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2-31, ENICEI 62233.

+ Performance : EN/IEC 61591 ; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168 ; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13 ; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741 ; EN 50564 ; IEC 62301.EN 60350-2 ;

+ CEM: EN 55014-1 ; CISPR 14-1 ; EN 55014-2 ; CISPR 14-2;
EN/CEI 61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12.

Conseils pour une utilisation correcte et destinée a réduire impact
environnemental : Pour commencer a cuisiner, allumer 'appareil a
la vitesse minimale et la laisser allumer quelques minutes, méme
apreés lafin de la cuisson. Augmenter la vitesse seulement en cas
de grosses quantités de fumée et de vapeur en utilisant la fonction
booster uniquement pour les cas extrémes. Pour préserver
['efficacité du systeme de réduction des odeurs, remplacer le(s)
filtre(s) a charbon. Nettoyer le filtre a graisse régulierement pour en
préserver ['efficacité. Pour optimiser l'efficacité et minimiser les
bruits, utiliser le diametre maximal du systéme de canalisation
indiqué dans ce manuel.

2. Utilisation

Récipients pour la cuisson
Utiliser uniquement des casseroles portant le symbole

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface du plan, ne

pas Uutiliser :

+ des récipients avec fond non parfaitement plat ;

* des récipients en métal avec fond émaillé ;

+ des récipients avec une surface rugueuse, pour éviter de rayer
la surface de la plaque ;

*+ ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur la

surface du panneau de contrdle de la plaque.
L'efficacité de toutes les casseroles adaptées a linduction
dérive des fonds composés partiellement de matériau
ferromagnétique !! Vérifier, lors de I'achat des casseroles ou
des poéles, que :

+ le fond soit entierement en matériau ferromagnétique. Dans le
cas inverse l'efficacité de transmission de la chaleur et son
uniformité  diminue, la température de la surface de la
casserole/poéle n'est plus adéquate a la cuisson.

NON!

+ Le fond ne contient pas d'aluminium : le récipient ne chauffe
pas et ne peut donc pas étre reconnu par les inducteurs.

VALY

NON!



+  Fonds bombés ou surfaces striées.
Ils suppriment des surfaces de contact entre les inducteurs et
le récipient et réduisent I'efficacité en aggravant l'expérience
de cuisson.

oul!

Important : il ne faut jamais poser des casseroles et des poéles
chaudes sur la surface du panneau de contréle de la plaque.

Récipients préexistants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
avec un simple aimant. Les casseroles ne sont pas appropriées si
elles ne sont pas détectables magnétiquement. Les indications du
paragraphe précédent sont valables méme dans ce cas.

Diamétres fonds de casseroles conseillés

IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la bonne taille,
les zones de cuisson ne s'allument pas.

Pour voir le diamétre minimum de la casserole a utiliser sur
chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

Economie d'énergie

Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de :

- Utiliser du matériel de cuisson d'un diameétre égal a celui de la
zone de cuisson.

- Utiliser uniquement des poéles et des casseroles a fond plat.

- Si possible, laisser le couvercle sur la casserole pendant la
cuisson

- Cuire les légumes, pommes de terre, etc. avec une petite
quantité d'eau afin de réduire le temps de cuisson.

- Utiliser une cocotte-minute, elle réduit encore plus la
consommation d'énergie et le temps de cuisson

- Placer la casserole au centre de la zone de cuisson tracée sur la
plaque.

Utilisation de la plaque de cuisson

Le systeme de cuisson & induction est basé sur le phénoméne
physique de linduction magnétique. La principale caractéristique
de ce systeme est le transfert direct de I'énergie du générateur a la
casserole.

Avantages :

Si l'on compare avec les plans de cuisson électriques, votre plan a
induction est :

- Plus siir : température inférieure a la surface du verre.

- Plus rapide : temps de chauffe des aliments inférieurs.

- Plus précis : le plan réagit instantanément & vos commandes

- Plus efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée en
chaleur. En outre, une fois enlevée la casserole, la transmission de
chaleur est immédiatement interrompue, en évitant une perte de
chaleur inutile.

Utilisation de I'aspirateur

Le systeme d'aspiration peut étre utilisé en version aspirante a
évacuation externe ou filtrante a recirculation intere.

Consulter les sites www.elica.com et www.shop.elica.com pour
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vérifier la gamme compléte des kits disponibles, pour pouvoir
réaliser les différentes installations tant filtrantes que aspirantes.

Iﬁ Version aspirante

Les vapeurs sont évacuées vers I'extérieur grace a une série de
tuyaux (@ acheter séparément) fixée a la bride de raccord déja
fourni.

Le diamétre du tuyau d'évacuation doit étre identique a celui au
diamétre de I'anneau de connexion :

- en cas de sortie rectangulaire 222 x 89 mm

- en cas de sortie ronde @ 150 mm (¥)

Pour de plus amples, consulter la page relative aux accessoires de
la version aspirante dans la partie illustrée de ce manuel.
Raccorder le produit aux tuyaux et aux orifices d'évacuation
murale du méme diametre que celui de la sortie d'air (bride de
raccord).
L'utilisation des tuyaux et des orifices d'évacuation dun diametre
inférieur diminuera l'efficacité de ['aspiration et augmentera
considérablement le bruit.
Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

Utiliser un conduit le plus court possible.

Utiliser un conduit avec le moins de coudes possible (angle

maximal du coude : 90°).

Eviter de changer drastiquement la section du conduit

. Version filtrante

L'air aspiré sera fitré a travers des filtres a graisse et anti-odeur
avant d'étre renvoyé dans la piece. Pour plus dinformations voir la
page relative aux accessoires sur le manuel dinstallation- Version
filtrante.

Mise en garde: En cas d’évacuation a I'intérieur du meuble,
prévoir une section minimum de passage de I'air moyennant
le panneau de la plinthe d’environ 120cm?.



3. Fonctionnement

Panneau de contrdle

Touches tactiles / Ecran

1.
2,

3.

ON/OFF de la plaque de cuisson/systéme aspiration
Sélection des zone de cuisson / Ecran zone de
cuisson

Augmentation/Diminution du niveau de puissance
de cuisson et de vitesse (puissance) d'aspiration
Visualisation du niveau de puissance de cuisson et
de vitesse (puissance) d'aspiration

Activation Timer (minuteur) « STAND ALONE »
Ecran : Timer (minuteur) « STAND ALONE » / Timer
(minuteur) Zones de cuisson.

Augmenter/Diminuer temps Minuteur « STAND
ALONE » / Timer (minuteur) Zones de cuisson.
Activation Timer (minuteur) zones de cuisson
Voyant Timer (minuteur) zones de cuisson actif
Activation ~ Automatic Heat Up (Chauffage
automatique).
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Activation Temperature manager
directrice) (Warning Function)
Pause

Key Lock (clé de verrouillage)

(Température

. Voyant Aspirateur actif

Activation voyant de saturation des filtres
Sélection/Activation aspirateur

Affichage aspirateur

Affichage saturation filtre charbon/céramique -Filtre
a graisse

Réinitialisation Saturation des filtres

Activation fonction automatique aspirateur



UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

A savoir avant de commencer :

Toutes les fonctions de ce plan de cuisson sont congues pour
se conformer aux normes de sécurité les plus strictes.

Pour cette raison :

* Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en I'absence de casseroles sur les feux
ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement aprés quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est pas
donné (ex. : « Allumer le plan de cuisson » sans

« Sélectionner la zone de cuisson » et la « Température de
fonctionnement », ou bien la « Fonction Lock
(verrouillage) » ou « Timer »).

Attention! En cas (par exemple) d'une utilisation
prolongée, 'extinction de la zone de cuisson pourrait ne pas
étre immédiate en phase de refroidissement ; sur I'écran des
zones de cuisson, apparait le symbole « H> pour indiquer
que la phase est active.

Attendre que I'affichage se coupe avant de s'approcher de la
zone de cuisson.

Affichage zone de cuisson
dans les affichages relatifs aux zones de cuisson, apparait :

Zone de cuisson allumée 0
Niveau de puissance ! 9.p
Residual  Heat Indicator | }o
(Voyant chauffage résiduel)

Pot Detector (Détecteur de |~
casserole)

Fonction Bridge activée n
Fonction Temperature | § ¢
Manager (Température
directrice) activée

Fonction Pause H
Fonction Automatic Heat Up | /=
(Chauffage automatique).

Caractéristiques de la plaque

@ Safe Activation (activation sécurisée)

Le produit s'active uniquement en présence de casseroles sur
les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.

@ Pot Detector (Détecteur de casserole)
L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.
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@ Safety Shut Down (arrét sécurisé)

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau de
puissance programme.

@ Residual Heat Indicator (Voyant chauffage résiduel)
A Textinction d'une ou plusieurs zones de cuisson la présence
de chaleur résiduelle est signalée par un signal visuel sur
I'écran de la zone correspondante, par le symbole « Hy:

Fonctionnement
Remarque : Pour activer une quelconque fonction, il faut
d'abord activer la zone souhaitée.

@ Allumage
Presser (effleurer) brevement (D ON/OFF (1) plan de

cuisson/aspirateur: le symbole (D s'éclaire;

en maintenant la pression, toutes les fonctions disponibles
seront visibles pendant quelques instants, aprés quoi
seules les fonctions principales resteront activées ; les
autres pourront étre utilisées, et s'activeront, ensuite
pendant I'utilisation du dispositif.

IMPORTANT :

toutes les fonctions disponibles seront éclairées
légérement éclairées, cette lumiére s'intensifiera
seulement a leur activation.

Presser a nouveau (D pour éteindre
Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

@ Sélection des zones de cuisson
Effleurer (presser) la zone de Sélection/Ecran (2)
correspondant a la zone de cuisson désirée.

@ Power Level (Niveau de puissance)

La plaque est équipée de 9 niveaux de puissance :
Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de
sélection (3) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;
vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance ;

Le niveau de puissance configuré sera affiché dans la
zone de Sélection/Ecran (2)

@ Power Booster (amplificateur de puissance)

Le produit est doté d'un niveau de puissance supplémentaire

(au-dela du niveau 9), qui reste activé 5 minutes puis la
puissance revient au niveau précédemment utilisé.

Effleurer et glisser le doigt le long de laBarre de sélection (3)

(au dela du niveau 9) et activer Power Booster (amplificateur
de puissance)



Le niveau Power Booster (amplificateur de puissance) est
inc’j__isué dans la zone de Sélection/Ecran (2) par le symbole
« »

@ Key Lock (clé de verrouillage)

La fonction Key Lock (clé de verrouillage) permet de bloquer
les configurations de la plaque pour empécher les
manipulations accidentelles tout en laissant les fonctions déja
configurées actives.

Activation :

. pressera (10)

Répéter I'opération pour désactiver.
Remarque : En pressant une quelconque autre fonction

pendant que Key Lock (clé de verrouillage) est activée a
elle clignotera pour signaler que la fonction est activée et doit
étre éventuellement désactivée pour pouvoir agir sur la
plaque.

@ Automatic Heat UP (Chauffage automatique)

La fonction Automatic Heat UP (Chauffage automatique)
permet d'amener plus rapidement a régime la puissance
programmée ; cette fonction permet d'avoir une cuisson plus
rapide sans risquer de brdler les aliments car la température
ne dépasse pas celle du niveau programmé.

Cette fonction est disponible pour les niveaux de puissance 1
8.

Activation :
a2
+ depuis une zone de cuisson allumée, presser-’ (7)
) ) o , N
+ I'écran (2) affiche une « M clignotante s’alternant a la
puissance programmée pour la zone de cuisson

En augmentant le niveau de puissance de la zone de
cuisson : la fonction Automatic Heat Up (Chauffage
automatique) reste activée avec le nouveau réglage de
température ;

En diminuant le niveau de puissance de la zone de cuisson :
la fonction Automatic Heat UP (Chauffage automatique) se
désactive.

Remarque : En sélectionnant simultanément une autre zone
iy

de cuisson, le symbole = (7) s'éclairera a nouveau

légérement, ce qui permettra de procéder, pour cette zone

aussi, a l'activation de la fonction ; la fonction reste tout de

méme activée dans la zone ou elle a été activée, comme

signalé sur I'écran (2)
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@ Temperature Manager (Température directrice -
Warming Function)

Temperature Manager (température directrice) est une
fonction de contrdle permettant le maintien de la chaleur &
une température constante, a un niveau de puissance
optimisé ; cette fonction est parfaite pour garder les aliments
préts au chaud. La fonction Temperature Manager
(température ﬁectrice) s'active dés la premiére pression de

la touche @ =
L'écran (2) de la zone en mode Temperaturei\/lanager

(température directrice) affiche le symbole Auf
Remarque : En sélectionnant simultanément une autre zone

-

-
de cuisson, le symbole a: (8) s’éclairera a nouveau
légérement, ce qui permettra de procéder, pour cette zone
aussi, a I'activation de la fonction ; la fonction reste tout de
méme activée dans la zone ou elle a été activée, comme
signalé sur I'écran (2)

* Presser encore E(B) pour désactiver et éteindre,

jusqu'a amener le niveau affiché a Display (2) sur « &f ».

Remarque : Si plusieursa zone fonctionnent en mode
Temperature Manager (température directrice - Warning
Function) sélectionner d'abord la zone souhaitée a travers la
zone de Sélection (2) ;

la fonction peut étre désactivée aussi par la Barre de
sélection (3), en amenant le Power Level (niveau de

puissance) a « L1 ».

@ Pause

La fonction Pause permet d'interrompre n'importe quelle
fonction active sur a plaque en ramenant a zéro la puissance

de cuisson.
Activation :

* presser «I I» 9)

. «I I » clignote a I'écran (2)

Pour désactiver la fonction :

+ presserl 1(9)
la Barre de sélection (3) s'éclaire

+ presser/glisser sur la Barre de sélection (3) pour déactiver
la fonction

Remarque : La désactivation rétablit les conditions de la
plaque avant la pause, la plague continue a fonctionner avec
les mémes paramétres précédemment programmés.



Remarque : si aprés 10 minutes, la Fonction Pause n'est
pas désactivée, la plaque s'éteint automatiquement.
Remarque : la Fonction Pause n'influence pas I'aspiration

@ Timer « STAND ALONE » (minuteur autonome)

La fonction Timer (minuteur) est un compte & rebours
indépendant des zones de cuisson (et de la zone aspirante).
Le Minuteur s'active en appuyant sur la Zone/Ecran (4)

Utiliser les symboles == + (5) pour programmer la durée
du Timer (minuteur), qui s'affiche sur la Zone/Ecran (4)
Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le compte a rebours.

Le format du Timer (minuteur) est 000

-0 pour les heures

-00 pour les minutes

Remarque : la configuration maximale du timer est de1h et 59
minutes

Dans la Zone/Ecran (4) s'affichera le temps restant ;
un signal sonore se déclenche a la fin du compte a rebours

Remarque : pour un délai inférieur a 10 minutes, dans
I'affichage du compte a rebours, le format est le suivant
-, minutes

- 310 secondes
avec point éclairé en mode fixe

Pour couper le Timer (minuteur) :
+ sélectionner Zone/Ecran (4)
« programmer la durée du Timer (minuteur)a 000, avec

+ 5

@ Timer (minuteur) zones de cuisson

La fonction Timer (minuteur) Zones de cuisson est un compte
a rebours programmable, méme simultanément, sur chaque
zone de cuisson.

Au terme du délai programmé, les zones de cuisson
s'éteignent automatiquement et l'utilisateur est averti par un
signal sonore.

Activation d ela fonction Timer (minuteur) zones de
cuisson

« Effleurer (presser) la zone de Sélection/Ecran (2) (power
level - niveau de puissance#O)

. Presser@ (6) relative a la zone de cuisson
+ Utiliser les symboles == (5) pour programmer la
durée du timer (minuteur), qui s'affiche sur la Zone/Ecran

(4);

pendant le réglage le symbole G (6) clignote
Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le Timer (minuteur) zone de
cuisson.

50

Remarque : en appuyant a nouveau longuement G (6),le
Timer (minuteur) de la zone de cuisson est réinitialisé

Si on le souhaite, répéter I'opération pour plusieurs zones
de cuisson.

Remarque : un Timer (minuteur) peut étre configuré pour
chaque zone ; 'écran (4) affiche le compte a rebours de la
zone de cuisson sélectionnée a cet instant ; si aucune zone
n'est sélectionnée, appuyer sur 'écran (4) affiche le compte a
rebours du Timer « STAND-ALONE » (minuteur autonome).
Le mode d’affichage du compte a rebours est le méme
que le Timer « STAND-ALONE » (minuteur autonome)
(consulter le paragraphe précédent Timer « STAND

ALONE »(minuteur autonome).)

Quand le minuteur a terminé le compte a rebours il émet
unsignal sonore et la zone de cuisson s’éteint.

Pour couper le Timer (minuteur) :
+ sélectionner la zone de cuisson (2)
+ programmer la durée du Timer (minuteur) a 000, avec

=+ ).
@ Power Limitation (limitation de puissance)

La fonction Power Limitation (limitation de puissance) permet
de programmer le fonctionnement du produit en limitant
I'absorption & un seuil maximal et en réglant la puissance
d'absorption de toutes les zones de cuisson actives en faisant
en sorte que 'absorption totale du plan ne dépasse pas le
niveau maximal d’absorption configuré.

Remarque : effectuer le régla?e quand la plaque est éteinte,

sans appuyez sur la touche ON/OFF (1) , lors du
branchement la plaque de cuisson au réseau électrique ou de
la reconnexion du réseau électrique dans les 2 minutes qui
suivent.

Pour régler la fonction Power Limitation (limitation de
puissance) :

- presser
(Qui clignotera seulement les 2 premiéres minutes de
'alimentation du produit)

- en maintenant la pression( A ) appuyer, une a la fois, sur

toutes les zones de sélection/écran(2) les zones de cuisson,
N . N b

dans le sens inverse des aiguilles d une en commengant de la

zone avant droite (FR)



RL-2 e | _2-RR
o1 e~
(] [
\ Ive I1° \
[ 1
] i
FL-2 “2-FR

- un signal sonore rapide est émis a chaque pression

- aprés avoir appuyé sur tous les écrans (2), relacher la

touche

maintenant :

-I'écran (2) de la zone arriére gauche (RL) affichera lun
apres Iautre les symboles « C » et « 0 »pour signaler qu’il est
possible d'effectuer le réglage :

sélectionner ['écran (2-RL)

Glisser ensuite sur la Barre de sélection(3), jusqu’é ce que
Iécran affiche les symboles « C » et « 8 »,

'écran (2-FL) affiche le réglage actuel**

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** le réglage est configuré par défaut a 7,4 KW

Pour changer les paramétres de la fonction Power
Limitation (limitation de puissance)

- appuyer sur I'écran (2) de la zone avant gauche (FL)

- glisser ensuite sur la barres de sélection (3), pour
enregistrer le nouveau réglage

- pour sauvegarder la sélection, appuyez 2 secondes sur la

touche (D ON/OFF (1),; un long signal sonore sera émis
pour confirmer le réglage

@ Bridge Zones
Les zones de cuisson grace a la fonction Bridge sont en

mesure de fonctionner en mode combiné créant ainsi une
seule zone au méme niveau de puissance. Cette fonction
permet de cuire de maniére homogene les grands plats /
casseroles.

Il est possible d'utiliser (en mode combiné) la zone de cuisson
frontale “Master” avec la zone correspondante derriére
“Secondaire”
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(pour vérifier les zones concernées par cette fonction,
consulter la partie illustrée de ce manuel).

Pour activer la Fonction Bridge:

- sélectionner simultanément les deux zones de cuisson a
utiliser

- sur 'Afficheur (2) de la zone de cuisson « Secondaire », le

symbole « S s’affiche - avec la Barre de sélection (3),, il
sera possible de configurer le Niveau de puissance, qui
sera affiché sur I'Afficheur (2) de la zone de cuisson

« Master »

- pour désactiver la Fonctio Bridge il suffit de répéter la
méme procédure d'activation

Remarque : la fonction Timer (minuteur) zones de cuisson,
activée durant la fonction Bridge, comportera I'arrét
automatique des deux zones de cuisson, puisqu’elles seront
considérées, dans ce cas, comme une seule zone combinée.

UTILISATION DE L'ASPIRATEUR

@ Allumage
Presser (effleurer) brévement @ ON/OFF (1) plan de

cuisson/aspirateur: le symbole s'éclaire;

en maintenant la pression, toutes les fonctions disponibles
seront visibles pendant quelques instants, aprés quoi
seules les fonctions principales resteront activées ; les
autres pourront étre utilisées, et s'activeront, ensuite
pendant I'utilisation du dispositif.

IMPORTANT :

toutes les fonctions disponibles seront éclairées
légérement éclairées, cette lumiére s'intensifiera
seulement a leur activation.

Presser a nouveau (D pour éteindre
Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.

* Allumage du systéme d’aspiration : Ouvrir le Flap (volet)
appuyer sur la Zone de sélection (12) pour activer le
systeme d'aspiration.

Remarque : La zone d'aspiration est dotée d'un FLAP (volet)
pivotant mécanique. Il faut ouvrir le FLAP (volet) avant
d'activer la hotte aspirante. La hotte est équipée d’'un capteur
qui, quand l'aspiration est activée, si le FLAP (volet) est
complétement fermé, arréte automatiquement le moteur.
L'aspiration redémarre uniquement a l'ouverture du FLAP.

@ Vitesse (puissance) d’aspiration :

L'aspirateur est équipée de 3 niveaux de vitesse (puissance)
d'aspiration

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de
sélection (3) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;



vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance ;

Le niveau de puissance configuré sera affiché dans la
zone de Sélection/Ecran (12)

@ Power Booster (amplificateur de puissance)

La plaque est équipée de 2niveaux de puissance

supplémentaires (au-dela de 3)

— Power Booster (amplificateur de puissance) 1:
temporisé 15 min

— Power Booster (amplificateur de puissance) 2:
temporisé 5 min

aprés quoi la puissance revient au niveau précédemment

programmé.

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(3) (au dela du niveau 3) et activer Power Booster 1
(amplificateur de puissance)

Le niveau Power Booster 1 (amplificateur de puissance) est
indiqué dans la zone de Sélection/Ecran par le symbole « 4 »
clignote

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(3) (au dela du niveau 3) et activer Power Booster 2
(amplificateur de puissance)

Le niveau Power Booster 2 (amplifier puissance) est indiqué
dans la zone de Sélection/Ecran (12) par le symbole « ' »
clignote

@ Fonctionnement automatique

La hotte s'éclaire a la vitesse la plus indiquée en adaptant la
capacité d'aspiration au niveau de cuisson maximal, utilisé par
les zones de cuisson.

Quand les zones de cuisson sont éteintes, la hotte adapte la
vitesse d'aspiration, en la diminuant progressivement, de
fagon a éliminer les vapeurs et les odeurs résiduelles.

Pour activer cette fonction :

Presser ( A ) (14)
Répéter I'opération pour désactiver.

Remarque : si durant le fonctionnement automatique la Barre
de sélection (3) les vitesses de 1 a 3 sont sélectionnées, le
fonctionnement automatique s'interrompt ;

En revanche, en sélectionnant les Power Boster
(amplificateur de puissance), le fonctionnement
automatique redémarre a la fin du délai programmé, entre-

temps le symbole « ( A ) » reste en mode clignotant.
Remarque : en cas d'arrét du plan avec le Fonctionnement

automatique activé, larrét de [aspirateur se fera
automatiquement, progressivement.

@ Voyant de saturation des filtres
La hotte indique lorsqu'il faut effectuer I'entretien des filtres :
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Filtres anti-odeur charbon/céramique
“FILTER"(13) s'éclaire

Filtre a graisse

“FILTER"(13) clignote

Remarque : cette fonction se désactive par défaut (lire
comment l'activer au paragraphe « Activation voyant
saturation des filtres »)

@ Réinitialisation saturation des filtres

Aprés avoir effectué I'entretien des filtres (graisse et/ou
charbon/céramique) presser longuement « FILTER  (13) ;
“FILTER"(13) s'éteint en langant le compteur du voyant.

@ Activation voyant de saturation des filtres
Ce voyant est généralement désactivé.
Procéder de la fagon suivante pour I'activer :

- allumer la plague de cuisson avec ;

- avec le moteur d'aspiration et les zones de cuisson éteintes,
presser la Zone de sélection (12)

- presser longuement « HOOD » (11) jusqua I'affichage a
I'écran (12) les lettres « F» - «G» qui saltérnent en
clignotant

F = filtres anti-odeur charbon/céramique

G =filtre a graisse

Filtres anti-odeur charbon/céramique

—  Presser sur I'écran (12) dés que la lettre « F » s'affiche

— presser « FILTER  (13) — lumiére clignotante

—  Presser de nouveau longuement sur « HGBGD » (11)
pour confirmer I'activation du voyant des filtres anti-
odeur charbon/céramique

Filtre a graisse

—  presser sur I'écran (12) dés que la lettre « G » s'affiche
—  presser « FILTER ;, (13) — Jumiére fixe

—  Presser de nouveau longuement sur « HGOBGD » (11)
pour confirmer 'activation du voyant filtre a graisse



Tableaux de puissance

Niveau de puissance

Typologie de cuisson

Niveau d'utilisation
('indication doit étre associée a I'expérience et aux
habitudes de cuisson)

Idéal pour élever tres rapidement la température des

Boost Réchauffer rapidement aliments jusqu'a ébullition rapide en cas d'eau ou pour
Puissance chauffer rapidement les liquides de cuisson
maximale
. . Idéal pour le brunissement, commencer a cuire, frire
89 Friggere - bollire . e e
des produits congelés, faire bouillir rapidement
e . - . Idéal pour rétir, maintenir 'ébullition, cuire et griller
7-8 Rétir - brunir - bouillir - griller pour ; 9
(courte durée, 5-10 minutes)
Puissance
slevé a: . o a s . Idéal pour brunir, maintenir I'€bullition 1égere, cuire et
élevée Rétir - cuire - cuire 3 'étouffée - ea p X gere, |
6-7 S griller (pendant une durée moyenne, 10-20 minutes),
brunir - griller . X
préchauffer les accessoires
) Y i . Idéal pour cuire a I'étouffée, maintenir une ébullition
Cuire - cuire a I'étouffée - brunir - e : .
4-5 riller délicate, cuire (pour une longue durée). Repasser les
g pates
. AT Idéal pour les cuissons prolongées (riz, sauces, rotis,
. Cuire - frémir - épaissir — rendre . \ L )
Puissance 34 Crémeux poisson), en présence de liquides d'accompagnement
moyenne (par exemple eau, vin, bouillon, lait), mélanger les pates
Idéal pour les cuissons prolongées (volumes de moins
2.3 Cuire - frémir - épaissir —rendre | d'un litre: riz, sauces, rétis, poisson) en présence de
crémeux liquides d'accompagnement (exemple eau, vin, bouillon,
lait)
12 Faire fondre - dégeler - garder Idéal pour ramollir le beurre, faire fondre doucement le
au chaud - rendre crémeux chocolat, décongeler des produits de petites dimensions
Faible
i . . Idéal pour garder au chaud de petites portions
Puissance Faire fondre - dégeler - garder eal pour gar ¢ de p portic
1 . d'aliments fraichement cuisinés ou garder a
au chaud - rendre crémeux . AR
température les plats et faire épaissir le risotto
. Plan de cuisson en position stand-by ou coupé
Puissance , . . . - )
OFF 26r0 Surface d'appui (présence possible de chaleur résiduelle de la fin de la

cuisson, signalée par H-L-0)
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4. Entretien

Attention! Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont
éteintes et le voyant de chaleur a disparu.

Entretien de la plaque de cuisson

Nettoyage

La plaque de cuisson doit étre nettoyée apres chaque
utilisation.

Important : Ne pas utiliser d'éponges abrasives ou tampons a
récurer le verre peut étre endommagé. Ne pas utiliser des
produits chimiques irritants, tels que les sprays pour fours ou
détachants. Aprés chaque utilisation, laisser refroidir le plan et
le nettoyer pour enlever les dépdts et les taches causées par
des résidus alimentaires. Utiliser un chiffon doux, des
serviettes en papier ou des produits spécifiques pour le
nettoyage du plan (suivre les instructions du fabricant).

NE JAMAIS UTILISER DE NETTOYEURS A VAPEUR !!!
Important : En cas de gros débordements accidentels de
liquides des casseroles il est possible d'intervenir a travers la
vanne de décharge, placée sur la partie inférieure du produit
de maniére a pouvoir éliminer tout résidu et nettoyer en toute
sécurité. Fig. 16

Entretien de I'aspirateur

Nettoyage

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre. NE PAS UTILISER
D'USTENSILES OU OUTILS DE NETTOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs.

NE PAS UTILISER D'ALCOOL !

Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de I'eau chaude et du
détergent neutre et correctement séchée pour éviter tout
phénoméne d'oxydation.

Filtre anti-graisse

Il retient les particules de graisse dérivantes d ela
cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand lindicateur de
saturation des filtres l'indique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse température
et cycle rapide.

Avec le lavage au lave-vaisselle, le filtre anti-graisse
métallique peut décolorer mais ses caractéristiques de filtrage
restent les mémes.

Fig.15.1.2-15.2.3

Filtre A Charbon Actif - Céramique

(Seulement pour la version filtrante)

Il retient les mauvaises odeurs de la cuisson.

L'appareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur. La saturation
du charbon actif se constate aprés un emploi plus ou moins
long, selon la fréquence dutilisation et la régularité du
nettoyage du filtre & graisses. Ces filtres anti-odeur peuvent
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étre soumis a une régénération thermique tous les 2/3 mois
dans un four préchauffé a 200 °C pendant 45 minutes. Une
régénération correcte assure une efficacité de filtrage
constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four mais
dans un plat & un niveau intermédiaire.

Fig. 15.2.1



Recherche des pannes

SUPPRESSION DE

CODE D'ERREUR DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES L'ERREUR
P La température interne de Attendre que la plaque
La zone commandes s'éteint a cause » . L
E2 \ ) I'électronique est trop refroidisse avant de
d'une trop haute température o M
élevée I'utiliser a nouveau
E3 Récipient non adapté Perte des’plroprletes Retirer la casserole
magnétiques
Le courant électrique
Problémes de communication entre narive pas' au modgle : Débrancher la plaque du
" o R Le cable d'alimentation A
E5 linterface utilisateur et le module a circuit électrique et

induction

n'a pas été connecté
correctement ou est
défectueux.

vérifier le raccordement

Pour tous les autres
signaux d'erreur

(E...U...C...)

Appeler le service assistance technique et communiquer le code d'erreur

Service assistance

Avant de contacter le Service Clientéle
1. Vérifier que vous ne pouvez pas résoudre le probleme vous-méme sur la base des points décrits dans "Recherche des pannes".

2. Eteindre et rallumer I'appareil pour s'assurer que la panne est résolue.

Si le probléme persiste aprés les susdites vérifications, contacter le Service Clientéle le plus proche.
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Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in acht.
Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor eventuele
problemen, schade of brand, veroorzaakt door het apparaat
als gevolg van de niet-naleving van de aanwijzingen van deze
handleiding. Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor een
huishoudelijk gebruik, voor het koken van voedingsmiddelen
en het afzuigen van de dampen van het kookproces. Ander
gebruik is niet toegestaan (bijv. het verwarmen van
omgevingen). De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor een oneigenlijk gebruik of voor verkeerde instellingen
van de bedieningselementen.

Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen in
dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en installatie-
instructies blijven hetzelfde.

Lees de aanwijzingen aandachtig: deze bevatten
belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en
de veiligheid.

Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat aan.
Voorafgaand aan de installatie van het apparaat moet
worden vastgesteld dat alle onderdelen geen schade
vertonen. Neem anders contact op met uw leverancier en
ga niet verder met de installatie.

Controleer eerst of het apparaat intact is voordat u verder
gaat met de installatie. Neem anders contact op met uw
leverancier en ga niet verder met de installatie.
Opmerking: de elementen gemarkeerd met het symbool "(*)"
zijn optionele accessoires die alleen voor bepaalde modellen
geleverd worden, of het zijn niet-geleverde onderdelen die
aangekocht moeten worden.

© 1. Waarschuwingen

Opgelet! Neem de volgende aanwijzingen strikt in acht: e
Voordat er handelingen voor installatie worden uitgevoerd,
moet het apparaat eerst worden losgekoppeld van het
elektriciteitsnet. e De installatie of het onderhoud moet
worden uitgevoerd door een gespecialiseerde technicus, in
overeenstemming met de aanwijzingen van de fabrikant en
conform de plaatselijk geldende normen inzake de veiligheid.
Geen enkel deel van het apparaat mag gerepareerd of
vervangen worden, tenzij dat uitdrukkelijk wordt aangegeven
in de handleiding. e De aarding van het apparaat is wettelijk
verplicht. @ De voedingskabel moet lang genoeg zijn om de
aansluiting op het elektriciteitsnet van het in het meubel
ingebouwde apparaat toe te staan. e Opdat de installatie
voldoet aan de geldende veiligheidsnormen, is een
meerpolige schakelaar vereist die voldoet aan de
veiligheidsnormen en die de volledige ontkoppeling van het
net garandeert onder de omstandigheden van
overspanningscategorie ll, in overeenstemming met de
installatievoorschriften. e Gebruik geen stekkerdozen of
verlengsnoeren. e Na het voltooien van de installatie mogen
de elektrische onderdelen niet meer bereikbaar zijn voor de
gebruiker. ® Het apparaat en de toegankelijke onderdelen
worden tijdens het gebruik heet. Let op om de
verwarmingselementen niet aan te raken. e Zorg ervoor dat
kinderen niet met het apparaat spelen; houd kinderen op

O]
O]

O]
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afstand en onder toezicht omdat de toegankelijke onderdelen
tijldens het gebruik zeer heet kunnen worden. e Voor mensen
met pacemakers en actieve implantaten is het belangrijk om,
voorafgaand aan het gebruik van de inductiekookplaat, te
controleren of uw stimulator compatibel is met het apparaat.
Tijdens en na gebruik mogen de verwarmingselementen van
het apparaat niet worden aangeraakt. ® Vermijd contact met
doeken of ander brandbaar materiaal totdat alle onderdelen
van het apparaat voldoende zijn afgekoeld, brandgevaar. e
Plaats geen brandbare materialen op het apparaat of in zijn
nabijheid. @ Oververhitte vetten en olién kunnen gemakkelijk
vlam vatten. Houd toezicht tijdens de bereiding van voedsel
dat rijk is aan vet en olie. ® Als het oppervlak is aangetast of
gebarsten, moet het apparaat worden uitgeschakeld om het
gevaar op elektrische schokken te voorkomen. e Het
apparaat mag niet door een externe timer of een afzonderlijk
systeem voor afstandsbediening in bedriff worden gesteld. o
Een onbewaakt kookproces met olie of vet op een kookplaat
kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken. @ Het kookproces
moet altijd bewaakt worden. Een kort kookproces moet
constant bewaakt worden. @ Probeer NOOIT om vlammen
met water te blussen. In plaats daarvan moet het apparaat
worden uitgeschakeld en moeten de vlammen gedoofd
worden met, bijvoorbeeld, een deksel of een blusdeken.
Brandgevaar:  plaats geen  voorwerpen op de
kookopperviakken. @ Gebruik geen stoomreinigers: risico op
een elektrische schok. @ Plaats geen metalen voorwerpen
zoals messen, vorken, lepels en deksels op het oppervlak van
de kookplaat omdat ze oververhit zouden kunnen raken. e
Alvorens het apparaat op het elektriciteitsnet aan te sluiten:
controleer het typeplaatje (op de onderkant van het apparaat)
om er zeker van te zijn dat de spanning en het vermogen
overeenkomen met die van het elektriciteitsnet en controleer
of het stopcontact geschikt is. Neem in geval van twijfel
contact op met een gekwalificeerde elektricien.

Belangrijk: e Schakel de kookplaat na gebruik uit door
middel van het bedieningspaneel en vertrouw daarbij niet op
de pan-detector. @ Om het morsen van vloeistoffen te
voorkomen moet, voor het koken of verwarmen van
vloeistoffen, de warmtetoevoer beperkt worden. e Laat de
verwarmingselementen niet ingeschakeld met lege pannen of
potten, of zonder pannen. e Na beéindiging van het
kookproces moet de betreffende kookzone worden
uitgeschakeld. e Gebruik bij het koken nooit vellen
aluminiumfolie en plaats nooit rechtstreeks met aluminium
verpakte producten. Aluminium zou kunnen smelten en uw
apparaat onherstelbaar beschadigen. ® Warm nooit een blikje
met voedingsmiddelen op zonder het eerst te openen: het zou
kunnen ontploffen! Deze waarschuwing geldt voor alle andere
soorten kookplaten. @ Het gebruik van een hoog vermogen,
zoals de functie Booster, is niet geschikt voor het verwarmen
van bepaalde vloeistoffen, zoals bijvoorbeeld bakolie. De
overmatige hitte zou gevaarlijk kunnen zijn. In dit geval raden
wij het gebruik van een lager vermogen aan. e De pannen
moeten rechtstreeks op de kookplaat en in het midden van de



kookzones worden geplaatst. Plaats in geen geval andere
voorwerpen tussen de pan en de kookplaat. @ In geval van
hoge temperaturen, vermindert het apparaat automatisch het
vermogensniveau van de kookzones. @ Voordat u reinigingse
of onderhoudswerkzaamheden uitvoert, moet u het apparaat
van het stroomnet loskoppelen door de stekker uit het
stopcontact te halen of de hoofdschakelaar van het huis
uitschakelen. e Gebruik tijdens alle installatice en
onderhoudshandelingen altijd werkhandschoenen. e Het
apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens, of personen die niet beschikken over
de noodzakelijke ervaring en kennis, mits ze onder toezicht
staan of nadat ze aanwijzingen hebben ontvangen inzake het
veilige gebruik van het apparaat en ze de bij het gebruik
betrokken gevaren begrepen hebben. e Kinderen moeten
gecontroleerd worden om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen. e De reiniging en het onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen zonder dat ze onder toezicht
staan. e De ruimte moet voldoende worden geventileerd
wanneer het apparaat tegelijk met andere apparaten wordt
gebruikt die op gas of andere brandstoffen werken. e Het
apparaat moet zowel intern als extern regelmatig worden
gereinigd (TENMINSTE EEN KEER PER MAAND), maar volg
daarbij de specifieke instructies in de onderhoudsinstructies.
o Het niet naleven van de voorschriften voor de reiniging van
het apparaat en van het vervangen en reinigen van de filters
brengt brandgevaar met zich mee. e Flamberen is ten
strengste verboden. e Het gebruik van open vuur is schadelijk
voor de filters, vormt een gevaar voor brand en moet derhalve
altijd vermeden worden. e Frituren moet altijd onder toezicht
gebeuren om te voorkomen dat de olie oververhit raakt en
vlam vat. e Waarschuwing! Tijdens de werking van de
kookplaat kunnen de toegankelijke delen van het apparaat
heet worden.  Waarschuwing! Sluit het apparaat niet aan
op het elektriciteitsnet tot de installatie volledig is voltooid.
Voor wat betreft de toe te passen technische maatregelen en
veiligheidsmaatregelen voor de afvoer van de dampen moet
de regelgeving van de plaatselike bevoegde instanties strikt
in acht worden genomen. e De aangezogen lucht mag niet in
een kanaal geleid worden dat ook gebruikt wordt voor het
afvoeren van rookgassen van apparaten die functioneren op
gas of andere brandstoffen. ® Gebruik het apparaat nooit als
het rooster niet op de juiste manier is gemonteerd! e Gebruik
voor de installate  enkel de  meegeleverde
bevestigingsschroeven of koop, indien niet meegeleverd, het
juiste type schroeven. Gebruik een correcte lengte voor de
schroeven zoals beschreven in de handleiding voor installatie.
e Wanneer dit apparaat gelijktiidig met andere apparaten
werkt die met andere energie dan elektriciteit worden
ingeschakeld, dan mag de onderdruk in de ruimte niet meer
dan 4 Pa(4 x 10-5 bar) zijn. @ Het is belangrik om deze
handleiding te bewaren zodat ze op elk moment geraadpleegd
kan worden. In geval van verkoop, overdracht of verhuizing
moet de handleiding het product begeleiden. e Afzuigkappen
en andere kookdampafzuigers kunnen de veilige werking van
apparaten die gas of andere brandstoffen verbranden (ook die
in andere ruimtes), als gevolg van de terugstroom van
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verbrandingsgassen. Deze gassen kunnen mogelijk leiden tot
koolmonoxidevergiftiging. Na de installatie van een afzuigkap
of andere kookdampafzuiger dient de werking van
rookgastoestellen door een vakbekwame persoon te worden
getest om er zeker van te zijn dat er geen terugstroom van
verbrandingsgassen optreedt.

& Elektrische aansluiting

afb.7-71-72-7.3

o Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet ® De
installatie moet worden uitgevoerd door professioneel
gekwalificeerd personeel dat op de hoogte moet zijn van de
van kracht zijnde veiligheids. e en installatievoorschriften. e
De fabrikant wijst alle aansprakelijkheid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle schade die het gevolg
zijn van de nietenaleving van de in dit hoofdstuk beschreven
richtljnen. e De voedingskabel moet voldoende lang zijn om
de kookplaat van het werkblad te kunnen verwijderen. e
Verzeker u ervan dat de spanning aangegeven op het
typeplaatje op de onderzijde van het apparaat overeenkomt
met die van de woning waar het apparaat geinstalleerd zal
worden. e Gebruik geen verlengsnoeren. e De elektrische
aardgeleider moet 2 cm langer zijn dan de andere geleiders.
e In het geval dat het apparaat niet is uitgerust met een
voedingskabel, gebruik dan een kabel met een minimale
doorsnede van de geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens tot
7200 watt; voor hogere vermogens moet de doorsnede 4
mm2 zijn. e Op geen enkel punt van de kabel mag de
temperatuur 50°C hoger zijn dan de omgevingstemperatuur.
o Het apparaat is bestemd om aangesloten te worden op het
elektriciteitsnet.

e Opgelet! Voordat u het circuit weer op het voedingsnet
aansluit en de goede werking ervan controleert, moet altijd
eerst gecontroleerd worden of de netkabel correct
gemonteerd is. ® Opgelet! De vervanging van de
verbindingskabel moet worden uitgevoerd door de erkende
technische servicedienst of door een persoon met een
soortgelijke deskundigheid.

Opmerking: het product is uitgerust met de functie Power
Limitation door middel waarvan een maximale drempel voor
kW-absorptie kan worden ingesteld

De instelling moet worden uitgevoerd op het moment van
aansluiting van het product op het elektriciteitsnet of de
heraansluiting van het elektriciteitsnet zelf (binnen 2 minuten).
De dimensionering van de bescherming van de elektrische
installatie moet op basis van het geselecteerde niveau van
Power Limitation worden gedaan. Raadpleeg het deel
Werking van deze handleiding voor de instelprocedure van de
Power Limitation.

Het installeren

o Zowel de elektrische als de mechanische installatie moeten
worden uitgevoerd door gespecialiseerd personeel.

Dit huishoudelijke apparaat is geproduceerd om ingebouwd te
worden in een werkblad van 2-6 cm dik in geval van installatie
TOP, of 2,5-6 cm dik in geval van installatie FLUSH.



De minimale afstand tussen de kookplaat en de wand moet
ten minste 5 cm aan de voorzijde en 4 cm aan de zijkanten
bedragen en ten minste 50 cm ten opzichte van de
bovengeplaatste kastjes.

NB = De voorgestelde afstanden zijn indicatief: bij het ontwerp
van de ruimten moet rekening worden gehouden met de
aanduidingen van de fabrikant van de keuken.

Montage

Voordat u begint met de installatie:

«  Controleer na het uitpakken van het product dat het
niet beschadigd is geraakt tijdens het transport en
neem in geval van problemen, voordat verder wordt
gegaan met de installatie, contact op met de
leverancier of de klantenservice.

+  Controleer of het gekochte product de juiste afmetingen
heeft voor het gekozen installatiegebied.

+  Controleer of de verpakking (om transportredenen)
aanvullend materiaal bevat (zoals bijvoorbeeld zakjes
met schroeven, de garantie enz.); dit moet eventueel
verwijderd en bewaard worden.

+ Controleer ook of er in de nabiheid van het
installatiegebied een stopcontact beschikbaar is

Voorbereldlng van het meubel voor de inbouw:

Het product mag niet geinstalleerd worden boven
koelapparatuur, vaatwasmachines, kachels, fornuizen,
ovens, wasmachines en wasdrogers.

Voer eerst alle zaagwerkzaamheden in het meubel uit en
verwijder alle houtkrullen en zaagsel voordat de kookplaat
geplaatst wordt.

- om de installatie van de filterversie te optimaliseren,

wordt aangeraden om in de plint een gleuf aan te brengen

en daarin een in de handel verkrijgbaar rooster te
plaatsen

BELANGRIJK: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de
installatie moeten de te verlijmen oppervlakken zorgvuldig
gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting
in gevaar kunnen brengen, verwijderd worden (bijv.:
losmiddelen,  conserveringsmiddelen, vetten, olién,
poeders, oude lijmresten, enz.); de kit moet gelijkmatig
over de gehele omtrek van de lijst worden aangebracht;
laat de kit na het verlijmen gedurende ongeveer 24 uur
drogen.

Opgelet! De ontbrekende installatie van schroeven en
bevestigingselementen, zoals voorzien in deze aanwijzingen,
kan gevaren van elektrische aard veroorzaken.

Opmerking: voor een correcte installatie van het product
wordt aangeraden om de leidingen te omwikkelen met een
kleefstof met de volgende kenmerken:

- elastische folie van zachte PVC, met hechtmiddel op basis
van acrylaat

- moet voldoen aan de norm DIN EN 60454

- vlamvertragend

- uitstekende weerstand tegen veroudering

- bestand tegen temperatuurwisselingen

- bruikbaar bij lage temperaturen
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Het apparaat is voorbereid om gebruikt te worden in
combinatie met een SET Window-sensor (niet door de
fabrikant geleverd).

Wanneer de SET Window-sensor geinstalleerd wordt (alleen
bij gebruik van de AFZUIGMODUS), zal de luchtafzuiging
worden onderbroken telkens wanneer het venster van de
ruimte, waarop de SET is gemonteerd, gesloten is.

+ De elektrische aansluiting van de SET op het apparaat
moet worden uitgevoerd door technisch gekwalificeerd
en gespecialiseerd personeel.

+ De SET moet afzonderlijk gecertificeerd worden in
overeenstemming met de veiligheidsnormen van
toepassing op het onderdeel en met zijn gebruik met het
apparaat. De installatie moet worden uitgevoerd in
overeenstemming met de geldende normen voor
huishoudelijke systemen.

OPGELET:

+ de bedrading van de op het apparaat aan te sluiten SET
moet deel uitmaken van een gecertificeerd circuit in zeer
lage veiligheidsspanning (SELV).

+ de fabrikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid
af voor eventuele problemen, schade en brand die het
gevolg zijn van defecten en/of een slechte werking en/of
een onjuiste installatie van de SET.

Dit apparaat is gemarkeerd volgens de Europese Richtlijn
2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE) - (Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur (AEEA)). Door er zorg voor te
dragen dat dit apparaat op de correcte manier wordt
verwijderd, draagt de gebruiker bij aan het voorkomen van
potentieel negatieve consequenties voor het milieu en de
gezondheid. Het op het product of op de begeleidende

papieren aangegeven symbool mmmm geeft aan dat dit product
niet behandeld mag worden als huishoudelijk afval, maar
ingeleverd moet worden bij een erkend inzamelpunt voor de
recycling van elektrische en elektronische apparaten. Verwerk
het product in overeenstemming met de plaatselijke
regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer informatie over
de verwerking, het hergebruik en de recycling van dit product
moet contact worden opgenomen met de plaatselijke instantie
voor de inzameling van huishoudelijke apparaten of de winkel
waar het product is aangekocht.
Apparatuur  ontworpen,  getest
overeenkomst met de normen inzake:
+ Veiligheid: CEIEN 60335-1; CEI/EN 60335-2-6, CEI/EN
60335-2-31, CEI/EN 62233.

+ Prestaties: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; 1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
CEI/EN 61000-3-3; CEI/EN 61000-3-12.

en vervaardigd in

Suggesties voor een correct gebruik om de gevolgen voor het
milieu te verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel
het apparaat dan in met de minimale snelheid en laat hem ook



na het einde van de bereiding nog enkele minuten
ingeschakeld. Verhoog de snelheid alleen in geval van een
grote hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie
booster alleen in extreme gevallen. Om het systeem voor de
geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer nodig,
het/de koolstoffilter(s) vervangen worden. Om het veffilter
efficiént te handhaven, moet het, wanneer noodzakelijk,
gereinigd worden. Om de efficiéntie te optimaliseren en de
geluidsemissies te beperken, moet de in deze handleiding
aangegeven maximale diameter voor het leidingensysteem
worden gebruikt.

2. Het gebruik

Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met het symbool .

Belangrijk:

om blijlvende beschadiging van het opperviak van de

kookplaat te voorkomen, gebruik geen:

+ recipiénten waarvan de bodem niet volledig plat is;

+ metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

« recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de plaat.

Niet alle pannen geschikt voor inductie werken efficiént
door hun gedeeltelijk ferromagnetische bodems!!!
Controleer dat bij het kopen van pannen:

+ de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch
materiaal. Anders wordt zowel het rendement van de
warmteoverdracht als de uniformiteit ervan verlaagd,
waarbij de temperatuur van de panoppervlakte ongeschikt
wordt voor koken.

NEE!

+ dat de bodem geen aluminium bevat: de schotel warmt dan
niet op en kan zelfs niet worden herkend door de
inductoren.

NEE!

+  Niet vlakke bodem of met een ruw opperviak.
Het contactoppervlak tussen de inductor en de pan wordt
hierdoor verkleind en de kookkwaliteit verslechterd.
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JA!

Belangrijk: plaats nooit hete potten en pannen op het
oppervlak van het bedieningspaneel van de kookplaat.

Recipiénten reeds in uw bezit

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het
materiaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-
magnetisch worden bevonden, zijn de pannen niet geschikt.
Ook in dit geval zijn de in de voorgaande paragraaf genoemde
indicaties van toepassing.

Aanbevolen diameters voor de hodem van de pan

BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte
afmetingen hebben, worden de kookzones niet
geactiveerd.
Energiebesparing

Voor het verkrijgen van de beste resultaten worden
aangeraden om:

- Braadpannen en pannen te gebruiken met een diameter van
de bodem die gelijk is aan die van de kookzone.

- Alleen pannen en braadpannen met een vlakke bodem te
gebruiken.

- Indien mogelijk moeten de deksels tijdens het kookproces op
de pannen geplaatst blijven

- Bereid groenten, aardappelen, enz. met een kleine
hoeveelheid water om de bereidingstijd te beperken.

- Het gebruik van een snelkookpan vermindert nog verder het
energieverbruik en de bereidingstijd

- Plaats de pan in het midden van de op de plaat aangegeven
kookzone.

Gebruik van de kookplaat

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische
verschijnsel van magnetische inductie. De voornaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van
energie van de generator naar de pan.

Voordelen:

In  vergelijking met
inductiekookplaat:

- Veiliger: lagere temperatuur op het glazen opperviak.

- Sneller: kortere verwarmingstijden van het voedsel.

- Preciezer: de kookplaat reageert onmiddellijk op uw
commando’s.

- Efficiénter: 90% van de geabsorbeerde energie wordt
omgezet in warmte. Bovendien wordt de warmteoverdracht
onmiddellijk onderbroken zodra de pan van de kookplaat
verwijderd wordt en wordt zo onnodig warmteverlies
voorkomen.

Gebruik van de afzuigkap

Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met
externe afvoer of in de filterversie met interne recirculatie.

elektrische  kookplaten is uw

Raadpleeg de websites www.elica.com en



www.shop.elica.com om het volledige gamma van
beschikbare kits te controleren, om de verschillende
installaties uit te voeren, zowel in filter uitvoering als in afzuig
uitvoering.

Iﬁ Extractie-vorm

De dampen worden naar buiten afgevoerd door middel van
een reeks leidingen (apart aan te schaffen) bevestigd op de
meegeleverde flensaansluiting.

De diameter van het afvoerkanaal moet gelijk zijn aan de
diameter van de aansluitring:

- in geval van rechthoekige uitgang 222 x 89 mm

- in geval van ronde uitgang @ 150 mm (*)

Raadpleeg voor meer informatie de pagina met betrekking tot
de accessoires van de afzuigversie in het geillustreerde deel
van deze handleiding. Sluit het product aan op leidingen en
uitlaatopeningen in de wand met een gelijke diameter aan die
van de luchtuitlaat (flensaansluiting).
Het gebruik van leidingen en uitlaatopeningen met een
kleinere diameter veroorzaken een verminderde prestatie van
de afzuiging en een aanzienlijke toename van het
geluidsniveau.
In deze gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele
aansprakelijkheid.

Gebruik een zo kort mogelijk kanaal.

Gebruik een leiding met zo weinig mogelijk bochten

(maximale hoek van de bocht: 90°).

Vermijd drastische wijzigingen in de doorsnede van de

leiding.

Filtratie-vorm

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale veffilters
en geurbeperkende filters weer in de ruimte geleid. Voor meer
informatie  zie de  accessoirepagina van  de
installatiehandleiding - Filter uitvoering.

Waarschuwing: In geval van afvoer binnen het meubel
moet een opening voor luchtdoorgang via het paneel van
de plint worden voorzien met een minimale doorsnede
van ongeveer 120cm?,
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3. Werking

Bedieningspaneel

Aanraaktoetsen (TOUCH) / Display

1. AAN/UIT van het kookplaat/afzuigsysteem
2. Selectie van kookzones / Display kookzone

3. Verhogen/Verlagen niveau
aanzuigsnelheid (vermogen)
Weergave van het
aanzuigsnelheid (vermogen)

kookvermogen en 9.

kookvermogen en de 11.

Activering  Temperature  Manager  (Warming
Function) [Temperatuurbeheer -
Verwarmingsfunctie]

Pauze

Key Lock [Toetsenvergrendeling]
Indicator actieve Afzuigkap
Activering Indicator van Verzadiging Filters

4. Activering Timer “STAND ALONE” 12. Selectie/Activering afzuigkap
Display : Timer “STAND ALONE” / Timer Kookzone. Display Afzuigkap

5. Verlengen/Verkorten tijd Timer “STAND ALONE” / Display verzadiging Koolstoffilter/Keramisch filter -
Timer Kookzone Vetfilter

6. Activering Timer Kookzones 13. Reset Verzadiging Filters
Indicator Timer Kookzones actief 14. Activering functie automatische afzuigkap

7. Activering Automatic Heat Up [Automatische

opwarming].
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GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Belangrijk informatie alvorens te beginnen:

Bij het ontwerp van alle functies van deze kookplaat is
voldaan aan de meest strenge veiligheidsnormen.

Derhalve:

* Worden bepaalde functies niet geactiveerd, of worden ze
automatisch gedeactiveerd, wanneer er geen pannen
aanwezig zijn op de kookzones of wanneer ze niet goed
geplaatst zijn.

+ In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch gedeactiveerd wanneer de
geselecteerde functie een instelling behoeft die echter niet
wordt ingevoerd (bijv.: “Kookplaat inschakelen” zonder
“Selecteer kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur”, of de
“Functie Lock” of de “Timer”).

Let op! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig
gebruik, zou de uitschakeling van de kookzone niet
onmiddellijk kunnen plaatsvinden omdat de koelfase wordt
uitgevoerd; op het display van de kookzones verschijnt het
symbool 4 om aan te geven dat deze fase wordt
uitgevoerd.

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

Display kookzone
op de displays van de kookzones wordt weergegeven:

Kookzone ingeschakeld 0
Vermogensniveau 1.9,
Residual  Heat Indicator | jo

[Indicator restwarmte]

Pot Detector [Pannendetector]

'c

-
-4

Functie Bridge actief

Functie Temperature Manager | ,
[Temperatuurbeheer] actief

-

Functie Pauze

—~—
-_—

Functie Automatic Heat UP
[Automatische opwarming]

x|

Kenmerken van de kookplaat

@ Safe Activation [Veilige inschakeling]

Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt niet
geactiveerd of wordt onderbroken in geval van afwezigheid of
verwijdering van de pannen.

@ Pot Detector [Pannendetector’

Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.
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@ Safety Shut Down [Veilige uitschakeling]

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur, afhankelijk van het ingestelde
vermogensniveau.

@ Residual Heat Indicator [Indicator restwarmte

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt de
aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een speciale
visuele aanduiding op het display van de betreffende zone,
door middel van het symbool .

Werking
Opmerking: Voor de activering van de functies moet
allereerst de gewenste zone geactiveerd worden

@ Inschakeling
Druk kort op (raak aan) (D ON/OFF (1)

kookplaat/afzuigkap: het symbool (D wordt verlicht;

door te blijven drukken, worden alle beschikbare functies
voor enkele ogenblikken weergegeven, vervolgens blijven
alleen de voornaamste functies actief; de andere functies
kunnen gebruikt worden, en worden later geactiveerd,
tijdens het gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK:

alle beschikbare functies worden gematigd verlicht; de
verlichting wordt pas sterker op het moment van
activering van de functies.

Druk nogmaals op (D om uit te schakelen
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

@ Selectie kookzones
Druk op (raak aan) de zone Selectie/Display (2) die
overeenkomt met de gewenste kookzone.

@ Power Level [Vermogensniveau

De kookplaat is uitgerust met 9 vermogensniveaus

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers:
naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in
de zone Selectie/Display (2)



@ Power Booster [Vermogensboost]

Het product is voorzien van een extra vermogensniveau
(hoger dan het niveau 9), dat 5 minuten actief blijft, waarna
het vermogen terugkeert naar het eerder gebruikte niveau.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij

het niveau 9) om de Power Booster [Vermogensboost] te
activeren

Het niveau Power Booster [Vermogensboost] wordt in de zone
Selectie/Display (2) aangegeven met het symbool ” =

@ Key Lock [Toetsenvergrendeling]

Door middel van de Key Lock [Toetsenvergrendelinglkunnen
de instellingen van de kookplaat vergrendeld worden om te
voorkomen dat deze per ongeluk gewijzigd worden en om de
reeds ingestelde functies actief te laten.

Activering:

+ druk op (10)

Herhaal dezelfde handeling voor de deactivering.
Let op : wanneer met actieve Key Lock
[Toetsenvergrendeling] gedrukt wordt op een willekeurige

andere functie, zal het symbool knipperen om aan te
geven dat de functie gebruikt wordt en eventueel
gedeactiveerd moet worden om op de kookplaat te kunnen
handelen.

@ Automatic Heat UP [Automatische opwarming

Door middel van de functie Automatic Heat UP [Automatische
opwarming] is het mogelijk om het ingestelde vermogen
sneller naar de bijbehorende waarde te brengen; deze functie
biedt het voordeel van een sneller kookproces, zonder het
risico voor aanbranden van de levensmiddelen omdat de
temperatuur het ingestelde niveau niet zal overschrijden.
Deze functie is beschikbaar voor de vermogensniveaus 1 - 8.

Activering:

ey
+ druk bij ingeschakelde kookzone op = (7)
+ op het Display (2) wordt een knipperende “Fv'“
weergegeven, afgewisseld met op de kookzone ingestelde

vermogen

Wanneer het vermogensniveau van de kookzone verhoogd
wordt: blijft de functie Automatic Heat Up [Automatische
opwarming] actief met de nieuwe temperatuurinstelling;
Wanneer het vermogensniveau van de kookzone verlaagd
wordt: wordt de functie Automatic Heat Up [Automatische
opwarming] gedeactiveerd.
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Let op : wanneer tegelijkertijd een andere kookzone

=
geselecteerd wordt, wordt het symbool = (7) opnieuw
verlicht met matige sterkte en kan de functie dus ook voor
deze zone geactiveerd worden; de functie blijft in ieder
geval actief in de zone waarop hij reeds in ingesteld, zoals
aangegeven op het Display (2)

@ Temperature Manager (Verwarmingsfunctie) -
[Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]

Temperature Manager is een regelfunctie door middel
waarvan de warmte op een constante temperatuur
gehandhaafd kan worden, op een geoptimaliseerd vermogen
tussen 0 en 1; ideaal voor het warm houden van reeds gare
gerechten. De functie Temperature Manager wordt

geactiveerd met één druk op de toets E
Op het display (2) van de met Temperature Manager

functionerende kookzone verschijnt het symbool Auf
Let op : wanneer tegelikertijd een andere kookzone

geselecteerd wordt, wordt het symbool @ = (8) opnieuw
verlicht met matige sterkte en kan de functie dus ook voor
deze zone geactiveerd worden; de functie blijft in ieder geval
actief in de zone waarop hij reeds in ingesteld, zoals
aangegeven op het Display (2)

* Druk voor de deactivering en uitschakeling nogmaals op

E (8) , tot het op Display (2) weergegeven niveau wordt
[y

gebracht naar “4".

Let op : wanneer er meerdere zones zijn die in Temperature
Manager (Verwarmingsfunctie) functioneren, selecteer dan
eerst de gewenste zone door middel van de zone Selectie
(2);

de functie kan ook gedeactiveerd worden door op de
Selectiebalk (3) het Power Level [Vermogensniveau] terug

te brengen naar “Af".

@ Pauze

Met behulp van de functie Pauze kunnen de actieve functies
van de kookplaat stopgezet worden en wordt het
kookvermogen op nul gesteld.

Activering:

+ druk op I I 9)

« erwordt een knipperende I I weergegeven op de
displays (2)



Voor de deactivering van de functie:

+ druk op |(9)
de Selectiebalk (3) wordt verlicht

+ druk op/verschuif de vingers op de Selectiebalk (3)
om de functie te deactiveren

Let op : de deactivering hersteld naar de conditie van de
kookplaat van voor de pauze: de kookplaat blijft functioneren
met de eerder gemaakte instellingen.

Let op : wanneer de Functie Pauze na 10 minuten niet
gedeactiveerd wordt, zal de kookplaat automatisch
uitschakelen.

Opmerking: de Functie Pauze is niet van invioed op de
afzuigfunctie

@ Timer “STAND ALONE” [Onafhankelijke timer,

De functie Timer is een countdown die onafhankelijk is van de
kookzones (en van de afzuigzone).

De Timer wordt geactiveerd door te drukken op de
Zone/Display (4)

Gebruik de symbolen == + (5) om de duur van de Timer
in te stellen, weergegeven in de Zone/Display (4)
Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere toetsen te
drukken om de countdown te starten.

Het formaat van de Timer is .31

- 3. voor de uren

-3 voor de minuten

Opmerking: de timer kan worden ingesteld tot maximaal 1
uur en 59 minuten

In de Zone/Display (4) wordt de resterende tijd weergegeven;
aan het einde van de countdown wordt een geluidssignaal
afgegeven

Opmerking : de weergave van de countdown met een
resterende tijd van minder dan 10 minuten heeft het volgende
formaat

-£J. minuten

- 10 seconden
met een vast verlicht punt

Voor het uitschakelen van de Timer:
+ selecteer Zone/Display (4)
« stel de duur van de Timer in op ﬂﬂn’l door middel van

+ 5

@ Timer Kookzones
De functie Timer Kookzones is een countdown die voor elke
kookzone, ook gelijktijdig, kan worden ingesteld
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Aan het einde van de ingestelde duur worden de kookzones
automatisch uitgeschakeld en wordt de gebruiker
gewaarschuwd met een geluidssignaal.

Activering van de functie Timer Kookzones
+ Raak de zone Selectie/Display (2) aan (druk op)

(power level 70)
+ Druk op G (6) van de betreffende kookzone

+ Gebruik de symbolen == + (5) om de duur van de
Timer in te stellen; deze wordt weergegeven in de
Zone/Display (4);

tijdens de instelling zal het symbool G (6) knipperen

Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere toetsen te
drukken om de Timer Kookzones te starten.

Opmerking : druk nogmaals, deze keer lang, op G (6) om
de Timer van de kookzone te resetten

De handeling kan naar wens op meerdere kookzones
herhaald worden.

Let op : elke kookzone kan een andere Timer ingesteld
hebben, op display (4) verschijnt de countdown van de
momenteel geselecteerde kookzone; is er geen kookzone
geselecteerd, dan wordt met druk op Display (4) de
countdown van de Timer “STAND-ALONE” weergegeven.
De manier van weergave van de countdown is gelijk aan
die van de Timer “STAND-ALONE” (zie vorige paragraaf
Timer “STAND ALONE [Onafhankelijke timer])

Wanneer de timer de countdown voltooit, wordt een
geluidssignaal afgegeven en wordt de kookzone
uitgeschakeld.

Voor de uitschakeling van de Timer:
+ selecteer de kookzone (2)
« stel de duur van de Timer in op ﬂﬂn’l door middel van

=+ 5

@ Power Limitation

Door middel van de functie Power Limitation kan de werking
van het product zo worden ingesteld dat het maximale
stroomverbruik van alle actieve kookzones wordt beperkt en
het totale stroomverbruik van de kookplaat de ingestelde
maximale waarde niet overschrijdt.

Opmerking: de instelling moet worden uitgevoerd met de
uitgeschakelde kookplaat, zonder te drukken op de toets

ON/ OFF(1), op het moment van aansluiting van de
kookplaat op het elektriciteitsnet of bij de nieuwe aansluiting
van het elektriciteitsnet, binnen 2 minuten.

Voor de instelling van de Power Limitation:



-drukop(A)

(de toets knippert, alleen gedurende de eerste 2 minuten dat
het product elektrisch gevoed wordt)

- houd ( A ) ingedrukt en druk, één voor één, op alle zones
voor Selectie/Display (2) van de kookzones, te beginnen met
de zone rechtsvoor (FR) en met de wijzers van de klok mee

RL-2 e | _2-RR
o1 e~
(] [
\ Ive I1° \
[ 1
] i
FL-2 “2-FR

- bij elke druk wordt er een kort geluidssignaal afgegeven

- nadat gedrukt is op alle Displays (2), kan de toets( A )
worden losgelaten

op dit punt:

- toont Display (2) van de zone linksachter (RL) op volgorde
afwisselend de symbolen “C” en “0”, om aan te geven dat de
instelling kan worden uitgevoerd:

selecteer het Display (2-RL) schuif vervolgens over de
Selectiebalk (3), tot op het Display de symbolen “C” en “8”
worden weergegeven, op het Display (2-FL) wordt de huidige
instelling weergegeven**

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** de standaardinstelling is gelijk aan 7,4 KW

Druk, om de instelling van de Power Limitation te
wijzigen,

- op Display (2) van de zone linksvoor (FL)

- schuif vervolgens over de Selectiebalk (3) om de nieuwe
instelling te selecteren

- druk, om de gemaakte keuze op te slaan, gedurende 2

seconden op de toets ON/OFF (1),; er wordt een lang
geluidssignaal afgegeven ter bevestiging van de uitgevoerde
instelling

@ Bridge Zones
De kookzones aan dankzij de functie Bridge, in staat om

gecombineerd te werken en zo één enkele zone met hetzelfde
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vermogensniveau te creéren. Deze functie staat toe om, in
geval van zeer grote pannen en platen, een gelijkmatige
bereiding te verkrijgen.

Het is mogelijk om de voorste kookzone “Master” te gebruiken
in combinatie met de overeenkomstige “Secundaire”
kookzone aan de achterzijde

(raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding om te
controleren voor welke zones deze functie geactiveerd kan
worden).

Voor de activering van de functie Bridge:

- selecteer gelijktijdig de twee kookzones die men wenst
te gebruiken

- op het Display (2) van de “secundaire” kookzone

" )
verschijnt het symbool ‘7 1"
- door middel van de Selectiebalk (3) kan het
Werkingsniveau (vermogen) worden ingesteld,
weergegeven op het Display (2) van de kookzone “Master”

- voor de deactivering van de Functie Bridge is het
voldoende de activeringsprocedure te herhalen

Opmerking: de Timer Kookzones, geactiveerd tijdens de
functie Bridge, heeft de automatische uitschakeling van beide
kookzones tot gevolg omdat ze in dit geval beschouwd
worden als één enkele gecombineerde zone.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGKAP

@ Inschakeling
Druk kort op (raak aan) @ ON/OFF (1) kookplaat/afzuigkap:

het symbool wordt verlicht;

door te blijven drukken, worden alle beschikbare functies
voor enkele ogenblikken weergegeven, vervolgens blijven
alleen de voornaamste functies actief; de andere functies
kunnen gebruikt worden, en worden later geactiveerd,
tijdens het gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK:

alle beschikbare functies worden gematigd verlicht; de
verlichting wordt pas sterker op het moment van
activering van de functies.

Druk nogmaals op om uit te schakelen
Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

* Inschakeling van het afzuigsysteem: Open de Flap raak
de Zone selectie (12) aan om het afzuigsysteem in te
schakelen.

Opmerking: De afzuigzone is voorzien van een mechanisch
draaiende FLAP. Het is noodzakelijk de FLAP te openen voor
het aanzetten van de kap om het afzuigsysteem te activeren.
De afzuigkap is voorzien van een sensor die de motor
automatisch stopt, als de FLAP bij geactiveerde afzuiging
volledig wordt gesloten. Alleen door de FLAP te heropenen



start het afzuigen opnieuw.

@ Aanzuigsnelheid (vermogen):

De afzuigkap heeft 3 niveaus voor
(vermogen)

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers:
naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;
naar links om het vermogensniveau te verlagen.

aanzuigsnelheid

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in
de zone Selectie/Display (12)

@ Power Booster [Vermogensboost]
Het product heeft 2 extra vermogensniveaus (hoger dan

niveau 3)

— Power Booster [Vermogensboost] 1 getimed
gedurende 15min

— Power Booster [Vermogensboost] 2 getimed

gedurende 5 min.,
waarna het vermogen terugkeert naar het eerder ingestelde
niveau.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij
niveau 3) om de Power Booster [Vermogensboost] 1 te
activeren

Het niveau Power Booster [Vermogensboost] 1 wordt
aangegeven in de zone Selectie/Display (12) met het
knipperende nummer “4”

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij
niveau 3) om de Power Booster [Vermogensboost] 2 te
activeren

Het niveau Power Booster [Vermogensboost] 2 wordt
aangegeven in de zone Selectie/Display (12) met het
knipperende symbool ” "

@ Automatische werking

De kap wordt ingeschakeld op de meest geschikte snelheid
en past het aanzuigvermogen aan op het maximale in de
kookzones gebruikte bereidingsniveau.

Wanneer de kookzones worden uitgeschakeld, zal de
afzuigkap zijn aanzuigsnelheid aanpassen door deze
geleidelijk te verminderen, om de resterende dampen en
geuren af te voeren.

Voor de activering van deze functie:

Druk op ( A ) (14)

Herhaal dezelfde handeling voor de deactivering.

Let op : wanneer tijdens de automatische werking op de
Selectiebalk (3) de snelheden van 1 tot 3 worden
geselecteerd, wordt de automatische werking onderbroken;
wanneer in plaats daarvan de Power Booster
[Vermogensboost] worden geselecteerd, wordt de
automatische werking aan het einde van de timing hervat; het

symbool ( A ) blijft ondertussen knipperen.

Opmerking: wanneer de kookplaat wordt uitgeschakeld terwijl
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de Automatische werking actief is, zal de uitschakeling van
de afzuigkap automatisch en geleidelijk plaatsvinden.

@ Indicator verzadiging filters
De kap geeft aan wanneer het noodzakelijk is om het
onderhoud van de filters uit te voeren:

Koolstof/Keramisch geurfilter
“FILTER"(13) gaat branden

Veftfilter
«FILTER"(13) knippert

Opmerking: deze functie is standaard gedeactiveerd
(raadpleeg voor de activering paragraaf “Activering
indicator verzadiging filters”)

@ Reset verzadiging filters
Druk, na het uitvoeren van het onderhoud van de filters

(vetfilter en/of koolstof/keramisch filter) lang op “FILTER” (13)

“FILTER"(13) gaat uit en de telling van de indicator wordt
opnieuw gestart.

@ Activering indicator verzadiging filters
Deze indicator is normaal gesproken gedeactiveerd.
Ga voor zijn activering als volgt te werk:

- schakel de kookplaatafzuiging in door middel van (D ;

- druk met de uitgeschakelde afzuigmotor en kookzones op de
Selectiezone (12)

- druk lang op ‘HOBD” (11) tot op Display (12) de
afwisselend knipperende letters “F” - “G” verschijnen

F = koolstof/keramisch geurfilter
G = veffilter

Koolstof/Keramisch geurfilter

— druk op Display (12) op het moment dat de letter ‘F”
verschijnt

—  druk op “FILTER” (13) — knipperende indicator

— druk nogmaals lang op ‘HOOD” (11) om de
activering van de indicator koolstoflkeramisch
geurfilter te bevestigen

Veffilter

— druk op Display (12) op het moment dat de letter “G”
verschijnt

—  druk op “FILTER” (13) — vast brandend lampje

— druk nogmaals lang op ‘HOOD” (11) om de

activering van de indicator veffilter te bevestigen



Vermogenstabel

Vermogensniveau

Soort bereiding

Gebruik
(de indicatie hangt af van de ervaringen en de
bereidingsgewoonten)

Ideaal om in korte tijd de temperatuur van het
Boost Snel verwarmen voedsel te verhogen tot het kookpunt, in het geval
Max van water, of snel kookvocht te verwarmen
vermogen deaal om aan te braden, een bereiding te starten,
89 Bakken - koken diepvriespoducten te bakken, water snel aan de
kook te brengen.
Aanbraden - fruiten - Ideaal om te fruiten, vocht aan de kook te houden,
7-8 . koken en grillen (gedurende korte tijd, 5-10
koken - grillen .
Hoog minuten).
vermogen Aanbraden - koken - laten Ideaal om te fruiten, vocht zachtjes aan de kook te
6-7 sudderen - houden, koken en grillen (gedurende gemiddelde
fruiten — grillen tijd, 10-20 minuten), accessoires voorwarmen
Koken - laten sudderen - fruiten Ideaal om te laden sudderen, vocht heel zachtjes
4-5 ) aan de kook te houden, koken (gedurende lange tijd).
- grillen
Afmaken van de pasta (mantecare).
Ideaal voor langdurige bereidingen (rijst, sauzen,
Koken - laten pruttelen - braadstukken, vis) met bijbehorend vocht (bijv.
Gemiddeld 3-4 inkoken - smeuig maken water, wijn, bouillon, melk), pasta afmaken, smeuig
vermogen maken (mantecare).
Koken - laten pruttelen - :(Ilcjgaal (\j/oor Iangfldur.lglelz bereldlnger;(hogveireden
2.3 inkoken - smeuig maken leiner dan een iter: rijst, sauzen, raa“stu en,
vis) in bijoehorend vocht (bijv. water, wijn,
bouillon, melk).
. Ideaal om boter zacht te maken, voorzichtig
Smelten - ontdooien — warm ) :
1-2 N chocolade te smelten; producten van kleine
houden - smeuig maken . .
afmetingen te ontdooien
Laag
vermogen Ideaal om kleine hoeveelheden voedsel warm te
1 Smelten - ontdooien — warm houden die nét bereid zijn of om schalen op
houden - smeuig maken temperatuur te houden en risotto's smeuig te
maken.
Vermogen Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke
OFF 9 Steunoppervlak aanwezigheid van restwarmte na afloop van de
nul I
bereiding, aangegeven door H-L-0)
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4. Onderhoud

Let op! Controleer voorafgaand op elke handeling voor
reiniging of onderhoud of de kookzones uitgeschakeld
zijn en of de warmte-indicator verdwenen is.

Onderhoud van de kookplaat

Schoonmaak

De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.
Belangrijk: Gebruik geen schuursponsjes of metaalsponsjes,
deze kunnen het glas beschadigen. Gebruik geen chemische
en irriterende reinigingsmiddelen zoals ovenspray of
vlekkenmiddelen. Laat na elk gebruik de bovenkant afkoelen
en schoonmaken om aangekoekte delen en viekken te
verwijderen. Gebruik een zachte doek, absorberend
keukenpapier of specificke producten voor het reinigen van de
kookplaat (volg de aanwijzingen van de fabrikant).

GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Belangrijk: In geval dat er per ongeluk en overvioedig
vloeistof uit de pannen wordt gemorst, is het mogelijk om de
afvoerklep te gebruiken, die zich aan de onderkant bevindt,
om eventuele resten te verwijderen en zo een maximale
hygiénische veiligheid te garanderen. afb. 16

Onderhoud van de afzuigkap

Reiniging

Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek. GEEN
GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN VOOR
DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten.

GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met warm
water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden
afgedroogd om oxidatieverschijnselen te voorkomen.

Veffilter

Verzameld de door de bereiding vrijgegeven vetdeeltjes
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer het
systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de filters
dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen, met de
hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en de korte
cyclus.

Het kan gebeuren dat het wassen in de vaatwasser het
metalen veffilter verkleurt maar de filtratie-eigenschappen
zullen absoluut niet wijzigen.

afb. 15.1.2-15.2.3

Filter Met Actieve Kool - Keramisch

(Alleen voor de Filterversie)

Vangt de door de bereiding veroorzaakte onaangename
geuren op

Het product is uitgerust met een set geurfiters. De
verzadiging van de geurfilters treedt op na min of meer
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langdurig gebruik, afhankelik van het soort koken en de
regelmaat van de veffilterreiniging. De geurfilters kunnen om
de 2/3 maanden warmteregenereerd worden in een
voorverwarmde oven op 200°C gedurende 45 minuten. Een
correcte  regeneratie  zorgt voor een  constante
filteringsefficiéntie voor 5 jaar.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven,
maar plaats ze in een ovenschaal en op een tussenliggende
hoogte.

afb. 15.2.1



Het opsporen van storingen

MOGELIJKE
FOUTCODE BESCHRIJVING OORZAKEN OPLOSSING
Het bedieningspaneel wordt De interne temperatuur Wacht tot de kookplaat is
E2 uitgeschakeld vanwege te hoge van de elektronische afgekoeld alvorens hem
temperatuur onderdelen is te hoog opnieuw te gebruiken
Verlies van de
E3 Ongeschikt recipiént magnetische Pan verwijderen
eigenschappen
De module wordt niet
Communicatieproblemen tussen gevoed; Koppel de kookplaat los
E5 de voedingskabel is niet van het elektriciteitsnet en

gebruikersinterface en inductiemodule

correct aangesloten of is
defect

controleer de aansluiting

Voor alle andere
foutmeldingen

(E...U...C...)

Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen

Klantenservice

Voordat u contact opneemt met de Servicedienst
1. Controleren of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen met behulp van de aanwijzingen beschreven onder "Problemen

oplossen”.

2. Het apparaat uit- en weer inschakelen om te controleren of het probleem verholpen is.
Als de storing na het uitvoeren van deze controles nog steeds aanwezig is, neem dan contact op met de dichtstbijzijnde

Servicedienst.
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ES

Siga escrupulosamente las instrucciones proporcionadas
en este manual. El fabricante no acepta responsabilidad
alguna por los posibles problemas, dafios o incendios
causados a la maquina procedentes del incumplimiento de las
instrucciones incluidas en el presente manual. El aparato esta
destinado sélo para el uso doméstico para la coccién de
alimentos y la aspiracion de los humos procedentes de la
coccion. No se admiten usos distintos a los indicados (por
ejemplo, calentar ambientes). El fabricante no se
responsabiliza por el uso inapropiado o los ajustes incorrectos
de los mandos.

El aparato puede tener un aspecto estético diferente al
mostrado en las ilustraciones de este manual, sin
embargo, las instrucciones para el uso, mantenimiento e
instalacion siguen siendo las mismas.

® Lea detenidamente las instrucciones:  contienen
importante informacién sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

@ No efectue variaciones eléctricas en el aparato.

@ Antes de instalar el aparato, compruebe que todos los
componentes no estén dafiados. De no ser asi, pongase
en contacto con su distribuidor e interrumpa Ila
instalacion.

@ Verifique la integridad del aparato antes de proceder con
la instalacion. De no ser asi, pongase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.

Nota: los elementos que estan marcados con el simbolo "(*)"

son accesorios opcionales suministrados Unicamente con

algunos modelos o elementos no suministrados, que deben
comprarse a parte.

@ 1. Advertencias

jCuidado!  Siga escrupulosamente las  siguientes
instrucciones: e Antes de realizar cualquier trabajo de
instalacion, desconecte el aparato de la red eléctrica. @ La
instalacion o el mantenimiento debe ser realizado por un
técnico cualificado, de conformidad con las instrucciones del
fabricante y en cumplimiento de la normativa local en materia
de seguridad. No repare ni sustituya ninguna parte del
aparato a menos que se indique especificamente en el
manual de uso. e La ley exige la puesta a tierra del aparato.
o E| cable de alimentacion debe ser lo suficientemente largo
para permitir la conexion del aparato, empotrado en el
mueble, a la red eléctrica. Para que la instalacién cumpla con
las normas de seguridad vigentes, es necesario un interruptor
de corte omnipolar bajo norma que asegure la desconexion
completa de la red eléctrica en condiciones de la categoria de
sobrecarga Ill, de acuerdo con las reglas de instalacion. e No
utilice tomas eléctricas mdltiples ni alargadores eléctricos. ®
Una vez finalizada la instalacion, los componentes eléctricos
no deberan ser accesibles al usuario. ® El equipo y sus
partes accesibles se calientan durante el uso. Tener cuidado
de no tocar los elementos de calentamiento. ® Asegurese de
que los nifios no jueguen con el aparato; procure vigilar a los
nifios y manténgalos a una distancia prudente, ya que las
partes accesibles pueden calentarse mucho durante el uso. e
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Para los portadores de marcapasos e implantes activos es
importante comprobar, antes del uso de la placa de induccion,
que el implante sea compatible con el aparato. @ Durante y
después del uso, no toque los elementos de calentamiento
del dispositivo. @ Evite el contacto con pafios u otro material
inflamable hasta que todos los componentes del aparato no
se hayan enfriado suficientemente, riesgo de incendio. @ No
coloque materiales inflamables sobre el dispositivo 0 en sus
proximidades. e Las grasas y aceites ya utilizados son
facilmente inflamables. Supervisar la coccion de los alimentos
ricos en grasas y aceites. ® Si la superficie se encuentra
agrietada, apague el aparato para evitar la posibilidad de una
descarga eléctrica. e El aparato no esta destinado a ser
puesto en funcionamiento por medio de un temporizador
externo o un sistema separado de control remoto. La coccion
sin supervision sobre una placa de coccidn con aceite o grasa
puede ser peligrosa y causar incendios. e El proceso de
coccion debe ser supervisado. Un proceso de coccion a corto
plazo debe ser supervisado continuamente. @ NUNCA intente
apagar el fuego con agua. En su lugar, apague el aparato y
use por ejemplo una tapa o una manta ignifuga para sofocar
las llamas. Peligro de incendio: no coloque objetos sobre las
superficies de cocciéon. e No utilice limpiadores de vapor,
riesgo de descargas eléctricas. ® No coloque objetos
metdlicos, tales como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas,
sobre la superficie de la placa de coccion ya que podrian
sobrecalentarse. @ Antes de conectar el aparato a la red
eléctrica: verifique la placa de datos (montada en la parte
inferior del aparato) para cerciorarse de que el voltaje y la
potencia se correspondan con aquellos de la red eléctrica y
que el enchufe sea adecuado. En caso de duda, pdngase en
contacto con un electricista cualificado.

Importante: e Después de su uso, apague la placa de
coccion por medio de su dispositivo de control sin tener en
cuenta el detector de ollas. e Evite derrames de liquidos, por
lo tanto, para hervir o calentar liquidos, disminuya el
suministro de calor. e No deje los elementos de
calentamiento encendidos con ollas o sartenes vacias o sin
recipientes. ® Una vez que haya terminado de cocinar,
apague la zona de coccién correspondiente. e Para la
coccion nunca use hojas de papel de aluminio , y nunca
coloque directamente productos embalados con aluminio. e
El aluminio fundiria y dafiaria irreparablemente su aparato. e
Nunca caliente latas o tarros de lata de alimentos sin haberlas
abierto previamente: jpodrian explotar! Esta advertencia
aplica para todos los otros tipos de placas de coccion. e El
empleo de una potencia elevada tal como la funcién Booster
no es adapta para el calentamiento de algunos liquidos, como
por ejemplo el aceite para freir. El calor excesivo puede ser
peligroso. En estos casos se recomienda usar una potencia
mas baja. e Los recipientes deben ser colocados
directamente sobre la placa de coccién y deben estar
centrados. Bajo ninguna circunstancia coloque otros objetos
entre la olla y la placa de coccién. e En situaciones de altas
temperaturas, el aparato disminuye automaticamente el nivel



de potencia de las zonas de coccion. @ Antes de cualquier
operacion de limpieza o mantenimiento, desconecte el
aparato de la red eléctrica quitando el enchufe o
desconectando el interruptor general de la habitacion. e Para
todas las operaciones de instalacion y mantenimiento es
preciso usar guantes de trabajo. e El aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afios de edad y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o con falta de experiencia y conocimiento, a
condicion de que estén bajo supervision o hayan recibido
instrucciones sobre el uso del aparato de forma segura y la
comprension de los peligros relacionados con el mismo. e
Asegurese de que los nifios no jueguen con el aparato. @ Las
operaciones de limpieza y mantenimiento no deben ser
llevadas a cabo por nifios sin ninguna supervision. e El local
debe disponer de suficiente ventilacion, cuando el aparato es
utilizado contemporaneamente con otros aparatos de
combustion de gases u otros combustibles. e El aparato debe
limpiarse con frecuencia tanto interna como externamente (AL
MENOS UNA VEZ AL MES), respete de todos modos cuanto
expresamente  indicado en las instrucciones de
mantenimiento. e La inobservancia de las normas de limpieza
del aparato y de la sustitucion y limpieza de los filtros causa
riesgos de incendios. @ Esta terminantemente prohibida la
coccion flambé. e El empleo de llamas libres es perjudicial
para los filtros y puede originar incendios, por lo tanto, se
debe evitar en cualquier circunstancia. e Se recomienda
mantener constantemente bajo control la coccion de
alimentos por fritura, para evitar que el aceite recalentado
arda. e jCuidado! : Durante el funcionamiento de la placa de
coccion, las partes accesibles del aparato pueden calentarse
considerablemente. @ jCuidado! No conecte el aparato a la
red eléctrica antes de haber terminado la instalacion por
completo. @ En lo que respecta a las medidas técnicas y de
seguridad que deben adoptarse para la evacuacién de los
humos, aténgase estrictamente a lo previsto en los
reglamentos de las autoridades locales competentes. e El
aire aspirado no debe encauzarse en una tuberia que se
utiliza para la evacuacién de los humos producidos por el
aparato de combustion de gas o de otros combustibles. ® jNo
utilice nunca el aparato sin la rejilla montada correctamente! ®
Utilice solo los tornillos de fijacion suministrados con el
aparato para la instalacién o, si no se suministran , compre el
tipo de tornillos adecuado. Utilice tornillos de longitud correcta
tal como especificado en la Guia de instalacion.  Cuando
este aparato y otros aparatos alimentados con una energia
que no sea electricidad estan en funcionamiento
contemporaneamente, la presion negativa en la habitacion no
debe superar 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Es importante conservar
este manual para poder consultarlo en cualquier momento. En
caso de venta, cesion o traslado, asegurese de que éste
permanezca junto con el producto. e Las campanas
extractoras y otros extractores de humos de cocina pueden
afectar negativamente al funcionamiento seguro de los
aparatos que queman gas u otros combustibles (incluidos los
de otras habitaciones) debido al reflujo de los gases de
combustion. Estos gases pueden causar una intoxicacion por
mondxido de carbono. Tras la instalacién de una campana
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extractora u ofro extractor de humos de cocina, el
funcionamiento de los aparatos de gas con conductos de
ventilacion debe ser comprobado por una persona
competente para garantizar que no se produzca el reflujo de
los gases de combustion.

& Conexion eléctrica

Fig.7-71-7.2-7.3

o Desconecte el aparato de la red eléctrica. e La instalacion
debe ser realizada por personal profesionalmente cualificado
y con conocimiento de las normas vigentes en materia de
instalacion y seguridad. e El fabricante declina cualquier
responsabilidad sobre las personas, animales o cosas, en
caso de incumplimiento de las instrucciones proporcionadas
en el presente capitulo. @ El cable de alimentacién debe ser
lo suficientemente largo para permitir el desmontaje de la
placa de coccién de la encimera. e Aseglrese de que la
potencia indicada en la placa de datos, montada en la parte
inferior del aparato, corresponda a la del local en el que se va
instalar. @ No utilice cables de extension. e El cable eléctrico
de puesta a tierra debe ser 2 cm mas largo que los otros
cables. @ Si el electrodoméstico no esta equipado con cable
de alimentacion, utilice uno con seccion minima de los
conductores igual a 2,5 mm2 para voltajes de hasta 7200
vatios; mientras que para voltajes superiores deben ser de 4
mm2. e En ningin momento el cable debe alcanzar una
temperatura de 50°C por encima de la temperatura ambiente.
e FE|I aparato estd destinado a estar conectado
permanentemente a la red eléctrica.

e jCuidado! Antes de volver a conectar el circuito a la red
eléctrica y verificar su correcto funcionamiento, siempre
compruebe que el cable de la red haya sido correctamente
instalado. e jCuidado! La sustitucion del cable de
interconexién debe ser realizada por el servicio de asistencia
técnica autorizado o por una persona con una cualificacion
similar.

Nota: el producto cuenta con una funcién Power Limitator que
permite programar un umbral de absorcion maximo kw

El ajuste debe realizarse cuando se lleva a cabo la conexion
del producto a la red eléctrica o en el momento de la
reconexion de la red eléctrica misma (en los 2 minutos
sucesivos). Dimensionar la proteccion de la instalacion
eléctrica en funcion del nivel de Limitacion de Potencia
seleccionado. Para la secuencia de ajuste del Power
Limitation consulte la seccion Funcionamiento de este
manual.

Instalacion

e La instalacion, ya sea eléctrica o mecéanica, debe ser
llevada a cabo por personal especializado.

El aparato estd disefiado para ser empotrado en una
encimera de 2-6 cm de espesor, en caso de instalacion TOP;
2,5-6 cm en caso de instalacion FLUSH.

La distancia minima entre la placa de coccion y la pared debe
ser de al menos 5 cm en el frente, al menos 4 cm en el lateral
y al menos 50 cm de las unidades de la pared superior.



NB = Las distancias recomendadas son indicativas: al disefiar
los espacios, siga las indicaciones del fabricante de la cocina.

Montaje

Antes de iniciar la instalacion:

+ Después de desembalar el producto verifique que no
se haya dafiado durante el transporte y en caso de
problemas, contacte con el distribuidor o el Servicio
de Atencion al Cliente, antes de proceder a la
instalacion.

+  Asegurese de que el producto comprado sea de un
tamafio adecuado para la zona de instalacién escogida.

+  Asegurese de que en el interior del embalaje no haya
(por motivos de transporte) materiales de embalaje (tales
como bolsas con tornillos, garantias, etc.) que, en su
caso, deberan ser quitados y guardados.

« Verifique también que cerca de la zona de instalacién se
encuentre disponible una toma de corriente

Preparacion del mueble para el empotrado:

- El producto no puede ser instalado encima de dispositivos
de refrigeracion, lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras o
secadoras.

- Realice todos los trabajos de corte del mueble antes de
montar la placa de coccién y elimine cuidadosamente las
virutas o los residuos de aserrin.

- para optimizar la instalacion filtrante es recomendable

realizar una fisura en el zécalo donde poder introducir

una rejilla comercial

IMPORTANTE: utilizar un adhesivo de sellado de un
componente (S), que tenga una resistencia a la
temperatura de hasta 250°; antes de la instalacion, las
superficies que se van a pegar deben limpiarse
cuidadosamente eliminando cualquier sustancia que
pueda comprometer su adhesion (por ejemplo: agentes
desmoldeantes, conservantes, grasas, aceites, polvo,
residuos de adhesivos antiguos, etc.); el adhesivo se
debe distribuir uniformemente en todo el perimetro del
marco; después del encolado, déje secar el adhesivo
durante unas 24 horas.

jCuidado! La falta de montaje de tornillos y elementos de
fijlacion segun lo indicado en estas instrucciones puede
comportar riesgos de naturaleza eléctrica.

Nota: para una correcta instalacién del producto es
recomendable aplicar en los conductos un adhesivo con las
siguientes caracteristicas:

- film elastico de PVC suave, con adhesivo a base de acrilato
- que cumpla la normativa DIN EN 60454

- retardante de llama

- resistencia excelente al envejecimiento

- resistencia a los cambios de temperatura

- se puede utilizar con bajos valores de temperatura

El aparato esta elaborado para ser utilizado en
combinacion con un KIT sensor Window (no
suministrado por el fabricante).

Instalando el KIT sensor Window (solo en el caso de uso en
modalidad ASPIRANTE), la aspiracion del aire dejard de
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funcionar cada vez que la ventana, presente en la habitacion
en la cual se aplica el KIT, esté cerrada.

+ La conexion eléctrica del KIT al aparato debe ser
realizada por personal técnico cualificado vy
especializado.

« El KIT debe ser certificado por separado de acuerdo a
las normas de seguridad pertinentes al componente y a
su utilizacion con el aparato. La instalacion debe ser
realizada de acuerdo a las reglamentaciones vigentes
para la instalaciones domésticas.

ATENCION:

« el cableado del KIT para conectar al aparato debe ser
parte de un circuito certificado con muy baja tension de
seguridad (SELV).

« el fabricante de este aparato rechaza toda
responsabilidad por eventuales inconvenientes, dafos,
incendios provocados por defectos y/o problemas de mal
funcionamiento y/o instalacion inadecuada del KIT.

Este aparato cumple los requisitos de la Directiva Europea
2012119/CE - UK SI 2013 No03113, sobre Residuos de
Aparatos Eléctricos y Electrénicos (RAEE). Asegurandose de
que este producto se deseche correctamente, el usuario
ayudara a evitar posibles consecuencias negativas para el

medio ambiente y la salud. El simbolo wmsm en el producto o
en la documentacion adjunta indica que este producto no
debe ser tratado como un desecho doméstico, sino que debe
ser llevado a un punto de recoleccion adecuado para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Para la
eliminacion del producto siga las normativas locales para la
eliminacion de residuos. Para obtener mas informacion sobre
el tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este producto,
pongase en contacto con las autoridades locales, el servicio
de recoleccion de residuos domésticos o con la tienda donde
se ha comprado el producto.

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Rendimiento: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Recomendaciones para la correcta utilizacion con el fin de
limitar el impacto sobre el medio ambiente: Cuando empiece
a cocinar, encienda el aparato a la velocidad minima,
dejandolo encendido unos minutos incluso después de
terminar de cocinar. Aumente la velocidad solo si se produjera
una gran cantidad de humo y vapor, accionado la funcion
booster solamente en los casos extremos. Para que el
sistema de reduccion de olores, se mantenga eficiente, es
preciso sustituir, cuando fuera necesario, elllos filtros de
carbon. Para que el filtro de grasa se mantenga eficiente, es
preciso limpiarlo cuando fuera necesario. Para optimizar la
eficiencia y reducir al minimo el ruido, utilice el diametro



maximo del sistema de canalizacion que figura en este
manual.

2. Utilizacion

Recipientes para la coccién

Utilizar solo ollas con el simbolo

Importante:

para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa, no

utilice:

« recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

« recipientes de metal con una base esmaltada;

+ recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la
superficie de la placa;

* nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre Ila
superficie del panel de control de la placa.
iNo todas las ollas de induccién funcionan eficientemente
debido a los fondos parcialmente constituidos de material
ferromagnéticol Cuando se compran ollas o sartenes,
comprobar que:

+ el fondo estd completamente hecho de material
ferromagnético. De lo contrario, tanto la eficiencia de la
transmision de calor como su uniformidad se veran
disminuidas, con temperaturas de la superficie de la
olla/sartén inadecuadas para la coccion.

iNO!

+ El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y
puede que ni siquiera sea reconocido por los inductores.

iNO!

+  Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.
Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el
plato, disminuyendo su eficiencia y empeorando la
experiencia de coccion.

\ Fi =

’
’ iSl!
Importante: nunca apoye ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.

Recipientes ya existentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético con
un simple iman. Las ollas no son adecuadas si no se detectan
magnéticamente. Las indicaciones mencionadas en el parrafo

73

anterior también se aplican en este caso.

Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de coccion no se encienden.

Para ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada
area, consulte la parte correspondiente en este manual.

Ahorro energético

Para obtener mejores resultados se recomienda:

- Usar ollas y sartenes cuyo diametro del fondo sea igual al de
la zona de coccion.

- Use Unicamente ollas y sartenes con fondos planos.

- Siempre que sea posible, mantenga la tapa sobre las ollas
durante la coccion

- Cocine verduras, patatas, etc. en una pequefia cantidad de
agua para reducir el tiempo de coccion.

- El uso de ollas a presién reduce aln mas el consumo de
energia y el tiempo de coccion

- Coloque la olla en el centro de la zona de coccién dibujada
en la placa.

Uso de la placa de coccion
El sistema de coccidn por induccidn se basa en el fenémeno
fisico de la induccion magnética. La caracteristica
fundamental de este sistema es la transferencia directa de
energia del generador a la olla.
Beneficios:
Comparada con las placas de coccion eléctricas, su placa de
induccion es:
- Mas segura: menor temperatura sobre la superficie del
vidrio.

Mas rapida: tiempos menores de calentamiento de
alimentos.
- Mas precisa: la placa reacciona inmediatamente a los
mandos
- Mas eficiente: el 90% de la energia absorbida se trasforma
en calor. Ademas, una vez que se retira la olla de la placa, la
transmision de calor se interrumpe de inmediato, evitando asi
pérdidas innecesarias de calor.
Empleo del aspirador
El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la version
aspirante de evacuacion externa o bien en la version filtrante
de recirculacion interior.

Consulta los sitios www.elica.com y www.shop.elica.com para
comprobar la gama completa de kits disponibles, para realizar
las diferentes instalaciones, tanto en version filtrante como en
aspirante.

@ Version aspirante

Los vapores se expulsan al exterior a través de una serie de
tuberias (deben comprarse a parte) fijadas a la brida de
empalme incluida en el suministro.

El didmetro del tubo de descarga debe ser igual al didametro
del aro de empalme:

- en caso de salida rectangular 222 x 89 mm



- en caso de salida redonda @ 150 mm (¥)

Para més informacion véase la pagina correspondiente a los
accesorios de la version aspirante en la parte ilustrada de
este manual. Empalme el producto en tuberias o agujeros de
descarga en la pared con didmetro equivalente al de la salida
de aire (brida de empalme).
El empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con
diametro inferior conllevara una disminucion en términos de
rendimiento de aspiracién y un aumento drastico del ruido.
Por lo tanto no se acepta responsabilidad alguna por ello.
Usar un conducto lo mas corto posible.
Usar un conducto con la menor cantidad de codos
posibles (angulo méaximo del codo 90°).

@ Evitar cambios bruscos de seccion del conducto

Version filtrante

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para
grasas Y filtros para olores, antes de ser reintroducido en la
habitacion. Para mas informacion ver la pagina de accesorios
del manual de instalacion: version filtrante.

Advertencia: En el caso de descarga dentro del mueble,
prever una seccion minima de paso del aire mediante el

panel del zocalo de aproximadamente 120cm?.
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3. Funcionamiento

Panel de control

Teclas tactiles (TOUCH)/Pantalla

1.
2,

3.

ON/OFF de la placa de coccion/sistema aspirante
Seleccion zona de coccion/Pantalla de la zona de
coccion

Aumento/disminucion del nivel de potencia de
coccion y de la velocidad (potencia) de aspiracion
Visualizacion del nivel de potencia de coccion y de
la velocidad (potencia) de aspiracion

Activacion Timer “STAND ALONE”

Pantalla: Timer “STAND ALONE"/Timer de la zona
de coccion.

Aumento/Disminucién  tiempo  Timer
ALONE"/Timer de la zona de coccion
Activacion Timer Zonas de coccion
Indicador Timer Zonas de coccion activo
Activacion Automatic Heat Up.

“STAND

13.
14.
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Activacion ~ Temperature ~ Manager  (Gestion
Temperatura) (Warming Function) (Funciéon de
calentamiento)

Pausa

Key Lock (Cerradura con llave)

. Indicador Aspirador activo

Activacion del indicador de saturacion de los filtros
Seleccidn/Activacion aspirador

Pantalla del aspirador

Pantalla de saturacién Filtro carbén/ceramico —
Filtro de grasas

Reset (Reajuste) Saturacion Filtros

Activacion funcién automatica aspirador



EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

Antes de iniciar:

Todas las funciones de esta placa de coccion estan
disefiadas para cumplir con las méas estrictas normas de
seguridad.

Por esta razon:

* Algunas funciones no se activan, o bien se desactivan
automaticamente en ausencia de ollas sobre la zona de
coccion o cuando estan colocadas de manera incorrecta.
+ En otros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcion seleccionada requiere un ajuste adicional que no se
da (por ejemplo: “Encender la placa de coccion” sin
“Seleccionar la zona de coccion” y la “Temperatura de
ejercicio”, o la “Funcion Lock” (Funcion bloqueo) o la
“Timer”).(Temporizador)

jCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado el
apagado de la zona de coccion puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en el
display de las zonas de coccion, aparece el simbolo T para
indicar que se esta en esta etapa.
Espere a que el indicador se apague antes de acercarse a la
zona de coccion.

Display (Pantalla) zona coccion
En las pantallas correspondientes a las zonas de coccidn, se
indica:

Zona de coccién encendida 0
Nivel de potencia ! 9.p
Residual  Heat Indicator | }o
(Indicador de Calor Residual)

Pot Detector (Detector de |~
ollas) -
Funcion Bridge activada n
Funcién Temperature Manager | ,
(Gestion Temperatura)
activada

Funcién Pausa H
Funcién Automatic Heat UP | /=

(Calentamiento Automatico)

Caracteristicas de la placa

@ Safe Activation (Activacion de Seguridad)

El producto se activa sélo con presencia de ollas en las zonas
de coccion: el proceso de calentamiento no se activa o bien
se interrumpe en caso de ausencia de ollas.
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@ Pot Detector (Detector de ollas)
El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccion.

@ Safety Shut Down (Apagado de Seguridad)

Por motivos de seguridad, cada zona de coccidn cuenta con
un tiempo de funcionamiento maximo que depende del nivel
de potencia programado.

@ Residual Heat Indicator (Indicador de Calor Residual)
Con el apagado de una o méas zonas de coccion la presencia
del calor residual es indicada a través de una sefial visual en
la pantalla de la zona correspondiente, mediante el simbolo

H

Funcionamiento
Nota: Para activar una funcion cualquiera, es preciso activar
previamente la zona que se desea utilizar

@ Encendido
Presione (toque) brevemente (D ON/OFF (1) placa de

coccion/ aspirador: el simbolo se ilumina;

continuando a presionar, todas las funciones disponibles
se haran visibles por algunos instantes,
despuéspermaneceran activas solamente las principales;
las otras podran ser utilizadas, y se activaran,
sucesivamente, durante el uso del dispositivo.

IMPORTANTE :

todas las funciones disponibles resultaran iluminadas
con luz de ligera intensidad, que se hara mas intensa
solamente en el momento que seran activadas.

Presione de nuevo (D para apagar
Nota: Esta funcion es prioritaria sobre todas las demas.

@ Seleccion de las zonas de coccion
Toque (presione) el area de Seleccion/Display (Pantalla) (2)
correspondiente a la zona de coccidn deseada.

@ Power Level (Nivel de Potencia)

La placa esta dotada de 9 niveles de potencia

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccion (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado sera visualizado en el
area de Seleccion/Display (Pantalla) (2)



@ Power Booster (Amplificador de Fuerza)

El producto cuenta con un nivel de potencia adicional
(superior al nivel 9), que permanece activo durante 5
minutos, sucesivamente la potencia regresa al nivel que se
estaba usando anteriormente.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra

de seleccion (3) (sobre en nivel 9) y activar el Power Booster
(Amplificador de Fuerza)

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) esta indicado
en el area de Seleccion/Display (2) con el simbolo” "

@ Key Lock (Cerradura con llave)

El Key Lock permite bloquear las programaciones de la placa,
para impedir manipulaciones accidentales, dejando activas
las funciones ya programadas.

Activacion:

* presione (10)
Repita la operacion para desactivar.
Nota : si es presionada cualquier otra funcién durante la Key

Lock activa el simbolo , parpadeara para indicar que la
funcion esta en uso y debe ser eventualmente desactivada
para poder actuar en la placa.

@ Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)

La funcion Automatic Heat UP (Calentamiento Automaético)
permite llevar mas rapidamente a régimen la potencia
programada; con esta funcion tenemos la ventaja de tener
una coccion mas rapida, pero sin el riesgo de quemar los
alimentos, porque la temperatura no sobrepasa la del nivel
programado.

Esta funcion esta disponible para los niveles de potencia 1 -8

Activacion: .
i

+ desde zona de coccién encendida presionar = (7)

+ en el Display (2) es visualizada una A parpadeante,

que se alterna a la potencia configurada en la zona

coccion

Aumentando el nivel de potencia de la zona de coccion :
la funcién Automatic Heat Up (Calentamiento Automatico)
permanece activa, con la nueva configuracién de
temperatura;
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Disminuyendo el nivel de potencia de la zona de coccion :
la funcién Automatic Heat (Calentamiento Automatico) se
desactiva.

Nota : seleccionando contemporaneamente otra zona de
iy
coccion, el simbolo T (7) regresara a estar iluminado
con luz de ligera intensidad, y se podra asi proceder,
también para esta zona, a la activacion de la funcion; la
funcién permanece de cualquier modo activa en la zona
donde ha sido ya configurada, como es sefialado en el
Display (2)

@ Temperature Manager (Gestion Temperatura) (Warming
Function) (Funcién de Calentamiento)

Temperature Manager (Gestion Temperatura) es una funcién
de control que permite el mantenimiento del calor a una
temperatura constante, a un nivel de potencia optimizado;
ideal para mantener en calor los alimentos ya listos. La
funcion Temperature Manager (Gestion Temperatura) se

activa en la primera presién de la tecla E
En el display (2) de la zona que esta trabajando en
Temperatu_re Manager (Gestion Temperatura) aparece el

simbolo Al
Nota : seleccionando contemporadneamente otra zona de

-

-
coccion, el simbolo a: (8) regresara a estar iluminado con
luz de ligera intensidad, y se podra asi proceder, también
para esta zona, a la activacion de la funcion; la funcion
permanece de cualquier modo activa en la zona donde ha
sido ya configurada, como es sefialado en el Display (2)

* Presione una vez mas E (8) para desactivar y
apagar, hasta llevar el nivel visualizado en el Display (2) a

1
Yy

Nota : si hay mas zonas que trabajan en Temperature
Manager (Gestion Temperatura) (Warming Function) (Funcion
de Calentamiento) seleccionar primero la zona deseada
mediante la zona de Seleccion (2) ;

la funcion se puede desactivar ademéas mediante la Barra de
Seleccion (3), llevando el Power Level a (Nivel de Potencia)

[y
u‘-‘n.
@ Pausa

La funcion Pausa permite suspender cualquier funcién activa
en la placa, llevando a cero la potencia de coccién.
Activacion:

* presione I I "(9)



+ es visualizada una I I parpadeante en los display (2)

Para desactivar la funcion:

. presionel |(9) la Barra de Seleccion (3) se ilumina

+ presione/recorra en la Barra de Seleccion (3) para
desactivar la funcion

Nota : la desactivacion restaura las condiciones de la placa
antes de la pausa, la placa continla a trabajar con las mismas
configuraciones precedentemente aplicadas.

Nota : si después de 10 minutos, la Funcion Pausa no es
desactivada, la placa se apaga automéaticamente.

Nota: la Funcion Pausa no tiene impacto en la aspiracion

@ Timer “STAND ALONE” (INDEPENDIENTE)

La funcion Timer es una cuenta atras independiente de las
zonas de coccion (y de la zona aspirante).

El Timer se activa presionando la Zona/Display (4)

Utiice los simbolos == == (5) para configurar la duracion
del Timer,que es visualizada en el Zona/Display (4)

Nota : espere 10 segundos sin presionar ninguna otro mando,
para que la cuenta atras inicie.

El formato del Timer es 3.0
-0 para las horas
-00 para los minutos

Nota:el temporizador se puede configurar hasta un maximo
de 1hy 59 min

En la Zonal/Display (4) sera visualizado el tiempo remanente;
al final de la cuenta atras sera emitida una sefial actstica

Nota : en la visualizacion de la cuenta atras, para un tiempo
restante inferior a los 10 minutos, se tendra el siguiente
formato

- . minutos

-00 segundos

con punto de luz fija

Para el apagado del Timer:
+ seleccione Zonal/Display (4)
+ configure la duracion del Timer enJ00, mediante

+ 5

@ Timer Zonas de Coccién

La funcion Timer Zonas de Coccidn es una cuenta atras que
es posible configurar, también contemporaneamente, en cada
zona coccion
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Al final del periodo configurado las zonas coccion de apagan
automaticamente y el usuario es advertido con respectiva
sefial acustica.

Activacion de la funcion Timer Zonas de Coccion

* Toque (presione) el area de Seleccion/Display (2) (power
level #0) (Nivel de Potencia)

+ Presione G (6) relativo a la zona de coccién

+ Utilice los simbolos == (5) para configurar la duracion
del Timer ,que es visualizada en el Zona/Display (4);

durante la configuracion el simbolo (6) esta parpadeante
Nota : espere 10 segundos sin presionar ninglin otro mando,
para que el Timer Zona de Coccidn inicie.

Nota : presionando de nuevo de modo prolongado G (6),
el Timer de la zona coccion es reseteado

Si lo desea, repita la operacion para mas zonas de
coccion.

Nota : cada zona de coccion puede tener configurado un
Timer diverso; en el display (4) aparecera la cuenta atras de
la zona de coccion seleccionada en ese momento; si ninguna
zona es seleccionada, presionando en el Display (4) es
visualizada la cuenta atras del Timer “STAND-ALONE”
(INDEPENDIENTE).

La modalidad de visualizacion de la cuenta atras es la
misma del Timer “STAND-ALONE” (INDEPENDIENTE) (ver
parrafo precedente Timer “STAND ALONE

INDEPENDIENTE) (I

Cuando el timer ha terminado la cuenta atras es emitida una
sefial acustica y la zona de coccidn se apaga.

Para el apagado del Timer:
+ seleccione la zona de coccion (2)
+ configure la duracion del Timer en 000, mediante

=+ 5

@ Power Limitation (Limitacion de energia)

La funcion Power Limitation permite configurar el
funcionamiento del producto limitando la absorcion maxima y
regulando la potencia de absorcion de todas las zonas de
coccion activas, haciendo de manera, que la absorcion total
de la placa, no supere el nivel maximo de absorcién
configurado.

Nota : la configuracion se debe realizar con la placa apagada,

sin presionar la tecla ON/OFF (1) , en el momento de la
conexion de la placa de coccion a la red eléctrica, o ala
reconexion de la red eléctrica misma, dentro de los 2 minutos
sucesivos.



Para configurar el Power Limitation (Limitacion de
energia) :

- presione( A )

(que estara parpadeante, solamente por los primeros 2
minutos desde la alimentacion del producto)

- continuando a mantener presionado ( A ) presione, una a
la vez, todas las areas de Seleccion/Display (2) de las zonas
de coccion, en sentido antihorario partiendo de la zona frontal
derecha (FR)

RL-2 e | _2-RR
o1 e~
(] [
\ Ive I1° \
[ 1
] i
FL-27 “2-FR

- con cada presion sera emitida una breve sefial acustica

- una vez presionados todos los Display (2), sera posible
soltar la tecla( A

en este punto:

- ¢l Display (2) de la zona posterior izquierda (RL) mostrara

. ., [P TP ] P

en secuencia alternada los simbolos 'C" y 0', para indicar

que es posible realizar la configuracion:

seleccione el Display (2-RL)

recorra sucesivamente en la Barra de seleccion (3), hasta
H 3 . . ’ “an

que en el Display no seran visualizados los simbolos 'C" y

8" enel Display (2-FL) sera mostrada la configuracién
actual™

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** de default la configuracion esta programada a 7,4 KW

Para cambiar la configuracion del Power Limitation
(Limitacion de energia)

- presione el Display (2) de la zona frontal izquierda (FL)

- recorra sucesivamente en la Barra de seleccion (3), para
programar la nueva configuracion

- para guardar la seleccion realizada presione la tecla (D
ON/OFF (1), por 2 segundos; sera emitida una sefial acUstica
prolongada para confirmar la realizacion de la configuracion
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@ Bridge Zones

Las zonas de coccion gracias a la funcion Bridge, pueden
funcionar en modalidad combinada creando una zona Unica
con el mismo nivel de potencia. Esta funcion posibilita una
coccion homogénea con fuentes y ollas de gran tamafio.
Es posible utilizar en modalidad combinada, la zona de
coccion frontal “Master” con la correspondiente en la parte
posterior “Secundaria”

(para comprobar cudles son las zonas en las que esta
prevista esta funcién, consulte la parte ilustrada de este
manual)

Para activar la Funcion Bridge:

- seleccione contemporaneamente las dos zonas de
coccion que se desean utilizar

- en la Pantalla (2) de la zona de coccion “Secundaria”

aparece el simbolo “ l’"

- mediante la Barra de seleccion (3) sera posible
configurar en Nivel (Potencia) de ejercicio, que sera
visualizado en la Pantalla (2) de la zona de coccién “Master”

- para desactivar la Funcién Bridge es suficiente repetir el
mismo procedimiento activacion

Nota : il Timer Zone di Cottura, attivato durante la Funzione
Bridge, comportera lo spegnimento automatico di entrambe le
zone di cottura ; essendo considerate, in questo caso, come
unica area combinata.

EMPLEO DEL ASPIRADOR
@ Encendido
Presione (toque) brevemente # ON/OFF (1) placa de

coccion/ aspirador: el simbolo se ilumina;

continuando a presionar, todas las funciones disponibles
se haran visibles por algunos instantes,
despuéspermaneceran activas solamente las principales;
las otras podran ser utilizadas, y se activaran,
sucesivamente, durante el uso del dispositivo.

IMPORTANTE :

todas las funciones disponibles resultaran iluminadas
con luz de ligera intensidad, que se hara mas intensa
solamente en el momento que seran activadas.

Presione de nuevo (D para apagar
Nota: Esta funcion es prioritaria sobre todas las demas.

* Encendido del sistema aspirante: Abrir la Solapa tocar la
Zona de seleccion (12) para activar el sistema aspirante.
Nota: El area de aspiracion esta equipada con un FLAP
mecanico giratorio. Es necesario abrir el FLAP antes de
encender la campana para activar el sistema aspirante. La
campana esta equipada con un sensor que, cuando la
aspiracion esta activada, detiene el motor automaticamente si



el FLAP est& completamente cerrado. La aspiracion solo
comienza nuevamente cuando se vuelve a abrir el FLAP.

@ Velocidad (potencia) de aspiracion:

El aspirador esté dotado de 3 niveles de velocidad (potencia)
de aspiracion

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccion (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado sera visualizado en el
area de Seleccion/Display (Pantalla) (12)

@ Power Booster (Amplificador de Fuerza)

El producto esta dotado de 2 niveles de potencia

suplementarios (ademas del nivel 3)

—  Power Booster (Amplificador de Fuerza) 1 :
temporizado por 15min

—  Power Booster (Amplificador de Fuerza) 2 :
temporizado por 5 min.,

después la potencia regresa al nivel precedentemente

configurado.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccion (3) (ademas del nivel 3) y active el Power
Booster (Amplificador de Fuerza) 1

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) 1 esta
indicado en el area de Seleccion/Display (12) con el numero
“4” parpadeante

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra
de seleccion (3) (ademas del nivel 3) y active el Power
Booster (Amplificador de Fuerza) 2

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) 2 esta
indicado en el area de Seleccion/Display (12) con el simbolo”
" parpadeante

@ Funcionamiento automatico

La campana se enciende a la velocidad mas adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracién al nivel maximo de
coccion usado en las zonas de coccion.

Cuando las zonas de coccion son apagadas, la campana
adapta su velocidad de aspiracion, disminuyéndola
gradualmente, de modo de eliminar vapores y olores

residuos.

Para activar esta funcion:

Presione ( A ) (14)

Repita la operacion para desactivar.

Nota : si durante el funcionamiento automatico son
seleccionadas desde la Barra de seleccion (3) las
velocidades desde 1 a 3, el funcionamiento automatico se
interrumpe;

si en cambio se seleccionan los Power Boster (Amplificador
de Fuerza), el funcionamiento automatico retomara al final de

la temporizacion, mientras tanto el simbolo “ A
permanece parpadeante.

Nota: en caso de apagado de la placa con Funcionamiento
automatico activo, el apagado del aspirador se realizara
automaticamente, de modo gradual.

@ Indicador de saturacion filtros

La campana indica cuando es necesario llevar a cabo el
mantenimiento de los filtros:

Filtros olores carbén/ceramicos

“FILTER"(13) se enciende

Filtro grasas

“FILTER"(13) parpadea

Nota : esta funcion esta deshabilitada de default (ver
como habilitarla en el parrafo” Activacion indicador
saturacion filtros”)

@ Reset saturacion filtros

Después de haber realizado el mantenimiento de los filtros
(grasas ylo carbén/ceramicos) presione de modo prolongado
«FILTER~» (13);

“FILTER"(13) se apaga, haciendo volver a partir el conteo
del indicador.

@ Activacion indicador saturacion filtros
Este indicador generalmente esta desactivado.
Para activarlo, proceda del modo siguiente:

- encienda la placa aspirante mediante (D ;

- con motor de aspiracién y zonas de coccion apagadas
presione la Zona de seleccion (12)

- presione de modo prolongado ‘HOOD” (11) hasta que
no aparezcan en el Display (12) las letras “F” - “G”
parpadeantes alternadas

F = filtros olor carbon/ceramicos
G =filtro grasas

Filtros olor carbon/ceramicos

— presione en el Display (12) en el momento que aparece
la letra “F”

—  presione “FILTER” (13) — |uz parpadeante

—  presione de nuevo de modo prolongado ‘HOBD” (11)
para confirmar la activacion del indicador filtros
olores carbon/ceramicos

Filtro grasas

— presione en el Display (12) en el momento que aparece
la letra “G”

—  presione “FILTER” (13) — |z fija

—  presione de nuevo de modo prolongado ‘HOBD” (11)

para confirmar la activacion del indicador filtro grasas



Tablas de potencia

Nivel de potencia

Tipo de coccion

Uso del nivel
(la indicacion combina la experiencia y los habitos
de coccion)

Ideal para elevar en breve tiempo la temperatura de la
Boost Calentar rapidamente comida hasta alcanzar una ebullicion rapida, en caso de
Max potencia agua o rapidamente calentar liquidos de coccién
. . Ideal para dorar, iniciar una coccion, freir congelados,
89 Freir - hervir R
hervir rapidamente
. N Ideal para freir, mantener la ebullicion viva, cocinar y
7-8 Dorar - sofreir - hervir - grillar , - .
asar a la parrilla (breve duracion, 5-10 minutos)
Alta potencia . deal para sofreir, mantener una ebullicion ligera,
Dorar - cocinar - estofar — . . - .
6-7 AR cocinar y asar a la parrilla (duracién media, 10 a 20
sofreir - grillar . .
minutos), precalentar accesorios
45 Cocinar - estofar — sofreir - Ideal para estofar, mantener ebullicion delicada, cocinar
grillar (larga duracion). Condimentar la pasta
Ideal para cocciones de larga duracion (arroz, salsas,
3.4 Cocinar - cocinar a fuego lento - | asados, pescado), en presencia de liquidos de
Media adensar - condimentar acompafiamiento (por ejemplo, agua, vino, caldo,
potencia leche), condimentar la pasta
Ideal para una coccién de larga duracion (volimenes
2.3 Cocinar - cocinar a fuego lento — | inferiores a un litro: arroz, salsas, asados, pescado), en
adensar - condimentar presencia de liquidos de acompafiamiento (por ejemplo
agua, vino, caldo, leche)
12 Fundir- descongelar — mantener | Ideal para ablandar mantequilla, derretir suavemente el
caliente - condimentar chocolate, descongelar productos pequefios
Baja potencia . Ideal para mantener calientes pequefias porciones de
Fundir- descongelar — mantener ) o .
1 . . alimentos recién cocinados o mantener la temperatura
caliente - condimentar . . )
en los platos para servir y condimentar el risotto
Placa de coccion en posicion de stand-by o apagado
OFF Potencia cero Superficie de apoyo (posible presencia de calor residual de la final de la
coccion, sefialado con H-L-O)
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4. Mantenimiento

iCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de
limpieza o mantenimiento, asegurese de que las zonas de
coccion estén apagadas y que el indicador de calor esté
apagado.

Mantenimiento de la placa de coccién

Limpieza

La placa de coccidn debe limpiarse después de cada uso.
Importante: No utilice esponjas abrasivas o cucharas,
pueden dafiar el cristal. No utilice detergentes quimicos
irritantes, tales como spray para horno o quitamanchas.
Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
eliminar incrustaciones y manchas. Utilice un pafio suave,
rollos de papel absorbente para cocina o productos
especificos para limpiar la placa (siga las instrucciones del
fabricante).

jiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!!

Importante: En caso de derrame accidental y abundante de
liquidos de la olla es posible intervenir a través de la valvula
de drenaje, situada en la parte inferior del producto, para
eliminar cualquier residuo, garantizando la maxima seguridad
higiénica. Fig. 16

Mantenimiento del aspirador

Limpieza

Para la limpieza useEXCLUSIVAMENTE wun pafio
humedecido con detergentes liquidos neutros. jNO UTILICE
UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos.

iNO UTILICE ALCOHOL!

Limpieza de la rejilla metalica:
La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente
neutro y secarse bien para evitar la oxidacion.

Filtro para grasa

Retiene las particulas de grasa procedentes de la
coccion.

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de
indicacidn de saturacion de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.
Cuando el filtro metalico de grasa se lava en el lavavajillas
puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera sus
caracteristicas de filtrado.

Fig.15.1.2-15.2.3

Filtro De Carbon Activado - Ceramico

(Solo para Version Filtrante)

Retiene los olores desagradables provenientes de la
coccion.

El producto estd equipado con un conjunto de filtros de
olores. La saturacién de los filtros de olores se produce
después de un uso mas o menos prolongado dependiendo
del tipo de cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro
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de grasas. Los filtros de olores pueden ser regenerados
térmicamente cada 2/3 meses en un horno precalentado a
200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracion asegura
una constante eficiencia de filtrado durante 5 afios.

jCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno , sino
coloquelos en una fuente a una altura intermedia.

Fig. 15.2.1



Solucion de daios

induccién

no ha sido conectado
correctamente o es
defectuoso

CODIGO DE ERROR DESCRIPCION CAUSAS POSIBLES ELIMINACION ERROR
. La temperatura interna de | Espere a que la placa se
La zona de mandos se apaga debido a - : o
E2 : las partes electronicas es enfrie antes de utilizarla
una temperatura demasiado elevada :
demasiado alta de nuevo
E3 Recipiente no adecuado IPerdlda de Ias’ . Quite la olla
propiedades magnéticas
El mddulo no recibe
Problemas de comunicacion entre la corriente ellectrlca;” Desconecte la placa de la
. . ; El cable de alimentacion
E5 interfaz de usuario y el médulo de

red eléctrica y compruebe
la conexion

Para todas las demas
indicaciones de error

(E...U...C...)

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el cddigo del error

Servicio de asistencia
Antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
1. Asegurese de que no sea posible solucionar el problema por su cuenta teniendo en cuenta los puntos descritos en "Localizacién

de averias".

2. Apague y vuelva a encender el aparato para asegurarse de que el problema se ha solucionado.
Si tras realizar las verificaciones arriba descritas, el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia técnica mas

cercano.
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Siga rigorosamente todas as instrugdes contidas neste
manual. Declina-se toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos ou incéndios provocados ao
aparelho, derivados da inobservancia das instrugdes contidas
neste manual. O aparelho destina-se exclusivamente ao uso
doméstico para a cozedura de alimentos e aspiragdo dos fumos
derivados da propria cozedura. N&o é admitido nenhum outro tipo
de utilizagdo (por ex. aquecer ambientes). O fabricante declina
toda e qualquer responsabilidade pelos usos inadequados ou
pelas erradas definicdes dos comandos.

0 aparelho pode ter estéticas diferentes relativamente ao
ilustrado nos desenhos deste manual, contudo as instrugées
de utilizagdo, manutengéo e instalagéo sao as mesmas.

Leia atentamente as instrugdes: ha informagdes importantes
sobre a instalagdo, a utilizagéo e a seguranca.

Néo faga mudangas elétricas no aparelho.

Antes de proceder a instalagdo do aparelho, verifique que
todos os componentes ndo estejam danificados. Caso
contrario, entre em contacto com o revendedor e ndo
prossiga com a instalagao.

Verifique a integridade do aparelho antes de proceder a
instalagdo. Caso contrario, entre em contacto com o
revendedor e ndo prossiga com a instalagao.

Nota: as pecas sinalizadas com o simbolo "(*)" s&o acessorios
opcionais fornecidos apenas em alguns modelos ou pecas néo
forecidas, que devem ser compradas.

O]
O]

O]

e 1. Adverténcias

Atengdo! Respeite escrupulosamente as seguintes instrugdes: ®
O aparelho deve ser desligado da rede elétrica antes de efetuar
qualquer intervencdo de instalagio. e A instalagdo ou
manutengdo deve ser executada por um técnico especializado,
em conformidade com as instrugdes do fabricante e no respeito
pelas normas de seguranga locais em vigor. Nao repare ou
substitua qualquer pega do aparelho se ndo for especificamente
requerido no manual de utiizacdo. e A ligacéo do aparelho a
terra é obrigatéria por lei. ® O cabo de alimentagdo deve ser
suficientemente comprido para permitir a ligagao do aparelho,
encastrado no armério, a rede elétrica. ® Para que a instalagéo
esteja em conformidade com as normas de seguranga em vigor,
deve ter um interruptor omnipolar padrdo que assegure a
desconex&o completa da rede elétrica nas condigdes da categoria
de sobretensao lll, de acordo com as regras de instalacéo. @ Nao
utilize tomadas multiplas ou extensdes elétricas. @ Quando a
instalagdo estiver concluida, os componentes elétricos nédo
deverdo continuar a estar acessiveis ao utiizador. e O
equipamento e as partes acessiveis ficam quentes durante a
utiizagdo. Tenha cuidado para ndo tocar nos elementos de
aquecimento. e Tenha cuidado para que as criangas ndo
brinquem com o aparelho; mantenha as criangas afastadas e
vigie-as, pois as pegas acessiveis podem ficar muito quentes
durante a utilizago. e Antes de utiizar a placa de indugéo, é
importante que os portadores de estimuladores cardiacos e de
implantes ativos, verifiquem se o estimulador ¢ compativel com o
aparelho. e Durante e apds a utilizagéo, ndo toque nos elementos
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de aquecimento do aparelho. e Evite 0 contacto com panos ou
outro material inflamavel enquanto todos os componentes do
aparelho ndo estiverem suficientemente arrefecidos, risco de
incéndio. ® Nao coloque materiais inflamaveis por cima do
aparelho ou nas suas proximidades. @ As gorduras e os 6leos
sobreaquecidos pegam fogo facilmente. Vigie a cozedura dos
alimentos ricos em gordura e dleo. e Se a superficie estiver
rachada, desligue o aparelho para evitar a possibilidade de
choque elétrico. ® O aparelho ndo se destina a ser colocado em
funcionamento através dum temporizador externo ou dum sistema
de comando a distancia separado. @ A cozedura com dleo ou
gordura ndo vigiada sobre uma placa pode ser perigoso e causar
incéndios. ® O processo de cozedura deve ser vigiado. Um
processo de cozedura de tempo breve deve ser vigiado
continuamente. @ NUNCA tente apagar as chamas com &gua.
Pelo contrério, desligue o aparelho e abafe as chamas, por
exemplo, com uma tampa ou uma manta ignifuga. Perigo de
incéndio: ndo apoie objetos sobre as superficies de cozedura. e
Néo utilize maquinas de limpeza a vapor, risco de choque elétrico.
o N3o coloque objetos de metal, como facas, garfos, colheres e
tampas, na superficie da placa, pois podem sobreaquecer. e
Antes de ligar o aparelho a rede elétrica: verifique a placa de
dados (colocada na parte inferior do aparelho) para garantir que a
tensdo e a poténcia correspondam a da rede elétrica e a tomada
de ligagdo seja adequada. Em caso de duvida, consulte um
eletricista qualificado.

Importante: ® Apds o uso, desligue a placa através do seu
dispositivo de comando e ndo confie no detetor de panela. @ Evite
derramamentos de liquidos, por isso, para ferver ou aquecer
liquidos, reduza o formecimento de calor. @ N&o deixe os
elementos de aquecimento ligados com panelas e frigideiras
vazias ou sem recipientes. ® Depois de terminar de cozinhar,
desligue a respetiva zona de cozedura. ® Nunca use folhas de
papel de aluminio para cozinhar, e nunca coloque diretamente
produtos embalados em aluminio. O aluminio fundir-se-ia e
danificaria iremediavelmente o seu aparelho. ® Nunca aqueca
nenhum tipo de lata que contenha alimentos sem té-la aberto
antes: pode explodirl Este aviso aplica-se a todos os outros tipos
de placas de cozinha. e A utilizagdo de uma poténcia elevada tal
como a fungao Booster ndo é adequada para o aguecimento de
alguns liquidos, como por exemplo, o dleo para fritar. O calor
excessivo pode ser perigoso. Nestes casos, recomenda-se a
utiizagéo de uma poténcia inferior. ® Os recipientes devem ser
colocados diretamente na placa e estar centrados. Nunca insira
outros objetos entre a panela e a placa. ® Em situagdo de
temperatura elevada, o aparelho diminui automaticamente o nivel
de poténcia das zonas de cozedura. e Antes de qualquer
operacéo de limpeza ou de manutengo, desligue o aparelho da
rede elétrica, retirando a ficha da tomada ou desligando o
interruptor geral da habitacdo. Para todas as operagdes de
instalagéo e manuteng&o, use luvas de trabalho. O aparelho pode
ser utiizado por criangas de idade n&o inferior a 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia ou do necessario
conhecimento, desde que sob vigilancia ou apés terem recebido



instrugdes acerca do uso do aparelho em seguranca e da
compreenséo dos perigos a ele inerentes. ® As criangas devem
ser vigiadas para que nao brinquem com o aparelho. @ A limpeza
e a manutengdo ndo devem ser efetuadas por criangas sem
vigilancia. O local deve dispor de ventilagdo suficiente quando o
aparelho for utilizado em simultneo com outros aparelhos de
combustéo a gas ou outros combustiveis. ® O aparelho deve ser
limpo frequentemente, quer no seu interior quer no seu exterior
(PELO MENOS UMA VEZ POR MES), contudo respeite as
indicagbes expressas nas instrugdes de manutengdo. O
incumprimento das normas de limpeza do aparelho e da
substituigao e limpeza dos fitros implica risco de incéndio. ® E
estritamente proibida a cozedura flambé. e O uso de chama
aberta é prejudicial para os filtros e pode provocar incéndios, pelo
que deve ser sempre evitado. @ A fritura deve ser feita sob
controlo para evitar que o 6leo sobreaquecido pegue fogo. e
Atencao!: Quando a placa de cozinha estiver em funcionamento,
as partes acessiveis do aparelho podem ficar quentes. o
Atengdo! Nao ligue o aparelho a rede elética sem que a
instalag&o esteja completamente concluida. ® No que diz respeito
as medidas técnicas e de seguranga a serem adotadas para a
extragdo de fumos, siga rigorosamente as disposi¢es previstas
nos regulamentos das autoridades locais competentes. e O ar
aspirado ndo deve ser encanado numa conduta usada para a
extragdo dos fumos produzidos por aparelhos de combustdo a
gas ou outros combustiveis. ® Nunca utilize o aparelho sem a
grelha montada corretamente! o Utilize apenas os parafusos de
fixagdo forecidos em dotagdo com o aparelho para a instalag&o
ou, quando n&o fornecidos, compre parafusos de tipo adequado.
Utilize parafusos com o comprimento correto indicado no Guia de
instalagéo. Quando este aparelho e outros aparelhos alimentados
com uma energia que ndo seja a elétrica estiverem em
funcionamento simultaneo, a presséo negativa no compartimento
ndo deve superar 4 Pa (4 x 10-5 bar).  E importante conservar
este manual para o poder consultar a qualquer momento. Em
caso de venda, de cessdo ou de mudanga, certifique-se de que
permanece junto ao aparelho. e Os exaustores e outros
extratores de fumos de cozinha podem afetar negativamente a
seguranga das operagfes de aparelhos a queima de gases ou
outros combustiveis (incluindo os de outros cémodos) devido ao
refluxo dos gases de combustdo. Esses gases podem
potencialmente resultar em intoxicagdo por monoxido de carbono.
Apbs a instalagdo do exaustor ou de outro extrator de fumos de
cozinha, a operagao de aparelhos com gases residuais deve ser
testada por uma pessoa competente para assegurar que n&o
ocorra refluxo dos gases de combustao.

& Ligagao elétrica

Fig.7-71-72-73

o Desligue o aparelho da rede elétrica. @ A instalagéo deve ser
realizada por pessoal profissional qualificado e com conhecimento
das normas em vigor, em matéria de instalagdo e seguranca. ® O
fabricante declina toda e qualquer responsabilidade relativamente
a pessoas, animais ou objetos em caso de desrespeito com as
diretivas fomecidas neste capitulo. e O cabo de alimentacéo deve
ser suficientemente comprido para permitir que a placa seja
removida da bancada. e Certifiqueese de que a tenséo, indicada
na placa do nimero de série localizada na parte inferior do
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aparelho, corresponda a da habitagdo onde seré instalado. @ Nao
utiize extenses elétricas. ® O cabo elétrico de ligagdo a terra
deve ser 2 cm mais comprido que os outros cabos. @ No caso em
que o eletrodoméstico ndo esteja equipado com um cabo de
alimentagao, utilize um com uma secgdo dos condutores minima
de 2,5 mm2 para poténcia de até 7200 Watt; enquanto que para
poténcias mais altas deve ser de 4 mm2). e O cabo néo deve
atingir, em nenhum ponto, uma temperatura de 50 °C acima da
temperatura  ambiente. e O apareho deve estar
permanentemente conectado a rede elétrica.

o Atengdo! Antes de ligar novamente o circuito a alimentagéo da
rede e de verificar o seu correto funcionamento, verificar sempre
se 0 cabo de rede esta montado corretamente. @ Atengéo! A
substituicdo do cabo de interconex&o deve ser feita pelo servico
de assisténcia técnica autorizada ou por uma pessoa com
qualificagdo semelhante.

Nota: o produto dispde de uma fungdo Power Limitation que
permite configurar um limiar méaximo de absorcéo de kw.

A configuragao deve ser feita no momento da ligagéo do produto a
rede elétrica ou aquando da religagéo da propria rede elétrica (nos
2 minutos seguintes). Dimensione a protegdo do sistema elétrico
com base no nivel de Power Limitation (Limitagdo de Poténcia)
selecionado. Para a sequéncia de configuracdo do Power
Limitation, consulte este manual na secgao Funcionamento.

Instalagao

o A instalagdo seja elétrica ou mecénica deve ser realizada por
pessoal especializado.

O eletrodoméstico é fabricado para ser encastrado numa bancada
com 2-6 cm de espessura, no caso da instalagéo TOP; 2,5-6 cm
no caso da instalagao FLUSH.

A distancia minima entre a placa e a parede deve ser de pelo
menos 5 ¢cm na frente, de pelo menos 4 ¢cm no lado e de pelo
menos 50 cm dos armarios de parede superiores.

Montagem

Antes de iniciar a instalagao:

+ Apos desembalar o produto, verifique se nédo ficou
danificado durante o transporte e, em caso de

problemas, entre em contacto com o revendedor ou o
Servigo de Assisténcia ao Cliente antes de proceder a
instalagao;

+  Verifique se o produto adquirido possui as dimensdes
adequadas a zona de instalagao previamente escolhida;

+  Certifique-se de que dentro da embalagem n&o existe (por
motivos de ftransporte) material acessério (por exemplo,
sacos com parafusos, garantias, etc.); caso contrario, retire e
guarde;

«  Além disso, verifique também a existéncia de uma tomada
elétrica disponivel perto da zona de instalag&o.

Predisposigido do mével para o encastre:

- O produto ndo pode ser instalado em cima de dispositivos de
refrigeragdo, maquinas de lavar louga, salamandras, fomos,
maquinas de lavar e secadores;

- Efetue todos os trabalhos de corte no armério antes de inserir
a placa de cozinha e remova cuidadosamente aparas ou
residuos de serradura.



- de forma a optimizar a instalagao do grupo filtrante, é
aconselhavel abrir uma fenda na base que permita inserir
uma grelha adquirida no mercado

IMPORTANTE: Utilize um adesivo vedante monocomponente (S),
que tenha uma resisténcia a temperaturas, até 250 °; antes
da instalagdo, as superficies a serem coladas devem ser
cuidadosamente limpas, eliminando qualquer substancia que
possa comprometer a sua aderéncia (por exemplo, agentes
de descolamento, conservantes, gorduras, Oleos, pds,
residuos dos adesivos anteriores etc.); a cola deve ser
distribuida uniformemente por todo o perimetro do caixilho;
apds a colagem, deixe a cola secar por cerca de 24 horas.

Atengdo! A falta de instalagdo de parafusos e de outros
dispositivos de fixagdo de acordo com estas instrugBes, pode
resultar em riscos de natureza elétrica.

Nota: Para uma correta instalagdo do produto, é aconselhavel
fixar os tubos com uma fita adesiva com as seguintes
caracteristicas:

- Pelicula elastica em PVC macio, com adesivo a base de acrilato;
- Que respeite a norma DIN EN 60454;

- Retardador de chama;

- Otima resisténcia ao envelhecimento;

- Resistente as variacdes de temperatura;

- Utilizavel a baixas temperaturas.

0 aparelho esta preparado para ser utilizado em combinagéo
com um KIT sensor Window (néo fornecido pelo fabricante).
Instalando o KIT sensor Window (somente no caso de uso no
modo de ASPIRACAQ), a aspiracdo de ar parara de funcionar
sempre que a janela existente na divisdo em que o KIT é aplicado
for fechada.

+ A ligagéo elétrica do KIT ao aparelho deve ser realizada por
pessoal técnico qualificado e especializado.

+ O KIT deve ser certificado separadamente, de acordo com
as normas de seguranga pertinentes para o componente e o
seu emprego com o aparelho. A instalagao deve ser realizada
de acordo com os regulamentos para os sistemas
domésticos vigentes.

ATENGAO:

+ a cablagem do KIT a ser ligada ao aparelho deve fazer parte
de um circuito certificado com tensdo de seguranga muito
baixa (SELV);

+ o fabricante deste aparelho declina toda e qualquer
responsabilidade por eventuais inconvenientes, danos,
incéndios causados por defeitos e / ou problemas de mau
funcionamento e/ ou instalagéo incorreta do KIT.

Este aparelho esta classificado de acordo com a Diretiva Europeia
2012119/EC - UK S| 2013 No3113, Residuos de equipamentos
elétricos e eletronicos (REEE). Ao assegurar-se de que este
aparelho seja eliminado corretamente, o utilizador contribui para
evitar as potenciais consequéncias negativas para 0 ambiente e

para a salde. O simbolo mmmm no aparelho ou na documentagéo
anexa indica que este aparelho ndo deve ser tratado como lixo
doméstico, devendo ser entregue no ponto de recolha apropriado
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para a reciclagem de equipamentos elétricos e eletronicos.
Desfaga-se deles seguindo os regulamentos locais para a
eliminagdo dos residuos. Para mais informagbes sobre o
tratamento, recuperacéo e reciclagem deste aparelho, contacte as
autoridades locais, o servigo de recolha de residuos domésticos
ou a loja onde o aparelho foi adquirido.

Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as normas
de:

+ Seguranga: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC 60335-
2-31, EN/IEC 62233.

+ Desempenho: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ CEM: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Sugestdes para um uso correto para reduzir o impacto ambiental:
Quando comegar a cozinhar, ligue o aparelho na velocidade
minima, deixando-o ligado durante alguns minutos, mesmo apds
ter terminado de cozinhar. Aumente a velocidade apenas em caso
de grandes quantidades de fumo e vapor, utiizando a fungdo
booster s6 em casos extremos. Para manter o sistema de reducéo
de cheiros eficiente, substitua ofs filtro/s de carvdo quando for
necessario. Para manter eficiente o fitro de gordura, limpe-o em
caso de necessidade. Para otimizar a eficiéncia e minimizar os
ruidos, utiize o didmetro maximo do sistema de canalizagéo
indicado neste manual.

2. Uso

Recipientes para cozinhar

Utilize apenas panelas com o simbolo .

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo utilize:

+ recipientes com fundo que no seja perfeitamente plano;

+ recipientes de metal com fundo esmaltado;

+ recipientes com base rugosa, para evitar de aranhar a
superficie da placa;

* ndo apoie nunca panelas e frigideiras quentes sobre a

superficie do painel de controlo da placa.
Nem todas as panelas adequadas & indugdo funcionam
eficientemente devido a fundos parcialmente constituidos por
material ferromagnético! No momento da aquisigao de panelas
ou frigideiras, verifique se:

+ o fundo é totalmente de material ferromagnético. Caso
contrario, quer a eficiéncia da transmissao do calor quer a sua
uniformidade sdo reduzidas, com temperaturas da superficie
da panela/ frigideira ndo adequadas a cozedura.

NAO!

+ O fundo ndo pode conter aluminio: as panelas ndo esquentam
€ também podem n&o ser reconhecidas pelos indutores.



NAO!

+  Fundos n&o planos ou com superficie rugosa.
Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a louga,
diminuindo-he a eficiéncia e piorando a experiéncia de

cozedura.
———
Sim!

Importante: nunca coloque panelas e frigideiras quentes na
superficie do painel de controlo da placa.

Recipientes preexistentes

Pode verificar se o material da panela ¢ magnético com um
simples iman. Se ndo forem detetaveis magneticamente, as
panelas ndo sdo adequadas. As indicagdes referidas no paragrafo
anterior também se aplicam neste caso.

Diametros de fundo de recipientes recomendados
IMPORTANTE: se as panelas nao tiverem o tamanho correto,
as zonas de cozinhar nao se acendem.

Para ver o didmetro minimo da panela a ser utilizada em cada
zona individual, consulte a parte ilustrada deste manual.

Economia de energia

Para obter melhores resultados, recomendamos que:

- Utilize tachos e panelas com um diametro do fundo igual ao da
zona de cozedura;

- Utilize apenas panelas e tachos com fundos planos;

- Sempre que possivel, mantenha o testo nas panelas enquanto
cozinha;

- Cozinhe verduras, batatas, etc. com uma pequena quantidade
de &gua para reduzir o tempo de cozedura;

- Reduza ainda mais o consumo de energia e o tempo de
cozedura utilizando a panela de pressao;

- Cologue a panela no centro da zona de cozedura desenhado na
placa.

Utilizacdo da placa de cozinha

O sistema de aquecimento de indugdo baseia-se no fenémeno
fisico da indugdo magnética. A caracteristica fundamental deste
sistema ¢ a transferéncia direta de energia do gerador para a
panela.

Vantagens:

Comparada com as placas de cozinha elétricas, a sua placa de
indugéo é:

- Mais segura: menor temperatura sobre a superficie do vidro.

- Mais rapida: tempos de aquecimento dos alimentos inferiores.

- Mais precisa: a placa reage imediatamente aos seus
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comandos.

- Mais eficiente: 90% da energia consumida é convertida em
calor. Além disso, uma vez removida a panela da placa, a
transmiss@o de calor é interrompida imediatamente, evitando a
perda de calor desnecessaria.

Utilizacéo do exaustor

O sistema de exaustdo pode ser utilizado em vers&o de
evacuagao para o exterior ou de recirculagéo.

Consulte os sites www.elica.com e www.shop.elica.com para
verificar a gama completa de kits disponiveis, para poder executar
as varias instalagdes, tanto na filtragem quanto na aspirago.

@ Verséo evacuagao para o exterior

Os vapores so evacuados para o exterior através de uma série
de tubos (adquiridos em separado) fixados na flange de unido ja
fomecida.

O didmetro do tubo de descarga deve ser equivalente ao didmetro
do anel de ligagao:

- em caso de saida retangular 222 x 89 mm

- em caso de saida redonda @ 150 mm (*)

Para mais informagdes, consultar a pagina relativa a. os
acessorios da versdo de evacuagao na parte ilustrada deste
manual Ligar o produto a tubos e orificios de descarga de parede
com didmetro equivalente a saida de ar (flange de unio).
O uso de tubos e orificios de descarga de parede com didmetro
inferior determinara uma diminuigao da performance de extragdo e
um drastico aumento do ruido.
N&o assumimos qualquer responsabilidade neste caso.
@ Usar uma conduta o mais curta possivel.
@ Usar uma conduta com 0 menor nimero de curvas possivel
(&ngulo méaximo da curva: 90°).
Evitar mudangas drasticas de secgéo da conduta.

Verséo recirculagao

O ar aspirado sera filtrado através de filtros de gordura e filtros de
odores especificos antes de ser reenviado novamente para a
divisdo. Para mais informagdes, consulte a pagina do manual de
instalag&o relativa aos acessorios - Versao de filtragem.

Aviso: No caso de descarga dentro do mével, preveja uma
seccdo minima de passagem de ar através do painel do
rodapé de cerca de 120cm?



3. Funcionamento

Painel de controlo

Botées de toque (TOUCH) / Visor

1.

2.

3.

ON / OFF da placa de cozedura / sistema de
aspiragéo

Selegdo da zona de cozedura / Visor da zona de
cozedura

Aumento / diminuicdo do nivel de poténcia de
cozedura e velocidade (poténcia) de aspiragéo
Exibicdo do nivel de poténcia de cozedura e
velocidade (poténcia) de aspiragéo

Ativagdo do temporizador "STAND ALONE”

Visor:  Temporizador ~"STAND  ALONE” /
Temporizador das Zonas de cozedura.

Aumento / Diminuigdo de tempo do Temporizador
“STAND ALONE” / Temporizador das Zonas de
cozedura

Ativagdo do Temporizador das Zonas de cozedura
Indicador do Temporizador das Zonas de cozedura
ativo

Ativagdo do Automatic Heat Up (Aumento Calor
Automético).

13.
14.
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Ativagdo do Temperature Manager (Warming
Function) (Gestor de Temperatura - Fungdo de
Aquecimento)

Pausa

Bloqueio dos botdes

. Indicador de exaustor ativo

Ativacdo do indicador de Saturag&o de filtros
Seleg&o / Ativagao do exaustor

Visor do exaustor

Visor da saturagéo Filtro carvéo / ceramico - Filtro
de gorduras

Redefini¢ao da Saturagéo de filtros

Ativagdo da fungao automatica do exaustor



UTILIZAGAO DA PLACA DE COZEDURA

A saber antes de comegar:

Todas as funcdes desta placa de cozedura foram projetadas
para respeitar as mais rigorosas normas de seguranga.
Por este motivo:

* Algumas fungdes néo se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre os
fogos, ou quando estas estdo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as fungdes ativadas desligam-se
automaticamente ap6s alguns segundos, quando a fungéo
selecionada requer uma configuragdo adicional que ndo é
dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozedura” sem
“Selecionar a zona de cozedura” e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Fungao Lock (Bloqueio)” ou
“Timer”).

Atengao! No caso de, por exemplo, um uso prolongado
da placa, o desligamento da zona de cozedura pode néo ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no
display das zonas de cozedura aparecera o simbolo H para
indicar que esta nesta fase.

Aguardar até que o display se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Display da zona de cozedura
Nos visores relativos as areas de cozedura, ¢ indicado:

Zona de cozedura ligada 0
Nivel de Poténcia ! 9.p
Residual Heat Indicator I
(Indicador Calor Residual)

Pot Detector (Detetor de =
Panela) -
Fungso Bridge ativa 1
Fungao Temperature Manager ,_-,
(Gestor de Temperatura) ativa
FungZo Pausa H
Fungéo Automatic Heat UP |

(Aumento Calor Automatico)

Caracteristicas da placa

@ Safe Activation (ativagdo Segura)

O produto é ativado apenas na presenca de panelas nas
zonas de cozedura: o processo de aquecimento nao inicia ou
interrompe-se em caso de auséncia ou remog&o das panelas.

@ Pot Detector (Detetor de Panela)
O produto deteta automaticamente a presenca de panelas
nas zonas de cozedura.

@ Safety Shut Down (Desligamento de Seguranca)

Por motivos de seguranga, cada zona de cozedura tem um
tempo maximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

@ Residual Heat Indicator (Indicador Calor Residual)
Quando se desligam uma ou mais zonas de cozedura, a
presenca de calor residual é assinalada com o indicador
visualizado no display da zona correspondente, através do

an

simbolo .

Funcionamento
Nota: Para ativar qualquer fungéo, é necessario primeiro
ativar a zona pretendida.

@ Acendimento
Tocar brevemente em (D ON/OFF (1) na placa de

cozedura/aspirador: o simbolo (D ilumina-se;
continuando a pressionar, todas as fungdes disponiveis
ficam visiveis por alguns instantes, depois ficam ativas
apenas as principais; as outras podem ser utilizadas e
ativadas mais tarde, durante a utilizagdo do dispositivo.

IMPORTANTE:

todas as funcdes disponiveis ficam iluminadas com uma
luz de leve intensidade, que fica mais intensa apenas
quando séo ativadas.

Pressionar novamente (D para desligar.
Nota: Esta fungao tem prioridade sobre todas as outras.

@ Selecdo das zonas de cozedura
Tocar (pressionar) a area de Selegao/Display (2)
correspondente a zona de cozedura pretendida.

@ Power Level (Nivel de Poténcia)

A placa dispde de 9 niveis de poténcia

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegéo (3):

para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

0 nivel de poténcia configurado sera visualizado na area
de Selecédo/Display (2)

@ Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O produto dispde de um nivel de poténcia adicional (além do
nivel 9), que permanece ativo por 5 minutos, apds os quais a
poténcia regressa ao nivel anterior.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegéao (3) (além

do nivel 9) e ativar o Power Booster (Impulsionador de
Poténcia)



O nivel Power Booster (Impulsionador de Poténcia) é indicado
na area de Selego/Display (2) com o simbolo” 7

@ Key Lock (Bloqueio das Teclas

O Key Lock (Bloqueio das Teclas) permite bloquear as
configuragdes da placa para impedir agdes acidentais,
deixando ativas as fungdes ja configuradas.

Ativagéo:
. pressionara (10)

Repetir a operagao para desativar.
Nota: se for pressionada qualquer outra fungdo com o Key

Lock (Blogueio das Teclas) ativo, 0 simbolo piscara
indicando que a funcdo esta em uso e deve ser desativada
para poder utilizar a placa.

@ Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)

A fungdo Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)
permite colocar mais rapidamente em regime a poténcia
configurada; com esta funcéo, tem-se a vantagem de ter uma
cozedura mais rapida, mas sem risco de queimar os
alimentos, porque a temperatura ndo ultrapassa a do nivel
configurado.

Esta fungéo esta disponivel para os niveis de poténcia 1-8.

Ativagéo:
a2
+ com a zona de cozedura ligada, prg%sionar = (7)
+ no Display (2) ¢ visualizada uma " a piscar, que se
alterna a poténcia configurada na zona de cozedura

Aumentando o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
fungdo Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico)
permanece ativa, com a nova configuracéo de
temperatura;

Diminuindo o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
funcéo Automatic Heat UP (Aumento Calor Automatico) é
desativada.

Nota: selecionando ao mesmo tempo outra zona de
ey

cozedura, o simbolo Tl (7) voltara a iluminar-se com
uma luz de leve intensidade, e podera assim proceder,
também nesta zona, & ativagéo da fungao; a fungéo
permanece ativa na zona onde j tinha sido configurada,
como assinalado no Display (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (Gestor de
Temperatura - Funcéo de Aquecimento)

Temperature Manager (Gestor de Temperatura) ¢ uma fungéo
de controlo que permite a manuteng&o do calor a uma
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temperatura constante a um nivel de poténcia otimizado, ideal
para manter quentes os alimentos ja prontos. A fungéo
Temperature Manager (Gestor de Temperatura) é ativada

pressionando a tecla E
No display (2) da zona onde esta a trabalhar o TempeLature

Manager (Gestor de Temperatura) surge o simbolo L
Nota: selecionando ao mesmo tempo outra zona de

-
-

cozedura, 0 simbolo @ <= (8) voltara a iluminar-se com uma

luz de leve intensidade, e podera assim proceder, também

nesta zona, a ativagao da fungéo; a fungdo permanece ativa

na zona onde ja tinha sido configurada, como assinalado no

Display (2)

-
* Pressionar novamente @ == (8) para desativar e
desligar, até colocar o nivel visualizado no Display (2) a

1
Yy

Nota: se existirem mais zonas onde a fungdo Temperature
Manager (Warming Function) (Gestor de Temperatura -
Fungao de Aquecimento) estiver a trabalhar, selecionar
primeiro a zona pretendida através da zona de Selegao (2) ;
a fungéo pode ser desativada também através da Barra de
Selecéo (3), colocando o Power Level (Nivel de Poténcia) a

u‘-‘n.

@ Pausa
A funcdo Pausa permite suspender qualquer fung&o ativa na
placa, colocando a zero a poténcia de cozedura.

Ativagéo:
+ pressionar “1 1" (9)
+ évisualizada uma I I intermitente no display (2)

Para desativar a fungéao:

*+ pressionar |(9) a Barra de Selegéo (3) ilumina-se
+ pressionar/deslizar pela Barra de Selegao (3) para
desativar a fungéo

Nota: a desativagdo restaura as condi¢des da placa antes da
pausa, a placa continua a trabalhar com as mesmas
configuragdes anteriormente definidas.

Nota: se ap6s 10 minutos, a Fungao Pausa nao for
desativada, a placa desliga-se automaticamente.

Nota: a Fungéo Pausa néo tem impacto sobre a aspiragéo



@ Timer “STAND ALONE” (INDIVIDUAL)

A fungdo Timer é uma contagem decrescente independente
das zonas de cozedura (e da zona aspirante).

O Timer é ativado pressionando a Zona/Display (4)

Utiizar os simbolos == == (5) para configurar a duracéo
do Timer, que é visualizada na Zona/Display (4)

Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar qualquer outro
comando, até iniciar a contagem decrescente.

0 formato do Timer & .01
-0 para as horas
-00 para os minutos

Nota : O temporizador pode ser regulado até a um maximo
de 1h e 59 min

Na ZonalDisplay (4) sera visualizado o tempo restante;
no final da contagem decrescente, sera emitido um sinal
acustico

Nota : a visualizagdo da contagem decrescente, para um
tempo restante inferior a 10 minutos sera feita da seguinte
forma

- £J. minutos

-00 segundos

com ponto de luz fixa

Para o desligamento do Timer:

+ selecionar Zona/Display (4)

+ configurar a duracdo do Timer a 000 atraves de
- 40

@ Timer Zonas de Cozedura

A funcdo Timer Zonas de Cozedura € uma contagem
decrescente que é possivel configurar, incluindo em
simultaneo, em cada zona de cozedura

No final do periodo configurado, as zonas de cozedura
desligam-se automaticamente e o utilizador é avisado com o
respetivo sinal acustico.

Ativagao da fungédo Timer Zonas de Cozedura

* Tocar (pressionar) a area de Selegao/Display (2) power

level - nivel de poténcia0)

+ Pressionar G (6) relativo a zona de cozedura
- Utilizar os simbolos == == (5) para configurar a duragéo
do Timer, que é visualizada na ZonalDisplay (4);

durante a configuragéo, o simbolo G (6) pisca

Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar quaquer outro
comando, até que o Timer Zonas de Cozedura inicie.

Nota : pressionando novamente durante algum tempo
(6) , o Timer da zona de cozedura ¢ restaurado

Se pretender, repetir a operagao para mais zonas de
cozedura.

Nota: cada zona de cozedura pode ter um Timer diferente
configurado; no display (4) surge a contagem decrescente
da zona de cozedura selecionada nesse momento; se
nenhuma zona estiver selecionada, pressionando no
Display (4) é visualizada a contagem decrescente doTimer
“STAND-ALONE” (INDIVIDUAL).

A modalidade de visualizagdo da contagem
decrescente é a mesma do Timer “STAND-ALONE”
(INDIVIDUAL) (ver paragrafo anterior Timer “STAND
ALONE" (INDIVIDUAL))

Quando o temporizador terminar a contagem decrescente, é
emitido um sinal acustico e a zona de cozedura desliga-se.

Para o desligamento do Timer:

+ selecionar a zona de cozedura:__sz
+ configurar a duragao do Timer a £, através de
- <+

@ Power Limitation (Limitar a Poténcia)

A funcdo Power Limitation permite definir o funcionamento do
produto, limitando a sua absorcdo maxima e ajustando a
poténcia de absorgao de todas as zonas de cozedura ativas,
de forma que a absorcao total da placa ndo exceda o nivel
méaximo de absorgao definido.

Nota: a configuragdo deve ser efectuada com a placa

desligada, sem premir a tecla (D ON/OFF (1), quando se
liga a placa a rede eléctrica ou 2 minutos depois de ter sido
novamente ligada.

Para definir a fungao Limitar a Poténcia:

- prima( A)

(que ficara intermitente durante 2 minutos apés o produto ter
sido introduzido)

- mantenha a tecla{ A ) premida e prima, uma de cada
vez, todas as areas de Selecgao/Display (Visor) (2) das

zonas de cocgao no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio, comegando pela parte da frente da direita (FR)
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- sempre que prime uma area de selecg&o, é emitido um sinal
sonoro curto
- depois de premir todas as areas de selecgédo do Display

(Visor) (2), pode soltar a tecla( A
a partir daqui:

- 0 Display (Visor) (2) da parte de tras da esquerda (RL)
apresenta alternadamente os simbolos “C” e “0” para indicar
que é possivel executar a configuragéo:

seleccione o Display (Visor) (2-RL)

percorra a Barra de selecgéo (3) até os simbolos “C” e “8”
desaparecerem do Display (Visor)

no Display (Visor) (2-FL) sera apresentada a configuragéo
efectuada **

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** 0 nivel de poténcia esta definido por defeito para 7,4 KW

Para alterar a configuragao da fungao Limitar a Poténcia
- prima o Display (Visor) (2) da parte da frente da esquerda
(FL)

- percorra a Barra de selecgéo (3) para alterar a
configuragéo

- para guardar as definigbes, prima a tecla (D N/OFF (1)
durante 2 segundos; sera emitido um sinal sonoro prolongado
para confirmar que a alterag&o foi bem-sucedida

@ Bridge Zones

As zonas de cozedura gragas a fungao Bridge, conseguem
trabalhar de forma combinada criando uma unica zona com o
mesmo nivel de poténcia. Esta fungdo permite uma cozedura
homogénea com tabuleiros e panelas de grandes dimensdes.
E possivel utilizar em combinagéo a zona de cozedura frontal
“Master” com a zona correspondente na parte de tras
“Secundaria”

(para verificar em que zonas estd prevista esta fungéo,
consultar a parte ilustrada deste manual).

Para ativar a fungéo Bridge:
- selecionar ao mesmo tempo as duas zonas de cozedura
que pretende utilizar
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- no Ecra (2) da zona de cozedura “Secundaria” aparece o
H “,-’l!

simbolo “/ 1

- por meio da Barra de selegao (3), sera possivel

configurar o Nivel (Poténcia) de exercicio, que sera

mostrado no Ecra (2) da zona de cozedura “Master”

- para desativar a Fungéo Bridge basta repetir o mesmo
procedimento de ativagéo

Nota: o Timer da Zona de Cozedura, ativado durante a
funcao Bridge, implicara o desligar automéatico de ambas as
zonas de cozedura. Sendo considerado, neste caso, como
uma Unica area combinada.

UTILIZAGAO DO ASPIRADOR

@ Acendimento
Tocar brevemente em # ON/OFF (1) na placa de

cozedura/aspirador: o simbolo ilumina-se;
continuando a pressionar, todas as fungdes disponiveis
ficam visiveis por alguns instantes, depois ficam ativas
apenas as principais; as outras podem ser utilizadas e
ativadas mais tarde, durante a utilizagdo do dispositivo.

IMPORTANTE:

todas as funcdes disponiveis ficam iluminadas com uma
luz de leve intensidade, que fica mais intensa apenas
quando séo ativadas.

Pressionar novamente (D para desligar.
Nota: Esta fungao tem prioridade sobre todas as outras.

@ Ligagédo do sistema de aspiragdo: Abra o Flap (a aba)
toque na Zona de selegdo (12) para ativar o sistema de
aspiragéo.

Nota: A zona de aspiragéo esta equipada com um FLAP
rotativo mecanico. E necessario abrir o FLAP antes de ligar o
exaustor para ativar o sistema de aspiragdo. O exaustor esta
equipado com um sensor que, com a aspiragéo ativada, no
caso em que o FLAP é fechado completamente, para o motor
automaticamente. A aspiragao reinicia apenas quando se
reabre o FLAP.

@ Velocidade (poténcia) de aspiragao:

O aspirador dispde de 3 niveis de velocidade (poténcia) de
aspiragéo

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegéo (3):
para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

0 nivel de poténcia configurado sera visualizado na area
de Selecédo/Display (12)



@ Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O produto dispde de 2 niveis de poténcia suplementares

(além do nivel 3)

— Power Booster 1 (Impulsionador de Poténcia 1) :
temporizado para 15 min

—  Power Booster 2 (Impulsionador de Poténcia 2) :
temporizado para 5 min.

depois disso, a poténcia regressa ao nivel anteriormente

configurado.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegdo (3) (além
do nivel 3) e ativar o Power Booster 1 (Impulsionador de
Poténcia 1)

O nivel Power Booster 1 (Impulsionador de Poténcia 1) é
indicado na &rea de Selegao/Display (12) com o nimero "4"
intermitente

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegéo (3) (além
do nivel 3) e ativar o Power Booster 2 (Impulsionador de
Poténcia 1)

O nivel Power Booster 2 (Impulsionador de Poténcia 2) é
indicado na area de Selegao/Display (12) com o simbolo” "
intermitente

@ Funcionamento automatico

O exaustor ird acender-se a velocidade mais adequada,
adaptando a capacidade de aspiragdo ao nivel de cozedura
maximo utilizado nas zonas de cozedura.

Quando as zonas de cozedura s&o desligadas, o exaustor
adapta a sua velocidade de aspiracdo, diminuindo-a
gradualmente, de modo a eliminar vapores e cheiros
residuais.

Para ativar esta fungéo:
Pressionar ( A ) (14)

Repetir a operagdo para desativar.

Nota: se durante o funcionamento automético forem
selecionadas na Barra de selegéo (3) as velocidades de 1a
3, o funcionamento automatico é interrompido;

se forem selecionados os Power Boster (Impulsionadores
de Poténcia), o funcionamento automatico sera retomado no

final da temporizagéo, entretanto o simbolo * A !
continuar a piscar.

Nota no caso de desligar a placa com o Funcionamento
Automatico ativo, o aspirador desligar-se-a automaticamente
de forma gradual.

@ Indicador de saturagéo dos filtros
O exaustor indica quando é necessario executar a
manutengao dos filtros:

Filtros de cheiros de carvao/ceramicas
“FILTER"(13) acende-se

Filtro de gorduras

"FILTER"(13) pisca
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Nota: esta fungao é desabilitada por predefinigéo (ver
como habilita-la no paragrafo "Ativagao do indicador de
saturagéo dos filtros")

@ Reset da saturagéo dos filtros
Depois de executar a manutencdo dos filtros (gorduras e/ou

carvao/ceramicas) pressionar alguns instantes “FILTER” (13)

“FILTER"(13) desliga-se, reiniciando a contagem do
indicador.

@ Ativagao indicador de saturagéo dos filtros
Este indicador est4 normalmente desativado.
Para ativa-lo efetuar as seguintes operagdes:

- ligar a placa de aspiragéo através de ;

- com motor de aspiragdo e zonas de cozedura desligadas,
pressionar a Zona de selegao (12)

- pressionar durante alguns instantes ‘HOOD” (11) até
que surjam no Display (12) as letras “F” - “G” que piscam
alternadas

F = filtros de cheiros carvao/ceramicas
G = filtro de gorduras

Filtros de cheiros de carvéo/ceramicas
—  pressionar no Display (12) no momento em que surge a

letra “F”
—  pressionar “FILTER” (13) — luz a piscar
— pressionar novamente durante alguns instantes

‘HOOD” (11) para confirmar a ativagio do
indicador dos filtros de cheiros de carvéo/ceramicas
Filtro de gorduras
—  pressionar no Display (12) no momento em que surge a

letra “G”
—  pressionar “FILTER” (13) — |z fixa
— pressionar novamente durante alguns instantes

‘HOOD?” (11) para confirmar a ativagdo do indicador
do filtro de gorduras



Tabelas de poténcia

Nivel de poténcia

Tipos de cozedura

Utilizagéo nivel
(A indicagao alia a experiéncia e os habitos de

cozedura)
Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos
Boost Aquecer rapidamente alimentos, para uma fervura rapida no caso de agua, ou
Poténcia aquecer rapidamente liquidos
Maxima : : :
89 Eritar - ferver Ideal para gratinar, comegar a cozinhar, fritar produtos
congelados, ferver rapidamente
Gratinar — refogar - ferver - Ideal para refogar, manter em ebulicdo, cozinhar e
7-8 grelhar (durante um intervalo de tempo de 5-10
grelhar .
minutos)
Poténcia alta
Gratinar - cozinhar — guisar — Ideal para refogar, manter em baixa ebuli¢do, cozinhar
6-7 e grelhar (por um tempo médio de 10-20 minutos),
refogar - grelhar o
preaquecer acessorios
45 Cozinhar - guisar - refogar - Ideal para guisar, manter ebulicdo delicada, cozinhar
grelhar (por longo tempo). Amanteigar massas
Ideal para cozeduras prolongadas (arroz, molhos,
3.4 Cozinhar - fervilhar — engrossar | assados, peixes) na presenca de liquidos (ex.: &gua,
Poténcia - amanteigar vinho, caldo de carne/legumes, leite), amanteigar
média massas
Ideal para cozeduras prolongadas (volumes inferiores
2.3 Cozinhar - fervilhar — engrossar | por litro: arroz, molhos, assados, peixes) na presenga
- amanteigar de liquidos (ex.: &gua, vinho, caldo de carne/legumes,
leite)
D lldeal para derreter a manteiga, derreter delicadamente
1-2 orreter - descongelar - manter | . j-te. descongelar produtos de pequenas
) gelar p! peq
quente — amanteigar di ~
imensdes
Poténcia
Baixa Ideal para manter quentes pequenas porgdes de
1 Fundir — descongelar - manter | alimentos cozinhados ou manter constante a
quente — amanteigar temperatura os pratos dos pratos até servir e
amantegar risotos
Placa em stand-by ou desligada (possivel presenga de
OFF Poténcia zero Superficie de apoio calor residual de final de cozedura, sinalizado por H-L-
0)
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4. Manutengao

Atengido! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutengdo, certificar-se de que as zonas de
aquecimento estdo desligadas e o indicador luminoso
desapareceu.

Manutencéo da placa

Limpeza

A placa de cozedura deve ser limpo depois de cada
utilizagao.

Importante: Nao utilize esponjas abrasivas ou esfregdes,
pois podem danificar o vidro. N&o utilize detergentes quimicos
irritantes, como sprays de forno ou removedores de manchas.
Apds cada utilizagdo, deixe a placa arrefecer e limpe-a para
remover as incrustagbes e manchas. Use um pano macio,
papel absorvente de cozinha ou produtos especificos para a
limpeza da placa (siga as instrugdes do fabricante).

NAO UTILIZAR LIMPADORES A JATO DE VAPOR!!!
Importante: No caso de transbordamentos de liquidos
acidentais e abundantes das panelas, é possivel intervir
através da valvula de descarga, localizada na parte inferior do
produto, para eliminar qualquer residuo, garantindo a maxima
seguranga higiénica. Fig. 16

Manutencao do exaustor

Limpeza

Para a limpeza utilizar EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros. NAO
UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

Evitar o uso de produtos com abrasivos.

NAO UTILIZAR ALCOOL!

Limpeza da grelha metalica:

A grelha deve ser lavada @ m&o com &gua quente e
detergente neutro e secada cuidadosamente para evitar
fenémenos de oxidagao.

Filtro de gorduras

Retém as particulas de gordura derivantes da cozedura.
Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicagdo de saturagdo dos filtros indicar esta necessidade),
com detergentes ndo agressivos, manualmente ou na
maquina de lavar loica a baixas temperaturas e com ciclo
breve.

Com a lavagem na magquina de lavar loiga, o filtro de gorduras
metalico pode perder a cor, mas as suas caracteristicas de
filtragem n&o se alteram.

Fig.15.1.2-15.2.3

Filtro De Carvao Ativo - Ceramica

(Apenas para a Versédo Recirculagao)

Retém os odores desagradaveis derivadas da cozedura.
O produto esta equipado com um conjunto de filtros de
odores. A saturagdo dos filtros de odores verifica-se apds
uma utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do
tipo de cozinha e da regularidade da limpeza do filtro de
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gorduras. Os filtros de odores podem ser regenerados
termicamente a cada 2 / 3 meses num forno pré-aquecido a
200 °C por 45 minutos. A regeneragdo adequada garante
uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.

Atengao! Nao apoie os filtros no fundo do formo, coloque-os
sim num tabuleiro e coloque-0 a uma altura intermédia.

Fig. 15.2.1



Resolugao de problemas

CODIGO DO ERRO DESCRIGCAQ CAUSAS POSSIVEIS REMOGAO DO ERRO
. A temperatura interna das Aguardar que a placa
A zona de comandos desliga-se a PR
E2 . parte eletrénicas é muito arrefeca antes de
temperaturas muito elevadas o
alta reutilizé-la
E3 Recipiente ndo adequado Perda das p’rolprledades Remover a panela
magnéticas
A corrente elétrica ndo
Problemas de comunicacéo entre a chega a0 modulo; x Desligar a placa da rede
. " . O cabo de alimentacdo 5 o
E5 interface do utilizador e 0 médulo de % e elétrica e verificar a
. = nao foi ligado L x
indugéo . ligagao
corretamente ou esta
com defeito
Para todos os outros
avisos de erro Contactar o servigo de assisténcia técnica e comunicar o cédigo do erro
(E..U..C..)

Servigo de assisténcia
Antes de entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia

1. Verifique se é capaz de resolver o problema sozinho com base nos pontos descritos em "Resolug&o de problemas”.
2. Desligue e ligue novamente o aparelho para ver se o problema foi resolvido.

Se, ap6s as verificagdes acima, o problema persistir, entrar em contacto com o Servigo de Assisténcia mais préximo.
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EL

Tnpeite auoTnpd I 03NYiEg TOU TEPIEXOVTAI GTO TTAPOV
eyxeipidio. O kataokeuaoThg amoTolital kGBe eubivn yia
TUXOv TIpoPAfuaTa, {nuiEG A TIUpKayIG Tou WTTopEi va
TIpoKAnBoUV 0T CUGKEUR AGyw Hn TAPNGNG Twv 0dNYIWV TToU
TIEPIEKOVTAI OTO TaPOV eyXEIpiOlo. H ouokeur TpoopideTal
aTOKAEIOTIKA yia OIKIOKA XpAon Kai €1dIkdTEPa yia 1O
payeipEPa TPOPWY Kal TV ATIOUAKEUVON TOU KOTIVOU TTou
TIPOKUTITEI OTTO TO payeipepa. Aev emTpémetal GAAou €idoug
xpnon (.. 6épuavon dwuatiwv). O KataokeuaoThg Oev
avahapBavel kapia €uBlvn o TePITTwWON akaT@AAnAng
xpnong Tou Tpoioviog A AavBaopévng plBuiong Tou
OUGTANATOG EVIOAWV.

H ouokeun evéxeral va gEpel aigdnTIkES Slapopég wg
TTPOG TO TPOIOV TTOU ATTEIKOVIJETOI OTA OXEDIO TOU
TapovToG EYXEIPISiou, wWaTOOO 01 0dnYieg XPAONG,
OUVTAPNONG KAl EYKOTAGTOONG TTAPAPEVOUV Ol iIEG.
AloBAOTE TIPOCEKTIKA TIG 0ONYiEG: UTTAPXOUV GNHAVTIKEG
TANPOQOpiEG OXETIKG e TV EyKATAGTAON, TN XPON Kal
v ac@dAeia.

Mnv TrapaTolgite T0 NAEKTPIKO KUKAWWA TNG GUOKEUNAG.
[MpoToU TTPOXWPNAOETE GTNV EYKATAGTAGN TNG GUCKEURG
BeBaiwdeite 611 6Aa Ta efapthpaTa eival avémaga. e
avTiBE™ TIEPITITWON ETTIKOIVWVAGTE WE TOV TIPOUNBEUTH
0aG Kal Unv ekTeAeiTe TV eykardoTaon.

EmpBefaiwote v akepaidtNTa TG GUCKEUNG TIPOTOU
TpoXwpoeTe 0TV eykatdoTaon.  Xe  avriBem
TIEPITITWON ETTIKOIVWVACTE WE TOV TIPONBeUTH 0ag Kal
unv eKTeAEITE TV EyKaTAOTAON.

Inpeiwon: Ta egaptpata ou gépouv 1o aUpPoAo "(*)" eival
TIPOQIPETIKA €GapTApaTa Kal diatiBevial pévov oe opiopéva
povTéAa 1y eival TpdoBeTa eGapTApaTa TToU TrapExovTal Yovo
KaTOTIV ayopds.

© 1.Npondotmoinoeig

Mpoogoxn! Tnpeite maotd Tig Tapakérw odnyieg: o H
OUOKEUN Ba TTpémel va amoouvdéeTal ammd 1o NAEKTPIKO pelpa
TpoToU yivel omoladrToTe epyacia eykardotaong. e H
eykardoTaon kai n ouvtipnan Ba Tpémel va ekteAoUvTal amd
eCeIdikeupévo  TeXVIKO  oUPQwva  pe  TIG  odnyieg  Tou
KOTOOKEUOOT Kal O OUPPOpewaon e Toug 10XU0VTEG
TotmKoUg kavoviopoug ao@aAeiag. Mnv emokeudlete Kal pnv
avTikaBiotare  kavéva  ehptnua NG GUOKEUAG,OTNV
TEPITTWON ToU KATI TéTOl0 OEV  avagépetal pnTé GTO
eyxelpidlo xpong. e H yeiwon ¢ ouokeung eival
uToXpewTIKA Baoel vopou. @ To kaAwdio Tpogodociag Ba
TIPETIEI VA €ival OPKETA MaKPU WOTE va EMTPETIETAI N GUVOEDN
NG evToIXI{OUEVNG OUOKEUNG OTO NAEKTPIKG pelpa. e TMa va
Tnpolvial Ol  IOXUOVIEG  Kavoviouoi  ao@aAeiag, N
eykardotaon Ba mpémel va d1abétel TTOAUTIOAIKG S1akoTT
Tou va £¢aa@alilel v TAfpn amooUvdean amo 1o BikTuo o€
TiEPITTWON uTéptaong kamyopiag lll, oe ouppodpewaon pe
TOUG Kavlveg eykardoTtaong. e  Mnv  XpnolpoTioiEiTe
moAUTTpIla f} pmraAaviéles. o Metd v ohokAfpwon g
eykaraoTaong, amayopeletal n mpdafacn Tou XpAoTn OTa
NAEKTPIKGA  U€PN TG OUCKEURG. e H Ouokeur Kal Ta
Tpoofdoiuya pépn g Oeppaivovtal katd T didpkela

O]
O]

O]
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Aerroupyiag. Mpogoxn, pnv akoupTrdre Tig Bepuég €oTieg TG
OUOKeung. e Mnv agrivere Ta Taidid va Taifouv pe
ouaokeun. KpamaTe Ta oe amoaTacn acpaAeiag kar utmd mv
ETTOTITEI 0ag KI autd BI16TI Ta TTPOORACIYA PEPN TNG WTTOPET
va umepBeppavBolv kard T didpkela G xprong. e Ta
aroua Tou @épouv PnuatodoTn f eueuTElCIPO aTmIVIOWTA
eival onuavikd va efakpifwvouy, TPV TN XpAon g
ETTAYWYIKAG €0TIag, 6T 0 BnpaToddTG Toug eival cupBaTdg ue
N OUCKeuh. -Mnv akoupmdre TG Bepuég emMOAVEIES TG
OUOKEUNG Katd T didpkeia TG Aeimoupyiag Kal apéowg PeTd
TV aTevepyoToinan. ® AToQUYeETe TNV €A Me Travid A
AMa e0@AekTa UAIKG €GV BEV 40UV KPUWOEI ETTAPKWG OAa Ta
eCapmiuara TG OUOKeUng, kivduvog Tupkayldg. -Mnv
ToTmoBeTEiTE €0PAEKTA UANIKA £Tavw 1) TTANGIOV TNG OUOKEUNG.
o Ta umepBeppacpéva Aitm kai Addia eival eCaipeTika
e0pAekta. Na eioTe Tévia oe emaypUTvnon OTav YayelpeUeTe
eaynta mhouala oe Aitn A Addia. -XTnv TepiTTWOn TOU
eupavioTolv  pwyUEG OtV eMQAvEID TG  OUCKEUA,
aTmevepyoTToINaTe TV BI6TI UTIAPXE! KivBuvog nAekTpoTTANgiag.
e H ouokeur Oev Tpoopiletal yia  Aeioupyia  pEow
ewrepikol  XpovodIakdTITn 1) XwpIoToU  GUGTAMATOG
TAexelpiopoU. e To payeipepa oe eotia pe AGdI 1 Aitrog
dixwg G emipAewry oag umopei va eivar emkivouvo dioTI
umopei va pokAnBei TTupkayid. e To payeipepa Ba mpémel va
ekTeAeiTal ud TV TTapouaia oag. Oa TpEmel va gioTe TavTa
Tapdveg 6Tav To payeipepa eivar pikprg didpkeiag. o Mnv
mpoomabhoetre  MOTE  va  offoete  pia  Trupkayid
xpnoigotoiwviag  vepd.  AvtiBeta, Ba  mpémel  va
QTIEVEPYOTTOINCETE TN OUCKEUN Kal €V OUVEXEID va KAAUWETE
™m ewnd, mx. We éva Kamaki A pia Tupiyaxn Koupéprta.
Kivduvog Trupkay1dg: pnv TomoBeTeite avTikeiyeva emavw aTig
€oTieg. @ Mn xpnoipotoieite  aTpokaBapIOTEG,  KivAuvog
nAektpomAngiag. @ Mnv akoupT@re PETAANIKG QVTIKEiWEVQ,
OMwg paxaipia, mpolvia, KoutdAia kal kammékia Tavw oTnv
EMPAvEIQ TNG £0TIAG payelpépaTog dIdTI UTTapyE! Kivduvog va
umepBepuavBolv. e TMpotol OUuVOECETE TN OUCKEUR GTO
nAekTpikG  OikTUO: €AéyEre v Tvakida oToIxgiwv (TToU
Bpioketal oTo kémw PéPog TG GuoKeunq) yia va BePaiwbeite
ot n 1éon kai n 10X0G avTIoToIX0UV O €KEIVEG TOU BIKTUOU Kall
o1 n TmpiCa olOvdeong eival Kat@AAnAn. Ze TepiTwon
auiBoAiag, ameubuvBeite o€ Evav nAekTpoAdYyo.

InpavTike: e Meta Tn XpAion, amevepyotmoifoTe TV €0Tia
payelpéuaTog PEOW TOu OXETIKOU IOKOTTN, Xwpig va
Baaileote oTov avixveuti mapouciag okeloug. e Ta Tnv
amoQuyn NG UTIEPKEIAIONG uypwv kat@ 1o Bpaciuo A TO
(¢otaua, xaunhwote T Bepuokpacia Tng eoTiag. e Mnv
agnvere Gdeleg KATOOPOAES A TNyavia ETAVW O€ QVOUUEVEG
€0TiEG payelpépatog. @ MOAiG oAokAnpwBei 10 payeipeua,
QTTEVEPYOTTOINGTE TNV AVTIGTOIXN €0TIA payelpéparog. e ia 1o
MayEIPENA UV XPNOIKOTIOIEITE TIOTE AAOUMIVOXOPTO, KOl Unv
ToTmoBeTeiTe TTOTE amEubeiag TTpoidvTa Tou gival TUAyuéva e
ahoupivoxapro. To aloupivio ptropei va NiaEr TTPOKAAWVTAG
¢101  avemavopbwreg {nuiEg OTn ocucokeuy cag. e Mnv
(eoTaivere TOTE KOVOEPPEG TPOPIUWY TTOU BEV TIG EXETE QVOILEI
Tponyoupévwg, 16Tl umopei  va ekpayolv!  Auti n



mpoeidotroinon 10x0el yia OAoug Toug TUTIOUG EOTIWV
payeipéuatog. @ H xpAon augnuévng 1ox0og, Omwg eivar n
Aermoupyia  Booster, dev  evdeikvutal  yia To  (EoTaua
OpIOPEVWY  Uypwv OTwG T.X. To AGdI myaviouatog. H
utiepPoAikfy BepudtnTa pmopei va eivar emkivduvn. ZTig
TIEQITITWOEIG AUTEG, GUGTAVOUNE TN XPAON HIKPOTEPNS 10XUOG.
o Ta okeln Ba mpémel va ToTmoBeTOUVTAl AKPIBWS OTO KEVTPO
G €oTiag. AmayopeUeTal n  TOTTOBETMON  QVTIKEIMEVWY
avapeoa oTo okeUog Kal TV €0Tia. @ Ze TEPITITWON UPnAwv
BEPUOKPATIWY, N OUOKEUR MEIWvVEl autduata To €TiTedo
10x00g Twv €oTiwv. e [lpiv amd omoladATIoTE €pyacia
KaBapIopoU 1) GUVTAPNONG, ATTOCUVSECTE T GUOKEUN OTTO TO
NAEKTPIKO pedpa Byadoviag 1o @Ig A KAEivovTag Tov yevikd
diakémm  Tou  Owyatiou. e Tia ONeg TG  epyaoieg
EYKOTAOTOAONG KAl OUVTAPNONG Ba TIPETTEI va XPNOIHOTTOIEITE
yavtia epyaciag. @ H ouokeur) pmopei va xpnaiyomoinBei
amd madid nAikiag Gvw Twv 8 €TWV Kal amd ATOpa WE
MEIWUEVEG  OWHATIKEG,  aiobnmnpiokég  Kal  BlavonTiKEG
IKQVOTNTEG 1 amd @Topa TIoU OTepoUVTal EUTIEIpIag 1
amapaithmg yvwaong, epdoov autd Ppiokoval utio eTmipAewn
i éxouv AGBer odnyieg OxeTIkA pe TNV ao@aAf xpAon g
OUOKEUNAG KaI TNV KOTAVONGN TwV OXETIKWY KIVOUVWv. @ Ta
TaId16 TPETEl va emMBAETTIOVTAI TIPOKEIUEVOU va unv Trai¢ouv
pe T ouokeun. @ O kaBapioudg Kal n ouvtApnon Oev TTPETEI
va ekteAolvtal amd aidia xwpig emipAewn. ® O xwpog Ba
TPEMEl  va  OEpideTal  ETOPKWG,  OTAV N GUOKEUR
XPnoloTIoIEiTal  TAUTOXPOVA HE GAAEG OUOKEUEG kalong
aepiou i GAng kaloiung UAng. @ H cuokeun Ba Tpémel va
koBapileTal ougva TOOO EOWTEPIKA O00 Kal EGWTEPIKA
(TOYAAXIZTON MIA ®OPA TO MHNA), cUpewva Tavta ue
600 avagépovTal pnTa OTIG 0dnyieg ouvtipnong. e H un
Tpnon Twv odnylwv KaBapiopoU TG OGUCKEUAG  Kal
QVTIKOTAOTOONG Kal KaBapiopou Twv QIATpwvV GuvemayeTal
Tov Kivduvo Trupkayidg. @ Amayopeletal auaTnpd n TEXVIKA
payeipéuatog GAapTE. @ H xpion @wTiag KaTd To payeipepa
Ba mpémel va amo@elyetal 16T pmopei va TTpokahéael {nuid
ota @iAtpa i Tupkayid. e To mydviopa Ba TpEMEl va
ekTeAeital umd emiPAewn 16T UTTAPXE! KivOuvog va apTagel
Qwrid 10 Kautd Ad&dI. e Mpoooxn! : Otav n eatia
payeipéuarog eival ae Aeitoupyia, Ta TTpoaRaciua pépn g
OUOKeung pTopei va avamtifouv uwnAf Bepuokpacia. e
Mpoooxn! Mnv ouvdéete TN OUCKEUR OTO NAEKTPIKO SikTUO
mpoToU oAokAnpweei n eykardotacn. e Ooov agopd Ta
TEXVIKA UETPO KOl PETPA  aOoQaAeiag TOU TIPETEl  va
AapBavovtal yia ™y amaywyn Tou kamvoU Ba TpEmEl va
peite auotnpd 6oa TPoBAETovTal aTmd Toug KavoviauoUg
Twv apuddiwv Tomkwv apywv. e O egayduevog aépag dev
TIPETIEI VO SIOXETEUETAI O€ aywyd TTOU XPNOIUOTIOIEITAI YO TV
amaywyy kamvol Tou Tapdyetal amd GUOKEUEG Kauong
aepiou 1) GAANG Kauoiung UANG. @ Mn xpnoIuoToIEiTe TTOTE TN
OUOKEUN €av N axdpa dev éxel TormoBemBei owotd! e MNa v
EYKATAOTAO, XPNOIUOTIOIEITE HOVO TIG BidEG OTEPEWONG TTIOU
Tapéxovtal pali pe TN OUOKeEur, woTdco, edv  Oev
Tapéxovtal, TpounBeuteite  Tov  owotd 10O Bidag.
Xpnoipotolgite Bideg katdAnAou prikoug oULGWVA pE Tov
0dny6 eykardotaong. e Otav n ouokeun auth kabwg Kai
GN\eG GUOKEUEG TIOU TPOPOBOTOUVTAI HE EVEPYEID BIAPOPETIKN
amd v NAEKTPIKA AeIToupyoUv TauTéxpova, n apvnTikA Tiean
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oTov Xwpo Oev TpETel va Gemepva Ta 4 Pa (4 x 10-5 bar). e
Eival onuavtiké va @uhdooete 10 TTapov eyxelpidlo o€
TEQITITWON  TIOU  XPEIOOTEl va TO  GUMPOUAEUTEiTE.  Z€
TIEPITITWON TIWANGNG, TTOPAXWPENONG 1 METAKOUIONG, TO €V
Aoyw éyypago Ba TpEmEl va ouvodeUel Tn GUOKEUN. e
Amoppoenmipeg Kougivag kai GAAa ouoThuata egaywyng
aTHWY  evOEXETal va ETINPEATOUV apvnTIKG TNV ac@aAi
AeiToupyia  Twv ouokeuwv agpiou A AAwvV  Kauaipwy
(oupTepidapBavopévwy ekeivv oTa AAa dwpdaria) Adyw g
avTioTpoPng Pofg Twv Kauoaepiwv. Ta aépia autd umopouv
evoexopévwg va Tpokaréoouv dnAntnpiaon amd povogeidio
Tou GvBpaka. Merd v eykatdoTaon €vog amoppo@nThpa
kougivag 1} GAou GUGTAPATOG EGaYWYAS OTHWY, N AgToupyia
TWV OUCKEUWY agPioU TTOU CUVOEOVTOI HE aywyd amaywyng
mpémel  va  eAéyxetal amd  apuddio  Aropo  WoTE  va
S1009aAieTal N un avTioTpoen Por Twv Kaucagepiwy.

& HAekTpikn ouvdeon

Ek.7-71-72-73

o ATOOUVOEDTE TN OUOKEUR OTO TO NAEKTPIKO peldua. o H
eykarotaon Ba mpémel va ekTeAeital amd emayyeAuarikd
eCeI0IKEUPEVO  TTPOOWTTIKG  TTOU  yVwpidel Toug  10XUOVTEG
KQVOVIOPOUG WG TTPOG TV £yKATAGTAGCN Kal TNV ao®aAsia. ®
O karaokeuaotig Oev @épel kauia €uBlivn yia Tuxov
TpaupaTiopols oe avBpwoug A {wa A yia UAIKEG Cnuigg o€
TEQITTWON [N TAPNONG Twv  0dnylwv Tou TTOPOVTOG
kepahaiou. @ To kaAwdio Tpogodoaiag Ba Tpémel va eival
OpKETA pakpl WOTE va eMTPETIETAI N AQAIpETN TNG E0TIOG
payelpéuaTog amod Tov TTayKo Tng koudivag. @ BeBaiwbeite ot
n 180N ToU avaypAgETal aTV THIVAKIdA TEXVIKWY OTOIXEIWV
0To THOW WPEPOG TNG OUCKeung eival idla pe exkeivn Tou
nAektpikoU  G1kT0oU Tou Xwpou eykardoTtaong. e Mnv
xpnoipotoleite pmahaviéles. @ To kahwdio yeiwong TpEmel
va gival 2 k. o Pakpu amod Ta utréAoia KaAwdia

® YTV TIEPITITWON TIOU N OIKIAKA NAEKTPIKS OuaKeur} dev
Ol0Bétel  kaAwdio  Tpo@odociag,  Ba  TpEmEl  va
xpnoiyotoiioeTe KaAwdIo pe eAdyiom diatoun 2.5 mmz2 yia
10XU €wg 7200 Watt, evw yia peyaAltepn 100 n Siatopr) Ba
Tpémel va eival 4 mm2. e To kaAwdio dev Ba TpETEl va
avarriooel diagopd Beppokpaciag 50°C ae axéon pe ekeivn
Tou TepIBGNovTOG. @ H cuokeury TIpoopileTal yia pévipn
oOvean We 1o NAEKTPIKG pEpaL.

e [lpoooxn! Mpotol emavaouvoéoete T0 KUKAwuaA OV
TapoXy NAEKTpIKOU pelpatog Kai  eAEyEETE TN OwoTA
Aermoupyia TG ouokeung, Ba TpEmel va e¢akpIBwaoeTe OTI TO
KoAwdio pedparog eival owatd ouvdedepévo. @ Mpoaoxn! H
avTikataotaon Tou kaAwdiou diacuvdeong Ba mpémel va
ekTeAeiTal amd v efouciodotnuévn  UTMpeSia  TEXVIKAG
uTIOoTAPIENS A aTd GTopO e TTapduola eCeidikeuan.
Inpeiwon: 10 TEoidv diabétel pia €10IKA AeiToupyia, v
emovopalouevn Power Limitator [Mepiopiopég loxuog] n
oToia EMTEETEI va PUBMIOETE TN WEYIOTN TIWA KATAVAAWGONG
kw

H p0Buion Ba mpémel va dievepyeital kara T alvdeon Tou
TIP0iGVTOG GTO NAEKTPIKG BikTUO A KATA TNV EMavVaACUVOEDN
TOU NAEKTPIKOU BIKTUOU (EVTOG Twv €TMOUEVWY 2 AeTTwv). H
dlaotaciohdynon ¢ TPooTaciag NG NAEKTPIKAG



eyKaraoTaong mpEmel va yiverar pe Baon 1o emAeypévo
emimedo Tou Power Limitation. ZyeTika e ta fripara plbuiong
Tou ouoTAparog Power Limitation [[Mepiopioudg loxUog]
oupPouleuteite v evomTa Aeimoupyia  Tou  TTapdvVTOg
€yxeIpIdiou.

EykaraoTtaon

e T600 N NAekTPIKA 600 KaI N unxavoloyikn eykatdoTacn Ba
TIPETTEI va BlevepyeiTal amo eEEIBIKEUUEVO TIPOCWTTIK.

H 0IKIOKA OUOKEUR £XEI OXEDIOOTET VIO VO EVOWHATWVETAI OE
TIAyKo Koudivag Trayoug 2-6 ek. O€ TEPITITWON EYKATAOTAGNG
TOP, kai 2,5-6 ek. o€ TepiTwon eykaraotaong FLUSH.

H eAayi0m amoéaTaon PeTagu e e0Tiag YayelpépaTog Kai Tou
ToiYou TPETIEl va  eival TOUAGXIOTOV 5 €Kk, WTTpOaTd,
TouhdxiaTov 4 ek. oTo TAGI Kal TouhdyioTov 50 k. o€ Ooxéan
JE Ta ETTAVW VTOUAGTTIAL.

ZHM.= O1 GuvIOTWHEVEG ATTOOTACEIG Eival EVOEIKTIKEG: KaTd
Tov oXedIaopd Twv xwpwv Ba mpémel va TpolvTal o 0dnyieg
TOU KOTAOKEUAOTH TG Koudivag.

EykaraoTtaon

Mpiv §eKivAoeTe TV EyKaTAGTAOON:

*  A@QoU a@aIpéoETE TO TPOIOV OTTO TN CUCKEUATIa TOU,
BeBaiwBeite om dev €xer umooTei {nuiég Kot TN
METAQOPA KOl O€ TEPITITWAT TTOU EVTOTIOETE KATIOI0
TPORANUQ, EMKOIVWVAGTE PUE TOV AVTITIPOCWTTO 1 HE
10 TAnoiéotepo Kévipo Efumnpémong Mehatwy,
TMPOTOU TTPOXWPNTETE OTNV EYKATATTACT.

+  BePaiwBeite 611 0 TPOiOV £xEl TIG KATAANAEG DIOOTATEIG
Y10 TO TIPOETTIAEYPEVO ONUEIO EYKATATTAONG.

+  EMyGre pAmwg umapyel kdamoio GAo  guvodeuTikd
QVTIKEIJEVO EVTOG TNG CUCKEUAGTAG TOU TIPOIGVTOG (TT.X.
OaKOUAGKIO e PBideg, eyyunon, KTA.) Kal av UTIGpxEl,
aQaIpEaTe TO Kal ammoBnkelaTe T0 o€ A0PAAEG anpeio.

+  BefaiwBeite  thog 6T mAnoiov  Tou  onueiou
gyKaTaaTaong utrapyel d1aBéaiun kamoia Tpida.

MpocToipacia Tou GnuEiou EYKATAGTAGNG TG GUOKEUNG:
To mpoiov dev umopei va eykaraoTabei emavw o€
ouokeuég wigng, TAuvTApIa TMATWY, COWTIEG, POUPVOUG,

TAUVTAPIO KaI OTEYVWTAPIA.

- OMhokhnpwaote OAeg TG €pyacieg KoTmMg OTO  Onueio
EyKOTAOTOONG  TIPOTOU  TOTOBETAOETE TV €0TId
HayEIpEUATOG KAl apaIpETTE TTPOCEKTIKG TUXOV BpUupaTa
fi mpiovidia.

- ylo va BEATIWOETE TRV EyKaTdOTAON QIATPOPiOHATOS

aépa guvigTaTal n dnuioupyia oxXIoPAG T uTTada WoTE

VO UTTOPETETE VO TOTTOBETAOETE pia ypilia e§agpiguol

mou Ba TpounBeuTEiTE A6 OTTOI0BATTOTE KATAGTNA.

ZHMANTIKO: XpnaoipotolfoTe éva oQPAYIOTIKO
OUYKOMNTIKG evdg ouaTarikoU (S), Tou va aviéxel ot
Bepuokpaaia Ewg 250°. Mpiv Tv eykardoTacn Ba el
va kaBapifete kahd TG em@dveleg TOTOBEMONG TG
kOAag amouakplvovtag Kabe oucia Tou evoExETal va
emnpedoel My mpdoguon  (TM.X..  amoKOAANTIKG,
ouvtnpnTIKG, Aitm, Addia, okoéveg, utoAeiupara Tahidg
KOMag kTA.). H k6Ma Ba mpémer va  KatavéueTal
opoidpop@a o€ OAn Tnv TEPiYETPO Tou TAaugiou. MeTa
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TV ToTmoBETNON TNG KOAAAG AYACTE TV va GTEYVWOEI yia
TIEPITIOU 24 WPEG.

Mpoooxn! Edv n tomoBéman Twv BIGWY Kal Twv OToIxXEiWv
oTepéwaong Oev TpayparoToieiTal GUPQwva PE TIG 0dnyieg
xpnoewg, evdéxetal va TPokAnBolv  KivBuvol nAeKTpIKAG
QUOEWG.

Inpeiwon:yla T OWwOTH €yKatdoTaon Tou TPOiGVTOg
ouvioTaTal N KGAuWn Twv CWANVWOEWV HE QAUTOKOAANTN
Taivia ou S106€Tel Ta EGAG XOPAKTNPIOTIKE:

- ehaoTikf  pepPpavn amd pahakd PVC, pe  akpuhikf
ouUyKoAnNTIKA ouaia

- evappoviopévn pe Tov kavoviopuo DIN EN 60454

- emBpaduvTiki dpACN OTNV TEPITITWON TTUPKAYIGG

- eCaIpeTIKG avBekTIKA OTN PBOPA

- avBeKTIKA OTIG audouEInaElg Beppokpaaiag

- duvardtnTa xprnong oe XapnAég Beppokpaaieg

H ouokeunp €xel oxedlaoTtei woTte va  PTopEi  va
xpnoigotoicital oe ouvduaopd pe éva KIT aiobnthpa
MapaBupou (Bev Tapéxeral Ao TOV KATOOKEUAOTH).

Me v TomoBéman tou KIT aigbntipa Mapabupou (udvo oe
mepimTwon xpAong g Aeitoupyiag ANOPPO®HZHS), n
amoppdenaon Tou aépa Ba aTapatdel va Aeitoupyei Kabe popd
TIoU KAgivel TO TapaBupo Tou dwpatiou, TTavw OTO OTIOI0 £XEI
ToTroBeBei T0 KIT.

* H nAektpikny o0vdeon Tou KIT oTn ouokeun mpémel va
TPAYPATOTIOIEITAI OTTO KOTOPTIOHEVO Kol ESEIBIKEUPEVO
TEXVIKO TTPOCWTTIKO.

* To KIT Ba mpémel va @épel XwpIoT TIoTOTTOINON
oUPQWVa HE TOUG KAVOVIGHOUG 00 PAAEING TTOU apopouv
10 €§apTNUA Ko TN XPAON ToUu g€ OUVBUAOMO pE TN
ouoKeun. H gykatdoTaon mPEmeEl va TTPAYHOTOTIOIEITAI
oUpQwva pe TIG 1I0XU0UOES KAVOVIGTIKEG PUBHICEIS YIa TIG
OIKIOKEG EYKATAOTAOEIG.

MPOZOXH:

* n kKoAwdiwan Tou KIT mou mpdkeiTal va ouvdedei o
OUOKEUN TIPETTEI VO OTTOTEAEI HEPOG EVOG KUKAWHATOG pE
oAU XaunAnf téon ao@aAeiog (SELV).

+ O KATAOKEUOOTAG TNG €V AOYw OUOKEUAG aTTOTTOIEITI
KGBe €uBUVN yia TUXOV avwpalieg, {nHIEG, TTUPKAYIEG TTOU
ogeihovral  o¢  ehatTWpara  A/kal  POBAApaATA
SuoAeiToupyiag A/kal eo@alpévn eykardaraon Tou KIT.

H ouokeun @épel orpavan ouppopewaong e Ty Eupwaikn
Odnyia 2012/19/EK - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE - AmoBAnTa HAekTpikou Kai
HAexTpovikou E¢omAiopou). Na eAéyxete 6T n amokouidh g
OUGOKEUNG TIpaydaToTroleiTal Pe Tov evdedelypévo TpdTo, yia
v TpooTacia Tou mepIRGAAovTog kal NG GnuocIag uyeiag.

To oUuPBoAo mmmm GTN GUOKEUN 1) OTA CUVODEUTIKA £yypaga
umodelkvliel 6Tl T0 ev Adyw Tpoidv dev Ba Tpémel va
OUMEyETal wg KOIVO oIKiakd amoBAnTo aAG Ba Tpéel va
mapadidetal  0e  KatGMnAo  onueio  ouMoyng  kai
avaKUKAwaNG NAekTpIKoU kai nAektpovikoU e§otmAiouol. H
améppIYn Tou TPoi6vTog Ba TpéTEl va yiveral oUpQwva pe
TOUG TOTTIKOUG Kavoviopoug didBeang Twv amopAntwy. la



TIEPIOOOTEPEG TTANPOPOPIEG OXETIKA pE TNV EMECEPYaaia,
avaKmmon  Kal - avakUKAwon  authg NG OUOKEUAG,
ETIKOIVWVAOTE pE TO apuddio ypageio Tou Grpou oag, v
utinpeaia TEPICUAOYAG OIKIOKWY aTTOPPINUATWY 1 PE TO
Karaoua atr' é1mou ayopdoare T OUGKEUR.

Mpoékeital  yia  pia  oucokeuy n  omoia  OXEDIAOTNKE,
OOKIUAOTNKE KOl KATAOKEUAOTNKE BACEI TWV KAVOVIOUWY:

+ Aogaheiag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Amodoong: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, ISO 5167-3, 1SO
5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3,
ISO 3741, EN 50564, IEC 62301.EN 60350-2;

+ HAektpouayvnTikig ZupBarétnrag: EN 55014-1, CISPR 14-
1, EN 55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

Zuppouhég yia Tv opbry xpion TG OUOKEUNG e OKOTIO TN
EiWON TWV apVNTIKWY ETMITITWOEWV 0T0 TepIBAAov: MOAIG
gekivioeTe T payeipepa, evepyotoifoTe T OUCKeu OtV
eAax1oTn TaxUTNTa KOl aQAOTE T va AEITOUPYAOE! YIa PEPIKG
AeTTTél akdpn kai PeTa 1o TEAOg Tou payelpépatog. AughoTe T
TOXUMTA TOou Pévov o€ TEPITTWON HeEYGANG ToodTNTag
Kamvou A atuou, XpnoipotrolwvTag Tn Aeimoupyia booster
pévov o€ akpaieg karaoTacelg. Na  PEATION amédoan Tou
OUCTANOTOG PEIWONG TWV OCHWY, QVTIKATAOTAGTE TO QIATPO
(h Ta @iATpa) avBpaka étav xpelaoTei. Ma T diatpnon g
amoTteAeapaTikOTTAG Tou @iATpou Aimapwv ouciwv, 6a
TpéTel va 1o kaBapidete TakTIKA. [a T BEATIOTN amddoon TG
ouoKeung alAa kai yia va peiwoete Ta emimeda Bopupou,
XPNOILOTIOINCTE T EYIOTN DIGUETPO ayWYWY TIOU avagEépETal
aT0 TIapGV EYXEIPIdIO.

2. XpAon

Zkeln payeipikAg
Xpnoiyotrolgite HOVO KATGOPOAEG TOU  @EPOUV  TO

ouupoio .

ZNHAVTIKO:

yla TV amoguyn

XPNOIUOTIOIEITE:

+ OKeun pe Baon ou Bev eival TeAeiwg eTmimedn,

+WeTaMAIKG okeln e epayié Baon,

*+ OKeln Ye Tpayi@ BAan TPOKEIUEVOU va Unv ypargouvioTei n
EMPAVEIQG TNG ECTIAG,

* unv akoupTrdme ToTé {E0TEG KATOAPOAEG Kal ThyAvia GTOV

Trivaka eAéyxou Tng Hovadag.
Oca okeun eival kat@AnAa yia xpAon ot emaywylkég
eoTieg Oev anuaivel 6T Acitoupyolv kal amoTEAEGUATIKG
Aoyw ToU 6T n Péon Toug ptmopei va pnv amoteAeital €€
ohokArjpou amd o1dnpopayvnTikd UAIKG!! Otav ayopalete
karoapoAeg i myavia BePaiwdeite 61:

+ 1 Baon amoteAeital € oAokAfpou amd G1dnpouayvnTIKG
UAIKO. Ze avTiBeTn TIEPITITWOT, PEIWVETAI TOGO N aTOdOaN
petadoang Tng BepudtnTag oo Kal n opolopopPia NG, HE
amotéAeopa  n Beppokpacia TG EmMQAvEIAG  TOU
Tyaviol/mg karoapdhag va unv eivar katdAnAn yia
payeipeua.

KOTOOTPOGAG TG €0TiaG,  Unv
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oxXi!

+ 1 Baon Gev mepiExel ahoupivio: To OkeUog dev Bepuaivetal
KaI EVOEXETAI VO NV avayvwpigeTal OTmd Toug ETTAyWYEIG.

NG\
oxi!

+ Mnemimedeg Bdoeig i Baoeig pe Tpayid em@aveia.
Meiwveral n em@aveia Emaeng YETagl Tou emaywyEa Kai
ToU OKeUOUG HE aTTOTEAETUA Va PEIWVETAI N aTTOdOaN Kal
va SUoKOAEUEI TO payeipeua.

T

NAI!

ZNHAVTIKO: NV aKOUUTIATE TIOTE TIG {E0TEG KATOOPOAES Kall Tal
TNyavia Tavw GTNV EMQAVEIQ TOU TTiVaKA EAEYXOU TNG EOTIAG.

ZKeun maAaioU TUTTOU

MNa va PefaiwBeite 611 10 OKelog eival katdAnAo yia
ETTAYWYIKEG  €0TIEG, XpnolpomoiiaTe évav  payvam. Ta
akatdAnAa okeln Oev éAkovtal améd Tov payvAt. Kal oe
QuT TNV TIEPITTWON 10XUOUV o1 0dnyieg Tou avagépovral
aTnVv TponyoUpevn Tapdypago.

ZuvioTwpevEG SiapeTpol BAong oKkeUwv

ZHMANTIKO: av o1 katgapoAeg Sev €xouv 10 owoTod péyeBog o1
€0Tieg payeipéparog Sev avapouv.

la va &eite TV EAGXIOTN SIGUETPO TNG KATOOPOAAG TTOU PTTOPEITE
va XPNoIHOTOINOETE Ot KGBE €0Tia {eXWPIOTA, GUPBOUAEUTEITE TIG
EIKOVEG TOU TTAPOVTOG €y XEIPIBiou.

E€oikovopnan evépyelag

lNa kaAUTEpa amoTeAéauaTa:

- XpnoipoTtoieite kKatoapdAeg Kai Tydvia pe didpeTpo Paong
ion Je ekeivn TwV EOTIWVY.

- XpnoiuoTioieite POVO KOTOOPOAEG Kal Thyavia pe ETTiTEDN
Baon.

- Edv eival duvardv, okemdoTe Ta oKeln We TO KAtk Katd 1o
payeipeua.

- Mayelpéwte Aaxavik@, TOTATEG KTA. ME MIKPA TOCOTNTA
VEPOU WOTE VO PEILOETE TOV XPpOVO HayeIpEPATOG.

- H xprion xutpag Taximrag PEItVEl akOun TTEPIOTOTEPO TV
KaTavaAwan EVEPYEIDS KAl TOV XPOVO HAYEIPENOATOG.

- TomroBetroTe TV KatoapoAa OTo KEVTPO TNG €0TIOG N OTToial
TpoadiopideTal amd My 181K ypaupn.



Xpnon TnG 0TIOG PAYEIPEPATOG
H Aeitoupyia g ouokeurg Baailetal oTo [Quaikd] aivopevo
G payvnrikAg emaywyng -onA. omv ameubeiag peTagopd
evépyelag amd mv apoyxn 10X00g aTnV KAaToapoAa.
MAgovekTApaTa:
Ze alyKpION e TIG KOIVEG NAEKTPIKEG EOTIEG PAYEIPENATOG, N
ETmaywyIKn eaTia eival:

Mo aiyoupn: uikpdTEPN Oeppokpacia ot yudAivn
emoedveia.
- Mo ypAyopn: pikpdrepol xpovol yia To {EoTaua Tou
eaynto0.
- Mo akpiIBAg: Aueon amokpIon TG EMPAVEIAG OTIG EVIOAEG
0ag
- Mo amodotikA: To 90% Tng evépyelag Tou amoppodral
petatpémeTal g€ Bepudtnta. EmmAéoy, WE TNV aTTOAKPUVON
TOU PayeIpIkoU OKeUoug amod Ty €0Tia, n Trapoxn evépyeiag
OIOKOTITETAI APECA KI £TO1 ETTITUYXAVETAI EEOIKOVOUNOT.
Xpnon Tou amoppoPnTAPA
To aloTnua e¢aepiopoU [Kamvol - udpaTpwy] diabétel duo
Aermoupyieg: eGagpwan eEwTEPIKAG EKkEVwang i GIATpApIoUa
HEOW ECWTEPIKAG AVAKUKAOPOPIaG.

Emokepbeite  Tg  10T00EAidEG  www.elica.com  Kai
www.shop.elica.com yia va Oeite v TARPN oEIpd Twv
SI0BETIPWV KIT, WOTE VO UTTOPECETE VA TTPAYUATOTIOIACETE TIG
OIGQOPES EYKATAOTACEIG, TOOO O€ TEPITITWAN PIATPAPICHUATOG
600 Kal aToppOdPNoNG.

Iﬁ ‘ExSoan e€agpiopou

O1 arpoi exkkevwvovtal TPog Ta £§w péoa amd pia oeipd
owAnvwoewv (Tig omoieg Ba xpelaoTel va ayopdoere amd
povor cag). O1 ev Adyw OWANVWOEIG OTEPEWVOVTAlI OF
@Aavila aivdeang TTou TrapéxeTal aTmd KoIvou PE TO TTPOI6V.

H diGueTpog Tou owArva ekkévwaong Ba TpéTel va gival id10g
pe T diGpeTpo Tou dakTuhiou oUVOEDNG:

- TNV TEPITTWan €§6dou TeTpaywvng [diatopng] 222 x 89 mm
- oV TIEPITITWON £§6dou aTpoyyUAnG [diatopric] 150 mm

- Na mepioadTepeg mAnpogopieg BAETTE oehida eCapTnudTwy
¢kdoang e¢agpiopoU, aTO EIKOVOYPAPNUEVO TUAHA TOU
TrapdvTog eyxelpidiou. LUVSEDTE TO TIPOIOV GE CWARAVES Kal
ETTITOIXIEG OTIEG EKKEVWONG UE DIGUETPO ioN WE eKEivn TNG
[ypaupng] £¢odou aépa (pAdvila cOvdeaNg).
H xpnon owAfjvwy Kal EMTOiKIWY OTWV  EKKEVWONG
pikpdTEPNG SlapéTpou PTTOPE va TTPOKOAEDE! pia PEiwaN Twv
amodooewv £GaepIopol Kabwg Kal pia dpaaTikh avgnon Twv
emmédwy  BopUou. IV Tapamivw - TIEPITITWON
QTTOTIOI0UUACTE OTTOIAdATIOTE EUBUVN.

Xpnoipomolnote owAfva pe g0 10 duvatd UIKpdTEPO

HrKOG.

XpnoipoTolgite aywyolg pe To HIKpoTEPO duvard apiBud

ywviay (max 90°  ekdoTn)

Amo@Uyete dpacTikég ahayég aTnv Tour Tou aywyou.
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‘ExSoan @iATpapiopaTog

O aépag eCaepiopyolu @IATpApETal péoa amd €IBIKA QiATpa
[kaTakpdmaong] AImapwy ouciwv Kal [BUCGpeCTwY] 0CUWY
TpIv emavampowdnBei atov xwpo. To mpoidv Olabétel éva
O€T QiATpwv oopwv. MNa TepIocoTEPEG TTANPOYOpIES BEiTE T
oehida Tou eyxelpidiou eykardoTacng pe Ta eGapTAUATA -
‘Exdoan @iATpapiopatog.

Mpocidomoinon: Ze TmepimTwon  ekkévwong  OTO
€0WTEPIKO TOU vTouAamiol, Ba mpémel va TpoPAe@Oei
eAdyioTO Gvolypa SiEAeuong Tou aépa PEGW TOU TIAVEA

¢ Baong mepitou 120cm?,



3. Asitoupyla

Mivakag eAéyxou

MARkTpa agig (TOUCH) / 086vn
1. ON/OFF emedveiag
amoppopnang

2. EmMoyy eomwv payeipéuatog / OB6vn eoTiag 10.

payelpéuaTog

HayelpEUaTOG/oUaTAUATOS

3. Alghon/Meiwon emmédou 10XU0G PayeIpEUaTog Kai

TayumTag (10x00g) amoppdenang
Epgdvion  emmédou
TayumTag (10x00g) amoppdenang

10X00G  payelpéuaTog  Kai

4. Evepyomoinan Xpovodiakétrn [Timer] «STAND

ALONE»

0086vn: Xpovodiakémrng [Timer] «<STAND ALONE» 14.
| Xpovodiakotng [Timer] EoTiwv payeipéuarog.

5. AUghon/Meiwon xpévou XpovodiakémTn [Timer]
«STAND ALONE» / Xpovodiakdmn [Timer] EaTiwv

payelpéuaTog

6. Evepyomoinon Xpovodiakdmm Eomiwv
payelpéuaTog
Aciktng  evepyol  XpovodiakoTTh Eomiwv
payelpéuaTog

7. Evepyomoinon Automatic Heat Up [Autopatng

O¢ppavang].
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Evepyomoinon Temperature Manager [Aiaxeipiong
Oeppokpaciag] (Aeitoupyia Oépuavaong)

Maton

Key Lock [KAeidwua]

. 'Evdeign AmoppoenTrpa evepyn

Evepyomoinan Acik Kopeapol Qitpwv
EmiAoyry/Evepyotoinon amoppontripa

086vn AmoppoenThpa

086vn kopeopol Piktpou avBpaka/kepapikol —
®iktpo Aitroug

Emavagopa Kopeapol Qitpwv
Evepyomoinan auTOpaTNg
amoppontipa

Aermoupyiag



XPHZH THX ENIQANEIAZ EXTION MATEIPEMATOZX
Mpiv TNV TpWTN XpNoN Ba TTPETEl va YVWPileTe OTI:
'OAeg o1 Aeitoupyieg TG TTapoUoag EMQAVEING ETTAYWYIKWY
€0TIWV £XOUV PUBUIOTE CUPPWVA PE TOUG TTIO AUOTNPOUG
KQVOVIOLOUG aoQaAgiag.

‘Eta1 hoimov:

* Opiopéveg Acitoupyieg dev evepyotrolouvral, f
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOMATA, EGV BV UTTAPXEI KATTOI0
OKEVOG TOTTOBETNPEVO ETTAVW O€ OUTA ) €AV OUTO BEV EXE
ToroBeTnBei CWOTA.

* Z¢ GA\eg TTEPITITWOEIG O EVEPYEG AEITOUpYiEg
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI AUTOMATWG PETA OTTO HEPIKA
SeutepOAeTTTa OTAV N AgIToupyia TTOU EXETE EMIAEGEI amTauTel

kamola AAAn puBpion Ty omoia dev £xeTe OAOKANPWOE! (TT.X.:

«Evepyotroinan EmMQAVEING ECTIWV HOYEIPEPATOSH XWPIG
«Emihoyn eoTiog payeipépartogy kai «Oeppokpacia
Aerroupyiagy, fi «Aeitoupyia Lock [KAidwpa]» fi «Timer
[XpovodiakdtrTng]»).

MpoooxA! Ztnv mepiTmwon (T1..) TapaTETaPEVNG
XPong Tng €aTiag, n Beppokpaacia G EVOEXETAI va unv
EIWBET UETWG. ZTNV TIPOKEIUEVN TIEQITITWAON, GTNV 086VN
Twv 0TIV Ba epeaviaTei n évoeien «H» Tiou onuaiver 6T n
€oTia Bpioketal o€ aon amopeiwong Tng Beppokpaciag.
Mepipévere wg dTou amevepyotmoinbei 1o ev Adyw oupBoAo
0TnV 086vN TIPIV OKOUUTTAGETE TIG EOTIEG.

006vn oTiWV
OTIG avTioToIXEG 0BOVEG TWV ECTILWV HAYEIPEUATOG
eppavicovral Ta €§AG:

Earia uayeipéuarog | {7
EVEPYOTTOINMEVN

Emimedo laytog ! 9.p
Residual  Heat Indicator | }o

[AcikTng Oepung Emedveiag]

Pot Detector
EvtomopoU Zkeuwv]

[Z0oTnua

Aeroupyia  Bridge  [Téqupa] | /7

EVEPYOTTOINMEVN

Aertoupyia
Manager
Oeppokpaciag]
EVEPYOTTOINMEVN

Temperature
[Alaxeipiong

—~——
-—

Aeitoupyia Mavong

n

Neimoupyia Automatic Heat UP
[Autéuamg Oéppavang]
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XapaKTNPIGTIKA TNG EMIPAVEING ETTIWV

@ Safe Activation [AdgaAng Evepyomoinan]

To TIpoi6V EvepyoTIOIEITAI HOVOV LE TNV TIAPOUGTC OKEUWV
EMavW OTIG €0TiEG payelpéparog. H diadikaaia Béppavang
Oev gekivaer dv dev ToToBETAOETE TTPWTA KATT010 OKEUOG
ETAVW OTIG £0TIEG 1 DIOKOTITETAI €AV APAIPETETE TO KEUOG.

@ Pot Detector [E0oTnpa Evromiopou Zkeuwv]
To mpoidv avixvelel QUTOPATWG TNV TIAPOUGTD OKEUWV OTIG
€0TIEG PayeIPEPATOG.

@ Safety Shut Down [Amevepyomroinan Ao@aleiag]

lNa Adyoug acgaleiag o1 E0TiEG TTAPAUEVOUV aVAMPEVEG I
£va GUYKEKPIPEVO XPOVIKO B1G0TNHA TO 0TT0i0 EE0pTATAI OTTO
T0 €TTITTESO 10XUOG TIOU £XETE ETMIAESEL.

@ Residual Heat Indicator [Aciktng Oepung Emeaveiag]

Me v amevepyoTroinan piag i TEPICTOTEPWY ETIWV N
Trapouaia BepuOTNTAg OTIG €V Adyw EMOAVEIES UTTOdEIKVUETAI
0TV 086vn TG avTiaToIXng €0TIAG, MEGW Tou GUHBOAOU o

AeiToupyia
Inpeiwon: MNa va evepyotroinaete omoladToTe Asitoupyia
Ba mpéTel va avayeTe TPWTA pia TOUAdYIOTOV €aTia

@ Evepyomroinan

MamioTe (ayyigre) ye ouvropia 10 (D ON/OFF (1) Tng
ETMPAVEIQG EOTIWV PayEIPEUATOG/ TOU OTTOPPOPNTHPA: TO

aUppoAo Ba wrioTei-

ouveyidovtag va Trardre, 6Aeg o1 SlaBéoueg AeiToupyieg Ba
eU@aviaTouV yia Aiyn wpa, Kai £TTEITa Ba Trapapeivouv
EVEPYEG HOVO 01 KUPIEG™ 01 GAAEG PTTOPOUV VO
XpnoipgotoinBouv, kai Ba evepyotroinbouv, oTn GUVEXEIQ,
KaTé TN SIdpKEIO TG XPAONG TNG GUOKEUNG.

ZHMANTIKO:

0Aeg o1 Bi0Béaipeg AciToupyieg Ba avaWouv EKTTEUTTOVTAG
Qwg xaunAng évraang, To otroio Ba yivel EviovoTEPO LOVO
oTav auTég evepyotroinBolyv.

MamoTe gava (D yia OTIEVEPYOTTOINGN
Inpeiwon: AutA n Acitoupyia gival onpavTikn yio OAEg TIg
utroAoitreg [AeiToupyieg].

@ EmiAoyn €0TIWV HoyEipEéuaTrog
Ayyigre (mamarte) v mepioxr EmiAoyn/086vn (2) ou
QVTIOTOIXEI TNV €MOUPNTA £0TIA PayEIPEPATOG.




@ Power Level [Z160pn loxtog]

H emoedveia 61abéter 9 emimeda 10U0G

Ayyi&re kai KuAAoTe Ta 6ayTuAG oag Tavw aTn Mmépa
emiAoyng (3):

TIpog Ta BeCIA yIa va aughoeTe Ta emiTeda 10K0U0G

TIPOG TA APIGTEPA Y10 VA UEIWOETE Ta TTITEDA 10YUOG.

H puBpigpévn a1éBun 10x00g Ba ep@aviaTei 0TV TEPIOXN
Emihoy/0086vn (2)

@ Power Booster [E¢rpa loyug]

To mpoidv diaBETel Eva emmmpooBeTo emiTedo 10%U0G (TTEpav
TOU €MMITTEDOU 5') T0 OTT0i0 TIapapéVEl O€ AEIToupyia yia 5
AetrTd. Ev ouveyeia n 10x0¢ EMOTPEQEI GTA TTPONyoUpEva
emimeda Asitoupyiag.

Ayyi&re kai KuAfoTe Ta dayTuAG oag Tavw oTn Mmépa
emiAoyng (3) (mépav Tou emTESOU J) KaI EVEPYOTIOINOTE TO
Power Booster [E¢pa loyug]

To emimedo Power Booster [E&rpa loyug] emonuaivetal otnv
miepioxn EmAoyry/066vn (2) pe 1o aUpBoro «y

©® Key Lock [KAsidwpa]

To Key Lock [KAeidwpa] oag emTpéTel va KAEIBWOETE TIG
puBpiceIg TNG EMPAvelag ammd Tuxaieg TTapeUBOAEG TPITwV.
‘Eto1 o1 Aeitoupyieg Tou £xete mAESEl TTapapévouv aoQaAEiG.

Evepyomoinon:
* TTIOTAOTE (10)

EmavaAdBere tnv avwrépw Siadikacia yia
amevepyormoinan.
Inpeiwon : av Tamoei omoiadAmote GAAN AeiToupyia evi
eival evepyotroinuévo To Key Lock [KAeidwya], 1o aupBoAo

, Ba avaBooproer umodeikviovTag 611 n Aeitoupyia
XPnoioTIolEiTal Kal OTI TTPETTEI EVOEXOUEVWG Va
QTEVEPYOTTOINBET Y10 VO UTTOPETETE VA EVEPYATETE OTNV
EMQAVEIQ EOTIWV.

@ Automatic Heat UP [Autopartn @éppavan]

H Aerroupyia Automatic Heat UP [Autéuamg ©¢ppavang] aag
EMTPETTEN TNV AUENON TNG 10XUO0G 0T ETMBUPNTA ETTITIES O
péoa ag alvropo xpovikd diaaTnua. ‘ETol pmopeite va
EMTOXETE £va ypNyopOTEPO HaYEIPEUA, XWPIG va UTIAPXE!
KivOuvog va KAWETE Ta @aynTa aag Ki autd G167 Ta eTTieda
BepuoKkpaaiag Tapapévouv evViog Twv TTPOKABoPIoHEVWY
TIHWV.

H ev Adyw Aermoupyia eivar diaBéaiun yia emimeda 10x00g 1
¢wg 8.

Evepyomoinon:
s
* Q6 TV EVEPYOTIOINWEVN ECTIO HAYEIPEUATOG TTATAOTE =

U]

+ omv 086vn (2) epgavietar pia «F:’ » TIou avaBooBAvel,
n omoia evaAAdoaeTal he TNV puBUIGUEVN 10X0 otV £aTia
payelpéuaTog

AutdvovTag T aTa0un 10x00¢ TG £0TIAG HAYEIPEUATOG: N
Aermoupyia Automatic Heat Up [Autéuarn Oépuavon]
TIOPAEVEI EVEPYOTTOINMEVN, WE TN VEQ pUBUION
Bepuokpaaiag-

MeiwvovTag Tn aTéBun 10XU0G TG ECTIAG HAYEIPEUATOG: N
Aerroupyia Automatic Heat [Autépam ©épuavan)
QTIEVEPYOTTOIEITA.

Znpeiwon : emAéyovTag Tautoxpova pia GAAN eatia

5
payelpéuatog, 1o aUuBoAo = (7) Ba avawel kai TaAI
EKTTEPTIOVTAG QWG XapnAng éviaong, kai €101 Ba
UTTOPETETE VO TIPOXWPNOETE, KaI O€ QUTA TV £0TIA, TV
evepyotoinan Tng Aeiroupyiag. H Aeitoupyia rapapével
WOTACO EvEPYOTIOINWEVN OTNV €CTIA OTIOU EXEI AN
puBpioTei, 6Twg emaonuaiveral amv 0B6vn (2)

@ Temperature Manager [Alax&ipion Oeppokpaagiag]
(AciToupyia @éppavang)

H Aerroupyia Temperature Manager [Aiaxeipion
Oeppokpaciag] eivar yia Aeiroupyia eAEyXou TIOU EMITPETTEI Th
diarfpnon g BepudmTag o€ pia aTabepr| Bepuokpacia, e
v 10X0 va Bpioketal aTo BéATIOTO emtimedo. Eival 1davikn yia
 diatmpnon g BepudTTag Twv /AN £ToINWV PaynTwy. H
Aerroupyia Temperature Manager [Alaygipion OappOKpuo_iug]
EVEPYOTTOIEITAI KATA TO TTPWTO TIATNUA TOU TTAAKTPOU & e
21y 086vn (2) Tng eaTiag TTou Aeitoupyei pe Temperature
N@wager [Alaxeipion Gepuokpaaiag] epgpaviletal 1o oUPBoAo

()
Inpeiwon : emAEyovTag wUTc')x_povu pia GAA eaTia

payelpéuarog, 1o oUuBoA0 @ == (8) Ba avawel kal TaAI
EKTTEPTIOVTAG QWG XapnAnG éviaong, Kai €101 Ba pmopéaeTe
Va TIPOXWPRACETE, KAl G€ QUTH TNV €0TiA, 0TV EVEPYOTIOINGN
g Aeimoupyiag. H Aeitoupyia mapapével waTéoo
evepyotroINpévn otV eoTia 6trou £xel AN pUBIOTE!, OTTWG
emonuaiveral otnv 086vn (2)

* NarAoTe {ava E (8) yia atrevepyotoinan kai
oBnaIpo, Ewg GTou GEpETE To ETITERD TTOU EPPaViETal TNV

006vn (2) oTo «bf».

Inpeiwon : av UTTApYOoUV TEPIOCOTEPEG ECTIEG TTOU
Aerroupyolv o€ Temperature Manager [Aiaxeipion
Oeppokpaciag] (Acitoupyia Oépuavong) emAESTE TTpWTa TV
emBuuntA €oTia uéow g {wvng Emidoyn (2) .



n Aeitoupyia ptmopei va amevepyotroinbei kar pEow g
Mmapag Emioyiig (3), gépvovrag 1o Power Level [Z16Bpn
1

loxuog] aTo «il».

@ Navon

H Aerroupyia Mavong emTpémel T S1aKOTI OTTOIACORTIOTE
[evepynic] Aeimoupyiag 8161 undevicel Ty 10X0 payelpéPaTog.

Evepyomoinon:

+ mathote « 8 1y (9)

* gpgavifetal éva I I Tiou avaBoafrvel oTig 08dveg (2)

Ta v amevepyomoinan mg¢ Asitoupyiag:

+ matiote § 1(9) n Mmapa EmAoyng (3) avdpel
+ TarmoTe/kuhioTe Tavw ot Mrrépa Emidoyng (3) yia va
QTIEVEPYOTTOINTETE TN AcITOUpYia

Inpeiwon : n amevepyoToinan EMavagépel TIG GUVBAKES TG
€0Tiag TpIv amo TV Taucon, Kal n e0Tia guveyilel va
Aerroupyei pe Tig idieg puBpiceig TTou eixav opioTei
TIPONYOUPEVWG.

Inpeiwon : eav peta amo 10 Aetmd, n Aeiroupyia Mavong
Oev amevepyotoinBei, n eaTia ofrvel autduara.

Inpeiwon: n Aeiroupyia Mavang dev emnpealel 1o oloTua
amoppopnang

@ Timer [Xpovodiakdmtng] «<STAND ALONE» [Autdvoun
AeiToupyia

O XpovodiakdTTng auTdg eival Evag avegapTnTog
XPOvodIakATITNG avTiaTpoPng KETPNONG, AVEEAPTNTOG ATTd TIG
€0TiEG payeIpépaTog (kar amod T Povada Tou amoppoPnTHpa).
O XpovodIakOTITNG EVEPYOTIOIEITAI TIATWVTAG TV
EoTia/086vn (4)

XpnoipotmolfaTe Ta gluBora = + (5) y1a va pubuioete
T S1dpKeia Tou XpovodIakOTTN, n oTroia eupavileral otV
EoTia/086vn (4)

Inpeiwon: epipévete 10 SeUTEPOAETITA XWPIG VA TIATATETE
kamola AAAn evioAn, Ewg GTou EEKIVATEI N avTiaTpo®N
HéTpnoN.

H popen Tou XpovodiakdTrmn eival 000

-0, yia TIG WPEG

-00 yia Ta AeTmé

Inpeiwon: o xpovodiakdTTng PTmopei va puBpIoTei To uéyIoTo
¢wg 1 wpa kai 59 Aetrrd.

2mv EoTia/OB6vn (4) Ba eppaviaTei o UTTOAEITOUEVOS
Xpovog:

MOAIG oAokAnpwbEei n avTioTpo®n pétTpnan Ba akouoTei Eva
nxnTIké ofpa
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Inpeiwon: 61av, KaTa TV EMPAvIoN TG avTioTpoeng
pETPNONG, 0 Xpdvog TTou uToAeiTreTal gival KaTw amd 10
AetrTd, n poper Ba gival wg egAg

-0, e

-00 OeuTepOAETITa
e v TeAEia oTaBepd avappévn

MNa v amevepyomoinon Tou Timer [XpovodiakotTn]:

+ emAEgTe EoTia/OB6vN (4)

* pubuioTe ™ diGpkela Tou XpovodIakoTTn o€ ﬂﬂn’l péow
Twy = (5)

@ XpovodiakémTng Eaniwv Mayeipéuarog

H Aerroupyia XpovodiakdmTn EoTiwv Mayeipéparog eivar pia
avTioTPOYN PETPNOT TTOU UTTOPEITE VA pUBpiCETE, aKOWN Kal
TauTOXPOVA, O€ KGBE £0TIO HayEIpEUATOg

210 TEAOG TNG PUBHICHEVNG XPOVIKAG TTEPIGBOU OI EOTIEG
payelpéuaTog oPAvouV autdpaTa Kal 0 XpHoTNG £150TToIE Tal
amd 10 OXETIKG NXNTIKO Grua.

Evepyomoinan Tng Aeitoupyiag XpovodiakomTng EoTiwv
Mayeipéparog

* Ayyi&re (mathate) Ty iepioxr) EmiAoyn/086vn (2) (01é6un
10%00g [10)

* Matote ® (6) o€ avTigTOIXiO UE TNV ECTIA PAYEIPEUATOG
* XpnoiyomolfaTe Ta aUuBoa = (5) yia va
pubuioete Tn didipkela Tou XpovodiakdTTn, n omoia
eppavicetar oty Eatia/086vn (4)

kard ) didipkeia TG puBpiong 1o aUpBoAo ® (6)
avaBoaPrivel

Inpeiwon: mepipévete 10 SeuTEPOAETITA XWPIG VA TIATACETE
Kapia @AAn evioAn, éwg étou gekivhoel o XpovodiakdTng
EaoTiag Mayeipéparog.

Inpeiwon: TatwvTag {ava TapateTapéva 1o ® (6),0
XpovodIaKOTITNG TNG E0TIAg HayelpéuaTog emavappubyiletal

Av 10 £mIBupciTe, PTTOpEiTE VO ETavaAdpere TNV evépyeia
Y10 TIEPICOOTEPES ETTIEG HOYEIPEPATOG.

Inpeiwon : PTTopei va £XEl pUBMIOHEVO Evav DIOPOPETIKO
XpovodiakoTn - aTnv 086vn (4) Ba epgavioTei n avtioTpoen
HETPNON TNG EOTIOG HOYEIPEUATOG TIOU EXEI ETTIAEYE EKEIVN TN
oTIypn. Av dev €xel emAeyei Kapia eaTia, TTatwvTag oy
006vn (4) epeaviletal n avtioTpoen YETPNoN Tou
XpovodiakoTn «STAND-ALONE.

0 1p6TOg EPPAVIONG TNG AVTIOTPOPNG HETPNONG Eival
i6106 pe ekeivov Tou XpovodiakomTn «STAND-ALONE»
(BA. TponyoUpevn apdypapo Xpovodiakoming «STAND
ALONE» [Autévoun Acitoupyial)

'Otav o0 xpovodiakdTng oAokAnpwoe! TNV avtiaTpoen
PETPNON EKTTEUTIETAI £V NXNTIKG OAUA KAl N €0TiA
payelpéuaTog oPrvel.



MNa v amevepyomoinon Tou Timer [XpovodiakotTn]:

* eMAEGTE TV €oTia payelipéparog (2)

* pubuioTe T diGipkela Tou XpovodIakaTITh o€ Uﬂn’l péow
Twy = + (5)

@ Power Limitation [Mepiopiopdg loyog]

H Aerroupyia Power Limitation [Mepiopioudg loxUog] emTpémel
N pUBION TnG AEIToupyiag Tou TPoi6bVTOG TIEPIoPIfovTag T
péyIoTn amoppo®nan Tou kai pubpiovTag Ty 10X0
amoppdPNoNG AWV TwV EVEPYWV ECTIWV PayelpEparog, €101
WaTe, N OUVOAIK ATTOPPOPNCN TNG ETMIPAVEIAS, VA UV
Eemmepva To péyIoTo eTiTESO TNG pUBPICHEVNG aTToppdenang.

Inpeiwon : n pUBUIoN TTPETEI va yiveTal Pe TV Em@Aavela

oBnopévn, Xwpig va TTATACETE TO TIAAKTPO ON/OFF (1),
N OTIyUA TG OUVOETNG TNG ETIPAVEIAG EOTIWV HAYEIPEUATOG
070 NAeKTPIKO Pelpa, fi Katd Ty EmavacUvdean Tou idiou Tou
NAEKTPIKOU PEUMATOG, EVTOG TWV 2 ETTOEVWY AETITLV.

Mo va puBpioere 1o oloTnua Tepiopiopol 10X 0og [Power
Limitation] :

-méms( A)

(to otroio Ba avaBoaBrvel, Ydvo yia Ta TpWwTa 2 AeTITa aTo
TNV TP0Q080Cia TOU TTPOIGVTOG)

- EaKoAoUBWVTAG va TO KPATATE TIATNUEVO ( A ) TaTACTE,
pia kaBe @opd, OAeg TIg Trepioxég EmiAoyn/086vn (2) Twv
€0TIWV PayEIPEATOG, apIoTEPOTTPOPA EEKIVIVTAG aTTo T
pmpoaoTivy degid eoTia (FR)

RL-2 e | _2-RR
o1 e~
(] [
\ Ive I1° \
[ 1
] i
FL-27 “2-FR

- He kGBe Témnpa Ba ekTEUTETAI Kal éva gUVTOUO NXNTIKO
onfua

- agoU TIaTAOETE 6)\&{ 116 086VEGS (2), Ba pmopeiTe ia va

a@oeTe 10 TARKTPO
0€ auTO TO ONEio:

-n 006vn (2) Tng miow apiaTepng eatiag (RL) Ba Seiyvel
€VOMGE Ta alpBoAa «Cx» kai «0», TToU anpaivel 8T PTTOPEITE
va TpofeiTe o€ pubuion:

emAEgTe Tnv OB4vn (2-RL) KUAAGTE OTN OUVEXEID TTAVW OTN
Mmrapa emAoyng (3), éwg étou eupavioTolv amy OBévn Ta
oUpBoAa «Cx» kai «8», atnv OB4vn (2-FL) Ba eppavioTei n
TpéXOUTa pUBUION**
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0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** n epyooTaaiakr pubuion eival 7,4 KW

Mo va aAAdgeTe pUBpIoN Tou TEpIopigpol 10X 0og [Power
Limitation]

- marioTe Tv 086V (2) TNG PTTPOCTIVAIG APIOTEPNG ETTIOG
(FL)

- KUM\OTE 0T ouvéxela Tavw ot Mmapa emAoyAg (3), yia
va KAveTe T véa pubuion

- yla va amoBnkeloeTe Ty emAOyr TIoU KAvare TaTAaTE TO

TIAAKTPO (D ON/OFF (1), yia 2 deutepdAetmta. Oa akouaTei
éva TIapateTapévo NyNTIkG orjpa Tou emiBeBalwvel 61 n
pUBUION EKTENETTNKE

@ Bridge Zones [Zwveg ME@upag]

01 eaTieg payelpéparog xapn atn Aeiroupyia Bridge [MEoupal
eival oe BEon va Aeiroupyrigouv ouvBUACTIKA BNuIoUpYWVTaS
¢101 pia povadikn eaTia e kv éviaon 10x00g. H Aeioupyia
QuTA EMTPETTEI VO OUOIOYEVEG UAYEIPEUA TAWIWV Kall
MaYEIPIKWY OKEUWY EYAAWY OIA0TATEWV.

Mropeite va xpnoiloToIoeTe ouvduaaTIKG TV eutrpdabia
eoTia payeipépatog «Master» [«Kdpia»] pe Tv aviaToixn
omioBia «Aeutepeloucar

(y10 va evToTrioeTe TIG €0TiEG yIa TIG OTToieg TIPOPAETETaN QUTA
n Aeitoupyia, avarpegre oV EIKOVoypagnuévn evotnTa Tou
TrapdvTog eyxelpidiou).

MNa va evepyotroinoere Tnv Asitoupyia Bridge [Méqupal:

- eMAESTE TOUTOXPOVA TIG U0 EOTiEG TTOU ETIBUpEITE VO
XPNOIHOTIOINTETE

- amnv 006vn (2) ¢ «Agutepelouaagy EGTIOG

payeipépaTog epaviieral To gUUBoOAO « 1»

- péow g Mmépag emiAoyng (3) Ba pymopeirte va pubpioere
10 Emimedo (loxUg) Aeiroupyiag, ou Ba epgavidetal oty
086vn (2) Tng eoTiag payeipéuatog «Master»

- yla Tv amevepyomoinon g Aeitoupyiag Bridge
[Fépupag] Ba Tpémel va akoloubroete Tnv idia diadikacia
ME €KEIVN TNG EVEPYOTTOINONG

Inpeiwon : o Xpovodiakdmmg Eamiwv Mayeipéparog,
orav evepyotolgital kard 1 S1Gpkela TG Acitoupyiag Bridge,
OUVETTAYETAI TO AUTOHATO ORATIHO Kal Twy dUOo EGTIWV
payeIpEUATOG, O OTTOIEG, O€ AUTA TV TIEPITITWAN, BewpolvTal
w¢ pia auvduaopévn {wvn.



XPHZH TOY AMOPPOOHTHPA

@ Evepyotroinon
MamoTe (ayyigre) pe ouvropia To M ON/OFF (1) ng
ETMPAVEIQG EOTIWV PayEIPEUATOG/ TOU OTTOPPOPNTHPA: TO

oUppoAo Ba gwrioTei-

ouveyifovTag va Trardre, 6Aeg o1 SlaBéoiueg AeiToupyieg Ba
eU@aviaTouV yia Aiyn wpa, Kal £TEITa B Trapapeivouv
EVEPYEG HOVO 01 KUPIEG™ 01 GAAEG PTTOPOUV VO
XpnoigotoinBouv, kai Ba evepyotroinbouv, oTn GUVEXEIQ,
KaTé TN SIdpKEIO TG XPAONG TNG GUOKEUNG.

ZHMANTIKO:

0Aeg o1 BiaBéaipeg AciToupyieg Ba avAYOUV EKTTEUTTOVTAG
Qwg xaunAng évraang, To otroio Ba yivel viovoTEPO LOVO
oTav auTég evepyotroinBolyv.

MamoTe gava (D yia OTIEVEPYOTTOINGN
Inpeiwon: AutA n Acitoupyia gival onpavTikn yio OAEg TIg
umoMoiteg [AeiToupyieg].

@ Evepyomoinan Tou cuoTtiparog amoppopnong: Avoigre
10 Flap (Mrepuyio) kai ayyigre T Zwvn emAoyng (12) yia
va evepyoTroinbei 1o aloTnua amoppo@nong.

Inpeiwon: H {wvn amoppdenang diaBéTel unxavikd
miepioTpepouevo MTEPYTIO [FLAP]. Eival amapaitnto va
avoigere 10 MTEPYTIO [FLAP] mpoToU avawete Tov
aToPPOPNTAPA TTPOKEIUEVOU Va evepyoTIoInBei To aUOTNUA
amoppdenong. O amoppoenthpag S1abétel aiodntpa Tou,
0€ TIEPITITWEON TToU KaTd Tn AIToupyia Tng amoppo@nang 1o
MTEPYTIO [FLAP] kAeioel evieAwg, aTapard autopara Tov
kivnthpa. H amoppdenon gexiva kai A povo agol avoigel
¢ava 1o MTEPYTIO [FLAP].

® Tax0mnTa (10X0g) e§agpiopo:

O amoppoenipag diabétel 3 emimeda TaxutnTag (10%00G)
amoppopnang

Ayyi&re kai kuAAoTe Ta dayTuAG oag Tavw oTn Mmépa
emiAoyng (3):

TIpog Ta BECIA yIa va augoeTe Ta emiTeda 10X0U0G

TIPOG TA APIGTEPQ Y10 VA UEIWOETE Ta TTITEDA 10YUOG.

H pubpigpévn a1éBun 10x00g Ba ep@aviaTei 0TV TEPIOXN
EmiAoyi/0086vn (12)

@ Power Booster [E¢Tpd loxig]
To mpoidv diaBETel 2 emmpdabeTa emiTeda 10XUOG (TIEPaV
Tou emMTESOU 3)
—  Power Booster 1 [E¢tpa loxug 1] : pe
pUBUIoN XPOVOdIaKOTITN Yia 15 AeTTal
Power Booster 2 [E¢tpa lox0g 2] : ue
pUBUIoN XPOVOBIaKOTITN YIa 5 AeTTTd,
KaI 0Tn ouvéxela n 100G ETIOTPEPEI OTO ETTITIESO TTOU EiXE
PUBICTET TTPONYOUPEVWG.

Ayyi&re kai KuAfoTe Ta dayTuAG oag Tavw oTn Mmépa
emiAoyng (3) (mépav Tou emTEDOU 3) KaI EVEPYOTIOINOTE TO
Power Booster 1 [E¢rpa loyUg 1]
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To emimedo Power Booster 1 [E&rpa loyug 1] emonpaiveral
oV Teploxr EmAoyA/OB84vn (12) e Tov apiBuo «4» va
avaBoaPrivel

Ayyi&re kai KuAAoTe Ta dayTuAG oag Tavw oTn Mmépa
emiAoyng (3) (mépav Tou emTEdOU 3) KaI EVEPYOTIOINOTE TO
Power Booster 2 [E¢rpa loxUg 2]

To emimedo Power Booster 2 [E&rpa loyug 2] emonpaiveral
omv Tepioxr EmAoyA/084vn(12) pe 1o aUpBoAo « Prva
avaBoaPrivel

@ Autoparn Asitoupyia

To olomnpa efaepiouol Ba evepyomoinBei autéuara, pe
1davikA Tax0mTa, avahoya Pe TIG AVAYKEG MAYEIPEUATOG TTOU
Trapouaiddoval kGBe Popa.

Orav o1 eoTieg payelpéparog aBRaouy, 1o oloTua
egaepiouol Tpooappdlel Ty TaxUTTa amoppdPnang Tou,
MEIWVOVTAG TNV OTadIAKA, TTPOKEILEVOU Va EEaPaVIGTOUV
UTTOAEiOTA OTHWY Kal JUPWSIWY.

l'a va evepyotoinoete T £v Adyw Aeitoupyia:
MamoTe ( A ) (14)

EmavaAdBere tnv avwrépw Siadikacia yia
amevepyormoinan.

Inpeiwon : av Katé m dIAPKEID TG auTOHaTNG AgIToupyiag
emAeyolv amd T Mmapa emAoyng (3) ol TaxuTnTES OTTO TO
1 wg 10 3, n autépaTn AciToupyia dIOKOTTTETAl.

av avTifeta emAeyolv Ta Power Booster [E¢tpa loxug], n
autéparn Aeitoupyia Ba §avapyioer poAig ohokAnpwBei n
péTpNon ToUu XpovodiakoTm. Ev Tw petagl, 1o aluBolo

« » ouveyiCel va avaBoaprvel.

Inpeiwon: ot TEPITITWON ATTEVEPYOTTOINGNG TNG ETTIPAVEIQG
e v Autopatn AeiToupyia evepyotroinuévn, n
QTIEVEPYOTTOINGN TOU amoppo@nTApa Ba yivel autdpata kal
oTadiakd.

@ AcikTng KOPETHOU PiATPWV
To cUoTnpa §aepiouol UTTOdEIKVUEI TIOTE TIPETTEI VA
TIPAYUATOTIOIACETE TIG EPYATiEG GUVTAPNONG TWV QIATPWV:

®iktpa oopwv dvBpaka/kepapika
«FILTER ,(13) avépel

®iAtpo Aitroug

«FILTER ,(13) avaBooprvel

Inpeiwon: auth n AsiToupyia gival amevepyotroinuévn
amd mpoemiAoyn (BEiTE TWG va TNV EVEPYOTTOINCETE OTHV
mapdypago «Evepyotroinon deiktn KopeGHOU PIATPWVY)

@ ETravagopd kopeopou QiATpwv



AQoU TIPWTA TTPAYHATOTIOINCETE TN GUVTAPNGN TWV QIATPWY
(AiTroug kai/fy GvBpaka/kepapikd) TATACTE TTAPATETAEVA TO
«FILTER (13) -

«FILTER ,(13) oBrivel kan Eekiva n pérpnon Tou Seikn.

@ Evepyotoinan 8eiktn kopeopou QiATpwv

Autbg 0 deikTng oUVABWG €ival ATTEVEQYOTIOINUEVOC.
MNa va Tov evepyotoifoere €k véou akoAouBriote Tnv
Tapakdrw Siadikaaia:

- QVAYTE TNV EMEAVEID aTTOpPOPNONG HECW TOU (D

pE KivnTAPO aTTOPPOGNONG Kal  €0TIEG  UayeIPEUATOG
ofnopéveg mariaTe Tv Eatia emiAoyin SZ)
- TIQTAOTE TIOPATETAEVD TO «Haé » (11) Ewg oToU
eppaviaTolv oy 086vn (12) Ta ypduuara «F» - «G» Ta
omoia avapoafrivouv evaAAag

F = oikTpa oopwv GvBpaka/kepapika
G = giktpo AiTroug

®iktpa oopwv dvBpaka/kepaika
— mamiote omv 086vn (12) ™ oTiyuR ToOU
eppavicetal 1o ypaupa «Fx»
- marote « FILTERy, (13) - gwg Tou avaBooprvel
- momiote &ava Tapaterapéva «<HOBD» (11)
yia va emBEPAIITETE TNV EVEPYOTTOINGN TOU
SeikTn QIATPWY OO PWYV AVOPAKA/KEPAUIKWY

®iAtpo Aitroug
— mamiote omv 086vn (12) ™ oTyuR ToOU
eppavicetal 1o ypaupa «G»
- marote « FILTERy, (13) - 01086006 Qg
—  momiote &ava maparerapiva «<HOOD» (11) yia va
emiBefaiwoere TNV evepyotroinan Tou Oeiktn @iAtpou
AitTroug
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Mivakag pudBpioewyv 10X00¢

Xphon emmédou 10X00g

Emimedo 1ox00g TpoTtrog payeipéparog (Béoel TNG epTTEIpiag Kal TOU TPOTTOU
MayEIPEPATOG)
[davikh puBpIon yia ypryopo ZEoTapa @aynTwy Kai
Boost 'pryopo (EaTapa Bpaaipo vepou A yia ypAyopo ZEoTapa {wuwv o€
oOVTONO XPOVIKO dIdioTnHa
Mey. 10x0g
[davikh puBpion yia pddioua, Evapgn Tou
89 Tnyévioua - Bpdoipo HaYEIPEUATOG, TYAVIOHA KATEWUYHEVWY TTPOidVTWY
Kal ypAyopo Bpdaiuo
Pédiopa - Tyavioua - Idavikr pUBuion yia Tydavioua, diatpnaon éviovou
7-8 Bpaaoipo - Bpaaol, payeipeua kar whotuo (yia gOviopo
YNHoIUo d160Tua, 5-10 AerTov)
YynAf 10x0g
Pédiopa - payeipeua - [davikr pUBuion yia Thydvioua, diatipnaon xaunAou
6-7 alyoppdaaipo - Bpaauol, payeipeua Kar WAoo (yia PETpIo
mydviopa - yaoiuo d1aomua 10-20 AetrTwv), (EoTapa OKEUWY
. ) davikr pubuion yia alyofpaacipo, diathpnan oAl
45 Mayeipeya - o1yoBpdoiio - XaunAoU Bpaciou, payeipepa kal whaiuo (yia
Tyavioua - Yoiuo . . . !
pey@ho diGoTnua), avakdarepa Juuapikwy
Mayeipepa - apyo6 Bpaaipo - [davikh puBpion yia payeipepa peyaing didpkeiag
Mérpia 100g 34 o - (pUC1, oGATOEG, WNTA, WapIa) e uypd (TT.X. VEPOD,
QAVaKATEU Kpaaoi, {wpog, yaAa), avakarepa (UHapPIKWY
Mayeipepa - apyo6 Bpaaipo - [davikh puBpion yia payeipepa peyaing didpkeiag
2-3 o - (ME 6yKo pIkpOTEPO TOU AiTpou: pUlI,0aATOES, WNTd,
QAVaKATEU wdpia) Ye uypa (T.x. vepd, kpaai, (wudg, yaAa)
NIkO1WO - EETayWHa -
12 dlatpnon [davikr puBuion yia Aiwaiuo BouTtipou Kai
Bepuokpaaiag paynTwy - 0OKOAATAG, EeTaywpa TPOIOVTWY PIKPoU peyEBoug
QAVaKATEW
XapnAn 10x0g - -
/\IUJO'Ig ° -’Eamwipu i I5avikr pUBIoN yia dlathpnan g BepUokpaciag
1 o lamenon TWV GaynTwv Tou POAIG payelpéware, EaTaua
EPLOKPACTAg GAYNTWV - . . : .
p oKeUWV oepPIpiouaTog kar avakareua pioto
avakdrepa
H povéda eoTiwy Bpioketal o€ KATdoTaon
MnBeviki avapovig A eival amevepyotroinuévn (UTopei
ATMENEPIOMOIHZH - Emeaveia otipigng va UTIApXE! UTTOAEITOUEVN BeppOTNTA OTO TEAOG TOU

payeIpEUATOG TToU UTTOSEIKVUETAN
amé mv évdeign H-L-0)
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4. Tuvtnpnon

Mpoogoxh! Mpiv §exivioere omoiadAmore diadikaaia
KaBapiopou f} auvtnpnong, Befaiwdeite 6TI 01 0TiES Eivan
ofnoTég kai 0TI n évdei§n mapoudiag BepuodTNTAG EXEI
opnoel.

ZuvTiPNoN TNS £0TIaC HOYEIPEPATOS

KaBapiopog

H em@aveia payeipéuarog mEEMeEl va Kabapiletal Yetd amo
K@ xpAon.

Inpavtike: Mn xpnoipotoleite oQouyydpia pe AEIQVTIKA
emedvela i aUpuata kabapiopoU, O16TI uTTopei va TTPoKANnBei
{nuia a1o yuahi. Mn xpnaoipotoleite xnuiké@ kaBapiaTiké mou
TIpoKahoUv €peBIouOUg, 6TTWG aTTPEl PoUpvou A KaBapIaTIKG
aQaipeang Aekédwv. Metd amd kdBe xprion, agAoTe TV
ETMPAVEIQ VO KPUWOEI Kal ETTEITa KaBapioTe TV a@alpwvTag
utroAeiupara Kai knAideg. Ma Tov KaBapiopd g emeaveiag
TWV EOTIWV XPNOIYOTIOICTE WaAGKS Travi, amoppo@nTikd
XapTi Kougivag A £1diké KaBapioTIKG (akoAouBAaTE TIg 0dNyieg
Tou KaraokeuaaoTr).

MHN XPHZIMOMOIEITE LYZKEYEZ ATMOKAGAPIZMOY!!!
InHavTIKO: Z€ TEPITITWON Tuxaiag kal debovng diaguyng
UypWV atmo TIG KATGAPOAEG MTTOPEITE VO TIAPEUPETE HEOW TNG
BaABidag ekkévwang, n otoia BpickeTal 0To KATW PEPOG TOU
TIPOIGVTOG, TTPOKEIMEVOU VO UTTOPECETE VA ATTOHAKPUVETE KABE
karahoitro, Siac@alifoviag aTo uéyioTo Babud Tig cwoTég
ouvenkeg uyievig. Eik. 16

ZuvTiipnon amoppoPnTAPA

KaBapiopog

Ma T1ov KaBapiopd [Tou aTmoppoPnTAPA] XENCIHUOTIOIEITE
AMOKAEIZTIKA kai pévov éva Bpeyuévo mavi pe uypd
[oudérepo] oamolvi. MHN XPHEZIMOMOIEITE EPFAAEIA ‘H
AAANOY EIAOYZ ANTIKEIMENA TIA TON KAGAPIZIMO
[THZ LYZKEYHZ]!

AToQUyeTe T XpON TIPOIOVTWY TIOU TIEPIEXOUV AEIQVTIKEG
[ouaieg]

MHN XPHZIMOMOIEITE OINOMNNEYMA!

KaBapiopog Tng peraAAikng oxdpag:

H ypihia mpémel va AéveTal OTO XEPI uE (eOTO vePO Kal
0UBETEPO ATTOPPUTTAVTIKG KAl VA GTEYVWVEI KOAG WOTE va
QTmo@EUYOVTal GaIVOUEVA OLEIdWanNG.

®iAtpo KaTh TWV AITTAPWYV OUCIWV

Karakpardel Ta owparidia AiTroug ou TpoépyxovTal amd

TO payeipeya.

To [@iATpo] Ba Tpémel va kaBapiletal pia gopd Tov uAva (1
KGBe popd TTou 0 BeEiKTNG KOPETHOU Twv GIATPWY UTTODEIKVUEI
Kam T€T010), HE ATIA aTOppUTIAVTIKG, OTO XEépI f OTO
mAuvTApIo MdATwY, Of¢ XapnAég Bepuokpacieg Kkal aTov
oUvTOHO KUKAO TTAUONG.

To petahAiké @iATpo [KaTOKPATNONG AITTAPWY OUGIWV] 0TV
TIEQITITWON TIOU UTIEl GTO TIAUVTAPIO TTIGTWY JTTopEl  va

Cefawel. I'Iup’ OAa auté Ta XapaktnpIaTIKG QIATpapiopaTog
ToU TTapapévouv avalloiwta.
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Eik. 15.1.2-15.2.3

®iA1po Evepyou AvBpaka - Kepapiko

(Mévov yia ‘ExSoan pe ®iAtpo)

Karakpardel 1ig S3uagdpeoTteg 0opéG TTOU 0PeilovTal 0T0
payeipgpa.

To mpoidv S106Tel Eva oeT PiATpwY o0uwyY. O KOPETHOS TwV
QIANTOWYV OOUWY ETTEPXETAI PETA ATTO YEVIKA TTOPCOTETAWEVN
xpron avaloya pe Tov TOTIO TNG Koudivag Kai Tn auyxvoTnTa
KaBapiauoU Tou @iATpou AITTapwy ouaiwv. Ta @iATpa oopwY
umopolv va amokaracTabolv Beppika kGbe 2/3 Tou pAva o€
TpoBeppacpévo eolpvo oToug 200°C yia 45 Aetrtd. H owoTr
amokatdoTtacn  eGac@ahifel  ouvexég  amoteAeoparnikd
@INTpdpIopa yia 5 xpovia.

Mpogoyn! Mnv Tomobeteite Ta @iATpa oT0 KATW pEPOG TOU
@oUpvou, aAG BaATe Ta Péoa o€ éva Tawi Kal TOTTOBETAOTE TO
o€ evOIGuETo UWog.

Eik. 15.2.1



Evromiopu6g BAafwy

SIETaPAG Kal ETAYWYIKAG EVOTNTAG

Oev £xel ouvdebEl owoTd
fi eivai
eAQTTWUATIKO

ANTIMETQMNIZH
KQAIKOZ ZOAAMATOX NEPIFPA®H MIOANEZ AITIEX SOAAMATOZ
O Tivakag XeIpIoUoU aTTEVEPYOTTOIEITAN Ympﬁo%\u(a uynAq ﬂ, Mo ,
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SV

Folj noga instruktionerna i denna handbok. Tillverkaren
fransager sig allt ansvar for eventuella funktionsfel, skador
eller brander som uppstér pa apparaten pa grund av att
instruktionerna i denna handbok inte har respekterats.
Apparaten &r endast avsedd for hushallsbruk for tillagning av
livsmedel och utsugning av rok fran sjélva tillagningen. Andra
typer av anvandning ar inte tillatet (t.ex. rumsuppvarmning).
Tillverkaren fransager sig allt ansvar for olémplig anvandning
eller felaktiga instéllningar av reglagen.

Apparatens utseende kan skilja sig fran illustrationen i
ritningarna i denna handbok men alla anvisningar for
anvéndning, underhall och installation férblir desamma.
Lds igenom instruktionerna  noggrant:  dessa
tilhandahaller viktig information betraffande installation,
anvandning och sékerhet.

Utfor inte elektriska andringar pa apparaten.

Innan installation av apparaten pabdrjas, kontrollera att
inga skador har uppstatt pa komponenterna. Kontakta i
sadant fall aterforsaljaren innan installationen utférs.
EmpBefaiwote v akepaidtNTa TG GUCKEURG TIPOTOU
TpoxwpoeTe otV eykatdoTaon.  Xe  avriBemn
TIEPITITWON ETTIKOIVWVAGTE WE TOV TIpONBeUTr 0ag Kal
unv ekTeAEITE TNV EyKaTAOTAON.

Obs: komponenter som ar mérkta med symbolen "(*)" ar
sarskilda tillbehdr som endast levereras med vissa modeller
eller extra tillbehdér som ska inforskaffas separat.

© 1. Varningar

Observera! Fdlj instruktionerna nedan noga: e Apparaten
maste vara kopplas bort fran elndtet innan nagra
installationsatgarder utfors. e Installation och underhall ska
utféras av en behorig tekniker i enlighet med tillverkarens
instruktioner och i enlighet med gallande lokala
sékerhetsforeskrifter. Reparationer och byten av delar pa
apparaten som inte &r sérskilt angivna i handboken &r inte
tildtna. e Apparaten maste jordas enligt lag. e Elkabeln ska
vara tillrackligt lang for att ansluta den monterade apparaten
till elntet nar den &r inbyggd i kdksmdbeln. e | syfte att utféra
en korrekt anslutning i enlighet med gallande
sakerhetsstandarder skall en godkand enpolig strdmbrytare
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installeras, enligt gallande installationsforeskrifter, som
garanterar en total frankoppling fran elndtet enligt
dverspanningskategori 1ll. e Anvand inte grenuttag eller

forlangningssladdar. e Efter avslutad installation ska samtliga
elektriska komponenter vara placerade sa att de inte ar
tilgéngliga for anvandaren. e Utrustningen och atkomliga
delar blir upphettade i samband med anvandningen. Var
déarfér uppméarksam och undvik att vidrora varmeelementen. e
Kontrollera att barn inte leker med apparaten. Barn ska vistas
pa sakert avstand fran apparaten eftersom vissa delar blir
mycket heta i samband med anvandningen. e Det &r viktigt att
personer med hjartstimulatorer och aktiva implantat
kontrollerar att stimulatorn ar kompatibel med apparaten innan
induktionshéllen satts i funktion. e Undvik att vidrora
varmeelementen under och efter anvandningen. e Undvik
kontakt med trasor eller annat antandningsbara material tills
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apparatens alla komponenter har svalnat, risk for eldsvada.
Placera inte antandningsbara material pa apparaten eller i
narheten av denna. e Upphettat fett eller olja kan I4tt fatta eld.
Matlagning med livsmedel som innehaller mycket fett och olja
ska ske under uppsikt. @ Om en spricka uppstatt pa ytan ska
apparaten stdngas av for att undvika risken for elektriska
stotar. @ Apparaten &r inte avsedd att kontrolleras med en
utvéndig timer eller en extra fristdende fjarrkontroll. e
Matlagning utan uppsikt med olja eller fett pa spishéllen kan
medféra risker och orsaka brander. e Matlagning ska ske
under uppsikt. Snabb matlagning ska ske under stindig
uppsikt. e Eldsvador ska ALDRIG slackas med vatten. Sla
istéllet av apparaten och tack eldlagorna till exempel med ett
lock eller en brandfilt. Fara fér brand: spishéllen ska inte
anvandas som avstallningsyta. @ Anvand inte angrengorare,
risk for elektriska stétar. e Placera aldrig metallféremal,
sasom knivar, gafflar, skedar och lock pa spishallens yta da
de kan bli mycket heta. ® Innan apparaten ansluts till elnétet:
kontrollera att spanningen och effekten som anges pa
markplaten (placerad nedtill pa apparaten) éverensstammer
med elndtets natspanning och att anslutningskontakten ar
lamplig. | handelse av tvivel, kontakta en behdrig elinstallator.
Viktigt: e Efter anvandning ska spishéllen stdngas av med
hjalp av kontrollpanelen, vilket innebér att kastrullsensorn inte
langre fungerar korrekt. ® Undvik att vatskor kokar dver, sénk
i detta syfte varmen for att koka och varma vatskor. @ Ldmna
inte varmeelementen paslagna med tomma kastruller och
stekpannor, eller utan kokkarl. e Stadng av kokzonen néar
matlagningen har avslutats. @ Anvéand aldrig aluminiumfolie
vid matlagningen och stall aldrig produkter som har férpackats
med aluminium direkt pa spishéllen. Aluminiumet riskerar att
smélta och orsaka allvarliga skador pa apparaten. e Varm
aldrig konservburkar som innehéller livsmedel utan att Gppna
burken: de kan explodera! Denna varning géller alla typer av
spishéllar. e En hog effekt som til exempel Booster-
funktionen ar inte lamplig fér att varma vissa vatskor, il
exempel frityrolja. En alltfér hog varme kan utgdra fara. En
lagre effekt ar att foredra vid denna typ av matlagning.
Kokkarlen maste placeras direkt pa spishallen och mitt dver
kokzonen. Andra féremal far under inga omsténdigheter foras
in mellan kokkarlet och spishéllen. e Vid mycket hdéga
temperaturer minskar apparaten automatiskt effektnivan pa
kokzonerna. e Fore alla ingrepp for rengdring eller underhall,
koppla bort apparaten fran elnatet genom att dra ut kontakten
eller koppla bort bostadens huvudstrombrytare. e Anvand
arbetshandskar for alla typer av installationse och
underhallsmoment. e Apparaten far anvandas av barn fran 8
ars alder och av personer med nedsatt fysisk rorelseformaga,
sensorisk eller mental kapacitet, eller personer som saknar
erfarenhet och kdnnedom om apparaten, under forutsattning
att anvandandet Gvervakas eller instruktioner ges angaende
ett sékert anvandande av apparaten samt att anvandaren ar
medveten om de risker som apparaten medfér. @ Barn ska
hallas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten. e
Rengoring och underhall far utforas av barn endast om de &r



under uppsikt. @ Lokalen ska vara tillrackligt ventilerad, om
apparaten anvénds samtidigt med andra apparater med
gasforbrénning eller andra brénslen. e Apparaten ska
rengoras regelbundet bade invandigt och utvandigt (MINST
EN GANG | MANADEN), iaktta i alla handelser vad som
uttryckligen  anges i  underhallsinstruktionerna. e
Underlatenhet att iaktta foreskrifterna for rengéring av
apparaten och utbytet och rengdringen av filtren medfor
brandrisk. e Flambering &r strangt forbjuden. @ Anvéndningen
av Oppen laga ar skadlig for filtren och kan leda till brand och
maste darfor alltid undvikas. e Frityr ska géras under
kontrollerade former for att undvika att den uppvarmda oljan
fattar eld. e Observeral: Nar spishallen & pa, kan
koksflaktens atkomliga delar pa apparaten bli varma. e
Observera! Anslut inte apparaten till elndtet férran
installationen har slutforts. @ Vad galler de tekniska atgarder
och sékerhetsatgérder som ska vidtas for rokgasavledning
ska bestdmmelser som faststdllts av lokala behdriga
myndigheter strikt iakttas. e Franluft far inte avledas i ett ror
som anvands fér avledning av rékgaser som produceras av
apparater med gasforbranning eller andra branslen. e Anvand
aldrig apparaten utan korrekt monterat galler! e Anvand
endast de féstskruvar som medféljer apparaten, for
installationen eller om inte medféljande, kép lamplig typ av
skruvar. Anvénd skruvar av korrekt langd som identifieras i
Installationshandboken. e N&r denna apparaten och andra
apparater som matas med icke elektrisk energi, fungerar
samtidigt, far det negativa trycket i lokalen inte dverskrida 4
Pa (4 x 10-5 bar). e Det &r viktigt att spara denna handbok sa
att den nér som helst ar tillganglig for framtida konsultationer. |
handelse av forsaljning, overlatelse eller flytt ska handboken
alltid folia med produkten. e Franluftsflaktar och andra
koksflaktar kan negativt paverka séker funktion av apparater
som anvander gas eller andra brénslen (inklusive de i andra
rum) pa grund av backflodet av forbranningsgaser. Dessa
gaser kan resultera i koloxidforgiftning. Efter installation av en
franluftsflakt eller andra koksflaktar, ska funktionen pa enheter
med flytande gas testas av en kompetent person for att
forsakra att backflodet av forbranningsgaser inte sker.

& Elektrisk anslutning

Fig.7-71-7.2-7.3

e GOr apparaten stromlds. elnstallationen ska utforas av
behdrig, erfaren personal som kénner till gallande foreskrifter
angaende installation och sékerhet . eTillverkaren franséger
sig allt ansvar gentemot personer, djur och foremal om
foreskrifterna i detta kapitel inte iakttas. e Elkabeln ska vara
tillrackligt lang for att spishallen ska kunna tas ur bankskivan.
e Kontrollera att den spénning som anges pa maérkplaten,
som &r placerad pa apparatens undersida, dverensstammer
med elndtets spanning i hemmet. e Anvind inte
forlangningssladdar. e Jordkabeln ska vara 2 ¢cm langre an
ovriga kablar. @ Om hushallsapparaten inte &r utrustad med
en elkabel, anvand en kabel med ett tvarsnitt pa minst 2,5
mm?2 for en effekt pa upp till 7200 Watt, medan ett tvarsnitt pa
minst 4 mm2 behdvs vid hogre effekt. o Ingen del av kabeln
far uppna en temperatur som Gverskrider lokalens temperatur
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med 50°C. e Apparaten &r avsedd fér permanent anslutning
till elnatet.

e Observera! Kontrollera innan fléktens krets ansluts med
natspanningen att den fungerar korrekt och att elkabeln &r
korrekt monterad. @ Observera! Utbyte av anslutningskabeln
maste utforas av var auktoriserade tekniska support eller av
nagon med liknande behdrighet.

Obs: produkten &r utrustad med funktionen Power Limitation
(effektbegransning), vilket gor det mdjligt att stélla in en gréns
for maximal strdmupptagning i kw.

Installningen ska goéras vid anslutningen av produkten till
natférsorjningen (senast 2 minuter darefter). Dimensionera
skyddet till elsystemet beroende pa den valda nivan for
effektbegransning.  For instllningssekvensen av Power
Limitation (effektbegransning), se avsnittet Funktion i denna
handbok.

Installation

e Saval den elektriska som den mekaniska installationen
maste utforas av behdrig personal.

Hushallsapparaten har utformats for att byggas in i en
bénkskiva med en tjocklek pa 2-6 cm vid installationen TOP;
2,5-6 cm vid installationen FLUSH.

Det minsta avstandet mellan spishallen och véggen maste
vara minst 5 cm frontalt, minst 4 cm pa sidorna och minst 50
cm i forhallande till de dvre véggskapen.

OBS = De avstand som rekommenderas ar ungefarliga: vid
utformning av utrymmena maste man félja anvisningarna fran
kokets tillverkare.

Montering

Innan installationen pabérjas:

+ Kontrollera efter att produkten har packats upp att
inga skador uppstatt i samband med transporten.
Kontakta i sadana fall aterforséljaren eller
servicekontoret innan installationen pabarjas.

«  Kontrollera att den inforskaffade produktens dimensioner
&r lampliga for installationsplatsen.

+  Kontrollera att inget medféljande material (till exempel
pasar med skruvar, garantihandlingar osv.) lamnats kvar i
emballaget (av transportskal). | sadana fall avlagsna
materialet och spara det.

+  Kontrollera ocksa att det finns ett elektriskt uttag i
narheten av installationsplatsen.

Forberedelse av koksmobeln for inbyggnad:

- Produkten kan inte installeras ovanfor kylanordningar,

diskmaskiner, kakelugnar, ugnar, tvattmaskiner och
torktumlare.
- Utfor alla utskarningsarbeten i koksmdbeln innan

spishéllen sétts pa plats och avlagsna sagspan och rester
noga.
- For att optimera den filtrerande
installationen,rekommenderas det att skapa en springa i
troskeln, dér ett vanligt galler kan installeras.

VIKTIGT: anvand ett enkomponentslim (S) som tal
temperaturer pa upp till 250°. Innan installationen maste
ytorna som ska limmas rengdras noggrant sa att alla



amnen som kan forsamra fastformagan (t.ex. slappmedel,
konserveringsmedel, fett, olja, damm, gamla limrester,
osv.) tas bort. Bindemedlet maste fordelas jamnt runt om
hela infattningen. Efter limningen maste man lata
bindemedlet torka i cirka 24 timmar.

Observera! Det kan uppsta elektriska risker om skruvar och
fixeringsanordningar inte installeras enligt dessa instruktioner.
Obs: for en korrekt installation av produkten rekommenderar
vi att beldgga rorledningarma med ett sjalvhaftande
tatningsmaterial med féljande egenskaper:

- elastisk film i mjuk PVC, med akrylbeléggning

- som efterfoljer standarden DIN EN 60454

- flamskyddsmedel

- utmarkt aldringsbestandighet

- bestandig mot temperaturstegringar

- anvandbar pa laga temperaturer

Apparaten ar avsedd att anvandas i kombination med ett
Window Sensor-KIT (levereras inte fran tillverkaren).

Nér detta Window Sensor-kit har installerats (endast vid
anvandning i laget FRANLUFT), si slutar franluften att
fungera varje gang fonstret i rummet dar kitet appliceras, &r
stangt.

+ Elanslutningen av utrustningen till apparaten ska
utféras av kompetent och specialiserad personal.

+ Detta KIT ska vara certifierat separat i enlighet med
sakerhetsbestdmmelserna for komponenten och dess
anvandning med apparaten. Installationen ska goras i
overensstimmelse med géllande forordningar for
bostadsinstallationer.

OBSERVERA:

+ kabelldggningen av detta KIT som ska anslutas till
apparaten ska utgora del av en certifierad krets med
mycket lag séker spanning (SELV).

« tillverkaren av denna apparat fransager sig allt ansvar
for eventuella olédgenheter, skador, brander orsakade av
fel och/eller problem med funktionsfel och/eller felaktig
installation av detta KIT.

Denna apparat ar mérkt i enlighet med EU-direktivet
2012/19/EG - UK SI 2013 No3113, elektriskt och elektroniskt
avfall (WEEE). Genom att sakerstalla ett korrekt bortskaffande
av denna produkt bidrar anvandaren till att forhindra
potentiella, negativa konsekvenser for miljon och for var halsa.

Symbolen wmmm pad produkten, eller i medfdljande
dokumentation, visar att denna produkt inte far behandlas
som vanligt hushallsavfall. Den skall i stéllet lamnas in pa en
lamplig insamlingsplats for atervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning. Produkten ska skrotas enligt lokala
miljisbestdmmelser for avfallshantering. For mer information
om hantering, atervinning och ateranvandning av denna
produkt, var god kontakta lokala myndigheter, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar produkten inhandlades.
Utrustning som har utformats, testats och konstruerats i
enlighet med standarderna for:

+ Sékerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, ENJ/IEC
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60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Prestation: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ Elektromagnetisk kompatibilitet: SS-EN 55014-1, CISPR 14-
1, SS-EN 55014-2, CISPR 14-2, SS-EN 61000-3-3, SS-EN
61000-3-12.

Férslag till en korrekt anvéndning i syfte att reducera
miljskonsekvenserna: Nar ni borjar laga mat ska apparaten
slas pa och stallas pa minimihastigheten. Ldmna den
dessutom pa i eft par minuter efter att matlagningen har
avslutats. Oka endast hastigheten i handelse av stora
mangder rok och anga, och anvénd endast booster-funktionen
i extrema fall. For att halla luktreduktionssystemet effektivt ska
koffiltret/ kolfiltren bytas ut nér sa ar nodvandigt. For att
fettfiltret ska fungera effektivt ska det rengdras, om
nddvandigt. For att optimera och reducera bullret till ett
minimum, ska kanaliseringssystemets maximala diameter
som indikeras i denna handbok anvéndas.

2. Anvandning

Kokkarl
Anvind endast kastruller som dr markta med symbolen

Viktigt:

for att undvika bestdende skador pa hallens yta ska féljande

kokkarl inte anvéndas:

+ karl med botten som inte ar helt plan;

+ metallkarl med emaljbotten;

+ kérl med skrovlig botten for att undvika att repa héllens yta;

+ stéll aldrig kokkarl eller stekpannor som &r varma pa ytan

pa héllens kontrollpanel.
Inte alla kokkarl som &r lampliga fér induktionshéllar
fungerar effektivt pa grund av att bottnarna delvis utgérs av
ferromagnetiskt material!l Vid inkdp av kokkarl eller
stekpannor, kontrollera att:

+ botten ar helt av ferromagnetiskt material. | annat fall sénks
bade effektiviteten for vérmedverforingen och dess
enhetlighet, med temperaturer pa stekpannans/kokkérlets
yta som inte &r lampliga fér kokning.

NEJ!

+ Botten innehaller inte aluminium: karlet varms inte och
kanske inte avkanns av induktorerna.

N

NEJ!



+  Bottnar som inte &r plana eller har skrovlig yta.
Kontaktytan mellan induktor och karl minskar och sanker
dess effektivitet och férsdmrar matupplevelsen.

L\-C-»\ -
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Viktigt: stall aldrig kastruller eller stekpannor som ar varma
pa ytan pa héllens kontrollpanel.

Befintliga kokkarl
Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller
jarn. Kokkarl som inte &r magnetiska &r inte lampliga for
denna typ av matlagning. Aven i detta fall géller anvisningara
i foregaende avsnitt.

Lamplig bottendiameter

VIKTIGT: om kokkarlen inte har korrekta diametrar
aktiveras inte kokzonen.

For att se den minimala diametern pa kokkéarlet som ska
anvindas pa varje kokzon, se den illustrerade delen i
manualen.

Energisbeparning

For att erhalla ett optimalt resultat rekommenderar vi att:

- Anvénda pannor och kastruller som har samma
bottendimension som kokzonen.

- Endast anvanda grytor och kastruller med plan botten.

- Nar det &r mojligt, tdcka dver kokkérlen med ett lock under
matlagningen

- Koka grénsaker, potatis etc. med en liten méngd vatten i
syftet att reducera koktiderna.

- Anvénda tryckkokare for
energifdrbrukning och koktider

- Placera kokkarlet mitt 6ver kokzonen som &r avbildad pa
spishallen.

att ytterligare reducera

Anvéndning av spishall
Induktionshallens system grundar sig pa det fysiska

fenomenet med magnetisk induktion. Det har systemets
grundlaggande egenskap &r att det overfor energin fran
generatorn direkt till kastrullen.

Férdelar:

Jamfort med en elektrisk spishéll &r Induktionshéllen:

- Sakrare: lagre temperatur pa glasytan.

- Snabbare: kortare tider for uppvarmning av mat.

- Exaktare: hallen reagerar omedelbart pa era kommandon

- Effektivare: 90 % av den upptagna energin férvandlas till
varme. Nar Kkastrullen tas av hallen, bryts dessutom
varmedverforingen omedelbart vilket eliminerar onddig
varmedispersion.

Anvandning av franluftssug

Franluftssystemet kan anvéndas i sugversion med extern
avledning filtrerande med inre atercirkulation.

Las webbsidorna www.elica.com och www.shop.elica.com for
att kontrollera hela serien med tillgangliga kit, for att kunna
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utféra  olika bade med och

franluftssugning.

Iﬁ Franluftsversion

Angoma avleds ut extern genom en rad rorledningar (de ska
inhandlas separat) som fésts i den redan medfljande
kopplingsflansen.
Utloppsrérets  diameter
kopplingsringens diameter:
- vid rektangulart utlopp 222 x 89 mm
- vid runt utlopp @ 150 mm (*)

installationer, filtrering

ska vara likvardg med

For ytterligare information, se sidan om franluftsversionens
tillbehdr i avsnittet med illustrationer i denna handbok. Anslut
produkten till utioppsror och -Gppningar i vaggen med en
likvérdig diameter som luftutloppet (fkopplingsflans).
Anvéandning av utloppsrdr och luftéppningar i vdggen med en
mindre diameter leder till en minskad franluftskapacitet och en
drastisk 6kning av buller.
Vi franséger oss allt ansvar vad betraffar detta.
® Anvénd kortast méjliga ledning

Anvand en rorledning med sé fa bojningar som mdjligt

(maximal béjningsvinkel: 90°

Undvik drastiska &ndringar i ledningens tvarsnitt.

Filtrerande version

Franluften kommer att filtreras via sarskilda fett- och luktfilter
innan den aterleds in i rummet. Produkten ar forsedd med ett
set av luktfilter. For mer information se sidan for tillbehdr i
installationsbroschyren - Filtrerande version.

Varningar: | handelse av avlopp inuti mébeln, forutse ett
minsta avsnitt for luftpassage genom troskelpanelen pa
ungefar 120cm?,



3. Funktion

Kontrollpanel

Touch-knappar/Display
1. ON/OFF for spishéllens kokning/filtreringssystem
2. Val av kokzoner/Display for kokzon

3. Okning/minskning av effektniva for kokning och 9.

hastighet (effekt) for franluftssug

Visning av effektnivd for kokning och hastighet 11.

(effekt) for franluftssug
4.  Aktivering av Timer “STAND ALONE”

Display: Timer “STAND ALONE”/Timer for kokzoner.

5. Okning/minskning av  tid  Timer
ALONE"/Timer kokzoner

6. Aktivering Timer Kokzoner
Indikator aktiverad Timer Kokzoner

7. Aktivering av Automatic Heat Up.

“STAND
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Aktivering  Temperature  Manager  (Warming
Function) (Temperaturhantering
Uppvarmningsfunktion)

Paus

Knapplas

Indikator Aktiverad flakt

Aktivering av Indikator for filtermattnad
Val/Aktivering franluftssug

Display Franluftssug

Display méttnad Kol/keramikfilter - Fettfilter
Aterstallning av filterméttnad

Aktivering automatisk funktion franluftssug



ANVANDNING AV SPISHALL

Innan spishéllen séatts i funktion:

Spishéllens samtliga funktioner har designats i enlighet med
mycket stranga sakerhetsnormer.

Darfor:

* Aktiveras inte vissa funktioner, eller inaktiveras
automatiskt nar kokzonerna saknar kokkarl eller nar
dessa &r felplacerade.

+ | andra fall inaktiveras de aktiverade funktionerna
automatiskt efter nagra sekunder nar den valda funktionen
kraver en ytterligare instéllning som uteblivit (t.ex.: “Sla pa
spishéllen ” utan “Val av kokzon” och “Arbetstemperatur”,
eller “Lasfunktion” eller “Timer”).

Observera! | det fall (till exempel) spishallen anvénds
under en lang tidsperiod kan avstangningen av kokzonen
fordrojas pa grund av restvérmen. Pa displayen visas
symbolen“H" som indikerar att avsvalningsfasen pagar.
Vénta tills displayen slacks innan du nirmar dig kokzonen.

Kokzonernas display
pa displayerna for kokzonerna indikeras foljande:

Kokzonen &r paslagen 0
Effektniva ! 9.p
Residual  Heat Indicator | }o
(Indikatorlampa for restvarme)

Pot Detector (Kokkarlsdetektor) ’:’
Bridge-funktion n
(parallellkoppling) aktiverad
Funktionen Temperature | § ¢
Manager -
(Temperaturhantering) &r aktiv
Pausfunktion H
Funktion Automatic Heat UP | =

(Automatisk uppvarmning)

Hallens funktioner

@ Safe Activation (Saker aktivering)

Produkten aktiveras endast om det finns kokkérl pa
kokzonerna: uppvarmningsprocessen aktiveras inte eller
avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om de tas bort
fran hallen.

@ Pot Detector (Kastrullsensor)

Produkten avlaser automatiskt narvaron av kokkarl pa
spishallen.

@ Safety Shut Down (Sékerhetsavsténgning)
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Av sékerhetsskal har varje kokzon en maximal funktionstid
som beror pa den installda effektnivan.

@ Residual Heat Indicator (Indikatorlampa for restvdrme)

Om en eller flera kokzoner stangs av signaleras narvaron av
restvarme med en lampa for motsvarande omrade pa
displayen, genom symbolen X

Funktion
Obs: For att aktivera eventuell funktion ska den dnskade
zonen forst aktiveras

@ Paslagning
Tryck in (ror vid) kort(D ONJ/OFF (1)

kokzon/paslagning:symbolen tands;

genom att fortsatta trycka in, blir samtliga funktioner
synliga nagra dgonblick, varefter endast de huvudsakliga
forblir synliga, de 6vriga kan anvéndas, och aktiveras,
senare, under anvandningen av enheten.

VIKTIGT:

alla de tillgéngliga funktionerna kommer att vara belysta
med svagt ljus, som blir mera intensivt endast vid tillfallet
da de aktiveras.

Tryck in (D pa nytt for att stanga av
Obs: Denna funktion dr dominerande 6ver samtliga andra
funktioner.

@ Val av kokzoner
Rér vid (tryck in) féltet for Val/Display (2) som motsvarar
onskad kokzon.

@ Power Level (Effektniva)

Hallen &r forsedd med 9 effektnivaer

Rér vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3):

at hoger for att oka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Den installda effektnivan kommer att visas i féltet for
Val/Display (2)

@ Power Booster (Effektbooster)
Produkten &r utrustad med en ytterligare effektniva (utover

nivan g), vilken forblir aktiv i 5 minuter varefter den atergar till
den féregaende nivan.




Ror vid och glid med fingrama langs Valféltet (3) (utver niva
5') och aktivera Power Booster (Effektbooster)

Nivan Power Booster (Effektbooster) anges i féltet Val/Display
(2) med symbolen” 7

©® Key Lock (Knapplas)

Knapplaset tillater att blockera kokhéllens installningar, for att
undvika ofrivilliga manipuleringar och lamna de redan instéllda
funktionerna aktiverade.

Aktivering:

« tryck in (10)
Upprepa proceduren for att inaktivera.
Observera: om nagon som helst annan funktion trycks in nar

Key Lock (knapplas) ar aktiverad s& kommer symbolen ,
att blinka, for att ange att funktionen anvénds och eventuellt
maste inaktiveras for att kunna verka pa spishéllen.

@ Automatic Heat UP (Automatisk uppvérmning)
Funktionen Automatic Heat UP (automatisk uppvarmning)
tillater att snabbare na den installda effekten, med denna
funktionen har vi fordelen att erhalla en snabbare tillagning,
men utan risk att branna vid livsmedlen, eftersom
temperaturen inte éverskrider den instéllda.

Denna funktionen &r tillgénglig for effektnivéerna 1 - 8.

Aktivering:

2
+ tryck fran paslagen kokzon in Tl (7)
+ pa Displayen (2) visas en "F:'" blinkande, som skiftar
med den instéllda effekten pa kokzonen

Genom att oka effektnivan i kokzonen: forblir funktionen
Automatic Heatup (automatisk uppvarmning) aktiverad ,
med den nya temperaturinstallningen;

Genom att minska effektnivan i kokzonen: funktionen
Automatic Heat (automatisk uppvarmning) inaktiveras.

Observera: om en annan kokzon véljs samtidigt, kommer

sy
symbolen = (7) att ga tillbaka till svag belysning och du
kan pa sa satt ga vidare med aktivering av funktionen,
aven for denna kokzon. Funktionen férblir i alla handelser
aktiverad i kokzonen dar den redan stéllts in, vilket visas
pa Displayen (2)

@ Temperature Manager (Warming Function)

(Temperaturhantering Uppvarmningsfunktion)
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Temperature Manager (Temperaturhanteraren) ar en
kontrolifunktion som gor det majligt att halla védrmen pa en
konstant temperatur och pa en optimerad effektniva; idealisk
for att halla fardiglagad mat varm. Funktionen Temperature
Manager (Temperaturha_meraren) aktiveras vid det forsta

trycket pa knappen @ =
P displayen (2) for kokzonen som arbetar i Tempe@ure

Manager (Temperaturhanteraren) visas symbolen L
Observera: om en annan kokzon véljs samtidigt, kommer

symbolen a: (8) att ga tillbaka till svag belysning och du
kan pa sa séatt ga vidare med aktivering av funktionen, dven
for denna kokzon. Funktionen forblir i alla handelser aktiverad
i kokzonen dér den redan stéllts in, vilket visas pa Displayen

(2

* Tryck pa nyttin aE (8) for att inaktivera och stanga
1

av tills nivan som visas pa Displayen (2) nar ‘4"

Observera: om flera kokzoner arbetar i Temperature

Manager (Warming Function) (Temperaturhanterare

Uppvarmningsfunktion) sa valjs forst den 6nskade kokzonen

genom Valfaltet (2);
funktionen kan inaktiveras med hjélp av Valféltet (3), genom

att fora Power Level (Effektnivan) till “A".

@ Pause (Paus)

Pausfunktionen tillater att avbryta vilken som helst aktiverad
funktion pa hallen och fora effektnivan till noll.

Aktivering:

* tryck in“I I (9‘
+ en blinkande * I"visas pa displayen (2)
For att inaktivera funktionen:

« tryck in I 9)
Valféltet (3) tands

+ genom att trycka in Valféltet (3) for att inaktivera
funktionen

Obs: inaktiveringen aterstaller spishallens tillstand fore
pausen. Spishallen kommer att fortsatta arbeta med samma
instéllningar som stéllts in tidigare.

Obs: om Pausfunktionen inte inaktiveras inom 10 minuter sa
stangs héllen av automatiskt.

Obs: Pause (Pausfunktionen) paverkar inte franluftssuget



@ Timer “STAND ALONE” (Fristaende)
Timmerfunktionen &r en nedrékning som &r oberoende av
kokzonerna (och franluftsomradet).

Timern aktiveras genom att trycka in Zonen/Display (4)

Anvénd symbolerna == + (5) for att stélla in
varaktigheten for Timern,som visas i Zonen/Display (4)
Obs: vénta 10 sekunder utan att trycka in nagot annat
kommando, tills nedrakningen startar.

Timerns format ar £5.010

-, fér timmarna

- 000 tér minuterna
Observera: timern kan stallas in till maximalt 1 h och 59 min

| Zonen/Display (4) visas den kvarstaende tiden;
vid nedrékningens slut, kommer en ljudsignal att avges

Obs: i visningen av nedrakningen, kommer du att se foljande
format for en kvarstaende tid pa under 10 minuter

- 0. minuter

- 317 sekunder
med en fast lysande punkt

Avstangning av Timern:

+ vélj Zon/Display (4)

« stéll in varaktigheten for Timern till 000, genom
+0

@ Timer Cooking zones (Timer Kokzoner)

Funktionen Timer Cooking zones (Timer kokzoner) &r en
nedrakning som kan stallas in. Aven samtidigt, pa varje
kokzon

Vid slutet av den instéllda tiden stangs kokzonerna
automatiskt av och anvandaren meddelas av den darfor
avsedda ljudsignalen.

Aktivering av Timerfunktionen Kokzoner

+ Ror vid (tryck in) faltet for Val/Display (2) (power level
(effektniva) = 0)

+ Tryckin G (6) for kokzonen

Anvénd symbolerna == + (5) for att stélla in
varaktigheten for Timern,som visas i Zonen/Display (4);

(6)

Obs: vénta 10 sekunder utan att trycka in nagot annat
kommando, tills Timern for Kokzonen aktiveras.

under installningen blinkar symbolen

Obs: genom ett langt tryck pa
kokzonen

(6) , aterstalls Timern for

Om du onskar, upprepa proceduren for flera kokzoner.
Obs: varje kokzon kan ha olika Timer instéllda. Pa displayen
(4) visas nedrékningen for den for tillfallet valda kokzonen.
Om ingen kokzon har valts visas nedrakningen for timern
“STAND-ALONE” (Fristaende) vid tryck pa Displayen (4).
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Visningslédget for nedrakningen ar detsamma som for
Timern “STAND-ALONE” (se foregaende avsnitt Timer
“STAND ALONE” (Fristaende))

Nér timern har avslutat nedrakningen, avges en ljudsignal
och kokzonen sténgs av.
Avstangning av Timern:
+ vélj kokzon (2)
+ stéll in varaktigheten for Timern till 000, genom == +
(5

@ Power Limitation

Funktionen Power Limitation (effektbegransning) gor det
majligt att konfigurera produktens funktion och begrénsa den
maximala upptagningen samt reglera upptagningseffekt i alla
aktiva kokzoner, s att spishéllens totala upptagningseffekt
inte Gverstiger maxnivan for den installda upptagningen.

Obs: instéllningen ska ske med avstangd spishéll, utan att

trycka in knappen (D ON/OFF (pa/av) (1), vid tillfallet for
anslutningen av spishallen till elnétet, eller vid ateranslutning
av sjélva elnétet, inom de 2 paféljande minuterna.

For att stélla in effektbegrénsningen:

- tryck pé( A )
(som endast kommer att blinka under de férsta 2 minuterna
efter att produkten har tillforts)

- fortséatt att trycka pé( A ) och tryck samtidigt, en efter en,
in alla kokzonernas Val-/Display (2) omraden. Borja fran den
framre, hogra kokzonen (FR) och fortsétt i motsols riktning.

RL-2 e | _2-RR
o1 e~
(] [
\ Ive I1° \
[ 1
] i
FL-27 “2-FR

- vid varje tryckning hors en kort ljudsignal

- nar du har tryckt pa alla Display (2) ar det mdjligt att slappa
knappen ( A )

vid denna punkt:

- visas symbolerna “C” och “0” vaxelvis pa den bakre vénstra
zonens (RL) display (2), vilket indikerar att det & méjligt att
utfora instéllningen:

Valj Displayen (2-RL) laddra darefter pa valféltet (3) tills
symbolerna “C” och “8” visas pa displayen.



| Displayen (2-FL) visas aktuell instalining**

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** standardinstallningen ar stalld till 7,4 KW

Det gar att dndra instéllningen for Effektbegransning
genom att

- trycka pa Display (2) pa den framre, vénstra zonen (FL)

- bladdra dérefter pa valféltet (3) for att gora den nya
instéllningen

- tryck pa knappen (D ON/OFF (1), (pa/av) i2 sekunder for
att spara valet. En utdragen ljudsignal bekraftar instéllningen

@ Bridge Zones
Kokzonerna kan tack vare Bridge-funktionen

(parallellkoppling) fungera parallellt i kombination och skapa
en enhetlig zon med samma effektniva. Denna funktion gér
det mojligt att laga mat pa ett homogent satt med stora
langpannor och kastruller.

Det gar att anvanda funktionen med den framre kokzonen
“Huvudzon” i kombination med den bakre kokzonen
“Sekundar zon”

(fér att kontrollera for vilka zoner som denna funktion férutses,
se avsnittet med illustrationer i denna handbok).

For att aktivera Bridge-funktionen (parallellkoppling):
Vélj samtidig de tva kokzonerna som du vill anvinda

-pa Display'LZ) i den "sekundéra” kokzonen visas
7

symbolen s 1”

- med hjalp av valféltet (3) &r det mojligt att stélla in
effektnivan, som visas i display (2) i kokzonen
“Master”(Huvudzon)

-for att inaktivera Bridge-funktionen &r det tillrackligt att
upprepa aktiveringsproceduren

Observera: om timern for kokzoner aktiveras under Bridge-
funktionen, medfér detta att bada kokzonerna sténgs av
automatiskt, d& de i detta fall betraktas som en enda,
kombinerad yta.

ANVANDNING AV FRANLUFTSSUG

@ Paslagning
Tryck in (ror vid) kort @ ON/OFF (1)

kokzon/paslagning:symbolen tands;
genom att fortsatta trycka in, blir samtliga funktioner
synliga nagra dgonblick, varefter endast de huvudsakliga
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forblir synliga, de 6vriga kan anvéndas, och aktiveras,
senare, under anvandningen av enheten.

VIKTIGT:

alla de tillgéngliga funktionerna kommer att vara belysta
med svagt ljus, som blir mera intensivt endast vid tillfallet
da de aktiveras.

Tryck in (D pa nytt for att stanga av
Obs: Denna funktion dr dominerande 6ver samtliga andra
funktioner.

@ Sitta pa franluftssystemet: Oppna locket rér vid
Valomradet (12) for att aktivera sugsystemet.

Obs: Franluftsomradet ar forsett med en mekanisk roterande
KLAFF. KLAFFEN maste 6ppnas innan flakten tands for att
aktivera franluftssystemet. Flékten har en sensor, som nar
franluftssugen aktiverats, och om KLAFFEN sténgs helt,
stoppar motorn automatiskt. Franluftssugen startar forst nar
KLAFFEN 6ppnats igen.

@ Hastighet (effekt) for franluftssuget:

Franluftssuget &r utrustat med 3 hastighetsnivaer (effekt) for
sugningen

Rér vid och glid med fingrarna langs Valféltet (3):

at hoger for att oka effektnivan;

at vénster for att minska effektnivan.

Den installda effektnivan kommer att visas i féltet for
Val/Display (12)

@ Effektbooster

Produkten &r utrustad med 2 nivaer av extra effekt (utover

niva 3)

- Power Booster 1 (Effekt booster) 1 : tidsinstalld for
15min

- Power Booster 2 (Effekt booster) 2 : tidsinstalld for 5
min,

varefter effekten gar tillbaka till den tidigare installda nivan.

Ror vid och glid med fingrama langs Valféltet (3) (utover niva
3) och aktivera Power Booster1 (Effektbooster 1)

Nivan for Power Booster 1 (Effekt booster 1) anges i faltet for
Val/Display (12) med nummer“4” blinkande

Ror vid och glid med fingrara langs Valféltet (3) (utover niva
3) och aktivera Power Booster1 (Effektbooster 2)

Nivan Power Booster 2 (Power Booster 2) anges i féltet
Val/Display (12) med symbolen” " blinkande

@ Automatic (Automatisk funktion)

Koksflakten sétts igdng pa den lampligaste hastigheten, och
anpassar franluftskapaciteten till maximal tillagningsniva som
anvands pa kokzonerna.



Nér kokzonerna stangs av anpassar koksflakten sin
sughastighet och minskar den gradvis, for att eliminera
kvarstaende anga och lukt.

For att aktivera denna funktion:

Tryckin ( A ) (14)

Upprepa proceduren for att inaktivera.

Obs: om hastigheterna fran 1 till 3 valjs fran Valfaltet (3)
under den automatiska funktionen, s& avbryts den
automatiska funktionen;

om du daremot valjer Power Booster (Effekt Booster),
kommer den automatiska funktionen att aterupptas vid slutet

av tidsinstallningen och symbolen * A " fortsatter blinka.

Observera: om kokzonen stings av nar Automatisk
funktion &r aktiv s& stangs franluften gradvis av automatiskt.

@ Indikator for filterméttnad
Koksflakten indikerar nér det &r nddvandigt att utféra
filterunderhall:

Lukffilter kol/keramik
«FILTER"(13) tands
Fettfilter
“FILTER"(13) blinkar

Obs: Denna funktionen &r inaktiverad som standard (Se
hur den aktiveras i avsnittet ”Aktivering av indikator for
filtermattnad”)

@ Aterstillning av filtermattnad
Efter att ha utfort underhdllet av filtren (fett och/eller
kol/keramikfilter) tryck lange pa “FILTER” (13);

“FILTER"(13) slacks och later indikatorns rakning starta om.

@ Aktivering av indikator for filtermattnad

Denna indikatorlampa &r normalt sett inaktiverad.
For att aktivera den, gor sa har:

- sla pa sugytan med ;

- med sugmotor och kokzoner avsténgda, tryck in Valfaltet
(12)

- tryck linge pa#HOOD” (11) tills Displayen (12) visar
bokstaverna “F” - “G” omvéxlande blinkande

F = |uktfilter kol/keramik
G = fettfilter

Lukffilter kol/keramik

—  tryck pa Displayen (12) vid visning av bokstaven “F”

—  tryckin “FILTER” (13) — blinkande ljus

— tryck pa nytt langvarigt in ‘HOOD” (11) for att
bekrafta aktiveringen av indikatorn for lukfilter
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kol/keramik

Fettfilter

—  tryck pa Displayen (12) vid visning av bokstaven “G”

—  tryck in“FILTER” (13) — fast ljus

—  Hall pa nytt HOOD” (11) intryckt for att bekrifta
aktiveringen av indikatorn for fettfiltret



Effekttabell

Anvéndningsniva

Effektniva Typ av matlagning (indikationerna kompletterar egna erfarenheter och
matlagningvanor)
Idealisk for att snabbt hoja temperaturen pa matvaror
Boost Snabb uppvarmning som skall kokas upp i vatten eller for att snabbt vérma
Max effekt vétskor
! o . Ideailsk for att bryna, starta matlagning, fritera
89 Fritering - kokning djubfrysta produkter, snabbt koka upp vatskor
7.8 Bryning, stekning, kokning, Idealisk for att bryna,halla livsmedel kraftigt kokande,
grillning koka och grilla ( korta koktider, 5-10 minuter)
Hog effekt Brvning - koknina stuvning. | 10€2lisk for att steka,hala livsmede! kokande, koka och
6-7 fyning - X g- ! 9 grilla (medellanga koktidera, 10-20 minuter), vérma upp
stekning — grillning p
kokkarl
Kokning — stuvning — stekning— Idealisk for att stuva, halla livsmedel svagt kokande,
4-5 9 yning 9 koka (Ianga koktider), ihopkokning av pastan med
grillning sasen
Kokning - sjudning —redning - | Idealisk for langre kok, (ris, tomatsas, stekar, fisk) med
Medeleffekt 3-4 ostsmaltning/ihopkokning vatska (t.ex.svatten, vin, buljong,mjélk), ihopkokning av
(mantecatura) pastan med sésen
Kokning - sjudning —redning - | Idealisk for langkok (mindre volymer under en liter: ris,
2-3 ostsmaltning/ihopkokning tomatsas, stekar, fisk) med vatska (t.ex. vatten, vin,
(mantecatura) buljong,mjélk )
Smaltning — upptining -
12 vérmebibehallning - Idealisk for att mjuka upp smor, smélta choklad, tina
ostsmaltning/ihopkokning upp sma mangder livsmedel
(mantecatura)
Lag effekt — —
Sm"altnlng R ubpptllnlng B Idealisk for att halla mindre portioner mat varma direkt
vérmebibehalining - I . . P
1 e . efter tillagningen, eller for att halla upplaggningsfat
ostsméltning/ihopkokning ! .
varma och koka ihop risotton
(mantecatura)
Al Spishallen star pa Standby eller ar avstangd (restvarme
OFF Effekt noll Uppstallningsplats kan forekomma vilket indikeras med H-L-O)
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4. Underhall

Observera! Kontrollera innan nagon typ av rengdrings- eller
underhallsingrepp inleds att kokzonerna &r avstangda och
restvarmeindikatorn ar slackt.

Underhall av spishéllen:

Rengdring

Spishallen ska rengdras efter varje anvandning.

Viktigt: Anvand inte repande svampar eller stalull, de kan
forstora  glaset.  Anvand inte irriterande  kemiska
rengdringsprodukter for ugn eller flackborttagningsmedel. Lét
spishéllen svalna efter varje anvandning och rengor for att fa
bort belaggningar eller flackar. Anvand en mjuk trasa,
hushéallspapper eller sarskilda rengoringsmedel for spishallar
(félj Tillverkarens instruktioner).

ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Viktigt: Vid oavsiktligt spill och for mycket vétska fran kokkarlen
kan du ingripa genom avtappningsventilen som sitter pa
produktens nedre del, for att fa bort alla rester och sakerstélla
storsta hygieniska sakerhet. Fig. 16

Underhall av franluftssugen

Rengdring

Anvand ENDAST en trasa fuktad med ett neutralt
rengdringsmedel for rengdring. ANVAND INTE REDSKAP
ELLER INSTRUMENT FOR RENGORING!

Undvik anvéandning av produkter som innehaller fratande medel.
ANVAND INTE RENGORINGSSPRIT!

Rengoring av metallgalliret:

Gallret ska diskas for hand med varmt vatten och neutralt
diskmedel och torkas ordentligt for att undvika
oxideringsfenomen.

Fettfilter

Haller kvar fettpartiklarna fran matlagningen.

Det ska rengoras en gang i manaden (eller nér systemet som
anger filterméttnad indikerar att det finns ett behov), med icke
aggressiva rengorinsmedel, fér hand eller i en diskmaskin pa lag
temperatur och kort tvattcykel.

Metallfetffiltret kan blekna vid diskning i diskmaskin men dess
filtreringsegenskaper &ndras inte alls.

Fig. 15.2-15.1.5

Aktivt Kolfilter - Keramik

(Endast for filtrerande version)

Samlar upp de obehagliga lukterna fran matlagningen.
Produkten ar forsedd med ett set av luktfilter. Mattnaden pa
luktfiltren uppstér efter en mer eller mindre lang anvéndning
beroende pa typen av spis och hur ofta fettfiltren rengéras.
Lukffiltren kan regenereras pa termisk vag var 2/3 manader i
forvdrmd ugn vid 200 °C i 45 minuter. Korekt regenerering
forsakrar konstant filtreringseffektivitet i fem ar.

Observera! Placera inte filtren pa ugnens botten, utan lagg dem
i en ugnsform och placera den pa mellanniva.

Fig. 15.2.1
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Felsokning

FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER FELATGARD
De elektroniska i -
. . Vénta tills spishéllen
Kontrollpanelen sténgs av pa grund av komponenternas )
E2 e L " svalnat innen den kan
for hog temperatur invandiga temperatur &r " .
- anvandas igen
for hog
E3 Icke lampligt kokkér Magnetinduktionen Ta av kokkarlet
ungerar inte
Nétstrdmmen kommer
Kommunikationsproblem mellan inte till modulen. Dra ur kontakten till
E5 anvandargranssnitt och Elkabeln &r felaktigt spishallen och kontrollera
induktionsmodul ansluten eller anslutningen
defekt
For alla andra felsignaler
(E U c ) Kontakta det tekniska servicekontoret och ange felkoden

Servicekontor

Innan ni kontaktar servicekontoret

1.Kontrollera att problemet inte gar att [6sa med hjélp av indikationerna i “Felst‘)kning”.
2.Stang av och sla pa apparaten for att kontrollera om problemet kvarstar.
Kontakta narmaste Servicekontror i det fall dessa kontroller inte leder till att felet atgardas.
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Noudata tarkasti tédssé@ ohjekirjassa annettuja ohjeita.
Valmistaja ei vastaa ohjekifjassa annettujen ohjeiden
noudattamatta jattdmisesté laitteelle aiheutuneista haitoista,
vahingoista tai tulipaloista. Laite on tarkoitettu ainoastaan
elintarvikkeiden ~ kypsentdmiseen  kotitaloudessa  seka
kypsennyksesté syntyvien savujen imuun. Mik& tahansa muu
kayttd (esimerkiksi huoneen I&mmittdminen) on kielletty.
Valmistaja ei vastaa vaarastd tai ohjeiden vastaisesta
kéytosta aiheutuvista vahingoista.
Laite saattaa olla erindkéinen kuin kéyttoohjeen kuvissa
nékyva malli. Kéyton, asennuksen ja huollon ohjeet ovat
kuitenkin samat.

Lue kayttdohjeet huolellisesti: ne sisaltavat tarkeaa tietoa

laitteen asennuksesta, kaytdsta ja turvallisuudesta.

Ala tee muutoksia laitteen sahkéliitantdihin.

Ennen laitteen asennusta tarkista, ettd kaikki osat ovat
ehjid. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyté asennus.
Tarkista laitteen eheys ennen kuin asennukseen
ryhdytaan. Jos laitteessa on viallisia osia, ota yhteys
jalleenmyyjaan ja keskeyta asennus.
Huomio: osat, joissa on symboli "(*)", ovat valinnaisia
lisdvarusteita, jotka toimitetaan vain joidenkin mallien mukana,
tai osia, jotka eivat kuulu toimitukseen ja jotka on ostettava
erikseen.

@ 1. Varoituksia

Varoitus! Noudata huolellisesti seuraavia ohjeita: o Laite
tulee  kytked iti  sahkdvirrasta  ennen  mitdan
asennustoimenpidettd. e Asennuksen tai huollon saa
suorittaa vain ammattitaitoinen asentaja valmistajan ohjeiden
ja voimassa olevien paikallisten turvallisuusmaéréysten
mukaisesti. Ald korjaa tai vaihda mitdén laitteen osaa, ellei
ohjekirjassa nimenomaan neuvota tekemaan niin. e Laite
tulee maadoittaa lain mukaisesti. @ Virtajohdon tulee olla
riittdvan pitkd, jotta kalusteeseen upotettu laite voidaan kytked
séhkdvirtaan. e  Asennus on voimassa  oOlevien
turvallisuusmaardysten mukainen vain, jos jarjestelméssa on
madraysten mukainen moninapainen verkkokytkin, jolla
varmistetaan, etta laite on kytketaan taysin irti sahkoverkosta
ylijannite lll -tilanteessa, asennusméaaraysten mukaisesti. e
Ala kayta monipistorasioita tai jatkojohtoja. ® Kun asennus on
tehty, sahkoosat eivat saa enda olla kayttdjan ulottuvilla.
Laite ja sen kosketettavissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Varo koskemasta kuumeneviin osiin. @ On varottava,
etteivat lapset paase leikkimaan laitteella. Lapset on paras
pitéd turvallisen vélimatkan padssd, sillda laitteen
kosketettavissa olevat osat voivat kuumentua rajusti kéyton
aikana. e Sydamentahdistimien ja aktiivisten implanttien
kayttajien on tarkistettava, eftd tahdistin on yhteensopiva
laitteen kanssa ennen laitteen kayttdonottoa. e Ald koske
laitteen Idmpdvastuksiin k&yton aikana tai sen jalkeen. e Valta
kosketusta liinoihin tai muihin syttyviin materiaaleihin, kunnes
kaikki laitteen osat ovat jadhtyneet riittavasti, tulipalon vaara.
e Ali laita tulenarkoja materiaaleja laitteen paélle tai sen
laheisyyteen. e Ylikuumentunut rasva tai dljy syttyy helposti
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palamaan. Valvo kypsymistd, jos ruoka siséltaa paljon rasvaa
tai dliya. Jos pinta on haljennut, sammuta laite estadksesi
sahkoiskujen vaaran. e Laite ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjauksen kanssa.
e Rasvassa tai Oliyssé kypsentdminen keittotasolla ilman
valvontaa voi olla vaarallista ja aiheuttaa tulipalovaaran. e Ald
jétd  keittotasoa toimimaan ilman valvontaa. Nopeaa
kypsennysté on valvottava koko ajan. @ ALA KOSKAAN yrita
sammuttaa tulipaloa vedelld. Kytke sen sijaan laite irti
sahkoverkosta ja peitd liekit esimerkiksi kannella tai
sammutushuovalla. ~ Tulipalovaara:  &la jatd  esineitd
keittotasojen padlle. e Ald kaytd hoyrypuhdistuslaitteita,
séhkdiskuvaara. e Ald laita metalliosia, kuten veitsig,
haarukoita, lusikoita ja kansia keittotasolle, silld ne saattavat
ylikuumentua. e Ennen kuin laite kytketddn séhkdverkkoon,
tarkista tuotekilvestd (joka sijaitsee laitteen alaosassa), ettd
sahkéverkon jannite ja teho soveltuvat laitteeseen, ja varmista
litdntapistorasian soveltuvuus. Epaselvissd tapauksissa ota
yhteytta patevaan sahkodasentajaan.

Tarkead: e Kytke keittotaso pois paalta kayton jalkeen sen
omasta kytkimestd. Ald luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin. e Valta nesteiden ylikiehumista. Kun keitat tai
lammitat nesteitd, alenna ldmpoa. e Ald jatd keittotasoa paalle
kayttdmattomana, alaka myodskaan jata tyhjia keittoastioita
kuumalle keittotasolle.  Kun kypsennys on vaimis, sammuta
siihen liittyva keittoalue. ® Ald kaytd kypsennyksessa koskaan
alumiinifoliota aléka aseta tasolle koskaan suoraan alumiiniin
kaarittyja tuotteita. Alumiinin sulaminen vaurioittaa laitteen
korjauskelvottomaksi. e Ald koskaan lammitd ruokaa
sisaltavad suljettua peltitolkkia tai sailykepurkkia: se voi
réjahtad! Tama varoitus koskee kaikkia keittotasomalleja. @
Korkean tehon kéyttd, kuten Booster-toiminto, ei sovellu
joidenkin nesteiden, kuten friteerauséljyn, kuumentamiseen.
Liiallinen kuumuus voi olla vaarallista. Naissé tapauksissa on
suositeltavaa kayttad pienempaa tehoa. e Keittoastiat tulee
asettaa keittotasolle, ja niiden on oltava tason keskelld. Ala
missddn tapauksessa aseta muita esineitd kattilan ja
keittotason véliin. e Korkeissa lampdtiloissa laite vahentda
automaattisesti keittoalueiden tehoa. ® Ennen minké tahansa
puhdistuse tai huoltotoimenpiteen suorittamista, kytke laite irti
sahkoverkosta irrottamalla pistoke tai kytkemalld huoneiston
paékatkaisin pois paalta. e Kaikkien asennukseen ja huoltoon
liittyvien toimenpiteiden aikana suojaa kédet tyokasineilla. o
Laitteen kayttd on sallittu vahintdan 8-vuotiaille lapsille ja
sellaisille henkildille, joiden fyysinen, aisteihin littyva tai
henkinen toimintakyky on rajoittunut tai joilla ei ole kokemusta
tai tietoa laitteen kaytdsta silla ehdolla, etta heitad valvotaan ja
opastetaan laitteen turvalliseen kéyttdon littyen ja ettd he
tuntevat sen kayttdon littyvat vaarat. e Lapsia on valvottava
sen varmistamiseksi, etteivat he leiki laitteella. ® Lapset eivat
saa suorittaa puhdistusta ja huoltoa iman valvontaa. e Kun
laitetta kaytetddn samanaikaisesti muiden kaasua tai muita
polttoaineita kayttavien laitteiden kanssa, huoneessa on
oltava riittdva tuuletus. e Laite tulee puhdistaa usein seka
sisde  ettd  ulkopuolelta  (VAHINTAAN  KERRAN



KUUKAUDESSA), noudattamalla joka tapauksessa huolto-
ohjeessa nimenomaisesti annettuja aikoja. e Laitteen
puhdistukseen ja sek& suodattimien puhdistukseen ja
vaihtoon  kuuluvien ohjeiden noudattamatta jattdminen
aiheuttaa tulipalovaaran. e Ruokien liekittdminen on
ehdottomasti kiellettya. e Avotulen kayttd on vahingollista
suodattimille ja voi aiheuttaa tulipaloja. Nain ollen sen kayttoa
on valtettava joka tapauksessa. e Friteerausta on valvottava
jatkuvasti, jotta voidaan vélttdd ylikuumentuneen dljyn
syttyminen. e Varoitus!: Kun keittotaso on toiminnassa,
laitteen kosketettavat osat voivat tulla kuumiksi. e Varoitus!
Al4 liita laitetta séhkovirtaan ennen kuin asennus on suoritettu
loppuun. e Mita sovellettaviin teknisiin turvallisuusmaarayksiin
tulee, noudata paikallisten péatevien viranomaisten antamia
madrayksia. e Imettyd ilmaa ei saa ohjata kanavaan, jota
kéytetddn kaasua tai muita polttoaineita kéyttavien laitteiden
savujen poistoon. e Ald koskaan kéyté laitetta, ellei ritilaa ole
asennettu oikein paikalle! e Ké&ytd asennuksessa pelkkia
laitteen mukana tulevia kiinnitysruuveja, tai jos ne eivat kuulu
toimitukseen, hanki tyypiltdén oikeat ruuvit. Kayté pituudeltaan
oikean kokoisia ruuveja, jotka on osoitettu asennusohjeessa.
e Kun tata laitetta ja muuta kuin s&hkdenergiaan kayttavia
laitteita  kaytetddn samanaikaisesti, huoneessa syntyva
negatiivinen paine ei saa ylittdd 4 Pa:ta (4 x 10-5 bar). @ On
tarkeaa sailyttaa tata ohjekirjaa tulevaa tarvetta varten. Mikali
laite myyd&an tai luovutetaan uudelle omistajalle tai jos
laitteen kayttdjd muuttaa, on varmistettava, eftd ohjekirja
kulkee laitteen mukana. e Liesituulettimet ja muut ruoanlaiton
savunpoistolaitteet voivat vaikuttaa kielteisesti kaasua tai
muita polttoaineita polttavien (myds muissa huoneissa
olevien) laitteiden turvalliseen toimintaan polttokaasujen
takaisinvirtauksen vuoksi. N&ma kaasut saattavat johtaa
hakamyrkytykseen. Kun liesituuletin tai jokin muu ruoanlaiton
savunpoistolaite on asennettu, patevan henkildn tulee
tarkistaa ~ kaasukanavilla  varustetut  laitteet  sen
varmistamiseksi, ettd polttokaasujen takaisinvirtausta ei
esiinny.

& Sahkaliitanta

Kuva7-71-72-173

o Kytke laite irti sdhkdverkosta. e Laitteen asennuksen saa
suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen sahkodasentaja, joka
tuntee voimassa olevat asennusta ja turvallisuutta koskevat
madraykset. ® Valmistaja ei vastaa minkaanlaisista ihmisille,
eldimille tai omaisuudelle aiheutuneista vahingoista, jos
vahinkoon on syynd ndiden maardysten noudattamisen
laiminlydminen. e Virtajohdon on oltava riittdvéan pitka, jotta
keittotaso voidaan poistaa tydtasolta. @ Varmista, etta laitteen
pohjassa olevaan arvokilpeen merkitty jannite vastaa asuntosi
jannitetta. o Al4 kéyté jatkojohtoja. ® Maadoitussahkdjohdon
tulee olla 2 cm pidempi kuin muut johdot. e Mikali
kodinkoneen mukana ei ole toimitettu virtajohtoa, kaytd
virtajohtoa, jonka poikkileikkaus on vahintdan 2,5 mm2 7200
watin tehoihin asti. Tamén ylittaville tehoille véhintdén 4
mm2). e Kaapelin lampétila ei saa ylittdd missaan kohdassa
50°C ympéristén lampétilaa. e Laite on suunniteltu
litettavaksi pysyvasti sahkoverkkoon.
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e Varoitus! Tarkista aina, ettd verkkojohto on asennettu
oikealla tavalla ennen kuin yhdistat laitteen sahkéverkkoon, ja
tarkista etta se toimii oikein. ® Varoitus! Liitintdjohdon saa
vaihtaa ainoastaan valtuutettu tekninen huoltopalvelu tai
henkild, jolla on vastaava patevyys.
Huomautus: tuote on varustettu Power
toiminnolla, jonka avulla  kilowattien
absorbointiraja voidaan asettaa

Asetus on tehtava kun tuote kytketadn sahkdverkkoon tai kun
sahkoverkko kytketddn uudelleen (2 seuraavan minuutin
sisalla).Mitoita  sahkojarjestelman suojaus valitun Power
Limitation -tason perusteella. Tutustu tdmén ohjekirjan
Toiminta-osaan Power Limitation -asetussarjaa varten.

Limitation -
maksimaalinen

Asennus

o Sekd sahkd- ettd mekaaninen asennus edellyttavat
erikoistunutta henkildkuntaa.

Kodinkone on suunniteltu upotettavaksi 2-6 c¢m paksuun
tyotasoon TOP-asennuksen tapauksessa ja 2,5-6 cm
paksuun tasoon FLUSH-asennuksen tapauksessa.
Keittotason ja seindn vélissé tulee olla vahintdan 5 cm tilaa
edessé, 4 cm sivussa ja 50 cm ylapuolella.

TARKEAA = Ehdotetut etéisyydet ovat suuntaa antavia.
Tilojen suunnittelussa tulee noudattaa keittion valmistajan
antamia ohjeita.

Asennus

Ennen asennuksen aloittamista:

«  Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista, etta se ei
ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Mikali
havaitset ongelmia, ota yhteys jélleenmyyjdan tai
huoltopalveluun ennen asennuksen aloittamista.

+  Tarkista ennen asennuksen aloittamista, ettd ostamasi
tuote sopii sille varattuun tilaan.

+  Tarkista, ettd pakkauksen sisaan ei ole (kuljetuksesta
johtuen) jaényt pakkausmateriaaleja (kuten ruuveja
sisaltavia kirjekuoria tai takuupapereita). Poista ne ja
sdilyta tarvittaessa.

+  Tarkista myds, ettd asennusalueen lahettyvilld on

pistorasia
Kalusteen valmistelu asennusta varten:
- Tuotetta ei voi asentaa  jaadhdytyslaitteiden,
astianpesukoneiden, uunien, pesukoneiden  ja

kuivausrumpujen péalle.
- Sahaa kalusteeseen aukot ennen keittotason sijoittamista
siihen ja poista huolellisesti kaikki lastut tai sahanpurut.
- suodatusmallin asennuksen optimoimiseksi
suosituksena on tehdé aukko sokkeliin ja lisaté tahan
ritild, joka on saatavilla kaupoissa

TARKEAA: Kayta yksikomponenttista lima- ja tiivisteainetta
(S), joka kestdd 250°:n l&mpdtilan; ennen asennusta
limattavat pinnat tulee puhdistaa huolellisesti ja kaikki
tarttumista haittaavat aineet tulee poistaa (esim.
irrotusaineet, sailytysaineet, 6ljy, pdly, vanhat limajaadmat
tms.). Liima-aine tulee levittda tasaisesti koko kehyksen
ympérilld olevalle alueelle; anna lima-aineen kuivua noin
24 tunnin ajan limauksen jalkeen.



Varoitus! Jos ruuveja ja kiinnitystarvikkeita ei ole asennettu
ohjeiden mukaisesti, olemassa on séhkdiskun vaara.

Huomio: tuotteen oikeaa asennusta varten on suositeltavaa
laittaa putkistoihin teipit, joiden ominaisuudet vastaavat
seuraavaa:

- joustavaa ja pehmeéa PVC:t4, akryylipohjaisella limalla

- standardin DIN EN 60454 mukainen

- paloa estavaa ainetta

- ihanteellinen vanhenemisenkestévyys

- kestaa lampdtilan vaihteluita

- voidaan kayttaa alhaisissa lampdtiloissa

Laitteessa on asennusvalmius Window-anturisarjan
kanssa kéyttoa varten (valmistaja ei toimita sarjaa).

Kun asennetaan Window-anturisarja (vain IMU-tilassa kaytén
tapauksessa), ilman imu lakkaa aina toimimasta, kun
huoneessa oleva ikkuna, johon sarja on kiinnitetty, on kiinni.

+ Vain patevé ja erikoistunut tekninen henkilokunta saa
liittad sarjan séhkdisesti laitteeseen.

+ Sarja on tyyppihyviksyttava erikseen komponenttiin ja

tdmén laitteen kanssa kayttoon liittyvien
turvallisuusméardysten mukaisesti. Asennuksen on
vastattava voimassa olevia kotitalousjérjestelmia
koskevia maarayksia.

VAROITUS:

+ laitteeseen liitettdvan sarjan johdotuksen on kuuluttava
piiriin, jolla on pienoisjénnitesertifikaatti (SELV).

+ tdman laitteen valmistaja ei ole vastuussa mistéan
héiridista, vahingoista ja tulipaloista, joihin ovat syyna
sarjan virheellinen asennus jaltai toimintahairiot ja/tai
viat.

Tamé laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) -direktiivin 2012/19/EY - UK SI 2013
No3113, mukaisesti. Kéyttdjd pystyy osaltaan estdmaan
mahdolliset terveydelle ja ymparistdlle haitalliset seuraukset

havittdmalla laitteen asianmukaisella tavalla. Symboli s
tuotteessa tai tuotteen mukana toimitetuissa asiakirjoissa
osoittaa, ettd tatd tuotetta ei tule kasitelld tavallisena

kotitalousjatteena vaan se tulee toimittaa sopivaan
kerdyspisteeseen, jossa sahkd- ja elektroniikkalaitteet
kierratetdan. Havita laite noudattamalla paikkakuntasi

jatehuoltoa koskevia saddoksid. Jos tahdot lisétietoja laitteen
kerdyksestd, késittelystd ja kierratyksesta, ota yhteys
paikkakuntasi jatehuoltoon, talousjatteiden kerdyspisteeseen
tai liikkeeseen, josta laite on hankittu.

Laite on suunniteltu, testattu ja valmistettu noudattamalla
seuraavia standardeja:

+ Turvallisuus: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Suorituskyky: EN/IEC 61591; I1SO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Neuvoja oikeaan kéyttoon ympéristdvaikutuksen
vahentamiseksi: Kun aloitat ruokien kypsennyksen, kdynnista

127

laite miniminopeudelle. J&td se padlle viela muutamaksi
minuutiksi kypsennyksen jélkeen. Lisda@ nopeutta vain kun
paikalla on suuri m&ard savua ja hoyrya: kéytd booster-

toimintoa  vain  aaritapauksissa.  Vaihda tarvittaessa
hiilisuodatin/suodattimet ~ hajujen  vahennysjarjestelmén
tehokkuuden  séilyttdmiseksi.  Jotta  rasvasuodattimen
tehokkuus ~ séilyisi, puhdista se tarpeen vaatiessa.
Tehokkuuden ja melutason vahentdmiseksi kaytd téssa
ohjekirjassa osoitettua kanavoinnille tarkoitettua
maksimaalista halkaisijaa.

2. Kaytto

Keittoastiat

Kéyté ainoastaan kattiloita, joissa on symboli .
Tarkeaa:

Keittotason vahingoittumisen estamiseksi &la kayta:

+ keittoastioita, joiden pohja on epatasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut,
keittotason pinta ei naarmuunnu;

+ ala koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kéyttopaneelin paalle.
Kaikki induktiokayttoén soveltuvat kattilat eivat toimi
tehokkaasti, silld niiden pohjat on valmistettu vain osittain
ferromagneettisesta ~ materiaalistal ~ Kattiloiden  tai
paistinpannujen ostovaiheessa kannattaa tarkistaa, etta

+ pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta

nain

materiaalista. Péinvastaisessa tapauksessa seka lammadn
heikkenevat,
|&mpotila

eika
SOVi

tasaisuus
pinnan

valitystehokkuus  ettad
paistinpannun/kattilan
kypsentémiseen.

+ Pohja ei sisdlld alumiinia: astia ei l&mpene eivatka
induktorit valttdméatta tunnista sita.

N\

+  Pohjat eivét tasaisia tai pinta naarmuuntunut.
Véhentavat kosketuspintaa induktorin ja astian valilla,
jolloin tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.

/

KYLLA!

Tarkead: ala koskaan laita kuumia Kattiloita tai pannuja



keittotason kéyttopaneelin paalle.

Entisten kattiloiden tarkistaminen

Pienelld magneetilla voit helposti tarkistaa onko keittoastiasi
magnetoituva. Kattilat eivat ole sopivia, ellei magneetti
havaitse niitd. Tassakin tapauksessa edellisen kappaleen
ohjeet patevét.

Keittoastian pohjan suositeltavat lapimitat
TARKEAA: Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos
kattilat eivat ole oikean kokoisia.

Jos tahdot nadhdd kullakin alueella kaytettdvan kattilan
vahimmaishalkaisijan, tutustu tdman oppaan kuvaosioon.

Energiansaasto

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on suositeltavaa:

- Kéyttaa kattiloita ja pannuja, joiden pohjan lapimitta on sama
kuin keittoalueen lapimitta.

- Kéyttaa vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.

- Peittaa kattila kannella kypsennyksen ajaksi, jos mahdollista
- Keittdd kasvikset, perunat yms. pienessa vesimaarassa
keittoajan lyhentamiseksi.

- Kéyttaa painekattilaa, silla se pienentdd energian kulutusta
ja lyhentéa kypsennysaikaa

- Asettaa keittoastia tasoon merkityn keittoalueen keskelle.

Keittotason kaytto

Induktioperiaate ~ perustuu  fyysiseen ~ magneettivuon
tiheysilmioon.  Padasiallisesti tdma ilmid mahdollistaa
l[ammittdvan energian suoran siirtymisen generaattorista
keittoastiaan.

Edut:

Sahkdliesiin verrattuna induktiotaso on:

- Turvallisempi: lasipinnan [ampétila on alhaisempi.

- Nopeampi: ruokien Idmmitysajat ovat lyhyemmat.

- Tarkempi: taso reagoi vélittomésti annettuihin ohjauksiin

- Tehokkaampi: 90% saadusta energiasta muuttuu ldmmaksi.
Liséksi kun kattla on poistettu tasolta, [@mmén siirto
keskeytyy valittdmasti estéen turhaa Iammadnhukkaa.

Imurin kéyttd

Imujarjestelmaa voidaan kayttda imevana mallina, joka
poistaa imetyn ilman ulos tai suodattavana
iimankiertojarjestelmana.

Tutustu sivustoihin  www.elica.com ja www.shop.elica.com
nahdaksesi saatavilla olevien sarjojen koko valikoiman ja
voidaksesi tehdd eri asennukset: sekd suodattavan ettd
imevén.

Iﬁ Imurimalli

Hoyryt poistetaan ulos putkistosarjan kautta (hankittava
erikseen),  joka  kiinnitetddn  varustuksiin  kuuluvaa
litoslaippaan.

Poistoputken halkaisijan tulee olla kooltaan vahintaan
litantaputken litosrenkaan halkaisijan kokoinen:

- jos kyseessé on suorakulmainen ulostulo 222 x 89 mm

- jos kyseessé on pydred ulostulo @ 150 mm (*)
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Lisatietoja varten, ks. imurimallin lisévarusteita koskeva sivu

tdman ohjekirjan kuvitetussa osassa. Liitd tuote putkiin ja

seindssa oleviin poistoaukkoihin, joiden halkaisija vastaa

ilman ulostuloa (liitoslaippa).

Jos kaytetddn halkaisijaltaan pienempiad putkia ja seindssa

olevia poistoaukkoja, imukyky heikkenee ja melu lis&antyy

huomattavasti.

Néin ollen kaikki siihen liittyvé vastuu hylataan.

® Kayta mahdollisimman lyhytta putkea.

® Kayta putkea jossa on mahdollisimman véhan kaanteita
(k&anteen maksimi kulma: 90°).

® vatta akillisia muutoksia putken halkaisijassa.

Suodattava malli

Imetty ilma suodatetaan tarkoituksenmukaisia
rasvasuodattimia ja hajusuodattimia kayttdmalld ennen kuin
ne ohjataan takaisin huoneeseen. Jos tahdot lisétietoa, tutustu
Suodattavan mallin asennusvihkosen lisavarustesivuun.
Huomio: Jos poisto tapahtuu huonekalun siséll3,
huolehdi siitd, ettd ilman kulkuaukon pinta-ala on noin
120cm? jalkalistan paneelissa.



3. Toiminta

Ohjauspaneeli

Kosketusnédppéimet (TOUCH) / néytto

1.

2,
3.

Keittotason/imevén jarjestelman ON/OFF
Keittoalueiden valinta / keittoalueen néytté

Imun nopeuden (tehon) ja kypsennyksen tehotason
lisdys/vahennys

Imun nopeuden (tehon) ja kypsennyksen tehotason
nayttd

"STAND ALONE” -ajastimen aktivointi

Néyttd: "STAND ALONE" -ajastin / keittoalueiden
ajastin.

"STAND ALONE” -ajastimen /
ajastimen ajan lisdys/vahennys
Keittoalueiden Timerin aktivointi
Aktiivisten keittoalueiden Timerin osoitin

Automatic Heat Up (automaattinen lammitys) -
aktivointi.

keittoalueiden

10.
1.

12.

13.
14.

129

| |
(402 Q6] 2

Temperature  Manager  (Warming  Function)
(Lampétilanhallinta, ~ 1&mmitystoiminto) -toiminnon
kéyttédnotto

Tauko

Key Lock (nappéinten lukitus)

Aktiivisen imurin ilmaisin

Suodatinten kyllastymisen iimaisimen aktivointi
Imurin valinta/aktivointi

Imurin nayttd

Hiili-/keraamisen suodattimen -
kyllastymisen nayttd

Suodatinten kyllastymisen nollaus
Imurin automaattisen toiminnon aktivointi

rasvasuodattimen



KEITTOTASON KAYTTO

Hyvé tietda ennen kayton aloittamista:

Kaikki keittotason toiminnot on suunniteltu tiukimpien
turvallisuusmaaraysten mukaisesti.

Tasta johtuen:

* Tietyt toiminnot eivét kdynnisty, tai ne menevét
automaattisesti pois paélt, jos liedella ei ole kattiloita tai
jos kattilat eivat ole kunnolla paikoillaan.

+ Muussa tapauksessa kaynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paaltd muutama sekunti sen jélkeen kun
valittu toiminto olisi sa&dettava uudestaan (esimerkiksi:
"Keittotason kytkeminen toimintaan" jos ei ole valittu
"Valitse keittoalue" ja "Kédyttolampotila" tai "Lock-
toiminto" tai "Timer").

Varoitus! (Esimerkiksi) pitkaaikaisen kayton jalkeen
keittoalueen merkkivalo ei sammu heti, koska alue ei ole viela
jaéhtynyt; keittoalueiden naytolla nakyy merkki H joka
iimoittaa tasté vaiheesta.

Odota, ettd ndyttd sammuu ennen kuin kosket
keittoalueeseen.

Keittoalueen néytto
keittoalueiden naytilla nakyy seuraavat tiedot:

Keittoalue toiminnassa 0

Tehotaso ! 9.p

Residual Heat Indicator (jaljelld | jo
olevan I&mmon ilmaisin)

Pot Detector (kattilan tunnistus) | &~/
Bridge-toiminto paalla n
Temperature Manager | § 4
(lampédtilanhallinta)  -toiminto
paalla

Taukotoiminto H
Automatic Heat up| =

(automaattinen  1&mmitys) -
toiminto

Keittotason ominaisuudet

@ Safe Activation (turvallinen aktivointi)

Tuote kytkeytyy paalle vain jos keittotasolla on kattiloita:
lammitysmenetelmé ei kaynnisty tai se keskeytyy jos kattiloita
ei ole paikalla tai ne poistetaan.

@ Pot Detector (kattilan tunnistus)
Tuote havaitsee kattilat automaattisesti keittoalueilla.

@ Safety Shut Down (turvallinen sammutus)

Turvallisuussyista jokaisella keittoalueella on maksimaalinen
toiminta-aika, joka riippuu asetetusta tehotasosta.

@ Residual Heat Indicator (jéljelld olevan Iimmdn
ilmaisin)

Kun yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jaljelle jadvasta
lampétilasta iimoitetaan vastaavalla keittotasolla symbolin H
avulla.

Toiminta
Huomio: Mink4 tahansa toiminnon aktivoimiseksi kytke
ensiksi paalle haluamasi alue.

@ Kéynnistys
Paina (kosketa) lyhyesti keittotason/imurin (D ON/OFF (1) -

kohtaa: symboli syttyy;

kun pidat edelleen painettuna kohtaa, kaikki kaytettavissa
olevat toiminnot tulevat nékyviin joksikin ajaksi. Sen
jalkeen vain paatoiminnot pysyvat péalld. Muita voidaan
kayttaa, ja ne aktivoituvat myohemmin laitteen kayton
aikana.

TARKEAA :

kaikki kéytettdvissa olevat toiminnot on valaistu
himmeasti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun toiminnot
aktivoidaan.

Paina uudelleen (D sammuttaaksesi
Huomio: Tama toiminto on ensisijainen.

@ Keittoalueiden valinta
Kosketa (paina) Valinnan/ndyton (2) aluetta, joka vastaa
haluamaasi keittoaluetta.

@ Power Level (tehotaso)

Keittotasoon kuuluu 9 tehotasoa

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3):

oikealle tehotason lisadmiseksi;

vasemmalle tehotason vahentémiseksi.

Asetettu tehotaso nédytetadn valinnan/ndyton alueella (2)

@ Power Booster (tehon lisdys)

Tuote on varustettu ylimaaraisella tehotasolla (tason 9
liséksi), joka jaa paalle 10 minuutiksi, mink jalkeen teho
palaa aiemmin kéytdssa olleelle tehotasolle.



Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 9 ylitse) ja

aktivoi Power Booster (tehon lisdys)

Power Booster (tehon lisdys) -taso ndytetaan valinnan/ndytdn
alueella (2) symbolilla "

@ Key Lock (ndppdinten lukitus)

Key Lock (nappéinten lukitus) -toiminnon avulla on
mahdollista lukita keittotason asetukset. N&in asetuksia ei voi
peukaloida vahingossa, ja aikaisemmin asetetut asetukset
pysyvat voimassa.

Toiminnon kytkeminen péélle:

* paina (10)
Toista toimenpide kytkedksesi toiminnon pois péélta.
Huomio : jos mit4 tahansa muuta toimintoa painetaan Key

Lockin (n&ppainten lukitus) ollessa paalla, symboli
vilkkuu osoittaen ndin, etté toiminto on paallé ja etta se on
otettava pois paalta, jotta tasoon liittyvia toimenpiteita
voitaisiin tehda.

@ Automatic Heat UP (Automaattinen ldmmityksen lisdys)
Automatic Heat UP -toiminnon avulla asetettu teho saadaan
nopeammin oikealle tasolle; tdman toiminnon avulla
kypsennyksesté saadaan nopeampi, ruokia kuitenkaan
polttamatta, silla 1dmpdtila ei ylité asetettua tasoa.

Tama toiminto on kaytettavissa tehotasoille 1 - 8.

Toiminnon kytkeminen péélle:

5
« kun keittoalue on paalla, paina T (7)

+ naytdssé (2) nakyy vilkkuva "/1", joka vuorottelee
keittoalueella asennetun tehon kanssa

Kun keittoalueen tehotasoa lisataan: Automatic Heat Up -
toiminto pysyy paallé uuden lampétila-asetuksen
mukaisesti;

Kun keittoalueen tehotasoa vahennetaédn: Automatic Heat
-toiminto kytkeytyy pois paalta.

Huomio: kun valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,
)

symboli 1l (7) valaistuu jalleen himmedsti. Nain toiminto

voidaan aktivoida téllakin alueella. Toiminto pysyy joka

tapauksessa paalla alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten

nakyy néytossa (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (Ldmpdtilan
hallinta, lammitystoiminto)

Temperature Manager on ohjaustoiminto, jonka avulla
lampétilaa voidaan sailyttaa vakaana optimoidulla tehotasolla;
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toiminto on ihanteellinen valmiiden ruokien sailyttdmiseksi
|dmpimina. Temperature Manager -toiminto aﬂvoituu, kun

painetaan ensimmaista kertaa nappainta & am
Alueen, joka toimii Temperaturﬂvlanager -toiminnossa,

nayttoon (2) iimestyy symboli el

Huomio: kun valitaan samanaikaisesti toinen keittoalue,
symboli E (8) valaistuu jalleen himmeésti. Nain toiminto
voidaan aktivoida téllakin alueella. Toiminto pysyy joka
tapauksessa paalla alueella, jolle se oli jo asetettu, kuten
nakyy néytossa (2)

* Paina uudelleen aE (8) ottaaksesi pois pailté ja
sammuttaaksesi, kunnes tuloksena on taso, joka nakyy

[ ]
Nayton (2) kohdassa "4t".

Huomio : jos on useita alueita, jotka toimivat Temperature
Manager (Warming Function) -toiminnossa, valitse ensin
haluamasi alue Valinnan (2) alueesta.

toiminto voidaan ottaa pois paalta myds Valintapalkista (3)

saattamalla Power Level (tehotaso) kohtaan "f".

©® Tauko

Taukotoiminnon avulla voidaan keskeyttad miké tahansa
paélla oleva toiminto keittotasolla, asettamalla kypsennysteho
nollaan.

Toiminnon kytkeminen pélle:

" (9)
 vilkkuva " | | " naytossa (2)

* paina"

Kytkeéksesi toiminnon pois pdélta:

+ paina I I (9) Valintapalkki (3) syttyy
+ paina/selaa Valintapalkkia (3) ottaaksesi toiminnon pois
paalta

Huomio: pois kaytdsté otto palauttaa tason ennen taukoa
vallinneet olosuhteet. Taso jatkaa tydskentelya aiemmin
tehdyilla asetuksilla.

Huomio : jos 10 minuutin kuluttua Taukotoimintoa ei oteta
pois paalta, taso sammuu automaattisesti.

Huomio: Taukotoiminto ei vaikuta imuun

@ "STAND ALONE" (itsendinen) -ajastin

Timer-toiminto on keittoalueista (ja imualueesta) riippumaton
lahtélaskenta.

Timer aktivoidaan painamalla aluetta/nayttoa (4)



Kayta symboleita == + (5) asettaaksesi Timerin keston,
joka nékyy alueella/ndytossa (4)

Huomio : odota 10 sekuntia mitdédn muuta komentoa
painamatta, kunnes lahtdlaskenta alkaa.

Timerin muoto on £3.317
-, tunneille

- 01 minuuteille
Huom.: ajastimen enimmaisasetusaika on 1 tunti 59
minuuttia.

Alueessa/néytossa (4) on jaljella oleva aika;
|ahtdlaskennan paatteeksi annetaan a&nimerkki

Huomio : kun ndytetaan lahtdlaskenta ja aikaa on jéljella alle
10 minuuttia, seuraava muoto nakyy

- . minuuttia

- 010 sekuntia

ja piste palaa yhtéjaksoisesti

Ajastimen sammutus:
+ Valitse Alue/Néytto (4)
+ aseta Ajastimen aika arvoon Uﬂn’l seuraavasta:

+5)

@ Keittoalueiden ajastin
Keittoalueiden ajastintoiminto on I&htdlaskenta, joka voidaan

asettaa hetkellisestikin jokaiselle keittoalueelle
Asetetun ajan paatyttya keittoalueet sammuvat
automaattisesti ja kayttéjalle iimoitetaan asiasta adnimerkilla.

Keittoalueiden ajastintoiminnon aktivointi

+ Kosketa (paina) Valinnan/Nayton aluetta (2)
(power level = 0)

+ Paina kohtaa G (6) , joka liittyy keittoalueeseen

+ Kéyta symboleita == (5) ajastimen keston
asettamiseksi. Tdma ndytetaan Alueella/Naytossa (4);

asetuksen aikana symboli G (6) vilkkuu

Huomio : odota 10 sekuntia mitdédn muuta komentoa
painamatta, kunnes keittoalueen ajastin kaynnistyy.

Huomio : kun pidéat jalleen pitk&an painettuna kohtaa G (6)
, keittoalueen ajastin nollataan

Jos haluat, voit toistaa toimenpiteen useamman
keittoalueen kohdalla.
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Huomio : jokaiselle keittoalueelle voidaan asettaa eri
ajastin; nayttdon (4) ilmestyy kyseiselld hetkella valitun
keittoalueen lahtdlaskenta. Jos mitdén aluetta ei valita,
nayttoa (4) painettaessa nakyviin tulee "STAND-ALONE"
(itsendinen) -ajastimen lahtdlaskenta.

Léhtdlaskenta ndytetdén samalla tavalla kuin "STAND-
ALONE"-ajastimen ldhtolaskenta (katso edellinen
kappale "STAND ALONE" (itsendinen) -ajastin)

Kun ajastin on paattanyt lahtélaskennan, aanimerkki kuuluu
ja keittoalue sammuu.

Ajastimen sammutus:
« valitse keittoalue (2)
« aseta ajastimen kesto kohtaan 000 seuraavasta:

+5)

@ Power Limitation

Power Limitation -toiminnon avulla voit rajoittaa tuotteen
enimmaistehonottoa ja saataa kaikkien paalla olevien
keittoalueiden tehonottoa siten, etté tason kokonaismaéaréinen
tehonotto ei ylita asetettua tehonoton enimmaéistasoa.

Huomio : asetus on tehtava tason ollessa pois paélta, ilman,

ettd nappainta ON/OFF (1) painetaan, 2 minuutin
kuluessa siité, kun keittotaso liitetadn sahkdverkkoon tai kun
sahkoverkko liitetdan uudelleen.

Power Limitation asettamiseksi:

- paina( A)

(se vilkkuu ainoastaan ensimmaéisten 2 minuutin ajan tuotteen
virransyo6tosta alkaen)

- pida painettuna nappainta ( A )ja paina yksi kerrallaan
kaikkia keittoalueiden Valinnan/néyton (2) alueita
vastapéivaan edessa oikealla olevalta alueelta lahtien (FR)

RL-2 e | _2-RR
o1 e~
(] [
\ Ive I1° \
[ 1
] i
FL-2 “2-FR

- jokaisen painalluksen yhteydessa kuuluu lyhyt aanimerkki

- kun kaikkia néytt6ja (2) on painettu, voit vapauttaa

nappaimen

nyt tapahtuu seuraavaa:



- Vasemman taka-alueen (RL) ndytdssa (2) nakyvéat
vuorotellen symbolit "C" ja "0" osoittaen, ettd voidaan tehda
asetukset:

valitse ndyttd (2-RL) selaa sitten Valintapalkkia (3), kunnes
néytolla nakyvat symbolit "C" ja "8", ndytdssa (2-FL) nakyy
virran asetus™*

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** asetus on oletusarvoisesti 7,4 KW

Power Limitation -asetuksen vaihto
- paina ndyttoa (2) edessa vasemmalla (FL)

- selaa sitten valintapalkkia (3) uuden asetuksen tekemiseksi

- tallenna valinta pitamalla nappainta (D ON/OFF (1)
painettuna 2 sekunnin ajan. Nyt kuuluu pitka aanimerkki, joka
vahvistaa asetuksen tapahtuneen

@ Bridge Zones
Keittoalueet kykenevat toimimaan yhdistetyllé tavalla Bridge-

toiminnon ansiosta saaden aikaan yhtendisen ja samalla
teholla toimivan alueen. Kyseisen toiminnon ansiosta
kypsennys on tasainen, kun kaytetaan suurikokoisia vuokia ja
kattiloita.

On mahdollista kayttad yhdessé edessa olevaa keittoaluetta
"Master" ja vastaavaa takana olevaa "Toissijaista" aluetta
(katso tdman ohjekirjan kuvaosiosta, mitk& alueet on
varustettu tlla toiminnolla).

Bridge-toiminnon aktivoimiseksi:

- valitse samanaikaisesti kaksi keittoaluetta, joita halutaan
kayttaa

- Néytéssé'i_(Z), joka on "toissijaisella" keittoalueella, nakyy

symboli "/ "
- voit asettaa valintapalkista (3) Kayttotaso (teho). Se
nakyy naytossé (2), "Master"-keittoalueella

- Bridge-toiminnon pois paéalté ottamiseksi riittaa, etté toistaa
aktivointitoiminnon

Huomio : jos Keittoalueiden ajastin laitetaan paalle Bridge-
toiminnon aikana, molemmat keittoalueet sammuvat. Tassa
tapauksessa niitd pidetaan yhteisena alueena.
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IMURIN KAYTTO
@ Kéynnistys

Paina (kosketa) lyhyesti keittotason/imurin (D ON/OFF (1) -

kohtaa: symboli syttyy;

kun pidat edelleen painettuna kohtaa, kaikki kaytettavissa
olevat toiminnot tulevat nékyviin joksikin ajaksi. Sen
jalkeen vain paatoiminnot pysyvat péalla. Muita voidaan
kayttaa, ja ne aktivoituvat myohemmin laitteen kayton
aikana.

TARKEAA :

kaikki kéytettdvissa olevat toiminnot on valaistu
himmeasti. Valo kirkastuu vasta silloin, kun toiminnot
aktivoidaan.

Paina uudelleen (D sammuttaaksesi
Huomio: Tama toiminto on ensisijainen.

@ Imevan jarjestelman sytyttiminen: Avaa Flap ja koske
Valinta-aluetta (12) imevan jéarjestelmén aktivoimiseksi.
Huomio: Imualueella on mekaaninen pyériva FLAP. FLAP
tulee avata ennen liesituulettimen kaynnistystd imevan
jarjestelman aktivoimiseksi. Liesituulettimessa on anturi, joka
imun aktivoiduttua pyséyttda moottorin automaattisesti, mikali
FLAP suljietaan kokonaan. Imu kaynnistyy uudelleen vasta
kun FLAP avataan uudelleen.

@ Imunopeus (teho):

Imurissa on 3 imun nopeustasoa (tehoa)
Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3):
oikealle tehotason lisdamiseksi;

vasemmalle tehotason vahentémiseksi.

Asetettu tehotaso nédytetadn valinnan/ndyton alueella (12)

@ Power Booster (tehon lisdys)

Tuotteessa on 2 lisatehotasoa (tason 3 lisaksi).

—  Power Booster 1 (tehon lisédys 1) : ajastettu 15
minuuttiin
Power Booster 2 (tehon lisdys 2) : ajastettu 5
minuuttiin,

minka jalkeen teho palaa aiemmin asetettuun arvoon.

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse)
ja aktivoi Power Booster 1 (tehon lisdys 2)
Power Booster 1 (tehon lisdys) taso nakyy Valinnan/ndytén
alueella (12) vilkkuvan numeron "4" avulla

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse)
ja aktivoi Power Booster 2 (tehon lisdys 2)

Power Booster 2 (tehon lisdys 2) taso nakyy Valinnan/ndytén
alueella (12) vilkkuvan symbolin " avulla

@ Automaattinen toiminta

Liesituuletin kaynnistyy sopivimpaan nopeuteen ja mukauttaa
imukykynsa maksimaaliseen keittotasoon, jota kaytetaan
keittoalueilla.



Kun keittoalueet sammutetaan, liesituuletin sopeuttaa
imunopeuttaan vahentaen sita asteittain jéljelle ja&neiden
hdyryjen ja tuoksujen poistamiseksi.

Tamén toiminnon kytkemiseksi paalle:

Paina ( A ) (14)

Toista toimenpide kytkedksesi toiminnon pois péélta.

Huomio : jos automaattisen toiminnan aikana valitaan
Valintapalkista (3) nopeudet 1-3, automaattinen toiminta
keskeytyy.

jos sen sijaan valintana on Power Boster (tehon lisdys),
automaattinen toiminta jatkuu ajastuksen jélkeen. Silla valin

symboli "( A " vilkkuu.

Huomio: jos taso sammutetaan automaattisen toiminnan
ollessa paalla, imurin sammutus tapahtuu automaattisesti ja
asteittain.

@ Suodatinten kyllastyksen ilmaisin
Liesituuletin osoittaa, kun suodattimet vaativat huoltoa:

Hiili-'keramiikkahajunsuodattimet
"FILTER"(13) syttyy
Rasvasuodatin

"FILTER"(13) vilkkuu

Huomio: tdmé toiminto ei ole kdytdssé oletusasetuksena
(katso, miten se otetaan kdyttoon kappaleesta
"Suodatinten kyllastyksen ilmaisimen aktivointi")

@ Suodattimien kyllastymisen nollaus

Kun olet huoltanut suodattimet (rasvasuodattimet ja/tai hiili-
/keramiikkasuodattimet), pida pitkddn painettuna kohtaa
vFILTER" (13);

"FILTER"(13) sammuu kaynnistden osoittimen laskennan
uudelleen.

@ Suodatinten kyllastymisen osoitinten aktivointi

Tama osoitin on yleensa pois paalta.
Sen kytkemiseksi paélle, toimi seuraavalla tavalla:

- kdynnista imutaso seuraavasta: ;

- kun imumoottori ja keittoalueet ovat pois paaltd, paina
Valinta-aluetta (12)

- pida pitkaan painettuna kohtaa "HOOD" (11) , kunnes
Nayttoon (12) ilmestyvat kirjaimet "F" - "G" , jotka vilkkuvat
vuorotellen

F = hiili-/keramiikkahajusuodattimet
G = rasvasuodatin

Hiili-'keramiikkahajusuodattimet
—  paina ndyttod (12), kun nakyviin tulee kirjain "F"
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paina "FILTER" (13) _ vilkkuva valo

— paina uudelleen ja pida pitkdan painettuna kohtaa
'"HOOD" (11) vahvistaaksesi hiili-
Ikeramiikkahajusuodatinten osoittimen aktivoinnin

Rasvasuodatin
—  paina ndyttod (12), kun nakyviin tulee kirjain "G"

paina "FILTER" (13) _ Kiinte4 valo
—  pida uudelleen pitkaan painettuna kohtaa "HOOD"
(11)  vahvistaaksesi  rasvasuodattimen  osoittimen
aktivoinnin



Tehotaulukko

Tason kéytto

Tehotaso Keittotapa (viitteellinen-kokemus ja ruoanlaittotottumus
vaikuttavat kdyttoon)
Ihanteellinen ruoan lampétilan nopeaa nostamista
Boost Nopea kuumentaminen varten, veden saamiseksi kiehumispisteeseen tai
nesteiden nopeaa kuumentamista varten
Maksimiteho
Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen
89 Paistaminen- keittdminen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen, nopeaan
keittdmiseen
. . . Ihanteellinen ruskistamiseen, kiehunnan yllapitoon,
Ruskistaminen - kuullottaminen i o . .
7-8 PP : . kypsentémiseen ja grillaamiseen (lyhyen aikaa, 5-10
- keittdminen - grillaaminen : .
minuuttia)
Korkea teho
Ruskistaminen — Ihanteellinen kuullottamiseen, kevyen kiehunnan
6-7 kypsentédminen- hauduttaminen | ylldpitoon, kypsentémiseen ja grillaamiseen (jonkin
- kuullottaminen - grillaaminen | aikaa, 10-20 minuuttia), varusteiden kuumentamiseen
Kypsentaminen — Ihanteellinen hauduttamiseen, varovaiseen
4-5 hauduttaminen- kuullottaminen — | keittdmiseen, kypsentamiseen (pitkan aikaa).
grillaaminen Kastikkeen sekoitamiseen pastaan
Keskitason Kypsentaminen - kiehauttaminen Iha}ntleelllnen Ipltkaa Isypselnnystla Yartep (F!'S." Ifasykkget,
3-4 . . paistit, kala) liemessa (esimerkiksi vesi, viini, lihaliemi,
teho - saostaminen - sekottaminen . g e
maito), kastikkeen sekoittamiseen pastaan
T . Ihanteellinen pitkaa kypsennysta varten (maaré alle
2-3 Kypsentamllnen klehauttamlnen litran: riisi, kastikkeet, paistit, kala) liemesséa (esimerkiksi
- saostaminen - sekottaminen S
vesi, viini, lihaliemi, maito)
Pehmentaminen - sulattaminen Ihanteellinen voin pehmentamiseen, suklaan
1-2 - [ampimanépito - helldvaraiseen sulattamiseen, pienten pakasteiden
Alhainen kuohkeuttaminen sulattamiseen
teho Pehmentaminen - sulattaminen | lhanteellinen pienten, vasta valmistettujen
1 - [ampimanapito - ruokamadrien Idmpimana pitamiseen, tarjoiluastioiden
kuohkeuttaminen pitdmiseen lampimina ja risottojen sekoittamiseen
OFF Nollateho Alustaso I}ﬁeltlt.c_nasg‘) Yalmlugtllagsa tai sammutettu (mahdollinen
jalkildmpd, jonka iimaisee H-LO)
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4. Huolto

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai huollon
alkamista, ettd keittoalueet on sammutettu ja ettd lIammon
ilmaisin ei ole nékyvissa.

Keittotason huolto

Puhdistus

Keittotaso on puhdistettava aina kayton jalkeen.

Térkedd: Al4 kayta hankaavia sienié tai terésvillaa: muuten lasi voi
naarmuuntua. Ald kaytd voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita,
kuten uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita. Anna tason
jaahtya jokaisen kayttokerran jalkeen, ja puhdista se kertymien ja
tahrojen  poistamiseksi. Kaytd pehmead liinaa, imukykyistd
keittidpaperia tai erityista lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan
ohjeita).

ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!!

Térkeda: Jos kattiloista tulee ulos vahingossa suuria maaria
nestettd, ndma voidaan poistaa tuotteen alaosan poistoventtilista
siten, ettd kaikki jadmat poistuvat ja maksimaalinen hygienia
saavutetaan. Kuva. 16

Imurin huolto

Puhdistus

Puhdistusta varten  k&ytd YKSINOMAAN neutraaleihin
pesuaineisiin kostutettua linaa. ALA KAYTA PUHDISTUKSESSA
TYOKALUJA TAI VALINEITA!

Valtd hankaavien tuotteiden kéyttoa.

ALA KAYTA ALKOHOLIA!

Metalliritildn puhdistus:

Ritila tulee pesta késin lampimalla vedella ja neutraalilla
pesuaineella. Se tulee kuivata huolellisesti hapettumisen
vélttdmiseksi.

Rasvasuodatin

Pidéttelee paiston aikana syntyvié rasvahiukkasia.

Se on puhdistettava kerran kuussa (tai kun suodattimien
kyllastymisesté osoitetaan) mietoja pesuaineita kayttamalla, kasin
tai astianpesukoneessa, alhaisessa ldmpdtilassa ja lyhyessa

jaksossa.
Kun pesu suoritetaan  astianpesukoneessa,  metallisen
rasvasuodattimen ~ véri  voi  haalistua, mutta se

suodatusominaisuudet eivat muutu milldan tavoin.
Kuva. 15.1.2-15.2.3
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Aktiivihiilisuodatin - Keraaminen

(Vain suodattava versio)

Pidéttelee paiston aikana syntyvia epamiellyttavia hajuja.
Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla.  Suodatinten
kyllastyminen tapahtuu melko pitk&n kéytn paatteeksi keittibtyypin
ja rasvasuodattimen puhdistusvélin perusteella. Hajusuodattimet
voidaan regeneroida l&mmon avulla 2-3 kuukauden vélein
asettamalla ne 200°C:iseen uuniin 45 minuutiksi. Oikeaoppinen
regenerointi takaa jatkuvan suodatustehon 5 vuodeksi.

Varoitus! Ald aseta suodattimia uunin pohjalle, vaan aseta ne
peliille ja pelti keskikorkeudelle.

Kuva 15.2.1



Vianetsinta

VIRHEKOODI KUVAUS MAHDOLLISET SYYT KORJAUSTOIMENPIDE
i . . Sisaisten elektronisten Odota, ettd keittotaso
Kayttopaneeli sammuu liian korkean IR n - O
E2 D . osien lampétila on liian jaéhtyy ennen kuin kaytat
[&mpdtilan vuoksi I
korkea sitd uudelleen
Magneettisten
E3 Keittoastia ei ole sopiva ominaisuuksien Poista kattila
katoaminen
Moduuliin ei tule virtaa . -
Kytiolitymén ja induktiomoduulin | Virtajohtoa ei ole kytketty | _, FYike keittotaso iri
E5 Al . NI sahkoverkosta ja tarkista
valisia yhteysongelmia oikein tai se on
- yhteys
viallinen
Kaikkia muita

virheilmoituksia varten
(E...U...C...)

Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi

Huoltopalvelu

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon
1. Kokeile voitko korjata vian itse kohdan “Vianetsinta” ohjeiden mukaan.

2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paélle ndhdaksesi onko vika poistunut.
Jos ongelma ei poistu edellda mainittujen tarkistusten jélkeen, ota yhteyttd valtuutettuun tekniseen tukeen.
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NO

Folg alle instruksjonene som er oppfert i denne
handboken ngye. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet en manglende overholdelse av instruksjonene
i denne handboken. Apparatet er tiltenkt brukt i husholdninger,
og brukes til tilberedelse av matvarer og avtrekk av matos og
royk/damp fra matlaging. All annen bruk er forbudt (f.eks.
oppvarming av rom). Produsenten fraskriver seg ethvert
ansvar for en uegnet bruk eller for feilaktige innstillinger av
kontrollene.

Apparatet kan inneha estetiske egenskaper som avviker

fra illustrasjonene i denne handboken, men

instruksjonene angaende bruk, vedlikehold og

installasjon vil fortsatt forbli de samme.

O Les instruksjonene  ngye. De inneholder viktig
informasjon hva angar installasjon, bruk og sikkerhet.
Ikke foreta elektriske endringer pa apparatet.
For apparatet installeres ma man kontrollere at ingen av
dets komponenter er blitt skadet. Hvis dette ikke er
tilfelle, stopp installasjonen og ta kontakt med selger.
Kontroller at apparatet er helt intakt for installasjonen
iverksettes. Hvis dette ikke er tilfelle, stopp installasjonen
og ta kontakt med selger.

Merknad: bestanddeler som er merket med "(*)" er enten

ekstrautstyr som kun leveres sammen med enkelte modeller

eller deler som ma kjopes i tillegg.

@ 1. Advarsel

Var oppmerksom! Folg ngye alle instruksjoner som er
oppgitt herunder: -Apparatet ma veere frakoblet stromnettet
nér installasjonen utferes. -Installasjonen eller vedlikeholdet
ma utferes av en kvalifisert tekniker, i samsvar med
produsentens instruksjoner, og i overensstemmelse med
lokale forskrifter angaende sikkerhet. Ikke reparer eller bytt ut
deler pa apparatet hvis dette ikke er spesifisert i
bruksanvisningen. e Jording av apparatet er pabudt i henhold
til gjeldende teknisk lovgivning. -Stremledningen mé veere
tilstrekkelig lang slik at det innebygde apparatet kan kobles til
stromnettet nar det er blitt montert. ® For at installasjonen
skal overholde gjeldende sikkerhetskrav, har man behov for
en forskriftsmessig montert enpolet bryter, som garanterer en
fullstendig frakobling fra stromnettet etter betingelsene i
overspenningskategori  Ill, i overensstemmelse med
installasjonreglene. o  Ikke  bruk  grenuttak eller
skjoteledninger. ® Nar installasjonen er ferdig utfert, skal det
ikke veere mulig for brukeren & fa tilgang til de elektriske
komponentene. e Apparatet og de enkelte delene blir sveert
varme under bruk. Veer oppmerksom og pass pa at ingen
bergrer varmeelementene. e Pass pa at barn ikke leker med
apparatet. Serg for at de holder seg pa god avstand, og hold
dem under oppsyn hele tiden. Maskindeler kan bli sveert
varme under bruk. -Nar det gjelder personer med pacemaker
eller lignende medisinske apparater, ma@ man informere seg
om hjertestimulatoren er kompatibel med induksjonstoppen.
Ikke ta pa apparatets varmeelementer under og etter bruk. e
Unnga kontakt med teyfiller eller andre antennelige materialer
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for alle komponenter i apparatet er blitt tilstrekkelig nedkjalt.
Fare for brann. e lkke plasser brennbare materialer pa
apparatet eller i nzerheten av dette. ® Overopphetet fett eller
olje kan lett ta fyr. Veer oppmerksom nar det kokes matvarer
som er rike pa fett og olje. -Hvis overflaten er sprukket, sla
gyeblikkelig av apparatet for & unnga muligheten for elektrisk
stot. @ Apparatet er ikke laget for & starte ved hjelp av en
ekstern tidsinnstiller eller et system med fjernkontroll. -
Manglende tilsyn nar man lager mat med olje eller fett, kan
veere farlig og forarsake brann. e Kokeprosessen ber
overvakes. En kort kokeprosess ma overvakes hele tiden. -
Prov ALDRI & slukke flammer med vann. Sla heller av
apparatet og kvel flammene med for eksempel et lokk eller ett
brannteppe. Brannfare: ikke plasser gjenstander pa
kokeplaten. e lkke bruk damprensere: risiko for elektriske
stat. -lkke plasser metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer
eller lokk pa platetoppens overflate, da disse kan
overopphetes. ® Fagr man kobler apparatet til stramnettet ma
man kontrollere merkeskiltet (plassert nederst pa apparatet)
for & veere sikker pa at spenning og effekt samsvarer med
stromnettets verdier, samt at ogsa stikkontakten er av egnet
type. Ta kontakt med en fagleert elektriker hvis du er i tvil.

Viktig: -Sld av platetoppen etter bruk ved a benytte
kontrollsystemet og ikke stol pad gryte-detektoren. -lkke sal
med vaeske og reduser varmen nar man koker eller varmer
den opp. e lkke la varmeelementene sta pa uten gryter eller
med tomme gryter og panner. ® Nar man er ferdig med
matlagingen ma den aktuelle kokesonen slas av. @ Man ma
aldri bruke aluminiumsfolie i forbindelse med matlagingen, og
man ma aldri legge matvarer som er pakket i aluminium pa
platetoppen.  Aluminiumen kan smelte og forarsake
uopprettelige skader pa apparatet.  lkke varm opp en boks
eller en blikkboks med mat uten & ha apnet den forst. Disse
kan eksplodere! Denne advarselen gjelder for alle andre typer
kokeplater. -Bruken av en hgy effekt, som funksjonen Booster,
er ikke egnet for & varme opp enkelte veesker som for
eksempel frityrolje. For hoy varme kan veere farlig. | falgende
tilfeller anbefaler man a bruke en lavere effekt. @ Beholderne
ma settes rett pa platetoppen og midt pa kokesonen. Plasser
aldri noe mellom gryten og platetoppen. -Ved hoye
temperaturer reduserer apparatet kokeplatens effektniva
automatisk. e Far det iverksettes noen form for rengjering og
vedlikehold, mé apparatet kobles fra stremnettet ved a trekke
ut stepslet eller sl av hovedstrgmsbryteren i boligen. ® For
alle installasjoner og vedlikeholdsinngrep m& man anvende
arbeidshansker. e Apparatet kan anvendes av barn over 8 ars
alder og av personer med nedsatt fysisk, sanselig eller mental
funksjonsevne, samt personer uten erfaring eller med
manglende kunnskap, gitt at disse holdes under oppsyn eller
har veert gjenstand for oppleering i sikker bruk av apparatet, og
innehar forstaelse for de farer og risikoer som er forbundet
med bruken av dette. ® Barn ma holdes under oppsyn slik at
de ikke leker med apparatet. ® Rengjering og vedlikehold ma
ikke utferes av barn hvis disse ikke holdes under oppsyn. e
Lokalet ma& veere utstyrt med ftilstrekkelig ventilasjon nar



apparatet brukes sammen med andre apparater som er
gassdrevne eller er basert pa annen type forbrenning. e
Apparatet ma rengjores regelmessig bade innvendig og
utvendig (MINST EN GANG | MANEDEN) og alltid i samsvar
med det som er blitt uttrykkelig oppgitt i
vedlikeholdsinstruksjonene. e Manglende etterfolgelse av
apparatets rengjgringsstandarder, samt manglende utbytte og
rengjering av filtrene, medferer brannfare. ® Flambering er
strengt forbudt.  Apne flammer er skadelige for filtrene og
kan medfgre antennelser. Dette mé derfor alltid unngés. e
Frityrsteking mé gjeres med sterste forsiktighet, slik at ikke
den varme oljen antennes. e OBS! Nar platetoppen er i
funksjon kan alle de tilgjengelig delene i apparatet bli varme.
o OBS! Ikke koble apparatet til stramnettet fer installasjonen
er helt fullfert. @ Hva angar tekniske og sikkerhetsmessige
forholdsregler som ma tas i forbindelse med avtrekk av rayk
og matos, henvises det til lovgivning og regelverk fra lokale
myndigheter. ® Luft som trekkes ut ma ikke feres i rar som
brukes til & tamme rayk fra gassdrevne eller brennstoffbaserte
apparater. e Apparatet ma aldri brukes uten at risten er blitt
korrekt satt inn! e Bruk kun laseskruene som fulgte med
apparatet i forbindelse med installasjonen, eller g til innkjep
av tilsvarende type skruer. Bruk skruer med korrekt lengde i
henhold til informasjonen i installasjonsveiledningen. o Nar
dette apparatet brukes samtidig med andre typer apparater
som driftes med energi som ikke er elektrisk, ma det negative
trykket i rommet aldri overskride 4 Pa (4 x 10-5 bar). @ Det er
viktig & ta vare pa denne handboken slik at den er tilgjengelig
ved senere behov. Sgrg for at den falger med produktet hvis
det selges, overfores eller flyttes. ® Kjokkenvifter og andre
typer avtrekkshetter kan pavirke den sikre driften til apparater
som bruker gass og brennstoff (inkludert de som befinner seg
i andre rom) grunnet tilbakestreamming av forbrenningsgass.
Disse gassene kan potensielt fore til
karbonmonoksydforgiftning. Etter installasjon av kjgkkenvifte
eller annen type avtrekkshette, ma funksjonen il
avtrekksapparatet testes av en kompetent person for a sjekke
at det ikke forekommer tilbakestramming av forbrenningsgass.

& Elektrisk tilslutning

Fig.7-71-7.2-73

o Koble apparatet fra nettet. @ Installasjonen ma utferes av
fagleert og kvalifisert personell, som kjenner til gjeldende
regler for installasjon og sikkerhet. ® Produsenten fraskriver
seg ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller
gjenstander som oppstar grunnet en manglende overholdelse
av retningslinjene som er oppfert i dette kapittelet. o
Stremledningen méa vaere sépass lang at man fritt kan fierne
platetoppen fra benkeplaten. e Se til at spenningen som er
oppfert pd merkeplaten nederst pa apparatet, tilsvarer den
som befinner seg i huset hvor apparatet installeres. o lkke
bruk skjeteledninger. ® Den elektriske jordledning ma veere 2
cm lengre enn de andre ledningene. e Hvis
husholdningsapparatet ikke er utstyrt med stremledning, ma
det brukes en ledning med et minimum tverrsnitt pa 2,5 mm2
for effekter pa opptil 7200 Watt, mens heyere effekter trenger
et tverrsnitt pa 4 mm2. e Ledningen ma ikke, langs hele dens
lengde, komme opp i en temperatur som overgar
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romtemperaturen med mer enn 50°C e Apparatet skal veere
permanent tilkoblet stramnettet.

o Var oppmerksom! For kretsen kobles til nettstrammen
igien, ma man kontrollere at den fungerer riktig og at
strgmledningen er riktig montert. @ Vaer oppmerksom! Skifte
av forbindelsesledningen mé utferes av var autoriserte teknisk
kundeservice, eller eventuelt av en person med lignende
kvalifikasjoner.

Merk: produktet er utstyrt med Power Limitation funksjon slik
at man kan stille inn en grenseverdi for maksimal effektforbruk
kw

Innstillingen mé& utferes nar man kobler produktet til
stromnettet, eller n&r man kobler inn selve stremforsyningen
(innen 2 minutter). Foreta dimensjonering av vernet til det
elektriske anlegget basert pa valgt effektbegrensningsniva
(Power Limitation). Se handlingsdelen i denne handboken for
strembegrensningssettet.

Installasjon

e Bade den elektriske og den mekaniske installasjonen ma
utferes av fagleert personell.

Husholdningsapparatet er tiltenkt innebygd i en benk med
tykkelse pa 2-6 cm for TOP-installasjon, eller 2,5-6 cm for
FLUSH-installasjon.

Minste avstand mellom platetoppen og veggen skal veere
minst 5 cm i front, minst 4 cm til sidene og minst 50 cm i
overkant.

NB = De anbefalte avstandene er kun ledende. | forbindelse
med prosjektering av avstandene skal man alltid rette seg
etter anvisningene til kjskkenprodusenten.

Montering

For man starter med installasjonen:

« Etter at produktet er blitt pakket ut ma man
kontrollere at det ikke har blitt utsatt for skade under
transporten. Ta kontakt med selger eller
kundeservice hvis dette er tilfelle, og avbryt
installasjonen.

+  Kontroller at sterrelsen pa produktet man har kjept er
egnet for stedet hvor det gnskes installert.

+  Av transporthensyn ma det kontrolleres at det ikke finnes
restmateriale inne i emballasjen (for eksempel poser med
skruer, garantibevis, osv.). Disse ma eventuelt fiernes og
tas vare pa.

+  Kontroller ogsa at det finnes en tilgjengelig stikkontakt i
naerheten av installasjonssonen.

Forberedelse av mgbel for innebygging:

- Produktet ma ikke installeres over avkjglingsenheter,
oppvaskmaskiner, peiser, ovner, vaskemaskiner og
torketromler.

- Utfer alle apninger og fiern sagmugg og stev fer
platetoppen settes inn.

- For a forbedre filtreringsegenskapene i installasjonen

kan man foreta et innhakk i basen og deretter sette inn en

vanlig avtrekksrist

VIKTIG: Bruk et enkomponents tetningslim (S) som taler



temperaturer helt opp til 250°. Fer installasjonen startes
opp mé alle overflater som skal limes rengjgres naye for
ethvert materiale som kan tenkes & redusere limets
hefteevne (.f.eks. limfiernere, visse  typer
konserveringsmidler, fett, oljer, stov, gamle limrester
osv.). Limet ma fordeles langs hele parameteren til
installasjonsstedet. Etter liming m& man la limet terke i
cirka 24 timer.

Var oppmerksom! Manglende installasjon av skruer og
festeanordninger i samsvar med disse instruksjonene kan fore
il elektriske farer.

Merknad: For en korrekt installasjon av produktet mad man
sette pa limband p& rerene som innehar folgende
egenskaper:

- elastisk myk PVC med akrylatbasert lim

- som respekterer DIN EN 60454

- flammehemmende

- ypperlig motstand mot slitasje

- motstand mot temperatursvingninger

- kan brukes ved lave temperaturer

Apparatet er utviklet for & brukes sammen med et
monteringssett for vindussensor (ikke levert av
produsenten).

Nar vindussensoren installeres (og kun nar apparatet brukes
med avtrekksfunksjonen aktivert), vil luftavtrekket slutte a
fungere hver gang vinduet i rommet hvor sensoren er blitt
montert er lukket.

+ Elektrisk tilkobling av monteringssettet pa apparatet ma
gjeres av en faglart spesialtekniker.

+ Monteringssettet ma ha separat sertifikat i henhold til
sikkerhetsstandarder som gjelder for komponenten og
dens anvendelse sammen med apparatet. Installasjonen
ma utfores i henhold til tekniske standarder og lovgivning
som gjelder for forbrukerelektronikk.

OBS!

+ kabelopplegget til monteringssettet ma kobles il
apparatet gjennom en sertifisert SELV-krets.

* Produsenten av apparatet fraskriver seg ethvert ansvar
for eventuelle problemer, skader eller antennelser som
oppstar grunnet defekter ogleller funksjonsproblemer
ogleller feilaktig installasjon av dette monteringssettet.

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv
2012119/EF - UK SI 2013 No3113, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE). Ved & serge for at dette
produktet kasseres pa en riktig mate, bidrar man med a
forebygge negative folger for miljoet og helsen. Symbolet

wmmm D3 produktet eller pa dokumentasjonen som felger med
dette, indikerer at det ikke ma kastes sammen med vanlig
husholdningsavfall, men leveres inn til en miljgstasjon eller
returpunkt som tar seg av gjenvinning av elektrisk og
elektronisk avfall. Kast apparatet i overensstemmelse med
lokale regler for eliminering av avfall. For ytterligere
informasjon om behandling og gjenvinning av dette produktet,
vennligst ta kontakt med lokale myndigheter, en
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gjenvinningsstasjon, eller butikken hvor produktet ble kjapt.
Apparatet er blitt utviklet, testet og oppfert i henhold til
felgende lovgivning:

+ Sikkerhet: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Maskinytelse: EN/IEC 61591, ISO 5167-1, ISO 5167-3, ISO
5168, EN/IEC 60704-1, EN/IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3,
ISO 3741, EN 50564, IEC 62301, EN 60350-2.

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Anbefalinger for korrekt bruk og reduksjon av miljgbelastning:
Nar man begynner & tilberede mat anbefales det & starte opp
apparatet ved laveste hastighet. La det sta pa noen minutter
ogsa etter at man er ferdig. Man kan gke effekten hvis det
skapes store mengder rayk og damp. Bruk booster-
funksjonen kun i ekstreme tilfeller. For at lukffjerneren skal
fungere optimalt anbefales det & bytte karbonfilter ved behov.
For at fettfilter skal beholde sein ytelse ma de rengjeres ved
behov. For & oppna optimal ytelse og redusere stoynivaet bes
man bruke maksimal diameter i rarsystemet som er gjengitt i
denne handboken.

2. Bruksmate

Beholdere som kan brukes under matlaging

Bruk kun kjeler som er merket med symbolet

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Kokekar som ikke har en helt flat bunn.

+ Kokekar med emaljert bunn.

+ Kokekar med grov bunn som kan skrape opp kokeplatens
overflate.

+ lkke sett varme kjeler pa overflaten til platetoppens

kontrollpanel.
Ikke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer
optimalt. Dette er grunnet bunnene som kan veere delvis
produsert i ferromagnetisk materiale. Nar kjelene eller
pannene kjgpes ma man kontrollere felgende:

+ Bunnen ma veere fullstendig produsert i ferromagnetisk
materiale. | motsatt fall vil bade varmeoverfgringen og -
homogeniteten reduseres og fare til overflatetemperaturer
som ikke er egnet for pannen/kjelen.

NEI!

+ Bunnen inneholder ikke aluminium. Kokekaret varmes ikke
opp og vil muligens ikke gjenkjennes av induksjonstoppen.



NEI!

+  Bunner som ikke er flate eller har grove flater.
Reduserer kontaktflaten mellom induksjonstopp og
kokekar, noe som farer til en reduksjon i effektivitet og
forverring av resultatet.

ey v
@ —

JA!

Viktig: Ikke sett varme kjeler p& overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

Fereksisterende beholdere
Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas appropriées si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.

Anbefalt diameter pa panner/gryter

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke
kokesonene sla seg pa.

For & se minste kjelediameter for hver enkelt kokesone
henvises det til den illustrerte delen av denne handboken.

Energisparing

For & oppna best mulig resultat, anbefales falgende:

- Bruk gryter og panner som har samme diameter som
kokesonen som skal benyttes.

- Bruk kun kjeler og gryter med flat bunn.

- Bruk lokk pa gryten under matlaging nér dette er mulig

- Bruk sa lite vann som mulig for & koke grennsaker, poteter,
osv., slik at koketiden reduseres.

- Bruk trykkoker, som reduserer bade energiforbruket og
koketiden

- Plasser pannen midt pa kokesonen som er tegnet av pa
overflaten.

Hvordan bruke koketoppen

Induksjonstoppen baserer seg pa det fysiske prinsippet om
magnetisk induksjon. Hovedkarakteristikken i et slikt system
er at energien overfares direkte fra kilden til kjelen.

Fordeler:

Hvis man sammenligner var induksjonstopp med en elektrisk
kokeplate, ser man at var er:

- Sikrere: lavere overflatetemperatur i glasset.

- Raskere: kortere oppvarmingstid.

- Mer presis: induksjonstoppen reagerer umiddelbart pa
enhver kommando.

- Mer effektiv: 90% av absorbert energi omdannes til varme.
| tillegg avbrytes varmeoverfaringen gyeblikkelig hvis gryten
fiernes fra platen, slik at man unngar ungdvendig
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varmespredning.

Bruke avtrekket

Avtrekket kan brukes bade med ekstern avtrekksfunksjon eller
med intern resirkulering.

Det  henvises til  sidene  www.elica.com  og
www.shop.elica.com for informasjon om den komplette serien
med tilgiengelige monteringssett, bade for filtrerings- og
avtrekksfunksjon.

@ Avtrekksversjon

All damp trekkes ut av rommet ved hjelp av rgropplegg (ma
kigpes separat) som er festet pad den medfelgende
koblingsflensen.

Diameteren pa avtrekksroret ma tilsvare diameteren pa
koblingsringen:

- med rektanguleer utgang 222 x 89 mm

- med rund utgang @ 150 mm (*)

For mer informasjon henvises det til informasjonen angaende
ekstrautstyr pa versjonen med avtrekk. Finnes i den illustrerte
versjonen av denne handboken. Koble produktet til rer og
avtrekkshull med diameter tilsvarende luftutgangen
(koblingsflensen).
Bruk av rer og avtrekkshull med mindre diameter vil redusere
avtrekkskapasiteten og gke stoynivaet betraktelig.
Vi fraskriver oss derfor alt ansvar

Bruk et sa kort rer som mulig.

Bruk en rorkanal med sa f& bayer som mulig (maksimal

kurve: 90°).

Man ma ikke ha variasjoner i tverrsnittet.

Filterversjon

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og luktfilter far den igjen fares
ut i rommet. For ytterligere informasjon henvises det siden
som tar for seg ekstrautstyr i installasjonshandboken -
Avtrekksversjon.

Advarsel: Hvis utlepet befinner seg inni mgbelet, ma det
klargjeres en luftpassasje med minimum tverrsnitt pa
cirka 120cm? gjennom panelet nederst pa mabelet.



3. Funksjon

Kontrollpanel

RL RR
FL FR
R
............................................
i 8 | 6 ql BH :
: ‘ ‘ — T RL " RR !
5 O, 5
; | | :
: :
: 28 6] 2 :
e e e e e e e e e e e e H
Bergringstaster (TOUCH) / Display 8. Innkobling av Temperature Manager
1. AV/PA platetopp/avtrekksfunksjon (Temperaturkontroll) (Warming Function)
2. Valg av kokesone / Dislay i kokesone (oppvarmingsfunksjon)
3. Okelredusere effektnivd og hastighet (effekt) i 9. Pause
avtrekket 10. Key Lock (Tastelas)
Vise effektniva og hastighet (effekt) i avtrekket 11. Indikator for aktivt avtrekk

4. Aktivering av “STAND ALONE” Timer
Display: “STAND ALONE”
kokesone.

Timer / Timer for 12

5. @kelredusere /“STAND ALONE” Timer-tid / Timer

for kokesone
6. Innkobling av Timer Kokesoner
Aktiv Indikator Timer Kokesoner

13.

7. Aktivering av Automatic Heat Up (automatisk

oppvarming).
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Aktivering av Filtermetningsindikator
Valg/Innkobling av avtrekk

Display for Avtrekk

Skjerm tiltetting Kull-/keramisk filter — Fetffilter
Nullstilling av Filtertiltetting

Innkobling av automatisk funksjon for avtrekk



HVORDAN BRUKE KOKETOPPEN

For man starter:

Alle funksjoner pa denne koketoppen er laget for & overholde
strenge sikkerhetskrav.

Av denne grunn:

* Enkelte funksjoner aktiverer seg ikke, eller deaktiveres
automatisk, hvis det ikke finnes gryter/panner pa platen
eller hvis disse er plassert feil.

+ | andre tilfeller vil aktiverte funksjoner automatisk deaktiveres
nar man velger en funksjon som har behov for andre
innstillinger og disse ikke oppgis (f. eks.: “Sla pa
koketoppen” uten a “Velge kokesone” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock (lase)-funksjon” eller
“Timer”).

Var oppmerksom! Ved (f. eks.) lengre tids bruk kan
det hende at kokesonen ikke slar seg ayeblikkelig av, da den
befinner seg i nedkjelingsfasen. P& koketoppens display vises
symbolet " for & vise at denne fasen er aktiv.

Vent til displayet slér seg av fer du naermer deg kokesonen.

Display for kokesoner
pa display’ene for de ulike kokesonene vises:

Kokesonen er pa 0
Effektniva ! 9.p
Residual  Heat Indicator | }o
(restvarmeindikator)

Pot Detector (Kjeledetektor) | &/
Bridge-funksjon aktiv 1
Temperature Manager | § ¢
(Temperaturkontroll) aktiv -
Pausefunksjon H
Funksjon Automatic Heat UP | =
(Automatisk oppvarming)

Koketoppens egenskaper

@ Safe Activation (sikker igangsetting)

Produktet aktiveres kun nar det finnes kjeler/gryter plassert pa
sonene. Oppvarmingsfasen vil ikke starte opp (eller den
avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa platen.

@ Pot Detector (avlesing av kjeler/gryter)
Produktet leser av gryter/kjeler automatisk nar de plasseres i
en av sonene.

@ Safety Shut Down (sikkerhetsavslaing)
Av sikkerhetsmessige arsaker har hver kokesone en
maksimal driftstid som avhenger av innstilt effektniva.
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@ Residual Heat Indicator (restvarmeindikator)
Nar man slar av en eller flere kokesoner vil eventuell
restvarme angis med et visuelt signal i displayet il den
aktuelle sonen, med symbolet .

Maskinfunksjon
Merknad: For & aktivere en funksjon ma man farst aktivere
den aktuelle sonen.

@ Tenning
Trykk (stryk over) kort (D ON/OFF (1) koketopp/avtrekk:

symbolet tennes;

Ved & fortsatt trykke, vil alle de tilgjengelige funksjonene
vare synlige en kort stund. Deretter vil bare
hovedfunksjonene forbli aktive; De andre kan benyttes og
vil kobles inn senere, under bruk av innretningen.

VIKTIG:

Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men med lett
lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det gyeblikket de
kobles inn.

Trykk igjen pa (D for & sla av.
Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

@ Valg av kokesoner
Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2) som tilsvarer
gnsket kokesone.

@ Power Level (effektniva)

Kokeplaten er utstyrt med 9 effektnivaer

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):
mot hayre for & gke effektnivaet;

mot venstre for & redusere effektnivaet;

Effektnivaet som stilles inn vil vises i omradet for
Valg/Display (2)

@ Power Booster (forsterkerniva)

Produktet er utstyrt med et ekstra effektniva (over nivaet g),
som forblir aktivt i 5 minutter for effektnivaet gar tilbake til
forrige niva.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
9) og koble inn Power Booster (effektforsterkeren)

Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (2) med
symbolet” "

@ Key Lock (Tastelas)



Key Lock (Tastelasen) brukes for & blokkere kommandoene
pa koketoppen etter at de @nskede innstillinger er blitt foretatt,
slik at kommandoene ikke aktiveres ved et uhell.

Aktivering:
« trykk pa (10)

Gjenta inngrepet for & deaktivere.
Merk: Dersom hvilken som helst annet funksjon trykkes pa
mens Key Lock er aktiv (innkoblet tastelas), vil symbolet

, blinke for & angi at funksjonen er i bruk og den ma
eventuelt deaktiveres for & kunne gjgre inngrep pa
koketoppen.

@ Automatic Heat UP

Funksjonen for Automatic Heat UP (automatisk oppvarming)
gjer at man nar den forhdndsprogrammerte effekten langt
hurtigere. Med denne funksjonen vil man ha kortere koketider,
men man unngar at matretten brenner seg fast, siden
temperaturen ikke overskrider den programmerte effekten.
Denne funksjonen er tilgjengelig for effektniva 1-8.

Aktivering:

2
« fra den tente kokesonen, trykk pa = (7)

+ P& Display (2) vises en blinkende "i=1", som veksles
med effekten som er stilt inn for kokesonen.

Ved & gke effektnivet i kokesonen: Funksjonen
Automatic Heat Up (automatisk oppvarming) forblir aktiv,
med den nye temperaturinnstillingen;

Ved & minske effektnivaet i kokesonen: Funksjonen
Automatic Heat (automatisk varming) deaktiveres.

Merk: Ved & samtidig velge en annen kokesone vil

=
symbolet = (7) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er
dermed mulig, ogsa for denne sonen, & sette i gang
funksjonen; Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den
sonen den allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display

(2)

@ Temperature Manager (Temperaturkontroll) (Warming
Function) (oppvarmingsfunksjon)

Temperature Manager (temperaturkontroll) er en funksjon
som brukes til & holde varmen ved en konstant verdi med et
optimalt effektniva. Den er ideell for & holde allerede klargjorte
varmretter varme. Funksjonen Temperature Manager
(temperaturkontroll) kobles inn ved farste trykk pé tasten

P display (2) til sonen der man benytter Temperat_ure

Manager (temperaturkontroll) kommer symbolet Lt syne.

Merk: Ved & samtidig velge en annen kokesone vil symbolet

E (8) lyse pa nytt med et svakt lys, og det er dermed
mulig, ogsa for denne sonen, & sette i gang funksjonen;
Funksjonen vil i alle tilfeller forbli aktiv i den sonen den
allerede er stilt inn pa, som angitt pa Display (2).

* Trykk nok en gang pa = (8) for a koble ut og slukke,
1

il niaet som vises pa Display (2) bringes til ‘4"

Merk: Dersom det finnes flere soner som benytter
Temperature Manager (temperaturkontroll) (Warming
Function) (oppvarmingsfunksjon) velg farst ansket sone ved
hjelp av omradet for Valg (2) ;

Funksjon kan deaktiveres ogsé ved hjelp av Valglinjen (3),

ved & sette Power Level (effektnivaet) pa “4f”.

@ Pause

Pausefunksjonen slar av samtlige aktive funksjoner og setter
kokeeffekten til null.

Aktivering:

« trykk pa “b 47 (9)

+ en blinkende I I vises pa display (2)
For & deaktivere funksjonen:

« trykk pal ¥(9) Valglinjen (3) tennes
« trykk/stryk over Valglinjen (3) for & deaktivere funksjonen.

Merk: Deaktiveringen gjenoppretter forholdene til koketoppen
for pausen, koketoppen fortsetter & arbeide med de samme
innstillingene som ble lagt inn tidligere.

Merk: Hvis Pausefunksjonen ikke deaktiveres etter 10
minutter vil koketoppen sla seg automatisk av.

Merknad: Pausefunksjonen har ingen innvirkning pa
avtrekket.

@ Timer “STAND ALONE”

Timer en en nedtellingsfunksjon som aktiveres uavhengig av
kokesonen (og avtrekkssonen).

Timer'en settes i gang ved a trykke p& Sone/Display (4)

Bruk symbolene == + (5) for & stille inn varighet for
Timer, som vises i Sone/Display (4)

Merknad: Vent i 10 sekunder uten a trykke pa andre
styringer, slik at nedtellingen settes i gang.

Timer'ens format er (.310

-, For timene
-0 For minuttene



Merknad: Timeren kan programmeres til maksimalt 1 time og
59 minutter

| Sone/Display (4) vises tiden som gjenstar;
Etter endt nedtelling hares et lydsignal.

Merknad: i visningen av nedtellingen, for en tid mindre enn 10
minutter, vil falgende format vises:

- 0. minutter

-1 skunder

med punktum lysende fast

Hvordan sla av Timer’en:
+ velg Sone/Display (4)
« still inn varigheten av Timer pa 000, ved hjelp av

+5)

@ Timer Kokesoner

Funksjonen Timer for Kokesoner er en nedtellingsfunksjon
som der er mulig 4 stille inn, ogsa samtidig, pa hver kokesone.
Etter endt innstilt tid vil kokesonene slukkes automatisk og
brukeren varsles med et lydsignal.

Innkobling av funksjonen Timer for Kokesoner

« Stryk over (trykk) omradet for Valg/Display (2) (power level
(effektiniva) = 0)

* Trykk pa (6) gjeldende kokesonen

* Bruk symbolene == (5) for & stille inn varighet for
Timer, som vises i Sone/Display (4);

Under innstilling vil symbolet@ (6) blinke

Merknad: Vent i 10 sekunder uten a trykke pa andre
styringer, slik at Timer'en for Kokesonen settes i gang.

Merknad: Ved a trykke pa nytt, lenge, pa G (6), vil
Timer'en for Kokesonen nullstilles.

Om onskelig, gjenta inngrepet for flere kokesoner.

Merk: Det kan stilles inn en forskjellig Timer for hver
kokesone; pa display (4) vil nedtellingen av den kokesonen
som er valgt i det yeblikket vises; Dersom ingen sone er
valgt, ved a trykke pa Display (4) vises nedtellingen for
Timer “STAND-ALONE”.

Visningen av nedtellingen er den samme for Timer
“STAND-ALONE” (se forutgaende avsnitt Timer “STAND
ALONE)

Nar timer'en er ferdig med nedtellingen heres et lydsignal og
kokesonen slas av.
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Hvordan sla av Timer-funksjonen:

+ velg kokesonen (2)
« still inn varigheten av Timer pa 000, ved hjelp av
+

@ Power Limitation (effektbegrenser)

Funksjonen Power Limitation (effektbegrenser) gjor at man
kan begrense produktets maksimale effektforbruk ved a
regulere effektforbruket i hver av de aktive platesonene, slik at
det totale forbruket til hele koketoppen ikke overskrider den
innstilte maksimalverdien.

Merk : Programmeringen mé utferes innen 2 minutter med
koketoppen avslatt, nar koketoppen kobles til stramnettet,
eller nar man kobler tilbake stremforsyningen, uten a trykke

pa tasten ON/OFF (1) .

For astille inn effektbegrenseren :

- trykk pé( A )
(den vil blinke i 2 minutter etter art produktet er blitt slatt pa)

- fortsett & holde inne( A ) og trykk pa samtlige
Valg/Display-soner (2) hver for seg mot klokkeretningen med
utgangspunkt foran til hayre (FR)

RL-2 e | _2-RR
o1 e~
(] [
\ Ive I1° \
[ 1
] i
FL-2 “2-FR

- hver gang man trykker vil det skilles ut et kort akustisk signal
- nar man har trykket pa alle Display (2), er det mulig & slippe

opp tasten ( A

Folgende skijer:

Displayet (2) i sonen bak til venstre (RL) viser en vekslende
sekvens med symbolene “C” og “0”, slik at man kan utfgre
programmering. Velg displayet (2-RL)

og bla med Valglinjen (3), inntil displayet viser symbolene

“C” og “8”, og displayet (2-FL) viser den naveerende
innstillingen**

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** standard innstilling er 7,4 KW



For a gjere endringer i Power Limitation
effektbegrenseren

- trykk pa displayet (2) foran til venstre (FL)

- bruk Valglinjen (3) for & foreta den nye innstillingen

- For & lagre valget trykker man pé tasten (D ON/OFF (1)i2
sekunder. Det vil skilles ut et akustisk signal som bekrefter
valget.

@ Bridge-soner

Kokesonene kan takket vaere Bridge-funksjonen driftes som
kombinasjonsplater. Pa denne maten far man en enkelt
kokesone med samme effektniva. Denne funksjonen gir et
jevnt resultat nar det brukes store gryter eller kjeler.

Man kan bruke kokesonen i front “Master” samtidig med
kokesonen bak “Sekundaer”

(for & kontrollere hvilke kokesoner som kan anvende denne
funksjonen, henvises det til illustrasjonene i denne
handboken).

For a aktivere Bridge-funksjonen:
- velg samtidig de to kokesonene man gnsker a bruke

- i Displayet (2) i den "Sekundzre" platesonen vises

symbolet / "

- man kan bruke Valglinjen (3) for a stille inn aktuell
driftseffekt som deretter vil vises il displayet (2) i “Master"-
platesonen.

- for & deaktivere Bridge-funksjonen fglger man samme
prosedyre som for aktiveringen

Merk: Platesone-Timer som er aktiv sammen med Bridge-
funksjonen vil fare til at begge platesonene slar seg av
automatisk, da disse i dette tilfellet anses som en enkelt
kombinert platesone.

BRUK AV AVTREKKET

@ Tenning
Trykk (stryk over) kort # ON/OFF (1) koketopp/avtrekk:

symbolet tennes;

Ved & fortsatt trykke, vil alle de tilgjengelige funksjonene
vare synlige en kort stund. Deretter vil bare
hovedfunksjonene forbli aktive; De andre kan benyttes og
vil kobles inn senere, under bruk av innretningen.

VIKTIG:

Alle de tilgjengelige funksjonene vil lyse, men med lett
lysstyrke, som vil bli sterkere bare i det gyeblikket de
kobles inn.

Trykk igjen pa (D for & sla av.
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Merknad: Denne funksjonen har forrang over andre
funksjoner.

@ Hvordan sla pa avtrekksfunksjonen: Apne klaffen og
berer Valgsonen (12) for & aktivere avtrekksfunksjonen.
Merknad: Avtrekkssonen er utstyrt med en roterende
mekanisk KLAFF. Man ma apne denne KLAFFEN for
avtrekksenhetten slas pa for & aktivere avtrekksfunksjonen.
Avtrekkshetten er utstyrt med en sensor som slar av motoren
automatisk hvis KLAFFEN lukkes fullstendig nar avtrekket
star pa. Avtrekket starter igjen nar KLAFFEN &pnes.

@ Hastighet (effekt) for avtrekksviften:

Avtrekket er utstyrt med 3 hastighetsnivaer (sugeeffekt)
Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):

mot hgyre for & gke effektnivaet;

mot venstre for a redusere effektnivaet;

Effektnivaet som stilles inn vil vises i omradet for
Valg/Display (12)

@ Power Booster (effektforsterker)

Produktet er utstyrt med 2 ekstra effektnivaer (forbi niva 3)
Power Booster (effektforsterkeren) 1 : tidsinnstilt i 15
minutter

Power Booster (effektforsterkeren) 2 : tidsinnstilt i 5
minutter

Deretter gar effektivnivaet tilbake til nivaet som var stilt inn
tidligere.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
3) og koble inn Power Booster 1 (effektforsterkeren)

Nivaet Power Booster 1 (effektforsterkeren) angis i feltet for
Valg/Display (12) med tallet 4 som blinker.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet
3) og koble inn Power Booster 2 (effektforsterkeren).
Forsterkernivaet angis i feltet for Valg/Display (12) med
symbolet " S som blinker.

@ Automatisk drift

Kjokkenviften slar seg pa ved en passende hastighet, og vil
kjore ved en avtrekkskapasitet som tilsvarer det hgyeste
stekenivaet som til enhver tid brukes i kokesonen.

Nar kokesonene slas av, tilpasser avtrekket sin viftehastighet,
ved & senke den gradvis, slik at gjenveerende damp og lukter
fiernes.

For & aktivere denne funksjonen:
Trykk pa ( A ) (14)

Gjenta inngrepet for & deaktivere.

Merk: Dersom det under automatisk drift velges hastigheter
fra 1 til 3 fra valglinjen (3) , vil den automatiske driften
avbrytes;

Dersom man derimot velger Power Boster
(effektforsterkeren), vil den automatiske driften gjenopptas



etter endt tidsinnstilling. | mellomtiden forblir symbolet

( A ) blinkende.

Merk: hvis koketoppen slas av mens Automatisk funksjon er
aktivert, vil ogsa avtrekket sla seg av automatisk og gradvis.

@ Indikator for Filtertiltetting
Kjokkenviften varsler hver gang det ma utferes filterbytte:

Lukffiltre i kull/keramikk
“FILTER"(13) tennes
Fettfilter

“FILTER"(13) blinker

Merknad: Denne funksjonen er utkoblet som standard (se
hvordan koble den inn under avsnittet ”Aktivere indikator
for filtermetning”)

@ Reset av indikator for filtermetning

Etter & ha foretatt vedlikehold av filtrene (fett og/eller
kull/keramikk) trykk lenge pa “FILTER” (13);

“FILTER"(13) slukkes, slik at indikatorens teller starter pa
nytt.

@ Aktivere indikator for filtermetning
Denne indikatoren er vanligvis deaktivert.
For & aktivere den, gjer man som folger:

- sla pa det innebygde avtrekket med (D ;

- med avtrekksmotoren og kokesonen slatt av, trykk pa
Valgomradet (12)

- Hold lenge inne HOBD” (11) til bokstavene“F” - “G”
som blinker vekselvis pa Display (12) vises.

F = Luktfiltre i kull/keramikk
G = Fetffilter

Lukffiltre i kull/keramikk

— Trykk pa Display (12) i det gyeblikket bokstaven “F”
kommer til syne.

—  Trykk “FILTER” (13) — blinkende lys

—  Hold pa nytt HOBD"” (11) lenge inne for 4 bekrefte
aktiveringen av luktfilteret i kull/keramikk

Fettfilter

— Trykk pa Display (12) i det gyeblikket bokstaven “G”
kommer til syne.

—  Trykk “FILTER” (13) _ fastlysende

—  Hold pa nytt HOBD"” (11) lenge inne for 4 bekrefte

aktiveringen av luktfilteret i kull/keramikk
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Tabeller over effektniva

Hvilket niva som skal benyttes

Effektniva Type matlaging (dette er bare en henvisning, egen erfaring og
kokevaner gjelder ogsa)
Ideell for & varme opp mat pa kort tid, spesielt
. Boost Hurtig oppvarming hurtigkoking av vann eller andre vaesker som skal
Maksimal varmes raskt opp
effekt - -
89 Steke- koke Ideell for & brune mat, starte en koking, steke frosne
varer
: i i i Ideell for & brune mat, opprettholde kraftig koking, koke
78 Brune - steke -koke - grille | o4 grille (pa kort td, 5-10 minuter)
Hoy effekt Ideell for & brune mat, opprettholde en svak koking,
6-7 Brune - koke - stue - steke - grille | koke og grille (over middels tid, 10-20 minutter),
forhandsvarme utstyr
45 Koke - stue - steke - grile Ideell for & lage gryteretterl, holde delikat mat pa svak
varme, koke (over lengre tid). Blande pasta
Ideell for mat som trenger lang koketid (ris, sauser,
Middels 34 Koke - k°kg|§£ge' koke tykt - steker, fisk) og som inneholder vaeske (f.eks. vann, vin,
effekt kraft, melk), blande pasta
i i i Ideell for mat som trenger lang koketid (volum pa
2-3 Koke k°kg|§£ge koke tykt mindre enn en liter: ris, sauser, steker, fisk) og som
inneholder vaeske (f.eks. vann, vin, kraft, melk)
1.2 Smelte - tine - holde varm - Ideell for @ myke opp smer, smelte sjokolade, tine sma
blande produkter
Svak effekt
1 Smelte - tine - holde varm - Ideell for & holde nylagde og sma porsjoner varme, eller
blande holde tallerken varm og blande i risotto
Koketopp i stand-by eller av (platene kan fremdeles
OFF Null effekt Platens overflate veere varme etter at de er slatt av, noe som signaliseres
med H-L-0)
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4. Vedlikehold

Var oppmerksom! For det utfores et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, md man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir
varmen er slukket.

Vedlikehold av koketoppen:

Rengjering

Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.

Viktig: Ikke bruk grove svamper eller stalull. Dette kan
pdelegge glassflatene. lkke bruk kjemiske vaskemidler som
kan virke irriterende, som for eksempel ovnsrens eller
flekkfjerner. Etter hver bruk ma man la platetoppen avkjgles
og rengjere den for skorpedannelser og flekker. Bruk en myk
klut, kjgkkenpapir eller produkter som er laget spesielt for
rengjering av  overflaten  (overhold  produsentens
henvisninger).

IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

Viktig: Hvis det lekker eller renner over vaeske fra kjelene kan
man bruke tappeventilen i den nedre delen pa produktet til &
temme ut vaesken, slik at man kan opprettholde de hayeste
hygienestandarder. Fig. 16

Vedlikehold av kjgkkenviften:

Rengjering

| forbindelse med rengjering mé man KUN bruke en fuktig klut
med skansomt vaskemiddel. IKKE BRUK VERKT@Y,
INSTRUMENTER  ELLER LIGNENDE UTSTYR |
FORBINDELSE MED RENGJ@RING!

Ikke bruk slipende produkter.

IKKE BRUK SPRIT!

Rengjering av metallristen:

Risten ma rengjeres for hdnd med varmt vann og sknsomt
rengjeringsmiddel, og deretter tarkes grundig for a unngé
oksidering.

Fettfilter

Holder pa fettpartiklene fra stekeprosessen.

Ma rengjeres en gang i maneden (eller nar varselsystemet for
tilstoppelse av filter aktiveres) med skansomme vaskemidler,
manuelt eller i oppvaskmaskin ved lav temperatur og kort
vaskesyklus.

Hvis det brukes oppvaskmaskin kan det hende at fetffilteret i
metall mister fargen. Dette betyr dog ikke at filteret mister sine
egenskaper.

Fig. 15.1.2-15.2.3

Aktivt Karbonfilter - Keramisk

(Kun for filterversjon)

Absorberer vond lukt fra matlaging.

Produktet er utstyrt med en serie luktfilter. Filtrene mettes
etter en lang- eller kortvarig bruk avhengig av type kjokken og
regelmessigheten i rengjeringen av filtrene. Luktfiltrene kan
regenereres termisk hver 2/3 méned i 45 minutter i en
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forhandsvarmet ovn ved 200°C. Korrekt regenerering sikrer at
filtereffekten holdes konstant over en periode pa 5 ar.

Var oppmerksom! |kke sett filtrene nederst i ovnen, men
bruk heller en stekeplate og sett denne midt i ovnen.

Fig. 15.2.1



Feilsoking

FEILKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER TILTAK

Sonen med kontroller slir seq av Den interne temperaturen | Vent til koketoppen kjgler

E2 9 pa de elektroniske delene | seg ned fer den benyttes
grunnet en for hgy temperatur .
er for hgy igien
E3 Uegnet beholder Tap av magnetiske Ta vekk pannen
egenskaper
Det kommer ikke strom til

Kommunikasjonsproblem mellom modulen. Koble koketoppen fra

E5 Strgmledningen er ikke strgmforsyningen og

brukergrensesnitt og induksjonsmodul.

riktig koblet eller den er
defekt

kontroller forbindelsen.

For alle andre
feilsignaler

(E...U...C...)

Vennligst ta kontakt med teknisk servicesenter og oppgi feilkoden

Servicesenter

Fer man tar kontakt med Servicesenter

1. Kontroller om problemet kan Igses giennom henvisningene som beskrives i tabellen "Feilsgking".
2. Sla av og pa apparatet for & forsikre seg om at problemet ikke kunne forhindres.
Hvis problemet vedvarer etter alle disse kontrollene, ta kontakt med nermeste servicesenter.
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DA

Anvisningerne i denne manual skal ngje overholdes.
Fabrikanten fralaegger sig ethvert ansvar for eventuelle fejl,
skader eller brand forarsaget af apparatet, der skyldes
manglende overholdelse af instruktionermne i denne manual.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug, til
udsugning af rgg, der stammer fra madstegning. Anden brug
er ikke tilladt (f.eks. rumopvarmning). Fabrikanten fralaegger
sig ethvert ansvar for anden brug end den tilsigtede, eller for
forkerte indstillinger af betjeningselementerne.

Apparatet kan have et andet udseende end modellen, der
er vist pa tegningerne i denne vejledning. Vejledningen til
brug, vedligeholdelse og installation er dog uandret.

Lees omhyggeligt instruktionerne. De indeholder vigtige
oplysninger vedrgrende installation, brug og sikkerhed.
Foretag ikke elektriske variationer pa apparatet.
Kontrollér, at alle komponenter er intakte, for du
installerer apparatet. | tilfeelde af defekte dele skal du
rette henvendelse til forhandleren og afbryde
installationen.

Kontroller apparatets integritet for der fortsaettes med
installationen. | tilfeelde af defekte dele skal du rette
henvendelse til forhandleren og afbryde installationen.
Bemark: delene market med symbolet "(*)" er valgfrit
ekstraudstyr til nogle modeller, som skal kabes seerskilt.

@ 1. Advarsler

Pas pa! Overhold ngje de folgende anvisninger: ® For der
foretages et hvilket som helst installationsindgreb, skal
apparatets  stremforsyning afbrydes. e Installation og
vedligeholdelse skal udfgres af en kvalificeret tekniker, i
henhold til fabrikantens anvisninger og i overensstemmelse
med sikkerhedslovene i kraft, i det land hvor maskinen
anvendes. Medmindre andet er anfart i brugsvejledningen, ma
der ikke repareres eller udskiftes dele pa apparatet. e Loven
ger det obligatorisk at tilslutte apparatet til jordforbindelsen. e
Stremforsyningskablet skal veere ftilstreekkeligt langt, til at
apparatet kan ftilsluttes el-nettet, nar det er installeret i
kokkenelementet. e For at udfore installationen i
overensstemmelse med de gealdende sikkerhedsforskrifter,
skal der anvendes en flerpolet afbryder, der sikrer fuldsteendig
frakobling fra stremforsyningen, safremt der opstar en tilstand
af overspeending Ill og iht. til installationsanvisningerne. -Der
ma ikke bruges stikdaser eller forleengerledninger. e Nar
installationen er fuldfert, ma ingen af de -elektriske
komponenter veere tilgeengelige for brugeren. Apparatet og
dens tilgeengelige dele opvarmes under brug. Pas pa, ikke at
bergre varmelegemerne. e Pas pa, at bern ikke leger med
apparatet; hold bem pa afstand og under opsyn, da de
tilgengelige dele kan blive meget varme under brug. e For
personer med implanteret hjertepacemaker eller andre aktive
implantater er det vigtigt at sikre for induktionsvarmepladen
tages i brug, at implantatet er kompatibelt med apparatet. ®
Undga at rere ved apparatets varmelegemer under og efter
brug. e Undga kontakt med klude eller andet anteendeligt
materiale, indtil alle apparatets komponenter er afkelet
tilstraekkeligt, risiko for brand. e Anbring ikke breendbart
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materiale pa apparatet eller i umiddelbar nzerhed. e Ophedet
fedt eller olier er letanteendelige. Overvég altid ngje apparatet,
hvis du steger med store olice eller fedtmaengder. ® Hvis
apparatets overflade er revnet, skal du straks slukke for at
undga fare for elektrisk stod. ® Apparatet er ikke beregnet til
betiening med en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem. e Stegning med olie eller fedtstoffer pa
en kogeplade uden opsyn kan veere farlig og forarsage brand.
e Stegningen skal overvages. Selv en hurtig stegning skal
konstant overvages. Forseg ALDRIG at slukke flammerne
med vand. Sluk for apparatet, og kveel flammerne, f.eks. ved
brug af et Iag, eller brandbekeempelsestaeppe. Fare for brand:

St ikke genstande pa kogepladerne. e Brug ikke
damprensere, risiko for elektrisk sted. Leeg ikke
metalgenstande som knive, gafler, skeer og lag pa

kogepladens overflade, da de kan overophedes. e Far
apparatet ftilsluttes stramforsyningen: Kontrollér typeskiltet
(placeret nederst pa apparatet) for at sikre, at den oplyste
spending og strem svarer til strgmforsyningen, og at
stikkontakten er egnet. | tvivistifeelde ber du rette
henvendelse til en kvalificeret elektriker.

Vigtigt: e Efter brug skal kogepladen slukkes med
betjeningselementerne. Stol ikke pa grydedetektoren alene. o
Undga at veesker koger over. Reducér varmen, nar du koger
eller opvarmer vaesker. e Lad ikke kogepladerne veere taendt
med tomme gryder og pander eller uden. e Sluk for
kogezonen, nar tilberedningen er afsluttet. e Brug aldrig
aluminiumsfolie til madlavning, og anbring aldrig produkter
pakket ~med aluminium  direkte p&  kogepladen.
Alluminumfolien kan smelte og forarsage uoprettelige skader
pa apparatet. ® Du ma aldrig varme daser med mad op uden
forst at abne dem: De kan eksplodere! Denne advarsel
geelder for alle de andre typer kogeplader. Brug af hej effekt
som Booster-funktionen er ikke egnet til opvarmning af visse
vaesker som f.eks. olie til friturestegning. En overdreven
varme kan veere farlig. | dette tilfelde anbefales det at
anvende en lavere effekt. Beholderne skal anbringes direkte
pa kogepladen og centreres. Anbring aldrig andre genstande
mellem gryden og kogepladen. e Ved meget hgje
temperaturer seenker apparatet automatisk effektniveauet pa

de pageldende kogezoner. e For rengering eller
vedligeholdelse  slukkes for apparatet og frakobl
stromforsyningen ved at fierne stikket eller afbryde

hovedafbryderen i hjemmet. e Til alle installationse og
vedligeholdelsesindgreb anvend arbejdshandsker. e Bgrn
over 8 ar og personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller uden den ngdvendige erfaring og viden
ma kun bruge apparatet, hvis de er under opsyn eller forinden
har modtaget instruktioner i sikker brug af apparatet og har
forstaet farerne, som brugen af apparatet indebeerer. @ Det er
ngdvendigt at holde gje med, at bern ikke leger med
apparatet. ® Rengaring og vedligeholdelse ma ikke udferes af
bgrn uden opsyn. e Rummet skal have tilstreekkelig
ventilation, nar apparatet bruges pa samme tid som andre
gase eller andre braendstofforbreendingsapparater. e



Apparatet skal rengeres hyppigt bade indvendigt og udvendigt
(MINDST EN GANG OM MANEDEN), under alle
omsteendigheder skal det overholdes, hvad der udtrykkeligt er
angivet i vedligeholdelsesinstruktionerne. o Manglende
overholdelse af reglerne for rengering af apparatet og
udskiftning og rengering af filtre medfgrer brandfare. e
Madlavning med flambé er strengt forbudt. e Brug af aben ild
er skadeligt for filtrene og kan forarsage brand og skal derfor
altid undgas. e Friturestegning méa kun udferes under opsyn
for at undga, at den overophedede olie bryder i brand. e
Advarsel!: Nar kogepladen er i brug, kan apparatets
tilgengelige dele blive meget varme. e Advarsel! Tilslut ikke
apparatet til  stromforsyningen, for installationen er
gennemfort. e Overhold ngje lokale bestemmelser med
hensyn til de tekniske og sikkerhedsmaessige forholdsregler,
der skal treeffes ved udledning af ragen. e Den udsugede luft
ma ikke ledes til en kanal, der ogsé anvendes til udledning af
reg fra forbreendingsapparater, der drives af gas eller af andre
breendstoffer. @ Brug aldrig apparatet, uden at nettet er
monteret korrekt!  Brug kun de fastggrelsesskruer, der falger
med apparatet til installation, eller keb den passende type
skruer, hvis ikke de medfalger. Brug skruer af korrekt leengde,
som anfert i vedligeholdelsesvejledningen. e Nar dette
apparat og andre apparater, der er forsynet med en anden
energi end elektricitet, fungerer samtidig, mé& undertrykket i
rummet ikke overstige 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Det er vigtigt at
opbevare denne manual til efterfalgende konsultation. |
tilfeelde af videresalg, overdragelse eller flytning, skal
manualen folge med produktet.e Emheetter og andre
udsugninger af mados kan have en negativ indvirkning pa
sikker drift af apparater, der forbreender gas eller andre
breendstoffer (herunder apparater i andre rum) pa grund af
tilbagestremning af forbreendingsgasser. Disse gasser kan
potentielt medfere kulilteforgiftning. Efter montering af en
emhatte eller anden udsugning af mados skal brugen af
rgggasapparater testes af en kompetent person for at sikre, at
der ikke forekommer tilbagestremning af forbreendingsgasser.

& Elektrisk tilslutning

Fig.7-71-7.2-73

o Apparatet skal frakobles stramforsyningen. e Installationen
skal udferes af en autoriseret tekniker med kendskab til de
geeldende bestemmelser for installation og sikkerhed. e
Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for skader pa
personer, dyr eller ting forarsaget af manglende overholdelse
af anvisningerne i dette afsnit. ® Strgmforsyningskablet skal
veere tilstraekkeligt langt, til at kogepladen kan fiemnes fra
kokkenbordet. e Kontrollér, at spaendingen oplyst pa
typeskiltet nederst pa apparatet svarer til speendingen i
boligen, hvor apparatet skal installeres. e Brug ikke
forlengerledninger. e Jordforbindelseskablet skal vaere 2 cm
leengere end de andre kabler. e Hvis der ikke folger et
strgmforsyningskabel med apparatet, skal der anvendes et
kabel med et ledertveersnit pa min. 2,5 mm2 til en effekt pa op
til 7200 watt, mens det for hejere effektydelser skal veere pa 4
mm2. e Kablet ma pa intet punkt have en temperatur pa 50
°C over omgivelsestemperaturen. e Apparatet er beregnet til
permanent tilslutning til elnettet.
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e Pas pa! Inden stremforsyningen tilsluttes for at kontrollere,
at apparatet fungerer korrekt, skal det altid kontrolleres, at
stremforsyningskablet er korrekt installeret. e Pas pal
Stremforsyningskablet skal udskiftes af et autoriseret
servicecenter eller en person med tilsvarende kvalifikationer.
Bemaerk: Produktet er udstyret med en
effektbegraensningsfunktion, der ger det muligt at indstille en
maksimal kW-absorptionsgraense

Justeringen skal gennemfares nar produktet forbindes til el-
nettet, eller ved genforbindelse af selve el-nettet (inden for de
naeste 2 minutter). Dimensionérdet elektriske systems
beskyttelse i henhold til det valgte Power Limitation-niveau. Til
Power Limitation justeringen, henvises der til denne manual,
under afsnittet "Drift".

Installering

e Bade den elektriske og den mekaniske del af installationen
skal udfares af autoriserede teknikere.

Husholdningsapparatet er designet til installation i en
kekkenbordsplade med en tykkelse pa 2-6 cm ved planlimning
0g 2,5-6 cm ved nedfaeldning.

Den minimale afstand mellem kogepladen og veeggen skal
vaere mindst 5 cm fortil, mindst 4 cm til siderne og mindst 50
cm til overskabene.

NB! De anforte afstande er vejledende. Ved design af
kokkenet skal kekkenproducentens anvisninger folges.

Montering

For installationen igangsattes:

+  Nar produktet er pakket ud, skal det kontrolleres, at
der ikke er opstaet skader under transporten. Hvis
dette er tilfeldet, skal forhandleren eller vores

kundeservice kontaktes, for installationen
pabegyndes.
+  Kontrollér, om det kgbte produkt har en passende

starrelse til det valgte installationssted.

+  Kontrollér emballagen for at sikre, at der ikke gemmer sig
tilbeher (f.eks. poser med skruer, garantibevis osv.), som
kan veere faldet ud under transporten. Tag det i sa fald
ud, og leeg det til side.

+  Kontrollér, om der findes en passende stikkontakt i
naerheden af installationsstedet.

Forberedelse af kokkenelementet til mdbygnmg
Produktet ma ikke installeres pa keleapparater,
opvaskemaskiner, komfurer, ovne, vaskemaskiner eller

terretumblere.

Udfer  ferst de  nedvendige  udskeeringer i
kokkenelementet, far kogepladen anbringes. Serg for at
fierne spaner og savsmuld omhyggeligt.

- For at optimere filtreringsinstallationen, tilrades det at

udfere en spalte i soklen, for at muliggere isattelsen af

en kommerciel rist.

VIGTIGT: Brug et enkeltkomponentbaseret
forseglingsklzebemiddel (S), der kan modsta temperaturer
op til 250°; inden installation skal overfladerne, der skal
limes, rengares omhyggeligt for at fierne ethvert stof, der
kan  kompromittere  deres  vedheeftning  (f.eks.



limoplasningsmidler, konserveringsmidler, fedt, olier,
pulvere, rester af gamle kleebemidler osv.); limen skal
fordeles jeevnt over hele omkredsens kant; efter limning
skal limen tarre i ca. 24 timer.

Pas pa! Manglende installaton af skruer og
fastggringsanordninger i overensstemmelse med disse
anvisninger kan udgare en fare for elektrisk stad.

Bemark: Til en korrekt installation af produktet, tilrades det,
at tape rorfaringerne med et kleebemiddel med de falgende
specifikationer:

- Elastisk film i bled PVC, med kleebemiddel baseret pa akryl

- Det skal stemme overens med direktivet DIN DS/EN 60454

- Flammehaemmende

- Udmeerket modstandsevne over for aldring

- Modstandsevne over for temperatursvingninger

- Anvendeligt ved lave temperaturer.

Apparatet er beregnet til brug sammen med et Window
sensor KIT (leveres ikke af producenten).

Ved at installere et Window sensor KIT (kun ved brug i
UDSUGNINGSTILSTAND), vil luftudsugningen stoppe med at
virke hver gang vinduet i rummet, som KITTET er monteret
pa, bliver lukket.

+ Den elektriske tilslutning af KITTET til apparatet skal
udferes af kvalificeret og specialiseret teknisk personale.

« KITTET skal certificeres separat iht. sikkerhedskravene
for komponenten og dens anvendelse sammen med
apparatet. Installationen skal udferes iht. de galdende
forskrifter vedr. husholdningsudstyr.

PAS PA:

+ KITTETS ledningsnet, som skal sluttes til apparatet, skal
vare en del af et certificeret kredsleb med ekstra lav
sikkerhedsspanding (SELV).

+ producenten af dette apparat er ikke ansvarlig for
eventuelle problemer, skader og brande forarsaget af fejl
ogleller funktionsfejl ogleller ukorrekt installation af dette
KIT.

Dette apparat er merket i overensstemmelse med
Europaparlamentets og Radets Direktiv 2012/19/EU - UK SI
2013 No3113, om affald af elektrisk og elektronisk udstyr.
Korrekt bortskaffelse af dette produkt bidrager il at forebygge
potentielle negative konsekvenser for miljget og helbredet.

Symbolet wmmm pad apparatet og den medfelgende
dokumentation angiver, at dette produkt ikke ma behandles
som  husholdningsaffald. ~ Det skal afleveres il
indsamlingspunkter, som er godkendt til indsamling og
genbrug af elektriske og elektroniske apparater. Produktet
skal derfor bortskaffes i henhold til de lokale bestemmelser
vedrorende bortskaffelse af affald. Yderligere oplysninger
angaende handtering, genvinding og genbrug af dette produkt
kan fas ved at rette henvendelse til bopeelskommunens
tekniske forvaltning, til genbrugsstationerne eller til butikken,
der har solgt produktet.

Apparatet er designet, afprevet og produceret i
overensstemmelse med de falgende standarder:
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+ Sikkerhed: DS/EN/IEC 60335-1; DS/EN/IEC 60335-2-6,
DS/EN/IEC 60335-2-31, DS/EN/IEC 62233.

+ Ydeevne: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Forslag til korrekt anvendelse med reduceret miljgbelastning:
Teend for apparatet pa minimumhastighed, nér du starter
stegningen. Lad den veere teendt i nogle minutter, ogsa efter
at stegningen er feerdig. @g kun hastigheden, hvis der er store
reg- eller dampmaengder, og anvend kun booster-funktionen i
de tilfeelde, hvor det er strengt nadvendigt. Udskift
filteret/kulfiltrene, nar det er nadvendigt for at sikre, at
systemet, som reducerer lugt, altid er effektivt. Af hensyn til
fedtfilterets effektive funktion, skal det altid ggres rent, nar det
er ngdvendigt. Anvend den maksimalt tilladte rordiameter, der
er anfert i manualen, for at optimere effektiviteten og minimere
stgjen fra regkanalen.

2. Brug
Kogegrej til tilberedningen

Brug kun gryder, der er market med symbolet .

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, ber du
aldrig bruge:

+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad.

+ Udstyr i metal med emaljeret bund.

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

+ Anbring aldrig varme gryder eller pander pa pladens

kontrolpanel.

Ikke alt  madlavningsudstyr er effektivt  med
induktionsplader, da bunden kun delvist bestar af
ferromagnetisk materiale!! Nar du keber

madlavningsudstyr, skal du kontrollere
+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale.
Hvis dette ikke er tilfeeldet, vil varmeoverforslen veere
mindre  effektiv  og mindre  ensartet. Og
vil - veere

madlavningsudstyrets  overfladetemperaturer
uegnede til madlavning

NEJ!

+ at bunden ikke indeholder aluminium. Madlavningsudstyret
bliver ikke varmt, og kan ikke genkendes af
induktionspladerne



NEJ!

+  atbunden erflad og ikke er ru.
Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad,
reducerer kontaktoverfladen mellem induktionspladen og
madlavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

( N, ey
~ &
JA!
Vigtigt: Placér aldrig varme gryder og pander pa

kontrolpanelet pa kogepladen.

Kogegrej, du allerede har

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved
hjeelp af en enkel magnet. Hvis magneten ikke tiltraekkes, er
grydeme ikke egnet til madlavning med induktion.
Anvisningemne beskrevet herover geelder ogsé for det
madlavningsudstyr, du allerede har i dit kakken.

Anbefalet diameter pa kogegrejets bund

OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige sterrelse, tender
kogepladerne ikke.

De den illustrerede del af denne brugsanvisning for
oplysninger om den mindste diameter til hver kogezone.

Energibesparelse

For at opna de bedste resultater tilrades det at:

- Bruge pander og gryder med en bunddiameter, der svarer til
kogezonens storrelse.

- Udelukkende anvende pander og gryder med flad bund.

- Leegge lag pa gryden under stegningen, hvis det er muligt

- Koge grontsager, kartofler osv. med en lille maengde vand
for at reducere kogetiden.

- Bruge trykkoger, der reducerer bade energiforbruget og
tilberedningstiden yderligere

- Anbringe gryden midt pa den pageeldende kogezone tegnet
pa kogepladen.

Brug af kogeplade
Stegning pa induktionsplader baserer sig pa det fysiske

feenomen kaldt magnetisk induktion. Den grundleeggende
systemegenskab bestar i, at energien overfgres direkte fra
varmegeneratoren til gryden.

Fordele:

Ved sammenligning med elektriske kogeplader, er en
induktionsplade:

- Mere sikker: Lavere temperaturer pa glasoverfladen.

- Hurtigere: Fgdevarerne opvarmes pa mindre tid.

- Mere preecis: Pladen reagerer gjeblikkeligt pa din styring

- Mere effektiv: 90% af den opsugede energi forvandles til
varme. Desuden, efter at have fiernet gryden fra pladen,
afbrydes varmeoverferslen omgaende, og det medvirker til at
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undga unyttige varmeafledninger

Brug af sugeapparat

Udsugningssystemet kan enten bruges som
udsugningsudgave, med udvendig udledning, eller med
filtreringsfunktion med indvendig recirkulation.

Se websiderne www.elica.com og www.shop.elica.com for at
se hele udvalget og de forskellige installationer med hhv.
udsugning eller recirkulation.

@ Udsugningsudgave

Dampene udledes udvendigt ved brug af en serie
rgrforbindelser (ikke medfalgende, kabes separat), der
fastgeres pa den medfglgende koblingsflange.
Udtgmningsrerets diameter skal svare til forbindelsesringens
diameter:

- Med rektanguleer udgang 222 x 89 mm

- med rund udgang @ 150 mm (*)

Der er yderligere oplysninger at finde pa siden der omhandler
udsugningsudgavens tilbehar, i den illustrerede del indeholdt i
manualen. Produktet forbindes til rer og udtemningshuller pa
vaeggen med en diameter, der svarer til luftudgangen
(koblingsflange).
Brug af rer og udtemningshuller p& vaeggen med en mindre
diameter, medferer en nedseettelse af udsugningsydelserne
og en drastisk stgjforhgjelse.
Af denne grund patages der intet ansvar i denne forbindelse.
Brug sa kort en kanal som muligt.
Anvend en kanal med det mindst tilladelige antal
bajninger (bgjningens maksimale vinkel: 90°).
Undga vigtige eendringer pa kanalens snit

Filtrerende udgave

Den udsugede luft filtreres ved hjeelp af fedt- og lugffiltre, far
den sendes tilbage til i rummet. Produktet er udstyret med et
st lugtfiltre. Se siden med tilbeher og sugesystemer med
recirkulation i installationsvejledningen for flere oplysninger.
Bemaerk: Hvis luften udledes inde i kekkenelementet, skal
man sgrge for en minimum luftpassage i soklens panel pa
ca. 120cm?,



3. Funktion

Kontrolpanel

Berarlngsknapper (TOUCH) / display

ON/OFF-knap til kogeplade/sugesystem

Valg af kogezone / visning af kogezone
@gning/seenkning af effektniveauet for kogepladen
0g udsugningen

Visning af effektniveauet for
udsugning

Aktivering af timer "STAND ALONE"

kogeplade og

Display: Timeren “STAND ALONE” / Timer
kogezone.
@gning/seenkning  af tidsindstilling for “STAND

ALONE- / kogezonetimer

Aktivering af timer for kogezone

Indikator for timer for aktive kogezone (Timer Zone)
Aktivering af automatisk opvarmning (Automatic
Heat Up).
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Aktivering af Temperature
(Temperaturkontrol) (varmefunktion)
Pause

Key Lock (Tastblokering)

Manager

. Indikator for aktiv udsugning

Aktivering af indikator for filtermaetning
Valg/aktivering af sugesystem

Sugeapparatets display

Display for visning af maetningsgrad for aktivt kul-
Ikeramisk - Fedtfilter

Nulstil maetningsgrad for filtre

Aktivering af automatisk udsugningsfunktion



BRUG AF KOGEPLADE

Det skal du vide, for du starter:

Alle kogepladens funktioner er udteenkt med henblik pa at
overholde de strengeste sikkerhedsforskrifter.

Derfor:

* Visse funktioner aktiveres ikke, eller ogsa deaktiveres
de automatisk, safremt der ikke er nogen gryde pa
kogezonen, eller hvis den er placeret forkert.

+ | andre tilfeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle fa sekunder, hvis den valgte funktion
kraever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget (fx:
“Taend for kogepladen” uden “Valg kogezonen” og
“Driftstemperatur”, eller “Lock-funktionen” eller “Timer-
funktionen”).

Giv agt! | tilfeelde (f.eks.) af langvarig brug, er det muligt
at slukningen af kogezonen ikke sker gjeblikkeligt, da den er
under nedkeling; pa kogezonernes display vises symbolet H
for at angive denne nedkglingsfase.

Vent pa, at displayet slukkes, fer du naermer dig kogezonen.

Kogezonens display
| displayet for den pageeldende kogezone angives:

Kogezone teendt aJ
Effektniveau 1.9.P

Residual  Heat Indicator | }o
(Indikator for tilbagevaerende

varme)

Pot Detector (Grydedetektor) | =/
Bridge-funktion aktiv n
Funktionen Temperature | § ¢
Manager (Temperaturkontrol) |
er aktiv

Pausefunktion H
Funktionen Automatic Heat UP | 4

(Automatisk opvarmning)

Kogepladens specifikationer

@ Safe Activation (Sikker aktivering)

Produktet aktiveres kun hvis der er kogegrej pa kogezonerne:
Opvarmningsprocessen gar ikke i gang eller afbrydes, hvis
kogegrejet mangler eller flyttes.

@ Pot Detector (Grydedetektor)

Produktet detekterer automatisk tilstedeveerelse af gryder pa
kogezonerne.

@ Safety Shut Down (Sikkerhedsslukning)
Af sikkerhedsgrunde har hver kogezone en maksimal driftstid,
der er afhaengig af det indstillede effektniveau.

@ Residual Heat Indicator (Indikator for tilbagevaerende
varme)

Huvis en eller flere kogezoner slukkes, signaleres den
tilbageveerende varme med et seerligt visuelt signal pa
displayet af den tilsvarende zone, ved brug af symbolet H

Drift
Bemaerk: For at aktivere en hvilken som helst funktion, er det
forst ngdvendigt at aktivere den @nskede zone.

@ Tanding
%(stryg) let pa ON/OFF (1) kogeplade/emheette: symbolet

teender;
fortsaet med at trykke, hvorefter alle tilgeengelige funktioner
bliver synlige et kort gjeblik. Herefter er kun de vigtigste
aktive; de vil blive aktiverede og kan benyttes
efterfalgende under brugen af apparatet.

VIGTIGT:

Alle tilgaengelige funktioner vil vaere teendt med svagt
lysende indikator. Farven bliver ferst inten, nar
funktionen aktiveres.

Tryk igen pa (D for at slukke
Bemark: Denne funktion har forrang for alle andre.

@ Valg af kogezoner
Stryg (tryk) pa det omrade i Valg/Display (2), som svarer til
den gnskede kogezone.

@ Power Level (Effektniveau)

Pladen er udstyret med 9 effektniveauer

Stryg med fingrene langs Vaelgerlinjen (3):

mod hajre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.

Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display

]

@ Power Booster (Effektbooster)
Produktet er forsgnet med et supplerende effektniveau
)

(udover niveau J), der forbliver aktiv i 5 minutter, hvorefter
effekten vender tilbage til det forrige niveau.

Stryg med fingrene langs Vaelgerlinjen (3) (til efter niveau g),
og aktivér Power Booster (Effektbooster)



Effektbooster-niveauet angives i omradet
Valg/Display (2) med symbolet ” P

@ Key Lock (Tastblokering)

Tastblokeringen giver mulighed for at blokere pladens
indstillinger, for at forebygge utilsigtet manipulation og lade de
allerede indstillede funktioner vaere aktive.

Aktivering:
+ Tryk pa (10)

Gentag handlingen for at deaktivere.
Bemaerk: hvis der trykkes pa en af de andre funktioner, mens

tastblokeringen Key Lock er aktiv, sa blinker symbolet
for at angive, at funktionen er i brug og skal deaktiveres for
kogepladen kan betjenes.

@ Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning)
Funktionen Automatic Heat UP (Automatisk opvarmning) giver
mulighed for hurtigere at oparbejde den gnskede effekt; med
denne funktion har man den fordel, at tilberedningen er
hurtigere, men uden risiko for at braende maden, fordi
temperaturen ikke overskrider det indstillede niveau.

Denne funktion er disponibel for effektniveauerne 1 - 8.

Aktivering:

+ | den teendte kogezone t’g'kkes pa -' (7)

+ | displayet (2) vises en "r1", som blinker skiftevis med
effektniveauet, som er |ndst|IIet for kogezonen

Nar effektniveauet eges for kogezonen: Den automatiske
opvarmningsfunktion forbliver aktiv med den nye indstillede
temperatur.

Nar effektniveauet seenkes for kogezonen: Den
automatiske opvarmningsfunktion slukker.

Bemaerk: hvis en anden kogezone veelges samtidigt, sa

=

teender symbolet = (7) igen med intensiv styrke,
hvorefter det ogsa er muligt at aktivere funktionen for
denne zone. Funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den
allerede er aktivet, sddan som vist i displayet (2)

@ Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturkontrol (Opvarmningsfunktion))

Temperature Manager (Temperaturkontrol) er en
kontrolfunktion, der gar det muligt at bibeholde varmen pé en
konstant temperatur, med et styrkeniveau, der er optimeret
mellem; ideelt for at holde retterne, der allerede er tilberedt,
varme. FUnktionen Temperature Manager aktiveres ved

farste tryk pa tasten

| displayet (2) for kogenzonen, hvor temperaturkontrollen er

aktiv, vises symbolet Af
Bemaerk: hvis en anden kogezone veelges samtidigt, sa

teender symbolet @ == (8) igen med intensiv styrke, hvorefter
det ogsa er muligt at aktivere funktionen for denne zone.
Funktionen forbliver aktiv i den zone, hvor den allerede er
aktivet, sddan som vist i displayet (2)

* Tryk igen pa aE (8) for at deaktivere og slukke, indtil
1

niveauet som vises i Display (2) er pa “f

Bemerk: hvis Temperaturkontrollen (varmefunktion) er i
funktion pa flere kogezoner, vaelges farst den @nskede zone
forsti Valg (2);

funktionen kan ogsa deaktiveres med Valgerlinjen (3), ved at

bringe Effektniveauet til “4’".

@ Pause

Funktionen Pause stiller enhver aktiv funktion pa kogepladen i
bero, og nulstiller tilberedningseffekten.

Aktivering:

* Tryk pa I I 9)
" blinker i displayet (2)
Inaktivering af funktionen:

* Tryk pa ¥ ¥(9) (3) teender
+ Trykistryg pa Valgerlinjen (3) for at deaktivere
funktionen

Bemark: deaktiveringen genopretter tilstanden for
kogepladen, som var aktiv far pausen. Kogepladen fortseetter
med de indstillinger, som er valgt forinden.

Bemaerk: hvis Pausefunktionen ikke deaktiveres efter 10
minutter, slukker kogepladen automatisk.

Bemaerk: Pausefunktionen har ingen effekt pa
udsugningsfunktionen

@ Timeren “STAND ALONE” (INGEN VALGT)
Timerfunktionen er en nedteelling uafhaengig af kogezonerne
(og af udsugningszonen).

Timeren aktiveres ved at trykke pa Zone/Display (4)

Brug symbolerne = +(5) til at indstille tiden for
funktionen Timer,som benyttes i Zone/Display (4)



Bemark: Vent 10 sekunder, for der trykkes pa andre
kommandoer, og nedteellingen er begyndt.

Timerens format er .00

-, for timeme

- 317 for minutterne
Bemaerk; timeren kan maks. indstilles til 1t og 59min

| Zone/Display (4) vises den resterende tid;
nar nedteellingen er afsluttet, udsendes et lydsignal

Bemark: Nar der resterer mindre end 10 minutter af
nedteellingen, sa skifter displayet til dette format

- 0. minutter

- 310 sekunder
med et fast lyspunkt

Sadan slukkes timeren:

+ Veelg Zone/Display (4)

+ Indstil varigheden for Timer til 000, ved hjeelp af
- +0

@ Timer kogezone
Funktionen Timer kogezone er en nedteellingsfunktion, som

kan indstilles, ogsa samtidigt, for hver kogezone
Ved endt nedteelling slukker den valgte kogezone automatisk,
og brugeren advares ved hjeelp af et lydsignal.

Aktivering af funktionen Timer kogezone

« Stryg (trygé omradet Valg/Display (2) (effektniveau = 0)

+ Tryk pa (6) for den pageeldende kogezone
* Brug symbolerne == + (5) til at indstille tiden for
funktionen Timer,som benyttes i Zone/Display (4);

under indstillingen blinker symbolet (6)

Bemark: Vent 10 sekunder for der trykkes pa andre
kommandoer og timeren for kogezonen er aktiveret.

Bemaerk: Ved at trykke leenge pa G (6) , nulstilles timeren
for kogezonen

Hvis @nsket, kan proceduren gentages for flere
kogezoner.

Bemark: der kan indstilles en forskellig timervaerdi for
hver kogezone. Pa displayet (4) vises nedteellingen for den
valgte kogezone pa det pageeldende tidspunkt, hvis ingen
zone er valgt, og man trykker pa displayet (4), sa vises
nedteellingen for timeren “STAND-ALONE” (INGEN
VALGT).

Nedtallingen vises i samme format som for timeren
“STAND-ALONE” (INGEN VALGT) (se afsnittet herover
om Timer “STAND ALONE (INGEN VALGT)

Nar nedteellingen er afsluttet, s& udsendes et lydsignal og
kogezonen slukker.

Sadan slukkes timeren:

+ Veelg kogezonen (2)
+ Indstil varigheden for Timer ti1300, ved hjeelp af
- +0

@ Power Limitation

Power Limitation funktionen ger det muligt, at indstille
produktets funktion, s& den maksimale absorbering
begreenses og sa absorberingskraften pa alle de aktiverede
kogezoner reguleres saledes, at den samlede absorbering pa
kogepladen ikke overskrider det maksimalt indstillede
absorberingsniveau.

Bemaerk: justeringen skal gennemfares med slukket plade,

uden at trykke pa tasten ON/OFF (1), nar kogepladen
forbindes til el-nettet, eller ved genforbindelse af selve el-
nettet inden for de naeste 2 minutter.

For at indstille Power Limitation funktionen:

-trykpé(A)

(som kun blinker i de farste 2 minutter efter at produktet er
teendt)

- bliv ved med at trykke pé( A ) mens du trykker pa alle
kogezonernes omrader for Valg/Display (2) én ad gangen og
mod uret fra den forreste zone i hgjre side (FR)

RL-2 e | _2-RR
o1 e~
(] [
\ Ive I1° \
[ 1
] i
FL-2 “2-FR

- ved hvert tryk harer du et kort akustisk signal

- nar du har trykket pa alle Displayene (2), kan du slippe

tasten

nu:



- viser Displayet (2) for den bageste venstre zone (RL)
symbolerne “C” og “0” skiftevis. Dette betyder, at det er muligt
at foretage indstillingen: veelg Displayet (2-RL)

rul i Veelgerlinjen (3), indtil symbolerne “C” og “8” vises pa
Displayet, pa Displayet (2-FL) vises fglgende aktuelle
indstilling**

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** standardindstillingen er justeret pa 7,4 KW

For at @ndre indstillingen af Power Limitation

- tryk pa Displayet (2) for den forreste venstre zone (FL)
- rul derefter pa Veelgerlinjen (3) for at indstille den nye
justering

- for at gemme indstillingen, trykkes der pa tasten (D
ON/OFF (1), i 2 sekunder. Du vil hare et langt akustisk signal,
som bekraefter indstillingen

@ Bridge Zones
Kogezonerne er, takket vaere Bridge-funktionen, i stand til at

arbejde i kombineret made, for at danne en eneste zone med
samme styrkeniveau. Denne funktion muligger en jeevn
stegning, selv med pander og gryder af store mal.

Det er muligt at anvende den frontale kogezone “Master”
sammen med den bagved - den “Sekundare”

(for at kontrollere pa hvilke zoner denne funktion er
tilgeengelig, sla op i den illustrerede del i denne manual).

For at aktivere Bridge-funktionen:
Valg de to anskede kogezoner samtidigt

- pa Displayet (2) i kogezonen “Sekundere” vises
symbolet ¢ "

- vha. Valgerlinjen (3) kan du nu indstille Driftsniveauet
(Effekt), som vil blive vist pa Displayet (2) i kogezonen
“Master”

- det er nok, at gentage aktiveringsproceduren, for at sla
Funktionen Bridge fra

Bemark: Timeren kogezone, som blev aktiveret under
Bridge-funktionen, ger at begge kogezoner slukker
automatisk, fordi de betragtes som kun ét kombineret omrade.

BRUG AF SUGEAPPARATET

@ Tanding
%(stryg) let pa ON/OFF (1) kogeplade/emheette: symbolet

teender;
fortsaet med at trykke, hvorefter alle tilgeengelige funktioner
bliver synlige et kort gjeblik. Herefter er kun de vigtigste
aktive; de vil blive aktiverede og kan benyttes
efterfalgende under brugen af apparatet.
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VIGTIGT:

Alle tilgaengelige funktioner vil vaere teendt med svagt
lysende indikator. Farven bliver ferst inten, nar
funktionen aktiveres.

Tryk igen pa (D for at slukke
Bemark: Denne funktion har forrang for alle andre.

@ Tnding af sugesystemet: Aben Flappen ror Omradet
for valg (12) for at aktivere sugesystemet.

Bemark: Udsugningszonen er udstyret med en mekanisk
roterende FLAPPEN. Det er ngdvendigt at &bne FLAPPEN,
inden kappen taendes og udsugningssystemet aktiveres.
Emhaetten er forsynet med en sensor, som automatisk slukker
motoren, nar udsugningen er aktiveret, hvis FLAPPEN er helt
lukket. Udsugningen starter forst igen, nar FLAPPEN
genabnes.

@ Udsugningshastighed (effekt):

Udsugningen er udstyret med 3 hastighedsniveauer (effekt).
Stryg med fingrene langs Vaelgerlinjen (3):

mod hajre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effektniveauet.

Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display

(12)

@ Power Booster

Produktet er udstyret med to ekstra effektniveauer (ud over

niveau tre)

— Power Booster (Effektbooster) 1: tidsbegraenset til 15
min.

— Power Booster (Effektbooster) 2: tidsbegraenset til 5
min.

hvorefter effekten skifter til den niveau, som var indstillet

forinden.

Stryg med fingrene langs Vaelgerlinjen (3) (til efter niveau 3),
og aktivér Power Booster (Effektbooster) 1

Power Booster-niveauet 1 er angivet i omradet Valg/Display
(12) ved at tallet “4” blinker

Stryg med fingrene langs Vaelgerlinjen (3) (til efter niveau 3),
og aktivér Power Booster (Effektbooster) 2

Power Booster-niveauet 2 er angivet i omradet Valg/Display
(12) ved at symbolet " blinker

@ Automatisk drift

Emhaetten teender med den bedst egnede hastighed, og
tilrette udsugningskapaciteten til den maksimale stegeniveau,
i brug pa kogezonerne.

Nar kogezonerne slukkes, s tilpasser emhaetten
udsugningshastigheden og seenker den gradvist, sa damp- og
lugtrester suges ud.

For at aktivere denne funktion:
Tryk pa ( A ) (14)



Gentag handlingen for at deaktivere.

Bemark: hvis man under aktiv automatisk drift vaelger
hastigheden fra 1 til 3 i Vaelgerlinjen (3), sa afbrydes den
automatiske funktion,

hvis man i stedet veelger Power Boster (Effektbooster)
genoptages den automatiske funktion, indtil nedteellingen er

afsluttet. | dette tidsrum blinker symbolet “ A )

Bemaerk: hvis pladen slukkes med automatisk funktion
aktiv, slukker udsugningen automatisk og gradvist.

@ Indikator for filtermatning
Emhaetten signalerer nar det er nadvendigt at udfere filtrenes
vedligeholdelse:

Kul-/keramiske lugtfiltre
“FILTER"(13) tender

Fedffilter
“FILTER"(13) blinker

Bemark: Denne funktion er som standard deaktiveret (se
afsnittet "Aktivering af indikator for filtermaetning")

@ Nulstilling af filtermatning
Nar vedligeholdelsen af filtrene (fedt ogleller kul’keramisk) er

afsluttet trykkes laenge pa “FILTER” (13);
“FILTER"(13) slukker og genstarter indikatortaellingen.

@ Aktivering af indikator for filtermatning
Denne indikator er seedvanligvis deaktiveret.
For at aktivere den, felg de nedenstéende anvisninger:

- teend for udsugningen ved hjeelp af ;

- med slukket udsugningsmotor og kogeplader trykkes pa
Valgerzone (12)

- tryk lzenge pa “HOOD” (11) indtil Displayet (12) viser
bogstaverne “F” - “G” , som blinker skiftevis

F = Kul-/keramisk lugffilter
G = Fediffilter

Kul-/keramiske lugtfiltre

—  Tryk pa Display (12) nar bogstavet “F” vises

— Tryk pa “FILTER” (13) — lampen blinker

—  Tryk igen lenge pa ‘HOOD” (11) for at bekraefte
aktivering af indikatoren for kul-/keramiske lugtfiltre

Fedffilter

—  Tryk pa Display (12) nar bogstavet “G” vises

—  Tryk pa “FILTER” (13) — lampen lyser fast

—  Tryk igen lenge pa ‘HOOD” (11) for at bekraefte
aktiveringen af indikatoren for filtermatningsgraden
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Effekttabel

Effektniveau

Tilberedningstype

Anvendelse af niveauet
(Angivelsen supplerer dine egne erfaringer og
tilberedningsvaner)

Ideel til at bringe fadevarens temperatur hurtigt op, il

Boost Hurtig opvarmning kogepunktet hvis det er vand, eller hurtig opvarmning af
fedtstoffer til tilberedningen
Maks. effekt
Ideel il at brune kad, igangseette en tilberedning,
89 Stege - Koge friturestege frysevarer, hurtig opvarmning
: _ B i Ideel til at stege, vedligeholde kogning, tilberede og
78 Brune - stege —koge - grille | iye i kort tid, 5-10 minutter).
Hoj effekt : ;
Brune - tilberede — stuvning - Ideale per solffrllggere, mantgnere bolliture Iegglere,l
6-7 : cuocere e grigliare (per media durata, 10-20 minuti),
stege - grille ; !
preriscaldare accessori
. B _— i Ideel til stuvning, vedligeholde kogning pa lavt niveau,
4-5 Tilberede St:\lllgmg stege tilberede (i leengere tid). Indkogning af pasta, risotto,
g sauce o.l.
Tilberede — svad koaning - Ideel il tilberedning af leengere varighed (ris, saucer,
Mellemhg;j 3-4 indko n?n gning grydestege, fisk), nar tilberedningen foregar i vaeske (fx
effekt gning vand, vin, suppe, malk), indkogning af pasta
Ideel til leengerevarende tilberedning (maengde mindre
Tilberede - svag kogning - end en liter: ris, saucer, grydestege, fisk), nar
2-3 . ” : . . .
indkogning tilberedningen foregar i vaeske (fx vand, vin, suppe,
meelk)
1.2 Smelte — optg — holde varme - Ideel til at smelte smer, forsigtig smeltning af chokolade,
indkogning optening af sméa fedevarer
Lav effekt Ideel til at holde madvarer varme i sma portioner lige
Smelte — optg - holde varme - ) ; .
1 ) . efter tilberedningen eller holde serveringsklare retter
indkogning - X X
varme samt til indkogning af risotto
OFF Effekt nul Afstningsfiade Kogepladen er i stand-by eller slukket (mulighed for

restvarme efter tilberedning, som signaleres med H-L-0)
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4. Vedligeholdelse

Pas pa! For der udferes nogen form for rengering eller
vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne er
slukkede, og at varmeadvarselslampen ikke l@ngere er
synlig.

Vedligeholdelse af kogeplan

Rengering

Kogepladen skal renggres efter hver anvendelse.

Vigtigt: Brug ikke slibende svampe eller staluldssvampe. De
kan @deleegge glasset. Brug ikke eetsende kemiske
rengeringsmidler, som fx ovnrens eller pletfiernere. Lad
kogepladen afkgle efter hver brug, og ger den rent for at
fieme fastbreendte rester og pletter. Brug en bled klud,
kokkenrulle eller specifikke produkter til rengering af
induktionsplader (fglg producentens anvisninger).

DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Vigtigt: Ved spild, eller hvis en starre maengde vaeske koger
over, sa kan aftapningsventilen placeret for neden pa
apparatet bruges til at fierne alle rester og sikre maksimal
hygiejnesikkerhed. Fig. 16

Vedligeholdelse af sugeapparat
Rengering

Til rengeringen anvend UDELUKKENDE en fugtig klud med
flydende neutrale rengeringsmidler. UNDGA BRUG AF

REDSKABER ELLER INSTRUMENTER TIL
RENGORINGEN!

Undga brug af produkter, der indeholder slibemidler.

UNDGA BRUG AF SPRIT!

Rengering af metalgrillen:
Risten skal vaskes i handen med varmt vand og neutralt
vaskemiddel og tarres grundigt for at undga rust.

Fedstfilter

Tilbageholder fedtpartiklerne, der stammer fra
stegningen.

Filteret skal rengeres en gang om maneden (eller nar
signaleringssystemet for filtermaetning angiver behovet), ved
brug af milde vaskemidler, manuelt eller i opvaskemaskine
ved lav temperatur og med kort opvaskecyklus.

Ved vask i opvaskemaskine, risikerer fedtfilteret at blive
misfarvet, men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets
filtrerende egenskaber.

Fig.15.1.2-15.2.3
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Filter Med Aktivt Kul - Keramik

(Udelukkende til filtrerende udgave)

Opfanger lugt fra madlavning

Produktet er udstyret med et saet lugffiltre. Efter kortere eller
leengere tids brug afhaengigt af den type mad, der tilberedes,
og hyppigheden af rengering af fedffilteret, er det nedvendigt
at udskifte lugtfilteret. Luftfiltrene kan regenereres termisk
hver 2-3 maneder i en foropvarmet ovn ved 200 °C i 45
minutter.  Korrekt regenerering  sikker en konstant
filtreringseffektivitet i 5 ar.

Advarsel! Anbring ikke filtre pa bunden af ovnen, men
anbring dem i en gryde og anbring dem i en mellemhgjde.

Fig. 15.2.1



Fejlfinding

FEJLKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER UDBEDRING AF FEJL
Kontrolpanelet slukker ved for haie De elektroniske deles Vent til kogepladen er
E2 P t ) indvendige temperatur er kolet af, far den bruges
emperaturer ; .
for hgj igen
Tab af magnetiske .
E3 Uegnet beholder agenskaber Fjern gryden
Der kommer ikke strom til
_— modulet;
Kommunikationsproblemer mellem . Frakobl kogepladen fra
Strgmforsyningskablet er .
E5 brugerens greenseflade og ikke tilsluttet riatiat. eller strgmforsyningen og
induktionsmodulet Jetrighgt, kontrollér forbindelsen
o0gsa er kablet
defekt
Til alle de andre
fejlsignaleringer Kontakt teknisk service og meddel fejlkoden
(E..U..C..)
Serviceafdeling

For du kontakter serviceafdelingen.

1. Kontrollér, om det er muligt at lgse problemet péa egen hand, ifglge oplysningerne under “Fejlfinding”.

2. Sluk apparatet og teend det igen for at se, om fejlen er rettet.

Hvis problemet efter de ovenfor anfert eftersyn vedvarer, skal du kontakte din na@rmeste serviceafdeling.
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Doktadnie stosowa¢ si¢ do wskazéwek zawartych w
niniejszej instrukcji. Producent nie ponosi Zadnej
odpowiedzialnosci  za  jakiekolwiek  nieprawidtowosci,
uszkodzenia lub pozary spowodowane przez urzadzenie i
wynikajace z nieprzestrzegania zalecen zawartych w
niniejszej instrukcji. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie
do uzytku domowego, do przyrzadzania positkow i
odprowadzania produkowanych przy tym oparéw. Zabrania

sie kazdego innego zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen). Producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci  za nieprawidtowe  korzystanie lub

nieprawidtowe ustawienie elementow sterowniczych.
Urzadzenie moze sie rézni¢ od modelu wskazanego na
rysunkach znajdujacych sie w niniejszej dokumentacii.
Mimo to, instrukcje obstugi, konserwacji oraz montazu
pozostaja te same.

Uwaznie przeczytaé instrukcje: znajdujg sie w nich
wazne informacje na temat montazu, uzytkowania oraz
bezpieczenstwa.

Nie wykonywa¢ zadnych przerébek elektrycznych
urzadzenia.

Przed rozpoczeciem montazu urzadzenia sprawdzic, czy
zadne komponenty nie sg uszkodzone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Przed przystapieniem do montazu sprawdzié, czy
urzadzenie nie zostato naruszone. W przeciwnym
wypadku, nalezy przerwa¢ montaz i skontaktowac sie ze
sprzedawca.

NB.: elementy oznaczone symbolem ,(*)" sg dodatkowymi
akcesoriami dostarczonymi tylko z niektérymi modelami lub
oddzielnymi elementami, ktére mozna zakupic.

© 1. Ostrzezenie

Uwaga! Nalezy postepowaé zgodnie 2z ponizszymi
instrukcjami: e Przed przystapieniem do jakiejkolwiek
czynno$ci montazowej, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci
elektrycznej. o Montazu lub konserwacji moze dokonywaé
wytacznie wykwalifikowany technik, zgodnie ze wskazéwkami
producenta i  wediug  obowigzujacych  przepiséw
bezpieczehstwa. Nie naprawia¢ i nie wymienia¢ zadnych
cze$ci urzadzenia, jezeli nie zostato to jasno wskazane w
instrukcji obstugi. @ Zgodnie z prawem uziemienie urzadzenia
jest obowigzkowe. @ Kabel zasilajacy musi by¢ dostatecznie
diugi, aby umozliwi¢ podtaczenie urzadzenia zabudowanego
w szafce do sieci elekirycznej. e W celu zapewnienia
zgodnosci  instalacji z  obowigzujacymi  przepisami
bezpieczenstwa nalezy zastosowat wyltacznik
wielobiegunowy zgodny z obowigzujgcymi normami, ktéry
zagwarantuje catkowite odtgczenie od sieci w warunkach
kategorii przepieciowej Ill, zgodnie z zasadami instalacji. ®
Nie stosowa¢ rozgateznikdw i przedluzaczy. e Po
zakonczeniu montazu, uzytkownik nie moze mie¢ dostepu do
elementéw elektrycznych. e Caly sprzet i jego dostepne
cze$ci podczas uzytkowania osiggaja wysokie temperatury.
Nalezy uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementéw grzejnych. e

O]
O]

O]
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Nalezy uwaza¢, aby dzieci nie bawily si¢ urzadzeniem;
trzyma¢ je z dala od urzadzenia i pod nadzorem, poniewaz
podczas uzytkowania dostepne czesci moga osigga¢ bardzo
wysokie temperatury. e Posiadacze rozrusznikéw serca i
aktywnych implantow, przed uzyciem ptyty indukcyjnej, muszq,
sprawdzi¢, czy ich rozrusznik jest kompatybilny z
urzadzeniem. e W trakcie i po uzyciu nie mozna dotykat
elementéw grzejnych urzadzenia. e Unika¢ kontaktu ze
szmatkami lub innymi tatwopalnymi materiatami, dopdki
wszystkie elementy urzadzenia nie osiagng wystarczajaco
niskiej temperatury, zagrozenie pozarem. e Nie umieszcza¢
materiatéw fatwopalnych na urzadzeniu lub w jego poblizu. e
Rozgrzany tluszcz i olej moze ulec zapaleniu. Nadzorowac
gotowanie produktow zawierajacych duzg ilo$¢ tluszczu i
oleju. e Jezeli powierzchnia jest peknigta, wylaczy¢
urzadzenie, aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem
elektrycznym. e Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uruchamiania za pomocg zewnetrznego regulatora
czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania. e
Niekontrolowane przyrzadzanie potraw na plycie kuchennej
przy uzyciu ttuszczu lub oleju moze by¢ niebezpieczne i
doprowadzi¢ do pozaru. e Proces gotowania powinien by¢
nadzorowany. Krotkie gotowanie powinno by¢ ciggle
nadzorowane. ® NIGDY nie probowa¢ gasi¢ ptomienia woda.
Przeciwnie, wytaczy¢ urzadzenie i zgasi¢ ogien pokrywka lub
kocem gasniczym. Niebezpieczenstwo pozaru: nie ktas¢
przedmiotéw na powierzchniach grzewczych. @ Nie uzywac
parowych urzadzen czyszczacych, ryzyko porazenia. e Nie
ktas¢ metalowych przedmiotdw takich, jak noze, widelce, tyzki
i pokrywki na powierzchniach piyty kuchennej, poniewaz
moga sie nagrza¢. e Przed podigczeniem urzadzenia do sieci
elektrycznej: sprawdzi¢ tabliczke znamionowg (umieszczong
na dolnej czesci urzadzenia), aby upewnic sig, ze napiecie i
moc sg zgodne z wartoSciami sieci oraz, ze gniazdko jest
odpowiednie. W razie watpliwosci skontaktowaé sig z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Wazne: e Po uzyciu nalezy wytaczy¢ plyte kuchenng przy
pomocy urzadzenia sterowniczego; nie polega¢ wytacznie na
detektorze garnkéw. e Unika¢ wycieku cieczy; w celu
zagotowania lub podgrzania ptyndw zmniejszy¢ doptyw ciepta.
o Nie pozostawia¢ wigczonych elementéw grzejnych, gdy na
plycie znajdujq sig puste garnki lub patelnie lub, gdy piyta jest
pusta. ® Po zakoficzeniu gotowania, wylaczy¢ dang strefe
grzewcza. @ Do gotowania nie uzywac folii aluminiowej i nigdy
nie stawia¢ na plycie produktow znajdujgcych sie¢ w
aluminiowych opakowaniach. Aluminium ulega stopieniu i
powoduje nieodwracalne uszkodzenie urzadzenia. e Nigdy
nie podgrzewa¢ puszek i blaszanych pojemnikéw z
zywnoscig, nalezy je wcze$niej otworzyé: moglyby
wybuchng¢!  To ostrzezenie odnosi sie do wszystkich
rodzajéw ptyt kuchennych. @ Stosowanie duzej mocy, jak na
przyktad funkcji Booster nie nadaje sie do podgrzewania
niektorych ptynéw takich, jak na przykiad olej do smazenia.
Nadmierne cieplo moze by¢ niebezpieczne. W takich
przypadkach zaleca sie uzycie nizszej mocy. e Naczynia



powinny by¢ umieszczone bezposrednio na ptycie kuchennej i
muszg by¢ wysrodkowane. Pod zadnym pozorem nie wktada¢
zadnych przedmiotow pomiedzy garnek a ptyte kuchenna. e
W przypadku  wysokiej  temperatury,  urzadzenie
automatycznie zmniejsza poziom mocy stref grzewczych. e
Przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci zwigzanej z
czyszczeniem lub konserwacija nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
sieci elektrycznej wyjmujac wtyczke lub roziaczajac gtowny
wylacznik w mieszkaniu. @ Podczas wszystkich czynnosci
instalacyjnych i konserwacyjnych uzywaé rekawic roboczych.
o Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnoSciach
fizycznych, sensorycznych i psychicznych, osoby nie
posiadajace doswiadczenia, lub wystarczajacej wiedzy pod
warunkiem, ze bedg one nadzorowane lub zostang
przeszkolone w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zwigzanego z nim niebezpieczefistwa. ® Nalezy
pilnowa¢ dzieci, aby nie bawily sie urzadzeniem. e
Czyszczenia i konserwacji nie moga wykonywac dzieci bez
nadzoru. e Pomieszczenie musi posiada¢ wystarczajacq
wentylacje w przypadku uzywania urzadzenia jednocze$nie z
innymi  urzadzeniami spalajagcymi gaz lub inne paliwa. e
Urzadzenie nalezy czesto czysci¢, zaréwno wewnatrz, jak i na
zewnatrz (CO NAJMNIEJ RAZ W MIESIACU), niemniej
jednak zawsze stosowac sig do zalecen zawartych w instrukcji
konserwacji. e Nieprzestrzeganie zalecen w zakresie
czyszczenia urzadzenia oraz wymiany i czyszczenia filtrow
pocigga za sobg ryzyko pozaru. e Surowo zabrania sie
flambirowania. e Stosowanie wolnego ognia jest szkodliwe
dla filtrdw i moze byC przyczyng pozaru, dlatego tez jest
surowo zabronione. @ Smazenie musi odbywac si¢ pod statg
kontrolg, aby nie dopusci¢ do zapalenia si¢ przegrzanego
oleju. e Uwagal: Podczas funkcjonowania piyty kuchennej
dostepne czesci urzadzenia moga osiggaé  wysokie
temperatury. @ Uwaga! Nie podiacza¢ urzadzenia do sieci
elektrycznej, dopoki nie zostanie zakofczony jego montaz. e
W odniesieniu do zasad technicznych i przepisow
bezpieczenstwa dotyczacych odprowadzania spalin, nalezy
stosowac sie $ciSle do rozporzadzen wiasciwych organdw
lokalnych. @ Wyciagane powietrze nie moze by¢ kierowane do
kanalu  stosowanego  do  odprowadzania  spalin
produkowanych przez urzadzenia spalajace gaz lub inne
paliwa. e Nigdy nie uzywaC urzadzenia bez prawidlowo
zamontowanej kratki! @ Do montazu uzywa¢ wytacznie $rub
mocujacych dostarczonych wraz z urzadzeniem; jezeli nie
zostaty dostarczone, zakupi¢ $ruby wiasciwego rodzaju. Uzy¢
Srub o odpowiedniej dtugosci, wskazanych w Instrukcji
montazu. e Kiedy omawiane urzadzenie oraz inne urzadzenia
zasilane energig inng niz elektryczna pracujg jednocze$nie,
podcinienie w pomieszczeniu nie moze przekracza¢ 4 Pa (4
x 10-5 bar). e Bardzo wazne jest zachowanie niniejszej
instrukcji, tak aby méc z niej w kazdej chwili skorzystac. W
przypadku sprzedazy, przekazania lub przeniesienia, upewni¢
sie, ze instrukcja bedzie towarzyszy¢ produktowi. e Okapy
nadkuchenne i inne pochtaniacze oparéw kuchennych moga
mie¢ szkodliwy wplyw na bezpieczne dziatanie urzadzen
spalajacych gaz lub inne paliwa (tacznie z tymi, ktdre znajdujg
sie w innych pomieszczeniach) ze wzgledu na powstawanie

165

wstecznego przeplywu gazéw spalinowych. Gazy te mogq
spowodowac potencjalne ryzyko zatrucia tlenkiem wegla. Po
zainstalowaniu  okapu  nadkuchennego lub  innego
pochtaniacza oparéw kuchennych nalezy wykona¢ kontrole
funkcjonowania  urzadzen  spalajagcych  gaz, przez
wykwalifikowang osobe, aby zapobiec powstaniu wstecznego
przeptywu gazéw spalinowych.

& Podtaczenie elektryczne

Rys.7-71-72-73

o Odiaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. o Instalacji musi
dokonywa¢ wykwalifikowany personel znajacy obowigzujace
przepisy dotyczace instalacji i bezpieczenstwa. e Producent
nie ponosi odpowiedzialno$ci za osoby, zwierzeta lub rzeczy
w przypadku niezastosowania sie do wytycznych zawartych w
niniejszym rozdziale. e Kabel zasilajacy musi by¢
wystarczajaco diugi, aby umozliwi¢ wyjecie piyty kuchennej z
blatu roboczego. e UpewniC sie, ze napigcie na tabliczce
znamionowej znajdujacej si¢ na spodzie urzadzenia
odpowiada napieciu pomieszczenia, w ktorym zostanie ono
zainstalowane. o Nie uzywa¢ przediuzaczy. e Przewdd
elektryczny uziemienia musi by¢ o 2 cm diuzszy od innych
przewodéw. e W przypadku, gdy urzadzenie nie posiada
kabla zasilajacego, nalezy uzy¢ kabla o minimalnym przekroju
2,5 mm2 dla mocy do 7200 W; w przypadku wyzszej wartosci
mocy przekroj kabla musi wynosi¢ 4 mm2. e W zadnym
punkcie przewod nie moze osiggnaC temperatury o 50 °C

wyzszej od temperatury otoczenia. e  Urzadzenie
przeznaczone jest do stalego podigczenia do sieci
elektrycznej.

e Uwaga! Przed ponownym podigczeniem obwodu do
zasilania sieciowego i sprawdzeniem prawidtowego dziatania,
nalezy zawsze sprawdzi¢, czy kabel sieciowy zostat
prawidlowo zamontowany. e Uwaga! Wymiana kabla
potaczeniowego musi by¢ wykonana przez autoryzowany
serwis techniczny lub osobe oo podobnych kwalifikacjach.
Zwrd¢ Uwage: produkt jest wyposazony w funkcje Power
Limitation, ktéra umozliwia ustawienie maksymalnego progu
poboru kw

Ustawienie musi nastapi¢ w momencie podiaczenia produktu
do sieci elektrycznej lub przy ponownym podtaczeniu sieci (w
ciggu 2 kolejnych minut). Dimensionérdet elektriske systems
beskyttelse i henhold til det valgte Power Limitation-niveau.
Informacje na temat sekwencji ustawienia funkcji Power
Limitation znajdujg sie w rozdziale Dziatanie.

Instalacja okapu

e Zarowno elektryczna jak i mechaniczna instalacja musi by¢
wykonywana przez wykwalifikowany personel.

Urzadzenie zostato przeznaczone do zabudowy w blacie
roboczym o grubosci 2-6 cm, w przypadku instalacji TOP; 2,5-
6 cm w przypadku instalacji FLUSH.

Minimalna odlegto$¢ pomigdzy ptyta kuchenng a $ciang musi
wynosi¢ przynajmniej 5 ¢cm z przodu, 4 c¢cm z boku i
przynajmniej 50 cm od gornych potek.



Zwro¢ Uwage = Wskazane odlegtosci sg przyktadowe:
podczas projektowania uwzgledni¢ zalecenia producenta
kuchni.

Instalacja okapu

Przed rozpoczeciem instalacji:

+  Po rozpakowaniu produktu sprawdzi¢, czy nie zostat
on uszkodzony w czasie transportu a w przypadku
probleméw, przed przystapieniem do instalacji,
skontaktowa¢ sie ze sprzedawca lub Dziatem Obstugi
Klienta.

+  Sprawdzi¢, czy wymiary zakupionego produktu sg
odpowiednie do wybranej strefy montazu.

+  Sprawdzi¢, czy wewnafrz opakowania nie umieszczono
(na czas transportu) dodatkowych elementéw (takich jak
worki ze $rubami, gwarancie itd.) i ewentualnie wyjac je i
przechowacé.

+  Upewni¢ si¢ rowniez, ze w poblizu miejsca instalacji
znajduje si¢ gniazdo elektryczne

Przystosowanle mebla do zabudowy:

Produktu nie wolno montowa¢ nad
chtodniczymi, zmywarkami do naczyn,
piekarnikami, pralkami i suszarkami.

Przed wiozeniem plyty kuchennej wykona¢ wszystkie
otwory w meblu i ostroznie wyja¢ trociny i widry pozostate
po cieciu.

- aby dokona¢ montazu w wersji filtracyjne, nalezy

wykonacé szczeline w cokle, do ktdrej zostanie wiozona

kratka dostepna na rynku

urzadzeniami
piecykami,

WAZNE: uzywaé jednoskladnikowego kitu uszczelniajacego
(S), odpornego na temperature do 250° przed
montazem, nalezy doktadnie wyczysci¢ powierzchnie do
klejenia usuwajac wszelkie substancje, ktére mogtyby
niekorzystnie wplyna¢ na sklejenie (np.: produkty
zapobiegajace przywieraniu, smar, olej, pyl, resztki
starego kleju itp.); nalezy rownomiernie rozprowadzi¢ klej
na catym obwodzie ramy; po przyklejeniu pozostawi¢ do
wyschniecia na okoto 24 godziny.

Uwaga! Niezainstalowanie $rub i elementéw mocujacych
zgodnie z niniejszymi instrukcjami moze doprowadzi¢ do
ryzyka natury elektrycznej.

NB.: dla zapewnienia prawidtowego montazu produktu zaleca
sie owiniecie przewodoéw rurowych tasma klejacg o
nastepujacej charakterystyce:

- folia elastyczna z migkkiego PVC, z klejem akrylanowym

- zgodna z norma DIN EN 60454

- opdzniajaca spalanie

- 0 $wietnej wytrzymato$ci na starzenie

- odporna na skoki temperatury

- mozliwa do uzycia w niskiej temperaturze

Urzadzenie jest przystosowane do uzytkowania w
potaczeniu z Zestawem czujnika Window (nie jest
dostarczony przez producenta).

Po zainstalowaniu ZESTAWU czujnika Window (tylko w
przypadku uzytkowania w_trybie ZASYSANIA), zasysanie
powietrza wytaczy si¢ za kazdym razem, gdy okno w

166

pomieszczeniu, w ktorym jest on zamontowany zostanie
zamknigte.

+ Podtaczenie elektryczne Zestawu do urzadzenia musi
byé wykonane przez wykwalifikowany personel
techniczny.

+ Zestaw musi posiada¢ oddzielny certyfikat zgodny z
normami  bezpieczenstwa odnoszacymi si¢ do
komponentu i jego zastosowania z urzadzeniem. Instalacji
nalezy dokona¢ zgodnie z obowigzujacymi zarzadzeniami
dotyczacymi instalacji domowych.

UWAGA:

+ okablowanie Zestawu, ktére nalezy podiaczy¢ do
urzadzenia musi stanowi¢ czes¢ certyfikowanego obwodu
o bardzo niskim napigciu (SELV).

+ Producent tego urzadzenia uchyla sie od wszelkiej
odpowiedzialnosci za ewentualne nieprawidiowosci,
uszkodzenia, pozary wynikajace z wad lub probleméw
zwigzanych z  blednym  funkcjonowaniem  lub
nieprawidtowg instalacja Zestawu.

Urzadzenie zostalo oznaczone zgodnie z Dyrektywa
Europejskg 2012/19/WC - UK SI 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). Dokonujac
prawidtowe] utylizacji produktu, uzytkownik przyczynia sig¢ do
zapobiegania potencjalnemu negatywnemu wplywowi na

Srodowisko naturalne i zdrowie. Symbol wmsm umieszczony
na produkcie lub na zataczonej dokumentacji oznacza, ze nie
powinien on by¢ traktowany jako odpad domowy, nalezy go
przekazat do odpowiedniego punktu zbiérki sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Nalezy si¢ go pozbyé¢
zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi utylizacji
odpadow. Aby uzyska¢ wigcej informacji na temat utylizacji,
zlomowania i recyklingu produktu, nalezy skontaktowac sig z
wiasciwym biurem lokalnym, centrum zbiérki odpadéw lub ze
sklepem, w ktérym zostat zakupiony.

Urzadzenie zostalo zaprojektowane, przetestowane i
wyprodukowane zgodnie z normami dotyczacymi:

+ Bezpieczenstwa: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6,
EN/IEC 60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Osiagow: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Porady dotyczace prawidiowego uzytkowania
ograniczajacego wpltyw na $rodowisko: Podczas rozpoczecia
gotowania wigczy¢ urzadzenie z minimalng predkoscia,
pozostawiajac je wiaczone réwniez na kilkka minut po
zakonczeniu gotowania. Zwiekszy¢ predkos¢ tylko w
przypadku duzej ilosci spalin i oparéw, uzywajac funkcji
booster wytacznie w ekstremalnych wypadkach. Aby utrzymac
skuteczno$¢ systemu redukcji nieprzyjemnych zapachéw,
wymienia¢, gdy jest to konieczne filtrly weglowy/e. Aby
zachowa¢ skuteczno$¢ filtra przeciwtiuszczowego, w razie
koniecznosci nalezy go wyczyscic. Aby zwiekszy¢
skuteczno$¢ i zredukowa¢ hatas, zastosowa¢ maksymalng



Srednice systemu odprowadzania wskazang w niniejszej
instrukcji.

2. Obstuga

Pojemniki do gotowania

Uiiwaé wylacznie garnkéw, ktére posiadajag symbol

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie

nalezy uzywac:

+ naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

+ naczynia o szorstkiej podstawie, aby nie porysowaé
powierzchni piyty;

+ nigdy nie ktas¢ goracych garnkéw i patelni na panelu

sterowniczym piyty.
Nie wszystkie garnki nadajace sie do indukcji sg
odpowiednio skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktére sq
cze$ciowo wykonane z materiatu ferromagnetycznego!!
Podczas zakupu garnkow lub patelni sprawdzi¢, czy:

+ Dno jest w calosci wykonane z  materialu
ferromagnetycznego. W przeciwnym razie, obniza sie
réwnomierno$¢ oraz skuteczno$¢ przesylania ciepta, z
temperaturg powierzchni patelni/garnka nieodpowiednig do
gotowania.

NIE!

+ Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa sig
moze nie by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.

+  Nieptaskie dno o szorstkiej powierzchni.

Odejmujg  one powierzchnig  kontaktu  pomiedzy
elementem indukcyjnym a naczyniem, obnizajac
wydajno$¢ i pogarszajac gotowanie.
- =
€ == ::/<r‘: ‘&;
i TAK!

Wazne: Nigdy nie umieszcza¢ goracych gamkéw i patelni na
powierzchni gornego panelu sterowniczego piyty.
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Pojemniki

Za pomoca zwyklego magnesu mozna sprawdzié, czy
materiat z ktérego jest wykonany garnek jest magnetyczny.
Garnki nie nadajg sie, jezeli magnes nie dziata na nie.
Wskazowki, o ktorych mowa w poprzednim akapicie, majq
zastosowanie réwniez w tym przypadku.

Zalecane $rednice dna garnka

WAZNE: jezeli wymiary garnkow beda niewlasciwe strefy
grzewcze nie wiacza sie.

Aby zapozna¢ sie z minimalng $rednica garnka do uzycia
na poszczegolnych strefach, nalezy zapozna¢ sie z
ilustrowang cze$cig niniejszej instrukcii.

Oszczednos¢ energii

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty powinno sig:

- Uzywa¢ garnkéw i patelni o $rednicy dna réwniej $rednicy
strefy grzewcze;j.

- Uzywa¢ wytacznie garnkéw i patelni z ptaskim dnem.

- Gdzie jest to mozliwe, podczas gotowania przykry¢ garnek
pokrywka,

- W celu zmniejszenia czasu, gotowac warzywa, ziemniaki itp.
w niewielkiej ilosci wody.

- UzywaC szybkowaru, ktéry dodatkowo ogranicza zuzycie
energii i czas gotowania

- Ustawi¢ garnek na $rodku strefy grzewczej oznaczonej na
plycie.

Uzytkowanie ptyty kuchennej
Indukcyjny system gotowania opiera sie na fizycznym
zjawisku indukcji magnetycznej. Gtowng cechg takiego

systemu jest bezposrednie przekazywanie energii z
generatora do garnka.
Zalety:

W poréwnaniu z elektrycznymi ptytami kuchennymi, wasza
plyta indukcyjna jest:
Bezpieczniejsza:
powierzchni.
- Szybsza: mniejszy czas nagrzewania potrawy.
Bardziej precyzyjna: plyta natychmiast reaguje na
wydawane polecenia
- Skuteczniejsza: 90% pobieranej energii jest przeksztatcanej
w ciepto. Poza tym, po zdjeciu garnka z plyty, przekazywanie
ciepta zostaje natychmiast przerwane, unikajac w ten sposob
niepotrzebnych strat.
Uzytkowanie okapu
System zasysania oparow moze by¢ uzywany w wersji
wyciggowej z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub
filtrujacej z wewnetrzng recyrkulacja.

nizsza temperatura na szklanej

Na stronach internetowych www.elica.com i

www.shop.elica.com mozna zapozna¢ sie z peing gamg
dostepnych zestawéw, w celu wykonania réznych instalacji,
zarowno w wersji filtrujacej jak i wyciggowe;.

@ Wersja wyciagowa

Opary sg odprowadzane na zewnafrz za pomocg Szeregu



przewodéw  rurowych  (do  oddzielnego  zakupu)
przymocowanych do kolnierza znajdujgcego sie w
wyposazeniu.

Srednica rury spustowej musi byé réwna $rednicy pierscienia
taczacego:

- w przypadku wyjscia prostokatnego 222 x 89 mm

- w przypadku wyjscia okragtego @ 150 mm ()

Dodatkowe informacije znajdujq sie na stronie dotyczacej
akcesoriow wersji wyciggowej, w ilustrowanej czesci niniejszej
instrukcji. Podtaczy¢ produkt do przewoddw rurowych i
otwordw spustowych na $cianie o $rednicy rownej $rednicy
wylotu powietrza (kotnierz taczacy).
Zastosowanie rur i otwordw spustowych na $cianie o
mniejszej $rednicy doprowadzi do zmniejszenia osiggdw
zasysania i znacznego zwigkszenia hatasu.
W takim przypadku producent uchyla sie od wszelkiej
odpowiedzialno$ci.

Zastosowa¢ mozliwie jak najkrotszy przewdd.

Uzy¢ przewodu z mozliwie jak najmniejsza liczbg tukdw

(maksymalny kat kolanka: 90°).

Unika¢ duzych réznic w przekroju przewodu.

Wersja filtrujaca

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia,
zasysane powietrze  zostanie  przefiltrowane  przez
odpowiednie filtry przeciwtluszczowe i filtry
przeciwzapachowe. Produkt jest wyposazony w zestaw filtrow
przeciwzapachowych. Wiecej informacji na temat rur i ich
wymiarow wskazano na stronie dotyczacej akcesoriow w
instrukcji montazu - Wersja filtrujgca.

Ostrzezenie: W przypadku odplywu wewnatrz mebla,
zastosowa¢ minimalny przekrdj przewodu przelotowego
powietrza za posrednictwem panelu w cokole o wartosci
okoto 120cm?,
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3. Dziatanie okapu

Panel sterowniczy

Przyciski dotykowe (TOUCH) / Wyswietlacz
1.

2.

3.

ON/OFF plyty kuchennej/systemu wyciagowego
Wybér strefy grzewczej /| Wyswietlacz strefy
grzewczej

Zwigkszanie/Zmniejszanie poziomu mocy gotowania
i predkosci (moc) zasysania

Wyswietlanie poziomu mocy gotowania i predko$ci
(mocy) zasysania

Aktywacja Timera ,STAND ALONE”

Wyswietlacz: Timer ,STAND ALONE” / Timer Strefy
gotowania.

Zwigkszanie/Zmniejszanie czasu Timera ,STAND
ALONE" / Timer Stref grzewczych

Aktywacja Czasomierza stref grzewczych

Wskaznik Czasomierza stref grzewczych aktywny
Aktywacja Automatic Heat Up (Nagrzewanie
Automatyczne).

13.
14.
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Aktywacja Temperature Manager - Regulatora
Temperatury  (Warming  Function Funkcja
Nagrzewania)
Pauza
Key Lock (Blokada Przyciskéw)

. Wskaznik Okapu aktywny
IAktywacja Wskaznika nasycenia Filtrow
Wybor/Aktywacja Okapu
Wyswietlacz Okapu
Wyswietlacz nasycenia Filtra

weglowego/ceramicznego - Filtr przeciwttuszczowy
Reset Nasycenia Filtrow
Aktywacja funkcji automatycznej okapu



UZYTKOWANIE PLYTY KUCHENNE.

Co trzeba wiedzie¢ przed rozpoczeciem pracy:

Wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty zaprojektowane
w sposdb uwzgledniajacy najbardziej rygorystyczne normy
bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

* Niektore funkcje nie wiaczaja sie lub wylaczaja sie
automatycznie, w przypadku gdy na powierzchniach
grzewczych nie ma garnkow lub sg one Zle ustawione.

+ Winnych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczaja sie
automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funkcja
wymaga dodatkowego ustawienia (np.: ,Wtaczy¢ plyte
kuchenna” bez ,Wybra¢ strefe grzewcza” i ,Temperatura
pracy”, lub ,,Funkcja Lock (Blokada)” lub ,, Timer
(Czasomierz)”).

Uwaga! W przypadku (na przyktad) przedtuzonego
dziatania wytaczenie strefy gotowania moze nie by¢
natychmiastowe, poniewaz jest si¢ w fazie wychtadzania; na
wyS$wietlaczu strefy gotowania pojawia si¢ symbol ik
wskazujacy, ze jest sig w tej fazie.

Przed zblizeniem si¢ do strefy grzewczej, poczekac, az
wys$wietlacz wylaczy sie.

Wyswietlacz strefy grzewczej
na wy$wietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wigczona strefa grzewcza 0
Poziom Mocy ! 9.p
Residual  Heat Indicator | j
(Wskaznik Ciepta
Resztkowego)

Pot  Detector  (Detektor | &~/
Garnka) -
Aktywna funkcja Bridge 1
Aktywna funkcja Temperature ,_-,
Manager (Regulator
Temperatury)

Funkcja Pauzy H
Funkcja Automatic Heat UP | &
(Nagrzewanie Automatyczne)

Charakterystyka plyty

@ Safe Activation (Bezpieczna Aktywacja)

Produkt uaktywni sie wytacznie, gdy na strefie grzewczej
znajdzie sie garnek: proces nagrzewania nie uaktywni sie lub
zostanie przerwany w przypadku braku lub zdjecia garnka.
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@ Pot Detector (Detektor Garnka)
Produkt automatycznie odczytuje obecno$¢ garnka w strefach
grzewczych.

@ Safety Shut Down (Wylaczanie Bezpieczenstwa)

Ze wzgleddéw bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada
maksymalny czas dziatania, ktory zalezy od ustawionego
poziomu mocy.

@ Residual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta Resztkowego)
Po wytaczeniu jednej lub kilku stref grzewczych, obecno$é
ciepta resztkowego jest wskazywana na wyswietlaczu danej
strefy, za pomocg symbolu .

Dziatanie
NB.: Aby uaktywni¢ jakakolwiek funkcje nalezy wczesniej
wigczy¢ dang strefe

@ Wiaczenie
Krotko nacisna¢ (dotknag) (D ON/OFF (1) na ptycie

kuchennej/okapie: symbol zapali sig;

jesli dalej sie naciska, wszystkie dostepne funkcje na kilka
chwil wyswietla sie, po czym pozostana aktywne tylko te
gtodwne, pozostate moga by¢ uzywane i uaktywnia sie
podczas dziatania urzadzenia.

WAZNE:

wszystkie dostepne funkcje beda podswietlone Swiattem
o niewielkim natezeniu, ktdre stanie sie intensywniejsze
dopiero w momencie aktywowania funkcji.

Ponownie wcisnaé (D aby wytaczy¢
NB.: Ta funkcja ma pierwszefistwo w stosunku do
pozostatych.

® Wybér stref grzewczych
Dotkna¢ (nacisna¢ na) strefe Wybor/Wyswietlacz (2)
odpowiadajacg wymaganej strefie grzewcze;.

@ Power Level (Poziom Mocy)

Ptyta posiada 9 pozioméw mocy

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3):

w prawo, aby zwigkszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wyswietlony w strefie
Wyboru/Wyswietlacza (2)

@ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Produkt jest wyposazony w dodatkowy poziom mocy (powyzej

poziomu g), ktory jest aktywny przez 5 minut, po czym moc
wraca do poprzedniego poziomu.




Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3) (ponad
poziom 5') i uaktywni¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) jest wskazany w
strefie Wyboru/Wyswietlacza (2) za pomoca symbolu "

@ Key Lock (Blokada Przyciskéw)

Key Lock (Blokada Przyciskdw) umozliwia zablokowanie
ustawien plyty, uniemozliwiajac przypadkowe zmiany i
pozostawiajac aktywne ustawione funkcje.

Aktywacja:

* nacisna¢ na (10)

Powtdrzy¢ czynnosé w celu dezaktywacji.
Uwaga: jesli naci$nie sie na jakakolwiek inng funkcje podczas
gd§ aktywna jest Key Lock (Blokada Przyciskéw), symbol

zacznie miga¢ wskazujac, ze funkcja jest wigczona
nalezy ja wytaczy¢, aby mozliwe byto uzycie piyty.

@ Automatic Heat UP

Funkcja Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)
umozliwia szybsze osiggniecie ustawionej mocy; gwarantuje
ona szybsze ugotowanie, ale bez ryzyka przypalenia potrawy,
poniewaz temperatura nie przekracza ustawionego poziomu.
Ta funkcja jest dostgpna w poziomach mocy 1-8 .

Aktywacja:

2
* na wigczone; strefie grzewczej nacisnaé na = (7)
+ na Wyswietlaczu (2) wy$wietla si¢ migajaca "r™ ",
naprzemiennie z moca ustawiong w strefie grzewczej

Zwiekszajac poziom mocy strefy grzewczej: funkcja
Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne)
pozostanie aktywna z nowym ustawieniem temperatury;
Zmniejszajac poziom mocy w strefie grzewczej: funkcja
Automatic Heat UP (Nagrzewanie Automatyczne) wytacza
sie.

Uwaga: wybierajac jednoczesnie inng strefe grzewcza,
)

symbol = (7) znowu sie zapali $wiattem o matym

natezeniu i bedzie mozna aktywowa¢ funkcje takze dla tej

strefy; funkcja pozostaje aktywna w strefie, gdzie zostata

ustawiona, co sygnalizowane jest na Wyswietlaczu (2)

@ Temperature Manager - Requlator Temperatury
(Warming Function - Funkcja Nagrzewania)

Temperature Manager (Regulator Temperatury) jest funkcjg,
sterownicza, ktéra umozliwia utrzymanie ciepta na statym
poziomie, na zoptymalizowanym poziomie mocy; idealna dla
utrzymania w cieple potraw juz gotowych. Funkcja
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Temperature Manager (Regulator Temﬁratury) aktywuje sie

po jednym naci$nigciu na przycisk & am
Na wyswietlaczu (2) strefy, w ktorej pracuje Temperatt@

Manager (Regulator Temperatury) pojawi si¢ symbol L

Uwaga: wy@rajqc jednoczes$nie inng strefe grzewcza,
symbol E (8) znowu sie zapali $wiattem o matym
natezeniu i bedzie mozna aktywowa¢ funkcje takze dla tej
strefy; funkcja pozostaje aktywna w strefie, gdzie zostata
ustawiona, co sygnalizowane jest na Wyswietlaczu (2)

* Nacisna¢ ponownie na aE (8) by dezaktywowac i
wylaczy¢, az do poziomu wyswietlonego na Wyswietlaczu
(]

(2) na “4r".

Uwaga: jesli wystepuje wieksza ilo$¢ stref, ktdre pracujg z
wykorzystaniem Temperature Manager - Regulator
Temperatury (Warming Function - Funkcja Nagrzewania)
wybraé najpierw wymagang strefe za pomoca strefy Wyboru
(2);

funkcje mozna dezaktywowa¢ takze za pomocg Paska
Wl:mru (3), umieszczajac Power Level (Poziom Mocy) na

‘G

@ Pauza

Funkcja Pauzy umozliwia zawieszenie kazdej aktywnej na
ptycie funkcji, ustawiajac moc na zero.

Aktywacja:

+ nacisngtna “1 1" (9)

+ wyswietli sie migajaca I I na wy$wietlaczu (2)
Aby dezaktywowac funkcje:

+ nacisna¢ nal 1(9) Pasek Wyboru (3) zapali sie
+ nacisna¢ nalprzewing¢ Pasek Wyboru (3) by wytaczy¢
funkcje

Uwaga: wytaczenie pauzy przywraca warunki ptyty
kuchennej, w ktérych znajdowata sie ona uprzednio, ptyta
bedzie wigc pracowa¢ z takimi samymi ustawieniami, jakich
uzywata przed przerwa.

Uwaga: jezeli po 10 minutach, Funkcja Pauzy nie zostanie
dezaktywowana, ptyta wylaczy sie automatycznie.
Uwaga: Funkcja Pauzy nie ma wptywu na zasysania

@ Timer “STAND ALONE” (Czasomierz AUTONOMICZNY)
Funkcja Timer (Czasomierz) to odliczanie niezalezne od stref
grzewczych (i strefy zasysania).

Czasomierz aktywuije si¢ po naci$nigciu na
Strefa/Wyswietlacz (4)




Uzywac symboli = + (5) w celu ustawienia czasu
trwania Timer/Czasomierza, ktory wyswietli sie w
Strefie/Wyswietlaczu (4)

Uwaga : poczeka¢ 10 sekund, bez naciskania zadnego
innego polecenia, aby odliczanie sig uruchomito.

Formatem Czasomierza jest 000

-0, da godzin

-0 dia minut:

Uwaga: zegar mozna ustawi¢ na maksymalnie 1 godz. 59
min.

W Strefie/Wyswietlaczu (4) wySwietli si¢ pozostajacy czas;
po zakonczeniu odliczania wigczy si¢ sygnat akustyczny

Uwaga: wyswietlenie odliczania, dla pozostajacego czasu
mniejszego niz 10 minut, bedzie miato nastepujacy format

-0, minut
-0 sekund

z na state zapalonym $wiattem

Aby wytaczyé Timer (Czasomierz):
+ wybra¢ Strefa/Wyswietlacz (4)
+ ustawic czas trwania Timer (Czasomierza) na 000 za

pomocg == + (5)

@ Czasomierz Stref Grzewczych

Funkcja Czasomierza Stref Grzewczych jest odliczaniem,
ktére mozna ustawic, takze jednoczesnie, dla kazdej strefy
grzewczej

Po zakonczeniu ustawionego okresu czasu, strefy grzewcze
wylacza sie automatycznie i uzytkownik zostanie
poinformowany o tym stosownym sygnatem akustycznym.

Aktywacja funkcji Czasomierza Stref Grzewczych

+ Dotkna¢ (nacisna¢ na) strefe Wybor/Wyswietlacz (2)
(Power level -poziom mocy= 0)

+ Nacisng¢ na G (6) zwigzane ze strefg grzewcza

Uzywac symboli == (5) w celu ustawienia czasu
trwania Timer/Czasomierza, ktory wyswietli sig w
Strefie/Wyswietlaczu (4);

podczas ustawiania symbol G (6) miga

Uwaga: poczekac 10 sekund bez naciskania na inne
polecenie, aby Czasomierz Strefy Grzewczej mogt sie
uruchomic.

Uwaga: ponowne dtugie naci$nigcie na G (6) , spowoduje,
ze Czasomierz strefy grzewczej zresetuje sie
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W razie koniecznosci, powtdrzy¢ czynnosé dla
wigkszej ilosci stref grzewczych.

Uwaga: kazda strefa grzewcza moze mie¢ ustawiony
osobny Czasomierz; na wy$wietlaczu (4) pojawi sig
odliczanie dla strefy grzewczej wybranej w danym
momencie; jesli nie zostanie wybrana zadna strefa, po
naci$nigciu na Wys$wietlacz (4) pojawi sig odliczanie Timer
“STAND-ALONE” (Czasomierza AUTONOMICZNEGO).
Tryb wyswietlania odliczania jest taki sam jak w Timer
“STAND-ALONE”(Czasomierz AUTONOMICZNY) (patrz
punkt poprzedni Timer “STAND ALONE (Czasomierz

AUTONOMICZNY))

Kiedy czasomierz ukofczy odliczanie wydany zostanie sygnat
akustyczny i strefa grzewcza wytaczy sie.

Aby wytaczyé Timer (Czasomierz):
+ wybrac strefe grzewcza (2)
+ ustawi czas trwania Timer (Czasomierza) na 000 za

pomocg == + (5)

@ Power Limitation

Funkcja Power Limitation umozliwia ustawienie dziatania
produktu ograniczajac maksymalny pobér i regulujac moc
poboru wszystkich aktywnych stref grzewczych, aby catkowity
pobdr piyty nie przekraczat ustawionego maksymalnego
poziomu poboru.

Uwaga: ustawienia nalezy dokonywa¢ na wytaczonej plycie,

bez wciskania przycisku (D ON/OFF (1), w momencie
podtaczenia ptyty kuchennej do sieci elektrycznej lub po
ponownym podtaczeniu sieci, w ciggu 2 kolejnych minut.

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation:

- weisngé
(ktory bedzie migat tylko przez pierwsze 2 minuty od momentu
podtaczenia zasilania)

- trzymajac wcisniety ( A ) pojedynczo weiskaé wszystkie
strefy Wyboru/Wyswietlacza (2) stref grzewczych, w
kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek zegara,
poczynajac od prawej przedniej strefy (FR)
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- przy kazdym wcisnigciu, nastapi emisja krotkiego sygnatu
dzwigkowego

- po wcisnigciu wszystkich Wyswietlaczy (2) bedzie mozna

puscic przycisk
w tym momencie:

-na Wyswietlaczu (2) strefy tylnej lewej (RL) pojawig sie
zamiennie symbole ,C” i ,0” wskazujace mozliwo$¢ dokonania
ustawienia:

wybra¢ Wyswietlacz (2-RL) nastepnie przesuna¢ po Pasku
wyboru (3), dopdki na Wys$wietlaczu nie pojawig sie symbole
,C"1,8", na Wyswietlaczu (2-FL) wyswietli sie biezace
ustawienie**

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** domyslnie jest ustawione na 7,4 KW

Aby zmieni¢ ustawienie funkcji Power Limitation

- weisna¢ Wyswietlacz (2) przedniej lewej strefy (FL)

- nastepnie przej$¢ po Pasku wyboru (3), aby wybra¢ nowe
ustawienie

- aby zapisa¢ wybor wcisnaé na 2 sekundy przycisk (D
ON/OFF (1); zostanie wyemitowany diuzszy sygnat
dzwigkowy potwierdzajacy ustawienie

@ Bridge Zones
Dzigki funkcji Bridge strefy grzewcze moga pracowaé

wspolnie tworzac jedng duza strefe o tym samym poziomie
mocy. Taka funkcja umozliwia rownomierne gotowanie w
duzych garnkach i patelniach.

Mozna uzy¢ przedniej strefy grzewczej ,Master” w
potaczeniu ze znajdujaca si¢ z tylu strefg ,,Drugorzedna”
(aby sprawdzi¢, na ktorych strefach istnieje taka mozliwo$c¢,
skonsultowac¢ ilustracje wskazane w niniejszej instrukcji).

Aby uaktywni¢ Funkcje Bridge:

- jednoczes$nie wybra¢ obydwie strefy grzewcze, ktorych
chce sie uzy¢

- na Wyswietlaczu (ZlL,,Drugorzednej" strefy grzewczej
pojawi sie¢ symbol ,/ "

- za pomocg Paska wyboru (3) bedzie mozna ustawi¢
Poziom (Moc) pracy, ktéry wyswietli sie na Wyswietlaczu (2)
strefy grzewczej ,Master”

- aby dezaktywowa¢ Funkcje Bridge wystarczy powtérzy¢
taka sama procedure jak w przypadku aktywacji

Uwaga: Czasomierz Stref Grzewczych, uaktywniony
podczas Funkcji Bridge, spowoduje automatyczne wytacznie
obydwu stref grzewczych; sg one uwazane, w tym przypadku,
jako jedyna strefa kombinowana.

UZYTKOWANIE OKAPU
©® Wiaczenie

Krotko nacisna¢ (dotknag) (D ON/OFF (1) na ptycie

kuchennej/okapie: symbol zapali sig;

jesli dalej sie naciska, wszystkie dostepne funkcje na kilka
chwil wyswietla sie, po czym pozostana aktywne tylko te
gtodwne, pozostate moga by¢ uzywane i uaktywnia sie
podczas dziatania urzadzenia.

WAZNE:

wszystkie dostepne funkcje beda podswietlone Swiattem
o niewielkim natezeniu, ktdre stanie sie intensywniejsze
dopiero w momencie aktywowania funkcji.

Ponownie wcisnaé (D aby wytaczy¢
NB.: Ta funkcja ma pierwszefistwo w stosunku do
pozostatych.

@® Wiaczenie systemu wyciagowego: Otworzy¢ Flap
dotkna¢ Strefy wyboru (12), aby uaktywni¢ system
wyciggowy.

Uwaga: Strefa zasysania jest wyposazona w mechaniczny
obrotowy FLAP. Przed wigczeniem okapu konieczne jest
otwarcie FLAP, aby uaktywni¢ system wyciggowy. Okap jest
wyposazony w czujnik, ktéry automatycznie wytaczy silnik
jezeli FLAP zostanie catkowicie zamkniety gdy zasysanie jest
aktywne. Zasysanie zostanie wznowione tylko po otwarciu
FLAP.

@ Predkosé (moc) zasysania:

Okap wyposazony jest w 3 poziomy predkosci (mocy)
zasysania

Dotkna¢ i przesuwac palcami Paskiem wyboru (3):
w prawo, aby zwigkszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wyswietlony w strefie
Wyboru/Wyswietlacza (12)

@ Power Booster

Produkt wyposazony jest w 2 dodatkowe poziomy mocy

(ponad poziomem 3)

—  Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 1 : ustawiony na
15min

—  Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 2 : ustawiony na 5
min,

po czym moc powraca do poprzednio ustawionego poziomu.

Dotkna¢ i przewina¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad
poziom 3) by aktywowa¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)
1

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 1 wskazany jest
w strefie Wybor/Wy$wietlacz (12) migajacym numerem “4”



Dotkna¢ i przewina¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad
poziom 3) by aktywowa¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy)
2

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 2 wskazany jest
w strefie Wybor/Wy$wietlacz (12) migajagcym symbolem " ="

@ Funkcjonowanie automatyczne

Okap wiacza sie na najodpowiedniejszej predkosci
dostosowujac moc zasysania do maksymalnego poziomu
gotowania, uzytego na strefach grzewczych.

Kiedy strefy grzewcze sq wytaczone, okap dostosowuje
predko$¢ zasysania, zmniejszajac jg stopniowo, tak by
wyeliminowac resztki par i odoréw.

W celu aktywowania funkcji:

Nacisng¢ na (14)

Powtdrzy¢ czynnosé w celu dezaktywacji.

Uwaga: jesli podczas dziatania automatycznego wybierze sig
na Pasku wyboru (3) predkosci od 1 do 3, dziatanie
automatyczne zostaje przerwane;

jesli natomiast wybierze si¢ Power Boster (Wzmacniacz
Mocy), dziatanie automatyczne wznowione zostanie na korcu

czasu zadanego, w miedzy czasie symbol * A " dalej
bedzie migac.

Uwaga: w przypadku wytaczenia ptyty podczas aktywnego
Funkcjonowania automatycznego, wytaczenie okapu
nastapi automatycznie, w sposéb stopniowy.

® Wskaznik nasycenia filtrow
Okap wskazuje koniecznos¢ przeprowadzenia konserwacji
filtrow:

Weglowe/ceramiczne filtry odoréw
“FILTER"(13) wiacza sie

Filtr przeciwtluszczowy
ﬂFILTER"(13) miga

Uwaga: funkcja ta jest domysinie wytaczona (sposob
wlaczenia opisano w punkcie "Aktywacja wskaznika
nasycenia filtrow”)

@ Reset nasycenia filtrow
Po wykonaniu konserwacji filtréw (przeciwttuszczowe i/lub

weglowe/ceramiczne) diugo nacisna¢ na “FILTER” (13) ;
«FILTER"(13) wylgcza sie, wznawiajac obliczenia wskaznika.

@ Aktywacja wskaznika nasycenia filtrow
Zazwyczaj ten wskaznik jest nieaktywny.
Aby go uaktywni¢ nalezy:

- wigczy¢ plyte zasysajaca za pomocg (D ;
- przy wytaczonych silniku zasysania i strefach grzewczych,
nacisna¢ na Strefe wyboru (12)
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- diugo nacisnaé na ‘HOBD” (11) az do kiedy pojawia sie
na Wyswietlaczu (12) litery “F” “G” migajace
naprzemiennie

F = weglowe/ceramiczne filtry odoréw
G = filtr przeciwttuszczowy
Weglowe/ceramiczne filtry odoréw
— nacisng¢ na Wyswietlacz (12) w momencie,
kiedy pojawi si¢ litera “F”
- nacisnaé na“FILTER” (13) — $wiatto migajace
—  ponownie diugo nacisna¢ na ‘HOBOD” (11) by
potwierdzi¢ aktywacje wskaznika
weglowych/ceramicznych filtrow odorow

Filtr przeciwttuszczowy
—  nacisng¢ na Wyswietlacz (12) w momencie,
kiedy pojawi si¢ litera “G”
—  nacisnaé na“FILTER” (13) — $wiatlo zapalone na

state
— ponownie diugo nacisna¢ naHOOD” (1) by
potwierdzi¢ aktywacje wskaznika filtra
przeciwtluszczowego



Tabela mocy

Poziom mocy

Rodzaj gotowania

Uzywany poziom
(wskazanie powiazane z doswiadczeniem i
przyzwyczajeniami podczas gotowania)

Boost

Szybkie podgrzanie

Idealny do szybkiego wzrostu temperatury
pozywienia, do szybkiego zagotowania wody
lub szybkiego podgrzania cieczy gotowania.

Max moc

89

Smazenie — gotowanie

Idealny do smazenia, rozpoczecia gotowania,
smazenia zamrozonych produktow, szybkiego
gotowania.

7-8

Pieczenie — smazenie - gotowanie —
grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania zagotowania,
gotowania i grillowania (w krotkim czasie 5-10
minut).

Wysoka moc

6-7

Pieczenie - gotowanie — powolne
gotowanie — smazenie- grillowanie

Idealny do pieczenia, utrzymania lekkiego
zagotowania, gotowania i grillowania (w
$rednim czasie 10-20 minut), podgrzewania
akcesoriow.

45

Gotowanie - powolne gotowanie —
smazenie- grillowanie

Idealny do powolnego gotowania, utrzymania
delikatnego zagotowania, gotowania (w dtugim
czasie). Homogenizacja ciasta.

34

23

Srednia moc

Gotowanie - duszenie — zapiekanie -
homogenizacja

Idealny do przedtuzonego gotowania (ryz,
sosy, pieczenie, ryby) w przypadku
towarzyszacych cieczy (np. woda, wino, rosé,
mleko), homogenizaciji ciasta.

Idealny do przedtuzonego gotowania (ilosci
mniejsze od 1 litra: ryz, sosy, pieczenie, ryby)
w przypadku towarzyszacych cieczy (np. woda,
wino, rosot, mleko).

1-2

Niska moc

Stopienie — rozmrazanie — utrzymanie
temperatury- homogenizacja

Idealny do rozgrzania masta, delikatnego
rozpuszczania czekolady, rozmrazania
produktdw o matych wymiarach.

Idealny do utrzymania w cieptocie matych porcji
dopiero co ugotowanego pozywienia lub
utrzymania temperatury positkow i
homogenizacii risotto.

OFF

Moc
Zero

Powierzchnia oparcia

Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub
wytaczenia (mozliwa obecno$¢ pozostatosci
ciepta w zwigzku z zakofczonym gotowaniem,
sygnalizacja za pomocg H-L-O)
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4. Konserwacja

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub
konserwacji, nalezy sie upewnic, ze strefy grzewcze sa
wylaczone oraz znikneta kontrolka wskazujaca grzanie.

Konserwacija plyty kuchennej

Czyszczenie okapu

Ptyte kuchenng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne: Nie uzywac¢ gabek $ciernych i druciakéw, moga one
uszkodzi¢ szkto. Nie uzywa¢ zracych $rodkow chemicznych
takich jak spray do piekarnika lub odplamiaczy. Po kazdym
uzyciu, poczeka¢ na ostygniecie ptyty i wyczyscié w celu
usunigcia kamienia i plam. Uzywa¢ migkkiej Sciereczki,
papieru  kuchennego  lub  specjalnych  produktow
przeznaczonych do czyszczenia plyty (przestrzega¢ zalecen
Producenta).

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!
Wazne: W razie przypadkowego i obfitego rozlania sie ptynow
z garnkow i patelni mozna uzy¢ zaworu spustowego,
znajdujacego sie w dolnej czesci produktu, w celu
wyeliminowania wszelkich pozostato$ci, zapewniajac
maksymalne bezpieczenstwo higieniczne. Rys. 16

Konserwacija okapu

Czyszczenie

Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nasgczonej
neutralnym pitynnym detergentem. DO CZYSZCZENIA NIE
UZYWAC ZADNYCH NARZEDZI LUB PRZYRZADOW!
Unika¢ stosowania produktéw zawierajacych substancje
scierne.

NIE UZYWAC ALKOHOLU!

Czyszczenie metalowej kratki:
Grill nalezy myé¢ recznie w cieptej wodzie z neutralnym
detergentem i doktadnie wysuszy¢, aby uniknag¢ utleniania.

Filtr przeciwttuszczowy

Przytrzymuje czasteczki ttuszczu powstajace podczas
gotowania.

Nalezy go czysci¢ raz w miesigcu (lub, gdy system saturacji
filtrow wskazuje taka koniecznos¢) uzywajac nieagresywnych
detergentow, recznie lub w zmywarce do naczyn w niskiej
temperaturze i w krotkim cyklu mycia.

Podczas mycia w zmywarce do naczyh, metalowy filtr
przeciwtluszczowy moze ulec przebarwieniu, mimo to jego
wiasciwosci filtracyjne nie ulegajg zmianie.

Rys. 15.1.2-15.2.3
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Filtr Weglowy - Ceramiczny

(Tylko do wersiji Filtrujacej)

Zatrzymuje nieprzyjemne zapachy powstajace podczas
gotowania.

Produkt  jest  wyposazony w  zestaw filtrow
przeciwzapachowych. Nasycenie filtrow przeciwzapachowych
nastepuje po krotszym lub dluzszym uzytkowaniu, w
zalezno$ci od rodzaju kuchni i terminéw czyszczenia filtra
przeciwtluszczowego. Filtry przeciwzapachowe moga by¢
regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym
wczesniej piekarniku, w temperaturze 200°C przez 45 minut.
Prawidtowa regeneracja zapewnia statg wydajno$c¢ filtrowania
przez 5 lat.

Uwaga! Nie kias¢ filtrow na dnie piekarnika, wiozy¢ je do
blachy i umiesci¢ na srodkowym poziomie.

Rys. 15.2.1



Poszukiwanie usterek

KOD BLEDU OPIS MOZLIWE PRZYCZYNY ROZWIAZANIE BLEDU
. . Temperatura wewnetrzna Przed ponownym

Strefa sterowania wytacza sie z o . - .
E2 owodu zbvt wysokiel temperatu czesci elektronicznych uzyciem plyty poczekac,

P yLwy | temp Y jest zbyt wysoka az wystygnie

. - . Utrata wtasciwosci -
E3 Nieodpowiednie naczynie magnetycznych Zdjac garnek
Do modutu nie dociera
Problemy w komunikacji pomiedzy prad elelktrlycznly; Odtaczy¢ plyte od sieci
. ; . . kabel zasilajacy jest i "
E5 interfejsem uzytkownika a modutem . o elektrycznej i sprawdzi¢
. . niewtasciwie podtaczony .
indukcyjnym . podtaczenie
lub jest
uszkodzony

Wszystkie inne
sygnalizacje btedow

(E...U...C...)

Skontaktowac sig¢ z serwisem obstugi technicznej i poda¢ kod btedu

Serwis obstugi

Przed skontaktowaniem sie z Serwisem Obstugi

1. Upewnic sie, ze nie mozna rozwigza¢ problemu we wiasnym zakresie na podstawie opisow z paragrafu ,,Wyszukiwanie usterek .
2. Wytaczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie, aby upewnic sig, czy problem nie zostat rozwigzany.
Jesli po wykonaniu powyzszych kontroli problem wciaz trwa, nalezy skontaktowac sie z najblizszym Serwisem Obstugi.
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Peclivé dodrzujte pokyny uvedené v tomto navodu.
Vyrobce odmita jakoukoliv odpovédnost za pfipadné poruchy,
Skody &i pozary spotiebi¢e zplsobené nedodrzenim pokynl
uvedenych v tomto ndvodu. Spotfebi€ je uren vyhradné k
pouziti v domacnostech pro vareni pokrm0 a odsavani vypar(
z tohoto vareni. Neni povoleno spotiebi¢ pouzivat pro jiné
Ucely (napf. vyhfivani mistnosti). Vyrobce odmita jakoukoliv
odpovédnost v pfipadé nevhodného pouziti nebo za
nespravné nastaveni ovladacu.

Spotiebi¢ mlze mit jiny vzhled, nez jak je zobrazen v
tomto navodu, nicméné pokyny k pouziti, udrzbé a
instalaci zlistavaji stejné.

Prectéte si pozorné navod: jsou v ném dulezité informace
o instalaci, pouzivani a bezpec¢nosti.

Na spotfebi¢i neprovadéjte elektrické upravy.

Pred instalaci spotfebie zkontrolujte, zda jsou v§echny
soucasti neposkozené. V opacném pfipadé kontaktujte
prodejce a v instalaci nepokracuijte.

Pfed zahdjenim instalace zkontrolujte neporuenost
spotrebice. V opaéném pfipadé kontaktujte prodejce a v
instalaci nepokraujte.

Poznamka: soucastky oznacené symbolem "(*)" jsou volitelna
pisluSenstvi, ktera jsou dodavana pouze pro nékteré modely,
nebo nedodané soucastky, které je tfeba dokoupit.

© 1. Upozornéni

Pozor! Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny: e Pfed
provadénim jakychkoli instalatnich praci musi byt spotfebi¢
odpojen od elektrické sité. e Instalace nebo udrzba musi byt
provedeny odbornym technikem v souladu s pokyny vyrobce a
v souladu s platnymi mistnimi bezpe€nostnimi pfedpisy.
NepokouSejte se opravovat ¢i vyménovat Zadnou ¢&ast
spotfebice, pokud to neni vyslovné uvedeno v navodu k
pouziti. e Uzemnéni spotiebiCe je povinné ze zakona. e
Napéjeci kabel musi byt dostate¢né dlouhy, aby umoznil
pfipojeni spotfebice, zabudovaného do nabytku, k elektrické
siti. e Aby instalace splfovala pozadavky platnych
bezpecnostnich predpisd, je nutné instalovat jistic, ktery zajisti
celkové odpojeni od sité, pokud nastanou podminky prepéti
kategorie Ill, v souladu s pravidly pro instalaci. ® NepouZzivejte
rozdvojky nebo prodluzovaci kabely. e Po dokonceni
instalace jiz nesmi byt elektrické soucasti pfistupné uzivateli.
o Spotfebi¢ a jeho pfistupné asti béhem pouzivani dosahuji
vysokych teplot. Davejte pozor na pfipadny styk s topnymi
Clanky. e Ujistéte se, Ze si déti nebudou se spotiebiCem hrat;
uchovavejte jej mimo dosah déti a na déti dohlizejte, protoze
pfistupné ¢asti se mohou béhem provozu zahfivat. @ U osob
s kardiostimulatory a aktivnimi implantaty je nutné pfed
pouzitim indukéni varné desky provéfit, zda je konkrétni
kardiostimulator kompatibilni se spotfebi¢em. e Béhem
pouzivani spotfebie a po ném se nedotykejte jeho topnych
¢lankl. e Vyvarute se kontaktu s utérkami nebo jinym
hoflavym materidlem, dokud se vSechny soucasti spotfebice
dostate¢né neochladi, nebezpe€i pozaru. e Nepokladejte
hoflavy material na spotebi¢ &i do jeho blizkosti. ® Prehraté
oleje a tuky jsou snadno zapalné. Budte opatrni pfi pfipravé

O]
O]
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pokrmi obsahujicich velké mnozstvi tuku a oleje. ® Pokud je
povrch spotiebice praskly, vypnéte ho, aby nemohlo dojit k
zasazeni elektrickym proudem. e Spotfebi¢ neni uréen k
tomu, aby byl uvadén do provozu pomoci externiho ¢asového
spinate nebo samostatného dalkového fidiciho systému. e
Vareni na varné desce s olejem nebo tukem bez dozoru mize
byt nebezpecné a zplsobit pozar. e Proces vareni musi byt
pod dozorem. Kratké vafeni musi byt nepfetrzité pod
dozorem. e NIKDY se nepokousejte hasit plameny vodou.
Spotiebi¢ musi byt naopak vypnut a plameny musi byt
ududeny napfiklad poklici nebo protipozami  dekou.
NebezpeCi pozaru: nepokladejte Zadné prfedméty na vamné
plochy. ® Nepouzivejte parni EistiCe, hrozi nebezpeéi urazu
elektrickym proudem. e Na povrch varné desky neumistujte
kovové predméty, jako jsou noze, vidlicky, Izice a vika,
protoZe by se mohly pfehfat. e Pfed pfipojenim spotebice k
elektrické siti: zkontrolujte typovy Stitek (umistény na spodni
strané spotfebice), aby se ujistili, ze napéti a vykon odpovidaji
napéti v siti a pfipojovaci zasuvka je vhodného typu. V
pfipadé pochyb se obratte na kvalifikovaného elektrikare.

Dulezité: e Po pouziti varnou desku vypnéte pomoci
ovladaciho zafizeni a nespoléhejte se na detektor hrncli. o
Vyvarujte se preliti tekutiny, a proto pfi vareni nebo ohfevu
tekutin snizte pfivod tepla. @ Neponechavejte zapnuté topné
Clanky s prazdnymi hrnci a panvemi nebo bez nadob. e Po
dokonéeni vareni vypnéte relativni varnou zonu. e Nikdy k
vareni nepouzivejte alobal a nikdy pfimo neumistujte vyrobky
zabalené v hlinikové fdlii. Alobal by se mohl roztavit a doSlo by
k vaznému poSkozeni vaSeho spotiebice. ® Nikdy neohfivejte
jeSté zaviené potravinové konzervy Ci plechovky: mohly by
vybouchnout! Tato upozornéni jsou platnd i pro vSechny
ostatni typy varnych desek. e Pouziti vysokého vykonu, jako
pfi funkci Booster, neni vhodné pro ohfev urcitych typl
tekutin, jako napfiklad oleje na smazeni. P¥iliSna teplota by
mohla byt nebezpecna. V téchto pfipadech doporucujeme
pouzivat niz§i vykon. @ Nadoby musi byt umistény pfimo na
vamou desku a musi byt vystfedény. V Zadném pfipadé
nevkladejte mezi hrnce a varnou desku jiné pfedméty. e V
pfipadé vysokych teplot spotfebi¢ automaticky snizuje Uroven
vykonu varnych zon. e Pred jakymkoli €i$ténim nebo udrzbou
odpojte spotfebi¢ od napajeni odpojenim zastréky nebo
odpojenim hlavniho vypinace obydli. @ Pfi v3ech instalacich a
Udrzbé pouzivejte pracovni rukavice. e Spotfebi¢ mohou
pouzivat déti ve véku nejméné 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentélnimi schopnostmi nebo
bez zkuSenosti Ci potfebnych znalosti, za predpokladu, ze
jsou pod dohledem nebo poté, co obdrZely pokyny tykajici se
bezpeéného pouzivani spotfebiée a pochopily s tim
souvisejici nebezpeci. @ Déti musi byt pod dozorem, aby si se
spotfebidem nehraly. e Cigténi a Udrzbu nesmi provadét déti
bez dozoru. @ Mistnost musi mit dostatecné vétrani, pokud je
spotfebi¢ pouzivan soucasné s jinymi spotfebici na plyn nebo
jiné palivo. e Spotfebi€¢ musi byt ¢asto €istén zevniti i zvenku
(ALESPON JEDNOU MESICNE), v kazdém piipadé dodrzujte
to, co je vyslovné uvedeno v pokynech pro udrzbu. e



Nedodrzeni pravidel pro CiSténi spotfebie a pro vyménu a
cisténi filtrd predstavuje nebezpeCi pozéru. e Vafeni
plamenem (flambovani) je pfisné zakazano. e Pouziti volnych
plament je nebezpecné pro filtry a mohlo by zplsobit pozér, a
proto je tfeba se ho v kazdém pfipadé vyvarovat. @ Smazeni
se musi provadét pod kontrolou, aby se zabranilo vzplanuti
piehfatého oleje. ® Pozor! KdyZ je varna deska v provozu,
pfistupné ¢asti spotiebice mohou byt horké. e Pozor!
Nepfipojujte spotebi¢ k siti, dokud neni instalace kompletné
dokonéena. e Pokud jde o technicka a bezpe&nostni opatfeni,
ktera maji byt pfijata pro vypousténi vypard, pfisné dodrzujte
ustanoveni predpist  pfislusnych mistnich organt. e
Odsavany vzduch nesmi byt odvadén do potrubi, které je
pouzivano pro vypousténi vypard ze zafizeni fungujicich na
principu spalovani plynu nebo jinych paliv. e Nikdy
nepouZivejte spotfebi¢ bez spravné namontované mfizky! e K
montazi pouzivejte pouze upevhovaci Srouby dodané se
spotiebicem nebo, pokud nejsou dodany, zakupte vhodny typ
Sroubll. Pouzijte spravnou délku pro Srouby, které jsou
uvedeny v instalaéni pfirucce. ® Pokud tento spotfebi¢ a
ostatni spotfebie poh&néné jinou energii nez elektfinou
pracuji sou¢asné, nesmi podtlak v mistnosti prekrocit 4 Pa (4
x 10-5 bar). e Je dulezité si tento navod uschovat, abyste do
né&j mohli kdykoli nahlédnout. V pfipadé prodeje, pfedani nebo
pfemisténi spotfebie musi byt ndvod vzdy pfedan spole¢né s
nim. e Digestor'e a jiné odsavace kuchyriskych vypard mohou
negativné ovlivnit bezpecny provoz spotfebici spalujicich plyn
nebo jing paliva (véetné spotfebicl v jinych mistnostech) v
dusledku zpétného toku spalin. Tyto plyny mohou potencialné
zpUsobit otravu oxidem uhelnatym. Po instalaci digestore
nebo jiného odsavace kuchyrskych vyparG by méla
kompetentni osoba prezkou$et provoz plynovych spotfebicu s
odtahem spalin, aby se zajistilo, Ze nedochazi ke zpétnému
toku spalin.

& Elektrické pfipojeni

Obr.7-71-72-7.3

o Odpojte spotfebi€ od elektrické sité. e Instalace musi byt
provedena odbornym a kvalifikovanym personalem, ktery je
obezndmen s platnymi pfedpisy pro instalaci a bezpe¢nost. ®
Viyrobce odmita veskerou odpovédnost vici osobam, zvifatim
nebo vécem v pfipadé nedodrzeni pokynl stanovenych v této
kapitole. ® Napajeci kabel musi byt dostate¢né dlouhy, aby
umozioval vyjmuti varné desky z pracovni desky. e Ujistéte
se, ze napéti uvedené na vyrobnim Stitku umisténém na
spodni strané spotfebi¢e odpovida napéti v obydli, ve kterém
bude instalovan. e NepouZivejte prodluzovaci kabely. o
Elektricky kabel uzemnéni musi byt 0 2 cm del3i nez ostatni
kabely. e V pfipadé, Zze elektrospotfebi¢ neni vybaven
napajecim kabelem, pouzijte pro vykon az 7200 Watt kabel s
prifezem vodicl 2,5 mm2; zatimco pro vy$si vykon to musi
byt 4 mm2. e Teplota kabelu nesmi v zadném bodé prekrogit
teplotu prostfedi o 50°C. e Spotiebi¢ je uréen k trvalému
pfipojeni k elektrické siti.

e Pozor! Pfed opétovnym pfipojenim okruhu k sitovému
napdjeni a funkéni provérkou vzdy zkontrolujte, zda je
napéjeci kabel spravné namontovan. e Pozor! Vyména
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propojovaciho kabelu musi byt provadéna autorizovanou
technickou asistenéni sluzbou nebo osobou s podobnou
kvalifikaci.

Pozn.: vyrobek je vybaven funkci Power Limitation, ktera
umoziuje nastavit maximalni prah spotfeby kw

Nastaveni musi byt provedeno v okamziku pfipojovani
spotiebice k elektrické siti nebo pfi opétovném pfipojovani
této sité (do nasledujicich 2 minut). Dimenzujte ochranu
elektrického systému podle zvolené Urovné omezeni vykonu
(Power Limitation). Pro postup nastaveni Power Limitation se
fidte timto navodem, &asti Funkéni princip.

Instalace

o Elektrickou i mechanickou instalaci musi provadét odborny
personal.

Elektrospotfebi¢ je navrzen pro zabudovani do pracovni desky
o tloustce 2 - 6 cm v pfipadé instalace TOP; 2,5 - 6 cm v
pfipadé instalace FLUSH.

Minimalni vzdalenost mezi varnou deskou a sténou musi byt
nejméné 5 cm od pfedni strany, nejméné 4 cm od bocni
strany a nejméné 50 cm od hornich skfinék.

Pozn.: Navrhované vzdalenosti jsou orientaéni: pfi navrhovani
prostor je tfeba dodrzovat pokyny vyrobce kuchyné.

Instalace

Pred zahajenim instalace:

+  Po vybaleni vyrobku se ujistéte, ze nebyl poSkozen
béhem prepravy a v pfipadé problémi kontaktujte
prodejce nebo zékaznickou asistencni sluzbu dfive,
nez pristoupite k instalaci.

+ Zkontrolujte, zda jsou rozméry zakoupeného spotfebice
vhodné pro zvolené misto instalace.

+ Zkontrolujte, zda se uvnitt baleni nenachazi (z divodl
prepravy) dopliikovy material (napfiklad sacky se Srouby,
zaruéni list, apod.), pfipadné tento material odstrarte a
uschovejte.

+ Dale zkontrolujte, zda je v blizkosti mista instalace k
dispozici elektricka zasuvka

Priprava pracovni plochy pro zabudovani:

Tento vyrobek nemize byt instalovan nad chladici
zafizeni, mycky nadobi, pece, trouby, pracky a susicky.

- VeSkeré fezani pracovni plochy je tfeba provést pfed
instalaci varné desky a je tfeba peclivé odstranit piliny a
odfezky.

- za UCelem optimalizace instalace filtracni verze je vhodné

vytvorit v soklu otvor, do kterého bude mozné zasunout na

trhu dostupnou mfizku

DULEZITE: pouziite jednoslozkové tésnici lepidlo (S) s
odolnosti az 250°; pfed instalaci musi byt lepené povrchy
peclivé vycistény, aby se odstranila jakakoli latka, ktera by
mohla ohrozit jejich pfilnavost (napf. uvolfiovaci ¢inidla,
konzervaéni latky, tuky, oleje, prach, zbytky starych
lepidel atd.); lepidlo se nana$i rovnomérné po celém
obvodu rdmu; po pfilepeni nechte lepidlo zaschnout
zhruba 24 hodin.

Pozor! Jestlize Srouby a uchytné prvky nebudou
namontovany podle pokynli uvedenych v tomto navodu,
mohlo by dojit ke vzniku nebezpeci elektrické povahy.



Poznamka: pro spravnou instalaci spotfebice doporuCujeme
obalit trubice lepici paskou s nasledujicimi viastnostmi:

- pruzna folie z mékkého PVC, s lepidlem za akrylové bazi

- odpovidajici normé DIN EN 60454

- retardér hofeni

- vyborna odolnost viéi starnuti

- odolnost vici teplotnim vykyvim

- pouzitelnost pfi nizkych teplotach.

Zafizeni je navrzeno tak, aby bylo mozné je pouzivat
spoleéné se sadou okenniho senzoru Window (neni
dodavana vyrobcem).

Nainstalovanim sady okenniho senzoru Window (pouze v
piipadé pouziti v rezimu ODSAVANI), odsavani vzduchu
pfestane pracovat pokazdé, kdyz bude okno v mistnosti, na
které se sada aplikuje, zaviené.

+ Elektrické pfipojeni sady k zafizeni musi provést
kvalifikovany a specializovany technicky personal.

+ Sada musi byt certifikovana oddélené podle
bezpeénostnich norem, které se vztahuji na danou
soucast a jeji pouziti se zafizenim. Instalace musi byt
provedena podle platnych piedpisii pro domaci zafizeni.
POZOR:

+ kabelové zapojeni sady, ktera ma byt pfipojena k
zafizeni, musi byt soucasti certifikovaného obvodu s
bezpeénym malym napétim (SELV).

+ vyrobce tohoto zafizeni neni zodpovédny za zadné
problémy, Skody, pozary zpusobené vadami nebo
problémy chybné funkénosti €i nespravné instalace sady.

Tento spotfebi€ je oznacen v souladu s evropskou smérnici
2012/19/ES - UK Sl 2013 No3113, o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizenich (OEEZ). Uijistéte se, zda je
spotfebi¢ likvidovan spravnym zpusobem. UZivatel je povinen
zabranit moznym negativnim vlivim na zdravi a na Zivotni

prostfedi. Symbol wmss na vyrobku nebo v privodni
dokumentaci znamena, Ze s timto vyrobkem nesmi byt
nakladano jako s domovnim odpadem, ale musi byt pfedan na
pfislusné sbémé misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zlikvidujte jej v souladu s mistnimi
zpracovani, sbéru a recyklaci tohoto spotfebice kontaktujte
pfislusné mistni organy, provozovatele sbéru odpadu nebo
prodejnu, ve které jste vyrobek zakoupili.

Spotiebi¢ byl navrzen, testovan a vyroben v souladu s
normami o:

+ Bezpecnosti: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Vykonu: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; I1SO
3741; EN 50564; |EC 62301.EN 60350-2;

+ Elektromagnetické kompatibilité: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-
3-12.

Rady pro spravné pouzivani spotiebie za Ucelem snizeni
negativniho dopadu na zivotni prostfedi: Kdyz zacnete vafit,
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zapnéte spotiebi¢ pfi minimalni rychlosti a nechte ji zapnutou
nékolik minut i po skonéeni vareni. Rychlost zvyste pouze v
pfipadé velkého mnozstvi koufe a vypard, v naléhavych
pfipadech pomoci funkce Booster. Pro udrzeni dobré
cinnosti systému minimalizace pachl je tfeba v pfipadé
potfeby vyménit uhlikovy filtr/uhlikové filtry. Pro udrzeni dobré
Ucinnosti tukového filtru je tfeba ho v pfipadé potfeby vycistit.
Pro optimalizaci U¢innosti a minimalizaci hluku je tfeba pouzit
maximalni primér odtahového potrubi uvedeny v tomto
navodu.

2. Pouziti
Nédoby na vareni

Pouzivejte pouze hrnce s timto symbolem .

Dalezité:

abyste zabranili trvalému poSkozeni varné desky, nikdy

nepouzivejte:

+ nadoby, jejichz dno neni dokonale rovné;

+ kovové nadoby se smaltovanym dnem;

+ nadoby s drsnym spodkem, aby nedo$lo k poSkrabani
povrchu desky;

+ nikdy nepokladejte teplé hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.

Ne vSechny hrnce vhodné pro indukci pracuji efektivné
kvili dnim castecné vyrobenym z feromagnetického
materialu!! Pfi nékupu hrncli a panvi ovéite, zda:

+ dno je kompletné zhotovené z feromagnetického materialu.
V opacném pfipadé bude snizena jak ucinnost prenosu
tepla, tak jeho rovnomérnost, s teplotami povrchu
panve/hrnce nevhodnymi pro vafeni.

NE!

+ dno neobsahuije hlinik: nadobi se nezahfiva a induktory jej
rovnéz nemusi rozpoznat.

NE!

+  dna jsou nerovna nebo maji drsny povrch.
Zmen3uji kontaktni plochu mezi induktorem a nadobim,
snizuji ucinnost a zhorsuji postup a vysledek vafeni.

\\T F2 —
ANO!

Dulezité: nikdy neumistujte horké hrnce a panve na povrch
ovladaciho panelu varné desky.



Pivodni nadoby

Pomoci jednoduchého magnetu mizete zkontrolovat, zda je
material hrnce magneticky. Pokud hrnce nejsou magnetické,
nejsou pro tento systém vhodné. Oznadeni uvedenad v
pfedchozim odstavci plati také v tomto pfipadé.

Doporucené praméry dna hrnce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost, varné
z0Ony se nezapnou.

Pro zjisténi minimalniho prdméru hrnce, ktery ma byt
pouzit, na kazdé jednotlivé z6né, nahlédnéte do ilustrované
¢asti tohoto navodu.

Uspora energie

Pro dosazeni optimalnich vysledk( doporu€ujeme:

- Pouzivat panve a hrnce s primérem dna stejnym jako
primér varné zony.

- Pouzivat pouze hrnce a panve s rovnym dnem.

- Pokud je to mozné, ponechat na hrnci béhem vareni poklici.
- Pri vafeni zeleniny, brambor apod. pouzivat malé mnozstvi
vody, aby se snizila doba vareni.

- Pouzivat tlakové hrnce, které jesté vice snizuji spotfebu
energie a zkracuiji dobu vareni.

- Hrnec umistit na stfed varné zény vyznaceny na plose.

Pouziti varné desky

Systém indukéniho vareni je zaloZzen na fyzikalnim jevu
magnetické indukce. Zakladni charakteristikou tohoto systému
je pfimy pfenos energie z generatoru do hrnce.

Vyhody:

V porovnani s elektrickymi varnymi deskami je vaSe indukéni
varna deska:

- Rychlejsi: kratsi doba ohevu pokrm(.

- Presnéjsi: varna deska okamzité reaguje na vaSe pfikazy

- Uginngjsi: 90% spotfebované energie se preméfiuje v teplo.
Kromé toho je po odstranéni hrnce z vamné desky okamzité
pferuSeno predavani tepla a nedochazi k jeho zbyteCnému
rozptylovani.

Pouziti odsavace

Systém odsavani Ize pouzit u odsavaciho provedeni s
vnéjsim odvodem nebo u filtratniho provedeni s vnitini
recirkulaci.

Navstivte webové stranky www.elica.com a
www.shop.elica.com a zkontrolujte kompletni sortiment
dostupnych sad tak, abyste mohli provadét odliné instalace,
a to jak verze s filtrovanim, tak s odsavanim.

Iﬁ Odsavaci provedeni

Vypary jsou odvadény ven pfes systém trubic (je tfeba je
zakoupit zvIast) pfipevnénych k pfipojovaci pfirubé, ktera je jiz
soucasti vybaveni.

Primér odvodni trubice musi byt stejny jako primér
pfipojovaciho krouzku:

- v pfipadé obdélnikového vyvodu 222 x 89 mm

- v piipadé kulatého vyvodu @ 150 mm (*)
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se prisludenstvi pro odsavaci provedeni v ilustrované ¢asti
této pfirucky. Pfipojte spotfebi€ k trubicim a odvodnim
otvorlim na sténé s primérem stejnym jako vyvod vzduchu
(pfipojovaci pfiruba).
Pouziti trubic a odvodnich otvori na sténé s mensim
primérem by znamenalo snizeni odsavaciho vykonu a
drastické zvySeni hlu€nosti.
Proto se zfikame jakékoliv odpovédnosti za toto.

Pouzijte co nejkrat3i potrubi.

Pouzijte potrubi s co nejmensim moznym poctem ohybl

(maximalni uhel ohybu: 90°).

Vyvarujte se drastickych zmén prifezu potrubi.

Filtracni provedeni

Odsavany vzduch bude filtrovan pfes specialni tukové filtry a
pachové filtry a poté bude znovu pfivadén do mistnosti. Dal$i
informace naleznete na strance pfisluenstvi v instalaénim
navodu - Verze s filtrovanim.

Upozornéni: V pripadé odvodu uvniti skfiné zajistéte
minimalni prichod vzduchu pies soklovy panel o cca
120cm?,



3. Provoz

Ovladaci panel

Dotykova tlacitka (TOUCH)/displej

ON/OFF varné desky/systému odsavani

Vybér varnych zon/displej varnych zén
ZvySeni/snizeni urovné vykonu vafeni a saci
rychlosti (vykonu)

Zobrazeni Urovné vykonu vafeni a saci rychlosti
(vykonu)

Aktivace ¢asovace Timer ,STAND ALONE®

Displej: Timer (Casovac) “STAND ALONE’/Timer
(Gasovac) varné zény

NavySeni/snizeni doby Casovate Timer “STAND
ALONE"/Timer varnych zon

Aktivace ¢asovace varnych zén

Ukazatel aktivniho ¢asovace varnych zén

Aktivace Automatic Heat Up (automatické zahrati)

8.

13.
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Aktivace funkce spravce teploty Temperature
Manager (Warming Function)

Pauza

Key Lock (zamek tlacitek)

. Ukazatel aktivniho odsavace

Aktivace ukazatele nasyceni filtr(i

Vybér/aktivace odsavace

Displej odsavace

Displej nasyceni uhlikového/keramického filtru —
tukového filtru

Reset nasyceni filtrd

Aktivace automatické funkce odséavace



POUZITi VARNE DESKY

Uzitecné informace pied pouzitim:

Veskeré funkce této varmné desky byly navrzeny tak, aby byly
dodrzeny nejpfisnéj$i bezpe€nostni pfedpisy.

Z tohoto dlivodu:

* Se nékteré funkce nebudou aktivovat nebo se budou
automaticky deaktivovat, pokud se na varné plose
nebudou nachazet hrnce nebo pokud tyto hrnce nebudou
spravné umistény.

+ V jinych pfipadech se aktivni funkce budou po uplynuti
nékolika sekund automaticky deaktivovat, pokud zvolena
funkce bude vyzadovat dal$i nastaveni, které nebude
provedeno (napf.: “Zapnuti varné desky” bez “Volby varné
zony” a “Provozni teplota”, anebo “Funkce Lock” nebo
funkce “Timer”).

Pozor! V pfipadé (napfiklad) dlouhodobého pouzivani je
mozné, Ze se vypnuti varné zony neprovede okamZzité,
protoZe varna zéna bude ve fazi chlazeni; na displeji varnych
z6n se zobrazi symbol “ ktery bude signalizovat, Ze
probiha tato faze.

Nepfiblizujte se k varné zéné, dokud displej nezhasne.

Displej varné zény
na displejich jednotlivych varnych zén je uvedeno:

Zapnuta varna zona 0

Urovefi vykonu ! 9.p
Residual  Heat Indicator | }o
(ukazatel zbytkového tepla)

Pot Detector (detektor hrnce)

'c

-
-4

Funkce Bridge aktivni

Funkce Temperature Manager | ,
(spravce teploty) aktivni

-

Funkce Pauza

—~——
-—

Funkce Automatic Heat UP
(automatické zahrati)

n

Charakteristiky varné desky

@ Safe Activation (aktivace bezpeénosti)

Spotiebit se aktivuje pouze v pfipadé, kdyz jsou na varnych
zbn&ch pfitomny hrnce: proces ohfevu se nespusti nebo se

prerusi v pfipadé, kdyz hrnce nebudou pfitomny nebo budou
odstranény.

@ Pot Detector (detektor hrnce)
Spotfebi¢ automaticky detekuje pritomnost hrnctl na varné
z6né.
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@ Safety Shut Down (bezpecnostni vypnuti)
Z bezpecénostnich divodli méa kazda varna zéna maximalni
dobu fungovani, ktera zavisi na nastaveném stupni vykonu.

@ Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla)
Pfi vypnuti jedné nebo vice varnych zén bude specialni
vizualni signal na displeji odpovidajici zony signalizovat
zbytkové teplo pomoci symbolu .

Funkeni princip
Poznamka: Pro aktivaci jakékoliv funkce je nejprve tfeba
aktivovat pozadovanou zénu.

@ Zapnuti
Stisknéte (dotknéte se) kratce (D ON/OFF (1) varné

desky/odsavace: rozsviti se symbol ;

pokradovanim ve stisknutise vSechny dostupné funkce
stanou na chvili viditelnymi,, potom zlstanou aktivni
pouze ty hlavni; ostatni mohou byt pouzity, a aktivuji se,
nasledné, béhem pouzivani zafizeni.

DULEZITE:

vSechny dostupné funkce budou podsviceny slabym
svétlem, které se zintenzivni pouze ve chvili, kdy budou
aktivovany.

Stisknéte znovu (D pro vypnuti.
Poznamka: Tato funkce ma piednost pred v§emi
ostatnimi funkcemi.

@ Volba varnych zén
Dotknéte se (stisknéte) oblasti vybéru/displeje (2)
odpovidajici pozadované varné zéné.

@ Power Level (uroven vykonu)

Varna deska je vybavena 9 stupni vykonu
Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3):
doprava pro zvySeni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

Nastavena uroven vykonu se zobrazi v oblasti
vybéruldispleje (2).

@ Power Booster (posilova¢ vykonu)

Spotiebit je vybaven pfidavnym stupném vykonu (vy$$im nez
stupen g), ktery zlstane aktivni do dobu 5 minut a poté se
vykon navréati na pfedchozi stupen.



Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3) (za Uroven
9) a aktivujte funkci Power Booster (posilovag vykonu).

Uroven Power Booster (posilovag vykonu) je oznadena v
oblasti vybéru/displeje (2) symbolem .

@ Key Lock (zamek tlacitek

Key Lock umozfuje uzamknout nastaveni desky, ¢imz se
zabrani nahodnym Upravam a zménam, a ponechaji se aktivni
jiz nastavené funkce.

Aktivace:

« stisknéte a (10)

Opakujte postup pro deaktivaci.
Poznamka: pokud je béhem aktivniho zamku tlacitek (Key

Lock) stisknuta néjaka jina funkce, symbol a bude blikat
na znameni, Ze je dana funkce pouZzivana a v pfipadé potfeby
pouziti desky musi byt deaktivovana.

@ Automatic Heat UP (automatické zahiati

Funkce Automatic Heat UP (automatické zahfivani) umoziuje
uvést rychleji do rezimu nastaveny vykon; tato funkce ma tu
vyhodu, Ze je vareni rychlejsi, ale bez rizika spaleni jidla,
protoZe teplota nepfevySuje teplotu nastaveného stupné.
Tato funkce je k dispozici pro stupné vykonu 1 -8 .

Aktivace:
2
* ze zapnuté varné zony stisknéte = (7)
+ na displeji (2) se zobrazi blikajici “F:"' , ktera se stfida s
vykonem nastavenym ve varné zoné.

ZvySenim Urovné vykonu varné zény: funkce Automatic
Heat Up (automatické zahfati) zstane aktivni s novym
nastavenim teploty;

Snizenim Urovné vykonu vamné zény: funkce Automatic
Heat se deaktivuje.

Poznamka: pfi zvoleni soucasné jiné vamé zony

)
podsviceni symbolu = (7) znovu zeslabne a bude se
tak moci pfistoupit, i pro tuto zonu, k aktivaci funkce;
funkce zUstane v kazdém pfipadé aktivni v zoné, ve které
jiz byla nastavena, jak je oznageno na displeji (2).

@ Temperature Manager (Warming Function) (spravce

teploty - funkce ohrevu)

Temperature Manager (spravce teploty) je ovladaci funkce,
kterad umozfuje udrzovat konstantni teplotu na
optimalizovaném stupni vykonu; idealni pro udrzovani jiz
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hotovych pokrm0 teplych. Funkce Tem;ﬁature Manager se
aktivuje pfi prvnim stisknuti tlacitka E
Na displeji (2) zény, ktera pracuje ve funkci T%perature

Manager (spravce teploty) se objevi symbol dualf
Poznamka: pfi zvoleni sou¢asné jiné varné zény podsviceni

symbolu a: (8) znovu zeslabne a bude se tak moci
piistoupit, i pro tuto zonu, k aktivaci funkce; funkce zlistane v
kazdém pripadé aktivni v zoné, ve které jiz byla nastavena,
jak je oznaceno na displeji (2).

+ Stisknéte znovu aE (8) pro deaktivaci a vypnuti, az
(]

do pivedeni zobrazené Grovné na displeji (2) na “A’".

Poznamka: pokud je pfitomno vice zén, které pracuji ve
funkci Temperature Manager (Warming Function), zvolte
nejprve pozadovanou zénu vybéru (2) ;

funkce mize byt deaktivovana také prostfednictvim volici_
listy (3), uvedenim Power Level (Grovefi vykonu) na 1‘_0,
@ Pauza

Funkce Pauza umoziuje pozastavit kazdou aktivni funkci na
desce uvedenim vykonu vareni na nulu.

Aktivace:
+ stisknéte I "(9)
+ na displejich (2) se zobrazi blikajici I I

Pro deaktivaci funkce:
. stisknétel I (9) volici lista (3) se rozsviti

+ stisknéte/posouvejte prsty na volici li$té (3) pro deaktivaci
funkce.

Poznamka: deaktivace obnovi podminky desky pfed pauzou,
deska pokraCuje v provozu se stejnymi nastavenimi, které
byly provedeny dfive.

Poznamka: pokud po 10 minutach, funkce Pauza nebude
deaktivovana, deska se automaticky vypne.
Poznamka: funkce Pauza nema vliv na odsavani

@ Casovaé “STAND ALONE”(nezavisly)

Funkce ¢asovace (Timer) je odpogitavani nezavislé na
varnych zénach (a odsavaci zong).

Casovac si aktivuje stisknutim zény/displej (4).

Pouzijte symboly == + (5) pro nastaveni doby trvani
Casovace Timer, ktery se zobrazi v zoné/displeji (4).
Poznamka: pockejte 10 sekund, aniz byste stiskli jiny
ovladaci prvek, dokud neza¢ne odpogitavani.



Format ¢asovace je 000

-0, pro hodiny

-00 pro minuty

Poznamka: ¢asovac Ize nastavit maximainé na 1 hodinu a 59
minut

V zéné/displeji (4) se zobrazi zbyvajici ¢as;
na konci odpocitavani se ozve zvukovy signal.

Poznamka : odpoditavani, po zbyvajici dobu krat$i nez 10
minut, bude vyobrazeno v nasledujicim formatu

-0, minuty
-00 sekundy

s pevnym svételnym bodem

Pro vypnuti ¢asovace:
+ zvolte zénuldisplej (4)
+ nastavte dobu trvani €asovace (Timer) na 000, pomoci

+5)

@ Casovaé varné zény

Funkce ¢asovace varné zony je odpocitavani, které Ize
nastavit, i sou¢asné, na kazdé varné zoné.

Na konci nastaveného obdobi se varné zony automaticky
vypnou a uzivatel je upozornén specialnim zvukovym
signalem.

Aktivace funkce ¢asovace varné zény

+ Dotknéte se (stisknéte) oblasti vybéruldispleje (2)
&)wer level = 0)
« Stisknéte (6) odpovidajici varné zoné

+ Pouzijte symboly == + (5) pro nastaveni doby trvani
Casovace (Timer), ktera se zobrazi v zéné/displeji (4);

b&hem nastaveni symbol G (6) blika

Poznamka : pockejte 10 sekund, aniz byste stiskli jiny
ovladaci prvek, dokud se nespusti ¢asovac varné zény.

Poznamka : opétovnym dlouhym stisknutim G (6) se
Casovac varné zony resetuje.

V pfipadé potieby zopakujte operaci pro nékolik
varnych zén.

Poznamka: kazda varna zéna muze mit nastaveny jiny
¢asovac; na displeji (4) bude zobrazeno odpocitavani
aktualné vybrané varné zony; pokud neni vybrana zadna
z6na, stisknutim displeje (4) se zobrazi odpocitavani
Casovace “STAND ALONE” (nezavisly).
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Zpusob zobrazeni odpocitavani je tentyz jako
Casovace “STAND-ALONE?” (viz pfedchozi odstavec
Casova¢ “STAND ALONE" (nezavisly)).

Kdyz ¢asova¢ dokon¢i odpocitavani, zazni zvukovy signal a
varna zéna se vypne.

Pro vypnuti ¢asovace:
+ zvolte varnou zonu (2)
+ nastavte dobu trvani ¢asovace (Timer) na 000, pomoci

+5)

@ Power Limitation (omezeni vykonu)

Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umoZzriuje nastavit
provoz vyrobku tim, Ze omezi maximalni spotfebu a nastavi
vykon spotfeby vSech aktivnich varnych zon tak, aby celkova
spotieba desky nepfekrocila maximalni nastavenou uroveri
spotreby.

Poznamka: nastaveni musi byt provedeno na vypnuté desce,

bez stisknuti tlagitka ,ON/OFF (1) , ve chvili pfipojeni
varné desky k elektrické siti, nebo pfi opétovném pfipojeni
samotné elektrické sité, béhem nasledujicich 2 minut.

Pro nastaveni Power Limitation:

- stisknéte( A )
(bude blikat pouze béhem prvnich 2 minut od napajeni
vyrobku)

- drzte stisknuté( A ) stisknéte, postupné, vSechny oblasti
Volby/displeje (2) varnych zén, proti sméru hodinovych
rucicek z pravé predni zony (FR)

RL-2 e | _2-RR
[ Y |
[N} (]
\_ Ive |°_\
' 7
[} [}
FL-27 “2-FR

- pfi kazdém stisknuti zazni kratky zvukovy signal
- kdyz jsou stisknuty vSechny displeje (2), bude mozné
uvolnit tlaéitko

v tuto chvili:

- displej (2) levé zadni zény (RL) zobrazi postupné stfidavé
symboly “C” a “0", na znameni, Ze je mozné provést
nastaveni:

zvolte displej (2-RL)



poté prochazejte volici listou (3), dokud se na displeji
nezobrazi symboly “C” a “8”, na displeji (2-FL) bude
zobrazeno aktudlni nastaveni **

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** vychozi nastaveni je 7,4 KW
Pro zménu nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu)
- stisknéte displej (2) levé predni zény (FL)

- prochézejte postupné volici listou (3), k provedeni nového
nastaveni

- pro uloZeni provedeného vybéru stisknéte tladitko (D
ON/OFF (1), na 2 sekundy; bude vydan del$i zvukovy signal
na potvrzeni provedeného nastaveni

@ Bridge Zones
Varné zony jsou diky funkci Bridge schopny fungovat

kombinované a vytvaret jednu spoleénou zénu se stejnym
stupném vykonu. Tato funkce umoZzriuje rovnomérné vareni i v
pekadich a panvich velkych rozmérd.

Je mozné pouzit spole¢né pfedni varnou zonu “Master” s
odpovidajici zadni zoénou “sekundarni”

(chcete-li zkontrolovat, které zony jsou vybaveny touto funkci,
konzultujte ilustrovanou €ast této pfirucky).

Pro aktivaci funkce Bridge:
- zvolte soucasné obé varné zény, které chcete pouzit

- na displeji (2) varné zény “sekundarni” se zobrazi symbol

Ii’ Il!

- pomoci volici listy (3) bude mozné nastavit provozni
stupeni (vykon), ktery bude zobrazeny na displeji (2) varné
z6ny “Master”

- pro deaktivaci Funkce Bridge staci opakovat stejny postup
jako pro aktivaci

Poznamka : Casovaé varné zony, aktivovany béhem funkce
Bridge, zptisobi automatické vypnuti obou varnych zon; ty
budou v tomto pfipadé povazovany za jediny spolecny
prostor.

POUZITi ODSAVACE PAR

@ Zapnuti
Stisknéte (dotknéte se) kratce (D ON/OFF (1) varné

desky/odsavace: rozsviti se symbol ;
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pokraovanim ve stisknutise vSechny dostupné funkce
stanou na chvili viditelnymi,, potom zlstanou aktivni
pouze ty hlavni; ostatni mohou byt pouzity, a aktivuji se,
nasledné, béhem pouzivani zafizeni.

DULEZITE:
vSechny dostupné funkce budou podsviceny slabym
svétlem, které se zintenzivni pouze ve chvili, kdy budou

aktivovany.

Stisknéte znovu (D pro vypnuti.
Poznamka: Tato funkce ma piednost pred v§emi
ostatnimi funkcemi.

@ Zapnuti systému odsavani: Oteviete klapku dotknéte se
Zony vybéru (12) pro aktivaci systému odsavani.

Poznamka: Z6na odsavani je vybavena mechanickou rotujici
klapkou FLAP (klapku). Pro zapnuti systému odsavani je
nutné pfed zapnutim odsavae par oteviit FLAP (klapku).
Odsava¢ par je vybaven senzorem, ktery pfi zapnutém
odsavani, pokud je FLAP (klapka) zcela zaviend, automaticky
zastavi motor. V odsavani je pokraCovano, az kdyz je
FLAP.(klapka) znovu oteviena.

@ Rychlost (vykon) sani:

Odsavat je vybaven 3 urovnémi rychlosti (vykonu) odtahu.
Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3):
doprava pro zvySeni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

Nastavena uroven vykonu se zobrazi v oblasti
vybéruldispleje (12).

@ Power Booster (posilova¢ vykonu)

Vyrobek je vybaven 2 dalSimi trovnémi vykonu (nad urover 3)

—  Power Booster (posilova¢ vykonu) 1 : naasovany na
15 min.

—  Power Booster (posilova¢ vykonu) 2 : naasovany na
5min.,

poté se vykon vrati na dfive nastavenou uroven.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3) (nad uroveri
3) a aktivujte Power Booster (posilova¢ vykonu) 1.

Uroveri Power Booster (posilovag vykonu) 1 je oznadena v
oblasti vybéru/displeje (12) blikajicim Cislem “4”.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3) (nad uroveri
3) a aktivujte Power Booster (posilova¢ vykonu) 2.

Uroveri Power Booster (posilovag vykonu) 2 je oznagena v
oblasti vybéru/displeje (12) blikajicim symbolem " 7.

@ Automaticky provoz

Digestof se zapne s nejvhodnéj$i rychlosti a piizpusobi
schopnost odsavani maximalnimu stupni vafeni pouzitému ve
varnych zénach.

Kdyz jsou varné zény vypnuty, odsavac par pfizplsobi saci
rychlost a postupné ji snizuje tak, aby se odstranily zbytky
vyparl a pachd.



Pro aktivaci této funkce:

stisknste (A ) (14)

Opakujte postup pro deaktivaci.

Poznamka: pokud jsou béhem automatického provozu
zvoleny z volici listy (3) rychlosti od 1 do 3, automaticky
provoz se pferusi;

pokud jsou ale zvoleny Power Booster (posilova¢ vykonu),
bude na konci naéasovani v automatickém provozu

pokraovano, mezitim symbol ( A ) bude i nadéle blikat.

Poznamka: v pfipadé vypnuti desky s aktivnim
automatickym provozem probéhne vypnuti odsavace
automaticky, postupné.

@ Ukazatel nasyceni filtrd
Odséavac par oznamuie, kdy je tfeba provést tdrzbu filtrdi:

Uhlikové/keramické pachové filtry
“FILTER"(13) se rozsviti

Tukovy filtr
“FILTER"(13) blika

Poznamka: tato funkce je ve vychozim nastaveni vypnuta
(pro jeji zapnuti viz odstavec "Aktivace ukazatele
nasyceni filtri").

@ Reset nasyceni filtrt

Po  provedeni  udrzby  filtrd  (tukovych
uhlikovych/keramickych) stisknéte dlouze “FILTER” (13) ;
“FILTER"(13) zhasne a spusti pogitani ukazatele.

nebo

@ Aktivace ukazatele nasyceni filtrd

Tento ukazatel je normalné deaktivovan.
Chcete-li jej aktivovat, postupuijte nasledujicim zplisobem:

- zapnéte odsavaci desku pomoci ;

- s odsavacim motorem a varnymi zénami vypnutymi stisknéte
zonu vybéru (12)

- stisknéte dlouze HEOOD” (11), dokud se na displeji (12)
neobjevi stfidavé blikajici pismena “F” - “G”

F = uhlikové/keramické pachové filtry
G = tukovy filtr

Uhlikové/keramické pachové filtry

— stisknéte na displeji (12) ve chvili, kdy se objevi
pismeno “F”

—  stisknéte “FILTER” (13) — svétlo blika

—  stisknéte znovu diouze HOOD” (11) pro potvrzeni
aktivace ukazatele uhlikovych/keramickych
pachovych filtra.
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Tukovy filtr

— stisknéte na displeji (12) ve chvili, kdy se objevi
pismeno “G”

—  stisknéte “FILTER” (13) — pevné rozsviceni svétlo znovu

stisknéte dlouze HOOD” (11) pro potvrzeni aktivace

ukazatele tukového filtru.



Tabulky vykonu

Pouziti stupné

Stupeni vikonu Typ vafeni (zalezi i na zkuSenostech a zvycich pfi vareni)
e IdedIni pro rychlé ohfivani potravin, rychlé uvedeni vody
Boost Rychlé ohfivani ha bod varu & rychlé ohfivani tekutin z vareni
Max vykon
89 Smazeni - vafeni Idedlni pro restovani, zahajeni vareni, smazeni
mrazenych vyrobkd, rychlé vareni
7.8 Restovani — smazeni - vafeni - | Ideélni pro smaZeni, udrzeni prudkého varu, vareni a
grilovani grilovani (kratkodobé, 5-10 minut)
Vysoky
vykon ol e IdedIni pro smazeni, udrzeni mirého varu, vafeni a
67 Restovani - vafen - USeni =1 griovani (stredné dlouna doba vareni, 10-20 minu),
g predehfivani prisludenstvi
45 Vafeni - duseni — smazeni - IdedIni pro duseni, udrzeni mirného varu, vareni
grilovani (dlouhodobé). Zavérecné promichani téstovin
Vafeni - pomalé vafeni — Idealni pro dlouhodobé vareni (ryze, omacky, peCené,
Stiedné 3.4 zahuét’ovgni - ZEvEretnG ryby) v omacce i jinych tekutinach (napf. voda, vino,
o P vyvar, mléko) nebo pro zavérecné promichani téstovin s
vysoky vykon promichani omackou
Cuocere - sobbollire — Ideélni pro dlouhodobé vareni (mnoZstvi mensi nez
2-3 addensare - mantecare jeden litr: ryze, omacky, pecené, ryby) v omacce Ci
jinych tekutinach (napf. voda, vino, vyvar, miéko)
12 ngng::;?gl t_e rfgﬁg\fg\r’:;é_ Idealni pro zmék&eni masla, pomalé rozpusténi
pie -z cokolady, rozmrazeni mensich mrazenych vyrobk(
promichani
Nizky vykon — —
1 Ezfgg::;?ry t_e rfgﬁg\fg\r’:;é_ Idelni pro udrzeni teploty mensich porci uvarenych
pie -z pokrm( nebo talifli Ci pro zavérecné promichani rizota
promichani
Varna deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze
OFF Nulovy vykon Opérma plocha (pfipadné zbytkové teplo po ukonceni vafeni je
signalizovano H-L-0)
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4. Udrzba

Pozor! Pied zahajenim jakéhokoliv ukonu ¢isténi ci
udrzby se ujistéte, zda jsou varné zény vypnuté a zda
nesviti kontrolka signalizujici teplotu.

Udrzba varné desky

Cisténi

Varnou desku je tfeba po kazdém pouziti vycistit.

Dulezité: NepouZivejte abrazivni houbicky ani dréténky,
mohly by sklo ponicit. Nepouzivejte drazdivé chemické Cistici
prostfedky, jako jsou spreje na trouby nebo odstrafiovace
skvrn. Po kazdém pouZiti nechte varnou desku vychladnout a
vyCistéte ji, abyste odstranili usazeniny a skvrny. Pouzivejte
mekky hadfik, papirové utérky nebo specifické pfipravky pro
¢isténi desky (postupujte podle pokyni vyrobce).
NEPOUZIVEJTE PARNi CISTICE!!!

Dulezité: V pfipadé nahodného a hojného uniku tekutin z
hrcd je mozné zaséhnout vypoustécim ventilem umisténym
ve spodni ¢asti vyrobku tak, aby se odstranily veskeré zbytky
a zajistila se maximalni hygienicka bezpe¢nost. Obr. 16

Udrzba odsavade

Cisténi

Pro &idténi pouzivejte VYLUCNE hadfik navihgeny
neutralnimi tekutymi &isticimi  prostfedky. NA CISTENI
NEPOUZIVEJTE NARADI NEBO NASTROJE!

Viyvarujte se pouzivani pfipravkd, které obsahuji brusivo.
NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

Cisténi kovové mrizky:

Mfizku je tfeba myt ruéné horkou vodou a neutralnim €isticim
prostfedkem a opatrné vysusit, aby nedoslo k oxidacnim
jevim.

Tukovy filtr

Zadrzuje tukové Castice pochazejici z vareni.

Je tfeba ho myt jednou za mésic (nebo kdyz systém indikujici
nasyceni filtrd ozna€i tuto nutnost) neagresivnimi Cisticimi
prostfedky, ruéné nebo v mycce pfi nizkych teplotach a v
kratkém cyklu.

Pri myti v mycce se kovovy tukovy filtr mize odbarvit, ale jeho
filtracni charakteristiky se absolutné neméni.

Obr. 15.1.2-15.2.3

Filtr S Aktivnim Uhlim - Keramicky

(Pouze pro filtracni provedeni)

Zadrzuje neprijemné pachy pochazejici z vareni.

Viyrobek je vybaven sadou pachovych filtri. K nasyceni
pachovych filtri dochazi po viceméné del§im pouzivani v
zavislosti na typu vareni a pravidelnosti ¢isténi tukového filtru.
Pachové filtry Ize tepelné regenerovat kazdé 2-3 mésice v
pfedehiaté troubé pfi 200°C po dobu 45 minut. Spravna
regenerace zajistuje stalou filtra¢ni u€innost po dobu 5 let.
Pozor! Neumistujte filtry na dno trouby, ale polozte je na
plech a umistéte je do stfedni vysky.

Obr. 15.2.1
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Vyhledavani poruch

CHYBOVY KOD POPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENI CHYBY
76na ovladacii se vvoing kvl piilis Vnitini teplota Pfed opétnym pouzitim
E2 © vypina kvl p elektronickych soucastije | pockejte, dokud deska
vysoké teploté o .
pfili§ vysoka nevychladne
E3 Nevhodna nadoba Zrata magnetllc kych Odstranite hrnec
vlastnosti
Do modulu nepfichézi
Problémy komunikace mezi elektricky proud Odpojte varnou desku od
E5 uzivatelskym rozhranim a indukénim Napéjeci kabel neni elektrické sité a

modulem

spravné pfipojen nebo je
zavadny

zkontrolujte pfipojeni

Piii vSech ostatnich
chybovych signalizacich
(E..U..C..)

Kontaktujte oddéleni technického servisu a nahlaste chybovy kéd

Servis

Pred kontaktovanim servisniho oddéleni
1.Zkontrolujte, zda problém nemUzete vyfesit sami podle pokyn( uvedenych ve “Vyhledavani zavad”.

2.Vlypnéte a znovu zapnéte pfistroj a zkontrolujte, zda zavada pretrvava.

Pokud i po téchto kontrolach zavada bude pretrvavat, kontaktujte nejblizsi servisni stredisko.
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Postupujte presne podfa pokynov uvedenych v tejto
prirucke. Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za
akékolvek problémy, Skody alebo poZiare spdsobené
zariadenim spbdsobené nedodrzanim pokynov obsiahnutych
vtejto prirucke. Zariadenie uréené vyluéne na pouzitie v
domacnosti na varenie potravin a na odsavanie dymov
pochadzajlcich z varenia. Nie su povolené iné pouZitia (napr.
vykurovanie  miestnosti).  Vyrobca  nenesie  Ziadnu
zodpovednost za $kody vzniknuté nevhodnym pouzitim alebo
nespravnym nastavenim ovladacich prvkov.
Zariadenie moze mat’ odliSny vzhl'ad v porovnani s
obrazkami v tomto navode, no pokyny na pouzitie, udrzbu
a inStalaciu zostavaju rovnaké.

Pozorne si precitajte tuto prirucku: obsahuje ddlezité

informécie o indtalacii, pouzivani a bezpeénosti.

Na zariadeni nevykonavajte ziadne elektrické zmeny.

Pred instalaciou skontrolujte, i nie je poSkodeny ziaden

komponent. V opacnom pripade sa obratte na predajcu a

nepokracujte v inStalacii.

Overte neporusenost zariadenia skor ako pristpite k

indtalacii. V opaCnom pripade sa obratte na predajcu a

nepokracujte v inStalacii.
Poznamka: prvky oznaCené symbolom ,(*)* su volitelné
prislusenstvo dodavané iba pri niektorych modeloch alebo
prvky, ktoré nie sU Standardne dodavané a je potrebné ich
zakUpit samostatne.

© 1. Upozornenia

Pozor! Starostlivo dodrziavajte nasledujice pokyny: e
Zariadenie musi byt pred vykonanim akejkolvek montaznej
prace odpojené od elektrickej siete. o In3talaciu a udrzbu
musi vykonavat kvalifikovany technik v stlade s pokynmi
vyrobcu a v sllade s platnymi miestnymi bezpeénostnymi
predpismi. Neopravujte ani nevymiefajte ziadnu Cast
zariadenia, ak to nie je vyslovne uvedené vnavode na
pouzitie. e Uzemnenie zariadenia je zo zakona povinné. e
Napéjaci kabel musi byt dostatoéne dlhy, aby sa umoznilo
pripojenie zariadenia vstavaného do nabytku k elektrickej sieti.
e Aby zariadenie vyhovovalo su¢asnym bezpe€nostnym
normam, je potrebny dvojpdlovy vypina¢ podla noriem, ktory
zabezpeCi Upiné odpojenie siete za podmienok kategdrie
prepatia lll, v sulade s pravidlami pre instalaciu. e
Nepouzivajte rozdvojky ani predizovacie kable. e Po
dokonéeni inStalacie nesmie mat pouzivatel pristup k
elektrickym komponentom. e Zariadenie a jeho pristupné
Casti sa poCas pouzivania zohrievajl na vysoku teplotu.
Déavajte pozor, aby ste sa nedotkli rozohriatych Casti. e
Déavajte pozor, aby sa deti nehrali so zariadenim; deti musia
byt v dostatoénej vzdialenosti od zariadenia a pod dozorom,
pretoze pristupné Casti sa poCas prevadzky mézu velmi
zohriat. e Pre osoby s kardiostimulatorom a s aktivnym
implantadtom je dblezité pred pouzitim induk&nej dosky
skontrolovat, €i je ich stimulator kompatibilny so zariadenim.
e PocCas pouzitia apo pouziti sa nedotykajte vyhrevnych
prvkov zariadenia. e Zabrante kontaktu s handrami alebo
inym horfavym materialom, kym vSetky komponenty
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zariadenia nebudl dostatoéne vychladnuté, riziko poziaru. e
Nekladte horlavé materidly na zariadenie alebo do jeho
blizkosti. ® Prehriate tuky a oleje lahko vznietia. Dohliadajte
na varenie potravin bohatych na tuky a oleje. ® Ked je povrch
poSkriabany, vypnite zariadenie, aby ste zabranili pripadnému
zasahu elektrickym pridom. e Zariadenie sa nesmie uvadzat
do prevadzky prostrednictvom vonkajSieho ¢asovaca alebo
systémom samostatného dialkového ovladania. e Varenie na
varnej doske s olejom alebo tukom bez dozoru moze byt
nebezpedné a mdze sposobit poZiar. @ Proces varenia musi
prebiehat pod dohladom. Proces kratkodobého varenia je
potrebné neustéle sledovat. @ NIKDY sa nepokusSajte uhasit
plamene vodou. Namiesto toho vypnite zariadenie a zakryte
plamef napriklad vekom alebo hasiacou pokryvkou.
Nebezpe€enstvo poziaru: neukladajte predmety na varnd
dosku. e Nepouzivajte parné CistiCe, existuje riziko urazu
elektrickym pradom. e Neukladajte magnetické predmety ako
noze, vidlicky, lyzice na povrch varnej dosky, pretoze by sa
mohli prehriat. @ Pred pripojenim zariadenia k elektrickej sieti:
skontrolujte identifikacny Stitok (umiestneny na spodnej Casti
zariadenia), aby ste sa uistili, Ze napatie a vykon zodpovedaju
hodnotam siete a ze elektricka zasuvka je vhodna. V pripade
pochybnosti kontaktujte kvalifikovaného elektrikara.

Délezité: e Po pouziti vypnite varni dosku ovladacim
zariadenim a nespoliehajte sa na detektor pritomnosti hrnca.
e Zabrante rozliatiu tekutin, preto pri uvadzani tekutin do varu
alebo pri ich ohrievani znizte privod tepla. e Nenechavajte
ohrievacie prvky zapnuté, ked su na nich ulozené prazdne
hrnce alebo panvice, alebo ked na nich nie st uloZzené Ziadne
nadoby. e Po dokoneni varenia vypnite prislusnu varnd
z6nu. e Na varenie nikdy nepouzivajte hlinikovu fliu a nikdy
na dosku priamo neumiestriujte vyrobky balené do hlinika.
Doslo by k roztopeniu hlinika a nenapravite[nému poSkodeniu
vasho zariadenia. @ Nikdy neohrievajte neotvorenu konzervu
alebo plechovi nadobu s potravinami: méze vybuchnut! Toto
upozornenie plati pre vetky ostatné druhy varnych dosiek. ®
Pouzitie vysokého vykonu, ako je funkcia Booster, nie je
vhodné pre zohrievanie niektorych tekutin, ako napriklad olej
na vyprazanie. Nadmerné teplo by mohlo byt nebezpeéné.
V tychto pripadoch odporii¢ame pouzit nizsi vykon. e Nadoby
musia byt umiestnené priamo na varnej ploche a musia byt
v strede. V Ziadnom pripade nevkladajte medzi hrniec a varnt
dosku iné predmety. e V pripade vysokych tepl6t zariadenie
automaticky zniZi stupen vykonu varnych zon. e Skor ako
vykonate akykolvek ukon Cistenia alebo udrzby, zariadenie
odpojte z elektrickej siete vytiahnutim zastrcky alebo vypnutim
hlavného vypina¢a obydlia. e Pri v3etkych tkonoch montaze
a udrzby pouzivajte pracovné rukavice. e Zariadenie smu
pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
bez skusenosti alebo potrebnych znalosti len vtedy, ked su
pod dozorom alebo ked im boli dané pokyny tykajuce sa
bezpeéného pouzivania zariadenia a tieto osoby pochopili
nebezpecenstva spojené so zariadenim. e Deti musia byt pod
dozorom, aby sa so zariadenim nehrali. e Cistenie a Gdrzbu



nesmu vykonavat deti bez dozoru. e V miestnosti musi byt
zabezpecené dostatocné vetranie, ked sa zariadenie pouziva
sucasne s dalSimi spalovacimi zariadeniami na plyn alebo iné
paliva. e Zariadenie sa musi Casto Cistit, zvnutra aj zvonku
(ASPON RAZ ZA MESIAC), v kazdom pripade dodrziavajte
pokyny vyslovne uvedené v pokynoch na udrzbu. e
Nedodrzanie postupov Cistenia zariadenia a vymeny a €istenia
filtrov spdsobuje rizikd poZiarov. e Varenie na spdsob
flambovania je prisne zakazané. e Pouzitie otvoreného ohia
je Skodlivé pre filtre a mdze vyvolat poziar, preto sa mu vzdy
vyhybajte. ® Vyprazanie je nutné vykonavat pod dozorom,
aby sa zabranilo zapaleniu prehriateho oleja. ® Pozor! Ked je
varna doska v prevadzke, pristupné Casti zariadenia sa mozu
zohriat. @ Pozor! Zariadenie nepripajajte k elektrickej sieti az
do tpIného ukongenia inétalacie. ® Co sa tyka technickych a
bezpeénostnych opatreni, ktoré je potrebné prijat na
odvadzanie  dymov, prisne dodrziavajte  nariadenia
kompetentnych miestnych organov. e Nasaty vzduch sa
nesmie odvadzat do potrubia pouzivaného na odvadzanie
dymov vyprodukovanych spalovacimi zariadeniami na plyn
alebo iné paliva. e Zariadenie nikdy nepouzivajte bez spravne
namontovanej mriezky! e Na inStalaciu pouzivajte iba
pripeviiovacie skrutky vo vybave so zariadenim, alebo, ak nie
su vo vybave, kupte si vhodny typ skrutiek. Pouzivajte skrutky
so spravnou dizkou uvedenou v Navode na instalaciu.  Ked
je toto zariadenie a iné zariadenia napajané energiou, ktora
nie je elektrickd, v prevadzke suUCasne, zaporny tlak v
miestnosti nesmie presiahnut 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Je
dolezité uchovavat tento navod, aby ste dori mohli kedykolvek
nahliadnut. V pripade predaja, odstipenia alebo stahovania
zaistite, aby zostala spoloéne s vyrobkom.e Digestory a
dalSie kuchynské odsavace dymu médzu nepriaznivo ovplyvnit
bezpeénu prevadzku zariadeni spalujicich plyn alebo iné
palivd (vratane zariadeni v inych miestnostiach) z dévodu
spatného toku spalovacich plynov. Potencidlnym désledkom
tychto plynov mdze byt otrava oxidom uholnatym. Po montéazi
digestora alebo iného kuchynského odsavata dymu by
prevadzku zariadeni na spaliny mala otestovat kompetentna
osoba, aby sa zaistilo, ze neddjde k spatnému toku
spalovacich plynov.

& Elektrické napojenie

Obr.7-71-72-7.3

o Odpojte zariadenie od elektrickej siete. ® InStalaciu musi
vykonat kvalifikovany profesional, ktory pozna platné normy
pre montdz a bezpecnost. e Vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost za Skody spdsobené na osobach, zvieratach
alebo veciach nasledkom nedodrZzania pokynov uvedenych v
tejto kapitole. @ Napéajaci kabel musi byt dostatocne dihy, aby
bolo mozné odstranenie varnej dosky z pracovnej plochy. e
Uistite sa, Ze napatie uvedené na vyrobnom $titku na spodnej
strane spotrebi¢a zodpoveda hodnotdm elektrickej siete
obydlia, v ktorom bude namontovany. e Nepouzivajte
predlzovacie kable.  Uzemnovaci elektricky kabel musi byt o
2 cm dhdi ako ostatné kable. e V pripade, ze doméci
spotrebi¢ nie je vybaveny napajacim kablom, pouZite kabel s
prierezom vodi¢a minimalne 2,5 mm2 pre vykon az do 7200
wattov; pri vy$Sich vykonoch musi byt 4 mm2. e Kabel
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v Ziadnom bode nesmie dosiahnut teplotu 0 50 °C vy33iu ako
je teplota prostredia. ® Spotrebi¢ je urCeny na trvalé pripojenie
k elektrickej sieti.

e Pozor! Pred opédtovnym pripojenim k elektrickej sieti a
kontrolou spravneho fungovania spotrebi€a vzdy skontrolujte,
Ci je sietovy kabel sprdvne namontovany. e Pozor!
Prepojovaci kabel musi vymenit autorizovany technicky servis
alebo osoba s podobnou kvalifikaciou.

Poznamka: vyrobok je vybaveny funkciou obmedzenia
vykonu Power Limitation, ktord umozfuje nastavit limit
maximalnej hodnoty absorpcie kw.

Nastavenie je potrebné vykonat vo faze pripojenia vyrobku k
elektrickej sieti alebo pri opatovnom pripojeni k elektrickej sieti
(v priebehu nasledujucich 2 mindt). Stanovte rozmery ochrany
elektrického  zariadenia na zaklade zvolenej Urovne
Obmedzenia vykonu. Postupnost nastavenia funkcie
obmedzenia vykonu Power Limitation najdete v tejto prirucke
v oddiele Prevadzka.

Montaz

e Elektricki aj mechanicku
Specializovany personal.
Spotrebi¢ je navrhnuty tak, aby bol zabudovany do pracovnej
dosky s hrubkou 2 — 6 cm v pripade inStalacie TOP; 2,5 - 6
cm v pripade instalacie FLUSH.

Minimélna vzdialenost medzi varnou doskou a stenou musi
byt aspori 5 cm od prednej strany, aspoil 4 cm na bokoch a
aspofi 50 cm od hornych skriniek.

POZN.: Navrhované vzdialenosti sU orientatné: pri
navrhovani priestorov je nutné dodrziavat pokyny vyrobcu
kuchyne.

indtalaciu  musi  vykonat

Montaz

Pred zacatim instalacie:

+ Po vybaleni vyrobku skontrolujte, ¢i nebol pocas
prepravy poSkodeny a v pripade problémov sa pred
inStalaciou obratte na predajcu alebo na oddelenie
starostlivosti o zakaznikov.

+  Skontrolute, ¢i ma zakupeny vyrobok
zodpovedajlce zvolenému miestu instalacie.

+  Uistite sa, ze v obale sa nenachadza (pre Ucely prepravy)
doplinkovy material (napriklad sacky so skrutkami, zaruky
atd.), ktory je potrebné vybrat a uschovat.

+  Okrem toho skontrolujte, ¢i je v blizkosti miesta instalacie
k dispozicii elektricka zasuvka.

Priprava nabytku na vstavanie:

Vyrobok sa nesmie inStalovat' nad chladiace zariadenia,
umyvacky riadu, kachle, pece, pracky a susicky.
Vykonajte vSetky rezacie prace na nabytku eSte pred
vloZenim varnej dosky a opatrne odstrante hobliny alebo
piliny.

- Pre optimalizaciu filtracného zariadenia sa odportca

urobit’ Strbinu v podstavci, kde mézete vlozit' mriezku.

rozmery

DOLEZITE: pouzite jednozlozkové tesniace lepidlo (S), ktoré
je odolné voci teplotdm az do 250 °C; pred instalaciou je
nutné lepené povrchy dokladne odistit a odstranit vSetky
latky, ktoré by mohli zhorsit prifnavost' lepenych povrchov



(napr. separacné prostriedky, konzervaéné prostriedky,
tuky, oleje, prach, zvysky starého lepidla atd.); lepidlo je
potrebné rovnomerne naniest po celom obvode ramu; po
zlepeni nechajte lepidlo schnut asi 24 hodin.

Pozor! Instalacia skrutiek a spojovacich prvkov, ktora nie je
v stlade s tymito pokynmi, mdze spbsobit rizika elektrickej
povahy.

Poznamka: pre spravnu instalaciu vyrobku odpori¢ame
pripevnit potrubia lepidiom s nasledujdcimi vlastnostami:

- elasticky film z jemného PVC, s lepidlom na baze akrylatu

- reSpektuje normu DIN EN 60454

- retardér plamena

- vynikajuca odolnost vogi starnutiu

- odolny voci teplotnym vykyvom

- pouzitelny pri nizkych teplotach

Spotrebié je uréeny na pouzitie v spojeni so SUPRAVOU
okenného senzora Window (vyrobca nedodava).

Ak je naintalovana suprava okenného senzora Window (iba v
pripade, e sa pouziva rezim ODSAVANIA), odsavanie
vzduchu sa deaktivuje vzdy, ked senzor zisti, Ze okno v
miestnosti, na ktorom je namontovany, je zatvorené.

« elektrické pripojenie SUPRAVY k spotrebiéu musi
vykonat' kvalifikovany a Specializovany technik.

+ SUPRAVA musi mat' samostatnu certifikaciu v silade s
bezpeénostnymi normami, ktoré sa vztahujd na
komponent a jeho pouzitie so spotrebiCom. Montaz sa
musi vykonat' v sulade s platnymi nariadeniami pre
domace spotrebice.

POZOR:

+ kablové vedenie SUPRAVY na pripojenie k spotrebi¢u
musi byt’ su¢astou obvodu s certifikaciou pre bezpecné
velmi malé napatie (SELV).

+ vyrobca tohto spotrebia odmieta akukolvek
zodpovednost' za pripadné problémy, Skody alebo poziar
sposobené poruchami a/alebo problémami sivisiacimi s
nespravnou cinnost'ou alalebo chybnou instalaciou
SUPRAVY.

Toto zariadenie je oznacené v sllade s Eurdpskou smernicou
2012/19/EU - UK SI 2013 No3113, o odpade z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ). Uistite sa o spravnom
sposobe likvidacie tohto vyrobku: prispievate tak k
predchadzaniu moznym negativnym nasledkom pre Zivotné

prostredie a pre zdravie. Symbol mmmm na vyrobku alebo v
dokumentécii, ktora je k nemu prilozend, poukazuje na to, ze s
tymto vyrobkom nesmie byt narabané ako s domovym
odpadom, ale musi byt odovzdany do vhodnej zberne na
recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Je potrebné
ho zlikvidovat v sulade s miestnymi predpismi pre likvidaciu
odpadu. Podrobnejsie informacie o spracovani, opatovnom
pouziti a recyklcii tohto vyrobku ziskate na prisluSnom
miestnom Urade, od sluzby zberu domového odpadu alebo v
obchode, kde bol tento vyrobok zakupeny.

Spotrebi¢ bol navrhnuty, testovany a vyrobeny v sulade s
tymito normami:
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+ Bezpecnost: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Vykon: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; 1SO 5168;
EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; 1SO
3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

Odporuc¢ania na spravne pouzitie za u¢elom znizenia vplyvu
na Zivotné prostredie: Ked zacinate varit, zapnite zariadenie
na minimalnu rychlost, a nechajte ho zapnuté aj niekolko
minut po ukon&eni varenia. Rychlost zvyste iba v pripade
velkého mnozstva dymu a pary pomocou funkcie booster iba
v extrémnych pripadoch. Aby sa zachovala dobra G¢innost
systému redukcie pachov, v pripade potreby vymente uhlikovy
filterffiltre. Aby sa zachovala dobra ucinnost tukového filtra, v
pripade potreby ho vycistite. Na optimalizaciu U¢innosti a
minimalizaciu hluku pouzivajte maximalny priemer
kanalizaéného systému uvedeny v tejto prirucke.

2. Pouzivanie
Nédoby na varenie

Pouzivajte len hrnce so symbolom .

Dolezité:

aby sa zabranilo trvalému poSkodeniu povrchu dosky,

nepouzivajte:

+ nadoby s nedokonale rovnym dnom;

+ kovové nadoby so smaltovanym dnom;

+ nadoby s drsnym podkladom, aby sa zabranilo poSkrabaniu
plochy varnej dosky;

+ nikdy nekladte teplé hrnce apanvice na povrch

ovladacieho panelu varnej dosky.
Nie vSetky hrnce vhodné na indukciu su ucinné z toho
dévodu, ze ich dnd su Ciastotne zlozené z
feromagnetického materialu!! Pri nadkupe hrncov alebo
panvic skontrolujte, ¢i:

+ dno je vylutne iba z feromagnetického materialu. V
opacnom pripade sa znizi U¢innost prenosu tepla ako aj
rovnomernost tepla pri teplotdch povrchu panvice/hrnea,
ktoré nie st vhodné na varenie.

NIE!

+ Dno neobsahuje hlinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavaju ani induktory.

|\ \

NIE!



+  Nerovné dné alebo dna s drsnym povrchom.
Odoberaju kontaktnu plochu medzi induktorom a riadom,
pricom znizuju jeho U¢innost a kazia zazitok z varenia.
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Délezité: nikdy nekladte teplé hrnce apanvice na povrch
ovladacieho panelu varnej dosky.

Existujtice nadoby

Mozete skontrolovat, ¢i material hrnca je magneticky
pouzitim jednoduchého magnetu. Hrnce nie st vhodné, ak nie
su magneticky zistitelné. V takom pripade platia aj pokyny
uvedené v predchadzajucom odseku.

Odporucané priemery dna hrnca

DOLEZITE: ak hrnce nemajii spravne rozmery, varné zény
sa nezapnu.

Udaje o minimalnom priemere hrnca, ktory sa ma pouzit
na kazdej jednotlivej zéne najdete v ilustrovanej Casti tohto
navodu.

Uspora energie

Na dosiahnutie €o najlepsich vysledkov odporu¢ame:

- Pouzivajte panvice a hrnce, ktoré maju priemer dna rovnaky
ako ma varn4 zoéna.

- Pouzivajte iba hrnce a panvice s rovnym dnom.

- Tam, kde je to mozné, pouzivajte pri vareni na hrncoch
pokrievky.

- Zeleninu, zemiaky atd. varte v malom mnozstve vody, aby
sa skratila doba varenia.

- Pouzivajte tlakovy hrniec, znizuje eSte viac spotrebu energie
a dobu varenia.

- Umiestnite hriec do stredu varnej zony znazornenej na
varnej doske.

Vyuzitie varnej dosky

Systém indukéného varenia je zalozeny na fyzikalnom jave
magnetickej indukcie. Zékladnou charakteristikou tohto
systému je priamy prenos energie z generatora do hrnca.
Vyhody:

Pri porovnani s elektrickymi varnymi doskami je va3a
indukéna doska:

- bezpecnejsia: nizSia teplota na povrchu skla.

- rychlejsia: kratSie doby potrebné na ohriatie jedal.

- presnejsia: varna doska okamZite reaguje na vase prikazy

- Uc¢innejSia: 90% absorbovana energie sa transformuje na
teplo. Okrem toho, po odstraneni hrnca zvarnej dosky sa
prenos tepla okamzite prerusi, aby sa zabranilo zbyto€nym
tepelnym stratam.

Pouzitie odsavaca

Odsavaci systém sa mdze pouzit v odsavacej verzii s
vonkaj$im od&erpavanim alebo filtraénej verzii s vnutornym
obehom.

Navstivte webové sidla www.elica.com a www.shop.elica.com
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, kde najdete kompletnu sadu suprav, ktoré su k dispozicii,
aby ste mohli vykonat rézne montaze filtraénej aj odséavacej
verzie.

Iﬁ Odsavacia verzia

Pary sa odCerpavaji smerom von prostrednictvom série
potrubi (kupuju sa samostatne) pripevnenych k spojovacej
prirube, ktora je uz vo vybave.

Priemer odvadzacej trubky musi byt ekvivalentny priemeru
spojovacieho krazku:

- v pripade obdiznikového vystupu 222 x 89 mm

- v pripade kruhového vystupu @ 150 mm (*)

Viac informécii najdete na stranke tykajucej sa prislusenstva
odsavacej verzie v obrazkovej Casti tejto prirucky. Vyrobok
pripojte k trubkdm a vypUStacim otvorom na stene s
priemerom ekvivalentnym vystupu vzduchu (spojovacia
priruba).
Pouzitie vypustacich trubiek a otvorov s mensim priemerom
spbsobi znizenie odsavacich vykonov a drastické zvySenie
hlu¢nosti.
Preto odmietame akukolvek zodpovednost.

Pouzite o mozno najkrat3ie potrubie.

Pouzite potrubie s €o najmendim poctom ohybov

(maximalny uhol ohybu: 90°).

Vyhnite sa drastickym zmenam prierezu potrubia.

Filtracna verzia

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych tukovych
filtrov a zapachovych filtrov pred opatovnym dopravenim do
miestnosti. Viac informacii najdete na stranke tykajucej sa
prisluSenstva v ndvode na montaz - Filtratna verzia.
Varovanie: V pripade vypustanie dovnutra nabytku
zabezpecte minimalny prechodovy Usek vzduchu
pomocou panelu podstavca priblizne 120cm?.



3. Cinnost’

Ovladaci panel

Dotykové tlacidla (TOUCH) / Displej 8.

1. ON/OFF varnej dosky/odsavacieho systému

2. Volba vamnych zon / Displej varnej zény 9.

3. Zvy3enie/ZniZenie Urovne vykonu varenia a rychlosti 10.
(vykonu) odsavania 11
Zobrazenie drovne vykonu varenia a rychlosti
(vykonu) odsavania 12

4. Aktivacia CasovaCa ,STAND ALONE*
Displej: Casovaé ,STAND ALONE*
varnych zén.

5. ZvySenie/Znizenie Casu Casovaca ,STAND ALONE* 13.

| Casovaca varnych zén
6. Aktivacia ¢asovaca varnych zon
Ukazovatel ¢asovaca varnych zon aktivny

7. Aktivacia Automatic Heat Up (automaticky ohrev).

| Casovaé
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Aktivacia funkcie Temperature Manager (Warming
Function) (sprava teploty - ohrievacia funkcia)
Pauza

Key Lock (zablokovanie tlacidiel)

. Ukazovatel odséavania aktivny

Aktivacia ukazovatela nasytenia filtrov
Vyber/aktivacia odsavaca

Displej odsavaca

Displej nasytenia uhlikového/keramického filtra —
tukového filtra

Vynulovanie nasytenia filtrov

Aktivacia automatického chodu odséavaca



POUZIVANIE VARNEJ DOSKY

Co treba vediet, skor nez zaénete:

VSetky funkcie tejto varnej dosky su navrhnuté tak, aby boli v
sulade s najprisnejSimi bezpe¢nostnymi normami.

Z tohto dovodu:

* Niektoré funkcie sa neaktivuju alebo sa automaticky
deaktivuju, ak sa na horakoch nenachadzaju ziadne hrnce
alebo ak su zle umiestnené.

+ Vinych pripadoch sa aktivované funkcie automaticky
deaktivuju po niekolkych sekundach, ak zvolena funkcia
vyzaduje dalSie nastavenie, ktoré nie je vykonané (napr.
»Zapnut varni dosku“ bez ,,Vybrat' varnu zénu“ a
+Prevadzkova teplota“, alebo ,,Funkcia Lock“ (zablokovat)
alebo ,,Casovaé®).

Pozor! V pripade (napriklad) dih3ej prevadzky vypnutie
varnej zény nemusi byt okamzité, pretoze v priebehu
ochladzovacej fazy sa na displeji varnych zén objavi symbol
e ktory informuje o tom, Ze sa nachadzate v tejto faze.
Skér ako sa priblizite k varnej zéne, pockajte, kym sa displej
vypne.

Displej varnej zony
na displejoch tykajucich sa varnych zén sa zobrazi:

Varna zéna zapnuta 0
Urovefi vykonu ! 9.p
Residual  Heat Indicator | }o
(ukazovatel zostatkového
tepla)

[N}

Pot Detector (Detektor hrncov)

Funkcia Bridge (premostenie) | /¥
aktivna

Funkcia Temperature Manager | 5
(sprava teploty) aktivna

-—

Funkcia Pauza

—~——

Funkcia Automatic Heat UP
(automaticky ohrev)

x|

Vlastnosti dosky

@ Safe Activation (bezpecna aktivacia)

Vyrobok sa zapne iba v pritomnosti hrcov na varnych
zbénach: proces ohrevu sa nespusti alebo sa prerusi v pripade
nepritomnosti alebo odstranenia hrncov.

@ Pot Detector (detektor hrncov)
Vyrobok automaticky zisti pritomnost hrncov na varnych
zbnach.
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@ Safety Shut Down (bezpecnostné vypnutie)
Z bezpeénostnych dévodov ma kazda varna zéna maximalnu
dobu prevadzky, ktora zavisi od nastavenej Urovne vykonu.

@ Residual Heat Indicator (ukazovatel zostatkového tepla)

Pri vypnuti jednej alebo viacerych varnych zén je pritomnost
zostatkového tepla signalizovana symbolom S ktory sa
zobrazi na displeji prislu$nej varnej zony.

Prevadzka
Poznamka: Na aktivaciu ktorejkolvek funkcie je potrebné
najskor aktivovat pozadovanu zénu

@ Zapnutie
Kratko stlacte (dotknite sa) (D ON/OFF (1) varnej

dosky/odsavaca: rozsvieti sa symbol ;

nadalej stlacajte, na chvilu sa zobrazia vSetky dostupné
funkcie, potom zostanu aktivne iba hlavné funkcie.
Ostatné bude mozné zapnut' a pouzivat neskor, pocas
pouzivania zariadenia.

DOLEZITE:
vSetky dostupné funkcie budu svietit' slabym svetiom,
ktoré zosilnie iba vo chvili ich aktivacie.

Na vypnutie znovu stlacte (D
Poznamka: Tato funkcia ma prednost’ pred vSetkymi
ostatnymi.

@ Vyber varnych zén
Dotknite sa (stlacte) oblasti Vyberu/Displeja (2), ktora

zodpoveda pozadovanej varnej zone.

@ Power Level (drove vykonu)

Doska je vybavena 9 uroviiami vykonu

Dotknite sa a prstami postvajte po Liste vyberu (3):
smerom doprava zvysite vykon,

smerom dolava znizite vykon.

Nastavena uroven vykonu sa zobrazi v oblasti
Vyber/Displej (2)

@ Power Booster (zvySenie vykonu)

Vyrobok je vybaveny pridavnou uroviiou vykonu (nad Uroviiou
g), ktora zostava aktivna 5 mintt, potom sa vykon vrati na
predchadzajlicu Uroven.




Dotknite sa a prstami postvajte po Liste vyberu (3) (nad
Groven 9) a aktivujte Power Booster (zosilfiova¢ vykonu)

Urove funkcie Power Booster je zobrazena v oblasti
Vyber/Displej (2) pomocou symbolu /7

@ Key Lock (zablokovanie tlacidiel

Key Lock (zablokovanie tlacidiel) umozniuje zablokovat
nastavenia dosky, aby sa zabranilo ndhodnym po$kodeniam,
pri¢om uZ nastavené funkcie zostanu aktivne.

Aktivécia:
+ stlacte a (10)

Na deaktivaciu ukon zopakujte.
Poznamka: ak pocas aktivnej funkcie Key Lock (zablokovanie
tlacidiel) dojde k stlaceniu akejkolvek inej funkcie, symbol

a zacne blikat, o znamena, Ze funkcia je aktivna. Ak
chcete znovu nastavit funkcie, musite funkciu vypnat.

@ Automatic Heat UP (automaticky ohrev

Funkcia Automatic Heat UP (automaticky ohrev) umozfuje
rychlejSie dosiahnutie nastaveného vykonu. Tato funkcia
poskytuje vyhodu rychlejSieho varenia bez rizika spalenia
jedal, pretoze teplota nepresahuje teplotu nastavenej urovne.
Tato funkcia je dostupna pri Urovniach vykonu 1-8.

Aktivacia:

)
* pri zapnutej varnej zéne stlacte = (7)
+ na displeji (2) sa zobrazi blikajuci symbol 4=, ktory sa
strieda s vykonom nastavenym vo varnej zéne

Pri zvyeni urovne vykonu varnej zény: funkcia Automatic
Heat Up (automaticky ohrev) zostane aktivna aj pri novom
nastaveni teploty;

Pri zniZeni trovne vykonu varnej zény: funkcia Automatic
Heat Up (automaticky ohrev) sa vypne.

Poznamka: pri si¢asnom vybere inej vamej zony bude
)

symbol = (7) svietit slabym svetlom a aj pri tejto zéne

bude takto mozné aktivovat tuto funkciu. Funkcia zostane

aktivna v zdne, v ktorej bola nastavena, ako je to

signalizované aj na displeji (2)

@ Temperature Manager (Warming Function) (sprava

teploty - ohrievacia funkcia)

Temperature Manager (sprava teploty) je kontrolna funkcia,
ktora umoziuje udrZiavanie tepla pri kon$tantnej teplote a pri
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optimalizovanej trovni vykonu idealnej na udrzanie teploty uz
pripravenych jedal. Funkcia Temperature Managﬂ (sprava
teploty) sa aktivuje prvym stlacenim tlacidla E

Na dispIeJ'iJZ) z6ny, ktora pouziva spravu teploty, sa zobrazi

symbol Lf
Poznamka: pri sicasnom vybere inej vamej zony bude

symbol @ == (8) svietit slabym svetlom a aj pri tejto zone
bude takto mozné aktivovat tuto funkciu. Funkcia zostane
aktivna v zdne, v ktorej bola nastavena, ako je to
signalizované aj na displeji (2)

* Znovu stlacte aE (8) na deaktivaciu a vypnutie, az_

kym sa Uroveri zobrazend na displeji (2) nedostane na 4=f*.

Poznamka: ak viacero zon naraz pouziva funkciu
Temperature Manager (Warming Function) (sprava teploty -
ohrievacia funkcia), najprv vyberte pozadovanu zénu
pomocou zény vo Vybere (2).

Funkciu mozete deaktivovat aj pomocou Listy vyberu (3),

ked nastavite Power Level (trovefi vykonu) na Jf*.
Pauza

Funkcia Pauza umozfuje pozastavit akukolvek funkciu
aktivnu na doske tak, ze sa varny vykon nastavi na nulu.

Aktivacia:

+ stlacte ,§ 1°(9)

+ zobrazi sa blikajuci symbol I I na displeji (2)
Na deaktivaciu funkcie:

. stlaétel |(9) Lista vyberu (3) sa rozsvieti
+ na deaktivaciu funkcie stladte/postvajte prstami po Liste
vyberu (3)

Poznamka: deaktivaciou sa obnovi stav dosky pred pauzou,
doska bude pokragovat v prevadzke pri nastaveniach
zvolenych predtym.

Poznamka: ak sa do 10 minut funkcia Pauza nedeaktivuje,
doska sa automaticky vypne.
Poznamka: funkcia Pauza nema vplyv na odsavanie

@ Casovaé STAND ALONE (samostatny)

Funkcia ¢asovaca je odpocitavanie nezavislé od varmnych zén
(a odsavacej zony).
Casovat sa aktivuje stlaGenim ZénalDisplej (4)

Pouzite symboly == + (5) na nastavenie trvania
Casovaca, ktoré sa zobrazi v Zéne/Displeji (4)



Poznamka: aby sa odpocitavanie spustilo, pockajte 10
sekund bez stlacenia iného ovladacieho prvku.

Format ¢asovaca je 000

-1, hodiny

-00 mintty

Poznamka: ¢asovac¢ sa moze nastavit maximéalne na 1h a 59
min.

V Zéne/Displeji (4) sa zobrazi zostavajici ¢as;
po skonceni odpocCitavania zaznie zvukovy signal

Poznamka: pri zobrazeni odpocitavania sa pri zostavajucom
¢ase menSom ako 10 minut pouzije nasledovny format

-0, mintty

-00 sekundy

s trvalo svietiacou bodkou

Na vypnutie éasovaca:
+ zvolte ZonalDisplej (4)
+ nastavte trvanie Casovaéa na 71017 pomocou == +

(5)

@ Casovac¢ varnych zén
Funkcia Casovac varnych zén je odpocitavanie, ktoré je

mozné nastavit aj do¢asne na kazdej varnej zéne

Po skon€eni nastaveného €asu sa varné zony automaticky
vypnU a na upozornenie pouzivatela zaznie prislu$ny zvukovy
signal.

Aktivacia funkcie Casovaé varnych zén

+ Dotknite sa (stlacte) oblasti Vyber/Displej (2) (power level -
Groven vykonu = 0)

« Stlacte (6) pre dant varnu zénu

* Pouzite symboly == (5) na nastavenie trvania
Casovaca, ktoré sa zobrazi v Zéne/Displeji (4);

pocas nastavovania symbol (6) blika
Poznamka: aby sa spustil asovac varnej zény, pockajte 10
sekund bez stlacenia iného ovladacieho prvku.

Poznamka: opakovanym dihym stladenim G (6) vynulujete
¢asovac varnej zony

Ukon podra potreby zopakuite na viacerych varnych
zonach.

Poznamka : kazda varna zéna moze mat nastaveny iny
¢asovac. Na displeji (4) sa zobrazi odpoCitavanie aktualne
zvolenej varnej zony. Ak nie je zvolena ziadna zdna, po
stlaCeni displeja (4) sa zobrazi odpo€itavanie pre ¢asova
,STAND-ALONE" (samostatny).

Format zobrazenia odpocitavania je rovnaky ako pre
casovac ,STAND-ALONE“ (samostatny) (pozri
predchadzajici odsek Casovad ,STAND ALONE*

(samostatny))
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Po skonéeni odpo€itavania zaznie zvukovy signl a varna
zbna sa vypne.
Na vypnutie ¢asovaca:
« vyberte varnd zonu (2)
+ nastavte trvanie Casovaca na 00 pomocou == +

(5)

@ Power Limitation (obmedzenie vykonu)

Funkcia Power Limitation (obmedzenie vykonu) znamena
rezim, v ktorom je obmedzena najvy3Sia spotreba energie a
reguluje sa najvy$si vykon vo vSetkych aktivnych varnych
zbnach. V tomto rezime celkova spotreba energie varnej
dosky neprekroci najvysSiu nastavenu hodnotu.

Poznamka: nastavenie sa musi vykonat' pri vypnutej doske

bez toho, aby ste stlacili tlacidlo ON/OFF (1), vo chvili
pripojenia varnej dosky do siete alebo pri opatovnom pripojeni
do siete, do 2 min0t od pripojenia.

Na nastavenie funkcie Power Limitation (obmedzenie
vykonu):

- stlacte
(symbol bude blikat, ale len prvé 2 mintty od pripojenia do
siete)

- pri stale stlatenom ( A ) po jednom stlaéajte vSetky oblasti
Vyberu/Displeja (2) s jednotlivymi varnymi zénami. Zaénite
s0 zénou vpravo vpredu (FR)a postupujte v protismere
hodinovych ruciciek

RL-2 e | _2-RR
o1 e~
(] [
\ Ive I1° \
[ 1
] i
FL-27 “2-FR

- pri kazdom stlaceni zaznie kratky zvukovy signal

- po stlaCeni vSetkych zén na Displeji (2) mdzete pustit

tlaidlo ( A )

v tejto chvili:



- Displej (2) zény vlavo vzadu (RL) bude striedavo
zobrazovat symboly ,C* a 0%, €o znamena, ze je mozné
vykonat nastavenie:

zvolte Displej (2-RL) prstami posuvajte po Liste vyberu (3),
az kym na displeji nebudd zobrazené symboly ,C* e 8",

na displeji (2-FL) sa zobrazi aktualne zobrazenie**

0=74KkW
1=45kW
2=31kW

* predvolené nastavenie je 7,4 kW

Na zmenu nastavenia Power Limitation (obmedzenia
vykonu)

- stlacte Displej (2) v zéne vfavo vpredu (FL)

prstami posuvajte po Liste vyberu (3) a vykonajte nové
nastavenie

- na uloZenie zvoleného nastavenia stlacte na dve sekundy

tlacidlo (D ONJ/OFF (1). Zaznie dIh&i zvukovy signal,
potvrdzujlci vykonané nastavenie.

@ Bridge Zones (premostené zény)

Varné zony su vdaka funkcii Bridge schopné pracovat v
kombinovanom rezime, pri¢om vytvaraju jedinu zénu s tou
istou Uroviiou vykonu. Tato funkcia umoZriuje rovnomerné
varenie s panvicami a hrncami vac¢sich rozmerov.

Je mozné sucasne pouzivat prednu varnu zonu ako ,Hlavnu
z6nu“ a zadnd varnu zénu ako ,,Vedrlajsiu“

(ak si chcete overit, v ktorych zénach je dostupna tato funkcia,
pozrite si obrazovu ¢ast tohto navodu na pouzitie).

Na aktivaciu funkcie Bridge:
- vyberte naraz obidve varné zony, ktoré chcete pouzivat

- na Displeji (2) ,,Vedlajsej“ varnej zony sa objavi symbol
r

o 1

- pomocou Listy vyberu (3) je mozné nastavit' prevadzkovu

uroven (vykon), ktora sa zobrazi na Displeji (2) ,Hlavnej*

varnej zény

- na deaktivaciu funkcie Bridge staci rovnakym spsobom
zopakovat proces aktivacie

Poznamka: ak je v reZime Bridge aktivovany Casovaé
varnych zon, automaticky sa vypnu obidve varné zény,
pretoze v tomto pripade sa povazuju za jedint, kombinovanu
z6nu.
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POUZITIE ODSAVACA
@ Zapnutie

Kratko stlacte (dotknite sa) (D ON/OFF (1) varnej

dosky/odsavaca: rozsvieti sa symbol ;

nadalej stlacajte, na chvilu sa zobrazia vsetky dostupné
funkcie, potom zostanu aktivne iba hlavné funkcie.
Ostatné bude mozné zapnut' a pouzivat neskor, pocas
pouzivania zariadenia.

DOLEZITE:

vSetky dostupné funkcie budu svietit' slabym svetiom,
ktoré zosilnie iba vo chvili ich aktivacie.

Na vypnutie znovu stlacte
Poznamka: Tato funkcia ma prednost’ pred vSetkymi
ostatnymi.

@ Zapnutie odsavacieho systému: Otvorte klapku jemnym
dotykom Zény vyberu (12) pre aktivaciu odsévacieho
systému.

Poznamka: Odséavacia zéna je vybavend mechanickou
rotaénou klapkou FLAP. Je potrebné otvorit FLAP eSte pred
pristupom do odsavaca pre aktivaciu odsavacieho systému.
Odsava¢ je vybaveny snimac¢om, ktory, pri aktivovanom
odsavani, v pripade, ak sa FLAP Uplne zatvori, automaticky
zastavi motor. Odsavanie sa obnovi len, ked sa znovu otvori
FLAP.

@ Rychlost’ (vykon) odsavania:

Odsavat je vybaveny troma uroviiami rychlosti (vykonu)
odsévania

Dotknite sa a prstami posUvajte po Liste vyberu (3):
smerom doprava zvysite vykon,

smerom dolava znizite vykon.

Nastavena urovei vykonu sa zobrazi v oblasti

Vyber/Displej (12)

@ Power Booster (zvySenie vykonu)

Vyrobok je vybaveny 2 pridavnymi Groviiami vykonu (nad

Groviou 3)

—  Power Booster 1 (zvySenie vykonu 1): ¢asovy limit 15
min,

—  Power Booster 2 (zvySenie vykonu 2): ¢asovy limit 5
min,

potom sa vykon vrati na predtym nastavenu Groven.

Dotknite sa a prstami postvajte po Liste vyberu (3) (nad
uroven 3) a aktivujte Power Booster 1 (zvy$enie vykonu 1)
Urove funkcie Power Booster 1 je zobrazena v oblasti
Vyber/Displej (12) pomocou blikajuceho Eisla ,4*

Dotknite sa a prstami postvajte po Liste vyberu (3) (nad
uroven 3) a aktivujte Power Booster 2 (zvy$enie vykonu 2)
Urove funkcie Power Booster 2 je zobrazena v oblasti
Vyber/Displej (12) pomocou blikajiiceho symbolu 7



@ Automaticky chod

Odsava¢ par sa zapne pri najvhodnejSej rychlosti, pricom sa
saci vykon prispdsobi maximalnej Urovni varenia, pouzitej vo
varnych zénach.

Ked sa vypnu varné zony, odsavac par upravi svoju rychlost
odsdvania tak, Ze ju postupne znizi, pri€om odstranuje
zostatkové vypary a pachy.

Na aktivaciu tejto funkcie:

statte (A (14)

Na deaktivaciu ukon zopakujte.

Poznamka: ak pocas automatického chodu zvolite na Liste
vyberu (3) rychlosti od 1 do 3, automaticky chod sa prerusi.
Pri volbe Power Booster (zosilfiova¢ vykonu) bude
automaticky chod pokracovat po skonceni nastaveného

¢asového obdobia. Symbol ,, “ po cely as blika.

Poznamka: v pripade vypnutia dosky s aktivnym
Automatickym chodom sa vypnutie odsavaca uskutoéni
automaticky a postupne.

@ Ukazovatel nasytenia filtrov
Odsavac par signalizuje, kedy je potrebné vykonat Udrzbu
filtrov:

Uhlikové/keramické pachové filtre
,,FILTER(13) sa rozsvieti

Tukovy filter
,»FILTER(13) blika

Poznamka: tato funkcia je prednastavena ako vypnuta
(postup pri zapnuti pozri v odseku ,Aktivacia ukazovatela
nasytenia filtrov*)

@ Vynulovanie nasytenia filtrov
Po  vykonani  udrzby fitrov  (tukovy  a/alebo

uhlikové/keramické) podrzte diho stlagené ,FILTER* (13);

,,FILTER“(13) zhasne a znovu sa spusti pocitadlo
ukazovatela.

@ Aktivacia ukazovatela nasytenia filtrov
Tento ukazovatel je za beznych okolnosti vypnuty.
Pri jeho aktivécii postupujte nasledovne:

- zapnite odsavaciu plochu pomocou (D ;

- ked' s motor odsavania a varné zény vypnuté, stlacte Zénu
vyberu (12)

- podrzte dlho stlagené HOEBD* (11), kym sa na Displeji
(12) striedavo nezobrazia blikajuce pismena ,,F* - ,,G*

F = uhlikové/keramické pachové filtre
G = tukovy filter
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Uhlikové/keramické pachové filtre

stlaCte Displej (12) vo chvili, ked sa zobrazi pismeno ,F*
stlacte ,FILTER* (13) - blikajica kontrolka

znovu podrzte diho stiacens HOOD“ (1) na
potvrdenie aktivacie ukazovatela
uhlikovych/keramickych pachovych filtrov

Tukovy filter
stlaCte Displej (12) vo chvili, ked sa zobrazi pismeno ,G*
stlacte ,FILTER“ (13) - trvalo svietiaca kontrolka

znovu podrzte diho stiacens HOOD“ (1) na
potvrdenie aktivacie ukazovatela tukového filtra



Tabulky vykonu

Stupei vykonu Typ varenia Poultie stupfia
(indikacia pridruzi skisenost a navyky varenia)
Idedlny pre zvySenie teploty potravin v kratkej dobe az
Boost Rychlo zohriat do rychleho varu v pripade vody alebo rychlo ohriat
Max vykon tekutiny z varenia
89 Vyprazat - vriet IIdeaIny’pre’; zaprazemg, ’zacmat varenie, vyprazat
mrazené vyrobky, vriet rychlo
7.8 Opiect — osmazit - vriet - Idedlny pre smazenie, udrzat nazive vrenie, varenie a
grilovat grilovanie (pre kratku dobu, 5 az 10 mindt)
Vysoky - — — : :
vykon e IR ..o | ldedlny pre smazenie, udrzat mierne vrenie, varenie a
6-7 Opiect - varit . duglt osmazit grilovanie (pre priemerna dobu, 10-20 minat),
- grilovat A
predhriatie prislusenstva
45 Varit — dusit - osmait - grilovat Ideélny pre dusenie, ydfmgvat jemné varenie, varenie
(pre dlhy dobu). ZamieSanie cestovin
” _— ” Idedlny pre pomalé varenie (ryza, omacky, pecienky,
Stredny 34 Varit - pov:ﬁ;g;t,_ zahusfit - ryby) v pritomnosti doprovodnych kvapalin (napr. voda,
vykon vino, vyvar, mlieko), mieSanie cestovin
Varit — povrievat — zahustit - l.d ea}lnyvpre po’njale varenie (objem menel ako JeQen
2-3 ey liter: ryza, omacky, pecienka, ryby), v pritomnosti
miesat . . . . .
doprovodnych kvapalin (napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
12 Roztopit — rozmrazit — udrzat Idedlny pre zmak&ovanie masla, fahko roztavit
teplé - mieSat ¢okoladu, rozmrazovanie malych vyrobkov
Nizky vykon " | Idealny pre udrzanie v teple malé porcie Gerstvo
Roztopit — rozmrazit — udrzat AR . o -
1 e uvarenych jedal alebo udrZanie teploty jedal a mieSanie
teplé - mieSat :
rizota
Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna
OFF Vykon nula Oporné plocha pritomnost zvySkového tepla z konca varenia,
signalizované s H-L-O)
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4. Udrzba

Pozor! Pred kazdym €istenim alebo Gdrzbou sa uistite, ze
varné zony su vypnuté a indikator tepla zmizol.

Udrzba varnej dosky

Cistenie

Varna doska sa €isti po kazdom pouziti.

Délezité: Nepouzivajte abrazivne hubky ani drétenky, mohli
by poSkodit sklo. NepouZivajte drazdivé chemické Cistiace
prostriedky, ako su spreje pre rary alebo odstrafiovace Skvin.
Po kazdom pouziti nechajte dosku vychladnut a odstrante
usadeniny a Skvrny. PouZivajte jemnu handri¢ku, papierové
uteraky alebo Specifické vyrobky pre Cistenie varnej dosky
(postupujte podla pokynov vyrobcu).

NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!

Délezité: V pripade nahodnych a velkych vyteceni tekutin z
hrncov je mozny zasah pomocou vypustacieho ventilu,
nachadzajlceho sa v spodnej ¢asti vyrobku tak, aby ste mohli
odstranit vSetky zvysky, ¢im sa zaru¢i maximalna hygienicka
bezpecnost. Obr. 16

Udrzba odsavaéa:

Cistenie

Na gistenie pouzivajte VYLUCNE IBA navihéenli handru s
neutralnymi tekutymi istiacimi prostriedkami. NA CISTENIE
NEPOUZIVAJTE NARADIE ANI NASTROJE!

Vyhnite sa pouZitiu produktov s obsahom abraziv.
NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

Cistenie kovovej mriezky:

Mriezku musite umyvat ruéne horicou vodou a neutralnym
Cistiacim prostriedkom a starostlivo osusit, aby ste zabranili
oxidaciam.

Protitukovy filter

Spracovava tukové Castice pochadzajuce z varenia.

Musi sa vycistit raz za mesiac (alebo ked systém indikéacie
saturacie filtrov signalizuje tuto nutnost), neagresivnymi
Cistiacimi prostriedkami ruéne alebo v umyvacke riadu pri
nizkych teplotach a kratkom cykle.

Pri umyvani v umyvacke riadu sa protitukovy filter méze
odfarbit, ale jeho filtratné vlastnosti sa absolltne nezmenia.
Obr. 15.1.2-15.2.3

Filter S Aktivnym Uhlim - Keramicky

(iba pre filtracnu verziu)

Spracovava neprijemné zapachy pochadzajiice z varenia.
Vyrobok je vybaveny sadou zapachovych filtrov. Nasytenie
zapachovych filtrov sa overi po viac-menej predizenom
pouzivani podla typu varenia a pravidelnosti Cistenia tukovych
filtrov. Zapachové filtre sa mdzu tepelne regenerovat kazdé 2-
3 mesiace v rare predhriatej na 200 °C na 45 minut. Spravna
regeneracia zaisti konstantnu filtracnu G¢innost na 5 rokov.
Pozor! Filtre neukladajte na dno rury, ale polozte ich na plech
a tento ulozte do strednej vysky.

Obr. 15.2.1
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Vyhladavanie zavad

KOD CHYBY

OPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENIE CHYBY
Z6na prikazov sa vypne z dovodu prilis Vnutorna teplota Pred dal$im pouzitim
E2 wsokel teplot elektronickych Casti je pockajte, kym varna
ysokej teploly prili§ vysoka doska vychladne

E3 Nevhodné nadoba Strata magnefickjch Odstrafite hrniec

vlastnosti
Do modulu neprichadza
Komunika¢né problémy medzi prud, Odpojte varnt dosku od
E5 uzivatelskym rozhranim a indukénym napajaci kabel nie je siete a skontrolujte
modulom spravne pripojeny alebo je pripojenie
poSkodeny
Pre vSetky signalizacie
chyby Zavolajte asistenénu technicku sluzbu a oznamte kdd chyby
(E..U..C..)

Asistencna sluzba

Pred skontaktovanim sa s Asistenénou sluzbou

1.Skontrolujte, i nemdzete vyrieSit problém sami na zaklade bodov opisanych v ,Vyhladavanie porich”.

2. Vypnite a zapnite zariadenie, aby ste zistili, ¢i sa problém vyriesil.
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A kézikonyvben leirtakat szigoruan tartsa be. A
kézikonyvben leirtak be nem tartdsa miatt bekdvetkezd
esetleges kellemetlenségekért, karokért vagy tlizkarokért
feleldsséget nem vallalunk. A késziilék kizarélag haztartasi
felnasznalasra késziilt, élelmiszerek fézésére és a fézésbdl
keletkezett fiistok elszivasara. Ettdl eltérd célu felhasznalasa
nem engedélyezett (pl. légtér fiitése). A gyartd nem terheli
feleldsség a készlilék nem rendeltetésszerl hasznélata, illetve
a vezérléparancsok hibas beallitasa esetén.

A késziilék esztétikailag eltérhet a kézikonyvben talalhato
rajzoktol, de a hasznalati, karbantartasi és telepitési
utasitasok nem valtoznak.

Olvassa el az utasitasokat: fontos beszerelési, hasznalati
és biztonsagi informaciot tartalmaznak.

Ne végezzen elektromos médositasokat a késziiléken.
Miel6tt a készulék telepitését megkezdené ellendrizze,
hogy minden alkatrésze ép-e. Ellenkezd esetben vegye
fel a kapcsolatot a viszonteladéval és ne szerelje be a
késziiléket.

Ellendrizze a készillék épségét mieldtt elkezdené az
Uzembe helyezést. Ellenkez6 esetben vegye fel a
kapcsolatot a viszonteladoval és ne szerelie be a
késziiléket.

Megjegyzés: a ,(*)" jelzésl részek opcionalis kiegészitok,
amelyek csak az egyes modellek tartozékai, illetve olyan
részek, amelyek nem részei a csomagnak, kiilon kell ezeket
beszereznie.

© 1. Figyelmeztetések

Figyelem! Szigorlan tartsa be a kdvetkezd utasitasokat: @ A
készliléket barmilyen telepités el6tt kosse le az elektromos
halozathol. e A telepitést, illetve a karbantartast szakember
végezheti, a gyartd utasitdsai szerint, valamint a helyi
biztonsagi el6irasoknak megfelelden. Ne javitsa vagy cserélje
le a készllék egyetlen részét sem, hacsak azt a felhasznaldi
kézikonyv kifejezetten nem jeldli. e A késziilék foldelése
jogszabaly szerint kotelezd. e Az elektromos tapkabelnek
kelld hosszlsagunak kell lennie ahhoz, hogy a butorba épitett
készlilék elektromos csatlakoztatasa kivitelezhetd legyen. e
Annak érdekében, hogy a beszerelés a hatalyos biztonsagi
szabalyoknak megfelelien, egy multipolaris  kapcsold
szikséges, amely biztositia az elektromos haldzat
lekapcsolasat Ill. tulfesziltség kategéria feltételek esetén, a
beszerelési szabalyoknak megfeleléen. o Ne hasznaljon
tobbszords dugokat vagy hosszabbitét. e Amint elvégezte a
telepitést, biztositsa, hogy a felhasznalo ne férjen hozza az
elektromos alkatrészekhez. ® A készillék és a hozzéférhetd
részek miikodes kozben felmelegedhetnek. Ugyelien ra, hogy
ne érintse az atforrsodott elemeket. ® Ugyeljen arra, hogy a
gyermekek ne jatsszanak a készilékkel! Tartsa a
gyermekeket tavol és fellgyelet alatt, tekintve, hogy a
készlilék hozzaférhetd részei hasznalat kdzben nagyon
felmelegedhetnek. ® A szivritmus-szabalyoz6 készulékkel és
aktiv berendezésekkel él6k szamara az indukciés fézdlap
hasznélata el6tt ellenérizni kell, hogy az illeté szivritmus-
szabalyozéja Osszeférhet6-e a készillékkel. o A hasznalat

O]
O]

O]
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soran és azt kovetben ne érintse meg a készulék felheviilt
elemeit. ® Kerillie a ruhanemiikkel vagy egyéb gyulékony
anyagokkal valo érintkezést, amig a készilék Osszes
alkatrésze nem hilt le elegendden, tlizveszély. e Ne
helyezzen gyulékony anyagot a késziilékre, vagy annak
kozelébe. o A tllhevitett zsirok és olajok kdnnyen langra
gyulladnak. Ne hagyja fellgyelet nélkil a zsirban és olajban
gazdag ételek fézését. @ Ha a fézblap felilete megrepedt,
kapcsolja ki a készlléket az aramités veszélyének elkeriilése
érdekében. e A készilék nem vezérelhetd kiilsé
programoéraval vagy specidlis tavvezériével. o A felligyelet
nélkil hagyott zsirban és olajpan gazdag ételek fézése
veszélyes lehet és tizet okozhat. e A fézési munkalatokat
felligyelni kell. A rovid ideig tartd fézést folyamatosan
felligyelni kell. @ SOHA ne probalja vizzel eloltani a langokat.
Ellenkez6leg, kapcsolja ki a kész(iléket és fojtsa el a langokat,
példaul egy feddvel vagy egy tiizalld pokrdccal. Tiizveszély:
ne rakodjon a f6z6lap feliiletére. ® Ne hasznaljon gdztisztitd
gépeket, aramités veszélye. ® Ne tegyen fém targyakat, mint
példaul késeket, villakat, kanalakat és feddket a f6z6lapra,
mert azok felforrésodhatnak. e Mielétt az elektromos
halézatra kotné a késziléket, ellendrizze (a készilék aljan
talalhato) adattablat, hogy meggy6z6djon réla, hogy az azon
feltiintetett feszliltség és teljesitmény megfelel-e a halozati és
csatlakozoaljzat  fesziiltségének. Amennyiben  kétségei
lennének, forduljon villanyszereléhdz.

Fontos: e Hasznalat utan a vezérldszenzorral kapcsolja ki a
fézblapot és ne a labas érzékelére hagyatkozzon. e Kerilie a
folyadékok kidmlését. Fézésnél, illetve forralasnal csokkentse
a hofokot. @ Ne hagyja uUresen, illetve ne tegyen ires
serpenyét vagy labast a bekapcsolt melegitd részekre. ® Ha
befejezte a f6zést, kapcsolja le a vonatkozo fézési terlletet. ®
A fézéshez soha ne hasznaljon aluminium féliat, és soha ne
helyezzen kdzvetlenll a feliiletre aluminium félidba csomagolt
termékeket. Az aluminium megolvad és javithatatlanul
tonkreteszi a késziiléket. ® Soha ne melegitsen élelmiszert
tartalmazo lezart dobozt vagy konzervet anélkiil, hogy
felnyitna: felrobbanhat! Ez a figyelmeztetés a tobbi, mas
tipusu féz6lapra is vonatkozik. ® Az olyan nagy teljesitmény(
funkciok, mint a booster, nem hasznalhaté barmilyen tipusu
folyadék melegitéséhez, mint amilyen példaul a sitéolaj. A tul
magas hdmérséklet veszélyes lehet. llyen esetben hasznaljon
alacsonyabb teljesitményfokozatot. e A féz6edényeket
kozvetlenil a fézdlapra kell helyezni, kozépre igazitva.
Semmilyen esetben se tegyen semmilyen targyat a f6z6lap és
a fézéedény kozé. e Magas hémérséklet esetén a késziilék
automatikusan csokkenti a f6z6zéna teljesitményfokozatét.
Barmiféle tisztitasi vagy karbantartasi mivelet el6tt valassza
le a késziiléket az elektromos halozatrdl, kihlizva a vezetéket
vagy lekapcsolva a lakés fékapcsolojat. @ Minden telepitési
vagy karbantartdsi folyamathoz viseljen munkavédelmi
keszty(t. ® A készilléket 8 évnél nem fiatalabb gyermekek és
csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentélis képességekkel
rendelkez6, vagy tapasztalatlan, vagy a sziikséges
ismeretekkel nem rendelkez6 személyek csak akkor



hasznalhatjak, ha felligyelet alatt vannak vagy ha megkaptak
a készillék biztonsagos hasznalataval és a benne rejlé
veszélyek megértésével kapcsolatos  utasitdsokat. e
Ellendrizze, hogy a gyerekek ne jatszanak a késziilékkel. @ A
tisztitasi és karbantartasi miveleteket gyermekek csak
felligyelet mellett végezhetik. ® A helyiségben megfeleld
szelléztetés legyen, amikor a késziléket mas gaze vagy
tizel6berendezéssel egyidejileg haszndlja. e A késziléket
gyakran tisztitsa mind beliil, mind kiviil (LEGALABB HAVI
EGYSZER), mindenképp tartsa be a karbantartasi
utasitasokban leirtakat. ® A késziilék tisztitisanak és a
sziirék cseréjének és tisztitasanak be nem tartasa tlizveszélyt
okoz. e Szigoruan tilos a flambé fézési technika. ® A nyilt
lang haszndlata a szlr6k szaméra karos és tlzet okozhat,
ezért minden esetben kertilie. ® Felligyelet mellett stisson,
hogy elkerilje, hogy az olaj tulforrésodva tiizet fogjon. e
Figyelem!: Amikor a f6z6lap mikodésben van, akkor a
készlilék elérheté részei felmelegedhetnek. @ Figyelem! Ne
csatlakoztassa a késziiléket az elektromos haldzathoz, amig a
telepitést nem fejezte be. ® Ami a mlszaki és biztonsagi
intézkedéseket illeti a fiistelvezetéshez, kifejezetten tartsa be
a felelés helyi hatosagok szabalyait. ® A beszivott levegét
engedje gaztlizelésii vagy egyéb Uzemanyaggal mlkodd
berendezések flstelszivd csatorndjaba. e Soha ne
alkalmazza a késziiléket a megfeleléen felszerelt racs nélkil!
e Csak a készillékhez szolgaltatott rogzitd csavarokat
hasznélja a telepitéshez, vagy ha nem jar a késziilékhez,
vasarolion megfelel6 csavarokat. Hasznaljon megfelelé
méretli csavarokat, amelyeket a Telepitési utasitasban
azonositottak. @ Ha ez a készilék és egyéb nem villamos
energiaval miikédd készilék egyidejlleg mikodik, a helyiség
negativ nyomasa nem haladhatja meg a 4 Pa-t (4 x 10-5 bar).
e Fontos a kézkdnyvet megbrizni, hogy barmikor
attanulmanyozhassa. Eladas, atadas vagy attelepités esetén
gy6z&djon meg rola, hogy a kézikonyvet a készulékkel egyiitt
adja at.e Digestory a dalSie kuchynské odsavate dymu mézu
nepriaznivo  ovplyvnit bezpe¢nl prevadzku zariadeni
spalujucich plyn alebo iné paliva (vratane zariadeni v inych
miestnostiach) z dovodu spétného toku spalovacich plynov.
Potencidlnym dbsledkom tychto plynov mdze byt otrava
oxidom uholnatym. Po montéZi digestora alebo iného
kuchynského odsavaca dymu by prevadzku zariadeni na
spaliny mala otestovat kompetentna osoba, aby sa zaistilo, Ze
neddjde k spatnému toku spalovacich plynov.

& Villamos bekotés

abra7-71-72-73

e Hlzza ki a késziléket az elektromos hélézatbol. e A
beszerelést a beszerelésre és a biztonsagra vonatkozd
hatalyos szabalyokban jartas szakember végezheti. o A
gyartdé nem vallal feleldsséget a jelen bekezdésben
hivatkozott iranyelvek be nem tartdsa miatt bekdvetkezd
személyi, dologi vagy allatokat ért karokért. e A tapkabelnek
elegendd hosszlisaginak kell lennie ahhoz, hogy a
munkalapbdl a fézélapot ki lehessen emelni. ® Gy6z6djon
meg rola, hogy az adattablan feltiintetett fesziiltségeérték
megfelelee a halozati fesziiltségnek. e Ne hasznaljon
hosszabbitot. @ A foldel6 kabel 2 cmerel hosszabb legyen,
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mint a tobbi kabel. @ Amennyiben a héztartasi késziilék nem
rendelkezik tapkabellel, dgy a maximum 7200 Watt
teliesitményhez minimum 2,5 mm2 vezetd keresztmetszetii
kébelt, e teliesitmény felett pedig 4 mm2 keresztmetszetl
kébelt hasznaljon. e A kabel egyetlen ponton sem haladhatja
meg 50°C fokkal a kdrnyezeti hémérsékletet. A késziiléket az
elektromos halézathoz valo tartds csatlakoztatasra tervezték.

o Figyelem! Miel6tt visszakotné a késziiléket az elektromos
haldzatra, ellendrizze a készilék helyes mikodését, minden
esetben ellendrizze, hogy a halozati kabel helyesen lett-e
beszerelve. e Figyelem! Az 0Osszekotd kabelt hivatalos
miszaki szerviznek vagy hasonlé képesitéssel rendelkezd
személynek kell kicserélnie.

Megjegyzés: A termék Power Limitation funkcioval mikédik,
amely lehetévé teszi, hogy bedllitsa az elnyelt kW maximalis
kiiszobéértékét

A bedllitast a termék elektromos halézatra koétése pillanataban
végezze el, vagy amikor ismét csatlakoztatja az elektromos
halézathoz (a kovetkezd 2 percen belil). A villamos egység
védelmi szintjét a ,Power Limitation” (Teljesitmény korlatozas)
kivalasztott szintje alapjan kell meghatarozni. A Power
Limitation bedllitds sorrendjéhez olvassa el a kézikdnyv
Mikoédés szakaszat.

Felszerelés

o A késziilék telepitését és elektromos halozatra vald
csatlakoztatasat csak szakember végezheti.

A készlléket ugy tervezték, hogy egy 2-6 cm vastag
munkalapba épiiljon TOP telepités esetén; 2,5-6 cm vastag
munkalapba FLUSH telepités esetén.

A fézblap és a fal kdzotti minimalis tavolsagnak eldl legalabb 5
cm-re, oldaltdl legalabb 4 cm-re, a fels fal egységektd| pedig
legalabb 50 cm-re kell lennie.

Megjegyzés = A javasolt tvolsagok tajékoztatd jelleglek: a
terek megtervezésekor be kell tartani a konyhai gyarto
utasitésait.

Felszerelés

A telepités megkezdése el6tt:

+  Miutan kicsomagolta a késziiléket, gy6z6djon meg
réla, hogy nem sériilt-e meg a szdllitdis soran.
Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
viszonteladdval vagy a Vevészolgalattal, miel6tt
hozzékezdene a beszereléshez.

+  Ellendrizze, hogy a megvasarolt termék a beszerelésre
kivalasztott zona méretének megfelel6.

+  Ellendrizze, hogy a csomagolasban ne legyen (a szallitas
miatt) csomagoléanyag (mint példaul zacskd csavarral,
jotallas stb.), ezeket vegye ki és 6rizze meg.

+  Ellendrizze tovabba, hogy a beszerelési zénaban legyen
elektromos csatlakozd

A butor el6készitése a beépitéshez:

- A terméket ne telepitse  hiitdberendezések,
mosogatogépek, sutdk, mosogépek és szaritdgépek folé.

- Abutor kivagasat végezze el a f6z6lap behelyezése elétt!
Tavolitson el minden forgacsot és reszeléket.

- a szlirdvel ellatott verzio telepitésének optimalizalasa

érdekében javasoljuk, hogy alakitson ki egy rést a



labazatban, ahova a kereskedelmi forgalomban kaphat6
racsot tudja behelyezni

FONTOS: egykomponens( témitd ragasztét (S) hasznaljon,
amelynek hémérsékleti ellendllasa 250°-ig terjedhet; a
beszerelés elétt a ragasztandd fellileteket gondosan meg
kell tisztitani, eltdvolitva minden olyan anyagot, amely
veszélyeztetheti tapadasat (pl. formalevélasztd szerek,
tartositoszerek, zsirok, olajok, porok, régi ragasztok
maradvanyai stb.); a ragasztét egyenletesen kell
eloszlatni a keret telies kerlletén; a ragasztds utan
hagyja, hogy a ragasztd koriilbellil 24 ran at szaradjon.

Figyelem! A csavarok és rogzitd elemek nem az utmutatd
szerinti felnelyezésének hianya elektromos veszélyt okozhat.
Megjegyzés: a termék helyes telepitéséhez javasolt a

csoveket a kovetkez6 jellemzéjli  ragasztdszalaggal
szalagozni:

rugalmas, puha PVC-bdl készilt félia, akrilbazisu
ragasztéval

- amely a DIN EN 60454 szabvanynak megfelel

- langmentesitd

- optimalis ellenallas dregedéssel szemben

- a hémérsékletingadozasokkal szemben ellenallé
- alacsony hdmérséklettel szemben ellenallo

A keésziiléket egy Window KIT szenzorral (a gyarté nem
biztositja) valé hasznalatra tervezték.

A Window KIT szenzor telepitésével (csak SZIVO
Uzemmodbeli _hasznalatkor) a légszivas  kikapcsol,
akarhanyszor a szobaban 1évé ablak, amelyre a KIT van
szerelve, be van csukva.

+ A KIT-nek a késziilékhez valé elektromos
csatlakoztatasat szakképzett miiszaki személyzetnek kell
végrehajtania.

* A KIT-hez kiilon tanusitvanyt kell biztositani az
osszetételre és a késziilékkel val6é hasznalatra vonatkoz6
biztonsagi szabvanyok tekintetében. A telepitést az
érvényben lévé haztartasi késziilékekre vonatkozd
el6irasok szerint kell elvégezni.

FIGYELEM:

+ a KiIT-nek a késziilékhez valé csatlakozast szolgald
kabelnek az érintésvédelmi torpefesziiltségre (SELV)
tanusitott aramkorhoz kell tartoznia.

+ az elektromos haztartasi késziilek gyartéja semmiféle
felelosséget nem vallal a KIT hibajabél és/vagy
lizemzavarabol és/vagy hibas beszerelésébél eredd
esetleges kellemetlenségekert, karokeért, tiizért.

A készillék a 2012/19/EK - UK S| 2013 No3113, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) (elektromos és
elektronikus berendezések hulladékaira vonatkozo) iranyelv
szerinti megfelel6ségi tanusitassal rendelkezik. Azzal, hogy
gondoskodik e termék helyes hulladékba helyezésérdl, segit
megeldzni a kornyezetre és az emberi egészségre gyakorolt
potencidlis kedvezétlen kdvetkezményeket. A terméken, vagy

206

az azt kisérd dokumentacion szereplé wmmm jel6lés jelzi, hogy
ez a termék nem kezelhetd haztartasi hulladékként, hanem az
elektromos és elektronikus készilékek Ujrahasznositasara
szakosodott megfeleld begyljté helyre kell szallitani.
Artalmatlanitasat a helyi hulladékgazdalkodasi szabalyoknak
megfelelden végezze. Ha részletesebb tajékoztatasra van
szilksége a termék Ujrahasznositasara vonatkozdan, kérjiik,
lépjen kapcsolatba a helyi dnkormanyzattal, a haztartasi
hulladékok kezelését végzd szolglattal vagy azzal a bolttal,
ahol a terméket vésérolta.

A késziiléket a kovetkezd szabvanyok szerint tervezték,
tesztelték és hoztak létre:

+ Biztonsag: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233.

+ Teljesitmény: EN/IEC 61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO
5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3;
ISO 3741; EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2;

+ EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC 61000-3-12.

A helyes hasznélat a kornyezetszennyezés csokkentése
érdekében: Amikor fézni kezd, akkor kapcsolia be a
késziiléket minimalis sebességen, hagyja néhany percen
keresztll bekapcsolva a f6zés utan is. A sebességet csak
nagy mennyiségl flist és géz esetén ndvelje a booster
funkciéval csak kiildnleges esetekben. A szagelszivo rendszer
hatékonysaganak meg6rzése érdekében sziikség esetén
cserélie ki a szénszlrd(ke)t. A zsirszlr6 hatékonysaganak
megtartasa érdekében szlkség esetén cserélie ki. A
hatékonysag optimalizaciéja és a zajcsokkentés érdekében
hasznédlja a kézikényvben megadott maximalis atmérdjl
csatornarendszert.

2. Hasznalat

Féz6edények

Kizardlag olyan fézéedényeket hasznaljon, amelyeken

szerepel a jelolés.

Fontos:

A f6z6lap maradandd karosodasanak elkeriilése érdekében

ne hasznaljon:

+ nem teljesen egyenes alju fézéedényt;

+ zomancozott alju fém f6z6edényt;

+ durva alju féz8edényeket, mert megkarcolia a fézélap
felliletét;

+ soha ne helyezze a forrd edényt a f6z6lap vezérl6panelére.
Nem minden indukciés edény mikddik hatékonyan, a
részben ferromagneses anyagbdl késziilt alj miatt!! A
féz6edények vasarlasakor ellendrizze, hogy:

+ az alja teljesen ferromagneses anyagbdl késziiljon.
Ellenkezd esetben csokken a héatadas hatékonysaga és

egyenletessége, igy a serpeny6/fazék felliletének
hémérséklete nem lesz alkalmas fézésre.



NEM!

+ Az alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény nem
melegszik fel és elképzelhetd, hogy nem ismerik fel az
induktorok.

+  Nem sik vagy durva felliletd alj.
Csokken az induktor és az edények érintkezési fellilete,
ezéltal a hatékonysag és a fézési élmény is.

T

IGEN!

Fontos: soha ne helyezze a forr6 edényt a f6z6lap
vezérlépanelére.

Meglévé féz6edények
Fézéedényének vastartalmat magnessel ellendrizheti. Ha a
féz6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az yj
féz6laphoz. Az el6z6 bekezdésben emlitett utasitdsok ebben
az esetben is érvényesek.

Javasolt edényatmeérd

FONTOS: ha a fézéedény atmérdje nem megfeleld, a
f6z6z6na nem kapcsol be.

Az egyes zb6nakban hasznalandé edény minimalis
atméréjének megtekintéséhez lasd a kézikdnyv illusztralt
részét.

Energiatakarékossag

A jobb eredmények érdekében javasolt:

- a foz6zona atmérdjével azonos atmérdjli serpenydket és
labasokat hasznalni.

- csak lapos alju serpenydket és labasokat hasznalni.

- Amikor csak lehetséges, hagyja a labason a fedét a f6zés
teljes ideje alatt

- a zbldségeket, burgonyat stb., kevés vizben fézze, ezzel
csokkentheti a f6zési idét.

- hasznaljon nyomas alatt miikodd edényt (kuktat). Ez tovabb
csokkenti a f6zéshez szikséges energiafogyasztast és a
fozési idot

- a féz8lapon kijeldlt f6z6zona kdzepére helyezze a labast.

A fézdlap hasznalata

Az indukciés fézélap rendszer a fizikai magneses indukcid
jelenségére alapszik. A rendszer alapvetd jellegzetessége az
energia kdzvetlen atvitele a generatorrol az edényre.
Elényok:
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Az elektromos féz6lapokkal 6sszehasonlitva, az On indukcios
fézblapja:

- Biztonsagosabb: az Gvegfelllet hémérséklete alacsonyabb.
- Gyorsabb: hamarabb megmelegithetd az étel.

- Pontosabb: a f6z6lap azonnal reagél a vezériéparancsra.

- Hatékonyabb: az elnyelt energia 90%-&t hévé alakitja.
Tovabba, amint leveszi a serpenyét a f6z6laprdl, a hdatadas
azonnal megszakad, ezzel nincs felesleges hdleadas.

Az elszivo alkalmazasa

Az elszivorendszert beszivd vagy kiilsé Urit6 illetve sz(irds
belsé keringtetd verziéban is lehet hasznalni.

Keresse fel a www.elica.com és a www.shop.elica.com
webhelyeket a rendelkezésre allo készletek teljes skalajanak
ellendrzéséhez, hogy elvégezhesse a kiildnféle telepitéseket,
sziiré és szivd véltozatok esetén is.

@ Beszivo

A gbzoket egy sor csd vezeti el kivilre (kulon kell
megvasarolni), amelyeket a csomagban taldlhatd karimara
régzitettek.

A kieresztd cs6 atmérdje
atméréjével azonos:

- négyszdgletes kimenet esetén: 222 x 89 mm
- kerek kimenet esetén @ 150 mm ()

legyen a csatlakozogydri

Tovabbi informaciokhoz lasd a beszivd verzio kiegészitdire
vonatkozo oldalt a kézikényv abrakat tartalmazo részén.
Csatlakoztassa a témlds terméket a falra megfelel6 atmérdji
levegdkimenettel (csatlakozé karima).
Kisebb atmérjii tdmlék és fali kieresztd lyukak csokkentik az
elszivoteljesitményt és drasztikusan ndvelik a zajszintet.
Erre vonatkozd minden felel6sség kizart.
A lehetd legrovidebb csovet hasznélja.
A lehet6 legkevesebb mennyiségii kanyart haszndlja (a
kanyarok maximalis szdge: 90°).

Kerilje a csatornaszakaszban a drasztikus cseréket.

Szliréverzio

A beszivott levegdt megfelel zsirsz(irdkkel és szagszlrokkel
sziiri, miel6tt ismét a szobaba engedi. Tovabbi informaciokért
lasd a sziir6 verzio telepitési kézikdnyvének tartozékok
oldalat.

Tajékoztatds: A szekrény belsejében torténd Kiiirités
esetén a leveg6 athaladasahoz biztositson egy koriilbeliil
minimum 120cm®nyi szakaszt a labazati panelen
keresztiil.



3. Miikodése

Vezérl6panel

Erlntogombok (TOUCH) / Kijelzo

Féz6lap/elszivo rendszer BE/KI

Fézézbna kivalasztasa / F6z6zona kijelzéje

A fozési teljesitményszint és a szivasi sebesség
(teljesitmény) ndvekedése/csdkkenése

A fozési teljesitményszint és a szivasi sebesség
(teljesitmény) megjelenitése

,STAND ALONE” idézit6 bekapcsolasa
Display (Kijelz6): ,STAND ALONE”
Foz6zonak idézito.

STAND ALONE” id6zitd /| Foz6zonak
idejének ndvelése/csokkentése

Foz6zona Timer (1d6zit6) Aktivalasa
Foz6zona Timer (1d6zit6) Jelz6 aktiv
Automatic Heat Up (Automata Melegit6) aktivalasa.

idézité /

idézité
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Hémérséklet Manager  Aktivalasa  (Warming
Function - Melegitd Funkcio)
Sziinet

Key Lock (Biztonsagi zarolas)

. Elszivé aktiv jelz6

Sz(ird telitettség jelzd aktivalasa

Elszivé Kivélasztasa/Aktivalasa

Elszivo Display (Kijelz6)

Szénlkeramia sz(ir§ telitettség Display (Kijelzé) —
Zsirsziird

Sz(ir6k Telitettsége Reset (Visszaallitasa)

Elszivé automata funkcio aktivalasa



A FOZOLAP HASZNALATA

Tudnivalok a kezdés el6tt:

A fézblap dsszes funkcidjat a legszigoribb biztonsagi
szabvanyoknak megfelelen tervezték.

Emiatt:

* Bizonyos funkciok nem kapcsolnak automatikusan be-,
vagy ki abban az esetben, ha a f6z6z6nan nincs edény,
illetve ha az rosszul van feltéve.

+ Egyes esetekben az aktiv funkciok automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par masodpercen belil nem
torténik meg a szilkséges tovabbi beallitas megadasa (pl.:
"Kapcsolja be a fozélapot” a "F6z6z6na kivalasztasa" és a
"Miikodési hdmérséklet" vagy a "Lock (Biztonsagi
zarolas) funkcio" vagy a "Timer" (Id6zit6) funkciok nélkul).

Figyelem! Ha (példaul) hosszabb id6n keresztiil
hasznalja, akkor eléfordulhat, hogy a f6z6zéna kikapcsolasa
nem azonnali a hltési fazis miatt; a f6z6zénaban a kijelzén
megjelenik a "H" szimbolum, mely jelzi, hogy ebben a
fazisban van.

Vérja meg, mig a display (kijelz6) elalszik, miel6tt a
f6z6zonahoz kdzeledne.

F6z6zo6na display (kijelz6)
a f6z6zonaknak megfeleld kijelz6n az alabbiak jelennek meg:

F6z6z6na bekapcsolva 0
Teljesitményszint 1.9.P
Residual  Heat Indicator | -
(Fennmaradé Hé Kijelz6)

Pot Detector (Edény felismerd) | =/
Aktiv Bridge funkcio n
Temperature Manager ,_-,
(Hémérséklet-kezeld)  funkcid
aktiv

Sziinet funkcio H
Automatic Heat UP (Automata | 5
Melegitd) funkcié

A fézélap jellemz6i

@ Safe Activation (Biztonsagos Aktivalas)

A termék csak akkor kapcsol be, ha a f6z6zénaban edény
van: a felmelegitési folyamat nem indul el és nem szakad meg
az edények hianyaban vagy eltavolitasa esetén.

@ Pot Detector (Edény felismerd)
A termék automatikusan érzékeli az edényeket a
féz6zénaban.
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@ Safety Shut Down (Biztonsagi kikapcsolas)

Biztonsagi okokbol minden egyes f6z6zénanak van maximalis
mikodési ideje, amely a beallitott teljesitményszinttél fiigg.

@ Residual Heat Indicator (Fennmaradd Hé Kijelzd)
Egy vagy tobb f6z6zdona kikapcsolasakor a fennmarado hé
jelenlétét megfeleld lathato jelzés jelzi a hozzatartozd zona
kijelzon, a 7 szimbolummal.

Miikodés
Megjegyzés: Barmilyen funkcio aktivalasahoz elészor
aktivalja a kivant zonat

@ Bekapcsolas
Réviden nyomja (érintse) meg a féz8lap/elszivd (D ON/OFF

(BE/KI) (1) gombjat: a szimbdlum felgyullad;

ha tovabbra is nyomja a gombot, az dsszes rendelkezésre
allé funkcié néhany pillanatra lathatova valik, majd csak a
legfontosabbak maradnak aktivak; a tobbit lehet
hasznalni, és késdobb aktivalodnak, a berendezés
hasznalata kézben.

FONTOS:

az osszes rendelkezésre allé gomb kis intenzitasu fénnyel
fog vilagitani, és csak akkor valnak intenzivebbé, amikor
aktivalédnak.

Ismét nyomja meg (D a bekapcsolashoz
Megjegyzés: Ez a funkcio elsdbbséget élvez a tobbi
funkcidval szemben.

® F6z6z6na kivalasztasa
Erintse (nyomja) meg a kivant f6z6zonahoz tartoz6
Valasztas/Kijelz6 (2) terletet.

@ Power Level (Teljesitményszint)

A fézblapon 9 teljesitményszint van

Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztésav (3)
mentén:

jobbra a teljesitményszint néveléséhez;

balra a teljesitményszint csdkkentéséhez.

A beallitott teljesitményszint megjelenik a
Valasztas/Kijelz6 (2) teriileten

@ Power Booster (Teljesitményfokozd)

A terméken van egy kiegészité teljesitményszint (a 9 szinten
tal), amely 5 percen keresztiil aktiv marad, majd a
teljesitmény visszatér az el6z6 szintre.

Erintse me%és futtassa végig ujjait a Kivalasztésav (3)
mentén (a J szinten tul) és aktivalja a Power Booster-t
(Teljesitményfokozét)



A Power Booster (Teljesitményfokozd) szint a Valasztd/Kijelzd
(2) teriileten van feltiintetve a " " szimbolummal

@ Key Lock (Biztonsagi zarolas

A Key Lock lehetdvé teszi a foz6lap bedllitasainak
blokkolasat, a véletlenszerii beavatkozasok megakadalyozasa
érdekében, aktivan hagyva a mar bedllitott funkciokat.

Bekapcsolas:
* nyomja meg aa (10) gombot

Ismételje meg a miiveletet a kikapcsoldshoz.
Megjegyzés: ha barmelyik masik funkciét megnyomjak,

mikézben a Key Lock aktiv, a szimbolum villogni kezd
jelezve, hogy a funkciot hasznaljak és a kikapcsolasra akkor
kerilhet sor, ha a lapon kivannak beavatkozni.

@ Automatic Heat UP (Automata Melegitd)

Az Automatic Heat UP (Automata Melegitd) funkcio lehet6ve
teszi a bedllitott teljesitmény gyorsabb aktivalasat; ennek a
funkciénak az az elénye, hogy a fézés gyorsabb lesz, az
ételek odaégetésének kockazata nélkil, mivel a hémérséklet
nem Iépi tul a beallitott szint értékeét.

Ez a funkcio6 az 1-8 teljesitmény szinteken &ll rendelkezésre.

Bekapcsolas:

)
+ a bekapcsolt f6z86z6nabol nyomja meg = (7) gombot
+ aKijelzén (2) villogva megjelenik egy """ , mely a
f6z6zdnaban a bedllitott teljesitménnyel valtakozik

A f6z6zbna teljesitményszintjét nvelve: az Automatic
Heat Up (Automata Melegité) funkcié aktiv marad, az j
hémérséklet bedllitassal;

A f6z6zbna teljesitményszintjét csdkkentve: az Automatic
Heat (Automata Melegit6) funckid kikapcsol.

Megjegyzés: egy masik f6z6zona egyidejii kivalasztasaval
)

a szimbolum T (7) ismét kis intenzitast fennyel fog

vilagitani, igy ehhez a z6nahoz is aktivalni lehet a funkciot;

a funkci6 tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol

mar beallitasra keriilt, amint az a Kijelz6n (2) lathato

@ Homérséklet Manager (Warming Function - Melegité

Funkci6)

A Temperature Manager (Hémérséklet Manager) egy olyan
ellendrzd funkcio, amely lehetévé teszi a hd allandd
hémérsékleten torténé megtartasat, optimalizalt
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teliesitményszinten; ideélis mar kész ételek melegen
tartasara. A Temperature Manager (H6mérséklet Manager)
funkcié a E gomb els6 megnyomasakor aktivalodik
Annak a zénanak a kijelz6jén (2) , amelyiken a Temperatuﬁ

Manager (Hémérséklet Manager) mikddik, megjelenik a fulf
szimbélum

Megjegyzés: egy masik f6z6zona egyidejii kivalasztasaval a

szimbolum @ == (8) ismét kis intenzitasu fénnyel fog
vilagitani, igy ehhez a zonahoz is aktivalni lehet a funkcidt; a
funkcié tovabbra is aktiv marad abban a zénaban, ahol mar
beallitasra kerilt, amint az a Kijelz6n (2) lathato

* Ismét nyomja meg aE (8) az inaktivalashoz és a
kikapcsolashoz, amig a Kijelz6n (2) kijelzett szint vissza
nem &ll "Lt"

Megjegyzés: ha tdbb zona miikodik Temperature Manager
(Hémérséklet Manager) funkcidban (Warming Function -
Melegitd Funkcio), elészor ki kell valasztani a kivant zonat a
Valaszto (2) zona révén;

a funkciot a Valasztésavval (3) is lehet inaktivaini, a Power

Level-t (Teljesitményszintet) "Lf" allitva.

@ Sziinet

A Sziinet funkcio lehetdvé teszi barmelyik, a fézélapon aktiv
funkcio felfliggesztését, nulldra allitva a fézételjesitményt.

Bekapcsolas:

* nyomja meg I I 9)
+ akijelzén megjelenik a villogd “I I" (2)
A funkcié kiiktatéséhoz:
* nyomja megl |(9) a Valasztosav (3) felgyullad

+ nyomja/érintse meg a Valasztésavot (3) a funkcid
inaktivalasahoz

Megjegyzés: az inaktivalas kovetkeztében helyreallnak a
fézblap sziinet el6tti kdrlilményei, és a féz6lap a korabban
beallitott beallitasokkal izemel tovabb.

Megjegyzés:ha 10 perc utan a Sziinet funkciot nem dllitja le,
a fézélap automatikusan kikapcsol.

Megj.: a Sziinet Funkcid nincs hatassal az elszivasra



@ Timer "STAND ALONE" ("STAND ALONE" idézit6)
A Timer funkci6 egy a féz6laptdl (és az elszivo zonatdl)
fuggetlen visszaszamlalas.

A Timer (1d6zit6) a ZénalDisplay (Kijelzd) (4)
megnyomasaval aktivalodik

Hasznélja a szimbolumokat == + (5) a Timer (Id6zit6)
idejének beallitdsahoz, mely a Zénaban/Kijelzén (4) jelenik
meg

Megj.: varjon 10 masodpercet mas parancsgomb
megnyomasa nélkil, amig a visszaszamlalas beindul.

A Timer (1d6zit8) formatuma .00

-8, az orakhoz
-00a percekhez
Megj.: az id6zitét max. 1 éra 59 percig lehet beprogramozni

A Zénaban/Kijelzén (4) megjelenik a fennmaradé id;
a visszaszamlalas végén hangjelzés hallatszik

Megj.: a visszaszamlalas megjelenitésében, amikor mar csak
10 percnél kevesebb van vissza, az alabbi formatum jeleni
meg

-, perc

-00 masodperc
folyamatosan vilagito ponttal

A Timer kikapcsolasahoz:

+ valassza ki a Zonat/Kijelzot (4)

« alltsa be a Timer (Id6zitd) idejet 200 a= = (5)
segitségével

@ F6z6z6nak Timer (Id6zit6)

A F8z8z6nak Timer (Id6zitd) funkcidja egy olyan
visszaszamlalas, amelyet egyidejlileg minden f8z6z6nan be
lehet allitani

A beallitott id6szak végén a f6z6z6nak automatikusan
kikapcsolnak és a felhasznalét e célt szolgalo hangjelzés
figyelmezteti.

F6z6z6nak Timer (ld6zit6) funkcidjanak aktivalasa
« Erintse (nyomja) meg a Valaszté/Kijelzé (2) teriiletet
(power level = 0)

+ Nyomja meg a f6z6z6nahoz tartozc’)@ (6) gombot

+ Haszndlja a szimbdlumokat == (5) a Timer (1d6zit6)
idejének beallitdsahoz , mely a Zonaban/Kijelzdn (4) jelenik
meg;

a szimbo6lum G (6) a beallitas kdzben villog
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Megj.: varjon 10 masodpercig mas parancsgomb
megnyomasa nélkil, amig a F6z6z6nak Timer (Id8zit6)
Ujraindul.

Megj.: ismét nyomja meg hosszasan G (6) , a F6z6z6na
Timer (1d6zit6) torlodik

Igény esetén a miiveletet tobb f6z6z6nahoz meg lehet
ismételni.

Megjegyzés: minden egyes f6z6zonahoz eltérd Timer-t
(Id6zitét) lehet beallitani; a display-n (kijelzén) (4)
megjelenik az akkor kivélasztott f6z6z6na
visszaszamlalasa; ha semmilyen zonat nem valaszt ki,
nyomja meg a Kijelzét (4) megjelenik a "STAND-ALONE"
Timer (Id6zit6) visszaszamlalasa.

A visszaszamlalas médja megegyezik a "STAND-
ALONE" Timer (Id6zit6) modjaval (lasd az el6z6
szakaszt Timer "STAND ALONE" (Id6zit6))

Amikor a timer (id6zitd) befejezte a visszaszamlalast,
hangjelzés hallatszik és a f6z6zéna kikapcsol.

A Timer kikapcsolasahoz:

+ valassza ki a f6z6zonat (2)

« lltsa be a Timer (1d6zito) idejet FTT a == 4 (5)
segitségével

@ Power Limitation

A Power Limitation funkcié lehet6vé teszi a termék
hasznéalatanak bealltasat a maximalis aramfelvétel
korlatozasaval, és az dsszes aktiv f6z6zéna aramfelvételének
beallitasaval Ugy, hogy a f6z6lap teljes aramfelvétele ne
menjen a beallitott dramfelvételi érték folé.

Megjegyzés: e bedllitast kikapcsolt lappal kell elvégezni, az

ON/OFF (1) gomb megnyomasa nélkiil, a féz6lap az
elektromos aramhoz valé csatlakozasakor, vagy maga az
aram visszakapcsolasakor, a kdvetkezd 2 percen belil.

Power Limitation beallitasahoz:

- nyomja meg a( A ) gombot
(amely villogni fog, a termék betaplalasa elsé 2 percében)

- nyomva tartva a( A ) gombot, nyomja meg egyesével a
f6z6z6na Valaszto/Kijelzdje (2) dsszes terlletét az ora
jarasaval megegyez0 iranyban, a frontalis jobb oldali zonatol
indulva (FR)



RL-2 e | _2-RR
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- minden megnyomaskor egy révid hangjelzés hallatszik

- miutan az 6sszes kijelz6t (2) megnyomta, elengedheti a

( A ) gombot

ezutan:

- a bal hats6 (RL) zéna kijelzéje (2) felvaltva fogja mutatni a
,C” és 0 jeleket, amely azt jelzi, hogy el lehet végezni a
beallitast:

valassza ki a (2-RL) kijelz6t ezutan gorgesse le a
Valasztosavot (3), amig a Kijelz6n nem lesz lathaté a ,C” és
,8" jel, A Kijelzén (2-FL) megjelenik az aktudlis beallitas**

0= 74KW
1= 45KW
2= 31KW

** alapértelmezésben a beallitas 7,4 kW

A Power Limitation beallitasanak valtoztatasahoz
- nyomja meg a bal frontalis (FL) zéna kijelzéjét (2)

- gorditse majd le a Valasztdsavot (3) az Uj beallitashoz

- a kivalasztas mentéséhez nyomja meg az(D ON/OFF
(BE/KI) (1) gombot 2 masodpercig; egy hosszabb hangjelzés
megerdsiti az elvégzett beallitast

@ Bridge Zones
A f6z6zbna a Bridge funkcidnak kdszonhetden képes

kombinalt modban dolgozni, egyetlen zonat képezve azonos
teliesitményszinten. Ezzel a funkcidval egyenletes fézést
érhet el nagy méret( talak és edények hasznalatakor.

A frontélis f6z6z6na ,,Master” zénaval és a hatso
sMasodlagos” zdnaval egyiitt hasznalhatd

(annak ellendrzésére, hogy melyik zona mikddik ezzel a
funkciéval, tekintse meg a kézikdnyv abrakat tartalmazé
részét).

A Bridge funkci6 aktivalasahoz:

- egyidejlileg valassza ki a két hasznalni kivant f6z6zonat
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- a ,Masodlagos” f6z6z6na kijelzéjén (2) feltiinik a ,# /”jel
- a Valasztosavon (3) keresztiil lehetdvé valik beallitani a
Miikodési szintet (Teljesitmény), amely lathatd lesz a
,Master” f6z6z6na Kijelzéjén (2)

- a Bridge Funkcio kiiktatasahoz elegendd megismételni
ugyanezt az aktivalasi eljarast

Megjegyzés: a Bridge funkcio alatt aktivalt F6z6zonak Timer
(Id6zit6) mindkét f6z6zona automatikus lekapcsolasat
eredményezi, mivel ebben az esetben egyetlen kombinalt
résznek szamitanak.

AZ ELSZIVO HASZNALATA
@ Bekapcsolas

Réviden nyomja (érintse) meg a féz6lap/elszivd (D ON/OFF

(BE/KI) (1) gombjat: a szimbdlum felgyullad;

ha tovabbra is nyomja a gombot, az dsszes rendelkezésre
allé funkcié néhany pillanatra lathatova valik, majd csak a
legfontosabbak maradnak aktivak; a tobbit lehet
hasznalni, és késdobb aktivalodnak, a berendezés
hasznalata kézben.

FONTOS:

az osszes rendelkezésre allé gomb kis intenzitasu fénnyel
fog vilagitani, és csak akkor valnak intenzivebbé, amikor
aktivalédnak.

Ismét nyomja meg (D a bekapcsolashoz
Megjegyzés: Ez a funkcio elsdbbséget élvez a tobbi
funkcidval szemben.

@ Az elszivo rendszer bekapcsolasa: Nyissa ki a Flap-et,
érintse meg a Kivalasztasi zénat (12) az elszivo rendszer
aktivéalasahoz.

Megjegyzés: A szivotertilet mechanikusan forgd FLAP-el van
felszerelve. A paraelszivé bekapcsolasa el6tt ki kell nyitni a
FLAP-et az elszivd rendszer aktivalasdhoz. A paraelszivo
érzékel6vel van felszerelve, amely bekapcsolt elszivas
esetén, ha a FLAP teljesen le van zérva, automatikusan
ledllitia a motort. Az elszivas csak akkor indul Ujra, amikor a
FLAP ismét kinyilik.

@ Elszivasi sebesség (teljesitmény):

Az elszivo 3 sebességi (teljesitmény) fokozattal rendelkezik
Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztésav (3)
mentén:

jobbra a teljesitményszint néveléséhez;

balra a teljesitményszint csdkkentéséhez.

A beallitott teljesitményszint megjelenik a
Valasztas/Kijelz6 (12) teriileten

®Power Booster
A termék 2 kiegészité teljesitményszinttel rendelkezik (a 3.
szinten tul)



Power Booster (Teljesitményfokozd) 1: 15 percre van
bedllitva

Power Booster (Teljesitményfokozd) 2: 5 percre van
bedllitva,

ezt kovetden visszadll a korabban bedllitott szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztosav (3)
mentén (a 3. szinten tUl) és aktivalja a Power Booster
(Teljesitményfokozd) 1-t

A Power Booster (Teljesitményfokozd) 1 szint megjelenik a
Vélasztas/Display (Kijelz6) (12) terlleten a villogo "4"-es
szammal

Erintse meg és futtassa végig ujjait a Kivalasztosav (3)
mentén (a 3. szinten t0l) és aktivalja a Power Booster
(Teljesitményfokozd) 2-t

A Power Booster (Teljesitményfokozd) 2 szint megjelenik a
Valasztas/Display (Kijelz6) (12) a villoge* P szimbolummal

@ Automatikus lizemmod

A szagelszivo megfelel6 sebességen kapcsol be, a maximalis
fézési teljesitményhez az elszivasi teljesitményt beallitva, a
f6z6zonak hasznalataval.

Amikor a f6z6zonakat kikapcsoljak, az elszivo elszivasi
sebessége alkalmazkodik, fokozatosan csékken gy, hogy
eltavolitsa a maradék g6zt és szagokat.

A funkcié aktivalasahoz:
Nyomja meg( A ) (14)

Ismételje meg a miiveletet a kikapcsolashoz.

Megjegyzés: ha az automatikus lizemmad soran a
Valasztosavval (3) 1- 3 sebesség kivalasztasara kerll sor,
az automatikus izemmad félbeszakad;

ha ellenkezéleg, a Power Booster (Teljesitményfokozd)
kivalasztasara kertil sor, az automatikus tizemmod az idézités

végéig megmarad, idékdzben a "( A )" szimbélum tovabbra
is villog.

Megjegyzés: a féz6lap Automatikus lizemmod
aktivalasakor bekdvetkezd kikapcsolasakor az elszivd
automatikusan, fokozatosan kikapcsol.

@ Sziirdk telitettség jelzéje
A szagelszivd jelzi, amikor a szlrdket karban kell tartani:

Szén/keramia szagsziirék
"FILTER"(13) felgyullad

Zsirsziiré
"FILTER"(13) villog

Megj.: ez a funkcid alapértelmezés szerint inaktivalva van
(aktivalasa a "Sziirék telitettség jelzdjének aktivalasa” c.
szakaszban olvashatd)
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@ Sziirdk telitettségének visszaallitasa

Miutdn elvégezte a szlrék karbantartdsat (zsir és/vagy
szén/keramia), hosszasan nyomja meg a "FILTER" (13);
"FILTER "(13) kikapcsol, Gjrainditva a jelz6 szamlalasat.

@Sziirdk telitettség jelzdjének aktivalasa

Ez a jelz6 &ltalaban ki van kapcsolva.
A bekapcsolashoz a kdvetkez8képp jarjon el:

- kapcsolja be az elszivo felliletet a segitségével;
- kikapcsolt elszivd motorral és f6z6zonaval nyomja meg a
Valaszté zonat (12)
- hosszasan nyomja a "HOGD" (11) amig a Kijelzén (12)
meg nem jelennek a valtakozva villogd "F" - "G" betlik

F = szén/keramia szagsz(irk

G = zsirszirdk

Szén/keramia szagsziirok

nyomja meg a Kijelz6t (12) akkor, amikor megjelenik az
"F" beti

nyomja meg "FILTER" (13) - villog fény

ismét hosszan nyomja meg "'HOOD" (11) , hogy
jovahagyja